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1 Be3onacHocCT

CnasBalite ykasaHuaTa 3a 6e30nacHOCT Mno-
nony.

1.1 O6wM yKa3aHuA

® [TpoueTeTe BHMMATE/IHO TOBa PbKOBOACTBO.

®m 3anaseTte pbKOBOACTBOTO, KAKTO M NPOAYK-
TOoBaTa MHMopmMaLKa, 3a No-HaTaTblHA
crnpaBka Wnn 3a cneasawntTe coOCTBEHULM.

® He cBbp3BanTe ypeaa B cnyyan Ha noBpe-
[Aa, NoslyyeHa no Bpeme Ha TpaHcnopTupa-
HeTO.

1.2 YnoTtpeba no npeaHa3HaueHue

Camo creunanunanpaH ekcnepTeH nepcoHarn
MOXe [a CBbp3Ba ypena 6es wekep. [Npu nos-
pean nopaan HenpaBWIHO CBbpP3BaHe Mnpaso-
TO Ha rapaHuma oTnaja.

CamMo npu Ka4yeCTBeHO BrpaxaaHe Cbr/iacHo

NHCTPYKLMATA 3a MOHTaX Ce rapaHtmpa cu-

rypHocTtTa npu padota. MHcTanvpalmar e oT-

roBOpeH 3a 6e3ynpeyYHoTo MYyHKLUNOHMPaHe

Ha MACTOTO Ha MOCTaBAHE.

I3nons3eante ypeaa camo:

B 33 MPUroTBAHE Ha ACTUA N HAMUTKMW.

® o[ Haal30p. HenpekbcHATO criefeTe Kbeu-
Te NPOLECK Ha rOTBEHE.

® B JOMakMHCTBOTO 1 Npwn NoaoOHM Npuio-
YKEHWNA, KATO Hanp.: B KyXHW 3a CNYyXUTen B
MarasuHu, opucuK 1 Apyru TbProBCKN 30HW;
B CE/ICKOCTOMAHCKN NMOMELLEHUA; OT K/INEH-
TV B XOTE€AU W APYITY XUMINLWHW NAOLWN; B
ManKu XoTesan OT Tuna "nerno un 3akycka'.

® Ha BMcoumHa o 4000 M Haa MOPCKOTO
paBHULLE.

Tosu ypen cboTBeTCTBa Ha ctaHaapT EN
55011 pecn. CISPR 11. Ton € npoaykT OT
rpyna 2, knac B. 'pyna 2 o3HauaBsa, ye ce re-
HepupaT MUKPOBB/IHK C LIEN 3aTOM/IAHE Ha
XpaHuTtenHn npoayktu. Knac B o3HauaBa, ue
ypeabT € noaxoasll 3a ynotpeda B yacTHU A0-
MakKMHCTBA.

1.3 OrpaHuueHUe Ha Kpbra oT noTpeburenu

To3u ypea Moxe [a ce U3nonaea oT Aela Ha
Bb3pacT Had 8 roAvHM 1 OT nua C HamMaeHu
brsnyeckn, CETUBHN UM YMCTBEHU CNOCOO-
HOCTU WAWN JIUMCa Ha ONUT U/WIn 3HaHUA, ako
ca noa HabnaeHWe UM ca UHCTPYKTUPaHU
OTHOCHO 6e3onacHara ynotpeba Ha ypena u
ca pasbpanu npomstmyalmnTe ot ynotpedara
OMacHoOCTH.

Ieuata He TpAGBa Aa urpaAT ¢ ypeaa.
[MouncTBaHETO M NoadpbXKaTa OT cTpaHa Ha
notpedutensa He TpAdBa Ja ce U3BbPLLBAT OT
Jeua Ha Bb3pacT noa 15 roanHn n 6e3 Hab-
ntoaeHune.

[pbxTe aeua Ha Bb3pacT noa 8 roanHn aa-
ey oT ypeda 1 3axpaHsaluma kadern.

1.4 BesonacHa ynoTpe6a

BuHarn Bkapante npuHaaiexHoCcTuTe no
npasniHNMA Ha4YMH B KaMeparta.



A NPEOAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT

noxap!

CbxpaHABaHUTe B KamepaTa 3a rotTBeHe 3ana-

VMU NpeaMeTy Morar [a ce 3ananart.

» Hukora He cbxpaHABanTe sanavMu npes-
MeTU B Kamepara.

» AKO uma aum, ypeasT TpAadBa Aa ce USKIo-
YM UM WencenbT Aa ce U3Ternn 1 Bpararta
Jla ce OCTaBM 3aTBOpeHa, 3a Ja ce 3aayluaT
eBeHTya/HuTe nnambLn.

OcTatbuuTe OT XpaHa, MagH1HaTa U COKbLT OT

neyeHeTo Morar ja ce sananiAr.

» [Mpean padoTa oTcTpaHABarnTe rpyébute 3a-
MbPCABaAHNA OT Kamepara, OT HarpesaTe/i-
HUTE e1IeMEHTU U NPUHAANEXHOCTHUTE.

A NPEAYNPEMOEHUE — OnacHocT oT

usrapfaHun!

MpuHaaNexxHoOCTUTE NN cbaa Cce Haropeuls-

BaT MHOrO.

» BuHaru nssaxaanTte ropewmte npuHamIex-
HOCTWU WA CbAOBE C TOMNO3ALMTHN PbKa-
BMLIN OT Kamepara.

ANIKOXO/THUTE Napu Morar Aa ce Bb3n1amMeHAT

B ropeulata kamepa. Bpatara Ha ypena moxe

na rpbmHe. MoraT ga u3nAasaT ropewm napu u

naambum.

» VIanonaeanTte camo Masiku KosmyecTsa Ha-
MUTKM C BUCOK MPOLIEHT Ha a/IkOXO/ B ACTU-
ATa.

» He HarpAaBanTte CnUpTHU HanuTkn (= 15 %
vol.) B HepaspeaeHo CbCTOoAHME (Hanp. 3a
NoMBaHE Ha ACTUA).

» OTBOpETE BHMMATEHO BpaTtarta Ha ypeaa.

A NPEOAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT

usrapfHe c ropewja soaa!

JocTbnHUTEe Yacth npu padoTta crtaBart rope-

LK.

» Hukora He JOKOCBanTe ropewuTe YacTu.

» [lpbXKTe geuara aaseu.

[Mpn oTBapAHe Ha Bpararta Ha ypeaa Moxe aa

nanese ropeula napa. Napata cnopen Temne-

patypara He € Buamma.

» BHuMaTENHO OTBapANTE Bparara Ha ypena.

» [lpbXTe geuara aaseu.

OT BOMaTa B ropetllata kamepa ce odpasysa

ropella BogHa napa.

» Hukora He HanmMBanTe BOAA B HaAropelleHa-
Ta Kamepa 3a roTBeHe.

besonacHocT bg

A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocT oT

HapaHfABaHe!

HagpackaHOTO CTbK/I0 Ha BpaTarta Ha ypeana

MOXXE [a Ce MPbCHE.

» He nanonspsante octpyn abpas3nBHN NOUYNCT-
BaLUM npenapaTtn Uanm OCTPn MeTaNHK CTbp-
rasiki 3a NOYMCTBAHETO HA CTbK/IOTO Ha
Bpararta Ha ypefa, Tbi Kato Te moraT da
HaapackaT NOBbPXHOCTTA.

[MaHTUTE Ha BpaTarta Ha ypena ce aABuxart npu

OTBapAHE 1 3aTBapPAHE Ha Bpatata U MOXeTe

na ce npewunere.

» He 6bpkaiite B o6nacTta Ha naHTuTe.

/A NPEOQYNPEX{OEHUE — OnacHocT OT

TOKOB yaap!

HeKOMMETEHTHUTE PEMOHTIK Ca OMacHM.

» Camo ofyueH 3a uenta cneunanmaunpan
nepcoHan TpadBa Aa M3BbPLWBA PEMOHTH
Ha ypeaa.

» 3a peMoHTa Ha ypena TpadBa ga ce U3nos-
3BaT CamO OPUTMHAaIHU PE3EPBHU YaCTW.

» AKO MpexoBuAT kaben nnn kabensT 3a
CBbp3BaHe Ha To3u ypea Obae NoBpPeeEH,
TOV TpAdGBa Aa ce CMeHN CbC cneunaneH
MpEeXxXoB kaben unn cneunaneH kaben 3a
CBbpP3BaHe Ha ypena, KoMTo MOXe ga ce
3aKynu oT NPou3BOANTENA WU HEFOBUA OT-
nen no o6cnyKBaHe Ha KAVEHTW.

MoBpeaeHa n3onaumna Ha kabena 3a CBbp3Ba-

He KbM Mpe)arta npeactabBnABa ONacHOCT.

» Hukora He gonyckaiTe KOHTakT Ha Kabena
3a CBbpP3BaHe KbM MpexaTa C U3TOYHULK
Ha TOMAKHA WK TOPEeLUM YacTu Ha ypeaa.

» Hukora He agonyckaiTe KOHTaKT Ha kabena
3a CBbpP3BaHe KbM Mpexarta ¢ OCTPU Bbp-
X0oBe uin pwooBe.

» Hukora He nperbBante, He NpuUTUCKamnTe n
He NMpomMeHAnTe Kabena 3a CBbP3BaHE KbM
Mpexara.

[MpoHMKBaLlaTa Bnara MoXxe aga npeansBnka

TOKOB yaap.

» 3a nouymcTBaHe Ha ypeaa He 1M3non3eBamnTe
MallMHa 3a NoYncTBaHe ¢ nNapa Wan ¢ BUCO-
KO HanAaraHe.

MoBpeneH ypen unn kaben 3a CBbP3BAHE KbM

Mpexarta npeacTasiABaT ONacHOCT.

» Hukora He nyckanTte B ekcrnioarauma rnos-
peneH ypea.

» Hukora He nanonseante ypea ¢ HanykaHa
AN CYyNeHa NOBBPXHOCT.

» Hukora He gbpnante kabena 3a cBbp3BaHe
KbM Mpexara, 3a fa otaennte ypeaa ot
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enekTposaxpaHsallara mpexa. BuHarn xea-
lanTe wencena Ha kabena 3a CBbP3BaHE
KbM Mpexara.

» AKO ypeabT unn KabenbT 3a CBbp3BaHe
KbM Mpexara ca nospeaeHu, HesadasBHo
n3abpnanTe wencena Ha kabena 3a CBbpP3-
BaHe KbM MpexaTta OT KOHTaKTa WUiu U3K-
NiroueTe npeanasuTena B Kytuata ¢ npeana-
3nTENN.

» CBbpXeTe ce cbe cnyxodarta 3a 00cnyxpa-
He Ha KnueHTn. » CtpaHuia 18

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT

3anywasaHe!

Ileua morar ga Hax/y3AaT Ha rnasarta cv ona-

KOBBUYHMA Marepuan nin a ce yBuAT B HEro u

[la ce 3aayLiar.

» [lpbXKTe fanedy ot Jeua OnakOBbUHMA Mare-
pwnarn.

» He ponyckaunTe feua na urpaaT ¢ onako-
BBbUHMA Marepuasl.

Jleua morar ga sauwar nav aa norvaHart Mas-

KW 4yacTn 1 aa ce 3agyliar.

» [pbXTe faney oT Aeua Mankute yacTu.

» He ponyckarTe aeua fa UrpanaT ¢ Masiku
yactu.

1.5 MuKpoBbnHoBa ¢pypHa

MPOYETETE BAXXHUTE YKA3AHVA 3A BE-
30MACHOCT BHUMATEJ/IHO N1 CbXPAHETE
3A TO-HATATBLLUHA YIOTPEBA

A NPEAYNPEXAOEHUE — OnacHocT oT

noxap!

YnotpebaTa Ha ypeaa, KOATO He e cnopef

npeaHasHavyeHneTo, € onacHa u Moxe aa npu-

YMHW WeTn. Hanpumep HarpetuTe naHTodu U

Bb3r1aBHULN CbC 3bPHEH MbAHEX MoraTt aa

ce Bb3MnnaMeHAT 1 cneq Yacose.

» Hukora He cyweTe AcTuAa nam obnekna c
ypena.

» Hukora He 3arpaBaunTte C ypega naHtodwu,
Bb3r1aBHULN CbC 3bPHEH MbHEX, MbOU,
BMAXHW napuann nim nogooOHu.

» lI3nonseante ypeaga camo 3a NpuroTeaHe
Ha ACTUA U HaNUTKMN.

XpaHUTENHUTE MPOAYKTU N TEXHUTE ONaKOBKU

N CbOBE Morart fa ce Bb3rnjiaMeHsT.

» Hukora He 3arpsaBanite xpaHUTeNHW NPoayK-
TV B OMakKOBKM 3a 3aJbp)XaHe Ha TonanHa.

» Hukora He 3arpsasanite 63 Haa30p XpaHu-
TE/HW NMPOAYKTN B KOHTEMHEPW OT niactMa-
ca, XapTva A Apyru ropumm matepuani.

» Hukora He HacTponBanTe NpekasieHo BUCO-
Ka MWKPOBB/IHOBA MOLLHOCT UK TBbpae
obnro Bpeme. OpueHTnpanTe ce no AaHHW-
T€ B HACTOALIOTO PBbKOBOACTBO 3a ynoTpe-
Oa.

» Hukora He cylweTte XpaHUTENHU NMPOAYKTA C
MUKPOBB/IHOBaATa ypHa.

» Hukora He pasmpasfaBante unu 3arpaBanTe
C TBbPAE BMCOKA MUKPOBB/IHOBA MOLIHOCT
UNW TBbPAE Ob/ITO BPEME XPAHUTENHU MNPO-
OYKTN C HACKO CbAbp)XaHne Ha BoAa, Hamp.
xnA0.

ONnoTo MoXe Ja ce Bb3rnIaMeHu.

» Hukora He 3arpaBante 00 C MUKPOBBII-
HoBaTa (ypHa.

/A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHoOCT OT

eKkcnno3usa!

TeuHoCTUTE UNK APYrnuTe XPaHUTEHW NMPOaYK-

TN B MTBTHO 3aTBOPEHN CbAOBE MOrar IECHO

[a ekcnnoaupar.

» Hukora He 3arpaBante TeYHOCTU UAN APYrn
XPaHUTETHN NPOAYKTU B M/TBTHO 3aTBOPEHM
cbaoBe.

A NPEAYNPEMOEHUE — OnacHocT oT

usrapfaHuA!

XpaHuUTenHuTe NpoayKTn ¢ TBbpaa yepynka

U KoXXa MoraT Mo BpemMe Ha 3arpaBaHe uiu

cnen Hero Ja ce cnykaT eKCrn03MBHO.

» Hukora He rotBeTe AnLa B NocCTaBkaTa 3a
ANLa WK He 3arpaBanTe TBbPAO CBapPEeHU
AnLa B nocTaBkara.

Hukora He rotBeTe pakooOpasHMu.

» [lpn Anua Ha oYM MNK Ynua B Yalla npeasa-
pUTENHO NpobusBante OenTbka.

» [pn XpaHu ¢ TBbpAa Yepynka UM Koxa,
KaTo Hanp. AOBLAKK, AJomaTh, KapTodu 1am
HaJeHUUN, YyepynkaTa MOXe Aa ce NpbCHE.
Mpean 3arpaBaHe NpoduiTe yepynkara um
KoykaTa.

TonnuHata B HebelukaTta xpaHa He ce pasnpe-

nena paBHOMEPHO.

» Hukora He 3arpsasaliTe B 3aTBOPEHU CbAO-
Be Oebellka xpaHa.

» BuHaru canante kanaka nnm émndepoHa.

» Cnej 3aTonAHeTo pasknarere godpe nnm
pasdbpkanTe.

» [MpoBepaABaiTe Temneparypara npeav aa
fajeTte xpaHaTa Ha AeTeTo.



3arpatute xpaHu otgasaT TonsimHa. CbooBeTte

MoraT Ja Ce HaropeLwAr.

» BuHaru nssaxxganTte npuHaanexHocTuTe
N CbAOBETE C TOMNO3ALUNTHU PbKaBULIK
OT Kamepara.

[Mpu NABTHO 3aTBOPEHN XpaHM ONakoBKaTta

MOXE [a ce crnyka.

» BuHaru cnaspanTte ykasaHuATa Bbpxy ona-
KOBKara.

» BuHaru nsBaxgante AcTMATa OT KamepaTa
C TOM103alMTHU PbKaBuLn.

JocTbnHUTEe Yactn nNpu padoTta crtaBart rope-

L.

» Hukora He AOKOCBanTe ropewuTe yacTu.

» [lageTe Ogeuata Hananeu.

YnotpebaTa Ha ypeaa, KOATo He e cnopef

npegHasHavyeHneTo, € onacHa. Hanpumep

nperpATUTe NaHTOMU, Bb3rNaBHULN CbC 3bP-

HEeH Mb/HEeX, MOU, MOKPY napuaiv n noaood-

HW Oa gosenaT 40 usrapaHe.

» Hukora He cylweTe actua unmn odnekna c
ypeaa.

» Hukora He 3arpaBaunTte C ypeaa naHtodwu,
Bb3r/1aBHULN CbC 3bPHEH MbAHEX, MbOu,
BNaXXHW napuanv nam noaodHu.

» lVanonaBanTe ypega camo 3a NpurotefaHe
Ha ACTUA U HanUTKWN.

A NPEAYNPEMAEHUE — OnacHocT oT
u3rapfiHe c ropelia soaa!
Mpw 3arpsABaHe Ha TEYHOCTM MOXe Aa ce
cTurHe no sabaBeHo KunsaHe. ToBa Le peue,
ye TemnepartypaTta Ha KunsaHe ce JocTura
6e3 obpasyBaHe Ha TUMNYHUTE MexypyeTa.
TpabBa fa ce BHUMaBa 1 npu cnado paskna-
laHe Ha cbaa. [opellaTa TEUHOCT MOXE BHE-
3anHo Aa KunHe 1 Ja ce pasnpbCHe.
» [pu 3arpABaHe BMHArKM NocTaBANTe MbKuua
B cbia. Taka ce n3baArea 3ad6aBeHOTO KUI-
BaHe.

v X
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A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocT oT

HapaHfABaHe!

HenoaoxoaAawmAaT cba MOXe Aa rpbmHe. CbabT

OT nopuenaH n kepammka Moxe aa nma QuHu

OYNKN N0 APBXKKUTE UAK Kanaka. 3aa Tesn

OYyNKN ce Kpue KyxmHa. [NpoHrkHanara B Kyxu-

HaTa Bnara Moxe aa [oBeae cbhaa [0 NpbCKa-

He.

» VanonaeanTte camo NoaxoaAll 3a MUKPO-
Bb/IHOBATa (PypHa Cba.

Mpnbopute 1 cbAOBETE OT METaN AN CbAOBE-

Te ¢ MeTan morar aa aoseaat 40 oOpasyBaHe

Ha UCKPW NPU YNCT MUKPOBB/THOB PEXMM.

YpenwT ce yBpexaa.

> [1pW YNCT MUKPOBB/THOB PEXMM HUKOTa HE
N3Mnon3BanTe MeTasiHN CbaOBE.

» VIanonaeanTte camo NoAxoAALl 3a MUKPO-
Bb/IHOBaTa (ypHa Cba.

A NPEOAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT
TOKOB yaap!

YpensT paboTn C BUCOKO HamnpexeHue.

» Hukora He cBanante kopnyca.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocT oT
CEepUO3HO yBperaaHe Ha 3apaseTo!
HenpaBuaHOTO MOYNCTBAHE MOXE [a pas3pyLuu
NOBBLPXHOCTTa Ha ypeaa, Aa Hamaau BPeMeTo
Ha M3NoA3BaHe M Ja AoBede A0 ONacCHU CUTY-
auum, KaTto Hanp. naamsalla MMKPOBB/IHOBA
eHeprua.

» PenoBHO nouncTtBanTe ypeaa U HesabaBHO
OTCTpaHABanTe OCTaTbUUTE OT XPaHUTENHN
NPOOYKTW.

» BuHarm noaabp)kante YncTn Kamepara, yn-
TbTHEHWETO Ha Bpartarta, Bpatata \ orpaHu-
ynuTena Ha BparaTta.
= "MloyncrtBaHe v noaapwKka",

CtpaHuya 15

Hukora He nanons3eanTe ypena, ako Bparata

Ha Kameparta WUnu ynabTHEHUETO € noBpeae-

HO. MoXe Aa 13nese MUKPOBB/IHOBA EHEPrus.

» Hukora He nanosn3Bante ypena, ako Bpara-
Ta Ha ypefaa, YN/TbTHEHMETO Ha BpaTarta Wau
nnactmacoBaTa pamMka Ha BpaTata ca noB-
peaeHn.

» OcurypAasante PEMOHT caMmO OT OTAea no
obcnyKBaHe Ha K/IMeHTW.

Mpwn ypean 6e3 kanak Ha Koprnyca nanusa

MWKPOBbB/IHOBA eHeprus.

» Hukora He cBanAanTe Kanaka Ha Koprnyca.

» [1pn OenHOCTM NO NoaapBKKa UM PEMOHT
ce oBaxgarnte Ha KnneHTckarta cnyxoa.



bg [lpenoTBpaTtABaHe Ha MaTepUanHA LLETK

2 [lpenorBpartABaHe Ha MaTepUanHM LLETH

2.1 Mo npaBuno

BHUMAHMUE!

ANKOXO/THUTE Mapu MoraT [a ce Bb3M/1aMeHAT B rope-
LaTa Kamepa v ga gosegat A0 TpavHO noBpexaaHe Ha
ypena. Ypes getoHauma Bpartata Ha ypeaa Moxe fa
rpbmMHe, pecn. ga nagHe. CTbknaTa Ha BpaTtara morart
[a ce cnykar u ga ce npbcHaT. Ypes Bb3HMKHANOTO
nogHanAraHe kamepara Moxe ga ce aeopmmpa CUIHO
HaBbTPE.

» He HarpaBaiite cnupTHM HanuTKK (= 15 % vol.) B He-
paspeneHo CbCToAHME (HaMp. 3a NOMMBaHE Ha AC-
™A).

BnaxHocTTa 3a no-ob1ro Bpeme B kamepara Boaun 40

KOpo3uA.

» V3BbpcBanTe KoHAeH3HaTa BoJa cie BCAKO roTee-
He.

» He cbxpaHABaiTe BAAXHU XPaHUTENHN NPOAYKTU B
3aTBopeHaTa Kamepa 3a roTBeHe 3a NPOoab/IKUTEN-
HO BPEME.

» He cbxpaHABaliTe ACTMA B KamepaTa.

AKO YyNNBTHEHWETO € CUMIHO 3aMbPCEHO, BpaTaTa Ha

ypena Beye He MOxe fa ce 3atBopu godpe npu pado-

Ta. CbceaHute MedenHn NoBbLPXHOCTU Morat ga Obaar

NnoBpPEeAEeHN.

» BuHaru nogobpxante yrTbTHEHUETO YUCTO.

» HwuKora He n3nonseariTe ypeaa ¢ NOBPEAEHO YMAbT-
HeHve nnn 6es yrbTHeHNe.

Upes n3nonsBaHeTo Ha BpaTtata Ha ypeaa Kato NoBbpX-

HOCT 3a cAdaHe WM onupaHe BpartaTa Ha ypeaa MoXe

[a ce nospeau.

» He nocrtaBanTe npeamMeTV U He cAganTe unmn ce
yBUCBaMTE MM ONMpanTe BbPXy BpataTta Ha ypeaa.

2.2 MukposBbnHoBa pypHa

CnasBaiite Tean ykasaHuA, Korato 1anonassare MUKpo-
Bb/IHN.

BHUMAHUE!

AKO MeTa/l JOKOCBa cTeHaTa Ha kamepara, Bb3HMKBaT

NCKPW, KOUTO MOraT Aa noBpeaAT ypeaa uav aa paspy-

LIaT BLTPELHOTO CTHhK/I0 Ha BpaTtaTta.

» MeTanute, Hanpumep nbxuua B Yawa, Tpadsa na
O6baaT Ha Pa3CcToAHNE OT MUHUMYM 2 CM OT CTEHUTE
Ha Kamepara ¥ OT BbTpellHaTa cTpaHa Ha BpaTara.

ANyMUHNEBUTE KYMNKX B ypeaa morat ga npUYMHAT UCK-

pu. YpeawsT ce noBpexaa B pesynTaT Ha obpasyBaHuTe

NCKPW.

» He nsnonaBante anymMnHMEBM TaBu B ypeaa.

PexunmbT Ha padoTa Ha ypena 6e3 AcTMA B KamepaTa

BOAM A0 NpeToBapBaHe.

» Hukora He cTapTupalriTe MUKPOBBIHOBUA PEeXnUM 6e3
ACTMA B Kamepara. VI3knoueHne npaBn KpaTtkoTpa-
€H TeCT Ha CbAoBeTe.
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MHOFOKpPaTHOTO NPUIroTBAHE Ha NMyKaHKN 33 MUKPOBB/I-

HOBa AMPEKTHO €[HO cfied APYro C TBbpAe BMCOKa MUK-

POBBL/HOBA MOLLIHOCT MOXE [a J0Be[e [0 NnoBpeaa Ha

KameparTa.

» Mexay NpuroTBAHMATA OCTaBANTe ypeaa Aa ce ox-
nakaa 3a no HAKOJIKO MUHYTW.

» Hwukora He HacTporBanTe TBbPAE BUCOKA MUKPOBBII-
HOBA MOLLIHOCT.
Manonssante makcumym 600 BaTta.

» BwuHaru nocrapsanTe Topbuukarta ¢ nykaHkn Bbpxy
CTbKJ/IEHA YMHMA.

3 OnasBaHe Ha OKOJNIHaTa cpeaa U MKOHOMMUSA

3.1 MNpenaBaHe Ha onaKoBKaTa 3a OTNaAgbLMU

OnakoBbYHWTE MaTeEpPMaIN ca CbBMECTMMM C OKOSIHaTa

cpeda n morart aa ce 1n3nos3ear rnoBTOPHO.

» [lpenaBante OTAEHUTE KOMMOHEHTU 3a OTNaabLM
pasnesiHo cnopen snaa.

3.2 lMecTeHe Ha eHepruA

AKO cnassarte Te3n ykasdaHuda, BawuAaTt ypeq e KOHCy-
MMpa no-Masko TOK.

3arpeinTte ABe yalu ¢ TeYHOCT €HOBPEMEHHO.

m 3arpABaHeTo Ha HAKOJIKO ACTUA eAHOBPEMEHHO
M3NCKBa NO-MaJIKO EHEPrmA OTKOJIKOTO 3arpABaHe-
TO Ha HAKOJIKO ACTNA €4HO cnen Apyro.

V3kntoueTte ancnnea B OCHOBHUTE HACTPOWMKM,
= YpeabT Necty eHeprua B PeXXMm Ha roTOBHOCT.

Benemku
= JlucnnenaT HaMmansaBa APKOCTTa B cTeHadain aBToMa-
TMYHO Ha cTeneH 1.
= YpenbT ce HyXaae:
— B PEXMM B FOTOBHOCT C U3K/KOUYEH ANCMIEN OT
makc. 0,5 W



3anosHaBaHe bg

4 3ano3HaBaHe

4.1 MaHen 3a o6cnymBaHe

MocpeacTBoM naHesna 3a oOc/y)KBaHe ce HacTponBaT
BCUUKM (DYHKLMKM Ha Bawwua ypen n ce ussexaga nHoop-
MaLMA OTHOCHO pexuma Ha padoTa.

B 3aBucuMOCT OT TMna ypen aetannnte Ha guryparta
Morar fa ce pasnuyasar, Hanp. No UBAT 1 dopma.

O g O 9 12:00 o B A o=

Iucnnen ¢ NpbCTEH 3a HACTPOMKa
Ypes aucniesa HacTpoiBaTe ¢ nomollTa Ha au-
MMTa/THWUA MHbPCTEH 3a HaCcTpoka ypeaa.
BuxgaTe TekyLUTe HACTPOEHN CTOMHOCTU, Bb3-
MOXHOCTU 3a 1300op UM TEKCTOBE C yKasaHuA.
— "CeHzopeH aucnnen”, CtpaHuya 7

CeH30pHH noneta
CbC ceH30pHWTE NnoneTa HacTpomBaTte ANPEeKT-
HO PasNNYHMN DYHKLNN.
— "CeH3opHu noneta", CtpaHuya 7

4.2 CeH30opHU noneta

CeHzopHuTE NofeTa NpeactaBaAaBaTt YyBCTBUTENHN Ha
[onup NOBBPXHOCTU. 3a N300P Ha (YHKLIMA HATUCHETE
CbOTBETHOTO Mosne.

CeH30pHO No- PyHKUMUA

ne
VAN OTBOpeTe Bparara Ha ypeaa
h OTBOpETE MEHIOTO 3a PEXMMU Ha pa-

6orTa.

4.3 CeH3opeH gucnneu

Ha ceH3opHMA aucnnen e snaMte Bb3MOXHOCTUTE 3a
N300p N U3BBLPLLIEHUTE HACTPOMKM 3a akTyanHaTa (yHK-
umA.

3a fa nsbepeTte eaHa OT TOUKUTE, JOKOCHETE ChOTBET-
HOTO TEKCTOBO MoJse.

JurutaneH npbCTeH 3a HaCTPOMKa

C anrutanHma NpbCTEH 3a HACTPOWKa OTBBbH OKOJI0
AMcnnen NPOMEHATE HACTPOEHNUTE CTOMHOCTMU.

Korarto cte JOCTUrHaM MuHMManHaTa Wan makcuman-
HaTa CTOMHOCT, Ta3n CTOMHOCT ocTaBa Ha aucnnen. 3a-
BbPTETE MPU HyXAa CTOMHOCTTa C MPbCTEHA 3a HacCT-
poika OTHOBO Hasad. Ypes 6aBHWM ABMKEHMA HA NPbC-
TUTE CTOMHOCTMTE MOraT Aa Ce HacTpomBaT TOYHO C
npbCcTEHa 3a HacTponka. [pn HaCTPONKN Ha BPEMETO
MoXeTe aa nsdepeTe n ANPEKTHO TouKaTta BbpXy NpbC-
TeHa 3a HacTpoliKa, KOATO OTroBapA Ha XXenaHuTte Mu-
HYTW WK YacoBe, Hanp. HaTucHeTe gony 3a 30 MuHyTu/
CEeKyHIW.

Junana3oH 3a HacTpoWKa

B cpenarta Ha aucnnen e 3oHaTta 3a HacTpolika.

B 3oHaTta 3a HacTpoinka ca akTya/IHUTe Bb3MOXXHOCTH
3a n300p N Beye U3BBPLUEHUTE HACTPONKMW.

MeHIOTO 1 AOMBAHUTENHUTE BH3MOXHOCTIN 38 HACTPON-
Ka ca XOpWU30oHTaNHO nogpeaeHn. CnucbumTe 3a nsdop
3a PyHKUUNTE ca BEPTUKA/IHO noapeaeHn. 3a ga npe-
NNCTUTE B 30HaTa 3a HaCTpoWKa, npekapanTe NpbCT
npes aucrneq. 3a Aa nsdepete yHKUNA, HATUCHETE
dyHKLUMATA Ha gucnnesn.

Bb3MOMHM CUMBOJIM B 30HaTa 3a HaCTpPoOMKa

Cumson 3HaueHHe
CeH30pHO No- PyHKUUA v MoTBbpAETE HACTpOeHarta CTOMHOCT.
’Te ) Hynupaiite HacTpoeHaTa CTOMHOCT.
(@) —
EgnrquaHe Wi SKIO4BaHe Ha ype N B pabortell pexum npoMeHeTe HacTpoe-
" HaTa CTOMHOCT.
— "OCHOBHW MO/IOXKEHWNA MpPu
pabora ¢ ypesa", CrpaHuya 9
= [VDEKTEH OCTBN 40 MAKDOBBHM 4.4 ABTOMaTM4YHO OTBapfiHe Ha BpaTaTa
— "MukpoBw/IHOBa ypHa”, AKO 3ajelicTBaTe aBTOMATUYHMA OTBApAY Ha BpaTata,
Crpannuya 9 BpaTarta Ha ypena noackadva. Bue moxete ga orsopute
D EnHa HacTpolika Hasag. Bpartara Ha ypefa u3UAno Ha pbka.
st CrapTvpaiite unn npekscHeTe pado- Benemku
TaTa. = [lpu NpekbCcBaHe Ha eNeKTPUYeCcTBOTO aBTOMAaTUNY-
— "OCHOBHM MOJIOKEHNA MM HOTO OTBapAHe Ha Bpararta He yHKUnoHupa. Bue
pa6ora ¢ ypena', Crparmiia 9 MOXeTe [a OTBOpUTE BpaTtaTta Ha pbKa.
2 V136 — = AKO OTBOpWUTE BpaTtaTa Ha ypeda no Bpeme Ha pe-
sbepere Tanmep. XXMM Ha paboTa, To padoTata crnvpa.
= AKTVBMPAHE NAK JeaKTMBMpaHe Ha = AKO 3aTBOPUTE BpaTtaTa Ha ypena, PexxuMmbT Ha pa-

3awmTtaTa oT geua.

6oTa He Npoab/MKaBa aBToMaTnuHo. CtapTupanTe
pabortara.



bg [Mpean nbpeata ynotpeda

® AKO ypenbT € U3K/IOUEH 3a No-4b/ro BpemMe, spara-
Ta Ha ypeJa ce 0TBapA C NIeKO 3aKbCHEHWE NpU Ha-
TMCKaHe Ha OyToHa 3a OTBapAHe Ha Bparara.

4.5 Bupgose Ha HarpABaHe U YHKUUHU

3a na OTKpuBarTe smHarn nogxogAawmna sna HarpAsaHe 3a Balwwute actuA, Hue TYK LWe Bu pPa3ACHNM pas3inknTe n ana-

nasoHuTe Ha ynoTtpeoda.

Ume MoLyHoCT/CTeneHu Ynotpeba

Mwukp. dbypHa 90/180/360/600/"boost" 3a pas3mpasnaBaHe, roTBEHe 1 3arpABaHe Ha ACTUA U Teu-
HOCTW.
- "MukposwiHosa gypHa", CtpaHuia 9

AcTua 3a MHOro AcTUA nMma NPeaBapuTesIHO NPorpaMmpaHm
HaCTPOWKMW.

[TouncreaHe N3bepeTe byHKLUMA 32 NOYMCTBAHE 3a KamepaTa.

- "TlognomaraHe Ha noyncreaHeto", CrpaHuya 15

OCHOBHW HaCTPOWKMK

AfantTmpante OCHOBHUTE HACTPOWKMW.
— "OcHoBHu HacTpoikn”, CtpaHula 14

4.6 Kamepa

@yHKLMUTE B Kamepara ynecHasar padotara Ha BalumA
YPEL.

OcBeTneHve Ha KamepaTta

AKO OTBOpWTE BpaTata Ha ypena, OCBET/IEHMETO Ha Ka-
Mepara ce BK/touBa. AKO BpaTaTta Ha ype/a e 0TBope-
Ha 3a noseye oT oK. 15 MUHYTW, OCBETNIEHNETO Ha Ka-
mMeparta OTHOBO CE U3KJIoUBA.

Mpun NoBeyeTo BUAOBE HarpABaHe u yHKLUUN OCBeT/e-
HMETO Ha Kamepara no Bpeme Ha padoTta cBeTn. AKO
padoTaTa ce npekpartu, TO OCBET/IEHNETO Ha Kamepara
ce MU3KJIoYBA.

Oxnampawy BEeHTUNnaTop

OxnaxJalmnaT BEeHTUIATOP Ce BK/IUBA U U3K/IoUBA
npv Hyxaa. TonanAaT Bb3AyX U3113a Npes BeHTUNaLUMOH-
HWTE OTBOPMW HaA BpaTaTa Ha ypena.

BHAMAHMUE!

MoKpuBaHETO Ha BEHTUNALMOHHWUTE OTBOPU MPUUMHABA
nperpsaBaHe Ha ypeja.

» He nokpwuBaiiTe BEHTUNALMOHHUTE OTBOPMW.

3a fa ce oxnaav no-6bp3o kameparta cnej padoTa,
BEHTUNATOPBT NPoAbIKaBa padoTa 3a U3BECTHO Bpe-
Me. AKO ypeabT € B MUKPOBB/IHOB PEXUM, TON ocTasa
CTyfleH, HO OXNaxJalUMAT BeHTUIaTop ce Bkaousa. Ox-
NakJalmAT BEHTUNATOP MOXe Ja Npoab/ixXK Aa padotu
N KOraTo MUKPOBBIHOBUAT PEXNM BeUe € MpekpaTeH.

4.7 HoHaeH3upana Boaa

Mpu roTBeHe B Kamepara 1 rno Bparara Ha ypeaa Moxe
Ja ce obpasyBa KoHaeH3Ha Boga. KoHaeHsHara Boaa e
HOpMaJiHa 1 He 3acTpallaBa PyHKLMOHUPAHETO Ha ype-
fa. Cnen rotBeHe n3BbplieTe KOHAeH3HaTa Boaa.

4.8 Bparta Ha ypena

Bparara Ha ypena Moxete fa otsopute ¢ 2. AKO OTBO-
puTe BpaTaTa Ha ypeaa npu padota, pabortarta cnvpa.
AKO BpartaTa Ha ypeaa € 3aTBOpeHa, MOXeTe Ja npo-

start

ObKnTe padoTara C sw.

5 MMpeau nbpsBaTta ynotpeba

/3BbpLLETE HACTPONKMTE 3a MBPBOTO NMyCKaHe B eKCrl-
noarauua. lNouncrete ypena v NpuHaaIexHoCTuTe.

5.1 MbpBO NyCcKaHe B eKcnnoaTauua

TpadBa Oa U3BBLPLINTE HACTPOWKNUTE 38 MbPBOTO BbBEX-
[aHe B ekcnioartauua npeav aa MoxeTe Aa M3nonaea-
Te ypena.

NMbpBO NycKaHe B eKcnnoaTtauua

1. Bkstouete ypena ¢ O.

v [lbpBaTa HacTpolika ce nokasea.

2. 3a pa npomeHuTe NpK HyXXga HacTponkarta, HaTue-
HeTe BbpXy CTOMHOCT B CMUCHKA WM NPOMEHETE
CTOMHOCTTa C NPbCTEHA 3a HAcTpoWKa.

BBb3MOXHM HACTPOWKM:

- Esuk
— TouHO Bpeme

3. HartucHeTte v 1 npeMnHeTe KbM creaBallara HacT-
poinka.

4. TlpeMunHeTe Npes BCUUKM HACTPOWKK 1 MPK Hyxaa
NPOMEHETE.

v Cnepg nocnegHarta HacTporika Ha Aucnnaena ce noAasa-
Ba yKasaHue, Ye HaCTPONKUTE Ca 3aBbPLLEHMN.

5.2 MNMouuctBaHe Ha ypeAaa npeau nNbpBaTta
ynotpeba

MouncTeTe KamepaTa v NpUHaANEXHOCTUTE Npean 3a

NPbB MbT Ja NPUroTBATE ACTUA C ypeaa.

1. YBepeTe ce, ye B Kamepara HAMa ocTaTbLUM OT ona-
KOBKa, MPUHAONEXHOCTU WK APYrX NPeaMeTu.



2. [NouuncTteTe rnagknte NOBbLPXHOCTU B Kamepara C
MeKa, BaxHa Kbpna.

OcHoBHM nonoxexua npu padota ¢ ypena bg

6 OCHOBHM NonoMeHua nNpu pabora c ypena

6.1 BxnrouBaHe Ha ypeaa

» Hatuchete O.
v YpenbsT e rotos 3a padorta.

6.2 UsknrouBaHe Ha ypeaa

» Hartucherte O.
v YpeabT NpeKkbeBa TEKYLNTE (MYHKLWMN.
v [lucnneAt nokassa 3a HAKOMKO MUHYTU Yaca.

6.3 CrapTupaHe Ha paboTtaTta

» HatucHete %,

6.4 MpeKbcBaHe Ha paboTaTa

1.

v

2

v

start

OTBOpETE BpartaTa Ha ypeaa Win HaTUCHETE ste.

Pabortata ce cnupa.

3a ga npoob/kute padoTaTa, 3aTBOPETe BpaTata Ha
start

ypena n HaTUCHEeTEe .
PaboTarta npogbixasa.

6.5 MpekbcBaHe Ha paboTaTa

>

HatucHete O.

v YpenbT NpekbcBa TEKYLIMTE QYHKLMN,

7 MukpoBbnHoOBa ¢pypHa

C MUKPOBBIHOBUA pexuMm Bre moxete ocoBeHo 6bp30 Aa rneyere, 3arpasare, rnevete uiy pasmpasasare Balute Ac-

TNA.

7.1 CTOMHOCTU Ha MUKPOBBNIHOBaTa MOLLHOCT

TyK We oTKpueTe npernes Ha MUKPOBBIHOBUTE MOLLHOCTU U MpernopbKa 3a TAxHaTta ynotpeoda.

MuKpOBBNHOBa MOLLHOCT BbB BaTO- MaKcuManHa npoAbiMuUTenHocT B Ynotpeba

Be yacose

90 W 1:30 PasmpasaBaHe Ha YyBCTBUTEHU AC-
™A.

180 W 1:30 PasmpassaBaHe 1 gonsnuyaHe Ha Ac-
™A,

360 W 1:30 [oTBEHe Ha Meco ¥ puba unn sarps-
BaHE Ha YyBCTBMTENHW ACTUA.

600 W 1:30 3aronnanTte n NpuUroTBAnTe ACTUA.

boost 00:30 3arpAsanTe TEYHOCTN.

Benemku

®»  3a 3awuTa Ha ypeaa MakcumaaHaTa MUKPOBbB/IHOBA

MOLLHOCT "boost" Npes NbpBUTE MUHYTU CE peayLn-
pa nocteneHHo Ha 600 Bata. MakcumanHaTa MoLl-

HOCT € OTHOBO Ha pa3noJioXeHne cie KpaTtko Bpe-

MeE Ha oxJiaxXadaHe.

= MWKPOBBAHOBUTE MOLUHOCTWN HE OTroBapAT Ha Aelc-

TBUTENTHNA Pa3Xo Ha eHeprmAa Ha ypeaa.

7.2 NMoaxoaALl 3a MUKPOBBIIHU CbA

3a [a ce sarpAsart paBHOMEpHo BauwwnTte Actuda n aa He

ce nmoBpexaa ypeaa, n3non3eante NoaxoaaALl Cba U
NEPUHaANEXHOCT.

BenexkKa: Npean na n3nonaeare cbaa 3a MUKPOBB/I-
HOB pexum, cbontoaasanTte JaHHUTE Ha NMPON3BOANTE-
nA. INpy CbMHEHWE N3BBbPLLETE TECT CbC ChA.



bg Mukposb/iHOBa ypHa

MoaxoAanALl 3a MMPKOBBIIHOBa pypHa

Cbaose

O6ocHoBKa

Cba OT yCTOMUMB Ha TOnM-
NIMHA 1 NoAxoAAll 3a MUK-
POBBMHOB PEXUM MaTepu-

Tesun marepunanu nponyc-
KaT MUKPOBBAHUTE. MuK-
POBBHUTE HE MOBpexaar

an: YCTOMUMBUTE Ha TOMIMHA
= CTbKNO0 cbaose.
m  CTbkNoKepammka
= [lopuenaH
®  YCTOWUYMBA HA Temne-
paTypa nnactmaca
= Hanb/JHO rnasnpaHa
KepamMmuka 0es3 Hanyk-
BaHNA

BenexkKa: 3a ga ce uns-
6erte 3abaBeHOTO KMMBa-
He, MOXeTe [a U3non3Ba-
Te MeTanHu nNpudopu,
Hanp. TbKuua B yaluaTta.

MeTtaneH npndop

BHUMAHMUE!

AKO MeTan JOKOCBa CTeHaTa Ha Kamepara, Bb3HUKBaT

NCKpPW, KOUTO MOoraT [a NoBpeanT ypeaa win aa paspy-

laT BLTPELWHOTO CTLK/0 Ha Bparara.

» MeTanute, HanpuMmep NMbxuua B valla, Tpadsa ga
Obaat Ha PascToAHNE OT MUHUMYM 2 CM OT CTEHUTE
Ha KamepaTa ¥ OT BbTpellHaTa cTpaHa Ha BpaTaTa.

He e noaxoanwy 3a MMKpOBbJIHOBa $pypHa

Cbnose O60CHOBKa

MeTaneH cba MeTansT He nponycka
npemMnMHaBaHeETO Ha MUK-
pOBbAHW. AcTuATa easa

ce 3arpsBsar.

CbaoBe cbC 3naTHU Uiun
cpedbpHN JeKopaumm

MuKpoBbAHUTE MOraT aa
noBpeanT 3naTtHuTe 1 cpe-
ObPHW AeKopaLnun.
CbBeT: AKO nponssoanTe-
NAT rapaHTnpa, Ye cbabT
€ noaxoaALl 3a MUKPO-
Bb/IHK, MOXeTe [a NU3nos-
3BaTe cbaa.

7.3 TecTBaHe Ha CbJ 32 CKIIOHHOCT KbM
MUKPOBbBJTHU

[1poBepsABalTe cbaa 3a CK/TOHHOCT KbM MUKPOBB/IHU C
TecT 3a cbaose. CamMo npu TeCT 3a CbA0OBE MOXeTe Aa
n3nons3saTe Cbaa B MUKPOBBL/IHOB PexuM 6e3 ACTuA.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCT OT U3rapfHe ¢
ropewia soaa!
[ocTbnHUTE YacTn Npu padoTta crtaBaTt ropeLlm.
» Hwkora He OOKOCBanTe ropewmTe YacTu.
JpbXTe geuata naneu.

>

1. lMpas3HmAT cba ce NocTaeA B KamepaTa.

2. [locrtaBeTe ypena 3a 2 - 1 MMHyTa Ha MakcumasaHa

MWUKPOBH/IHOBA MOLLHOCT.

CrapTtupanite padoTara.

MHoOrokpaTHO npoBepeTe chaa:

- Korato cbObT € CTyeH UaK ¢ TeflecHa Temnepa-
Typa, TOW € NOAXOAALl 33 MUKPOBB/HW.

el o

10

— Korarto cbabT e ropeu Uin Bb3HUKBAT UCKPU,
npekparete Tecta. CbAbT HE € NoAX0oAALl 3a
MUKPOBbB/THN.

7.4 QuickStart

1. Hartuchete &

2. CraptupainTte paborara C .

v [lpenBaputenHo HacTpoeHaTa MUKPOBBL/IHOBA MOLL-
HOCT LWe cTtaptmpa 3a 1 MuHyTa.

Benexka: MpeasaputenHaTa HacTpolka Ha MUKPOBB/I-

HOBaTa MOLLHOCT MOXETe Aa NPOMEHUTE B OCHOBHUTE

HacTponku. = CrpaHuya 14

7.5 HacTponKka Ha MUKPOBBIHOBUA PEHUM

Benemka:

BHumaBainTe 3a npaBunHOTO BopaBeHe ¢

MUKPOBBHUTE:

= CnasBaliTe ykasaHuATa 3a 6e30nacHOCT.
— CrpaHuya 4

= CnagpaliTe yKasaHuATa 3a n3barsaHe Ha maTepuan-
HW WweTn. — CTtpaHuia 6

= CnaspaliTe ykasaHuATa 3a NoAXOAALM 3a MUKPOBBII-
HoBa (hypHa CbAOBE 1 NPUHAANEXHOCTW.

1. B MeH0TO HatucHeTe Bbpxy "Mukp. dypHa".

- Wnun anpekTHo nabepeTte CbC CEH30PHOTO MNone
= MUKPOBB/HY.

2. HaTucHeTe BbpXy MUKPOBB/IHOBA MOLLHOCT BbB Ba-
TOBeE.

3. HacTtpolite MMKpOBB/IHOBATa MOLLHOCT C NPbCTEHA
3a HacTpolika.

4. 3a ga NOTBBLPAMTE MUKPOBBHOBATA MOLIHOCT, Ha
aucnnena HaTucHeTe v/

5. Hatucrere & "Bpemetp.".

PaboTtata ¢ MUKPOBB/IHOB PEXMUM BMHArM U3NCKBa
BpPEMETPAEHe.

6. 3a na npomeHuTe npeaBapuTenHO HacTpoeHaTa
NPOOB/HKNTENTHOCT, HATUCHETE BbPXY CbOTBETHATA
BpemeBa CTOMHOCT, Hanp. MHAMKaLUMA B MUHYTK "m"
AN MHAMKAUMA B CeKyHaun "s".

v WNabpaHaTa CTOMHOCT Ce Mapkupa B CUHLO.

7. HacTtpoliTe npoab/mKUTEHOCTTa C NMPbCTEHa 3a Hac-
Tpownka.

Mpwn HyxOa HyMpaiTe HacTpoeHaTta CTOMHOCT ¢ O.

8. 3a na notBbpAUTE HACTPOEeHaTa NPOAB/IKUTENHOCT,
Ha aucnneA HaTUCHeTe V.

9. Craptupainte paborara C .

v  MuKpOBBIHMTE CTapTMpaT 1 NPOAbL/MKUTENHOCTTA
natnya. Npn MakcnumanHa MMKPOBB/IHOBA MOLLHOCT
"boost" aucnneAT nokasea peayumpaHeTo Ha MOLL-
HOCTTa.

v Koraro nareuye BpemeTo, Npo3ByyaBa 3BYKOB CUT-
Han. Ha gucnnesa ce nokasea ykasaHue, ye padoTa-
Ta e npekpareHa.

10. AKO NPOOBL/IKUTENTHOCTTA € U3Tekna:

- [Mpwn Hyxxga MoXxeTe Aa M3BBLPLINTE AOMbAHUTES-
HW HaCTPOWKM 1 Ja noAaHoBWUTe padoTara.
- Korarto Actueto e rotoso, uskouete ypeaa ¢ O.
11.[Moacywete Kamepara.

CbBeT: 3a ga na3nonseare onTUMasHo ypeaa Cui, MOXe-
Te Ja ce opueHTuparte no JaHHUTE B MPenopbkuTe 3a
HacTpownKa.

— "Taka crasa”, CtpaHuya 19



7.6 MpomaAHa Ha MMKPOBbJIHOBaTa MOLLHOCT

MoxkeTe ga NpoOMeHNTeE MUKPOBBIHOBATA MOLLHOCT MO

BpemMe Ha pabdoTaTa.

1. HatucHete /.

2. HaTucHeTe Bbpxy HacTpoeHaTta MUKPOBbB/IHOBA MOLL-
HOCT.

3. HacTtpolite MMKpoBBb/IHOBATA MOLLHOCT C NPbCTeHa
3a HacTpolika.

4. HatucHete V.

7.7 NMpomAaHa Ha NPOABAKUTENTHOCT

1. HartucHete ™.

2. HatucHete HacTpoeHata "Bpemetp.".

3. 3a pga npomMmeHuTe NpeaBapuTEIHO HAacTpoeHaTa
NPOOBKUTENHOCT, HAaTUCHETE BbPXYy CbhOTBETHATA
BPEMEBA CTOMHOCT, HaNp. MHAMKaUMA B MUHYTK "m"
UK MHOMKaUMUA B CekyHam "s".

v WsBpaHata CTOMHOCT ce MapKupa B CUHBO.

4. HacTtpolTte Npoab/KUTENHOCTTa C MPbCTeHa 3a Hac-
TpoWka.

Mpw HyXOa HynmMpanTe HacTpOeHaTa CTOMHOCT ¢ O.

5. HatncHete V.

HActna  bg

7.8 HJonunuyaHe Ha ACTUA

Cnen n3tnyaHe Ha NPOObAXKUTENIHOCTTA MOXeTe aa [a0-

neyete AcCTMeE.

1. HatucHete "[Jo6aBn Bpeme Ha rorseHe".

2. HacTtpoliTe »xenaHata npoab/IKUTENHOCT.
— "Hactpovika Ha npoawm»kutesnHoct”, Ctpaxuya 12
C O moxeTe fa Hynmpare HacTpoeHarta npoabixu-
TENHOCT.

3. HatucHete V.

4. Craptupaite padorara C s.

7.9 MpeKkbcBaHe Ha paboTaTa

1. OTBOpeTe BpaTtarta Ha ypefa Win HATUCHETE soo.

v Paborara ce cnupa.

2. 3a pa npoawmkuTe padoTara, 3aTBoOpeTe BpaTaTa Ha
start

ypeaa 1 HaTUCHETE .
v Pabortarta npoabmkaea.

7.10 MpeKkbcBaHe Ha paboTaTa

Hatuchete O.
v YpeobT NpeKkbeBa TEKYLNTE MYHKLWN.

8 fctusa

C pexum Ha padoTa "Hctua" BawuAat ypea Bu nomara
NPV NPUroTBAHETO Ha Pas/INyYHK ACTUA N 13bupa asTo-
MaTUYHO OMTUMETHUTE HACTPOWKMN.

8.1 YKasaHuA 3a HaCTPOMKHU 3a ACTUA

3a na ce nocturHe onTuManeH pesynTaT npu roTBeHe,

crnasBaiiTe Te3n yKkasaHuA:

= [IanonasanTte camo Oe3ynpeyHn XpaHUTENHN Npo-
OYKTW.

® |I3BafeTe XxpaHnTe HMTE NPOAYKTM OT onakoBKata u
M npeternete. AKO He MOXeTe [a HaCTPOUTe ToY-
HOTO Terno Ha ypena, 3akpbrieTe TernoTo Harope
UAn Hadony.

= /13non3BaiTe BMHarn noaxoaaLiv 3a MUKPOBbLIHOBA
ypHa 1 yCTOMUMBM Ha TOMMHA CbOBE, HaMp. OT
CTBKJ/10 MW Kepamuka.

m [locTaBeTe XxpaHuTenHuTe NPOoAyKTY B CTydeHaTa Ka-
mepa.

PasmpasfaBaHe

= 3ampasfABanTte 1 CbxpaHABalTe XPaHUTENHUTE MPO-
AYyKTX B IerHano NoaoXeHne n Ha nopumu npun -18
°C.

m [locTaBeTe 3amMpaseHnsa XpaHUTENEeH NPOAYKT BbpXy
NJIOCHK Cbf, HAMNpP. CTbK/EHa WK nopLenaHosa yn-
HKA.

= XpaHuTenHuTe NPodyKT! MOXEe Aa He ca HambAHO
pasMpaseHu cnea Kpasa Ha nporpamara. XpaHurten-
HUTE NPOoayKTW oBaue morat fa ce obpadoTear [00-
pe.

m  QOcTaBante pasmpaseHoTo Actue owe 10 go 30 mu-
HYTW B U3KJIIOYEHWNA ypea Aa NpecTon, 3a Ja ce us-
paBHM TemnepaTtypaTa.

= [lpu pasmpasABaHeTo Ha Meco uau NTuumn ce obpa-
3yBa TEUYHOCT. [1pn oBpbllaHe OTCTPaHeTe TeYHOCT-
Ta. TeYHOCTTa [a He ce M3Non3Ba UM ga ce gonupa
[0 APYrY XpaHUTENHWU NPOAYKTU.

m  OTCTpaHeTe Beye pasMmpaseHaTa Kanma cief o0pb-
LlaHeTo.

= []bpBO NOCTaBETE LAMOTO NWIE BbPXY Cbaa Haaoy
C pepanTe, a nuaewkKnTe 4actn Haaosly C KoxXara.

3eneHuyuu

= [lpecHn 3enenuyumn: Hapexete Ha napyeTta C egHak-
Ba ronemuHa. Ha 100 g gobaBeTe cyneHa abxuua
BOJA.

= BampaseHu 3eneHuyuu: MNMoaxoaawm ca camo Onat-
limpaHu, HeodpaboTBaHU TEPMaIHO 3e/1eHYYLIN.
[bn6okosampaszeHunTe 3eeHUYyLn CbC COC OT CMeTa-
Ha He ca noaxoaaww. [Jobasete 1 0O 3 cyneHu ib-
MUKW BoJa. 3a cnaHak 1 YepBeHo 3ene He fodasaAit-
Te Boja.

KapTtodu

®m  Bapenu 6eneHu kapTopu: HapexeTe Ha napuyeta C
enHaksa ronemuta. Ha 100 r gno6aseTte ABe cyneHu
JBXULUKM BOAA U MaIKO COJ.

m  BeneHu kaptodpu: Mianonssarte egHakso gedenm
kapTodu. Namuitte n npodoaete obenkata. Oule
BNaXKHW nocTtaseTe KapToduTe B cbaa 6e3 Boja.

Opus

®  He nsnonssalite eCTeCTBEH OpU3 UK Opu3 3a Obp-
30 NPUroTBAHE B M/MK.

= Jlo6aBeTe ABe 40 [ABE M MNOMOBMHA YacTy BoAa KbM
opu3a.

8.2 HacTponBaHe Ha nporpama

UsncKBaHe: YpeabT € BK/IOUEH.

HaTtncHete "Actna".

M36epeTe nporpama.

HaTtucHeTe npeaBapuTeslHO HACTPOEHOTO TErNO.

C oBcnyxpallua NPbCTEH HACTPONTE XenaHoTo Ter-
no.

pOMA
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bg Bpewmesun dyHKUMM

5. lNoTBbPAOETE TEIIOTO C V.

6. AKO ce Xenae Bpeme Ha Kpawn, To TpAdBa aa ce Hac-
Tpow.

- HatucHete "Kpan".

- HacrTpolite »xenaHoTo Bpeme.

— [loTBbpAeTeE BPEMETO Ha Kpal ¢ V.

BkapaliTe ActuATa B kKamepara.

3aTBOpeTe BpaTarta Ha ypena.

HatucHeTte .

Cnen n3tnyaHe Ha NPOABL/IKUTENHOCTTA NPO3BYyYaBa
curHasn.

Benexka: pn HAKOM Nporpammn No Bpeme Ha nNpuroT-
BAHETO Ce NnokassaT ykasaHuA Ha aucnnen. Cneneavite
yKasaHuATa.

< WO N

JdonuyaHe Ha ACTUA

Cnea n3tnyaHe Ha NPOAb/IKUTENHOCTTA MOXETE Aa A0-
neyete AcTune.

8.3 MNpernen Ha AcTUATa

1. HatucHete "[Jo6asun Bpeme Ha rorseHe".

2. HactpoiTe xenaHata npoab/HKUTENHOCT.
— "Hactpovika Ha npoawnkutesnHoct”, CtpaHuya 12
C O moxeTe fa Hynmpare HacTpoeHarta npodbixu-
TETHOCT.

3. HatucHete V.

4. Craptupaiite pabdorara C sw.

MpekbcBaHe Ha paboTaTa

1. OTBOpETE Bparata Ha ypeaa uim HaTUCHETE oo

v Paborara ce cnupa.

2. 3a pa npoob/mkute padoTarta, 3aTBopeTe Bparara Ha
ypena v HaTUCHETE st

v PaboTtarta npoabmxkasa.

MpekbcBaHe Ha paboTaTa
» Hatucrete O.
v YpeabT npekbecBa TEKYLUMTE DYHKLMN.

fActue

MoaxoAALUU XpaHUTENHU NPOAYKTU

Jduana3oH Ha
Terno B Kr

Cbvaose/npUuHaanexHoCTH

PaampasnaBaHe Ha

Xna6, uan, Kpbrua uam npoavarosart, x1a6 Ha 0,20-1

[110CBK, OTBOPEH CbA

xnA6" bunun, 6bpKaH cnagkuil, cnagkuw ¢ mas,
NIOAO0B CNaaKuLl, cnaakuw 6es rnasypa,

CMeTaHa Win >XenatuH

Pa3smpas. Ha meco' [TleyeHO mMeco, NNOCKK napyeta meco, nune-  0,20-2 [110CHK, OTBOPEH CbA
Ta, Kanma
PasmpassaBaHe Ha Llana puba, pubHo dune, pudeH KoTnet 0,10-1 [110CBK, OTBOPEH CbA

pnoa’

3eneHuyun, cBexu®
Ball, Npas, YyLlwKK, TMKBUYKM

Hanp. UBeTHO 3ese, OpOKoAN, MOpKoBu, ana- 0,15-1

3aTBOpEH CbA

3eneHuyun, Hanp. LUBeTHO 3ene, OpoKonn, MopkosK, ana- 0,15-1 3aTBOpEH CbA
3ampaseHn’ 6all, yepBeHO 3e/1e, cnaHak

Opua?® Jbnro3bpHecT opus 0,05-0,3 Bucok, 3aTBOpEH CbA
Bapenn 6enexu Kaptodu ¢ nnn 6e3 obenka, yactn ot kapto- 0,20-1 3atBopeH cba
KapTou? dn egHaKBO roaemm

' CnagsBaiite curHana sa odpbliaHe.
2 CnagsBaiite curHana 3a pasdbpkeaHe.

9 BpemeBU PYHKUUU

BawwnAaTt ypea pasnonara ¢ GyHKUMM 3a BPEME, C KOUTO
MOXETe Aa HacTponBaTe NPOABLHKUTENHOCTTA N Kpas
Ha padoTarta 1 Tanmepa.

BpemeBu pyHK- YnoTpeba
uMu
BpemeTp. @ AKO HaCTpouTe NpoaAb/HKUTENHOCT

3a paboTa, ypeabT NpukK/ItouBa aB-
TOMATUYHO HarpABaHe cnen N3Ttn-
YaHe Ha NpoAb/DKUTETHOCTTA.

12

BpemeBu pyHK-  YnoTpeba

UMM

Kpan © KbM NpoAL/IKUTENHOCTTa MOXeTe
[a HacTpouTe yac, B KOWTO da
cBbplIBa padoTarta. YpeabT cTap-
TMpa aBTOMAaTUUHO, Taka ye pado-
Tata Ja npukIioUn B XKenaHua yac.

Tanmep & MoykeTe aa HacTponBaTte Tanmepa

He3aBnCUMO OT padoTarta. Tosa He
OKa3Ba BJ/InAHNE BBbPXY ypeaa.

9.1 HacTpowKa Ha NPOABAMKUTENHOCT

MpoabmxutenHocTTa 3a padoTtaTa ¢ "boost" moxeTe ga
HacTpouTe A0 30 MuHYTW. MNPOoOBMKUTENHOCTTA 3a
BCUUKM NO-HATaATbLUIHM CTEMEHN MOXETE Aa HacTpouTe
00 90 MUHYTW.



UsunckBaHe: Pexunm Ha padoTa 1 cTeneH ca HacTpoe-
HW.

1. HatucHete "BpemeTp.".

2. 3a pna npomeHuTe npeaBapuTeNHO HacTpoeHaTa
NPOABL/MHKUTENHOCT, HATUCHETE BbPXY CbOTBETHATA
BpemMeBa CTOMHOCT, Hanp. nHamkauma B MUHyT "m"
UNn nHAMKaumA B cekyHam "s".

v 3BpaHaTa CTOMHOCT ce Mapkupa B CUHbLO.

3. HacTpoinTte npodb/XUTENHOCTTa C NMPbCTEHA 3a Hac-
Tpowka.

Mpwv HyXOa HynmpaiTe HacTpoeHaTta CTOMHOCT G O.

4. HatucHerte V.

5. Craptupaiite padorara C s.

JonuuaHe Ha AcTUA

Cnen na3tnyaHe Ha NPOAB/HKUTENHOCTTA MOXETE Aa Oo-
nedvyete AcTune.

1. HatucHete "[lo6aBu BpeMe Ha roTeeHe".

2. HacTtpoTe xenaHata npoab/IKUTENHOCT.
— "HacTtpovika Ha npoawmkutessHocT", CtpaHuia 12
C O moxeTe fa Hy/nmpare HacTpoeHarta npoabixu-
TENHOCT.

3. Hatuchete V.

4. Craptupaiite padotara C s.

npOMFIHa Ha NPOABIIHUTENTHOCT

MoxeTe fa NpOMeHATe NPOABL/HKUTENTHOCTTA MO BCAKO

Bpeme.

1. HatucHete "BpemeTp.".

2. 3a na npomeHuTe npeaBapuTenHo HacTpoeHaTa
NPOOLKUTENTHOCT, HAaTUCHETE BbPXY CbOTBETHATA
BPEMEBA CTOMHOCT, HaMNp. MHAMKAUMA B MUHYTK "m"
nNn nHAnKaumA B cekyHam "s".

v WsBpaHata CTOMHOCT ce MapKupa B CUHBO.

3. HacTtpointe npoab/HKUTENHOCTTA C NPbCTEHA 3a Hac-
Tpolika.

Mpw HyxOa HynmMpanTe HacTpoeHaTa CTOMHOCT ¢ O.

4. HatucHete V.

MpexkbcBaHe Ha NPOABLNMUTENHOCTTa

Mo)keTe No BCAKO BpeMe Aa NPEeEKbCHETE MPOab/IKU-
TENHOCTTA.
1. HatucHeTe BbpXy NPOaL/IKUTENHOCTTA.
2. HynupaHe Ha NPOOLIKUTENHOCTTA C O.
Mpn pexxumun Ha padoTa, KOUTO BUHATMN U3UCKBAT
NPOAB/IKNUTENHOCT, YPEAbT HyMpa NpoOab/IXUTES-
HOCTTa A0 NMpeaBapuTenHO HacTpoeHaTa CTOMHOCT.
3. HatucHete V.

9.2 HacTpouBaHe Bpeme Ha Kpau

YachT, B KOWTO NPOABIKUTENHOCTTA Ha padoTtaTa TpAb-

Ba Ja € roToBa, MOXeTe Aa M3MecTuTe ¢ Ao 24 yaca.

Benemku

®  3a fa 3anasute JoOBP pesyaTar OT rOTBEHETOo, He
N3MecTBaiTe noBeye yaca, korato pabdorarta e 3a-
noyHaTa.

m  3a [a He ce pasBa/iAT XpaHUTeHUTE NPOAYKTH, He
rM ocTaBaAlTe TBbPAE ABArO B Kamepara.

U3ucKBaHuA
®m Pexum Ha padoTa 1 cTeneH ca HaCTPOEHMW.
® HacTpoeHa € Npoab/IHKUTENHOCT.

1. HatucHete "Kpan".

Bpemesu gyHKumMn bg

2. 3a fga npoMeHuTe NpenBapuTesHo HaCTPOEHOTO
BPEME Ha KpaW, HaTUCHETEe BbPXY CbOTBETHATA BpeE-
MEBa CTOMHOCT.

v WsBpaHata CTOMHOCT ce MapKupa B CUHLO.

3. HacTtpolite BpemMeTo Ha Kpan ¢ NpbCTEHA 3a HacT-
pownka.

4. HatucHeTte V.

5. HatucHete .

v [lucnneAt nokasea BPEMETO Ha cTapT. YpeabsT € B
no3numMA Ha n34yakBaHe.

v Korato BpemeTo Ha cTapT ce AocTUrHe, padoTarta
3anoyBa 1 NPoab/IHKUTENHOCTTa U3ThYa.

v Korarto nsreuye BpeMeTo, Npo3ByYaBa 3BYKOB CUT-
Han. Ha aucnnes ce nokasea ykasaHue, ye padoTa-
Ta e npekpareHa.

6. AKO NPOABMKUTENHOCTTA € U3Tekna, N3BbLPLLETE ea-
HO OT CneaHuTe AeNCTBUA
— [lpn Hy)Xga MOXeTe Aa U3BbPLWNTE AOMBAHUTEN-

HW HaCTPOVKN 1 Aa noaHosuTe padoTtata.
- Korarto actneto e rotoso, usknouete ypeaa ¢ O.

MpomAHa Ha BpeMeTo Ha KpaW

3a pga nonyunte 0oOBLP pesyntaT 0T FOTBEHETO, MOXeTe
[a NPOMEHATEe HACTPOEHNA Yac Npean ctapTupaHe Ha
paboTarta 1 M3TMyaHe Ha NPOAL/IKUTENHOCTTA.
1. HatucHete "Kpan".
2. HacTtpoliTe BpeMETO Ha Kpan C NMpbCTEHA 3a HacT-
pownka.
Mpw HyxOa HynupaiTe HacTpoeHaTta CTOMHOCT ¢ O.
3. HatucHete V.

NMpeKkbcBaHe Bpeme Ha Kpau
1. HartucHete "Kpai".

2. Hynwupaite HacTpoeHaTa CTOMHOCT ¢ O.
3. HatucHete V.

9.3 HactponBaHe Ha Tanmepa

TaliMepbT paboTHN HesaBucumo OT padoTata. MoxeTe
[a HacTpouTe TalrMmepa 0o 24 yaca. TanMepsT nma
COBCTBEH CUrHas, Taka ye [a yyeTe Kora CBbpliBa Tal-
MEP UAN MPOABMKUTENHOCT.

1. HartucHerte &.

2. 3a pa HacTpouTe TaliMepa, HaTUCHeTe Ha Ancnnen

CbOTBETHATA BPEMEBA CTOMHOCT, HaNpP. MUHyTK "m"

nnn cekyHam "s".

NabpaHaTta CTOMHOCT Ce MapKupa B CUMHbLO.

HacTtpolite Taimepa ¢ NnpbCcTEHA 3a HACTpoOWKa.

Mpw HyXOa HynmMpanTe HacTpoeHaTa CTOMHOCT ¢ O.

3a ga ctaptupaTte TaliMepa, HaTUCHeTe Ha Ancnnen

Bbpxy D.

TalimMepbT 3anoysa padorTa.

AKO ypeabT e U3K/OUEH, TaMepbT OCTaBa BUANUM

Ha aucnnes.

v Korato ypeabT ce BKAOUM, HACTPOWKUTE Ha TeKy-
LMA pexxnum ca Ha aucnnen. TanmepbT ce nokassa B
NHAOMKaTopa Ha crartyca.

v Korarto nareue tarimepbT, NPO3BYyYaBa 3BYKOB CUM-
Han. Ha aucnneA ce nokasea ykasaHue, ue tanme-
PbT € NpeKpaTeH.

HC W<

< <

MNpekpataBaHe Ha Tamepa
UsunckeaHe: [posByyaBa curHars.

» HartucHeTe Npon3BOHO MNose.
v TaliMepbT € U3K/IIUEH.
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bg 3awwurta ot geua

NpomAHa Ha Taumepa

MoykeTe o BCAKO BPEME Aa NPOMEHUTE Tarmepa.

1. Ako TanimMepbT padoTu Ha 3a[eH MnaH, npean Tosa
n3bepere Tanmepa ¢ &.

2. Hatucnere (.

3. MNpomeHeTe Taiimepa C NpbLCTeHa 3a HACTPOMKa.

4. Motsbpaere ¢ D.

MNpeKbcBaHe Ha Tanmepa

MoykeTe Mo BCAKO BPEME Aa MPEKbCHETE Tarmepa.

1. Ako TalimepsT padoTu Ha 3adeH nnaaH, Npean Toea
nsbepete Tanmepa ¢ &.

2. HartucHere ll.

3. Hynupaiite Tarimepa ¢ O.

10 3awuTa OT geua

ObesonaceTte Bawwa ypea, 3a Aa He moraT geuara no
norpelka ga ro BkatouBaT Wiv Aa NpOMEHAT HACTPOM-
KuTe.

10.1 AKTMBMpaHe Ha 3aluuTaTa OT geua

» 3agpbKTe HatucHaT OyToHa & 3a OKOM0 4 CeKyHaM.

v EnemeHTuTE 3a ynpaeneHune ca GnoKMpaHm.

v AKO e HacTpOeHO Bpeme Ha TaMmep, TO NPOAb/IKa-
Ba Ja Teue. [lokaTo 3almutaTa oT Aela e akTuBHa,
BPEMETO Ha TanMepa He MOXe [Ja ce NpomeHsa. 3a

[a npekpaTuTe CUrHasiHuTe TOHOBE, Hanp. cnes us-
TMYaHe Ha BPEMEeTOo Ha TaliMepa, HaTUCHEeTe NMPoua-
BOJ/IEH OYTOH.

10.2 [eaKTuBMpaHe Ha 3aluuTaTta OT Aeua

1. 3aBbpTeTe NpbcTeHa Ha 360°.

2. AnTepHaTVBHO 3aApbXTe OyTOHa S 3a OK. 4 CeKyH-
OV HaTuCHaT.

3. EnemeHTUTE 3a yrnpasneHue ca oTONoKMpaHu.

11 OCHOBHM HaCTPOUKH

MoxkeTe ga HacTpoOUTe OCHOBHUTE HACTPOWKK Ha Ba-
WA ypea cnopen Balumte Hyxau.

11.1 O6w npernea Ha OCHOBHUTE
HaCTPOMKHU

TyK LWle HamepuTe o0l npernen Ha OCHOBHUTE HaCT-

poVikK 1 haBpuunHute HacTpolikn. OCHOBHUTE HACTPOW-

K1 3aBUCAT 0T oBopyasaHeTo Ha Bawwua ypegn.

Benemku

= [IpOMEHUTE Ha HACTPOWKUTE 3a e3KKa, 3a 3BYKa Ha
OYTOHUTE U 3a APKOCTTa Ha Aucnaea BAM3aT B cuna
HesabaBHO. BCuUkmM Apyr HACTPOMKK ca BanvaHu
camo ako 3anameTuTe HaCTPONKMUTE.

»  Cnen cnupaHe Ha Toka BalumTte npomMeHn no OCHOB-
HUTE HACTPOWKM OCTaBaT 3anaseHun 3a U3BEeCTHO
Bpeme.

Oucnnen H360p
TouHo Bpeme »  [lurutanHo'
= AHasoroBo
PerynnpaHe ® |leHTpupaHe Ha aucn-
niefA XOPU30OHTa/THO U
BEPTMKA/THO.

' ®abpuuHa HacTpolika (Moxe Aa ce pasninyasa cro-
pen tvna ypen)

ToH U3bop

CurHan Ha 6yToHuTe = Bkn.'
= 3k,

CurHaneH ToH MH. KbCO Bp.
Kbco BpemeTp.
Cpegn. Bpem.”

[Jbnro BpemeTp.

' ®abpuuHa HacTpolika (Moxe Aa ce pasnuuasa cro-
pen Tuna ypea)

OCHOBHM HaCTPOMKHK H360p
Esnk Bx. nsdopa Ha ypeaa
TouHO Bpeme "ToyHo Bpeme" B 24 y
dopmar
LOucnnen H3bop
ApkocT = Crenenn 1 go 8'
VHankaumnA Bpeme ®m Bk (Tasn HacTpowika
yBeNMuaBa pasxoja Ha
eHeprua)
Bkn, Bp. orp.’
= 3k,

HacTpo¥iku Ha ypeaa H360p
OcseTneHne = Bkn.'
= /3K,
MuKpoB. MoWHOCT Npeas. = 90 W
HacTp = 180 W
= 360 W
= 600 W
= boost

' ®abpuuHa HacTpolika (Moxe Aa ce pasnuuasa Crio-
pend Tuna ypen)

' ®abpuuHa HacTpolika (Moxe aa ce pasninuasa cro-
pen tuna ypea)
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MepcoHanusupaHe HU36op

Jloro Ha mapkara = [lucnnei’
= He ce nokasBsa

' ®abpuuHa HacTpolika (Moxe Aa ce pasnnyasa cro-
pen tvna ypea)




MepcoHanusupaHe HU36op

PaboTa cnen BkAlouBaHe ® [aBHO MeHHO'
= Mukp. dypHa
= HcTtuA

3awuTa ot geua = HannyHo
= [leakTuB.

T ®abpuuHa HaCTpolKa (MOXe Aa ce pasnunyasa Cro-
pea tvna ypen)

dabpUUHU HACTPOWMKH H360p
DabpUyHU HACTPONKM =  Bv3cTaHoBABaAHE
®m  [IpekbCBaHe
ViHtbopm. 3a ypeaa = "VIHtopm. 3a ypena"
nokassaHe

11.2 NMpomAHa Ha OCHOBHUTE HAaCTPOMUKH

UsncKBaHe: YpeabT € BK/IOUEH.

Eal ol

MoanomaraHe Ha nouyncTeaHeTo bg

HatncHeTte "OCHOBHM HACTPOWKK".

HaTtncHeTe xenaHata OCHOBHa HacTpoka.

Ha ancnnesa npoMeHeTe XenaHuTe HacTPOWKM,

C ‘D ce BbPHETE KbM Mpernena wiv KbM rnasHoTo
MEH!O.

11.3 MNpomAaHa Ha yaca

UsncKBaHe: YpeabT € BK/IOUEH.

Noo R0 N

HatncHeTte "OCHOBHM HACTPOWKK".

HatncHeTe ocHoBHaTta HacTporika "TouHo Bpeme".
JucnneAaTt nokasdea HacTpoeHaTa CTOMHOCT.
HacTpoliTe yacoBeTe ¢ NpbCTeHa 3a HACTPONKa.
HaTtncHete muHytute.

HacTpolTe MUHYTUTE C MPBCTEHA 3a HACTpoliKa.
HatncHete V.

C ‘D ce BbpHETE KbM Mpernena wiv KsM rnasHoTo
MEHIO.

12 TNMoanomaraHe Ha NOYUCTBAHETo

MoanomaraHeTo Ha MoYMCTBAHETO € Obp3a aTepHaTu-

Ba Ha MNOYMCTBAHETO Ha Kameparta. [lognomaraHeTo Ha
NMOUNCTBAHETO pasMeKkBa 3amMbpcABaHMATA Ypes nsna-
pPABaHE Ha canyHeH pasTBoOp. 3aMbpCABaHUATa cnef
TOBA MNO-JIEKO C& OTCTpaHABaT.

BHAMAHMUE!

HenpaBuiHO nounctBaHe MOe Aa nospeau ypeaa.

» Hwukora He HanvBalTe TEUHOCT B KamepaTa.

12.1 HactpouBaHe Ha noanomaraHe Ha
no4ynucTBaHeTo

U3sncKBaHe: YpeabT € BK/IOUEH.,

1.

2,
3.
v

>

HatncHete "lMouncteane".

CnepnBaiTe yKkasaHuATa Ha aucnnies.

HatucHeTte .

Cnen na3tnuyaHe Ha NPOABL/MKUTENHOCTTA NMPO3BYyYaBa
curHar.

CnepnBainTe ykasaHuATa Ha gucnies.

13 TlouucTBaHe U NoAApPBIKA

MouncTBaiTe U NoaabpXalnTe cTapaTtenHo Bawwva ypes,

3a 1a CbxpaHuTe HerosaTta yHKLMOHAIHOCT 3a AbAro
BpeEMe.

13.1 MNpenapat 3a MueHe

Vi3non3eante camo NoAxOAALM NoYNCTBaLLM CpeacTa.

/\ NPEOYNPEXOEHUE — OnacHOCT OT TOKOB
yaap!
ﬂpOHl/IKBaLLlaTa Bnara Mo)ke Aa npean3snka TOKOB

yaap.
» 3a nounctBaHe Ha ypeaa He M3nonssainTe MallvHa
3a NOYNCTBAHE C napa Wav C BUCOKO HanAraHe.

BHUMAHMUE!

HenoaxoaAwmTe nouncTBallm cpeacTsa nospexaar no-

BBPXHOCTWUTE Ha ypeja.

» [la He ce nanonseat abpasunBHY 1 U3UCKBALLN Thp-
KaHe nouncTBalln cpencTsa.

» He n3nonsearte NnouncTBalln CpeacTBa ¢ BUCOKO
CbIObPXaHNe Ha ankoxXor.

» He nanonssante TBLPAM adpasnBHN MOV UK MOu
3a YncTeHe.

» He usnonsealiTe cneuvasiHu NoYMUCTBaLLM Npenapa-
TV 3a TOMMO NMOYNCTBAHE.

Visnonseaiite npenapartu 3a cTbk/0, Wwabepu 3a
CTBbK/1I0 UM CPeCTBa 3a rpuxa 3a Hepbxaaema
CcTOMaHa camo ako Te ca NpenopbyaHn 3a CbOTBET-
HaTta yacT B MHCTPyKUMATA 3a NOYNCTBAHE.

C'b,ﬂ'bp)KaLLlaTa ce B HOBUTE MuOU CONM MOXe aa nospean
NMOBBPXHOCTUTE.

>

[Mpean yr|0Tpe€>a N3rJlakKHETE WaTesiHoO HOBUTE TO-
nmBaTesIHN Kbpru.

Kow nouncrtealm npenapatn ca noaxoaAawmn 3a otaers-
HNTE NMOBBPXHOCTUN N YacCTu, We Hay4ynTe B OTAETHUTE
PBKOBOACTBA 3a No4YncTBaHe.

13.2 MNMouuncTBaHe Ha ypena

MouncTteante ypeda cnopeg noco4YeHoTo, 3a Aa He Ce
noBpeaAT pas/inyHnuTe 4Yact n NOBBPXHOCTWU nopaan
rpewHo novncTeaHe nan HenoaxodAll npenapart.

/\ NPEOYMNPEMOEHUE — OnacHocT oT nomap!
OCTaTbLlMTe OT XpaHa, Ma3HnHaTa N COKbT OT NneYyeHeTo
Morart ga ce 3arandr.

>

Mpeau paboTta oTcTpaHABanTe rpyduTe 3ambpcABa-
HMA OT KamepaTa, OT HarpeBaTe/HUTE eNEMEHTU U
NPUHAANEXHOCTUTE.
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bg OtcTpaHABaHe Ha HEeU3NPaBHOCTU

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocT oT

HapaHfABaHe!

HanpackaHoTO CTbK/I0 Ha Bparara Ha ypena MOXe [a

Ce NMpbCHe.

» He usnonaeaiite ocTpu abpasnBHU NOYMNCTBALUM
npenapati nav oCTpW METa/IHN CTbprasku 3a no-
UMCTBAHETO HA CTHK/IOTO HA Bpararta Ha ypena, Tbi
KaTo Te MoraT Ja HagpackaT NOBbPXHOCTTA.

CnasBalite ykasaHuAaTa 3a nouyncTBalnTe cpeacrtaa.

2. YkasaHuATa 3a NouynmctBaHe Ha KOMMOHEHTUTE Ha
ypeaa nav noBbpXHOCTUTE Aa ce crnasBar.

3. KoraTto He e MOCOYEHO HULLIO APYro:

— [louncTeTe KOMMNOHEHTUTE Ha ypeaa C ropell ca-
NnyHeH pasTBoOp M C Kbpna.

- [loacyweTte ¢ meka Kbpna.

—

13.3 MNMouncTBaHe Ha KameparTa

BHUMAHMUE!

HenpaBuHOTO NOYMCTBAHE MOXE Aa NOBpean Kamepa-

Ta.

» He nanonssante cnpel 3a dypHa, abpasnsHn cpea-
CTBa Wau Apyrn arpecuBHM NoYMCTBaLLM CpeacTBa.

1. CnagBaiite ykasaHuaTa 3a NouncTealluTe cpeacTsa.

2. TloumncTeTe ¢ ropeu canyHeH pasTBop WK oueTHa
BOoAa.

3. lMpu cunHo 3ambpcABaHe 3a NOBBLPXHOCTU OT He-

pbxaaema cTomaHa 13nonsBanTe NoaxoaALlo no-
UMCTBALLO CPEACTBO 3a PypHMU.
i3nonaeante nouncTBallM npenapartn 3a gypHa ca-
MO B CTy[eHa kamepa.
CbBerT: 3a fa ce OTCTpaHAT HENPUATHUTE MUPU3MU,
3arpenTe yala Boja C HAKOJIKO Kamnku IMMOHOB COK
3a 1 00 2 MUHYTU C MakCMMasHa MUKPOBB/IHOBA
MOLLHOCT. 3a Ja usberHete 3abaBeHO KUMNBaHe, BU-
Harv BkapBawTe B cbha abxuua.

4. Cnep ToBa M30bplUEeTe KamepaTta C Meka Kbpna.

5. NacyuweTe kameparta ¢ OTBOpeHa BparTa.

13.4 MNMouucTBaHe Ha CTbKNaTa Ha BpaTaTta

BHUMAHMUE!

HenpaBuiHOTO NOYMCTBAHE MOXE Aa NOBpPean CTbkna-
Ta Ha BpaTtaTa.

» He n3nonseanTte cTbpraaka 3a CTbKo.

1. CnasBainTte ykasaHuATa 3a noymcrteallmTe cpeacTaa.
2. CTbknaTa Ha BpartaTa ce NnoyucTBaTt C BAaxHa Kbpna
N NpenapaT 3a CTbKIO.

BenemkKa: CeHknTe BbpXy CTbKaTa Ha Bpararta, Ko-
UTO MpuanyaT Ha TPENTEHUA, ca CBET/IMHHU OTpaxe-
HWA OT OCBET/IEHMETO Ha KameparTa.

3. lNoacyuweTe ¢ Meka Kbpna.

13.5 MNMouuncTBaHe Ha yNAbTHEHUETO Ha
BpartaTta

BHAMAHUE!

HenpaBWiHOTO NoUNCTBaHE MOXe [a NoBpean ynabTHe-

HMEeTo Ha Bparara.

» He n3nonseante MeTanHa Crbpraska uam CTbKIeHN
LnaTyn 3a NoYncTeaHe.

» He nsnonseante abpasvBHN NOYMCTBALLM Npenapa-
™.

1. CnasBavite ykasaHuATa 3a noyncrBawmte cpeacraa.

2. [NouncTBalTe yNNbTHEHMETO Ha BpaTaTta C ropety ca-
nyHeH pasTBop M MeKa Kbpna.

3. loacyuwete ¢ Meka Kbpna.

13.6 MNMouncTBaHe Ha NpeAgHaTa CTpaHa Ha
ypena

BHAMAHUE!

HenpaBuaHOTO NouncTBaHe MOXe Aa NoBpean npeaHa-

Ta yacT Ha ypena.

» He n3nonsearTte npenapaTtn 3a CTbKI0, MeTaHa
CTbPprasika Win CTbK/IEHW LWNAaTyn 3a NoYncTBaHe.

» 3a ga nsberHeTte KOposua BbPXY NPeaHUTe YacTu oT
HepbXaaema CTOMaHa, BeAHara oTcTpaHABanTe net-
HaTa OT KOT/IeH KaMbK, MasHUHa, KucennHa u 6ents-
.

» [1pu NOBBLPXHOCTU OT HEPBXAAeMa CToOMaHa U3nons-
BanTe cneuvanHu cpeacTBa 3a NoAapbXka Ha He-
pbXkaaema CTOMaHa 3a ropeLm noBbPXHOCTH.

1. CnagsBaiTe ykasaHuAaTa 3a NouncTeallnTe cpeacTsa.

2. [lpegHata yacT Ha ypeaa ce No4YncTBa C ropety ca-
NMyHeH pasTBoOp M Kbpna.

BenexkKa: Ha npegHaTa cTpaHa Ha ypeaa ca Bbs-
MOXXHW Ma/IKK LBETOBM pasimumna nopaan pasnnyHu-
Te mMaTtepuanu, Kato Hamnp. CTbK/10, NaacTmaca uan
MeTarn.

3. lMpw ypean ¢ npegHa 4yacT OT Hepbxdaema cTomaHa
HaHeceTe CPedCTBOTO 3a NOAAPBXKKA Ha HepbXaae-
MaTa CToMaHa C MeKa Kbpra Ha TbHBK C/I0M.
CpeacTea 3a nogapwmkka Ha Hepbxaaema cToMmaHa
e nonyunte oT cnyxba 3a 0OCNyXBaHe Ha KMeH-
TMTE WK B CMeLmanmampaHara TbproBcka Mpexa.

4. [loacyuweTe ¢ MeKa Kbpna.

13.7 MouncTBaHe Ha NaHena 3a oOCnyMBaHe

BHUMAHUE!

HenpaBuWiHOTO NouncTBaHe MOXe [a NoBpeaun naHena
3a 0BCcnyxBaHe.

» Hukora He BbplieTe naHena 3a o0OCayXBaHe MOKbLP.

1. CnasBaliTe ykasaHuATa 3a noyncrealmte cpeacrea.

2. MouwncTeTe naHena 3a oBCAyxXBaHe ¢ MUKpodasep-
Ha Kbprna WM ¢ Meka, BnaxkHa Kbpna.

3. lNoacyweTe ¢ Meka Kbpna.

14 OrtcTpaHABaHe Ha HEU3NpPaBHOCTH

MoxxeTe ga OTCTpaHUTE CaMOCTOATENHO MasiKu HEU3M-
paBHOCTK No Bawwna ypea. Npean na ce cBbpxeTe ¢
oTAena no o0cnyxBaHe Ha KAMEHTU, HanpasBeTe crnpas-
Ka C nHopmMaumnAaTa 3a OTCTpaHABaHe Ha Henanpas-
HOCTW. Taka Lie U3BErHeTe HeHYXXHW pasxoau.
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A NPEAYNPEXAEHUE - OnacHocT oT

HapaHABaHe!

HekOMMNETEHTHUTE PEMOHTI Ca OMAaCHMW.

OTCTpaHHBaHe Ha HEN3MNPaBHOCTU bg

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHOCT OT TOKOB
ynap!
HekomneTeHTHUTEe PEMOHTN Ca onacHMW.

» Camo obyueH cneuvannanpad nepcoHan Tpadsa aa » Camo obyueH 3a uenTa cneunannsnpaH nepcoHan
N3BBLPLLBA PEMOHTM Ha ypena. TpAGBa [a U3BbPLLIBA PEMOHTM Ha ypeaa.

» AKO ypenbT e AedeKTeH, ce CBbPXeTe ¢ oTaena no » 3a pemoHTa Ha ypega TpabdBa ga ce UsnonssaT ca-
obcnyXBaHe Ha KINEHTW. MO OPUTMHANHW PE3EPBHU YaCTW.
— "Otnen no o6enyKBaHe Ha KIneHTn", »  AKO MpexoBuAT Kaden nnm kadenbT 3a CBbp3BaHe

Crparuia 18

Ha To3u ypen Obae noBpeaeH, Toin TpAdBa aa ce
CMEHW CbC crneuraneH MpexoB Kaden uin cneuna-
neH kaben 3a CBbp3BaHe Ha ypeaa, KOMTo Moxe aa
ce 3aKynu OT Npou3BOANTENA UK HErOBMA OTAEN MO
0BCnyXBaHe Ha KANEHTW.

14.1 dYHKUMOHANHU HEU3NPABHOCTH

HeusnpasHoOCT

MpuurHa u oTCcTpaHABaHe Ha HEU3NPaBHOCTH

YpenobT He yHKUMO-
HUpa.

LLlencensT Ha kabena He e BKapaH.
» CBbpKeTe ypeaa KbM e/1eKTposaxpaHBallarta Mpexa.

B kyTvATa ¢ Npeanasutenu ce e akTuBUpan npeanasuter.
» [poBepeTe NpeanasuTens B KyTUATa ¢ Npeanasutenu.

CnupaHe Ha enekTposaxpaHBaHeTo.

» [lpoBepeTe fann yHKUMOHUPAT OCBET/IEHNETO HA MOMELLEHNETO UK OPYrK ypeau B no-
MeELLEeHNETO.

DyYHKLMOHa/IHA HEN3MPAaBHOCT

1. VskntoueTe npeanasutens ot TabnoTo.

2. Cnep ok. 10 cekyHau BKItOUETE OTHOBO Mpeanasutens.

v AKO HeuanpaBHOCTTa e Ouna egHoKpaTtHa, CboOLLeHNeTo yracsa.

3. AKO CHOOLIEHNEeTO ce NoABM OTHOBO, CE CBbPXETE C oTAeNa Nno 0OCYyXXBaHe Ha KANEHTU.
Mpu oBaykaaHeTo NocoYeTe TOYHOTO ChOOLIeHME 3a rpeluKa.
- "Otnen no o6enyxeaHe Ha kKineHTH", CtpaHuua 18

MuKpoBb/IHOBaTa

dypHa He DYHKLMO-
HUupa.

Bpatarta He e 3aTBOpEeHa nsuAano.

» [lpoBepeTe gann octaTbUM OT ACTUA WK YYXAO TANO HE Bb3NPENATCTBAT X04a Ha BpaTa-
Ta.

AcTtnAaTta He ce 3arpa-
BaT.

[emMo pexnmbT € akTUBMPaH B OCHOBHUTE HACTPOWKM.

1. V3kaoueTe ypeaa oT eflekTpudeckara Mpexa, Kato U3KIKUMTe 3a KpaTko npeanasuTens
oT TabnoTo.

2. [leakTnBupanTe AeMO pexmnma B pamMKnTe Ha 5 MUHYTN B OCHOBHUTE HACTPOWKMN,
— CrpaHuya 14

OcBeT/1eHMEeTO Ha Ka-
mMepaTa He yHKUMO-
Hupa.

Bb3MOXHM ca pasinyHn npuynHu.

» CBbpxeTe ce ¢
- "Ornen no o6eayxeaHe Ha kimeHTn", CtpaHuya 18.

MWKPOBBIHOBUAT pe-
XM NpeKbeBaa.

DyHKLMOHA/IHA HEM3MPaBHOCT
1. HynupanTte ypena.
- Bappwxre HatucHat 6ytoH O sa muHuMym 10 cekyHaw.
- WNnn nsknouete npennasutena ot Tadnoto. Cneg ok. 10 cekyHAM BKAOUYETE OTHOBO
npennasuTena.
v AKO HeusnpaBHOCTTa e Buna eaHoOKpaTHa, CboBLEHNETO yracsa.
2. AkO cHOBLIEHMETO ce NOoABM OTHOBO, CE& CBBLPXETE C OTAena no 00Cy)KBaHe Ha KAUEHTU.
Mpun obaxaaHeTo NocoyeTe TOYHOTO CHOOLLEHME 3a rpeLlKa.
- "Oraen no o6enyxeaHe Ha kimeHTtn", CtpaHuya 18

ActnAaTa ce sarpAasar
no-0aBHO OT 0OOUKHO-
BEHO.

MVKpOBb/IHOBaTa MOLUHOCT € HacTPOeHa TBbPAE HUCKO.
» HacTtpoiTe no-BMcoka MUMKPOBBIHOBA MOLLHOCT.

B ypena € noCtaBeHOo No-roiaMo KOJin4yeCcTBo OT OBVKHOBEHO.
> HaCTpOVITe no-Av/ira NpoAbL/HKUTENTHOCT.
3a ABOMHOTO KOMNYECTBO Ce Hy>XgaeTte oT [BOWNHO BpEME.

HActnAaTa ca no-cTyaeHn oT 0OMKHOBEHO.
» OObpHeTe ACTUATA UK M1 pasdbpKBaiTe MEXayBPEMEHHO.
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bg [lpenasaHe 3a oTnagbum

Held3|1paBHOCT I'Ipw-mua U OTCTpaHABaHe Ha HEeU3NpaBHOCTH

YachT He ce nokasBa, [ucnneAr ce U3k/touBa e KpaTko.
aKo ypeabsT e n3ko-  He e Heobxoammo aencrsume.
yeH

14.2 YKasaHufA Ha gucnnes

HeM3I1paBHOCT an‘-IVIHa U OTCTpaHABaHe Ha HEeU3NpaBHOCTH

Ha ancnned ce no- @yHKLlI/IOHaﬂHa HEen3npaBHOCT
Kassa CboOlleHne C 1. Hynupaiite ypeaa.

"D" nan "E". - BagpwxTe HatucHat 6ytoH O 3a MUHUMYM 6 cekyHau.
- Wnu usknioveTe npeanasutena ot Taénoto. Cnea ok. 10 cekyHAM BKAOUETE OTHOBO
npeanasutens.

v AKO HeusnpasHocTTa € 6una egHoKpaTHa, CboOLLEHNETO yracsa.
2. Ako cboOLIeHMEeTO ce NoABM OTHOBO, C& CBbPXKETe ¢ oTaena no o0cny)KBaHe Ha KINEHTU.
Mpu oBaxxgaHeTo nocoyeTe TOYHOTO CHOOLIEHWE 3a rpeLlKa.

- "Ornen no o6enyxeaHe Ha kameHTn", CtpaHuya 18

15 lpenaBaHe 3a oTnaabUM

15.1 MNpepaBaHe 3a oTNaabUM Ha U3nesnu
oT ynotpeba ypeau

Ypes ekonorocbodpasHo npedasaHe 3a oTnagbuUy e

Bb3MOXHA MOBTOPHA ynoTpeda Ha LEHHWU CYPOBUHM.

1. Vsgbpnaite oT KOHTaKTa Lencena Ha kadena sa
CBbP3BaHEe KbM Mpexara.

2. MMpepexeTe Kabena 3a CBbLP3BAHE KbM Mpexara.

3. lMpepaiiTe ypeaa sa oTnagbLyM Mo eKon0rockLodpa-
3EH HauVH.

AKTyanHa nHpopmauma OTHOCHO Ha4YMHUTE Ha npe-
JaBaHe 3a oTnaabUn Wwe nosyunte oT Bawwua cneuw-
ann3npaH TbProBeLl, KakTo 1 OT CbOoTBeTHaTa 00-
LMHCKa unn rpaacka ynpaea.

2012/19/EC 3a cTapu enekTpuyecku
N eNeKTpoHHM ypean (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Ta3n aupekTnea pernameHTupa Ba-
nmaHuTe B pamkute Ha EC npasuna
3a NpuemaHe 1 M3non3BaHe Ha cTapu
ypeaw.

Tosu ypen e 0603HaueH B CbOTBETC-
TBUE C eBponeiickara AMpeKTvBa
—

16 Otaen no ob6cnyMBaHe Ha KNUEHTH

MoapobHa nHhopmauma OTHOCHO rapaHLUMOHHUA CPOK
N rapaHUMOHHMTE YCNoBNA BbB Ballata cTtpaHa e no-
NlyyuTe OT HawuA oTAen no oOCAyXXBaHe Ha KINEHTH,
Bawwa Tbproeeu unn Ha HalwaTta yed ctpaHuua.

B cnyuali ue xxenaete ga ce CBbpXeTe ¢ otaena no oo-
chny)XBaHe Ha KnvMeHTu, ca By HeoBxoanummn HOMEpPHT Ha
nanenneto (E-Nr.) n saBoackuat Homep (FD) Ha BawwnaA
ypea.

[aHHUTe 3a KOHTaKT Ha oTaena no obcny)xBaHe Ha Kaw-
EeHTW LLIEe HamMmepuTe B NMPUIOXKEHWA yKasaTesl ¢ oTaenu
no oBcny>xBaHe Ha KAMEHTW WK Ha HalaTta yed cTpa-
HuULa.

HacToAwmnAT NpoayKT CbAbpXa CBET/IMHHW U3TOUYHMLN C
Knac Ha eHeprunHa edpekTmBHocT D. CBET/IMHHUTE 13-
TOYHMUM Ce npeanaraT KaTto pesepBHa yacT 1 TpAbBa
[la ce CMeHAT caMo oT 00yJeH crneunanmanmpaH nepco-
Ha.

18

16.1 Homep Ha usnenueto (E-Nr.) u
3aBoacKu Homep (FD)

HomeptbT Ha nanenneto (E-Nr.) 1 3aBOACKUAT HOMeEP
(FD) ca nocouyeHu Ha abpuuHaTta Tabesnka Ha ypeaa.
OTBOpETe BpaTarta Ha ypena, 3a fa Buante dadpuyHa-
Ta Tabenka ¢ Homepara.

€ 2
Type |

MoxeTe na cu sanuieTe gaHHUTE, 3a Aa pasnosarare
CBOEBPEMEHHO C JaHHUTe Ha Balwwva ypen n tenedoH-
HUA HOMepP Ha oTaena No 0OCAy)XBaHe Ha KAUEHTW.

E-Nr: FD: ZNr.
\ |




Taka ctaBa bg

17 TaKa cTtaBa

3a pas/IMyHN ACTMA TyK LIe OTKPUETE NOAX0aALNTE 1. lNpeawn n3nonseaHe OTCTpaHETE OT KaMmepaTta 3a
HaCTPOWKUK U Ha-00OpUTE NPUHAONEXHOCTU N CbOOBE. NPUrOTBAHE HEHYXXHUTE CbAOBE.
[MpenopbknUTE CME cbhraacyBaam onTMManHo 3a BawwuA 2. /13BepeTe XenaHoTo ACTUE OT NPenopbKUTe 3a Hac-
ypea. Tpownka.
3. lNocTaBeTe ACTMETO B NOAXOAALL CbA.
17.1 Taka npoueaupare Haﬁ-noépe 4. [locTaBeTe Ccbaa B cpegara Ha AbHOTO Ha Kamepara.
Taka MUKPOBBIHUTE AOCTUraT ACTUATA OT BCUYKN
Cobeet CTpaHw.
YkagaHuna 3a npuroteAHe 5. HacTtpolTe ypena cbrnacHo npenopbukute 3a HacT-
= [lpenopbKnTe 3a HACTPOWKAa BaxkaT BMHaru 3a cryae- poiika.
Ha 1 npasHa Kamepa. [TbpBO HaACTPOWTE NO-KbcAaTa NPOABIKUTENHOCT.
= YKasaHuATa 3a BPEMETO B NperneanTe ca OpueHTu- AKO € HY)HO, YOb/HKETE NPOOB/MKUTE/THOCTTA.
POBBYHMN. Te 3aBUCAT OT KAUECTBOTO M CBOWCTBATAa 6. AKO m3BaykaaTte cbhaa oT Kamepara, n3nosi3BanTe Pb-
Ha XPaHUTETHUTE NMPOOYKTH. KoXBaTKa.

/\ NPEOYNPEMAEHUE — OnacHoCT OT 3rapaHuA!
XpaHuUTenHuTe NPoayKTW C TBbPAA YepyrKa Uin Koxa

17.2 PasmpasfaBaHe, npUuTonnfaHe U

MoraT Mo BpemMe Ha 3arpABaHe WM cfef Hero Aa ce npUroTeBAHe C MMKPOBBJTHH
CnyKar eKCrosneHo. . [MpenopbkK 3a HACTPOWKa 3a pasMpasnaBaHe, NpuUTon-
> Hukora He roTeete AlLa B NocTaskara sa Aiua uimn NIAHE U FOTBEHE C MUKPOBBHOB PEXMM.
He sarpABaiTe TBbPAO CBapeHu Alilla B nocraskara. MPOMbIKNTENHOCTTA 3aBIUCH OT ChAa U OT TeMNepary-
HWKOF? HE roTeeTe paKQoépasHm. paTta, CBOWCTBATA U KO/IMUYECTBOTO Ha XPaHUTENHUTE
Mpu Ailla Ha oun M uiLa B Yalla NpenBapyUTeHo npoaykTu. 3aTtosa B TabnnUMTE Ca NOCOYEeHN Ananaso-
npobueaiite GenTbka. HW. 3anoyHeTe ¢ No-HucKarta CTOMHOCT U NpPu HEeoOXo-
> [pu XpaHu ¢ TBbPAA Yepyrka Uin Koxa, Kato Hamp. JUMOCT c/lieaBallmA MbT HACTPONTE NO-BUCOKa CTOW-
AGBIKY, JOMATH, KaPTOMW UMK HAAEeHNLW, 4epyrnka- HOCT. AKO M3M0a3BaTe APYrM KONMYECTBA, PasinyHm OT
Ta MOXe [ia ce npbcHe. Npeau sarpasaHe Npoouite NocoYeHOoTO B TabnunuaTa, Npuabp)KanTe ce KbM OCHOB-
depynkara win Koxara. HOTO MpPaBWIO: ABOMHOTO KOJIMUYECTBO - MOYUTK ABOMHO
BpemMeTpaeHe, Mos0BUH KO/IMUYECTBO - MOJSIOBUH BPEMET-
paeHe.

Pa3MpasﬂBaHe C MUKPOBBJIHOB PeXHUM

Benexka:
YkasaHuA 3a NpuroTeAHe

3amMpasaBaliTe AcTMATa NJI0CKO.

= [I3nonaBante OTKPUT NOAX0AALl 3a MUKPOBbBAHOBATA (hypHa Chba.

m [locTaBeTe Cbfa BbPXY AbHOTO Ha KamepaTa.

= Ot BpeMe Ha Bpeme pas3bbpKkeanTe Unmn odpbluaite XpaHuTenHuTe npodyktn 2 Ao 3 nwtu. Mpu odpbluaHe oTcTpa-
HABANTE TEYHOCTTA OT pasMpasfBaHe.

= [lpu pasmpasABaHeToO Ha Meco uau NTuum ce obpasyBa TeUYHOCT. pn oBpbluaHe oTcTpaHeTe TeuHocTTa. [a He ce
n3nonsea Uan ga ce gonupa go Apyru XpaHuTeHU npoayKTu.

= OTCcTpaHeTe Beye pasMmpaseHarta Kaima cnef o6pbllaHeTo.
Mpv 0BpbLIAHETO OTAeNeTe pasmpaseHnTe yacTu eaHa oT apyra.
OcTtaBante pasmpaseHoTo Actue ouwe 10 go 30 MMHYTK B M3KIOUEHWA ypea Aa NPeCTOn, 3a Aa Ce U3paBHU TEM-
nepartypara.

fAcTtua Terno MukpoBbnHOBa MOLWLHOCT BpemeTp.

Llenn napueta meco,CbC 800 r 1.180 W 1. 10 MuH.

nnm 6es koctu' 2.90 W 2. 15-20 MuUH.

Llenn napueta meco,CbC 1000 r 1. 180 W 1. 15 MuH.

nnn 6es koctn' 2.90 W 2. 20 MUH.

Llenn napueta Meco,cse 1500 r 1.180 W 1. 20 MuH.

nnm 6es koctu' 2.90 W 2. 25 MUH.

1
2
3
4
5
6

Ob6pblualite ACTUETO MHOTOKPAaTHO.

Mpy 0BpbLIAHETO OTAeNeTe pa3MpaseHNTe yacTn eaHa oT Apyra.
[MepnoanyHo pasdbpKBanTe BHUMATEHO ACTUETO.

OTcTpaHeTe M3LANo onakoBsKaTta.

PasmpassaBaiite camo cnagkuiin 6es rnasypa, cMeTaHa, XXenatnH Uan Kpem.
OtneneTe napuyetarta cnagkul eaHo oT ApYro.
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fActua Terno MuKpoBbnHOBa MOLWLHOCT BpemeTp.
Meco Ha napueta unu 200r 1.180 W 1. 5-8 MuH.
dbununkn®? 2.90 W 2. 5-10 MUH.
Meco Ha napueta nnu 500 r 1. 180 W 1.9 MUH.
dunmniiku' 2.90 W 2. 10 MUH.
Meco Ha napueta unu 800 r 1.180 W 1. 10 MuUH.
dbununkn’? 2.90 W 2. 10-15 MUH.
Kalima, cmecena' ? 200 r 90 W 8-10 MUH.
Kanma, cmeceHa' ? 500 r 1.180 W 1. 3 MUH.
2.90 W 2. 10-12 MuH.
Kaiima, cmeceHa' 2 1000 r 1.180 W 1. 10 MuUH.
2.90 W 2. 13-15 muH.
Mmum wam yactv ot nTuum® 600 r 1. 180 W 1. 8 MUH.
2 2.90 W 2. 12-15 MuH.
Mvum uam yacTtu ot nTuumn’™ 1200 r 1.180 W 1. 15-20 MUH.
2 2.90 W 2. 15-20 MuH.
Pubeno pune, pnden kot- 400 r 1.180 W 1. 3 MUH.
neT v wanén pnda’ ? 2.90 W 2. 10-15 MUH.
Liana puoéa' 300 r 1.180 W 1. 3 MUH.
2.90 W 2. 10-12 mMuH.
Liana puéa' 600 r 1.180 W 1. 8 MUH.
2.90 W 2. 13-15 MuH.
3enenuyuu, Hanp. rpax® 300r 180 W 10-15 MuUH.
Mnonose, Hanp. manuHu® 300 r 180 W 6-9 MUH.
Mnonose, Hanp. ManuHu® 500r 1.180 W 1. 6-8 MuH.
2.90 W 2. 5-10 MuH.
Macno, pasronasaHe* 1251 1.180 W 1.1 MUH.
2.90 W 2. 1-2 MuH.
Macno, pastonasaxe* 250 r 1.180 W 1.1 MUH.
2.90 W 2. 2-4 MUH.
Xnaé uan'’ 500 r 1.180 W 1. 5 MUH.
2.90 W 2. 5-10 MuH.
Xnaé uan' 1000 r 1.180 W 1. 8 MUH.
2.90 W 2. 9-10 MuH.
gﬂaﬂKI/ILIJ, cyx, Hanp. kekc> 500 r 90 W 8-10 MuH
Cnagkuu, cyx, Hanp. kekc> 750 r 1.180 W 1. 3-5 MuH.
6 2.90 W 2. 6 MUH.
Cnafkuul, co4yeH, Hanp. ¢ 500r 1.180 W 1. 3 MUH.
nnonoBe unn ussapa’® 2.90 W 2. 10-15 mMuH.
Cnagkuul, coyeH, Hanp. ¢ 750 r 1.180 W 1.5 MUH.
n1onoBe unn nssapa’ 2.90 W 2. 10-15 MuH.

' O6pbluaniTe ACTUETO MHOMOKPATHO.

Mou 0BpbLIAHETO OTASNETE pasMpaseHnUTe YacTu efHa oT apyra.
MepuoanuHo pasdbpkBaniTe BHUMATENHO ACTUETO.

OTcTpaHeTe M3LANo onakoBkaTa.

PasmpasaBalite camo cnagkuwu 6es rnasypa, cMeTaHa, XenaTuH UM Kpem.
Otnenete napyetaTta cnagku eqHo OT APYro.

N

o o A~ W

3arpaBaHe UNK1 roTBeHe Ha AbNOOKO3aMpa3eHU ACTUA C MUKPOBBIHU
CnasBalite nNpenopbK1Te 3a HACTPOMKA 3a 3arpABaHe C MUKPOBBL/IHOB PEXIM.

benemkKa:

YKazaHua 3a NnpuroteaHe

= |I3nonaseanTe 3akpuT NoaAxoasll 3a MMKPOBBb/IHOBATa (hypHa cba. MoxeTe Aa n3non3earte 3a NOKPUBaHE UMHUA
NN MUKPOBB/THOB Kanak. /3BageTe roToBUTe ACTUA OT OMNakoBKaTta.

= Pasnpepgenete NIOCKO xpaHaTta Bbpxy cbaa. [1ockuTe AcTuA ce nekat no-0bp30 OT BUCOKUTE.

® [locTaBeTe Cbhaa BbpPXy AbHOTO Ha Kamepara.
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®  HcTuATa OTAENAT ToM/MHa KbM cbaa. CbaoBeTe Morart Aa ce HaropelaT CunHo. Manonseante KYXHEHCKW/ pbKaBU-

.

MexayBpeMeHHO MHOroKpaTHO 0ObpHeTe uUin pasdbpkaiiTe ACTUATA.
OcTtaBeTe AcTUATa c/ea rotBeHe 3a 2 A0 5 MUHyTK.
Co6CTBEHUAT BKYC Ha ACTMATA Ce 3anasBa [0 rofAma cTeneH. [Nectennso NoaxoxaanTe CbC conta U NoanpaBKu-

Te.

®  3a nocTuraHe Ha onTUMa/IHW PE3yNTaTh, H1Me NpenopbyBame 3aTonaAHe Ha XPaHUTEHUTE NPOLYKTU WK FOTOBUTE
Actva npu 600 Watt. AKO BbPXy OMakoBkaTa € nocoyeHa no-BMcoKa MUKPOBL/IHOBA MOLLHOCT, YAb/XXETe BPeMeTo.

fAcTtua Terno MukpoBbnHOBa MOLWLHOCT BpemeTp.
MeHto, AcTne B umHua, ro-  300-400 g 600 W 8-10 MuH.
TOBO ACTME (2-3 KOMMOHEH-

™)

Cyna 400 g 600 W 15-17 MuH.
AXHWK 500 g 600 W 10-15 MuH.
PeseHn nnn napueta meco 500 g 600 W 10-12 MuH.
B COC, Hanp. rynaw

Pu6a, Hanp. napyeta dune' 400 g 600 W 10-12 MUH.
Cydneta, Hanpumep naza- 450 g 600 W 12-15 MuH.
HA, KaHeNOHN (OK. 3 CM BU-

COKMN)

FapHUTYpK, HaNp. opua, 250 g 600 W 3-5 MUH.
nacra’

[FapHUTYpPK, Hanp. opus, 500 g 600 W 8-10 MuH.
nacra’

3eneHuyun, Hanp. rpax, 300 g 600 W 7-10 MuH.
B6POKON, MOPKOBH'

3eneHuyun, Hanp. rpax, 600 g 600 W 15 MUH.
BPOKOSIN, MOPKOBY'

CnaHak cbCc cmeTaHa’® 450 g 600 W 9-12 MUH.

' [lo6aBeTe Manko TEYHOCT KbM ACTUETO.

2 Mpurotsete ActneTo 6e3 fodasAHe Ha Boaa.

CbBeTH 3a cneansawloTo pasmpasfaBaHe, Tema CobBer
NPUTONIAHE U NPUroTBAHE C MUKPOBBLITHH Baweto actue cneq nstu- = Pazdbpkeante nepuo-

CnasBaiite Te3n cbBeTu 3a AoOpU pesynTatu npu pas-
MpasABaHe, HarpAaBaHe N rotBeHe C MUKPOBbB/THN.

Tema

CobBet

Baweto Aactne e tBbPAE
CYXO.

= Hamanerte npoab/Ixu-
TenHocTTa uin nsbepe-
Te Mo-HUCKa MUKPO-
Bb/HOBA MOLLIHOCT.

= [loKpuiTe ACTMETO U
nobageTe olle Teu-
HOCT.

Baweto actne cnen natn-
yaHe Ha BPEMETO Olle He
€ pas3mMpaseHo, 3arpaTto
WU CrOTBEHO.

YabnxasaHe Ha BPeEMET-
paeHeTo. [o-ronemm Ko-
nyecTBa 1 No-BUCOKM AC-
TMA MMart Hy)xJa oT nose-
ye BPEME.

17.3 3arpaBaHe

C Bawwua ypen moxeTe ga 3arpAsarte ACTUA.

3arpﬂBa|-|e C MUKPOBBJIHOB PEXHUM

CnagsBalite NpenopbKUTE 3a HACTPOWKa 3a 3arpaBaHe C

MUKPOBB/IHOB PEXMUM.

YyaHe Ha BPEeMeTO OTBLTPE
ollle He e roTOBO, HO OT-
BbH BEYe € npeHarparo.

OVNYHO.

= PegyunpanTte MMKpPO-
Bb/IHOBATa MOLLHOCT U
HamaneTe NPOAbL/HKN-
TenHocTTa.

BalweTto meco nnn ntnue
cnen pasmpasfaBaHeTo OT-
BbTPE Olle He e pasMpa-
3EeHO0, OTBBbH 00aue Beue e
3aneyeHo.

= PeayunpanTte MUKPO-
Bb/IHOBATa MOLLHOCT.

= ObpblianTe MHOMOK-
paTHO rosnemua nNpo-
[OYKT 3a pasMmpasfBa-
He.

21



bg Taka craBa

A NMPEOAYNPEXOEHUE — OnacHOCT OT U3rapfHe ¢

ropeuia soga!

Mpw 3arpAaBaHe Ha TEYHOCTU MOXe [a Ce CTUrHe [0 3a-
GaBeHo KunBaHe. ToBa e peye, ue Temneparypara Ha
KuneaHe ce focTtura 6e3 obpasdyBaHe Ha TUNUUYHUTE Me-

xypuyeTa. TpAabdBa ga ce BHMMaBa 1 npu cnado paskia-
laHe Ha cbaa. [opeluara TEYHOCT MOXeE BHE3arnHo Aa
KUMHE 1 [a ce pasnpbCHe.

» [lpwn 3arpABaHe BMHArK NOCTaBANTE AbXuULA B Cbaa.

Taka ce nsdarea 3a0aBeHOTO KUMBaHe.

Y

BHUMAHUE!

AKO MeTas1 JIOKOCBa cTeHaTa Ha Kamepara, Bb3HUKBaT

NCKPW, KOUTO MOraT [a NoBpeaaT ypeaa win aa paspy-

laT BLTPELWHOTO CTLK/0 Ha Bparara.

» MeTanute, HanpuMmep Nbxuua B valla, TpAadBa na
Obaat Ha pascToAHNE OT MUHUMYM 2 CM OT CTEHUTE
Ha KamepaTa W OT BbTpellHaTa cTpaHa Ha BpaTaTa.

Benemka:

YKazaHua 3a NnpuroteaHe

= [IanonasaiTe 3akpuUT NOAXOAALL 32 MUKPOBbB/IHOBATA
dbypHa cba. MoxeTte aa usnon3eaTe 3a NoKpuBaHe
YMHWA MO MUKPOBBHOB Kanak. V13BageTe rotosute
ACTMA OT onakoBKara.

= []ocTaBeTe Cbhaa BbPXy AbHOTO Ha Kamepara.
MexayBpeMeHHO MHOrokpaTtHO oObpHeTe unu pas-
ObpKante acTuaATa.
OcTaBeTe ACTMATA CAea roTBeHe 3a 2 40 5 MUHYTW.
ActnAata otaenAt tonaMHa KbM cbaa. CbaoBeTe Mo-
rat aa ce HaropewaAT cunHo. Manona3sante KyxHeHc-
KV pbKaBuuw.

= 3a nocTuraHe Ha onNTUMasiHK pesynTatu, H1e nNpeno-
pbyBame 3aTOM/IAHE Ha XPaHUTENHUTE NPOAYKTU Uan
rotoBute Actna npu 600 Watt. AKO BbpXy OnakoBKa-
Ta € NocoYeHa No-BMCoKa MUKPOBbB/IHOBA MOLLIHOCT,
yOb/IXKETE BPEMETO.

fActua Terno MuKpoBbnHOBa MOLWHOCT BpemeTp.
AcTne B unMHMA, ox1aaeHo 1 nopuma 600 W 5-8 mMuH.
Hanutku' 2?2 125 ml boost 30-40 cek.
Hanutkn' 2?2 200 ml boost 1 MUH.
Hanutkn' 232 500 ml boost 2 MUH.
Bebelika xpaHa, Hanp. By- 50 ml 600 W oK. 20-30 cek.
UKW ¢ Maako™ >3

Bebelika xpaHa, Hanp. By- 100 ml 600 W 40-50 cexk.
TUNKK ¢ Mnako™ 2

Bebewika xpaHa, Hanp. By- 200 ml 600 W 60-70 cexk.
UKW C MNAKo™ >3

Cyna, 1 yawa® no 175 g 600 W 2-2,5 MUH.
Cyna, 2 yawwn® no175g 600 W 3-4 MUH.
Meco B coc’ 500 g 600 W 7-10 MUH.
AxHMA® 400 g 600 W 4 MUH.
AxHua® 800 g 600 W 6-7 MUH.
3enenuyun, 1 nopuma® 150 ¢ 600 W 2-2,5 MUH.
3eneHuyun, 2 nopumm® 300 g 600 W 3-4 MUH.

[oBaBeTe Mbxula B yallaTta.
He nperpaBante ankoxoNHUTE HanUTKK,
HenpemeHHO NpoBepABanTe TemneparypaTa.

[MpoBepaBanTe ACTNETO NEPUOANYHO.
MapueTa MeCO pasaeneHu.

N o g b~ W N =

3arpasanTe debdelkaTa xpaHa 6e3 OMdepoH nn Kanak.
Cnen sarpAsaHe BMHAru pasknatlante godpe ACTUETO.

22



Taka ctaBa bg

17.4 MpuroTBaAHe
C Bawwusa ypen moxeTte ga rotBute ACTUA.

FoTBeHe ¢ MUKPOBBITHOB PEXHUM

Benerka:
YkasaHuA 3a NpuroTeAHe

[MocTaBeTe cbaa BbpPXy AbHOTO Ha Kamepara.

Pasnpenenete NNocko xpaHaTta Bbpxy cbaa. [1ockuTe AcTMA ce nekaT no-0bp30 OT BUCOKMUTE.

V13non3eante 3akput NOAXOAALL 3a MUKPOBBIHOBATA ypHa CbAd. MoxeTe Aa M3nonssaTe 3a NoKPUBaHE YNHKUA
NN MUKPOBB/IHOB Kanak. /3BageTe rotoBute ACTUA OT onakoBKaTta.

CoOBCTBEHUAT BKYC Ha ACTUATA Cce 3anassa [0 ronama cteneH. Mectennso noaxoxaarnTte cbC conTa 1 NOANPaBKu-
Te.

m  OcTaBeTe ACTUATA C/ed roTBEHE 3a 2 A0 5 MUHYTK.
®  AcTuATa oTAenAT TonavHa kbM cbaa. CbAoBETE MOraT a ce HaropellAT CUAHO. 13anonasariTe KyXHEHCKM pbKaBu-
L.
®  3a nocTuraHe Ha ONTUMasIHW pesynTatui, HMe NpenopbyBamMe 3aTOMNAHE Ha XPaHUTEHUTE MPOAYKTX WAV FOTOBUTE
ActnA npmn 600 Watt. AKo BbpXy onakoBkaTa € NocoYeHa No-BUCOKA MUKPOBBIHOBA MOLLUHOCT, YA b/IKETE BPEMETO.

fActua Terno MukpoBbnHoBa Moll- BpemeTp.

HOCT
Liano nune, npAcHO, 6e3 BbTpewHocTH' 1200 g 600 W 25-30 mMuH.
Pu6Ho dune, npAcHO? 400 ¢ 600 W 7-8 MUH.
3enenuyuu, npecHn® 2 * 250 g 600 W 5 — 6 MUH.
3enenuyuu, npecHn® 2 * 500 g 600 W 10 = 12 MuUH.
Kaptogu® 2 * 250 g 600 W 7-9 MUIH.
Kaptogu® 2 * 500 g 600 W 10 = 12 MUH.
Kaptodu® 2 * 750 g 600 W 15 = 20 MUH.
Opuz®* 125 g 1. 600 W 1.4 = 5 MUH.

2.180 W 1. 12-15 MuH.
Opuz®* 250 g 1. 600 W 1.6 — 8 MUH.

2.180 W 1. 15-18 MUH.
[eceptu, Hanp. nyauHr (uHctaHTeH)! 500 ml 600 W 5-8 MuH.
Mnonos komnot* 500 g 600 W 9 - 12 MuH.

' O6bpHeTe AcTMeTo cned 1/2 oT 0BLWoTo Bpeme.
[oBaBeTe Mafko TEYHOCT KbM ACTUETO.

® HapexeTe Ha napueTa ¢ eaAHakBa ronemMuHa.

* MepuoanyHo pasdbpKBaTe BHUMATENHO ACTUETO.
5 lo6aBeTe ABOWHO KOMUYECTBO TEUYHOCT.

N

MyauHr oT npax 3a NyAuHr

A NMPEAYNPEXAEHUE — OnacHoOCT oT usrapAHuA!

3arpAatuTe xpaHun otaasaT TonanHa. CbaoBeETE Morar aa

Ce HaropeLAr.

» BuHarn nssaxgante npuHaanexxHoCTuTe nam covao-
BETE C TOMN03alLUMTHM PbKaBMLIM OT Kamepara.

1. [lakeTue npax 3a NyaunHr CbrlacHO yKa3aHUETO Ha
onakoskaTa ce pa3tbpkBa CbC 3axap 1M Masko MA-
KO B Moaxodslla 3a MMKPOBBIHOBA (ypHa BMCOKA
Kyna, Taka ye ga HAMma Oyuku.

lNMyKaHKK 3a MUKpPOBBNHOBa pypHa

A NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHoOCT OoT U3rapAHuUA!

Mpu NNBTHO 3aTBOPEHM XpPaHK OnakoBkaTa MOxe [a ce

cnyka.

» BuHaru cnaseanTe yKasaHuATa BbPXy OonakoBKara.

» BuHaru nssaxagante AactmaTa oT kKamepara ¢ Tonao-
3alUMTHN PbKaBULN.

2. OcrtaHanoto mnako ce godasAa 1 ce pas3dbpkea nax.

3. lNocTaBeTe Kynata B kKaMeparta 1 3aTtBopeTe Bpartarta
Ha ypena.

4. HacTpoiTe ypeaa Cbr/iacHO NPEnopbKUTE 3a HacCT-
pownka.

5. Cnen 3 MuHyTV pasdbpkante 3a npbe nbuT. Cnen To-
Ba pasbbpKalite cnen MUHyTa, OKATO He ce NMoCTuUr-
He XXenaHata KOHCUCTEHLMA.
[MpoOb/MKUTENIHOCTTA 3aBUCK OT Temnepartypara Ha
M/IAKOTO 1 OT M3MNOM3BAHNA Ch/.

BHUMAHMUE!

MHOroKpaTHOTO NPUroTBAHE Ha MyKaHKW 3a MUKPOBBL/I-

HOBa AMPEKTHO e4HO cnea APYro ¢ TBbpAe BUCOKa MUK-

POBBL/IHOBAa MOLLHOCT MOXE [1a I0BeAe 10 NoBpeaa Ha

Kamepara.

» Mexay NpuroTBAHMATA OCTaBANTE ypeaa Aa ce Ox-
naxaa 3a no HAKOSIKO MUHYTW.
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» Hwukora He HacTporBanTe TBbP/AE BUCOKA MUKPOBB/I-
HOBa MOLLHOCT.
V3nonaante makcumym 600 BaTa.

» BuHaru nocrapanTe Topbuukarta ¢ nykaHkn Bbpxy
CTbK/IEHA YMHUA.

BenexkKa:
YKasaHuA 3a NnpuroTBaHe
= []oCTaBeTe Cba BbPXy AbHOTO HA Kamepara.

= [I3non3Bante NJ0CHhK, yCTONUMB HA TOMINHA CTbK-
NIeH cba. He nanonssante nopuesaaH WM CUIHO

BABOHATA UMHMA.

= KecuATta NykaHkn ce nocTaBA BbPXy chaa ¢ 0603Ha-

yeHarta CcTpaHa Haaosny.

= Cnopej Ko/MYecTBOTO afantupanTte npoab/xKuTes-

HOCTTa.

®  3a ga He 3aropAT nykaHkute, cnea 1 munyta n 30
CEKyHON n3BageTe 3a KpaTKo NakeTyeTo nykKaHkm u
pasknarete. BHMMaHne, NnyKaHkUTe ca ropeLum.

fActusa Terno MuKkpoBbnHOBa MOLLHOCT BpemeTp.
[MykaHkn 3a MukposbaHoBa 1 naketye o1 100 r 600 W 2,5 MUH.
ypHa'

' BuHaru noctasaiite TopOnukaTa ¢ NykaHku BbpXy CTbK/eHa unHuA. Cnassainte yKkasaHnATa Ha Npou3BoanTeN .

17.5 TecTOBM icTUA

Tesu npernean ca U3roTBeHW 3a TECTOBU MHCTUTYTK, 3a [a € MNo-/IeCHO TeCTBAHeTO Ha ypeaa cbrinacHo EN
60350-1:2013 pecn. IEC 60350-1:2011 n cwrnacHo ctangapt EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

FoTBeHe ¢ MUKPOBBITHOB PEXHUM

fActue MukpoBbnHoBa MOLWHOCT [poABMKUTENHOCT B MMH  YKa3aHue
BbB BaTOBe
AnueHo mnAako, 1000 g 1. 600 W 1. 11-12 MuUH. Pyrex dopma
2.180 W 2. 8-10 MuH.
buckeutn, 475 g 600 W 7-9 MUH. Pyrex bopma, @ 22 cm
Pyno ot karma, 900 g 600 W 20-25 MUH. Pyrex bopma, @ 28 cm
abnra
HAcTtne B umHuA, oxnageHo, 600 W 5-6 MuH Kanak 3a MMKPOBB/HK

1 nopuwnAa

Pa3mpa3sfBaHe C MUKPOBBJIHOB PEHUM

fAcTtue MukpoBbnHOBa MOLWHOCT [poAbMKUTENHOCT B MMH  YKa3aHue
BbB BaToBe

Meco, 500 g 1.180 W 1. 5-6 MUH. Pyrex bopma, @ 24 cm
2.90 W 2. 7-10 MuH.

18 PBHKOBOACTBO 3a MOHTaMX

CnagBarite Tasu nHbopMaumna Npu MOHTaXa Ha ypeaa.
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18.1 O6xBaT Ha AocTaBKaTa

Cnepn pasonakoBaHeTo NpoBepeTe BCUUKM YacTuh 3a
LLeTW, NOMYYEHN NPU TPAHCNOPTUPAHETO, U KOMMIEKT-
HOCTTa Ha JocTaBKaTa.

18.2 CurypeH MOHTaM

CnagBaiite Te3n ykasaHua 3a 6e30nacHoCT,

Korato MoHTUpare ypeja.

m Camo nNpu KauecTBEHO BrpaxaaHe cbrnac-
HO WMHCTPYKLMATA 3a MOHTaX ce rapaHtupa
curypHocTtTa npu padota. NHcTanmpalymat
€ OTroBOpeH 3a 6e3ynpPeyHoTo PYHKLMOHW-
paHe Ha MACTOTO Ha MoCTaBAHE.

m [lpoBepeTe ypeaa cnen pasonakoBaHeTo.

Mpwn TPaAHCMOPTHM NOBPEeaN He BKIoUBalTe.

m CBaneTte OT KamepaTa 1 OT BpaTarta onako-
BbUHMA Matepunan u obnensawoto hoamno
npean BbBEXAaHEe B ekcrnoarauma.

m CnasBanTe MOHTaXHUTE MHCTPYKLUNN 3a
MOHTa) Ha akcecoapuTe.

m Mebenute 3a BrpaxgaHe TpadBa aa ca yc-
TOonuMBK Ha Temnepatypun oo 95 °C, a rpa-
HUYeLWwnTe NpeaHn Yyact Ha medenn - Ha
Temneparypu go 70 °C.

® YpeabT Aa HE Ce MOHTUPAa 3a4 AeKopaTus-
Ha BparTa Win Bparta Ha wkad. Hannue e
OMacCHOCT OT NperpaBaHe.

® /I3BbpLIETE BCUUKM AENHOCTN MO M3pA3Ba-
He Ha mebenuTe npean NOCTaBAHETO Ha
ypena. OtcTpaHeTe cTpyxkuTe. OTCTpaHeTe
CTPYXKWUTE, TE MOrar Aa 3acTtpawar QyHK-
LMOHNPAHETO Ha €1EKTPUUYECKUTE KOMMO-
HEeHTWN.

= Camo cneumannampaH ekcnepTeH Nepco-
Ha/ MOXe [a CBbp3Ba ypeaa 6es Lekep.
[Mpn noBpean nopaan HeNPaBUIHO CBbPS3-
BaHE MpPaBOTO Ha rapaHumA oTnaaa.

PbKoBOACTBO 3a MOHTaX bg

A NPEAYNPEXMOEHUE — OnacHocT oT
HapaHfABaHe!

Yactute, KOUTO NO Bpeme Ha MOHTaxa ca
AOCTBMHKW, MOraT Aa ca C oCcTpu pbOoBe 1 Aa
fosefar [o nopAssaHe.

» Hocerte 3awmnTHM pbKasuuun.

/A NPEOQYNPEX{OEHUE — OnacHocCT OT

noxap!

YnotpebaTa Ha yab/mkeH Kaben 3a CBbp3BaHe

KbM Mpexarta 1 HepaspelleHn agantepu

npeacTasnABa ONacHOCT.

» He n3nonssante paskJoOHUTENN UAN YOb/-
Xutenn.

» I3nonsBainte camo paspeLleHn OT Npous-
BOAUTENA aganTepn 1 kadenun 3a CBbP3Ba-
He KbM Mpexara.

» Ako KabenbT 3a CBbp3BaHe KbM MpexaTa e
TBbPAE KbC N HE € Ha/MUYEeH MO-AbAbl Ka-
6en 3a cBbp3BaHe KbM MpexaTa, Ce CBbp-
XeTe CbC cneunanuanpana pupma 3a enekx-
TPOTEXHUYECKM YCyrn, 3a Aa agantupare
JoMallHaTta pasnpeaenutenHa mpexa.

18.3 LLIka¢ 3a BrpamgaHe

Tosun ypen e npegHasHayeH caMo 3a Brpax/aaHe. Toau
ypea He e 3aMUC/IEH KaTo HaCTOMEH ypea uan 3a ynoT-
peba B LwKad.

LLikahbT 3a BrpaxagaHe He TpAOBa ga MMa 3a4Ha cTeHa
3aa ypeaa. MnHuMmanHarta BMCOYMHA Ha BrpaXkaaHe Bb3-
m3a Ha 850 mm.

[MpouenuTe 3a NPOBETPEHNE U CMyKaTENTHUTE OTBOPU
He TpAdBa Aa ce nokpwuear.

YpenbT TpAdBa Aa € CUrypHo MOHTUPaH ciiel MOHTaxa
n He BuBa Oa ce HaknaHA.

18.4 CBbp3BaHe KbM efleKTpuyecKata
Mpexa

3a na MoXxeTe CUINYPHO [a CBbpXEeTe ypeaa enexkTpu-

yecku, crnaspanTe Tesmn ykasaHus.

= YpedbT OTroBaps Ha Kiac Ha 3awuTa | u moxe na
ce 13non3ea camo CbC 3alMTEH NPOBOAHMK.

m  ObesonacaBaHeTo TpAOBa Aa ce M3BbpLUBA criopen
[aHHUTe 3a MOLIHOCTTa Bbpxy Tunoeata Tabenka u
crnopea nokanHuTe npeanucaHus.

®m YpenbT TPAOBA NMPU BCUUKM MOHTaXHU AEMHOCTU da
e 6es HanpexeHue.

= YpeObT MOXe [a Cce CBbP3Ba camo C AOCTaBEeHUsA
JOMbAHUTENHO Kaben 3a CBbp3BaHe.

= [TbxHeTe kabena 3a CcBbp3BaHe OT 3adHaTta cTpaHa
Ha ypena. OT kKnvMeHTckarta cyxoa e Ha pasnosnoxe-
Hue 5 M kKaben 3a cBbp3BaHe.

m KabBenbT 3a CBbp3BaHe 3a CBbp3BaHe MOXe [a ce
3aMeHA camo OT OpuUrnHasieH kabesn. Tol e HamyeH
npu cnyxodarta 3a 00cny)BaHe Ha KIUEHTW.
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bg PbKoBOACTBO 3a MOHTaX

Cebp3BaHe Ha ypeaa KbM
eneKTpo3axpaHBallaTa Mpexa

BenemkKa: Ypem:T MOXe Aa Ce CBbp3Ba CaMO KbM WHC-
TanpaH cnopen npeanmcaHnATa npeanal3eH KOHTakT.

1. Bktouete wencena 3a caboTOKOBU ypean Ha Ka-
fena 3a cBbP3BaHe KbM Mpexara B ypeja.
MpoBepeTe Liekepa Ha CTyaeHWs ypea 3a npaBuiHoO
nocTaBAHe.

2. BktoyeTe MpexoBuA LLences Ha ypeaa B enexkTpu-
YecKn KOHTaKT B B130CT [0 ypeaa.

AKO ypedbT e BrpaeH, wencensT Ha kabena 3a
CBbp3BaHe KbM MpexaTa TpadBa aa e cBo®o4HO
JOCTbMEH. AKO HE & Bb3MOXeH cBoOOAEeH AOCTBMN A0
Lencena, B Noso)eHaTa HenoABMXHO eneKTpuJec-
Ka MHCTanaumAa TpAadsa ga ce Brpaav pasaenuTesiHo
npucrnoco®neHne 3a BCUYKM NOJTIOCK ChITIAacHO pas-
nopendute 3a MOHTaX.

18.5 MoHTaX B ropeH LWKadp

crnasBavite MOHTaXKHUTE pasMepu 1 PasCTOAHMATA 3a
6e30MnacHOCT BbB BUCOKMA LWKad.

.§1>‘>\/16 16

362+
1

Brpaxaalite ypega camo TOMKOBA BUCOKO, Ue [OMbHU-
TENIHWAT akcecoap Aa Moxe 6e3npobaemMHo aa ce Us-

BaXxaa.
OTcTpaHeTe onopHUTe Kpayera.
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18.6 MoHTa) BbB BUCOK LLUKad

crnasBaiTe MOHTaXHUTE pasMepn 1 PasCcToAHUATA 3a
6e30MaCcHOCT BbB BUCOKMA LWKad.
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Brpaxnalite ypena camo TO/IKOBa BUCOKO, Ue AOMbHU-
TESIHWAT akcecoap Aa Moxe 6e3npodiemMHo aa ce Us-
Bavkaa.

HacTtpolite onopHuTe Kpaka.

18.7 BrpaxaaHe Ha ypena
1. Bkapavite ypena gokpan.

He nperbBalite 3axpaHsalina kaden, He ro saliun-
BaliTe 1 He ro npekapBsalTe npes ocTpu pbOoBE.



2. [lpoBepeTe pa3CTOAHMETO A0 ChCEAHUTE ypeau.

—— ]

—

min. 3mm-»||«

3. BHUMAHMUE!
Mpw oTBAPAHETO Ha Bpartarta Ha ypeda ypedbT MOXe
[la ce HakK/IoHW Hanpe.
» 3agpbXTe ypeaa Ha NosuumnaA Npu oTBapAHe Ha
Bparara Ha ypena.

baBHO oTBOpETE BpaTarta Ha ypena.

4. 3aBuWHTETE ypeaa KbM WwKada oT HacpellHarta cTpa-
Ha Ha LuapHMpUTE.

5. MNpeaBapuTtenHo nNpoduinTe OTBOPUTE 3a BUHTOBO
CBbp3BaHe OT CTpaHaTta Ha MaHTUTE BbPXY WKada.

[MokpuiiTe NaHTUTe Ha BparaTa.
M3nonsBarite Oyprua 3a AbPBO C ANAMETHLD 2 MM.

PbKoBOACTBO 3a MOHTaX bg

6. OTCTpaHeTe CTPYXKUTE OT KameparTa.
7. 3aBuHTETE ypeaa KbM LiKada oT cTpaHaTa Ha wap-
HUpuTe.

8. Cpanerte OT kKameparta 1 OT BpaTaTa onakoBbUHKUA
mMaTepuan u obnensawoTo Posmo.

18.8 Mpu KyxHU 6e3 APBHKHK C OTBECTHA
nancTHa 3a XBalllaHe:

1. MNocTaBeTe ABYCTPaAHHO NMOAXOAALL MbJHUTEN C Len
NOKpUBaHe Ha Bb3MOXHUTE OCTPY PbOOBE 1 rapat-
TMpaHe Ha CUrypeH MOHTax.

- /
2. 3akpeneTte NbaHUTeNA KbM WwKada.

3. Pasnpobuinte mbaHuTena u Wwkada, 3a Aa N3BbpLmn-
Te BUHTOBO CBbp3BaHe.

/

o//
[
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bg PbKoBOACTBO 3a MOHTaX

4. 3akpeneTe ypeaa ¢ afekBaTeH BUHT.

18.9 [lemoHTa)K Ha ypeaa

1. /I3knoueTe ypeaa OT HanpexXeHMeTOo.
2. PasBuinte 3akpensalimTe OONTOBE.
3. Jleko noBaurHeTe ypeaa u ro U3ternete Jokpai.
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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Instructiuni generale

= Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile
producatorului in vederea utilizarii ulterioare
sau Inméanarii acestora urmatorului proprie-
tar.

= Nu este permisa punerea in functiune a
aparatului daca acesta a fost deteriorat in
timpul transportului.

Siguranta ro

1.2 Utilizarea conform destinatiei

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi

efectuatd numai de catre personal de speciali-

tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-

ma unei conectari eronate, dreptul de garantie

este anulat.

Numai la montajul regulamentar corespunza-

tor instructiunii de montaj este garantata sigu-

ranta la utilizare. Instalatorul este responsabil

pentru functionarea ireprosabila la locul de in-

stalare.

Utilizati acest aparat numai:

m pentru prepararea de alimente si bauturi.

® sub supraveghere. Supravegheati pentru
scurt timp procesul de preparare pentru ca
acesta sa nu se intrerupa.

® in cazul uzului casnic si al utilizarilor simila-
re, de exemplu: in bucatariile pentru anga-
jatii din centrele comerciale, birouri si alte
domenii comerciale; in medii agricole; de
catre clientii din hoteluri si alte cladiri rezi-
dentiale; in pensiuni cu mic dejun inclus.

= pana la o inaltime de 4000 m deasupra
nivelului marii.

Acest aparat este in conformitate cu standar-

dul EN 55011, respectiv CISPR 11. Acesta

este un produs din grupa 2, clasa B. Grupa 2

inseamna ca microundele sunt generate in

scopul Incalzirii alimentelor. Clasa B indica

faptul ca aparatul este adecvat pentru uzul

casnic.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoane cu capacitati fi-
zice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu apara-
tul.

Curatarea si intrefinerea realizata de catre uti-
lizator nu trebuie facuta de copii, in afara de
cazul in care ei au varsta de 15 ani si mai
mari si sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.
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ro Siguranta

1.4 Utilizarea in siguranta

Introduceti intotdeauna accesoriul in locul co-
respunzator din interiorul cuptorului.

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Obiectele inflamabile depozitate in interiorul
cuptorului se pot aprinde.

» Nu depozitati niciodata obiecte inflamabile
in interiorul cuptorului.

» Daca se degaja fum, opriti aparatul sau
scoateti stecherul din priza si lasati usa
aparatului inchisa pentru a stinge eventua-
lele flacari.

Resturile libere de alimente, grasimea si zea-

ma de friptura se pot aprinde.

» |nainte de functionare, indepartati murdarii-
le grosiere din interiorul cuptorului si de pe
accesorii.

/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Accesoriile sau vesela vor deveni foarte fier-
binti.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde. Usa aparatului poate

exploda. Se pot degaja vapori fierbinti si fla-
cari explozive.

» Turnati peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Nu ncalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in
stare nediluata (de exemplu, pentru a le tur-
na lana sau peste alimente).

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

/A AVERTISMENT - Pericol de opirire!

In timpul utilizarii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur

fierbinte. In functie de temperatura, aburii pot

fi uneori greu de observat.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

> Tineti copiii la distanta.

Apa din interiorul fierbinte al cuptorului poate

duce la formarea de aburi fierbinti.

» Nu turnali niciodata apa in interiorul cupto-
rului fierbinte.
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/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

n cazul in care este zgariat, geamul usii apa-

ratului se poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi
sau raclete metalice ascutite pentru a cura-
ta geamul usii aparatului, in caz contrar, su-
prafata se poate zgéria.

Balamalele usii aparatului se misca la deschi-

derea si inchiderea usii si va puteti prinde ma-

na.

» Nu introduceti méinile in zona balamalelor.

/A AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoa-

se.

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate nu-
mai piese de schimb originale.

» In cazul in care cablul de alimentare la re-
teaua electrica sau cablul de racordare al
acestui aparat se deterioreaza, el trebuie
inlocuit cu un cablu de alimentare la retea-
ua electrica special, care poate fi achizitio-
nat de la producator sau de la unitatile ser-
vice abilitate ale acestuia.

O izolatie deteriorata a cablului de alimentare

electrica este periculoasa.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu surse de cal-
dura sau cu componentele fierbinti ale apa-
ratului.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu varfuri sau mu-
chii ascultite.

» Nu este permisa indoirea, strangularea sau
modificarea cablului de alimentare electri-
ca.

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului

poate provoca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului apa-
rate de curatat cu jet sub presiune sau cu
jet de abur.

Un aparat deteriorat sau un cablu de alimen-

tare de la retea deteriorat este periculos.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu
fisuri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare
electrica pentru a deconecta aparatul de la
reteaua de alimentare electrica. Scoateti in-



totdeauna din priza stecherul cablului de
alimentare electrica.

» Daca aparatul sau cablul de alimentare
electrica este deteriorat, scoateti imediat
stecherul din priza sau decuplati siguranta
din cutia cu sigurante.

» Contactati unitatea de service abilitata.

— Pagina 45

/A AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot

trage pe cap, asfixiindu-se.

» Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se

pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

1.5 Cuptor cu microunde

CITITI CU ATENTIE INFORMATIILE MPOR-
TANTE PRIVIND SIGURANTA Sl PASTRATI-LE
IN VEDEREA CONSULTARII ULTERIOARE

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Alte utilizari ale aparatului decéat cea prevazu-
ta sunt periculoase si pot provoca pagube.
De exemplu papucii de casa, pernele medici-
nale cu cereale incalzite se mai pot aprinde si
dupa cateva ore.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte n interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

Alimentele, ambalajele si recipientele in care

se afla acestea se pot aprinde.

» Nu incalziti niciodata alimente in ambalaje
izoterme.

» Nu incalziti niciodata fara supraveghere ali-
mente in recipiente din plastic, hartie sau
alte materiale inflamabile.

» Nu setati niciodata o putere sau o durata
excesiv de mari la cuptorul cu microunde.
Orientati-va dupa indicatiile din aceste in-
structiuni de utilizare.

» Nu uscati niciodata alimentele in cuptorul
cu microunde.

» Alimentele cu continut scazut de apa, de
exemplu, painea, nu trebuie niciodata
dezghetate sau incalzite la o treapta de pu-

Siguranta ro

tere prea mare a microundelor sau pentru
un timp prea indelungat.

Uleiul alimentar se poate aprinde.

» Nu incalziti niciodata exclusiv ulei alimentar
la cuptorul cu microunde.

/A AVERTISMENT - Pericol de explozie!

Lichidele sau alte alimente aflate in recipiente

inchise etans pot exploda cu usurinta.

» Nu incalziti niciodata lichide sau alte ali-
mente in recipiente inchise etans.

/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Alimentele cu coaja sau pielita dura pot plesni
exploziv in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparati niciodata oua in coaja si nu in-
calziti oua fierte tari in coaja.

» Nu preparati niciodata scoici sau crusta-
cee.

» In cazul oualor ochi sau al oualor in pahar,
trebuie ca mai intai sa infepati galbenusgul.

» In cazul alimentelor cu coaja sau invelis ta-
re, de exemplu, mere, rosii, cartofi sau car-
naciori; coaja poate crapa. Inainte de incal-
zire, intepati coaja sau invelisul.

Caldura nu se distribuie uniform in méancarea

pentru bebelusi.

» Nu incalziti niciodata alimentele pentru be-
belusi in vase inchise.

» Indepartati intotdeauna capacul sau tetina.

» Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine.

» Verificati temperatura inainte de a oferi
mancarea copilului.

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se

poate infierbanta foarte puternic.

» Scoateli intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-

_ rie.

In cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj

etans, ambalajul poate crapa.

» Respectati intotdeauna specificatiile de pe
ambalaj.

» Scoateti intotdeauna preparatele din interio-
rul cuptorului utilizand o manusa de bucata-
rie.

In timpul utilizarii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.
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ro Prevenirea pagubelor materiale

Alte utilizari ale aparatului decat cea prevazu-
ta sunt periculoase. De exemplu, supraincalzi-
rea papucilor, a pernelor umplute cu cereale
sau boabe, a buretilor, a lavetelor umede si a
altor articole similare duce la arsuri.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

/A AVERTISMENT - Pericol de opirire!

In cazul incalzirii lichidelor, este posibil& intar-

zierea fierberii. Aceasta inseamna ca se atin-

ge temperatura de fierbere fara sa se produ-

ca bulele tipice de vapori. Actionati cu atentie

chiar si in cazul unei miscari mici a vasului.

Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si

poate fi improscat.

» La incalzire, puneti intotdeauna o lingura in
vas. In acest fel, evitati fenomenul de intar-
ziere a fierberii.

v X

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Vesela neadecvata se poate sparge. Vesela
din portelan si ceramica poate avea orificii fi-
ne In manere si capac. In spatele acestor orifi-
cii, exista cavitati. Umiditatea care patrunde in
cavitati poate provoca spargerea veselei.
» Utilizati numai vesela adecvata pentru mi-
crounde.

In cazul functionrii cu microunde, vesela si

recipientele din metal sau vesela cu ornamen-

te metalice pot genera scantei. Aparatul poate

suferi deteriorari.

» In cazul functionarii doar cu microunde, nu
utilizati niciodata recipiente din metal.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru mi-
crounde.

/A AVERTISMENT - Pericol de
electrocutare!

Aparatul functioneaza cu tensiune inalta.
» Nu inlaturati niciodata carcasa.

/\ AVERTISMENT - Pericol de afectare

grava a sanatatii!

In cazul curatarii necorespunzatoare, suprafa-

ta aparatului poate suferi deteriorari, durata

de viata a aparatului se poate reduce si pot
rezulta situatii periculoase, de exemplu, iesi-
rea energiei produse de microunde.

» Curatati cu regulariztate aparatul si indepar-
tati imediat resturile de alimente.

» Mentineti intotdeauna curate interiorul cup-
torului, garnitura usii, usa si balamaua usii.
— "Curatare si ingrijire", Pagina 42

Nu utilizati niciodata aparatul daca usa aces-

tuia sau garnitura usii este deteriorata. Este

posibil ca energia produsa de microunde sa
iasa.

» Nu utilizati niciodata aparatul daca usa cup-
torului, garnitura usii sau cadrul din plastic
al usii prezinta deteriorari.

» Reparatiile trebuie efectuate numai de uni-
tatea de service abilitata.

La aparatele fara carcasa este emisa energie

produsa de microunde.

» Nu indepartati niciodata carcasa.

» Pentru lucrari de intretinere sau reparatii,
chemati unitatea service abilitata.

2 Prevenirea pagubelor materiale

2.1 Generalitati

ATENTIE!

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cuptorului se

pot aprinde si pot provoca deteriorari permanente ale

aparatului. In cazul unei deflagratii, usa aparatului poa-

te exploda si, eventual, ar putea cadea. Geamurilor usii

se pot crapa si sparge. Din cauza formatii de subpre-

siune, interiorul aparatului se poate deforma.

» Nu Incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in stare
nediluata (de exemplu, pentru a le turna lana sau
peste alimente).
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Umiditatea prelungita din interiorul aparatului determina

aparitia coroziunii.

» Indepartati prin stergere apa de condens dupa finali-
zarea fiecarui proces de preparare.

» Nu pastrati pe termen lung alimente umede in interi-
orul cuptorului inchis.

» Nu depozitati preparate n interiorul cuptorului.



Daca garnitura este foarte murdard, usa aparatului nu

se mai inchide corect in timpul functiondrii. Partile fron-

tale ale mobilierului adiacent pot suferi deteriorari.

» Mentineti garnitura intotdeauna curata.

» Nu utilizati niciodata aparatul cu o garnitura de

_ etansare deterioratd sau fara garniturd de etansare.

In cazul utilizarii usii cuptorului pe post de suprafata de

asezare sau de depozitare, aceasta poate suferi deteri-

orari.

» Nu va urcati, nu va asezati, nu agatati si nu sprijiniti
obiecte pe usa aparatului.

2.2 Cuptor cu microunde

Respectali aceste instructiuni atunci cand utilizati cup-

torul cu microunde.

ATENTIE!

Metalul aflat Tn contact cu perelii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantda minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fatd de partea interioara a
usii.

Protectia mediului si economisirea ro

Vesela din aluminiu introdusa in aparat poate provoca

scantei. Aparatul se va deteriora prin formarea de

scantei.

» Nu utilizati vesela din aluminiu in aparat.

Functionarea aparatului fara alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu pornili niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate n interiorul acestuia. Exceptia o re-

rezintd un test scurt pentru vesela.

Al

v | X

Prepararea multipld, succesiva de popcorn la microun-
de la o treapta de putere prea mare a microundelor
poate determina deteriorarea interiorului cuptorului.
» | dsali aparatul sa se raceasca timp de mai multe
minute intre procesele de preparare.
» Nu setali niciodata o putere prea mare a microunde-
lor.
Utilizati o putere de maximum 600 W.
Asezati intotdeauna punga cu popcorn pe o farfurie
din sticla.

3 Protectia mediului si economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminati componentele separat, in functie de tipul
acestora.

3.2 Economisirea de energie

Daca respectati aceste instructiuni, aparatul dvs. va
consuma mai putind energie electrica.

Incalziti simultan dou& cani cu lichid.

m |ncalzirea simultand a mai multor alimente necesita
mai putind energie decét incalzirea succesiva a
acestora.

Deconectati display-ul din cadrul setérilor de baza.

= |n modul de standby, aparatul economiseste ener-
gie.

Observatii

= |n modul de standby, display-ul reduce automat lu-
minozitatea la treapta 1.

= Aparatul necesita:
— max. 0,5 W in modul de standby, cu display-ul

dezactivat
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4 Cunoasterea

4.1 Panoul de comanda

Prin intermediul elementului de operare setati toate fun-
ctiile aparatului dvs si primiti informatii cu privire la sta-
diul de operare.

In functie de tipul aparatului unele detalii pot fi diferite
de cele prezentate in imagine, de ex. culoarea si forma.

O g O 9 12:00 o 8 A o

Display cu inel de reglare
Prin intermediul inelului digital de reglare a dis-
play-ului puteti regla aparatul.
Pe display puteti vizualiza valorile curente de
setare, posibilitatile de selectare sau textele cu
instructiuni.
— "Display-ul tactil", Pagina 34

Campuri tactile
Cu ajutorul campurilor tactile puteti seta direct
diferite functii.
— "Campuri tactile", Pagina 34

4.2 Campuri tactile

Céampurile touch sunt suprafete sensibile la atingere.
Pentru a selecta o functie atingeti campul aferent.

Céamp tactil Functie

O Porniti sau opriti aparatul.
— "Utilizarea de bazd", Pagina 36

= Accesul direct la functia de microun-
de
- "Microunde", Pagina 36

D Resetati o setare.

Son Porniti sau ntrerupeti modul de fun-
ctionare.
— "Utilizarea de baza", Pagina 36

& Selectati temporizatorul.

S Activati sau dezactivati siguranta
pentru copii.

Deschiderea usii aparatului

D>

Deschideti meniul modurilor de fun-
ctionare.
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4.3 Display-ul tactil

Pe display-ul tactil sunt prezentate posibilitdtile de se-
lectare si setarile efectuate pentru functia actuala.
Pentru a selecta unul dintre puncte, atingeti campul
descriptiv corespunzator.

Inelul digital de reglare

Cu ajutorul inelului digital de reglare exterior puteti mo-
difica valorile de setare care sunt afisate pe display.
Atunci cand este atinsa valoarea minima sau valoarea
maxima, aceasta valoare raméane afisata pe display.
Daca este necesar, resetati valoarea cu ajutorul inelului
de reglare. Prin glisarea lenta cu degetul pe inelul de
reglare puteti regla din nou valorile. In cazul setarilor
de timp, puteti de asemenea séa selectati direct de pe
inelul de relgare punctul corespunzator minutelor sau
orelor dorite, de exemplu, apasati in jos pentru

30 de minute/secunde.

Domeniul de setari

In centrul display-ului se afla domeniul de setari.

In domeniul de setari puteti vizualliza posibilitatile actu-
ale de selectare si setarile care pot fi efectuate.

Meniul si celelalte posibilitati de setare sunt dispuse
orizontal. Listele se selectare a funcfiilor sunt dispuse
vertical. Pentru a derula domeniul de setari, glisali cu
degetul pe display. Pentru a alege o functie, apasali pe
functia respectiva de pe display.

Simboluri posibile in domeniul de reglare

Simbol Semnificatie

Vv Confirmati valoarea de setare.

) Resetati valoarea de setare.

/N Modificati valoarea de setare in timp ce

aparatul este in functiune.

4.4 Sistemul de deschidere automata a usii

Cand atingeti sistemul de deschidere automata a usii,

aceasta se deschide. Puteti deschide complet usa apa-

ratului in mod manual.

Observatii

= |n cazul unei pene de curent, sistemul de deschide-
re automata a usii nu functioneaza. Puteti deschide
manual usa.

m Daca deschideti usa aparatului in timpul procesului
de preparare, procesul de functionare va fi intrerupt.

= Cand inchideti usa aparatului, procesul de functio-
nare nu continua automat. Porniti procesul de fun-
clionare.

m  Daca aparatul este deconectat pentru o perioada
mai lunga de timp, usa aparatului se deschide cu in-
tarziere in cazul actionarii tastei de deschidere a

usii.



4.5 Modurile de incalzire si functiile

nainte de prima utilizare ro

Pentru a putea gasi intotdeauna modul de incalzire potrivit pentru preparatul dumneavoastra, va explicam aici dife-

rentele si domeniile de utilizare.

Denumire Putere/Trepte Utilizare

Microunde 90/180/360/600/"boost" Pentru decongelarea, coacerea si incalzirea alimentelor
si lichidelor.
- "Microunde", Pagina 36

Preparate Pentru multe preparate sunt disponibile setari preprogra-
mate.

Curatare Selectati functia de curatare a interiorului cuptorului.

- "Programul de curatare", Pagina 42

Setari de baza

Adaptali setarile de baza.
- "Setarile de baza", Pagina 41

4.6 Interiorul cuptorului

Functiile din interiorul cuptorului faciliteaza utilizarea
aparatului.

Sistemul de iluminare a interiorului cuptorului

Sistemul de iluminare a interiorului cuptorului se active-
aza atunci cand usa aparatului este deschisa. In cazul
in care usa aparatului raméane deschisa mai mult de
aproximativ 15 minute, sistemul de iluminare a interio-
rului cuptorului se deconecteaza.

La majoritatea modurilor de incalzire si functiilor, siste-
mul de iluminare a interiorului cuptorului este aprins in
timpul functionarii. Atunci cand procesul de preparare
s-a finalizat, sistemul de iluminare a interiorului cuptoru-
lui se dezactiveaza.

Suflanta de racire

Suflanta de racire se conecteaza si se deconecteaza in
functie de necesitati. Aerul cald este degajat pe deasu-
pra usii prin intermediul fantelor de ventilare.
ATENTIE!

Acoperirea fantelor de ventilare determina supraincalzi-
rea aparatului.

» Nu acoperiti fantele de ventilare.

Pentru o racire mai rapida a interiorul cuptorului dupa
finalizarea procesului de preparare, suflanta de racire
continua sa functioneze pentru 0 anumita perioada de
timp. Atuinci cand aparatul functioneaza cu mocroun-
de, acesta raméane rece, insa suflanta de racire se acti-
veazd. Suflanta de racire poate continua sa functioneze
si dupa finalizarea procesului de preparare cu icroun-
de.

4.7 Apa de condens

In timpul procesului de preparare, in interiorul cuptoru-
lui si pe usa acestuia se poate acumula apa de con-
dens. Acumularea apei de condens este un fenomen
normal care nu afecteaza funciionarea aparatului. Inde-
partati prin stergere apa de condens dupa finalizarea
procesului de preparare.

4.8 Usa aparatului

Puteti deschide usa aparatului si cu 2. Daca deschideti
usa aparatului in timpul functionarii, modul de functio-
nare se intrerupe. Dupa inchiderea usii aparatului, pu-

start

teti continua procesul de preparare apasand pe sws.

5 [nainte de prima utilizare

Efectuati setarile necesare pentru prima punere in fun-
ctiune. Curatati aparatul si accesoriile.

5.1 Prima punere in functiune

Tnainte de a utiliza aparatul, trebuie sa efectuati setarile
pentru prima punere in functiune.

Efectuarea primei puneri in functiune

1. Porniti aparatul cu O.

v Apare prima setare.

2. Daca este necesar sa modificati setarea, apasati pe
o valoare din lista sau modificali valoarea cu ajuto-
rul inelului de reglare.

Setari posibile:
- Limba
- Ora

3. Apasati pe v/ si comutati la urmatoarea setare.

4. Parcurgeti setarile si, daca este necesar, modificati-
le.

v Dupa efectuarea ultimei setari, pe display apare o
confirmare a salvarii setarilor.

5.2 Curatarea aparatului inainte de prima
utilizare

Tnainte de a prepara pentru prima dat& alimente cu aju-

torul aparatului, curatati interiorul acestuia si accesorii-

le.

1. Asigurati-va ca in interiorul cuptorului nu exista res-
turi de ambalaj, accesorii sau alte obiecte.

2. Curatati suprafetele netede din interiorul cuptorului
utilizand o laveta moale, umeda.
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6 Utilizarea de baza

6.1 Pornirea aparatului

» Apasati pe O.
v Aparatul este pregéatit pentru functionare.

6.2 Oprirea aparatului

» Apasati pe O.
v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.
v Pe display este afisatd ora timp de cateva minute.

6.3 Pornirea procesului de functionare
» Apdsati pe .

6.4 intreruperea procesului de functionare

—h

start

Deschideti usa aparatului sau apasati pe sws.

v Functionarea este intrerupta.
2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti

usa aparatului si apasati pe s.
Modul de functionare va fi continuat.

<

tart

6.5 Anularea procesului de functionare

» Apasati pe O.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

7 Microunde

Microundele va ajuta sa preparati, sa incalziti, sa@ coaceti sau sa decongelati deosebit de rapid alimentele.

7.1 Treptele de putere a microundelor

Aici gasiti o prezentare generald a treptelor de putere ale microundelor si 0 recomandare privind utilizarea acestora.

Puterea microundelor exprimata in  Durata maxima exprimata in ore Utilizare

wati

90 W 1:30 Decongelati alimente delicate.

180 W 1:30 Decongelati alimente si continuati
procesul de preparare a acestora.

360 W 1:30 Preparati carne si peste sau incalziti
alimente delicate.

600 W 1:30 Incalziti si preparati alimente.

boost 00:30 Incalziti lichide.

Observatii Adecvate pentru utilizarea in cuptorul cu microunde

= Pentru protejarea aparatului, puterea maxima a mi-
croundelor "boost" este redusa treptat, in primele
minute, la 600 W. Puterea maxima este disponibila
din nou dupa un interval de racire.

= Treptele de putere pentru microunde nu corespund
consumului real de energie al aparatului.

7.2 Vase adecvate pentru microunde
Pentru a incalzi uniform alimentele si a nu deteriora
aparatul, utilizati vase si accesorii adecvate.

Nota: Tnainte de a utiliza vase pentru cuptorul cu micro-
unde, consultati informatiile oferite de producatori. Da-
ca aveli dubii, efectuati o testare a vaselor.
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Vas

Rationament

Vase realizate din materi-

ale termorezistente si

adecvate pentru utilizarea

in cuptorul cu microunde:

Sticla

Vitroceramica

Portelan

Material plastic termo-

rezistent

m  Ceramica complet
smalfuita, fara fisuri

Aceste materiale permit
trecerea microundelor.
Vase care nu sunt termo-
rezistente si se deteriore-
aza in cazul contactului
cu microundele.

Tacamuri din metal

Nota: Pentru a evita feno-
menul de intarziere a fier-
berii, puteti utiliza tacé-
muri din metal, de exem-
plu, o lingura introdusa in
pahar.




ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu perelii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distanta minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fatd de partea interioara a
usii.

Neadecvate pentru utilizarea in cuptorul cu
microunde

Vas Rationament

Vase din metal Metalele nu permit trece-
rea microundelor. Alimen-
tele se incalzesc slab.

Vase cu decoratiuni din
aur sau argint

Decoratiunile din aur sau
argint pot fi deteriorate de
microunde.

Recomandare: Acest tip
de vase trebuie utilizat nu-
mai daca producatorul
garanteaza caracterul
adecvat al vaselor pentru
utilizarea in cuptorul cu
microunde.

7.3 Testarea vaselor in ceea ce priveste
compatibilitatea cu cuptorul cu microunde

Verificali daca vasele sunt adecvate pentru utilizarea in
cuptorul cu microunde efectuand o testare a acestora.
Aparatul poate fi pus in functiune cu funciia de prepe-
rare cu microunde si fara alimente numai in cazul testa-
rii vaselor de gatit.

/\ AVERTISMENT - Pericol de opirire!

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fierbinti.

Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

Tineti copiii la distanta.

Introduceti vasul gol in interiorul cuptorului.

Setati puterea maxima a microundelor si lasati apa-

ratul sa functioneze timp de "2 - 1 minut.

Porniti procesul de functionare.

Verificali mai multe aspecte privind vasul:

— Daca vasul este rece sau caldut, acesta este
adecvat pentru cuptorul cu microunde.

— Daca vasul este fierbinte sau genereaza scantei,
intrerupeti testarea acestuia. Vasul nu este adec-
vat pentru utilizarea in cuptorul cu microunde.

P A

Eall o

7.4 QuickStart

1. Apasati pe &

2. Porniti modul de functionare cu .

v Puterea presetata a microundelor este pornita pen-
tru 1 minut.

Nota: Puteli modifica puterea presetatd a microundelor

din cadrul setarilor de baza. — Pagina 41

Microunde ro

7.5 Setarea microundelor

Nota:

Asigurati-va ca utilizati corect functia de preparare cu

microunde:

®  Respectati instructiunile privind siguranta.
— Pagina 31

m  Respectati instructiunile privind evitarea deteriorari-
lor. = Pagina 33

m  Respectati indicatiile privind vasele si accesoriile
adecvate pentru prepararea cu microunde.

1. In cadrul meniului, apasati pe "Microunde".

- De asemenea, puteti selecta modul de functiona-
re cu microunde direct prin intermediul campului
tactil &

2. Apasati pe puterea exprimata in wati a microunde-
lor.

3. Reglati puterea microundelor cu ajutorul inelului de
reglare.

4. Pentru a confirma puterea microundelor, apasati pe
v de pe display

5. Apasati pe (¥ "Durata de preparare".

Un mod de functionare cu microunde necesita intot-

deauna o duratd de preparare.

6. Pentru a modifica durata presetatd, apasati pe dura-
ta corespunzatoare, de exemplu, pe indicatorul mi-
nutelor "m" sau pe indicatorul secundelor "s".

v Valoarea selectata este marcata cu albastru.

7. Setati durata cu ajutorul inelului de reglare.

Dacé este necesar, resetati valoarea de setare cu O

8. Pentru a confirma durata setata, apasati pe v de pe
display.

9. Porniti modul de functionare cu .

v Functia de preparare cu microunde porneste si in-
cepe decrementarea duratei. In cazul puterii maxime
a microundelor "boost", pe display este afisata redu-
cerea puterii.

v Cand durata de preparare expira, este emis un sem-
nal sonor. Pe display apare o confirmare a incheierii
procesului de functionare.

10. Cand durata de preparare expira:

- Daca este necesar, puteti efectua si alte setari si
puteti porni din nou procesul de functionare.
- Cand preparatul este gata, opriti aparatul cu O.

11. Uscati interiorul cuptorului.

Recomandare: Pentru o utlizare optima a aparatului, va
puteti orienta dupa specificatiile din cadrul recomanda-
rilor de reglare.

— "Procedali astfel", Pagina 45

7.6 Modificarea puterii microundelor

Puteti modifica puterea microundelor in timpul procesu-

lui de functionare.

1. Apasati pe ™.

2. Apasati pe puterea setatd a microundelor.

3. Reglati puterea microundelor cu ajutorul inelului de
reglare.

4. Apasati pe V.

7.7 Modificarea duratei de preparare

1. Apasati pe ™.
2. Apasati pe durata de preparare setata "Durata de
preparare".
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3. Pentru a modifca durata presetatd, apasati pe dura-
ta de timp corespunzatoare, de exemplu, pe indica-
torul minutelor "m" sau pe indicatorul secundelor
"S".

v Valoarea selectatd este marcata cu albastru.

4. Setati durata cu ajutorul inelului de reglare.

Dacé este necesar, resetati valoarea de setare cu O

5. Apésati pe V.

7.8 Continuarea a procesului de preparare a
alimentelor

Dupa expirarea duratei de preparare setate, puteti con-
tinua procesul de preparare.

1. Apéasati pe "Adaug.o dur.prepar. suplim.".

2. Setati durata dorita.

— "Reglarea duratei de preparare", Pagina 39
Cu O puteti reseta durata setata.

Apasali pe V.

Porniti modul de functionare cu .

el o

7.9 intreruperea procesului de functionare

start

Deschideti usa aparatului sau apasati pe swe.
Functionarea este intrerupta.
Pentru a continua modul de functionare, inchideti

usa aparatului si apasati pe swe.
v Modul de functionare va fi continuat.

—

N <

7.10 Anularea procesului de functionare

Apasati pe O.
v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

8 Preparate

Cu modul de preparare "Preparate" puteti prepara in in-
teriorul aparatului diferite alimente, iar setarile optime
sunt selectate automat.

8.1 Recomandari privind setarile pentru
preparate

Pentru obtinerea unor rezultate de preparare optime, ti-

neti cont de aceste observatii:

= Utilizafi numai alimente care au o stare optima.

m  Scoateti alimentele din ambalaj si cantarifi-le. Daca
nu puteti seta greutatea exacta la aparat, rotunjiti-o
in sus, respectiv in jos.

m Utilizali numai vase de gatit termorezistente, adecva-
te pentru utilizarea in cuptorul cu microunde,
de exemplu, din sticla sau ceramica.

® |ntroduceti alimentele in interiorul rece al cuptorului.

Decongelare

m»  Congelati si depozitati alimentele la o temperatura
de -18 °C, in pachete plate si portionate.

= Asezati alimentele congelate pe un vas plat,
de exemplu, pe o farfurie din sticlda sau portelan.

= Este posibil ca alimentele sa nu fie complet decoge-
late dupa finalizarea programului. Cu toate acestea,
alimentele pot fi preparate ulterior In mod optim.

m | dsati preparatul decongelat sa mai stea inca 10
pana la 30 de minute in aparatul deconectat, pentru
ca temperatura sa se uniformizeze.

= |n timpul decongelarii carnii sau carnii de pasare se
formeaza lichid. Cand intoarceti alimentul, scurgeti
lichidul. Nu utilizati lichidul si nu 1l aduceti in contact
cu alte alimente.

= Dupa intoarcere, indepartali carnea tocata deja de-
congelata.

= P3sarile intregi trebuie asezate mai intai cu pieptul
pe baza vasului, iar bucéatile de pasare trebuie age-
zate mai intai cu partea acoperitd cu piele pe baza
vasului.

Legume
® | egume proaspete: taiati in bucati egale. Pentru fie-
care 100 g, addugati o lingurd de apa.
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= | egume congelate: sunt adecvate numai legumele
blansate, nu si cele semipreparate. Legumele con-
gelate cu sos de smantana nu sunt adecvate. Adau-
gati 1 pana la 3 linguri de apa. Pentru spanac si
varza rosie, nu adaugati apa.

Cartofi

= Cartofi natur: Taiati-i in bucéati egale. Pentru fiecare
100 g adaugati doua linguri de apa si putina sare.

= Cartofi fierfi In coaja: Utilizati cartofi de dimensiuni
egale. Spalati-i si intepali coaja. Asezali cartofii inca
umezi intr-un vas fara apa.

Orez

= Nu utilizati orez decortificat sau orez pentru fierbere.

® | a orez, addugali o cantitate de apa de doud pana
la de doua ori si jumatate mai mare.

8.2 Setarea programului

Cerinta: Aparatul este conectat.
Apasati pe "Preparate".
Selectati un program.
Apasati pe greutatea presetata.
Setali greutatea dorita cu ajutorul inelului de opera-
re.
Confirmati greutatea cu V.
. Daca doriti incheierea procesului de preparare la o
anumita ord, setati ora de finalizare.
- Apasati pe "Sfarsit".
- Setali ora dorita.
- Confirmati ora de finalizare cu V.
7. Introduceti alimentele in interiorul cuptorului.
8. Inchideti usa aparatului.
9.
4

poOMdA

oo

Apasati pe s.

Dupa expirarea duratei, este emis un semnal sonor.
Nota: in cazul anumitor programe, pe display sunt pre-
zentate indicalii in timpul desfasurarii procesului de
preparare. Respectati aceste indicatii.



Continuarea a procesului de preparare a
alimentelor
Dupa expirarea duratei de preparare setate, puteti con-
tinua procesul de preparare.
1 Apasati pe "Adaug.o dur.prepar. suplim.".

. Setati durata dorita.

”Reg/area duratei de preparare", Pagina 39

Cu O puteti reseta durata setata.
3. Apasati pe V.
4. Porniti modul de functionare cu .

8.3 Prezentare generala a preparatelor

Functii de timp ro

intreruperea procesului de functionare
start

Deschideti usa aparatului sau apasati pe swe.
v Functionarea este intrerupta.
2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti

usa aparatului si apasati pe s.
v Modul de functionare va fi continuat.

—

Anularea procesului de functionare
» Apasati pe O.
v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

Preparat Alimente adecvate Interval de gre- Vase/Accesotrii
utate in kg
Decongelare péine' Paine, intreagd, rotunda sau lunguiata, felii 0,20-1 Vas plat, fard capac

de péaine, pandispan, prajituri dospite, praji-
turi cu fructe, prajituri fara glazura, frisca sau

gelatina

Decongelare carne'
tocata

Fripturd, felii de carne, carne de pui, carne 0,20-2

Vas plat, fara capac

Decongelare peste’

Peste intreg, file de peste, medalion de peste 0,10-1

Vas plat, fara capac

Legume, proaspete®
lii, praz, ardei, dovlecei

de exemplu, conopida, broccoli, morcovi, gu- 0,15-1

Vas cu capac

Legume, congelate?
li, varza rosie, spanac

de exemplu, conopida, broccoli, morcovi, gu- 0,15-1

Vas cu capac

Orez? Orez cu bob lung

0,05-0,3 Vas inalt, cu capac

Cartofi fierti®
cati egale

Cartofi cu sau fara coaja, cartofi taiati in bu-  0,20-1

Vas cu capac

' Respectati semnalul de intoarcere a preparatului.
2 Respectati semnalul de amestecare a preparatului.

9 Functii de timp

Aparatul dumneavoastra este dotat cu functii de timp
cu ajutorul carora puteti seta durata de functionare si
orea de finalizare, precum si tamporizatorul.

Functii de timp  Utilizare

Durata de prepa- Daca setati o durata de functiona-

rare © re, dupa expirarea acesteia apara-
tul Inceteaza automat sa mai incal-
zeasca.

Sféarsit €O Pentru durata de preparare, puteti

seta o ora de finalizare a modului
de functionare. Aparatul porneste
automat, astfel incat modul de fun-
clionare sa se incheie la ora dori-
ta.

Temporizatorul &  Puteti seta temporizatorul inde-
pendent de modul de functionare.
Acesta nu influenteaza aparatul.

9.1 Reglarea duratei de preparare

Cu "boost" puteti seta o durata de preparare de pana
la 30 de minute. Pentru toate celelalte trepte, puteli se-
ta o durata de preparare de pana la 90 de minute.

Cerinta: Sunt setate un mod de functionare si o treap-

ta.

1. Apasati pe "Durata de preparare".

2. Pentru a modifca durata presetata, apasati pe dura-
ta de timp corespunzatoare, de exemplu, pe indica-
torul minutelor "m" sau pe indicatorul secundelor
"S".

v Valoarea selectata este marcata cu albastru.

3. Setati durata cu ajutorul inelului de reglare.

Daca este necesar, resetati valoarea de setare cu O

4. Apasati pe V.
5. Porniti modul de functionare cu .

Continuarea a procesului de preparare a
alimentelor
Dupa expirarea duratei de preparare setate, puteti con-
tinua procesul de preparare.
1. Apasati pe "Adaug.o dur.prepar. suplim.".
2. Setati durata dorita.
— "Reglarea duratei de preparare", Pagina 39
Cu O puteti reseta durata setaté.
3. Apasati pe V.
4. Porniti modul de functionare cu .
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Modificarea duratei de preparare

Puteti modifica in orice moment durata.

1. Apasati pe "Durata de preparare".

2. Pentru a modifca durata presetata, apasati pe dura-
ta de timp corespunzatoare, de exemplu, pe indica-
torul minutelor "m" sau pe indicatorul secundelor
"S".

v Valoarea selectata este marcata cu albastru.

3. Setati durata cu ajutorul inelului de reglare.

Daca este necesar, resetati valoarea de setare cu O

4. Apésati pe V.

Anularea duratei de preparare

Puteti anula in orice moment durata de preparare.

1. Apasati pe durata.

2. Resetati durata cu O.
In cazul modurilor de functionare care necesita intot-
deauna setarea unei durate, aparatul reseteaza du-
rata la valoarea setata anterior.

3. Apdsati pe V.

9.2 Setarea orei de finalizare

Ora de finalizare a procesului de preparare poate fi

temporizata cu pana la 24 de ore.

Observatii

= Pentru a obtine un rezultat optim al preparéarii, ora
nu mai trebuie sa fie setata in cazul in care modul
de functionare este deja pornit.

®  Pentru a preveni alterarea preparatelor, nu le lasati
prea mult timp in interiorul cuptorului.

Cerinte

= Sunt setate un mod de functionare si o treapta.

Este reglatd o duratd de preparare.

Apasati pe "Sfarsit".

Pentru a modifca ora de finalizare presetata, apasali

pe durata de timp corespunzatoare.

Valoarea selectata este marcata cu albastru.

Setati ora de finalizare cu ajutorul inelului de reglare.

Apasati pe V.

Apésati pe .

Pe display este prezentatd ora de pornire. Aparatul

se aflda in faza de asteptare.

Céand ora de pornire este atinsa, modul de functio-

nare proneste, iar durata este cronometrata.

v Cand durata de preparare expira, este emis un sem-
nal sonor. Pe display apare o indicatie privind faptul
ca procesul de functionare s-a finalizat.

6. Cand durata de preparare a expirat, efectuati una
dintre urmatoarele actiuni
- Daca este necesar, puteti efectua si alte setari si

puteti porni din nou procesul de functionare.
- Atunci cand preparatul este gata, deconectati
aparatul cu O.

COAW MooE

<

Modificarea orei de finalizare

Pentru o preparare optim&, modificali ora setatd numai
inainte de a porni modul de functionare si cronometra-
rea duratei de preparare.

1. Apasati pe "Sfarsit".
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2. Setati ora de finalizare cu ajutorul inelului de reglare.
Dacé este necesar, resetati valoarea de setare cu O

3. Apésati pe V.

Anularea orei de finalizare

1. Apasati pe "Sfarsit".

2. Resetati valoarea de setare cu O.
3. Apdsati pe V.

9.3 Setarea temporizatorului

Temporizatorul functioneaza independent de modul de
functionare. Puteti seta la temporizator un interval de
pana la 24 de ore. Temporizatorul emite un semnal so-
nor specific, astfel incat sa va puteti da seama daca
procesul de cronometrare al acestuia s-a finalizat sau
daca a expirat o duratd de preparare.

1. Apasati pe .

2. Pentru a seta temporizatorul, apasali pe durata de
timp corespunzatoare de pe display, de exemplu,
pe minute "m" sau pe secunde "s".

Valoarea selectata este marcata cu albastru.

Setati temporizatorul cu ajutorul inelului de reglare.
v Daca este necesar, resetati valoarea de setare cu O

W<

4. Pentru a porni temporizatorul, apasati pe D de pe
display.

v Temporizatorul incepe s& cronometreze.

v Cand aparatul este deconectat, temporizatorul
ramane vizibil pe display.

v Atunci cand aparatul este conectat, pe display sunt
afisate setarile modului de functionare activ. Tempo-
rizatorul este afisat pe afisajul de stare.

v Cand procesul de cronometrare al temporizatorului
s-a finalizat, este emis un semnal sonor. Pe display
apare o indicatie privind faptul ca procesul de cro-
nometrare al temporizatorului s-a finalizat.

Finalizarea duratei de temporizare
Cerinta: Este emis un semnal sonor.

» Apasati pe un cdmp oarecare.

v Temporizatorul este dezactivat.

Modificarea duratei setate la temporizator

Puteti modifica in orice moment durata setata la tempo-

rizator.

1. Daca temporizatorul functioneaza in fundal, selectali
in prealabil temporizatorul cu &.

2. Apasati pe [l.

3. Modificati temporizatorul cu ajutorul inelului de re-
glare.

4. Confirmati cu D.

Anularea functionarii temporizatorului

Puteti anula in orice moment durata setata la tempori-

zator.

1. Daca temporizatorul functioneaza in fundal, selectali
in prealabil temporizatorul cu &.

2. Apasati pe [l.

3. Resetati temporizatorul cu O.
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10 Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

Asigurali aparatul impotriva conectarii accidentale a
acestuia de catre copii sau pentru a preveni modifica-
rea setarilor de catre acestia.

10.1 Activarea sistemului de siguranta
impotriva accesului copiilor

» Mentineti apasata tasta > pentru aproximativ 4 se-
cunde.

v Elementele de comanda sunt blocate.

v Daca temporizatorul este setat, acesta continua sa
functioneze. Durata de temporizare nu poate fi mo-
dificata in timp ce siguranta pentru copii este activa-

ta. Pentru a dezactiva semnalele sonore, de exem-
plu, dupd expirarea duratei de temporizare, apasati
o tasta oarecare.

10.2 Dezactivarea sistemului de siguranta
impotriva accesului copiilor

1. Rotiti inelul la 360°.

2. Alternativ, meniineti apasata tasta  timp de aproxi-
mativ 4 secunde.

3. Elementele de comanda sunt deblocate.

11 Setarile de baza

Puteti regla setarile de baza ale aparatului dupa cum
este necesar.

11.1 Prezentare generala a setarilor de baza

Aici gasiti o privire de ansamblu asupra setarile de ba-

za si setdrile din fabricatie. Setarile de baza depind de

dotarea aparatului dvs.

Observatii

m  Modificarile setarilor pentru limba, pentru semnalul
sonor al tastelor si pentru luminozitatea display-ului

Volum sonor Selectie

Sunet pentru taste = Activat'
m  Dezactivat

Durata foarte scurta
Durata scurta
Duratad medie'
= Durata lunga
' Setarile din fabricatie (pot fi diferite in functie de ti-
pul aparatului)

Semnal acustic

d.evin.active imlediat.v Toate celelalte setari vor deve- Setari aparat Selectie
ni acfnyeu numa'vd.Upa salvarev. o Sistem de iluminare = Activat’
= Modificarile setarilor de baza sunt pastrate pentru .
o . . . 9 m  Dezactivat
un anumit interval de timp chiar si dupa producerea —
unei pene de curent. Putere presetatd microun- = 90 W
de. = 180 W
Setari de baza Selectie = 360 W
Limba Consultati selectia de la = 600 W
aparat = poost
Ora curenta "Ora curentd" in format de ' Setérile din fabricatie (pot fi diferite in functie de ti-
24 nh pul aparatului)
Display Selectie Personalizare Selectie
Luminozitate = Treptele de la 1 pana Logo marca = Display’
la 8' = Far3 afisare
Afisajul ceasului = Activat (aceasta setare Functionarea dupa conec- = Meniul principal’
creste consumul ener- tare = Microunde
getic) 1 = Preparate
Pornire temporizata Siguranta acces copii = Disponibil
" Dgz.aof|vat = Dezactivat
Ora curenta *= Digital ' Setarile din fabricatie (pot fi diferite in functie de ti-
= Analog pul aparatului)
Reglare = QOrientati display-ul pe
orizontald si pe vertica- Setari din fabrica Selectie
Ia. Setari din fabrica = Resetare
' Setarile din fabricafie (pot fi diferite n functie de ti- = Anulare
pul aparatului) Informatii aparat »  Afigati "Informatii apa-
rat"

11.2 Modificarea setarilor de baza
Cerinta: Aparatul este conectat.
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Apasali pe "Setari de baza".

Apasatli pe setarea de baza dorita.

Modificati setarile dorite de pe display.

Cu D reveniti la prezentarea generald sau la meniul
principal.

Eal ol

11.3 Modificarea orei
Cerinta: Aparatul este conectat.

Apasati pe "Setari de baza".

Apasati pe setarea de baza "Ora curentad".

Pe display apare valoarea setata.

Setati orele cu ajutorul inelului de reglare.

Apdsati pe minute.

Setati minutele cu ajutorul inelului de reglare.
Apésati pe V.

Cu ‘D reveniti la prezentarea generald sau la meniul
principal.

Noo R N

12 Programul de curatare

Programul de curatare este o alternativa rapida pentru
curatarea ocazionald a interiorului cuptorului. Progra-
mul de curdfare inmoaie depunerile de murdarie prin
evaporarea solutiei de apa cu detergent. Apoi, depune-
rile de murdarie pot fi indepartate cu usurinta.
ATENTIE!

O curatare incorecta poate provoca deteriorari ale apa-
ratului.

» Nu turnaii niciodata lichide in interiorul cuptorului.

12.1 Setarea programului de curatare

Cerinta: Aparatul este conectat.

Apasati pe "Curatare".

Urmati instructiunile de pe display.

Apasati pe .

Dupéa expirarea duratei, este emis un semnal sonor.
Urmati instructiunile de pe display.

P OOdA

13 Curatare si ingrijire

Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pen-
tru o perioada indelungata de timp, curatati-l si ingrijiti-l
cu atentie.

13.1 Produse de curatare
Utilizati numai produse de curdtare adecvate.

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului poate pro-

voca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de
curatat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

ATENTIE!

Produsele de curatare neadecvate pot deteriora supra-

fetele aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare ascutite sau abrazi-
ve.

» Nu utilizati produse de curatare care au un continut
mare de alcool.

» Nu utilizati niciodata bureti din s&rma sau bureti
abrazivi.

» Nu utilizati produse speciale pentru curatare la cald.
Utilizati solutii de curatare pentru sticlg, raclete pen-
tru sticla sau produse de ingrijire pentru inox numai
daca acestea sunt recomandate in cadrul instructiu-
nilor de curatare ale anumitor componente.

Lavete din burete noi contin saruri care pot deteriora

suprafetele.

» Spalati temeinic lavetele din burete noi inainte de
utilizare.

Produsele de curatare pentru fiecare tip de suprafata si
componenta sunt specificate in instructiunile de curata-
re individuale.
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13.2 Curatarea aparatului

Curatati aparatul conform indicatiilor pentru a evita de-
teriorarea diverselor componente si suprafete in urma
curatarii necorespunzatoare cu produse de curatare
neadecvate.

A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Resturile libere de alimente, grasimea si zeama de frip-

tura se pot aprinde.

» Inainte de funciionare, Indepartati murdariile grosie-
re din interiorul cuptorului si de pe accesorii.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Tn cazul in care este zgariat, geamul usii aparatului se

poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi sau raclete
metalice ascutite pentru a curdta geamul usii apara-
tului, in caz contrar, suprafata se poate zgéaria.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
2. Respectati indicatiile privind curdtarea componente-
lor aparatului sau suprafetelor acestuia.
3. Daca nu este specificat altfel:
- Curatati componentele aparatului utilizand o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si cu o laveta.
- Apoi uscati cu o lavetd moale.

13.3 Curatarea interiorului cuptorului

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale interio-

rului cuptorului.

» Nu utilizafi sprayuri pentru cuptoare, agenti de cura-
tare abrazivi sau alte produse agresive de curatare
pentru cuptoare.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.

2. Curéatali cu o solutie fierbinte de apa cu detergent
sau apa cu otet.



3. Tn cazul depunerilor de murdérie persistente, utilizati
produse de curatare adecvate pentru cuptoare cu
suprafete din inox.

Nu aplicati niciodata produse de curatare pentru
cuptoare in interiorul cuptorului atunci cand acesta
este rece.

Recomandare: Pentru a elimina mirosurile neplacu-
te, incalziti 0 cand cu apa si cu céateva picaturi de
zeama de lamaie timp de 1 pana la 2 minute la tre-
apta de putere maxima a microundelor. Pentru a
evita Intarzierea fierberii, introduceti intotdeauna o
lingura in vas.

4. Stergeti cu o laveta moale interiorul cuptorului.

5. Lasali interiorul cuptorului sd se usuce cu usa aces-
tuia deschisa.

13.4 Curatarea geamurilor usii

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale geamu-

rilor usiii.

» Nu folositi raclete pentru geamuri.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.

2. Curatati geamurile usii utilizand o laveta umeda si
un produs de curatare pentru geamuri.
Nota: Umbrele de pe geamurile usii, care arata ca
niste dungi, sunt reflexii de lumina de la sistemul de
iluminare din interiorul cuptorului.

3. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

13.5 Curatarea garniturii de etangare a usii

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale garnitu-

rii de etansare a usii.

» Pentru curatare nu utilizafi raclete metalice sau ra-
clete pentru geamuri.

» Nu folositi detergenti abrazivi.

Respectali indicatiile privind produsele de curatare.

2. Curatati garnitura de etansare a usii utilizand o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si o laveta moale.

—t
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3. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

13.6 Curatarea magtii din fata a aparatului

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale partii

frontale a aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare pentru geamuri, ra-
clete metalice sau raclete pentru geamuri.

» Pentru a evita corodarea suprafetelor frontale din
inox, indepartati imediat urmele de calcar, grasime,
amidon si albus de ou.

» Pentru curatarea suprafetelor din inox utilizafi produ-
se de ingrijire speciale pentru inox, adecvate pentru
suprafete calde.

Respectali indicatiile privind produsele de curaiare.

2. Curatati partea frontald a aparatului utilizand o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si o laveta.

Nota: Pot apdrea diferente mici de culoare ale partiii
frontale a aparatului de la diverse materiale, de
exemplu, sticla, materiale plastice sau metal.

3. Aplicati produsul de ingrijire pentru inox in strat su-
blire, cu o lavetda moale pe partea frontala a apara-
tului.

Produsele de ingrijire pentru inox pot fi achizitionate
de la unitatile de service sau din comertul de spe-
cialitate.

4. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

—

13.7 Curatarea panoului de comanda

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale panou-

lui de comanda.

» Nu stergeli niciodatad cu o laveta uda panoul de co-
manda.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.

2. Curatati panoul de comanda cu o laveta din microfi-
bre sau cu o laveta moale, umeda.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

14 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumnea-
voastra. Inainte de a contacta unitatea de service, con-
sultati informatiile privind remedierea defectiunilor. Ast-
fel evitati cheltuielile inutile.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are dreptul de a
executa reparatii ale aparatului.

» Daca aparatul este defect, instiintati unitatea de ser-
vice abilitata.
- "Serviciul clienti", Pagina 45

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are permisiunea
de a efectua lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese
de schimb originale.

» In cazul in care cablul de alimentare la reteaua elec-
trica sau cablul de racordare al acestui aparat se
deterioreaza, el trebuie inlocuit cu un cablu de ali-
mentare la reteaua electrica special, care poate fi
achizitionat de la producator sau de la unitdtile ser-
vice abilitate ale acestuia.
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14.1 Erori de functionare

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu functione-
aza.

Fisa de retea a cablului de alimentare nu este introdusa in priza.
» Conectali aparatul la reteaua de curent.

Siguranta din panoul de sigurante s-a declansat.
» Verificati siguranta din panoul de sigurante.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
» Verificati functionarea iluminarii interiorului si altor aparate din incapere.

Deficiente de functionare

1. Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.

2. Reconectati siguranta dupa aproximativ 10 secunde.

v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. A

3. Daca anuniul apare din nou, contactali unitatea de service pentru clienti. In acest caz,
specificati cu exactitate mesajul de eroare.
- "Serviciul clienti", Pagina 45

Microundele nu fun-
ctioneaza.

Usa nu este inchisa complet.
» Verificali daca usa nu este blocata de resturi de alimente sau de corpuri stréine.

Alimentele nu se in-
calzesc.

In setérile de baz este activat modul Demo.

1. Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare cu energie electrica deconectand pen-

tru scurt timp siguranta de la tabloul cu sigurante.
2. |n interval de 5 minute, dezactivati modul Demo din setérile de baza. — Pagina 41

Sistemul de iluminare
din interiorul cuptoru-
lui nu functioneaza.

Sunt posibile diverse cauze.

» Contactati
- "Serviciul clienti”, Pagina 45.

Functionarea cu mi-
crounde se intrerupe.

Deficiente de functionare
1. Resetati aparatul.
- Sau apasati tasta O si mentineti-o ap&sata timp de cel putin 10 secunde.
- Sau deconectati siguranta de la tabloul de sigurante. Reconectati siguranta dupa
aproximativ 10 secunde.
v Daca eroarea este remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. A
2. Daca anuniul apare din nou, contactati unitatea de service pentru clienti. In acest caz,
specificati cu exactitate mesajul de eroare.
- "Serviciul clienti”, Pagina 45

Alimentele se Tncal-
zesc mai incet decat
de obicei.

Puterea microundelor este setata la o valoare prea mica.
» Setati o putere mai mare a microundelor.

In aparat a fost introdusa o cantitate mai mare decat de obicei.

» Setati o duratd mai lunga.
O cantitate dubla necesita un timp dublu.

Alimentele sunt mai reci decéat de obicei.
» Amestecati sau intoarceti ocazional alimentele.

Ora nu este afisata
atunci cand aparatul
este deconectat

Dupa scurt timp, display-ul se dezactiveaza.
Nu sunt necesare interventii.

14.2 Indicatii pe display

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Pe display apare un
mesaj cu litera "D"
sau "E".

Deficiente de functionare
1. Resetali aparatul.
- Sau apasati tasta O si mentineti-o apasata timp de cel putin 6 secunde.
- Sau deconectati siguranta de la tabloul de sigurante. Reconectati siguranta dupa
aproximativ 10 secunde.
v Daca eroarea este remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. .
2. Daca anuntul apare din nou, contactali unitatea de service pentru clienii. In acest caz,
specificati cu exactitate mesajul de eroare.
- "Serviciul clienti", Pagina 45
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15 Evacuarea ca deseu

15.1 Predarea aparatului vechi

Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii pri-

me valoroase.

1. Scoatetli stecherul cablului de racordare la retea din
priza.

2. Separati cablul de alimentare.

3. Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria
sau administratia locala.

Acest aparat este marcat corespun-
zator directivei europene 2012/19/
UE in privinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste electrical

and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o

preluare Thapoi, valabila in intreaga
UE, si valorificarea aparatelor vechi.

By

16 Serviciul clienti

Pentru informatii detaliate despre perioada si conditiile
de garantie din tara dumneavoastrad, adresati-va servici-
ului de asistenta pentru clienti, distribuitorului local sau
accesati site-ul nostru web.

Daca apelati la Serviciul pentru clienii, trebuie sa
mentionati numarul de identificare a produsului (E-Nr.)
si numarul de fabricatie (FD) al aparatului dumneavoas-
tra.

Datele de contact ale serviciului pentru clienti le gasiti
n lista atasata a unitafilor de service pentru clientisau
pe pagina noastra de internet.

Acest produs are surse de iluminat din clasa de efi-
cien{a energetica D. Sursele de iluminat sunt disponibi-
le ca piese de schimb si trebuie Tnlocuite numai de un
personal de specialitate instruit in acest scop.

16.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul
de fabricatie (FD)

Numarul produsului (Nr. E) si numarul de fabricatie
(FD) se gasesc pe placuta de tip a aparatului.

Placuta cu date tehnice pe care se regasesc aceste
numere este vizibila atunci cand deschideli usa apara-
tului.

[ Ene FD: ZNr | c€ )zf

Type

Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si nu-
marul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti no-
ta undeva sa le aveti la indemana.

17 Procedati astfel

Pentru diverse preparate, gasiti aici setdrile corespun-
zatoare, precum si cele mai bune accesorii si vase. Re-
comandarile sunt speciale pentru aparatul dumnea-
voastra.

17.1 Procedati, preferabil, dupa cum
urmeaza

Recomandare

Recomandari privind prepararea

» Recomandarile de reglare sunt valabile intotdeauna
pentru cuptorul rece si gol.

= Valorile de timp din prezentarile generale sunt valori
orientative. Acestea depind de calitatea si de natura
alimentului.

A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele cu coaja sau pielitd durd pot plesni exploziv

in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparati niciodata oua in coaja si nu incalziti
oua fierte tari in coaja.
Nu preparati niciodatd scoici sau crustacee.
In cazul oualor ochi sau al oualor in pahar, trebuie
ca mai intai sa intepati galbenusul.

» In cazul alimentelor cu coaja sau invelis tare, de
exemplu, mere, rosii, cartofi sau carndciori; coaja

poate crépa. Inainte de incélzire, intepati coaja sau
invelisul.

1. Tnainte de utilizare, scoateti din interiorul cuptorului
vasele care nu sunt necesare.

2. Selectati un aliment dorit din cadrul recomandarilor
de reglare.

3. Introduceti alimentele intr-un vas adecvat.

4. Asezati vesela in mijloc pe baza interiorului cuptoru-
lui.

Astfel microundele vor ajunge la alimente din toate
partile.

5. Reglali aparatul conform recomandarilor de reglare.
Setati mai intai durata cea mai scurta. Daca este ne-
cesar, prelungiti durata.

6. Cand scoateti vesela fierbinte din interiorul cuptoru-
lui, utilizati servete de vase.

17.2 Decongelarea, incalzirea si prepararea
cu microunde

Recomandari de reglare privind decongelarea, incalzi-
rea Si prepararea cu microunde.

Durata depinde de vasul de gatit, temperatura, tipul si
cantitatea alimentelor. Din acest motiv, in tabele sunt
indicate domenii. Incepeti cu valoarea mai mica, iar da-
ta urmatoare setati o valoare mai mare daca va fi nece-
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sar. Daca utilizati cantitati diferite de cele specificate in tabele, respectati urmatoarea reguld generala: cantitate
dubla - duratd de preparare aproape dubla, jumatate
din cantitate - durata de preparare redusa la jumatate.

Decongelarea cu microunde

Nota:

Recomandari privind prepararea

= Congelati alimentele Tn pachete plate.

= Utilizafi numai vesela fara capac, adecvata pentru microunde.

m  Asezali vesela pe baza interiorului cuptorului.

®  Pe parcurs, intoarceti sau amestecati preparatele de 2 pana la 3 ori. Cand intoarceti preparatele, scurgeti lichidul
rezultat in urma decongelarii.

= |n timpul decongelarii carnii sau carnii de pasare se formeaza lichid. Cand intoarceti alimentul, indepartaii lichidul.
Nu-I utilizati si nu 1l aduceti in contact cu alte alimente.
Dupa intoarcere, indepartati carnea tocata deja decongelata.
Cand intoarceti, desprindeti bucatile decongelate unele de celelalte.

m | 3sati preparatul decongelat sa mai stea inca 10 pana la 30 de minute in aparatul deconectat, pentru ca tempe-
ratura sa se uniformizeze.

Alimente Greutate Puterea microundelor Durata de preparare
Bucata intreagd de carne, 800 g 1.180 W 1. 10 min.
cu si fara os' 2.90 W 2. 15-20 min.
Bucata intreaga de carne, 1000 g 1.180 W 1. 15 min.
cu si fara os' 2.90 W 2. 20 min.
Bucata intreagd de carne, 1500 g 1.180 W 1. 20 min.
cu si fara os' 2.90 W 2. 25 min.
Bucati sau felii de carne™? 200 g 1.180 W 1. 5-8 min.
2.90 W 2. 5-10 min.
Bucati sau felii de carne™? 500 g 1.180 W 1.9 min.
2.90 W 2. 10 min.
Bucéti sau felii de carne™? 800 g 1.180 W 1. 10 min.
2.90 W 2. 10-15 min.
g)arne tocatd, amestecatd” 200 g 90 W 8-10 min
Carne tocatd, amestecatd” 500 g 1.180 W 1. 3 min.
2 2.90 W 2. 10-12 min.
Carne tocatd, amestecatd” 1000 g 1.180 W 1. 10 min.
2 2.90 W 2. 13-15 min.
Pasare sau bucali de 600 g 1.180 W 1. 8 min.
pasare"? 2.90 W 2. 12-15 min.
Pasdre sau bucéti de 1200 g 1. 180 W 1. 15-20 min.
pasare’? 2.90 W 2. 15-20 min.
File de peste, medalion de 400 g 1.180 W 1. 3 min.
peste sau felii de peste"? 2.90 W 2. 10-15 min.
Peste ntreg’ 300 g 1. 180 W 1. 3 min.
2.90 W 2. 10-12 min.
Peste intreg’ 600 g 1.180 W 1. 8 min.
2.90 W 2. 13-15 min.
Legume, de exemplu, 300 g 180 W 10-15 min.
mazare®
Fructe, de exemplu, 300 g 180 W 6-9 min.
zmeurd®

! Intoarceti de mai multe ori alimentele.

Cand intoarceti, desprindeti bucatile decongelate unele de celelalte.
Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.

Indepartati complet ambalajul.

Decongelati numai prajituri fara glazura, frisca, gelatind sau creme.
Separati bucatile de prajiturd unele de celelalte.

o g A W N
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Alimente Greutate Puterea microundelor Durata de preparare

Fructe, de exemplu, 500 g 1. 180 W 1. 6-8 min.

zmeurd® 2.90 W 2. 5-10 min.

Unt, decongelare* 125 g 1.180 W 1.1 min.
2.90 W 2. 1-2 min.

Unt, decongelare* 250 g 1.180 W 1.1 min.
2.90 W 2. 2-4 min.

Paine intreaga’ 500 g 1.180 W 1. 5 min.
2.90 W 2. 5-10 min.

Paine intreaga’ 1000 g 1. 180 W 1. 8 min.
2.90 W 2. 9-10 min.

Prajituri, uscate, de exem- 500 g 90 W 8-10 min

plu, pandigpan® ®

Prajituri, uscate, de exem- 750 g 1.180 W 1. 3-5 min.

plu, pandispan® ® 2.90 W 2. 6 min.

Prajituri insiropate, 500 ¢ 1. 180 W 1. 3 min.

de exemplu, prajituri cu 2.90 W 2. 10-15 min.

fructe, cu branza de vaci®

Prajituri insiropate, 750 g 1.180 W 1. 5 min.

de exemplu, prajituri cu 2.90 W 2. 10-15 min.

fructe, cu branza de vaci®

' Intoarceti de mai multe ori alimentele.

2 Cand intoarceti, desprindeti bucatile decongelate unele de celelalte.
® Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.

* Indepartati complet ambalajul.

® Decongelati numai prajituri fara glazura, frisca, gelatind sau creme.
® Separati bucétile de prajitura unele de celelalte.

incalzirea sau prepararea cu microunde a alimentelor congelate

Respectali recomandarile de reglare privind incdlzirea cu microunde.

Nota:

Recomandari privind prepararea

m  Utilizati numai vase cu capac, adecvate pentru microunde. Pentru acoperirea vaselor puteti utiliza chiar si o farfu-

rie sau un capac special adecvat pentru utilizarea in cuptorul cu microunde. Scoateti din ambalaj produsele gata
preparate.

®  Repartizati cat mai plan alimentlee in vasul de gatit. Alimentele feliate se prepara mai rapid decét cele groase.

®  Asezali vesela pe baza interiorului cuptorului.

= Preparatele cedeaza caldura catre vesela. Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizati manusi de bucatarie.

® |ntoarceli sau amestecati ocazional, de mai multe ori, alimentele.

m Dupa preparare, lasati alimentele sa se odihneasca timp de 2 pana la 5 minute.

m  Gustul propriu al alimentelor se pastreaza considerabil. Utilizati cu economie sarea si condimentele.

®  Pentru obtinerea de rezultzate optime, este recomandat ca alimentele sau alimentele gata preparate sa fie incalzi-
te la o putere de 600 W a microundelor. Daca pe ambalaj este specificata o putere mai mare a microundelor,
prelungiti durata de preparare.

Alimente Greutate Puterea microundelor Durata de preparare

Meniu, portii de mancare, 300-400 g 600 W 8-10 min.

mancaruri gata preparate
(2-3 componente)

Supa 400 g 600 W 15-17 min.
Tocana 500 g 600 W 10-15 min.
Felii sau bucati de carne cu 500 g 600 W 10-12 min.
sos, de exemplu, gulas

Peste, de exemplu, fileuri 400 ¢ 600 W 10-12 min.
de peste’

' Turnati putin lichid peste preparat.
2 Gatiti preparatul fara a adauga apa.
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Alimente Greutate Puterea microundelor Durata de preparare
Sufleuri, de exemplu, lasag- 450 g 600 W 12-15 min.

na, cannelloni (cu inaltimea

de aproximativ 3 cm)

Garnituri, de exemplu, orez, 250 g 600 W 3-5 min.

fidea'

Garnituri, de exemplu, orez, 500 g 600 W 8-10 min.

fidea'

Legume, de exemplu, ma- 300 g 600 W 7-10 min.

zére, broccoli, morcovi'

Legume, de exemplu, ma- 600 g 600 W 15 min.

z&re, broccoli, morcovi'’

Spanac cu smantana?® 450 g 600 W 9-12 min.

' Turnati putin lichid peste preparat.

2 Gatiti preparatul fara a adduga apa.

Recomandari privind urmatoarea decongelare, Amplasarea Recomandare

incalzire si preparare cu microunde

Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul-
tate optime la decongelare, incalzire si prepararea cu
microunde.

Amplasarea Recomandare

Alimentul este prea uscat. ® Reduceti durata sau
selectatli o putere mai
mica a microundelor.
®  Acoperiti alimentul si
adaugati o cantitate
mai mare de lichid.

17.3 incalzire
Cu aparatul dumneavoastra puteti incalzi alimente.

incalzirea cu microunde

Respectati recomandarile de reglare privind incélzirea
Cu microunde.

/\ AVERTISMENT - Pericol de opirire!

Tn cazul incalzirii lichidelor, este posibild intarzierea fier-

berii. Aceasta Inseamna ca se atinge temperatura de fi-

erbere fara sd se produca bulele tipice de vapori.

Actionati cu atentie chiar si in cazul unei miscari mici a

vasului. Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si poa-

te fi improscat. R

» Laincalzire, puneti intotdeauna o lingura in vas. In
acest fel, evitati fenomenul de ntarziere a fierberii.

v X
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Dupa expirarea timpului
de preparare, alimentul
nu este inca decongelat,
incalzit sau fiert.

Prelungiti durata. Cantitati-
le mari si alimentele groa-
se au nevoie de mai mult
timp.

Dupéa expirarea timpului
de preparare, alimentul
nu este incalzit la interior,
insa la exterior este su-
praincalzit.

= Amestecali ocazional.

®»  Reduceti puterea mi-
croundelor si prelungiti
durata.

Dupa decongelare, car-
nea sau pasarea nu este
decongelata la interior, in-
sd la exterior este decon-
gelata complet.

®»  Reduceti puterea mi-
croundelor.

= |ntoarceti de mai multe
ori alimentele de di-
mensiuni mari.

ATENTIE!
Metalul aflat in contact cu

peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior

al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distanta minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fatd de partea interioara a

usii.
Nota:

Recomandari privind prepararea

= Utilizafi numai vase cu capac, adecvate pentru mi-
crounde. Pentru acoperirea vaselor puteti utiliza
chiar si o farfurie sau un capac special adecvat pen-
tru utilizarea Tn cuptorul cu microunde. Scoatefi din
ambalaj produsele gata preparate.

Asezati vesela pe baza

interiorului cuptorului.

Intoarceti sau amestecati ocazional, de mai multe

ori, alimentele.

= Dupa preparare, |asati alimentele sa se odihneasca
timp de 2 pana la 5 minute.

m  Preparatele cedeaza caldura catre vesela. Vesela
poate deveni foarte fierbinte. Utilizali manusi de bu-

catarie.



= Pentru obtinerea de rezultzate optime, este reco-
mandat ca alimentele sau alimentele gata preparate
sa fie Incalzite la o putere de 600 W a microunde-

Procedati astfel ro

lor. Daca pe ambalaj este specificata o putere mai
mare a microundelor, prelungili durata de prepara-

re.

Alimente Greutate Puterea microundelor Durata de preparare
Preparate la farfurie, refri- 1 portie 600 W 5-8 min.
gerate

Bauturi" > ° 125 ml boost 30-40 sec.
Bauturi" % ® 200 ml boost 1 min.
Bauturi"??® 500 ml boost 2 min.
Mancare pentru bebelusi, 50 ml 600 W aproximativ 20-30 sec.
de exemplu, biberoane cu

lapte* >3

Mancare pentru bebelusi, 100 ml 600 W 40-50 sec.
de exemplu, biberoane cu

lapte* >3

Méancare pentru bebelusi, 200 ml 600 W 60-70 sec.
de exemplu, biberoane cu

lapte* >3

Supa, 1 canad® 175 g fiecare 600 W 2-2,5 min.
Supg, 2 cani® 175 g fiecare 600 W 3-4 min.
Carne in sos’ 500 g 600 W 7-10 min.
Tocan&® 400 g 600 W 4 min.
Tocan&® 800 g 600 W 6-7 min.
Legume, 1 portie® 150 g 600 W 2-2,5 min.
Legume, 2 portii® 300 g 600 W 3-4 min.

Introduceti o lingura in pahar.
Nu supraincalziti bauturile alcoolice.
Controlati neaparat temperatural

Agitati intotdeauna bine alimentele dupa incalzire.
Controlati din cand in cand preparatul.
Separati intre ele feliile de carne.

1
2
3
4 Tnoélziti mancarea pentru bebelusi fara tetina sau capac.
5
6
7

17.4 Prepararea

Cu aparatul dumneavoastra puteti prepara alimente.

Prepararea cu microunde

Nota:

Recomandari privind prepararea

®m  Asezali vesela pe baza interiorului cuptorului.

m  Repartizati cat mai plan alimentlee in vasul de gatit. Alimentele feliate se preparda mai rapid decét cele groase.

m  Utilizafi numai vase cu capac, adecvate pentru microunde. Pentru acoperirea vaselor puteti utiliza chiar si o farfu-
rie sau un capac special adecvat pentru utilizarea In cuptorul cu microunde. Scoateti din ambalaj produsele gata

preparate.

Gustul propriu al alimentelor se pastreaza considerabil. Utilizali cu economie sarea si condimentele.

Dupa preparare, lasafi alimentele sa se odihneasca timp de 2 péna la 5 minute.

Preparatele cedeaza caldura catre vesela. Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizati manusi de bucatarie.
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m  Pentru obtinerea de rezulizate optime, este recomandat ca alimentele sau alimentele gata preparate sa fie incalzi-
te la o putere de 600 W a microundelor. Daca pe ambalaj este specificatd o putere mai mare a microundelor,

prelungiti durata de preparare.

Alimente Greutate r’uterea microunde- Durata de preparare
or
Pui Intreg, proaspat, fard maruntaie’ 1200 g 600 W 25 - 30 min.
File de peste, proaspat® 400 g 600 W 7 - 8 min.
Legume, proaspete® % * 250 g 600 W 5 -6 min.
Legume, proaspete®?* 500 g 600 W 10 - 12 min.
Cartofi*2* 250 g 600 W 7 - 9 min.
Cartofi*?* 500 g 600 W 10 = 12 min.
Cartofi® 2 * 750 g 600 W 15 - 20 min.
Orez>* 125 g 1.600 W 1.4 — 5 min.
2.180 W 1.12 = 15 min.
Orez>* 250 g 1.600 W 1.6 — 8 min.
2.180 W 1.15 - 18 min.
Deserturi, de exemplu, budinca (instant)* 500 ml 600 W 5 -8 min.
Compot de fructe* 500 g 600 W 9 - 12 min.

! Tntoarceti preparatul dupa expirarea 1/2 din timpul total de preparare.

N

Turnati putin lichid peste preparat.

Taiali In bucati egale.

Amestecali din cand In cand cu atentie alimentele.
Adaugati o cantitate dubla de lichid.

a b ow

Budinca din pudra de budinca

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se poate infier-

banta foarte puternic.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti
cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

1. Intr-un castron inalt, rezistent la mocrounde, ameste-
cati continutul unui pachet de pudra de budinca,
conform instructiunilor de pe pachet, cu zahar si pu-
tin lapte, pana cand nu se mai formeaza cocoloase.

Popcorn pentru microunde

A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj etans, am-

balajul poate crapa.

» Respectati intotdeauna specificatile de pe ambalaj.

» Scoateti Intotdeauna preparatele din interiorul cupto-
rului utilizdnd o manusa de bucatarie.

ATENTIE!

Prepararea multipla, succesiva de popcorn la microun-

de la o treapta de putere prea mare a microundelor

poate determina deteriorarea interiorului cuptorului.

» Lasali aparatul sa se raceasca timp de mai multe
minute intre procesele de preparare.

» Nu setali niciodata o putere prea mare a microunde-
lor.

» Utilizati o putere de maximum 600 W.

2. Adaugati si restul de lapte si amestecati din nou.

3. Introduceti castronul Tn cuptor si inchideti usa aces-
tuia.

4. Reglali aparatul conform recomandarilor de reglare.

5. Amestecati mai intdi dupa 3 minute. Amestecatii din
nou dupd un minut, pana cand obtineti consistenta
dorita.
Durata depinde de temperatura laptelui si de reci-
pientul utilizat.

» Asezati intotdeauna punga cu popcorn pe o farfurie
din sticla.

Nota:

Recomandari privind prepararea

m  Asezati vesela pe baza interiorului cuptorului.

= Utilizali doar vase din sticla plate, rezistente la cal-
durad. Nu utilizafi vase din portelan sau farfurii foarte
adanci.

®  Asezali punga de popcorn cu partea marcata orien-
tatd in jos pe vas.
Modificati durata in functie de cantitate.

= Pentru a evita lipirea floricelelor de porumb, dupa
1 minut si 30 de secunde scoateti putin din cuptor
punga cu floricelele de porumb si scuturati-o.
Atentie, floricelele de porumb sunt fierbinti.

Alimente Greutate

Puterea microundelor

Durata de preparare

Popcorn pentru microunde' 1 pungd de 100 g

600 W

2,5 min.

' Asezati intotdeauna punga cu popcorn pe o farfurie din sticla. Respectati indicatiile producétorului.
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17.5 Preparate de verificare

Aceste prezentari generale au fost redactate pentru institutele de verificari, pentru a facilita verificarea aparatului con-
form EN 60350-1:2013, respectiv IEC 60350-1:2011 si conform standardelor EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Prepararea cu microunde

Aliment Puterea microundelor ex-  Durata in min Indicatie
primatain W
Sodou, 1000 g 1. 600 W 1. 11-12 min. Forma Pyrex
2.180 W 2. 8-10 min.
Biscuiti, 475 ¢ 600 W 7-9 min. Forma Pyrex, @ 22 cm
Friptura din carne tocata, 600 W 20-25 min. Forma Pyrex lunga,
900 g @ 28 cm
Preparate la farfurie, refri- 600 W 5-6 min. Capac rezistent la microun-
gerate, 1 portie de

Decongelarea cu microunde

Aliment Puterea microundelor ex- Durata in min Indicatie
primata in W

Carne, 500 g 1.180 W 1. 5-6 min. Forma Pyrex, @ 24 cm
2.90 W 2. 7-10 min.

18 Instructiuni de montare

Tineti cont de aceste informatii atuci cand montati apa- = Numai la montajul regulamentar corespun-
ratul.

zator instructiunii de montaj este garantata
siguranta la utilizare. Instalatorul este res-
ponsabil pentru functionarea ireprosabila la
locul de instalare. A

m Verificati aparatul dupa despachetare. In
cazul in care aparatul a fost avariat in tim-

. pul transportului, acesta nu trebuie pus in

18.1 Pachetul de livrare functiune.

D_upé despa_chetare yerificati ca livrarea sa fie Cor_nple_té » |nainte de punerea in functiune, indepartati

$d|_ C? toate ptlesele sa nu prezinte eventuale deteriorari ambalajul si folile din plastic din interiorul

i fransport cuptorului si de pe usa.

® Respectati instructiunile din fisele de
montare a accesoriilor.

= Mobilierul in care se efectueaza incorpora-
rea trebuie sa fie rezistent la temperaturi de
pana la 95 °C, iar panourile frontale ale
corpurilor de mobilier adiacente trebuie sa
rezite la temperaturi de panala 70 °C.

= Nu montati aparatul in spatele unei usi de-
corative sau usii unui corp de mobilier.
Exista pericolul de supraincalzire.

m Realizali lucrarile de decupaj la corpul de

o . mobilier inainte de introducerea aparatului.

18.2 Montarea in siguranta Indepartati rumegusul. Functionarea com-
Respectati aceste instructiuni privind sigu- ponentelor electrice ar putea fi afectata.
ranta atunci cand montati aparatul.
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m Racordarea fara stecher a aparatelor poate
fi efectuata numai de catre personal de
specialitate autorizat. In cazul avariilor re-
zultate in urma unei conectari eronate,
dreptul de garantie este anulat.

/\ AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Piesele care sunt accesibile in timpul asam-
blarii pot avea margini ascutite si pot cauza
taieturi.

» Purtati manusi de protectie.

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Utilizarea unui cablu prelungitor de alimentare
electrica sau a unui adaptor neadecvat este
periculoasa.

» Nu utilizati prelungitoare sau blocuri de pri-
ze multiple.

» Utilizati numai adaptoare si cabluri de ali-
mentare de la retea care au fost avizate de
producator.

» In cazul in care cablul de alimentare de la
retea este prea scurt si nu aveti la dispozi-
tie un cablu de alimentare de la retea mai
lung contactati un atelier specializat in do-
meniul electric pentru a adapta instalatia
electrica din casa.

18.3 Mobilierul pentru incorporare

Acest aparat trebuie pus in functiune numai dupa incor-
porarea intr-un corp de mobilier. Acest aparat nu este
proiectat pentru a fi utilizat ca aparat de masa sau pen-
tru utilizarea in interiorul unui dulap.

Dulapul incorporat nu trebuie sa aiba perete posterior
in spatele aparatului. Indlfiimea minima de incorporare
este de 850 mm.

Crificiile de aerisire si deschiderile de aspirare a aeru-
lui trebuie sa ramana neacoperite.

Dupa montare, aparatul trebuie sa ramana fixat in pozi-
tie si nu trebuie sa se rastoarne.

18.4 Racordul electric

Pentru a putea racorda in siguranta aparatul la reteaua
de alimentare cu energie electricd, tineti cont de aceste
indicatii.

m  Aparatul corespunde clasei de protectie | si poate fi
utilizat numai cu un racord electric cu conductor de
protectie.

m  Protectia trebuie sa se realizeze conform indicatiilor
de putere de pe placuta cu date tehnice si conform
prescriptiilor locale.

= |n timpul lucrarilor de montaj, aparatul trebuie sa fie
intotdeauna scos de sub tensiune.

= Aparatul poate fi conectat doar cu cablul de conec-
tare livrat iTmpreuna cu acesta.

m  Cablul de conectare trebuie sa fie introdus in partea
posterioard a aparatului. La unitatile de service pu-
tefi gasi cabluri de legaturd cu lungimea de 5 m.
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= Cablul de conectare trebuie Tnlocuit numai cu un ca-
blu original. Acesta poate fi achizitionat de la unitati-
le de service.

Racordarea electrica a aparatului

Nota: Aparatul poate fi conectat doar la o priza cu con-
tact de protectie instalata regulamentar.

1. Introduceti conectorul cablului de alimentare de la
retea In aparat.
Verificati daca fisa cablului de conectare la retea es-
te fixat ferm.

2. Introduceti stecherul aparatului intr-o priza din apro-
pierea aparatului.
Daca aparatul este montat, trebuie asigurat accesul
liber la fisa de retea. Daca accesul liber la fisa de
retea nu este posibil, in instalatia electrica perma-
nenta trebuie montat un separator de faze pentru
totii polii conform conditiilor din dispozitiile de insta-
lare.

18.5 Montarea intr-un dulap suspendat

Tineti cont de dimensiunile de montare si de distantele
de sigurania ale dulapului inalt.

~—600—
™~ 5607,

i>‘>\/16 16
~

\!4
Montati aparatul la o indltime corespunzatoare, astfel

incét sé puteti scoate cu usurinta accesoriile.
Indepartai picioarele de sprijin.

&)




18.6 Montarea intr-un dulap inalt

Tineti cont de dimensiunile de montare si de distantele

de siguranta ale dulapului inalt.

~600 __ e
~ 735
" B
min. \\‘
%9 \\'

Montati aparatul la o indliime corespunzatoare, astfel
incat sa puteti scoate cu usurintd accesoriile.
Reglati picioarele de sprijin.

-

18.7 Montarea aparatului

1. Impingeti complet in interior aparatul.

-

=

In acest caz, nu indoiti, nu blocati si nu treceti cablul

peste muchii ascultite.

Instructiuni de montare ro

2. Verificati distanta faté de aparatele adiacente.

—— ]

—

min. 3mm-»||«

3. ATENTIE!

Atunci cand usa aparatului este deschisa, aparatul

se poate inclina spre Tnainte.

» (Cand deschideti usa aparatului, mentineti apara-
tul in pozitia corespunzatoare.

Deschideti lent usa aparatului.

4. Fixati ferm aparatul pe corpul de mobilier, pe partea

opusa balamalelor.
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ro |Instructiuni de montare

5. Executali in prealabil, pe corpul de mobilier, gaurile 3. Gauriti In prealabil piesa de umplere si corpul de
pentru imbinarea filetata de pe partea balamalelor. mobilier, pentru a realiza o imbinare filetata.

| | —
1y

@2 mm 0

. J
Acoperiti balamalele usii. 4. Fixati aparatul cu un surub adecvat.
Utilizati un burghiu pentru lemn cu diametrul de
2 mm. f h

6. Tndepértati aschiile din interiorul cuptorului.
7. Fixati ferm aparatul pe corpul de mobilier, pe partea
balamalelor.

8. Tndepérta@i ambalajul si foliile din plastic din interio-
rul cuptorului si de pe usa.

18.8 in cazul bucatariilor insulare cu
panouri verticale:

1. Fixati pe ambele parti cate o piesa de umplere
adecvatd, pentru a acoperi eventualele muchii ascu-
tite si pentru a asigura un montaj sigur.

// 18.9 Demontarea aparatului

1. Deconectati aparatul de la reteaua electrica.
4 SN 2. Desfaceti suruburile de fixare.
- 3. Ridicali usor aparatul si extrageti-l complet.

2. Fixati piesa de umplere pe corpul de mobilier.
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