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Degerli Miisterimiz,

Uriin seciminde SINBO'yu tercih ettiginiz icin tesekkiir ederiz.

Uzun ve verimli bir kullanim icin cihazi kullanmadan dnce bu kilavuzu ézellikle giivenlik
talimatlarina dikkat ederek okumanizi ve devamli suretle saklamanizi tavsiye ederiz.

Saygilarimizla,
Sinbo Kiiciik Ev Aletleri

SINBO SSPM 7201 UST DUZEY CORBA YAPICI
KULLANIM KILAVUZU

Sayin miisterimiz! . . .
SINBO UST DUZEY CORBA YAPICI'YI SECTIGINiZ iCiN COK TESEKKUR EDERIZz!

Bolim 1 Onemli

Bolim 2 Anahtar Bolim Listesi
Bolim 3 Nasil kullanilir?

Bolim 4 Teknik Bilgiler

Bolim 5 Genel Hatalar ve Coziimleri
Bolim 6 Yemek Tarifleri

Cihazla oynamamalarini giivenceye almak icin cocuklar gozetim altinda tutulmalidir.

Bu uriin (cocuklar dahil ) fiziksel hassasiyeti az, zihinsel olarak yetersiz, deneyimsiz ve yeterli bilgiye
sahip olmadan yada kendilerinin givenliginden sorumlu olan kisiler tarafindan bu riint kullanmak
icin gerekli talimatlar verilmemis kisilerin kullanimina uygun degildir.

® Bu cihazin, asagida belirtilen yerler gibi, ev ve benzeri uygulamalarda kullanilmasi amaclanir.
(IEC 60335-2-15/A2):

e Diikkanlarda, birolarda ve diger calisma ortamlarindaki personele ait mutfak alanlari,

o Ciftlik evleri

* Miisteriler tarafindan, motellerde, otellerde kullanilan yerler ve diger mesken tipi cevreler,

e Yatma yerleri ve kahvalti yapilan ortamlar.

Children being supervised not to play with the appliance.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliances by a person responsible for their safety. Children
should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

This appliance is intended to be used in household and similar applications such as:
(IEC 60335-2-15/A2)

- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type environments;

- bed and breakfast type environments.
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Bolim 1

ONEMLI

Onemli! Kullanmadan 6nce bu kilavuzu dikkatle okuyun.

1. Motor initesini veya siirahiyi asla suya batirmayin.

2. Cihazin dismesini onlemek icin her zaman yatay, stabil, i1slak yiizeyli ve keskin kenarlardan uzak bir
zemin Uzerine yerlestirin.

3. Cihaz calisirken veya soguma asamasindayken, cihazi ve elektrik kablosunu cocuklarin ulasamayacagi
yerlerde tutun.

4. Cihazi baglamadan once, cihaz lizerinde belirtilen voltajin evinizdeki sebeke gerilimiyle bagdastigindan
emin olun.

5. Diger uriinlerden alinan aksesuarlari, cihaza takmayin. Yangin veya yaralanmalara neden olabilir.
6. Cihaz calisirken, cihazin erisilebilir ylizey sicakligi yliksektir.

7. Fisleri, ana kablosu veya cihazin kendisinde zarar varsa, cihazi kullanmayin.

8. Cihaz veya prize elektrik kablosunu takarken ellerinizin kuru oldugundan emin olun.

9. Cihazi sadece toprakli duvar prizine takin.

10. Cihaz sadece ev kullanimi icin tasarlanmistir. Cihaz, yanlis ya da profesyonel veya yari profesyonel
amaclar icin kullanilirsa, bu kullanim kilavuzundaki talimatlara uygun kullanilmazsa, garanti kapsami
gecersiz olur ve Sinbo hasarlar icin sorumlu tutulamaz.

11. Bos oldugunda cihazin calismasina izin vermeyin.

12. Kesme bicagina dikkat edin, cok keskindir.

13. Siirahide gésterilen Maksimum seviyesini asla asmayin.

14. Sicak yemekler hazirladiktan sonra, cihazdan cikabilecek olan sicak buhara dikkat edin.

15. Cihazi calisirken hareket ettirmeyin.

16. islem tamamlandiktan sonra, hemen tekrar cihazi kullanmayin. Minimum 30 dakika kapali
birakilmalidir.

17. Cihazin renk degisimini dnlemek icin glines altinda birakmayin.

18. Liitfen sadece yumusak siinger ile cihazi temizleyin.

19. Her zaman, 6ncelikle siirahi icine malzemeleri koyun, daha sonra Minimum ve Maksimum géstergeleri
arasinda su dokiin.

20. Fazla malzeme koymak, mekanik basligin diizgiin calismasini engelleyebilir. Bu durumda, bazi
malzemeleri cikarmak gerekebilir.

21. Cihazin lizerine basmayin, bu arizaya neden olur.

22. Herhangi bir siviya, giic kablosunu ve fisi batirmayin!

Béliim 2

Cihazin Béliimleri(Sekil 1)

1. Tutacak, 2. Motor Unitesi, 3. Asiri Yiikleme Sensoru, 4. Kesme Bicagl, 5. Paslanmaz Celik Siirahi, 6.
Kontrol Paneli, 7. Motor Unitesi Konektéri, 8. Strahi Konektord, 9. Seviye géstergeleri (sirahinin
icinde),10. Tutacak, 11. Elektrik Kablosu girisi, 12. Elektrik Kablosu

AKSESUARLAR

- Temizleme Pedi (1)
- Gii¢ Kablosu (2)

- Olgme Kabi (3)

- Filtre Kabi (4)

- Tutacak (5)

- Siizgec (6)
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Bélim 3

NASIL KULLANILIR?

Bu cihazin, malzemeleri karistirmak icin, bir bicak bolimii ve malzemeyi isitmak icin bir 1sitma bolimi
vardir. 8 modu vardir :

23 dakika icinde tahill

2. 20 dakika icinde piire

3. 24 dakika icinde soslar

4. 20 dakika icinde piiriizsiiz corbalar

5. 5 dakika icinde sivi meyve piiresi
6
7
8

=

. 18 dakika icinde recel
. 19 dakika icinde sebzeli corba
. 20 dakika icinde komposto ve hosaf

Asagidaki adimlar, tiim 8 program icin de gecerlidir.

1. Bir elinizle siirahinin kolunu tutun ve diger elinizle siirahinin kapali motor Gnitesini tutucagindan
tutarak kaldirin.

2. Siirahiye gerekli malzemeleri koyun.

Oneriler: Siirahiye koymadan Gnce gerekli malzemelerin buzlari ¢oziilmiis olsun. Siirahinin alt kismina
maddeleri esit bir sekilde koyun. Eger et ve sebze pisirecekseniz, siirahiye ncelikle sebzeleri koymalisiniz.
3. Suyu veya baska bir sivi maddeyi, stirahiye ekleyin. Suyun seviyesi, gésterilen minimum ve maksimum
isaretleri arasinda olmali.

4. Malzemeler ile sivi maddeyi karistirin.

5. Sirahi tizerindeki motor iinitesini her iki baglanti ile uyumlu olacak sekilde tutun ve sonra motor
nitesini stirahinin icinde yavaslatin.

6. Kiiciik fisi siirahinin prizine, ana fisi ise duvar prizine takin.

7. Istediginiz programi secmek icin program secim diigmesine (Fonksiyon) basin.

8. islemi baslatmak icin Baslat diigmesine basin.

Sectiginiz program, isikla belirtilecektir.

Programin calismasi bittigi zaman, cihaz sesli uyari verir.

Iptal diigmesine basarak istediginiz zaman islem siirecini durdurabilirsiniz.

9. Cihazdan ve prizden, fisi cekin.

10. Bir elinizle siirahinin kolunu tutun ve diger elinizle siirahinin kapali motor Unitesini tutucagindan
tutarak kaldirin.

11. Hazirlanan yemegi siirahiden alip, istediginiz yere aktarin.

Béliim 4

TEKNIK BILGILER
Nominal gerilim: AC230V
Nominal frekans: 50Hz
Isitma giicii: 1000W
Motor giicii: 180W

Siirahi kapasitesi: 1200ml



Béliim 5

GENEL HATALAR VE COZUMLERI

Genel hatalar

Tanim

Cozim

Gosterge 1181
yanmiyor

Mekanik baslik dogru yerde
degildir

Elektrik kablosu bagl degildir
Gereginden fazla malzeme
konulmustur

Mekanik bashgi kontrol edin

Elektrik kablosunu dikkatlice baglayin
Sirahinin kapatasitesi kadar
malzeme koyun

Gosterge 15181 sondii
& Cihaz galismiyor

Anahtar diigmesine basmayi
unutmus olabilirsiniz
Sdurahide su yoktur veya
gerekenden c¢ok daha az su
vardir

Cihazda sorun vardir

Anahtar digmesine basin

Isaretli yere kadar su koyun

Onarimi igin servise génderin

Motor galigmiyor

Mekanik basliga su
dokulmustir veya cihazda
sorun vardir

Onarimi igin servise gonderin

Isitmaya devam ediyor

Mekanik basliga su
dokilmustir veya Cihazda
sorun vardir

Onarimi igin servise génderin

Tuslardan geri bildirim
gelmiyor

Surahide su yoktur veya
gerekenden ¢ok daha az su
vardir

Cihazin iglem stresi
bitmemistir

Cihazda sorun vardir

Isaretli yere kadar su koyun

Normal

Onarimi igin servise génderin

Kotii karigtinyor

Gereginden az su vardir
DustUk voltaj

Gereginden fazla veya az
malzeme konulmustur
Malzeme pargalar buyiiktir

Cihazda sorun vardir

Isaretli yere kadar su koyun
Evinizin voltajini 6lgtin

Tarife uygun olarak malzeme koyun
Malzemeleri daha kiiglk pargalara
boliin

Onarimi igin servise gonderin

Siirahiden tagma var

Yanlis digmeye basilmistir

Gereginden fazla malzeme
slirahiye konulmustur

Olgek lizerinde su konulmustur
Cihazda sorun vardir

Iptal tusuna basin ve su seviyesini
azaltip o sekilde yeniden baslatin

Tarifteki gibi malzemeleri ¢irpin ve
koyun

Olgegin belirttigi seviyede su koyun
Onarimi igin servise génderin

Ham soya siitii, 6n
alarm

Gereginden fazla malzeme ya
da su konulmustur

Manuel veya tarifeye uygun olarak
hazirlayin

Regelin alti yanmig

Gereginden fazla malzeme
konulmustur

Yanls digmeye basiimistir

Tarife uygun olarak hazirlayin

Kullanimi baglatmak igin dogru
diigmeyi segin

Isitma gereginden
fazla uzun siiriiyor

DistUk voltaj
Suyun tasmasi

Gereginden fazla soguk su
kullanilmasi

Evinizin voltajini kontrol edin
Olgegin belirttigi seviyede su koyun

llik su kullanin
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Dikkat :

1. Kavanoz yandiktan sonra durulayin, yeniden kullanabilirsiniz.

2. Yukarida ki ¢oziimler ise yaramadigi zaman, cihazi, onarim icin servise gonderin.

3. Eger iriin gelecekte degisirse, litfen standart sekilde kullanmaya devam edin. Biz haber vermeyiz.

Bélim 6
TARIFLER

1. TAHILLILAR

Pilav

- 1 su bardagi beyaz piring

- 2 su bardagi su

- 30 gram yag

- Tuz ve tercih ettiginiz diger baharatlar

Pirinci yikayin ve siirahinin icine esit sekilde koyun. Suyu, yagi, tuzu ve diger baharatlari ekleyin. Kapagi
kapatin ve Tahillilar programini secin. Baslangic diigmesine basin.

2.SUT PURESI

Uziimlii Yulaf Ezmesi

- 200 gram Yulaf ezmesi

- 200 ml Sit

- 200 ml Su

- 30 gram cekirdeksiz kuru tizim

- 30 gram yag

- Tercih ettiginiz miktarda seker ve tuz

Yulaf ezmesini siirahinin icine yayin ve ardindan tiim malzeme listesini ekleyin. Kapagi kapatin ve Siit
Piresi programini secin. Baslangic diigmesine basin. Servis yaparken, her tabaga recel, pudra sekeri
veya taze meyveler ekleyebilirsiniz.

3.50S

Kizilcik sosu.

- 500 gram kizilcik

- 150 ml beyaz sarap

- 100 gram toz seker

- 30 ml limon suyu

Kizilciklari soguk suda giizelce yikiyin. Siirahinin icine hepsini yerlestirin.

Kizilciklarin Gzerine sekeri ekleyin. Beyaz sarabi ve limon suyunu da en son hepsinin lzerine ekleyin.
Kapagi kagatin ve Sos programini secip, baslangic diigmesine basin.

4. PURUZSUZ CORBA

Rokfor peynirli brokoli corbasi.

- 350 gram brokoli

- 550 ml sebze suyu veya su

- 80 gram rokfor peyniri

- 1 cay kasigi zeytintagi

- Tuz, biber ve tercih ettiginiz diger baharatlar

Brokoliyi kiiclik parcalara béliin ve siirahinin icine yerlestirin. Sebze suyunu ve zeytin yagini ekleyin.
Kapagi kapatip piiriizsiiz corba secenegini secin. Baslangic diigmesine basin. Rokfor peyniri ve galeta
ile servis yapabilirsiniz.



5. MEYVELI BUZLU iCECEK

Muzlu Smoothie

- 250 gram muz

- 400 ml siit

- 150 gram vanilyali dondurma

Muzlarin kabuklarini soyup, kiiciik parcalara boliin ve siirahinin icine yerlestirin. St ve dondurmayi
ekleyin.. Kapagi kapatip meyveli buzlu icecek secenegini secin. Baslangic diigmesine basin.

6. RECEL

Kayisi Receli

- 500 gram kayisi

- 30 gram sivi yag veya margarin

- 300 gram toz seker

Kayisilari soguk suda yikayip, kabuklarini soyun. Kayisilari siiyahiye koyun.

Kayisilarin iizerine sekeri ekleyin. Sivi yagi veya margarine koyun. Kapagi kapatip recel programini
secin. Baglangic diigmesine basin.

7. SEBZELIi KARISIK CORBA

Tavuk Corbasi .

- 300 gram tavuk goglsi

- 60 gram suyu siizilmiis tatli misir

- 60 gram suyu siizilmiis taze fasulye

- 60 gram havug

- 60 gram patates

- 600 ml tavuk suyu veya normal su

- Taze dogranmis yesil sebzeler

- Tuz, biber ve tercih ettiginiz diger baharatlar

Havug ve patateslerin kabuklarini soyup 2 cm lik kiipler halinde dograyin. Tavuk gégisiini parcalara
ayirin.

Malzemeleri siirahiye koyup, tavuk suyunu ekleyin. Kapagi kapatip, Sebzeli karisik corba secenegini
secin. Baslangi¢ digmesine basin. Corba hazir olduktan sonra, cesitli malzemelerle tatlandirabilirsiniz
( maydanoz gibi ).

9. KOMPOSTO

Cilekli Komposto

- 400 gram taze cilek

- 3 tatli kasigi limon veya portakal kabugu

- 100 ml portakal suyu

- 300 mlsu

- 100 gram seker

- 50 gram pudra sekeri

Once kati malzemeleri, daha sonra da portakal suyunu ve suyu siirahiye koyun. Kapagi kapatip, komposto
secenegini secin. Baslangic diigmesine basin. Servis yapmadan once, lizerine pudra sekeri ekleyebilirsiniz.
Saglikli, lezzetli ve kolay pismis yemeklerin tadini cikarin!



ENGLISH

SINBO SSPM 7201 ULTIMATE SOUP MAKER
INSTRUCTION MANUAL

Dear customer!
Thank you for choosing our SINBO ULTIMATE SOUP MAKER.

Chapter 1 Important

Chapter 2 Key Part List

Chapter 3 How to use

Chapter 4 Technical Data

Chapter 5 General Faults and Solutions
Chapter 6 Recipes

Chapter 1

IMPORTANT

Important! Please read this manual carefully before using.

1. Never immerse the motor unit or the jug in water.

2. To prevent fall of the appliance always place it on the horizontal, stable and wet surface and away
from the edge.

3. Keep the appliance and its mains cord out of reach of children, when the appliance is switched on
or cooling down.

4. Please make sure if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage
before you connect the appliance.

5. Do not plug it with the accessories from other products, it may cause fire or injury.

6. The temperature of accessible surface of the item is high, when the appliance is operating.

7. Do not use the appliance if the plugs, main cord, or item itself are damaged.

8. Make sure that your hands are dry when you insert the mains cord into the appliance and in the wall
socket.

9. Connect appliance only to an earthed wall socket.

10. The appliance is intended for household use only. If the appliance is used improperly or for
professional or semi-professional purposes or if it is not used according to the instructions in the user
manual, the guarantee becomes invalid and Sinbo refuses any liability for damaged caused.

11. Do not let the appliance to operate when it is empty.

12. Beware the cutting blade, it is very sharp.

13. Never exceed the MAX level that is indicated in the jug.

14. Beware of the hot team coming out of the appliance when you remove the motor after preparing
hot dishes.

15. Do not move the appliance while it is operating.

16. When operation is finished, don't use the item immediately again. It should be left turned off for
30min minimum.

17. To avoid item’s color change don't leave it under the sun..

18. Please clean the item with gentle sponges only.

19. Always put the ingredients into the jug firstly, then pour the water between MIN and MAX indicators.
20. Over ingredients will cause the mechanical head couldn’t place it well. In this time, should be remove
some ingredients from the body.

21. Don't press on the item top, it will cause malfunction.

22. Don’t immerse the power cord and plug in any liquid!



Chapter 2

KEY PARTS LIST (Fig. 1)

1. Handgrip, 2. Motor unit, 3. Overflow sensor, 4. Cutting blade, 5. Stainless Steel jug, 6. Control Panel,
7. Motor unit connector, 8. Jug connector, 9. Level indicators (inside the jug), 10. Handle,11. Mains cord
socket, 12. Mains cord

ACCESSORIES

- Cleaning Pad (1)

- Power cord (2)

- Measuring Cup (3)
- Filter Cup (4)

- Handle (5)

- Strainer (6)

¢ 8| | &=
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Chapter 3

HOW TO USE

This appliance has a blade unit for blending ingredients and a heating element to heat the ingredients.
It has 8 preset modes:

Multigrain in 23 min

2. Milk Porridge in 20 min

3. Sauce in 24 min

4. Smooth Soup in 20 min

5. Smoothie in 5 min
6
7
8

-

. Jamin 18 min
. Chunky Soup in 19 min
. Compote in 20 min

The following steps are general for all 8 programs.

1. Hold the handle of the jug with one hand and with the other hand lift the motor unit off the jug by its
handgrip.

2. Put the ingredients in the jug.

Tips: Defrost ingredients before putting them in the jug. Spread the ingredients evenly over the bottom
of the jug. If you are cooking meat and vegetables, put vegetables in the jug first.

3. Add water or another liquid to the ingredients in the jug. Water level must be between MIN and MAX
indication.

4. Mix the ingredients and liquid.

5. Hold the motor unit above the jug with both connectors aligned and then lower the motor unit into
the jug.

6. Put the small plug in the socket of the jug and put the main plug in the wall socket.

7. Press the program selection button (Function] to select the desired program.

8. Press the Start button to start operating.

The program, that you have chosen will be indicated with the light.

When the program will finish to work, the appliance beeps.

You can stop the operating process at any time by pressing the Cancel button.

9. Remove the mains plug from the wall socket and from the appliance

10. Hold the handle of the jug with one hand and with the other hand lift the motor unit off the jug by
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its handgrip.

11. Move the prepared dish from the jug to any dishware of your choice.

Chapter 4

TECHNICAL FEATURES
Rated voltage: AC230V
Rated frequency: 50Hz
Heating power: 1000W
Power of Motor: 180W

Jug capacity: 1200ml

Chapter 5

GENERAL FAULTS AND SOLUTIONS

General Faults

Descriptions

Solution

Indicating Light
doesn't flash

Mechanical Head didn't place right
Power cord loosed

Over weighted ingredients

Check the mechanical head
Connect the power cord carefully
Put the ingredients on the jar bottom
evenly

Indicating Light
off & Machine
doesn't work

Forgot to press the Key
No water in the jar or less than
required water

Something wrong on machine

Press the relative Key
Pour water to the level mark

Deliver it to the after sales agency for
repair

Motor doesn't run

Water leaked into the mechanical
head or something wrong

Deliver it to the after sales agency for
repair

Continue Heating

Water leaked into the mechanical
head or something wrong

Deliver it to the after sales agency for
repair

No feedback from
the Key

No Water in the jar or less than
required water

Machine have performing
procedure

Something wrong on the machine

Pour water as the level mark

Normal

Deliver it to the after sales agency for
repair

Poor blending
result

Less than required water
Low voltage

Less or much than required
ingredients

Bigger ingredients

Something wrong on machine

Pour water as the level mark
Use the household voltage regulator

Blending the ingredients as the recipe

cut the ingredients into little piece
Deliver it to the after sales agency for
repair

Overflow from jar

Pressed wrong key

residua coated the anti-overflow
pole

Over weighted ingredients into the
jar

Poured water over scale

Something wrong on the machine

Press the cancel key then restart

rinse up the anti-overflow pole

Blending the ingredients as the recipe

Pour water as the level mark
Deliver it to the after sales agency for
repair

Raw soymilk, pre-
alarm

Over weighted the ingredients or
water

Operate production as the manual or
recipe
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Over weighted the ingredients into . .
Burnt Jar Bottom the jar Operate production as the recipe
Pressed the wrong key Select the right key for use
Lower voltage Use the household voltage regulator
Overtime for
heating Poured water over scale Pour water as the level mark
Lower temperature water use the warm water
Attention:

1. You can use it after rinse the jar when it burnt.

2. Please send the machine to the local after sales agency for repair when you can't sort it out with
above;

3. If the production will change in future, kindly please take material object as standard. We won't offer
the notice.

Chapter 6

RECIPES

1. MULTIGRAIN

Rice

- 1 measuring cup white rice

- 2 measuring cups water

- 30g butter

- Salt and other spices as per your choice

Wash the rice and put it evenly into the jug. Add water, butter and salt and spices above. Close the lid
and select the Multigrain program. Press Start.

2. MILK PORRIDGE

Oatmeal with sultana

- 200g oatmeal

- 200ml milk

- 200ml water

- 30g sultana

- 30g butter

- Sugar and salt as per your choice

Place oatmeal evenly into the jug, than add all the rest ingredients. Close the lid and select the Milk
Porridge program. Press Start. While serving you could add jam, fresh berries or powdered sugar on
the top of each plate.

3. SAUCE

Cranberry sauce.

- 500g cranberry

- 150 ml white wine

- 100g granulated sugar

- 30ml lemon juice

Wash the cranberries in cool water. Place cranberries evenly in the jug.

Add sugar evenly over cranberries. Add white wine and lemon juice. Close the lid and select the Sauce
program. Press Start.

4.SMOOTH SOUP
Broccoli Soup with Stilton cheese.
- 350g broccoli
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- 550ml vegetable stock or water

- 80g stilton cheese

- 1 tsp olive oil

- Pepper and salt as per your choice

Cut the broccoli into pieces and place it in the jug. Add vegetable stock or water and olive oil. Close the
lid and select the Smooth Soup program. Press Start. Serve it with Stilton cheese and rusks.

5. SMOOTHIE

Banana smoothie

- 250g bananas

- 400ml milk

- 150g vanilla ice cream

Peel and crush bananas into small pieces and place them evenly in the jug. Add milk and ice cream
to bananas. Close the lid and select the Smoothie program. Press Start.

6.JAM

Apricot Jam

- 500g Apricots

- 30g Butter or margarine
- 300g Granulated sugar

Wash the apricots in cool water. Remote stones from it. Place apricots evenly over in the jug.
Add sugar evenly over apricots. Add butter or margarine. Close the lid and select the Jam program.
Press Start.

7. CHUNKY SOUP

Chicken soup.

- 300g chicken breast

- 60g sweet corn, drained

- 60g green beans, drained

- 60g carrots

- 60g potatoes

- 600 ml of water or chicken stock

- Fresh chopped green-stuff

- Pepper and salt as per your choice

Peel the carrot and potatoes and cut it into 2 cm cubes. Cut chicken into pieces.

Place ingredients into the jug, than put a water or chicken stock inside. Close the lid and select the
Chunky soup program. Press Start. After the chicken soup will be ready add chopped green-stuff.

9. COMPOTE

Strawberry Compote

- 400g fresh strawberries

- 3tsp lemon or orange peel

- 100ml orange juice

- 300 ml water

- 100g sugar

- 50g powdered sugar

Place ingredients into the jug, Pour orange juice and water inside. Close the lid and select the Compote
program. Press Start. Open the lid and serve or refrigerate compote. Before serving pour powdered
sugar above compote.

Enjoy healthy, delicious and easy-cooked dishes!
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FRANCAIS

SINBO SSPM 7201 MACHINE A SOUPE
MANUEL D’UTILISATION

Cher, chére client! .
Merci d'avoir préferé la MACHINE A SOUPE de SINBO!

Partie 1 Important

Partie 2 Description de l'appareil
Partie 3 Comment utiliser?

Partie 4 Spécifications Techniques
Partie 5 Problemes et Solutions
Partie 6 Recettes

Partie 1

IMPORTANT

Important! Lire attentivement ce manuel d’utilisation avant d’utiliser l'appareil.

1. Ne jamais immerger le bloc moteur ou le récipient dans 'eau.

2. Placer toujours l'appareil sur une place horizontale, stable et loin des coins pointus et des surfaces
mouillées afin d’'empécher l'appareil de tomber.

3. Garder l'appareil et le cable d’alimentation hors de la portée des enfants lorsque l'appareil est en
cours de fonctionnement ou refroidissement.

4. Avant de brancher votre appareil, assurez-vous que la tension électrique de votre domicile correspond
a celle indiquée sur la plague signalétique de l'appareil.

5. Ne pas utiliser d’accessoires non fournies avec l'appareil, Ceci peut causer l'incendie ou des blessures
corporelles.

6. La température accessible de la surface de l'appareil est élevée lors de fonctionnement.

7. Ne pas utiliser l'appareil si les fiches, le cordon principal ou l'appareil lui-méme sont endommagés
8. Assurez-vous que vos mains sont séches lorsque vous branchez le cordon d’alimentation a l'appareil
ou a la prise.

9. Brancher l'appareil uniquement a la prise murale liée a la terre.

10. Cet appareil est concu uniquement pour un usage domestique. Si l'appareil est utilisé pour des buts
professionels ou demi-professionels ou n’est pas utilisé de facon appropriée selon les instructions de
ce manuel d'utilisation, la garantie serait annulée et Sinbo ne peut étre tenu responsable de tout
dommage.

11. Ne pas faire fonctionner U'appareil lorsqu’il est vide.

12. La lame est tres tranchante, utiliser avec précaution.

13. Ne jamais surpasser le niveau de Maximum indiqué sur le récipient.

14. Protégez-vous de la vapeur chaude émettant de l'appareil apres la préparation de repas chaud.
15. Ne pas déplacer l'appareil lors de fonctionnement.

16. Ne pas utiliser l'appareil a nouveau une fois que le processus s’est terminé. Laisser 'appareil
éteigné minumum pendant 30 minutes.

17. Ne pas laisser l'appareil sous le soleil afin d"éviter le changement du couleur.

18. Nettoyer uniqguement l'appareil avec une éponge douce.

19. Mettre toujours premiérement les ingédients dans le récipient, ensuite verser de 'eau entre les
indicateurs de Minumum et de Maximum.

20. Mettre d'ingrédient excessif peut empécher le fonctionnement correct de la téte mécanique. Dans
ce cas, certains ingrédients devraient étre retirés.

21. Ne pas appliquer de force excessive sur l'appareil, cela provoque un dysfonctionnement.

22. Ne pas immerger le cable d'alimentation ou de fiche dans ['eau ou tout autre liquide!
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Partie 2

Description des Piéces (Fig 1.)

1. Poignée, 2. Bloc moteur, 3. Capteur de surcharge, 4. Lame, 5. Récipient en acier inox, 6. Panneau
de commande, 7. Connecteur du bloc moteur, 8. Connecteur du récipient, 9. Indicateurs de niveau(dans
le récipient),10. Poignée, 11. Entrée de cable d’alimentation,12. Cable d'alimentation

ACCESSOIRES

- Pad de nettoyage (1)

- Cable d'alimentation (2)
- Récipient & measurer(3)
- Récipient de filtre (4)

- Poignée (5)
- Passoire (6)
E v B |_] D @C_J
2 1 3 4 5 6
Partie 3

COMMENT UTILISER

Cet appareil comprend une partie de lame pour mélanger les ingrédients et une partie de chauffage
pour chauffer les ingrédients. Il y a 8 modes:

Nourriture céréaliére en 23 minutes

2. Purée en 20 minutes

3. Sauces en 24 minutes

4. Soupe sans morceaux en 20 minutes

5. Purée de fruit liquide en 5 minutes
6
7
8

=

. Confiture en 18 minutes
. Soupe aux légumes en 19 minutes
. Compote en 20 minutes

Les étapes suivantes sont applicables pour 8 programmes

1. Maintenez la poignée du récipient avec une main, enlevez le bloc moteur éteigné en maintenant par
sa poignée avec l'autre main.

2. Mettez les ingrédients nécessaires dans le récipient.

Recommandes: Dégelez la glace de U'ingrédient a utiliser avant de le mettre dans le récipient. Placez
les ingrédients dans la partie inférieure du récipient d'une facon équivalente. Si vous cuisinez la viande
et les légumes, vous devez mettre premiérement les légumes.

3. Ajoutez l'eau ou l'autre liquide dans le récipient. Le niveau de l'eau doit étre entre les indicateurs
minumum et maximum indiqués.

4. Mélangez les ingrédients avec le liquide.

5. Maintenez le bloc moteur sur le récipient de facon appropriée avec les deux connexions et faites
ralentir le bloc moteur dans le récipient.

6. Branchez la petite fiche a la prise de récipient et la fiche principale a la prise murale.

7. Appuyez sur le bouton de programme ( Fonction) pour séléctionner le programme souhaité.

8. Appuyez sur le bouton Marche pour commencer le fonctionnement.

Le programme séléctionné sera indiqué avec la lumiere.

L'appareil alerte lorsque le programme se termine.

Vous pouvez arréter le processus a tout moment en appuyant sur le bouton annuler.
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9. Débranchez la fiche de l'appareil et de la prise.

10. Maintenez la poignée du récipient avec une main, enlevez le bloc moteur éteigné en maintenant
par sa poignée avec l'autre main.

11. Prenez le repas préparé et transférez ol vous souhaitez.

Partie 4

SPECIFICATIONS TECHNIQUES
Tension nominal: AC230V
Fréquence nominale: 50Hz
Puissance de chauffage: 1000W
Puissance du moteur: 180W
Capacité de récipient: 1200ml

Partie 5
PROBLEMES ET SOLUTIONS

Probléme

Cause Possible

Solution

Voyant lumineux ne
s’allume pas

La téte mécanique n’est pas a sa
place

Le cable d’alimentation n’est pas
branché

Trop d’ingrédient

Vérifiez la téte mécanique

Branchez le cable d’alimentation

Mettez d'ingrédient selon la capacité
de récipient

Voyant lumineux
s’est éteigné&
I’appareil ne
fonctionne pas

Oublie d'appuyer sur le bouton
d'interrupteur

Pas ou peu d’eau dans le
récipient

Probleme a I'appareil

Appuyez sur le bouton d'interrupteur
Mettez de I'eau jusqu’au niveau
indiqué

Envoyez-le & un service de réparation

Moteur ne
fonctionne pas

L’eau est versée sur la téte
mécanique ou probléme a
I'appareil

Envoyez-le a un service de réparation

Continue a chauffer

L’eau est versée sur la téte
mécanique ou probléme a
I'appareil

Envoyez-le a un service de réparation

Les touches ne
répondent pas

Pas ou peu d’eau dans le
récipient

L’appareil est en cours de
fonctionnement
Probleme a I'appareil

Mettez de I'eau jusqu’au niveau
indiqué
Normale

Envoyez-le & un service de réparation

Mélange non
approprié

Trop peu d’eau

Faible tension
Peu ou trop d'ingrédient

Grands morceaux d’ingrédient

Probleme a I'appareil

Mettez de I'eau jusqu’au niveau
indiqué

Vérifiez |a tension de la maison
Mettez d’ingrédient selon la recette
Divisez les ingrédients en morceaux
plus petits

Envoyez-le a un service de réparation

Débordement du
récipient

Appuyé sur le mauvais bouton
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Trop d’ingrédient dans le récipient

L’eau surpassée du niveau
Probleme a I'appareil

Fouettez les ingrédients comme
décrit dans la recette et y mettez-les
Mettez d’'eau comme décrit le niveau
Envoyez-le a un service de réparation

Pré-alarm

Trop d'ingrédient ou d’eau dans le
récipient

Préparez-le selon le manuel ou la
recette

Fond bralé de la
confiture

Trop d’ingrédient
Appuyé sur le mauvais bouton

Préparez-le selon la recette
Appuyez sur le bouton approprié

Faible tension

Vérifiez |a tension de la maison

Débordement de I'eau

Utilisation excessive de I'eau
froide

Chauffage dure
trop long

Mettez d’eau jusqu’au niveau indiqué

Utilisez de I'eau tiede

Attention :

1. Rincez le récipient aprés le lavage, vous pouvez le ré-utiliser.

2. Si les solutions ne répondent pas le probleme, envoyez l'appareil a un centre de service pour toute
réparation.

3. Les modifications aux produits peuvent étre réalisées sans préavis, veuillez U'utiliser la maniére
standard.

Partie 6

RECETTES

1. CEREALES

Pilaf

- 1 verre d'eau de riz blanc

- 2verres d'eau

- 30 grd'huile

- Sel et les autres épices souhaitées

Lavez le riz et mettez-le dans le récipient d'une facon équivalente. Ajoutez l'eau, le sel, l'huile et les
autres épices. Fermez la couvercle et séléctionnez le programme de “céréales”. Appuyez sur le bouton
Marche.

2. BOUILLIE DE LAIT

Flocons d’avoine a raisin

- 200 gr de Flocon d'avoine

- 200 ml de lait

- 200 mld'eau

- 30 gr de raisin sec sans pépin

- 30 gr d'huile

- Sucre et sel a quantité séléctionnée

Répandez les flocons d’avoine dans le récipient et ensuite ajoutez toute la liste d'ingrédient. Fermez
le couvercle et séléctionnez le programme de « Bouillie de Lait ». Appuyez sur le bouton Marche. Vous
pouvez ajouter de confiture, de sucre en poudre ou de fruits frais sur chaque assiette pendant le service.

3. SAUCE

Sauce aux cranberries

- 500 gr de cramberries

- 150 ml de vin blanc

- 100 gr de sucre granulé

- 30 ml de jus de citron

Lavez les cranberries a l'eau froide. Placez-les dans le récipient. Ajoutez du sucre sur les cranberries.
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Ajoutez derniérement du vin blanc et du jus de citron. Fermez le couvercle, séléctionnez le programme
de « Sauce » et appuyez sur le bouton Marche.

4. SOUPE SANS MORCEAUX

Soupe de brocoli a roquefort

- 350 gr de brocoli

- 550 ml d’eau ou de jus de légumes ou

- 80 gr de roquefort

- 1 cuillere a the d’huile d'olive

- Sel, poivre et les autres épices souhaitées

Divisez le brocoli en petits morceaux et placez-les dans le récipient. Ajoutez le jus de légumes et U'huile
d’olive. Fermez le couvercle, séléctionnez le programme de « Soupe sans morceaux » et appuyez sur
le bouton Marche. Vous pouvez servir avec du fromage roquefort et de galette.

5. BOISSON AUX FRUITS GLACES

Bananes Smoothie

- 250 gr de bananes

- 400 ml lait

- 150 gr creme glacée a la vanille

Pelez les bananes, divisez en petits morceaux et placez-les dans le récipient. Ajoutez du lait de créme
glacée. Fermez le couvercle, séléctionnez le programme de « Smoothie ». Appuyez sur le bouton
Marche.

6. CONFITURE

Confiture d'abricots

- 500 gr d'abricots

- 30 gr de 'huile végétale ou de la margarine

- 300 gr sucre granulé

Lavez les abricots a l'eau froide et pelez-les. Placez les abricots dans le récipient. Ajoutez du sucre. Y
mettez ['huile végétale ou la margarine. Fermez le couvercle, séléctionnez le programme de « Confiture ».
Appuyez sur le bouton Marche.

7. SOUPE AUX LEGUMES MIXTES

Soupe Poulet

- 300 gr de poitrine de poulet

- 60 gr de mais égoutté

- 60 gr de haricots verts, égouttés

- 60 gr de carotte

- 60 gr de pommes de terre

- 600 ml d'eau ou de bouillon de poulet

- Légumes verts hachés frais

- Sel, poivre et les autres épices souhaitées

Pelez les carottes et les pommes de terre et découpez-les en cubes de 2 cm. Hachez la poitrine de
poulet en morceaux. Mettez les ingrédients dans le récipient, ajoutez le bouillon de poulet. Fermez le
couvercle, séléctionnez le programme de « Soupe aux légumes mixtes ». Appuyez sur le bouton Marche.
Vous pouvez ajouter de différents matériaux aprés la soupe est préte.[ comme le persil)
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9. COMPOTE

Compote aux fraises

- 400 gr de fraises fraiches

- 3 cuillere a café de cirton ou de zeste d’orange

- 100 ml de jus d’orange

- 300 mld'eau

- 100 gr de sucre

- 50 gr de sucre en poudre

Mettez premiérement les ingrédients solides, ensuite le jus d'orange et l'eau dans le récipient. Fermez
le couvercle, séléctionnez le programme de « Compote ». Appuyez sur le bouton Marche. Vous pouvez
y ajouter le sucre en poudre avant de servir.

Repas sain, délicieux et facile a cuire, bon appetit!

-19 -



NEDERLANDS

SINBO SSPM 7201 BOVEN NIVEAU SOEPMAKER
GEBRUIKSAANWIJZING

Geachte Klant!
HEEL VEEL BEDANKT OMDAT U SINBO BOVEN NIVEAU SOEPMAKER HEEFT GEKOZEN!

Deel 1 Belangrijk

Deel 2 Lijst van het Sleutelgedeelte

Deel 3 Hoe wordt het Gebruikt?

Deel 4 Technische Gegevens

Deel 5 Algemene Fouten en de Oplossingen
Deel 6 Recept

Deel 1

BELANGRIJK

Belangrijk! Voordat u gebruikt deze gebruiksaanwijzing aandachtig doorlezen.

1. Motorunit of de karaf nooit in het water bedrukken.

2. 0m te voorkomen dat het apparaat valt altijd op een vloer plaatsen die afgelegen staat van horizontale,
stabiele, natte oppervlakte en van scherpe hoeken.

3. Tijdens het werken van het apparaat of als het aan het koelen is, het apparaat en de elektriciteitskabel
buiten bereik van kinderen houden.

4. Voordat u het apparaat verbindt, moet u zeker van zijn of de voltage vermeld op het apparaat
overeenkomt met de leiding voltage in uw huis.

5. Van de andere produkten genomen accessoires niet aan het apparaat vastmaken. Kan brand of
gewond rakingen veroorzaken.

6. Als het apparaat werkt is de oppervlakte warmte die het apparaat kan bereiken is hoog.

7. De stekkers, hoofdkabel of het apparaat, als het apparaat zelf is beschadigd, niet gebruiken.

8. Als u in het apparaat of in het stopcontact een elektriciteitskabel indoet moet u zeker van zijn of uw
handen droog zijn.

9. Het apparaat alleen in een geaarde muurstopcontact aansluiten.

10. Het apparaat is alleen gepland om thuis te gebruiken. Als het apparaat voor de verkeerde of de
professionele of half-professsionele doelstellingen gebruikt wordt en als het niet gebruikt wordt als
geschikt aan de richtlijnen vermeld in deze gebruiksaanwijzing zal de garantie inhoud ongeldig worden
en zal Sinbo niet verantwoordelijk gesteld worden voor de beschadigingen.

11. Als het apparaat leeg is dan niet het apparaat laten starten.

12. Let u op de scherpe mes, het is heel scherp.

13. Het maximale niveau dat wordt laten zien op de karaf niet overschrijden.

14. Nadat de warme etens klaar zijn gemaakt moet u op de warme stoom opletten die uit het apparaat
kan komen.

15. Als het apparaat werkt moet u het niet laten bewegen.

16. Als de procedure is beeindigd niet meteen het apparaat weer gebruiken. Het moet minimaal 30
minuten uitstaan.

17. Om de kleurverandering van het apparaat te veroorzaken niet het apparaat onder de zon laten staan.
18. Alstublieft alleen met een zachte spons het apparaat schoonmaken.

19. Altijd, vooral in de karaf de materialen indoen, later water indoen tussen de Minimum en Maximum
wijzers.

20. Als u teveel matieraal indoet kan het de juiste werking van de mechanische kap voorkomen. In dit
geval moet u sommige matialen eruit halen.

21. Niet op het apparaat bedrukken, dit kan beschadiging veroorzaken.

22. In een een of andere vloeistof geen krachtkabel en stekker bedrukken!
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Deel 2

Lijst van het Sluitelgedeelte (Fig.1)

1. Handvat, 2. Motorunit, 3. Teveel Overlaadsensor, 4. Snijmes, 5. Roestvrije stalen karaf, 6. Controle
Paneel, 7. Motorunit connectoren, 8. Karaf connector, 9. Peilwijzers (in de karaf),10. Handvat, 11.
Elektriciteitskabel ingang, 12. Elektriciteitskabel

ACCESSOIRES

- Schoonmaakpad (1)
- Krachtkabel (2)

- Meetschaal (3)

- Filterschaal (4)

- Handvat (5)

- Zeef (6)

¢ 8 U )=
2 1 3 4 5 6

Deel 3

HOE WORDT HET GEBRUIKT

Deze apparaat heeft een mes afdeling om de materialen te vermengen en een verwarmingsafdeling
om het materiaal te verwarmen. Heeft 8 modules :
Binnen 23 minuten met korens

Binnen 20 minuten puree

Binnen 24 minuten saus

Binnen 20 minuten effen soepen

Binnen 5 minuten vloeibare fruitpuree

Binnen 18 minuten jam

Binnen 19 minuten groentesoep

Binnen 20 minuten compote

PN rONS

De hieronder staande stappen zijn ook geldig voor de alle 8 programma’s.

1. Met uw ene hand houdt u de handvat van de karaf vast en met uw andere hand tilt u de gesloten
motorunit van de karaf op door de handvat ervan vast te houden.

2. In de karaf de noodzakelijke materialen indoen.

Voorstellen: Voordat u de materialen in de karaf doet moet het ijs van de noodzakelijke materialen
gesmolten zijn. Aan het ondergedeelte van de karaf de materialen gelijkmatig indoen. Als u vlees en
groente gaat koken, dan moet u in de karaf ten eerste de groenten indoen.

3. Het water of de andere vloiestof in de karaf toevoegen. Het peil van het water moet tussen de
aangeduide minimum en maximum aanwijzingen zijn.

4. De materialen en de vloeistof mengen.

5. De motorunit op de karaf houden zodat het in overeenstemming is met allebei de aansluitingen en
later de motorunit in de karaf laten vertragen.

6. De kleine stekker in de contactdoos van de karaf doen en de hoofdstekker in de muurstopcontact
doen.

7.0m de door u gewenste programma te kiezen drukt u op de keuzeknop (functie) van het programma.
8. 0m de procedure te laten beginnen drukt u op de aanknop.

Het door u gekozen programma zal met een licht vermeld worden.

Als de werking van het programma is beeindigd, zal het apparaat geluidswaarschuwing geven.

-21-



Door te drukken op de procedureknop kunt u wanneer u wilt de procedureknop stopzetten.
9. De stekker uit het apparaat en uit het stopcontact trekken.
10. Met uw ene hand houdt u de handvat van de karaf vast en met uw andere hand tilt u de gesloten

motorunit van de karaf op door de handvat ervan vast te houden.

11. Het klaargemaakte eten uit de karaf nemen en in de door u gewenste plaats overgieten.

Deel 4
TEKNISCHE GEGEVENS

Nominale spanning: AC230V
Nominale frequentie: 50Hz
Verwarmingskracht: 1000W

Motorkracht: 180W
karafcapaciteit: 1200ml

Deel 5

ALGEMENE FOUTEN EN OPLOSSINGEN

Al fouten

Definitie

Oplossing

Indicatorlamp brandt
niet

De mechanische kap staat niet op
de juiste plaats

De elektriciteitskabel is niet
aangesloten

Er is meer materiaal ingedaan dan
nodig is

Controleert u de mechanische kap
De elektriciteitskabel voorzichtig
verbinden

Materiaal indoen tot de capaciteit
van de karaf

Indicatorlamp is
uitgegaan
& Apparaat werkt niet

U zult vergeten zijn om te drukken
op de sleutelknop

Er is geen water in de karaf of er
is te weinig water dan
noodzakelijk is

Er is een probleem het het
apparaat

Op de sleutelknop drukken

Water indoen tot de aangewezen
punt

Voor de reparatie ervan naar de
service gaan

Motor start niet

Er is water uitgegiet op de
mechanische kap of er is een
probleem met het apparaat

Voor de reparatie ervan naar de
service gaan

Gaat door met het
verwarmen

Er is water uitgegiet op de
mechanische kap of er is een
probleem met het apparaat

Voor de reparatie ervan naar de
service brengen

Er komt geen
terugvermelding uit de
toetsen

Er is geen water in de karaf of er
is te weinig water dan
noodzakelijk is

De behandelingstijd van het
apparaat is niet beeindigd

Er is een probleem met het
apparaat

Water indoen tot de aangewezen
punt

Normaal

Voor de reparatie ervan naar de
service sturen

Roert slecht

Er is minder water dan
noodzakelijk is

Lagere Voltage

Er is meer of weinig materiaal
ingedaan dan zoodzakelijk is
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Meet u de voltage in uw huis

Materiaal indoen als geschikt aan
het tarief




De stukken van de materialen zijn
groot

Er is een probleem met het
apparaat

De materialen verdelen in kleinere
stukken

Voor de reparatie ervan naar de
service sturen

Er is een overloop uit
de karaf

Er is op de verkeerde knop
gedrukt

Er is meer materiaal dan
noodzakelijk is in de karaf gedaan
Er is boven de meting water
ingedaan

Er is een probleem met het
apparaat

Op de annuleringstoets drukken
en door het waterpeil te verlagen
op die wijze opnieuw starten

Zoals op het tarief de materialen

roeren en indoen

Water indoen tot het peil vermeld
op de meting

Voor de reparatie ervan naar de

service sturen

Ruwe sojamelk,
vooralarm

Er is meer materiaal of water
ingedaan dan noodzakelijk is

Manueel of als geschikt aan het
tarief klaarmaken

De onderkant van jam
is verbrandt

Er is meer materiaal ingedaan dan
noodzakelijk is

Er is op de verkeerde knop
gedrukt

Klaarmaken als geschikt aan het
tarief

Om het gebruik te laten starten de
juiste knop kiezen

De verwarming duurt
te lang dan
noodzakelijk is

Lagere voltage

Overloop van water

Er is meer koud water gebruikt
dan noodzakelijk is

De voltage van uw huis
controleren

Water indoen tot het peil vermeld
op de meting

lauw water gebruiken

Waarschuwing :

1. Nadat de pot is verbrandt afspoelen, u kunt het opnieuw gebruiken.
2. Als de hierboven vermelde oplossingen niet bruikbaar zijn dan het apparaat voor de reparatie naar

de service sturen.

3. Als het produkt in de toekomst veranderd wordt, alstublieft gaat u door met het standard gebruik

ervan.

Deel 6

TARIEVEN

1. KORENS

Rijst

- 1 glas water witte rijst
- 2 glazen water water
- 30 gram olie

- Zout en de door u gewenste andere kruiden
De rijst wassen en in de karaf gelijkmatig indoen. Water, olie, zout en de andere kruiden toevoegen.
De kap ervan sluiten en het programma van korens kiezen. Op de startknop drukken.

2. MELKPUREE

Haverpuree met druiven

- 200 gram Haverpuree
- 200 ml Melk
- 200 ml Water

- 30 gram gedroogde druiven zonder pitten
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- 30 gram olie

- Suiker en zout op de door u gewenste hoeveelheid

Haverpuree in de karaf verspreiden en daarna hele lijst van het materiaal toevoegen. De kap ervan
sluiten en het programma van Melkpuree kiezen. Op de startknop drukken. Als u serveert kunt u in elk
bord jam, poedersuiker of verse fruiten toevoegen.

3. SAUS

Kornoeljes saus.

- 500 gram kornoelje

- 150 ml witte wijn

- 100 gram kristalsuiker

- 30 ml citroensap

De kornoeljes in koud water goed wassen en alles in karaf verplaatsen.

Op de kornoeljes suiker toevoegen. Ook de witte wijn en citroensap als laatst op alles toevoegen.
De kap ervan sluiten en door het programma van Saus te kiezen drukt u op de startknop.

4. EFFEN SOEP

Broccolisoep met roquefort kaas.

- 350 gram broccoli

- 550 ml groentewater of water

- 80 gram roquefort kaas

- 1 theelepel olijfolie

- Zout, peper en de door u gewenste andere kruiden

Broccoli in kleine stukken verdelen en in de karaf plaatsen. Groentewater en olijfolie toevoegen. De
kap ervan sluiten en de keuze van effen soep kiezen. Op de startknop drukken. U kunt met roquefort
kaas en cracker serveren.

5. 1JSDRANK MET FRUIT

Smoothie met banaan

- 250 gram banaan

- 400 ml melk

- 150 gram vanille-ijs

Door de schillen van bananen af te schillen in kleine stukken verdelen en in de karaf plaatsen. Melk
en ijs toevoegen. De kap ervan sluiten en kiest u de keuze van ijsdrank met fruit. Op de startknop
drukken.

6. JAM

Abrikozenjam

- 500 gram abrikoos

- 30 gram olie of margarine

- 300 gram kristalsuiker

Door de abrikozen in koud water te wassen, de schillen ervan afschillen en de abrikozen in de karaf
zetten.

Op de abrikozen suiker toevoegen. Olie of margarine indoen. Door de kap ervan te sluiten het programma
van jam kiezen. Op de startknop drukken.

7. GEMENGDE GROENTESOEP

Kippesoep.

- 300 gram kippeborst

- 60 gram zoete mais waarbij het water ervan is gezeefd
- 60 gram verse boon waarbij het water ervan is gezeefd
- 60 gram wortel

-2 -



- 60 gram aardappel

- 600 ml kippenwater of normaal water

- In stukken gesneden verse groene groenten

- Zout, peper en de door u gewenste andere kruiden

Door de wortels en aardappels te schillen in stukken snijden van 2 cm kubussen. Kippeborst in stukken
verdelen. De materialen in karaf zetten en de kippenwater toevoegen. Door de kap ervan te sluiten de
keuze kiezen van gemengde groentesoep. Op de startknop drukken. Nadat de soep klaar is gemaakt,
kunt u met verschillende materialen verzoeten (als peterselie).

9. COMPOTE

Compote met aardbei

- 400 gram verse aardbei

- 3 zoetlepels citroen of sinasappelschil

- 100 ml sinasappelsap

- 300 ml water

- 100 gram suiker

- 50 gram poedersuiker

Eerst de harde materialen en daarna sinaasappelsap en water in de karaf gieten. De kap ervan sluiten
en de keuze van compote kiezen. Op de startknop drukken. Voordat u het serveert kunt u erop een
poedersuiker toevoegen.

Vermaakt u zich van de gezonde, heerlijke en eenvoudig gekookte gerechten!
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DEUTSCH

SINBO SSPM 7201 TOP SUPPENKOCHER
BEDIENUNGSANLEITUNG

Liebe Kundin und Kunde !
WIR BEDANKEN UNS DASS SIE TOP SUPPENKOCHER AUSGEWAHLT HABEN!

Teil 1 Wichtig

Teil 2 Schlisselbereich Liste

Teil 3 Wie zu benutzen

Teil 4 Technische Daten

Teil 5 Allgemeine Fehlern und Lésungen
Teil 6 Kochrezepte

Teil 1

WICHTIG

Wichtig! Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor Benutzen

1. Motoraggregate oder den Krug nicht ins Wasser tauchen.

2. Um das Fallen des Geréates zu vermeiden, auf horizontaler, stabilen Platz und von nassen Flachen
sowie scharfe Kanten fern einsetzen.

3. Wenn das Gerat lauft oder im Abkiihlphase ist, halten Sie die Kinder von Gerat und elektrischem
Kabel fern.

4. Vor Anschlissen des Gerates, seien Sie sich sicher das Hausspannung und Gerdtspannung
ibereinstimmen.

5. Stecken Sie keine Zubehdr von anderen Geraten ein. Das kann Verletzungen und Verbrennungen
verursachen.

6. Wenn das Gerat lauft, kann seine Oberflache sehr heiss sein.

7. Am Stecker, Hauptkabel oder selbst am Gerat ein Fehler vorhanden ist, das Gerat nicht zu benutzen.
8. Beim Einstecken des elektrischen Kabels ins Gerat oder Steckdose, miissen Sie sich sicher sein,
dass ihre Hande trocken sind.

9. Schliessen Sie das Geréat nur an eine geerdete Steckdose.

10. Dieses Gerat ist nur fiir hdusliche Benutzung konstruiert. Wenn das Gerat fehlerhaft oder fiir Profi-
Arbeit oder halb Profi-Arbeiten benutzt, nicht entsprechend diesen Bedienungsanleitung verwendet,
ist keine Garantie gewdhrleistet und im solchen Fall Sinbo haftet fir kein Fehler.

11. Lassen Sie das Gerat niemals leer laufen.

12. Beachten Sie das Schneidmesser, nahmlich es ist sehr scharf.

13. Auf den Krug angegebene max. Stand nicht zu tiberschreiten.

14. Nach dem Kochen, beachten Sie den heissen Dampf, der aus dem Gerat heraus kommt.

15. Beim Laufen bitte das Gerat nicht bewegen.

16. Nachdem der Vorgang abgeschlossen ist, benutzen Sie das Gerat nicht erneut. Es muss max. 30
Minuten geschlossen halten.

17. Um Farbanderung zu vermeiden, lassen Sie das Gerat nicht unter die Sonnenstrahlung.

18. Bitte das Gerat nur mit weichem Schaum reinigen.

19. Immer tun Sie die Zutaten zuerst in den Krug hinein, dann fiillen Sie das Wasser bis zwischen Max.
und Min. Marke ein.

20. Uberfiillen kann das gerade Laufen von mechanischen Deckel verhindern. In diesem Fall, muss
man einiges herausnehmen.

21. Driicken Sie nicht auf das Gerat, das kann Fehler verursachen.

22. Lassen Sie Leistungskabel und Stecker nicht in irgendeine Fliissigkeit tauchen!
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Teil 2

Schliisselbereich Liste (Fig.1)

1. Griff, 2. Motoraggregate, 3. Uberlastsensor, 4. Schneidmesser, 5. Edelstahl Krug,

6. Priifanzeige, 7. Anschluss fiir Motoraggregate, 8. Anschluss fiir Krug,

9. Fillstandsanzeige (im Krug), 10. Griff, 11. Eingang fiir elektrische Kabel, 12. Elektrische Kabel

ZUBEHOR

- Reinigungseinlage (1)
- Leistungskabel (2)

- Messbecher (3)

- Filterschale (4)

- Griff (5)
- Sieb (6)

2 1 3 4 5 6
Teil 3

WIE ZU BENUTZEN

Dieses Gerat hat zum Mischen ein Messerteil und zum Erwarmen ein Heizteil. Gibt es 8 Modus :
. 23 Minuten fiir Getreide

2. 20 Minuten fiir das Piiree

3. 24 Minuten fir die Sosse

4. 20 Minuten fiir glatte Suppen

5. 5 Minuten fir flissiges Fruchtspiiree

6

7

8.

-

. 18 Minuten fiir Marmelade
. 19 Minuten fiir Gemiisesuppe
. 20 Minuten fiir Kompott und Fruchtsirup

Folgende Schritte gilt fiir all diese 8 Programme.

1. Halten Sie mit einer Hand den Griff von Krug und mit anderer Hand heben Sie geschlossene
Motoraggregate mit Griff auf.

2. Legen Sie die notwendigen Zutaten in den Krug.

Vorschldge: Notwendige Zutaten missen abgetaut werden bevor in den Krug gehen. Zutaten auf dem
Boden von Krug gleichméssig legen. Wenn Sie Fleisch und Gemiise kochen wollen, miissen Sie die
Gemiise zuerst in den Krug legen.

3. Wasser oder andere Fliissigkeit in den Krug einfiillen. Wasserstand muss zwischen angezeigte Min.
und Max. sein.

4. Riihren Sie die Zutaten und Flissigkeit.

5. Halten Sie auf dem Krug befindende Motoraggregate so, dass sie mit beider Verbindungen kompatibel
steht und lassen Sie Motoraggregate im Krug bisschen langsamer laufen.

6. Stecken Sie kleinen Stecker in Krugssteckdose, den Hauptstecker Wandsteckdose ein.

7. Um bestimmte Programm zu wahlen, driicken Sie Wahlknopf (Funktion) auf.

8. Damit das Verfahren zu beginnen, Start-Knopf driicken.

Ausgewahltes Programm wird mit Leuchte angezeigt.

Am Ende des Programmlaufs gibt das Gerat ein Tonwarnung.

Mit Driicken von Abbruchtaste konnen Sie jederzeit das Verfahren abbrechen.

9. Ziehen Sie den Stecker aus Steckdose und dem Gerat heraus.

10. Halten Sie mit einer Hand den Griff von Krug und mit anderer Hand heben Sie geschlossene
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Motoraggregate mit Griff auf.
11. Fertiges Essen kdnnen Sie iibertragen wohin Sie wollen.

Teil4

TECHNISCHE DATEN
Nennspannung: AC230V
Nennfrekans: 50Hz
Heizkraft: 1000W
Motorleistung: 180W

Kapazitat von Krug: 1.200ml

Teil 5

ALLGEMEINE FEHLERN UND LOSUNGEN

Allgemeine Fehlern

Beschreibung

Loésung

Anzeigeleuchte
brennt nicht

Mechanischer Deckel ist nicht
richtig geleget

Elektrisches Kabel ist nicht
angeschlossen

Ein Zutatenuberfillung vorhanden

Kontrollieren Sie mechanischen
Deckel

Schlissen Sie elektrisches Kabel
vorsichtig an

Fillen Sie nur Krugskapazitat
kompatible Mengen Zutaten

Anzeigeleuchte
geloscht
& Das Gerat lauft nicht

Sie haben vielleicht
wahrscheinlich Schliisselschalter
zu driicken

Kein Wasser im Krug oder
weniger als notwendig

Es liegt ein Problem am Gerat

Driicken Sie Schliisselschalter

Fiillen Sie Wasser bis markierte
Stelle Wasser

Zur Reperatur zum Service
schicken

Motor lauft nicht

Mechanischer Deckel ist nass
oder es liegt ein Problem am
Gerat

Zur Reperatur zum Service
schicken

Es heizt weiter

Mechanischer Deckel ist nass
oder es liegt ein Problem am
Gerat

Zur Reperatur zum Service
schicken

Von Tasten kommt
keine Riickmeldung

Kein Wasser im Krug oder
weniger als notwendig
Verfahrenzeit von dem Gerat ist
noch nicht beendet

Es liegt ein Problem am Gerat

Fillen Sie Wasser bis markierte
Stelle Wasser

Normal

Zur Reperatur zum Service
schicken

Es riihrt schlecht

Weniger Wasser als notwendig

Niedrigspannung
Uberfiillung oder Unterfiillung von
Zutaten

Teile von Zutaten sind zu gross

Es liegt ein Problem am Gerat

Fiillen Sie Wasser bis markierte
Stelle Wasser

Messen Sie Hausspannung
Entsprechen der Vorgaben
Zutatenl fiillen

Teilen Sie Zutaten in kleineren
Stiicken

Zur Reperatur zum Service
schicken

Falscher Knopf gedriickt
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Uberlauf von Krug

Ein Zutatenuberfillung im Krug
vorhanden

Wasser ist mehr den Mass gefiillt

Es liegt ein Problem am Gerat

Zutaten wie gesagt schlagen und
einfillen

Fillen Sie Mass entsprechend
Wasser ein

Zur Reperatur zum Service
schicken

Unreife Soja-Milch,
Vorwarnung

Uberfiillung von Zutaten oder
Wasseriberfiillung

Vorbereitung manuel vornehmen
oder wie vorgesehen vorbereiten

Marmelade ist
verbrannt

Ein Zutatentiberfiillung vorhanden

Falscher Knopf gedriickt

Wie vorgesehen vorbereiten
Zum Beginn der Benutzung
wahlen Sie den richtigen Knopf

Heizen dauert langer

Niedrigspannung

Kontrollieren Sie die
Hausspannung

Fillen Sie Mass entsprechend

" Wasseriiberlauf .
als notwendig Wasser ein
Benutzen von kalten Wasser mehr | Wenden Sie lauwarmes Wasser
als notwendig an
Achtung:

1. Wenn Krug verbrennt, spiilen Sie es, konnen Sie erneut verwenden

2. Wenn oben erwahnte Lésungen nicht funktionieren, bringen Sie das Gerat zur Reperatur zum Service.

3. Wenn Produkt in Zukunft gewechselt wird, benutzen Sie weiter wie erklart.

Wir geben kein Information.

Teil 6

REZEPTE

1. GETREIDE

Reis

- 1 Tasse voll Reis
- 2 Tassen Wasser
- 30 Gr. Fett

- Salz und andere gewiinschte Gewliirze

Waschen Sie Reis und tun Sie gleichmessig in Krug hinein. Wasser, Fett, Salz und andere Gewiirze

hinzufiigen. Schliessen Sie Deckel und Getreide-Programm wahlen. Driicken Sie Start- Knopf.

2. MILCHPUREE

Haferflocken mit Trauben

- 200 Gr. Haferflocken
- 200 ml Milch
- 200 ml Wasser

- 30 Gr. kernlose Rosinen

- 30 Gr. Fett

- Bevorzugte Mengen Salz und Zucker

Legen Sie Haferflocken im Krug aus und dann alle Zutaten hinzufiigen. Schliessen Sie Deckel und
Milchpiiree-Programm wéhlen. Driicken Sie Start- Knopf. Wahrend des Servierens, auf jede Teller

Marmelade, Puderzucker oder frische Friichte hinzufiigen.

3. SOSSE
Preiselbeersosse.
- 500 Gr. Preiselbeeren
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- 150 ml Weisswein

- 100 Gr. Pulverzucker

- 30 ml Zitronensaft

Waschen Sie die Preiselbeeren griindlich mit kaltem Wasser. Dann legen Sie all diese im Krug ein.
Fiigen Sie auf die Preiselbeeren den Zucker hinzu. Zuletzt den Weisswein und Zitronensaft hinzufiigen.
Schliessen Sie Deckel und wahlen Sie Sosse- Programm und driicken auf Start-Knopf.

4. GLATTE SUPPE

Broccoli-Suppe mit Roquefort-Kase.

- 350 Gr. Broccoli

- 550 ml Gemiisesaft oder nur Wasser

- 80 Gr. Roquefort-Kase

- 1 Teeloffel Olivensl

- Salz, Pfeffer und andere gewiinschte Gewiirze

Schneiden Sie Broccoli in kleinen Teilen und im Krug legen. Gemiisesaft und Olivendl hinzufiigen.
Schliessen Sie Deckel und wahlen Sie glatte Suppe Wahltaste an. Driicken Sie Start- Knopf. Mit
Roquefort-Kase und Zwieback servieren.

5. FRUCHTGETRANKE MIT EIS

Smoothie mit Banane

- 250 Gr¢ Banane

- 400 ml Milch

- 150 Gr. Vanilleeis

Banane abschalen und in kleinen Teilen schneiden und im Krug legen. Fiigen Sie Milch und Eis hinzu.
Schliessen Sie Deckel und wahlen Sie Fruchtgetranke mit Eis - Taste an. Driicken Sie Start- Knopf.

6. MARMELADE

Aprikosen Marmelade

- 500 Gr. Aprikosen

- 30 Gr. Ol oder Margarinefett

- 300 Gr. Pulverzucker

Waschen Sie die Aprikosen mit kaltem Wasser und abschalen. Legen Sie die Aprikosen im Krug ein.
Fiigen Sie auf die Aprikosen den Zucker hinzu. Ol und Margarinefett hinzufiigen. Schliessen Sie Deckel
und Marmelade-Programm wéhlen. Driicken Sie Start- Knopf.

7. GEMISCHTES GEMUSESUPPE

Hiihnersuppe .

- 300 Gr. Hiihnerbrustfleisch

- 60 Gr. slisses Mais

- 60 Gr. griine Bohnen, abgetropft

- 60 Gr. Karotten

- 60 Gr. Kartofeln

- 600 ml Hiinerbriihe oder Trinkwasser

- Frisch geschnittene griine Gemiise

- Salz, Pfeffer und andere gewiinschte Gewiirze

Karotten und Kartofeln abschalen und in 2 cm Wiirfeln schneiden. Hithnerbrustfleisch zerstiickeln.
Legen Sie Zutaten im Krug und Hihnerbriihe hinzufiigen. Schliessen Sie Deckel und wahlen Sie
gemischtes Gemiisesuppe -Taste an. Driicken Sie Start- Knopf. Nachdem Suppe bereit ist, kénnen Sie
mit verschiedenen Gewiirze wiirzen (wie Petersilie).
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9. KOMPOTT

Erdbeeren Kompott

- 400 Gr. frische Erdbeeren

- 3 Dessertléffel Zitronen- oder Apfelsinenschale

- 100 ml Apfelsinensaft

- 300 ml Wasser

- 100 Gr. Zucker

- 50 Gr. Puderzucker

Zuerst fiillen Sie harte Zutaten, dann Apfelsinensaft und Wasser im Krug ein. Schliessen Sie Deckel
und wahlen Sie Kompott- Taste an. Driicken Sie Start- Knopf. Vor dem Servieren konnen Sie etwas
Puderzucker hinfiigen.

Geniessen Sie gesund, lecker und einfach gekochte Mahlzeiten!
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ESPANOL

SINBO SSPM 7201 COCINADOR SUPERIOR DE SOPA
MANUAL DEL USO

iEstimado/a cliente!
iLES DAMOS NUESTRAS GRACIAS POR SELECCIONAR EL COCINADOR SUPERIOR DE SOPA FABRICADO
POR SINBO!

Capitulo T Importante

Capitulo 2 Lista de la seccion de los interruptores
Capitulo 3 Cémo se usa?

Capitulo 4 Datos Técnicos

Capitulo 5 Errores en General y sus Resoluciones
Capitulo 6 Recetas de comidas

Capitulo 1

IMPORTANTE

ilmportante!

1. No sumergir la unidad del motor o la jarra nunca en agua.

2. Colocar siempre sobre un lugar lejos de los bordes afilados y mojado, estable y horizontal para evitar
la caida del aparato.

3. Mientras el aparato esta funcionando U en a etapa de enfriarse, poner el aparato y su cable de la
energia en un lugar lejos de los nifos.

4. Antés de conectar el aparato, estar seguro que el voltaje expresado sobre el aparato sea igual con
el que usted usa por la red en su casa.

5. No fijar los acesorios obtenidos de otros productos. Se puede causar incendio U sufrimiento de
heridas.

6. Al funcionar el aparato, la temperatura alcanzable del aparato es alta.

7. No usar el aparato en caso de ser averiado el aparato las fichas, el cable principal o el aparato
mismo.

8. Estar seguro que susmanos sean secos al enchufar el aparato U el cable de la energia.

9. Solamente enchufar el aparato en el enchufe conectado con tierra solamente en la pared.

10. El aparato es disefiado solamente para uso doméstico. En caso de no ser usado el aparato por un
profesional o ser usado erréneo U por motivos semi profesionales, no ser usado de acuerdo con las
instrucciones incluidas en este manual, el periodo de la garantia sera invalido y Sinbo no sera el
responsable de los dafios.

11. No permitir que el aparato se funcionara en caso de ser vacio.

12. Tener cuidado para el cortador para picar, es muy afilado.

13. Nunca exceder el nivel maximo expresado sobre la jarra.

14. Después de preparar las comidas calientes, tener cuidado que el vapor que se podra echar del
aparato.

15. No mover el aparato al funcionarse.

16. Después de ser completado el proceso, no usar el aparato inmediatamente otra vez.

17. Debe dejar apagado minimo durante 30 minutos.

18. No dejarlo debajo del sol para evitar el cambio del color del aparato.

19. Por favor limpiar el aparato solamente con un esponje suave.

20. Siempre en principio poner los ingredientes en la jarra, después echar agua entre los niveles minimo
y maximo.

21. Poner mas ingredientes se puede bloquear que la cabecera mecanica se funcionara bien. En este
caso se puede necesitar que se quiten algunos de los ingredientes.

22. No pisar sobre el aparato, éso puede causar averia.

23. No usar las fichas, el cable principal o el aparato mismo en caso de ser averiado el aparato.

24. {No sumergir el cable de la energia y la ficha en cualquier liquido!

-32-



Capitulo 2

Lista de la seccion de los interruptores

1. Mango, 2. Unidad del Motor, 3. Sensor para Cargar Excesiva, 4. Cortador para picar, 5. Jarra de acero
inoxidable, 6. Panel del Control, 7. Conector de la Unidad del Motor, 8. Conector de la Jarra, 9. Indicadores
para los Niveles [en la jarra),10. Mango, 11. Entrada del cable de la energia, 12. Cable de la Energia

ACESORIOS

- Tela para limpiar (1)
- Cable de la Energia (2]
- Olla para medir (3)

- Olla para el filtro (4)

- Mango (5)
- Filtro (6)
¢ 8 U |) &S
—
2 1 3 4 5 6
Capitulo 3
COMO SE USA

Este aparato tiene una seccion del cortador para mezclar los ingredients y una seccion calentadora
para calendar los ingredientes. Hay 8 modos :

Con cereals en 23 minutos

2. Pure en 20 minutos

3. Salsas en 24 minutos

4. Sopas sin granos en 20 minutos

5. Puré liquid de fruta en 5 minutos
6
7
8

-

. Confitura en 18 minutos
. Sopa con vegetales en 19 minutos
. Compota en 20 minutos

Los siguientes pasos son validos para todos los 8 programas.

1. Con una mano coger el mango de la jarray con su otra mano levantar la unidad cerrada del motor
cogiendo del mango.

2. Poner los ingredients necesarios en la jarra.

Propuestas: Descongelar los ingredients necesarios antés de ponerlos en la jarra. Poner los ingredients
en mismas cantidades en la parte inferior de la jarra. Si ustes cocinara vegetales, usted debe poner
primero los vegetales en la jarra.

3. Agregar agua U otro liquido en la jarra. El nivel del agua debe ser entre las senales minimo y maximo.
4. Mezclar los ingredients y la sustancia liquida.

5. Coger la unidad de la jarra en forma de ser conveniente para ambas conecciones y después reducer
la velocidad de la unidad del motor en la jarra.

6. Kiiciik fisi siirahinin prizine, ana fisi ise duvar prizine takin.

7. Pulsar al botdn de la seleccion de programas (funcién) para seleccionar el programa deseada.

8. Pulsar al botdn para Iniciar para empezar el proceso.

El programa seleccionado se expresara con la luz.

Al ser terminado el funcionamiento del programa, el aparato avisa sonora.

Pulsando al botdn de cancelar, usted puede parar el proceso cuando desea.

9. Desenchufar el aparato de la ficha.

10. Coger el mango de la jarra con una mano y levantar la unidad cerrada del motor cogiendo del
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mango.

11. Transferir donde desea la comida preparada tomandola de la jarra.

Capitulo 4
DATOS TECNICOS

Tension nominal: AC230V
Frecuencia Nominal: 50Hz
Energia para calentar: 1000W

Energia del motor: 180W

Capacidad de la jarra: 1200mls

Capitulo 5

ERRORES EN GENERAL Y SUS RESOLUCIONES

Errores en General

Descripciéon

Resolucién

La luz Indicadora
no enciende

La cabecera mecanica no esta
en el lugar correcto

El cable de la energia no es
conectado

Se ha puesto ingredients mas
de que sean necesarios

Controlar la cabecera mecanica

Conectar con cuidado el cable de la
energia

Poner ingredients de acuerdo con la
capacidad de la jarra

La luz Indicadora
es apagaco y el

Usted puede olvidado a pulsar
al botén del interruptor

No se encuentra agua en la
jarra o se encuentra agua

Pulsar al botén del interruptor

Poner agua hasta el lugar marcado

aparato

aparato no .
funciona menos de que sea necesaria Enviar al servicio técnico para su
Hay un problema en el aparato reparacion
Es echado agua sobre la
El Motor no cabecera mecanica o se Enviar al servicio técnico para su
funciona encuentra un problema en el reparacion

Continua a calentar

Es echado agua sobre la
cabecera mecanica o hay
problema en el aparato

Enviar al servicio técnico para su
reparacion

No llega
notificacion otra
vez de las Teclas

No se encuentra agua en la
jarra o mucho menos que sea
necesaria

No es completado el plazo del
proceso del aparato

Hay un problema en el aparato

Poner agua hasta el nivel marcado

Normal

Enviar al servicio técnico para su
reparacion

Mezcla mal

Se encuentra agua menos que
sea necesaria

Voltaje bajo

Se ha puesto mas ingredients
que sean necesarios 0 menos
ingredientes

Las piezas de los ingredients
son grandes

Hay un problema en el aparato

Poner agua hasta el nivel marcado
Medir el voltaje de su vivienda

Poner ingredientes de acuerdo con la
receta

Separar los ingredients en piezas mas
pequefas

Enviar al servicio técnico para su
reparacion
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Hay echo de agua
de la jarra

Es pulsado al botén erréneo

Se ha puesto mas ingredients
que sean necesarios en la
jarra

Se ha puesto agua mas de la
medida

Hay un problema en el aparato

Pulsar al botén de cancelar y funciunar
otra vez reduciéndo el nivel de agua

Batir y poner los ingredientes de acuerdo
con la receta

Poner agua expresado como en la
medida

Enviar al servicio técnico para su
reparacion

Leche de Soja
verde, pre alarma

Se ha puesto mas ingredients
0 agua que sean necesarios

Preparar de acuerdo con el manual o
receta

La confitura es
quemada

Se ha puesto mas ingredients
que sean necesarios

Es pulsado al botén erréneo

Preparar de acuerdo con la receta

Seleccionar el boton correcto para iniciar
al uso

El calentamiento se
dura mas que sea
necesaria

Voltaje bajo
Salir agua al hervir

Uso de agua fria mas que sea
necesaria

Controlar el voltaje de su vivienda

Poner agua en el nivel expresado la
medida

Usar agua tibia

Ojo:

1. Aclarar después de ser quemado el bote, usted puede usarlo otra vez.
2. En caso de no ser (tiles las resoluciones expresadas arriba, enviar el aparato al servicio técnico para

su reparacion.

3. En caso de ser modificado el product en el futuro, Por favor continuar a usarlo en forma estandar.
Nosotros no les avisamos.

Capitulo 6
RECETAS
1. GRANOS
Arroz

- 1 vaso de agua arroz blanco

- 2 vasos de agua
- 30 gramos de aceite

- Saly otros condimentos preferidos
Lavar el arrozy poner en cantidad igual a la jarra. Agregar agua, aceite, sal y otros condimentos. Cerrar
la tapa y seleccionar el programa de los granos. Pulsar al botén de iniciar.

2. PURE DE LECHE

Puré de Avena con Uvas

- 200 gramos de Puré de Avelana

- 200 mls de leche
- 200 mls de agua

- 30 gramos de uvas secas sin semillas

- 30 gram os de aceite

- Saly azicar en cantidad deseada
Extender pure de avena en la jarra y después agregar toda la lista de los ingredientes. Cerrar la tapa
y seleccionar el programa del pure de leche. Pulsar al boton de iniciar. Al realizar el servicio, usted
pueden agregar confitura o frutas frescas en cada plato.
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3.SALSA

Salsa de Cornejo.

- 500 gramos de cornejo

- 150 mls vino blanco

- 100 grams de azucar en polvo

- 30 mls de jugo de limon

Lavar bien los cornejos en agua fria. Colocar todo en la jarra.

Agregar azlcar sobre los cornejos. También agregar por ultimo vino blanco y jugo de limén sobre todos
los ingredientes. Cerrar la tapa y pulsar al botén de iniciar seleccionando el programa de la salsa.

4. SOPA SIN GRANOS

Sopa de broccoli con queso rocfor.

- 350 gramos de brocoli

- 550 mls de jugo vegetal 0 agua

- 80 gramos de queso rocfor

- 1 cucharra de te aceite de oliva

- Sal, pimienta y otros condimentos preferidos

Cortar en pequenas piezas brocoli e colocar en la jarra. Agregar jugo vegetal y aceite de oliva. Cerrar
la tapa y seleccionar la opcién de la sopa. Pulsar al boton de iniciar. Pueden servir con galletas y queso
de rocfor.

5. BEBIDA CON HIELO DE FRUTA

Muzlu Smoothie con platano

- 250 gramos de platano

- 400 mls de leche

- 150 gramos helado con vainilla

Quitar las cascaras de los platanos, cortar en pequefias piezas y colocarlos en la jarra. Agregar la leche
y helado. Seleccionar la opcion de la bebida con hielo cerrando la tapa. Pulsar al boton de iniciar.

6. CONFITURA

Confituta de albaricoque

- 500 gramos de albaricoque

- 30 gramos de aceite liquido U margarina

- 300 gramos de aztcar en polvo

Lavar los albaricoques en agua fria, quitar las cascaras. Poner los albaricoques en la jarra.

Agregar azucar sobre los albaricoques. Poner aceite liquido U margarina. KSeleccionar el programa
de confitura cerrando la tapa. Pulsar al boton de iniciar.

7. SOPA MEZCLADA CON VEJETALES

Sopa de pollo.

- 300 gramos de la carne del pecho de un pollo

- 60 gramos de maiz dulce filtrado su agua

- 60 gramos de judia verde filtrado su agua

- 60 gramos de zanahoria

- 60 gramos de patatas

- 600 mls de zumo de pollo G agua normal

- Vegetales verdes cortados frescos

- Sal, pimienta y otros condimentos preferidos

Cortar en cubos de 2 cms quitando las cascaras de las zanahorias y patatas. Separar la carne del pecho
de un pollo en piezas.

Agregar zumo de pollo poniéndo los ingredientes en la jarra. Seleccionar la opcién de la sopa mezclada
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de vegetales cerrando la tapa. Pulsar al boton de iniciar. Después de ser listo la tapa, usted puede
mejorar el sabor con varias materiales ( como perejil).

9. COMPOTA

Compota de fresa

- 400 gramos de fresa fresca

- 3 cucharadas de la cascara de naranja o limon

- 100 mls jugo de naranja

- 300 mls de agua

- 100 gramos de azlcar

- 50 gramos de azlcar en polvo

Poner primero los ingredientes duros, después el jugo de naranjay poner agua en la jarra. Seleccionar
la opcion de compota cerrando la tapa. Pulsar al botén de iniciar. Antés de servir, usted puede agregar
azucar en polvo sobre la mismo.

jsacar el mayor placer de las comidas cocinadas facilmente, con sabor, sanitario!
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Pycckuit

SINBO SSPM 7201 BbICOKOMPON3BOAUTENIbHAA JNIEKTPUHECKAS CYMHULIA
PYKOBOZCTBO MO 3KCITYATALUK

YBaxaeMblii noKynatens! .
BJIATO/IAPUM BAC 3A BbIEOP BbICOKOMPOU3BOAUTENLHOM NEKTPUYECKON CYMHMULIbI SINBO

Pasgen 1 BaxHble Mepbl 6e30nacHOCTH

Paspgen 2 HanmeHosanue fetanei

Paspen 3 Kak nonb3oBathes?

Pa3pen 4 TexHuieckue xapakTepucTuky

Pasgen 5 HacTto BCcTpeyaeMble HENCNPAaBHOCTY 11 CTIOCO0LI MX YCTPAHEHNS
Pasgen 6 Peuentsl

Pasgen 1

BAXXHbIE MEPbI BE30MACHOCTHU

BaxHo! Nepes; ncnonb3oBaHinem NpOHTUTE BHUMATENLHO Y MONIHOCTHIO HACTOSILLYHO MHCTPYKLIO.

1. He norpy>aiite B BOAy MOTOPHbIA 610K /vin KOpMyC Npnbopa.

2. Y106bI NPEAOTBPATUTL NajieHne Npubopa, yCTaHOBUTE ro Ha FOPU3OHTANbHYHO, (HUKCHPOBAHHYHO MOBEPXHOCTb BAANM
OT Baru 1 0CTPbIX YT/0B.

3. beperuTe B HEOCTYNHOM AN AeTeid MecTe PaboTatoLLIMiA Uk OCTbIBAKOLLMIA NPUOOP 1 CETEBOM LHYP.

4. Tepen BKNOU4EHNEM Nprbopa NPOBEPLTE, COBNAAAET NI HANPSKEHME B CETU C HOMUHAMbHbIM HAMPSKEHMEM NPUGOpa.
5. He ucnonb3yiTe akceccyapbl He BXOAALLME B KOMMEKT, 3TO MOXKET NPUBECTY K MOXKAPY MM NOSTYHEHMIO PAHEHMIA.

6. B npouecce paboTbl NOBEPXHOCTb MO/ MPUBOPOM CUIBHO HArpeBaeTes.

7. 3anpeLLeHo 1Ccnonb30BaTh NpUBop, B Cnyyae NOBPEX/EHNs CETEBOM BITIKH, LUHYpa Nk CaMoro npuéopa.

8. BcTaBnaiiTe BAMKY B CETb BNIEKTPONUTAHNS 1 BKIKOUAATE NPUBOP TOMBKO CyXMMM PyKamu.

9. BrniouaitTe npubop TONbKO B 3a3eMNEHHYI0 PO3ETKY.

10. Mpu6op npejHasHaueH Ans 6bITOBOrO MCMOMb30BaHNS. B ciiyuae HenpasunbHO, NMPOMBILLAIEHHONO, NOMYMPOMBbILLIIEHHOrO
MM NPOTMBOPEYALLEro MHCTPYKLWK MCMI0Nb30BAHNS, FapaHTIA Ha Takoi Npubop He pacnpocTpansieTcs. Komnanus «Sinbo»
He HECET OTBETCTBEHHOCTM 33 BO3HUKLLME B 3TMX CNy4asX HEMCPaBHOCTY.

11. ByasTe npefenbHO BHAMATESbHbI, HOX 04EHb OCTPbIN.

12. He npesbiluaiiTe MakcuManbHblii ypOBeHb, yka3aHHblid Ha HaLle.

13. ByabTe BHAMATENbHbI, NOCE NPUFOTOBNIEHMS FOPAUMX OMH0A MOXET BbIATM FOPS4MiA Nap.

14. He TporaiiTe 1 He nepeHocuTe paboTatoLumii npubop.

15. He BKto4aiiTe npibop noBTOPHO Cpasy Mocre ero 0CTaHOBKM (3aBepLIeHns NporpamMbl). MHTepsan mesxay nporpammanmu
[LOJDKEH COCTABNATb MUAHMMYM 30 MUHYT.

16. YT06bI NPEAOTBPATUTL BbIFOPaHHE KPackk NPuGOpa, XpaHnTe ero BAANEKe OT NPSIMbIX CONHEUHbIX NTy4eq.

17. Moxanyicta, ANS YCTKM NPMOOPa UCTIONb3YIATE TOMLKO MSAFKYHO ry6Ky.

18. CHauana B KacTpIONIO YNIOXKMTE OBOLLY, 3aTEM HanesaiiTe BOAy, PErynupyst MAHMAnbHbI 1 MAKCMAlIbHbIA YPOBEHD
B COOTBETCTBUN C yKasaTenem Ha kopnyce.

19. Crnwikom 60NbLIOE KONMYECTBO 0BOLLEA MOXET HapYLIMTh (DyHKLMOHMPOBAHNE MEXaH4eCKO roNOBKM. BbiHbTe 13
KaCTPIONV M3AINLLIHME OBOLLM.

20. He HacTynaiiTe Ha Npu6op, 3T0 NPMBEAET K er0 HEMCNPAaBHOCTY.

21. He norpy>aiiTe B XWAKOCTb CETEBOI WHYP M\ CETEBYIO BUTIKY.

Paspen 2

HaumenoBauue petaneii(Fig.1)

1. Pyuka BepxHeil 4acTy, 2. MoTopHbiit 6110k, 3. [latumk neperpyaku, 4. Hox 5. Kactpions n3 Hepxxasetolei ctanm, 6.
KoHTponbHas naxenb, 7. PpasbeauHeHne MOTOpHOro 61oka 8. PasbevHerne kacTpromu 0T kopryca, 9. MHaukaTop yposHs
(BHyTpyn kopnyca),10. PykosTka 11. [He3/10 Ans ceTeBoro WHypa,

12. CeTeBoi WHyp.

-38-



AKCECCYAPbI

- Tybka ans unctkm (1)
- CeTeBoit WHyp (2)

- MepHblii cTakaH (3)

- Kopnyc dunbtpa (4)

- Pyuka (5)
- Cuteuxo (6)
2 1 3 4 5 6
Paszgen 3
KAK M0JIb30BATbCA?

CyI'IHI/ILla BKJTOHYAET HOX A1 HAPE3KM U KACTPHOMKO AN NepeMeLnBaHins 1 Harpesa npoayKToB. anIﬁOp nmeeT 8 nporpamMm.

1. 3nakv 23 MuHyTbI

2. Miope 20 muHyT

3. Coyc 24 MuHyTI

4. Cyn-niope 20 MuHyT

5. OpyKTOBOE MIOPE COYHOE 5 MUHYT
6. Bapebe 18 muHyT

7. Cyn ¢ oBowamm 19 MuHyT

8. Komnot 20 muHyT.

LLlaru, npeactaBneHHbIe HUXe NOAXOAAT ANs BCeX 8 nporpamm:

1. OHoi pykoi npuaepxKMBas KOpnyc npubopa, APYroi PyKOi MPUNOAHMMMTE BbIKITHOHEHHbIA MOTOPHINA GNOK.

2. MonoxuTe NpoayKTbI ¥ OBOLLY B KACTPHONO.

Mopckaska: Mepen Tem Kak NoNoKMUTb 3aMOPOXKEHHbIE MPOAYKThI B KACTPHONIO, AA!Te UM PasMOPO3MUTLCS. YIIOKUTE NPOAYKTbI
Ha IO KaCcTPIONM paBHOMEPHO. Ecnn GyauTe roToBMTb MSCO C 0BOLLAMM, CHA4ana Ha AHO MONOXMTE OBOLLA.

3. [lo6aBbTe B KAaCTPHONIO BO/bI MK APYroA XMAKOCTH. XXNAKOCTb OMKHA HAXOANTLCS B MPOMEXKYTKE MEX Y 3HAUEHUAMM
MaKCAMYM 11 MUHUMYM.

4. PaamelwaiTe npoayKTb C XMAKOCTbIO.

5. PacnonoxuTe MOTOPHbIIA 610K PABHOMEPHO Ha/l KOPMYCOM B MECTax Pa3be/MHEHNS, 3aTeM He Criellia OnycTUTe MOTOPHb I
610K B KacTPHOIO.

6. ManeHbKyto BUNKY BCTaBbTe B HE3J0 Ha [HULLE CYMHMLbI, OCHOBHYKO CETEBYIO BUNKY BCTaBbTE B PO3ETKY CETH
AMNEKTPONUTaHMS.

7. [ins BbIGOPA HEOOXOAMMON NPOTPaMMbI, HKMUTE KHOMKY BbIGopa nporpammbl (DyHKLUKS).

8. [lns 3anycka nporpamMmbl HaxmuTe «CTapT».

3aropuTcs MHAVKATOP, BbIGpaHHOI Bamu nporpambl.

Mo 3aBepLIeHMIO NPOrpamMMbl, MPEOP NOAACT 3BYKOBOIA CUTHAN (FYAOK).

Haxxas Ha KHOMKy «0TMeHa» B M0G0/ MOMEHT MOXHO MPUOCTAHOBMTb MPOrpamMMy.

9. BbiHbTE CETEBOW LUHYP U3 THE3/ja HailHMKa U POETKM.

10. OfHoIt pyKOi iepXKMTECh 3a PyUKy Ha Kopnyce, BTOPOI PyKoid epkach 3a NyuKy Ha MOTOPHOM 6710Ke MOAHMMUTE ero
BBEPX.

11. V3BnexnTe NpUroTOBAEHHYHO MALLM M3 KACTPIONK 1 nepeneitTe/nepeckinsTe B Nto6yto Apyryto nocyay.
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Paspen 4

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKK
HomuHanbHoe Hanpserue: AC230B
HomuHanbHas yactota: 50
MowHocTb Harpesa: 1000 BT

MowHocTb MoTopa: 180 BT
06béMm KacTpronu: 1200 Mn

Pasgen 5

YACTO BCTPEYAEMbIE HEUCNPABHOCTHM U CMNOCOBbI UX YCTPAHEHUA

HeucnpaBHocTb

MpuunHa

PeweHne

He roput cBeToBo#
vHAMKaTOp

MexaHnyeckas ronoeka He Ha
mecTe.

CeTeBoii LUHYp He NOACOEAVNHEH

3anoxeHo 6onbLue NPoayKToB,
YeM paspeLleHo

MpoBepbTe MexaHN4eCcKy
TOrOBKY.

BHumaTenbHo nogcoeanHuTe
CeTEeBOW LUHYP.

3anonHuTe KacTpiono
NpoAyKTamMu B COOTBETCTBUM C €€
06BbEMOM.

CBeTOBOW MHAMKaATOP
norac, 1 npu6op He
paboTaet

Bo3MOXHO, Bbl 3abbinu HaxaTb
Ha KHOMKy
«BKITIOYNTB/BbIYMIOYNTEY

B kactptone HeT BOAbI, Unn
HaobopoT BoAbl Gornblue, Yem
NOMOXEHO.

Mpunbop cnomancs

HaxmuTe Ha kHomky
«BKIMKOYNTL/BBIKIIOYUTEY

HaneiTe Boabl 40 ykasaHHOM
OTMETKW.

[nsi pemoHTa oTHecuTe npubop B
aBTOPU3NPOBAHHbIN CEPBUCHBIN
LieHTp.

MoTop He paboTtaeT

Ha mexaHuyeckyto ronosky Geina
nponuTa Boaa, unu npuéop
cromancsi.

[ns pemoHTa oTHecuTe npubop B
aBTOPU3NPOBAHHbIN CEPBUCHBIN
LieHTp.

MpoponxaeTt
HarpeBaTbCcs

Ha mexaHuyeckyto ronosky 6eina
nponuTa Boga, unu npuéop
cromarncsi.

[nsa pemoHTa oTHecuTe npubop B
aBTOPU3NPOBAHHbIV CEPBUCHBIN
LeHTp.

OT KHOMOK He
nocTynaeT o6paTHbIN
curHan

B kacTptone HeT BoAbl, Unn
HaobopoT BoAbl Gonblue, Yem
NOMOXEHO.

Mporpamma 3aBeplueHa

Mpunbop criomancs.

HaneiiTe Boabl 10 ykasaHHOM
OTMETKM.

HopmanesHo

[ns pemoHTa oTHecute npubop B
aBTOPU3NPOBAHHbBIN CEPBUCHbI
LieHTp.

Mnoxo mewaet

Bofbl MeHbLLE, YeM HYXXHO

Huskoe HanpsbkeHne

MonoxeHo nu6o mHoro, Nnéo
Marsno npoAyKToB.

MpoaykTbl Nope3aHbl Ha CIIMLLKOM
6onbLune Kycku

Mpu6op cnomarncs.
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HaneiTe Boabl 40 ykasaHHOM
OTMETKW.

MpoBepbTe HanpsbkeHue B ceTH
Ballero goma.

MonoxwuTe NpoayKThl B
COOTBETCTBMN C peuenToMm.

Merbye HapexbTe NpoayKTbI.

[ns pemoHTa oTHecuTe npubop B
aBTOPU3NPOBAHHbIN CEPBUCHBIN
LeHTp.




I1Mu.|a nepenuBaeTcsa

Haxanu He Ha Ty KHOMKy

B kacTtptonto nonoxunu
npogykToB Gorblue, Yem
MONOXKEHO.

Ha MepHbIii cTakaH nonoxunm
BOZYy

Mpunbop crnomancs

HaxmuTe Ha KHOMKy «oTMeHa»,
YMEHbLUNTE KOMUYECTBO BOAb,
3aTeM Bo306HOBUTE paboTy
npubopa.

B36eitte npoaykThl B
COOTBETCTBUM C PELIenToM, 1
NOMOXMUTE B KACTPIOMio.

Haneiite Boabl B COOTBETCTBUM C
OTMETKOW YPOBHSI BOAbI.

[ns pemoHTa oTHecuTe npubop B
aBTOPU3NPOBAHHbIV CEPBUCHBIN
LEHTp.

Cbipoe coeBoe
MOJIOKO,
npeaynpeauTenbHbINA
curHan

B KacTpHoJito MOSIOXKMUIn
NPOAYKTOB UIMK Hanunu BoAbl
6orblue, YeM MoNoXeHO.

nO[J,I'OTOBbTe camu unu no
peuenTy.

BapeHbe noaropaeT

B kacTptosio nonoxunm
npoaykToB Gorblue, Yem
MONOXEHO.

Haxanu He Ha Ty KHOMKy.

NoaroToBbTE B COOTBETCTBUM C
peuenTom.

HaxmuTe Ha COOTBETCTBYIOLLYIO
KHOMKy, Ans paboTbl npubopa.

Mpouecc HarpeBa
ANUTCA aonblue
NOJTOXEHHOro

Huskoe HanpsixeHne

BblkunaHue Boapl

Mcnonb3oBaHve xonogHoun Boab!
GorbLLe, YeM MONIOKEHO.

I'Ipoaepre HanpshkeHne B cetu
BaLuero goma.

HaneiTe Boabl, 4O yka3aHHON
OTMETKW.

Vicnone3yiTte Ténnyio BoAy.

BHumanme:

1. I'IpmropeBLuylo KaCTPH/O MOXHO BbIMbITb ¥ UCMO/b30BATL BHOBb.
2.Ecm NPeAN0XeHHbIE Bbllle PeLleHns He Aanu pesynbraTa, 0THECUTE CynHULY B aBTOpMSMpOBaHHbIH CepBMCHbIﬁ LIEHTp

Ha PEMOHT.

3. B cnyyae ecnu, npubop GypaeT 3aMeréH, NPoAoKaiiTe UCTonb30BaTh ero No CTaHAAPTHOM cucTeMe. He coobiluaiite Ham.

Paspnen 6

PELIEMTbI

1. 3N1AKKN

Mnos

- 1 cTakaH Genoro puca
- 2 cTakaHa Bofb!

- 30 rpamm macna

- Conb 1 Apyrue MpsIHOCTY MO BKYCY.
ToMo#iTe pUC 1 paBHOMEPHO pacripeienuTe ero B kacTpione. [lo6asTe BOAY, Macho, coflb U Apyrue crieunu. 3akpoiite
KPBILLKY ¥ BbIGEPUTE MPOrpaMmy «3n1akit». HakMUTE KHOMKY «BKIKOUUTb/BBIKIIIOUUTb.

2. MOJIOYHOE NIOPE
OBCAHKa C U3lOMOM

- 200 rpamMm OBCSHbIX XS0MbEB

- 200 Mn Monoka
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- 200 mn BOABI

- 30 rpamm u3toma 6e3 KOCTOHKN

- 30 rpamm macna

- Conb 1 caxap no BKycy

PaBHOMEPHO PacronoxwTe B KaCTPIONE OBCSHbIE XNOMbSA ¥ J06aBLTE OCTaNbHbIE COCTABASILME NO pelenTy. 3akpoiite
KPbILLKY 11 BbIGEPUTE NPOrPamMMy «MONOYHOE Miope». HaXxmuTe Ha KHOMKY «BKIIOUMTL/BbIKIIIOUMTL». [epef nojavei Ha
CTON B TApenky MOXHO A0GABUTb BAPEHbE, CaxapHYHo NyApY Win CBEXHE (pyKTbl.

3.COYCbl

KniokseHHblii coyc.

- 500 rpamMm KnKoKBbI

- 150 mn. 6enoro BiHa

- 100 rpamm caxapa

- 30 M1 IMMOHHOrO COKa

XOpoLLO BbIMOiATE KNHOKBY B X0NOAHOM BOAE. MON0XKMUTE KNHOKBY B KACTPHONK, 3aChINLTE CaxapoM, 6eNoe BUHO U IMMOHHbIA
COK 06aBbTe B MOCAEAHION 04epefb. 3akpoiTe KpbiLKy v Bbi6epuTe NporpaMmy «COyC», HaXMMUTE Ha KHOMKY
«BKJIOUYUTb/BLIKMIOUUTb» .

4. CYN-NtoPE

Cyn 13 6pokKonu ¢ cbipoM poktop

- 350 rpamm 6pokKonn

- 550 M1 0BOLHOrO GYNIbOHA UM BOAbI

- 80 rpamm cbipa pokdop

- 1 KocheiiHas noxka OnMBKOBOrO Macna

- Conb, nepew 1 Apyrve NPsHOCTA N0 BKYCY.

Menko HapexsTe 6pOKKONN 1 NONOXKTE B KAaCTPIonko. HaneiiTe 0BOLLIHOIA ByNbOH 1 fo6aBbTe 0MBKOBOE Macno. 3akpoiTe
KPBILLKY ¥ BbIGEPUTE NPOrpaMMy «Cyn — NKpe», HAXKMUTE KHOMKY «BKOUMTL/BLIKNIOUNTL>. MogaBaiiTe ¢ cbipom pokdop
WIn cyxapém.

5. XOJOAHbIA ®PYKTOBbIIA HAMUTOK

BaHaHoBbIA PYKTOBBI KOKTEINb

- banan 250 rpamm

- Monoko 400 mn

- BanunbHoe mopoxxenHoe 150 rpamm

MouncTuTe 6aHaH, HapEXLTE MENKUMI KyCO4KaMM 1 MONOXKUTE B KACTPHOMH. [lo6aBbTe MOIOKO 1 MOPOXEHHOE. 3akpoiiTe
KPbILLKY, BbIGEPUTE NPOrpamMMy «XonoAHb I (PYKTOBbII HAMMTOK», HAXKMUTE KHOMKY «BKIHOUUTH/BBIKIIOUMUTb».

6. BAPEHBE

AGpuKOCOBOE BapeHbe

- A6pukocel 500 rpamm

-PactutenbHoe Macno unv mapraput 30 rpamm

- Caxap 300 rpavm

BbiMoiiTe aBpukoCh! B XONOAHOA BOAE, OUUCTETE OT LLKYPKY, NONOXMTE B KACTPHOMIO. 3ackinkTe a6puKOChI CaxapoM, Ao0aBsTe
pacTUTENbHOE Macno Unu MaprapuH. 3akpoiiTe KpbiLKy, BbIGEPUTE NPOrpaMMy «BapeHbe», HAXMUTE KHOMKY
«BKNIKOYUTB/BBIKNKOUU T

7. OBOLLHOW CyN
KypuHblii cyn

- 300 rpaMm KypuHO# rpyaku
- 60 rpamm Kykypy3bl

- 60 rpamm cnapxu

- 60 rpamm MOpKOBM
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- 60 rpamm kapTochens

- 600 Mn KypuHOro 6ynboHa MM BOAbI

- CBexxee HapeaaHHble 0BOLLN

- Conb, nepew 1 Apyrve NPSHOCTM N0 BKYCY.

MoumcTbTe KapTOhenb 1 MOPKOBb, HAPEXLTE KyCoUKamn pasMepom 2 cM. PazaeniTe KypuHyHo rpyaky Ha yacTy. Monoxute
BCE B KaCcTpIoNio, 106aBLTe KyPUHOro OyNbOHa, 3aKPOATE KPbILLKY M HAXMUTE KHOMKY «BKMKOUUTL/BLIKIKOUNTL>». Mocne
TOro, Kak cyn OyaeT KOTOB, MOXeTe 06aBUTb NPAHbIX TPaB (MeTpyLKa v T.4.).

9. KOMNoT

Pa3Hoo6pasHble KOMNOTbI

- 400 rpamm cBEXeit KNyOHMKK

- 3 YailHble NOXKM MMOHHO NN aneNbCUHOBO LieapbI.

- 100 M1 anenbCMHOBOTO COKa

- 300 M1 BOABI

-100 rpamm caxapa

- 50 rpamm caxapHoii nyapb!

CHayana B KacTPIOMK NONOXHUTE HEXMAKME NPOAYKTbI, 3aTeM [106aBbTe anenbCUHOBbIN COK 1 BOJY. 3aKpoiiTe KpbILKY
BbIGEpUTE NPOrpamMMy «KOMMOT» 11 HAXKMUTE KHOMKY «BKTIKOUMTL/BBIKIHOUMTL>. Tlepes nofadelt Ha CToN MOXeTe ykpacuThb
KOMMIOT, Crierka npuchInas ero caxapHoii nyapoi.

Hacnaxpaiitech 310p0BbIMM, BKYCHBIMU U IETKO NPUrOT MU 6. !
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TAPAHTUIHBIN TAJIOH

| ]
SlntI)‘ | TFAPAHTHITHBII TAJJOH No: 1-7201-09092013

HaumenoBanue
Mogens
Cepuiinblii HOMEp
Jlata npojaxu
Cpok rapaHTHHHOTO 0OCTy)XKUBaHUs 12 mMecsieB
HanmenoBanue, agpec

U Tese(OH TOpryrouieil opraHu3anium

IToanuce npojasua IlITamn Mara3zuHa

B ciaydae HE0OXOAMMOCTH MPOBEIACHHS TapaHTHITHOTO OOCITY)XHUBAHHUS,
nHpopMaIio 00 aBTOPU30BAHHBIX CEPBUCHBIX LEHTPAX MOMKHO
MOJYYUTh B KOHTAaKT IeHTpe, mo Ttenedony: 8-800-333-17-74, mo
9JIeKTpOHHOH nouTe info@sinbo.ru nnu Ha caiite www.sinbo-russia.ru

B rapanTuiiHoM 00CITy>KHUBaHHH MOKET ObITh OTKAa3aHO HPH:
-HapylEeHUH noTpeduTeNeM TIpaBUIT JKCILTyaTalul wim
TPaHCTIIOPTHPOBKU

-HCTIONB30BaHUH B MPO(ECCHOHANBHBIX IEIX

- HaJIMYMU TIOBPEXKICHUI, HAHECCHHBIX [JOMAIIHUMHU >KHBOTHBIMH,
IPBI3yHaMHU U OBITOBBIMU HACEKOMBIMH

- IPU3HAKOB CAMOCTOSTEILHOTO PEMOHTa

- HaJIM4YMe IOBPEXKICHUH, BBI3BAHHBIX JCHCTBHSAMH HENPEOAOIUMON
CHJIBI HJIM TPEThHX JIUIL

C ycIOBMAMHU COIJIACEH, H3JIe/IME IIPOBEPEHO B MOEM IPHCYTCTBUH,
NpeTeH3suit K BHEIIHEMY  BHAY U KOMIUIGKTAallMM ~ HE
HMEIO

(IToamuck moxymaTerns)
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HMudopmanus o npousBeIeHHbIX padoTax

Jlara
npueMa B
ACIL]

BrinonHneHHbIE
paboTsr

Jlara
BBIAYH U3
ACL]

Iloxamnuce
COTpYyIHHKA
ACI]

Tlopnuce
KJIMEHTa

r
AE 11

WaroTosutenb: «[lenma Inektpomexatmk Yptounep Vrwaat Criop Manaemenepu Mmanst Canaiin Be TugxapeT AHoHum LLinpkeTu», Xapamugape

Meskum, Ixuxanrup Max. Mosepmxu, [xap. Ne 4, Agxeinap, Ctambyn, Typuust

CrpaHa npoussoauTens: Kutai
VmnopTep B PO: O6LIECTBO ¢ OrpaHn4eHHoi 0TBETCTBEHHOCTBIO «[JEUMA Pyc»

121357, r. Mocksa, yn. Bepeiickasi, 4. 17, nomeLuenue 1, komxatsl 106-114, ocome 513

Ten: 880033317 74
www.sinbo-russia.ru

TapaHTHiiHbIi CPOK: 12 Mec.
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YKpaiHcbKa
SSPM 7201 YHIBEPCAJIbHA ENEKTPUYHA CYNHULIA
IHCTPYKL|IA 3 EKCNUTYATALII

LLIaHoBHuiA nokynewb ! . .
ASKYEMO BAM 3A BUBIP YHIBEPCAJIbHOI ENIEKTPUYHOI CYMHWULII SINBO !

Po3agin 1 Baxxnuei 3axoam 6e3nexu

Po3pgin 2 HaiimeHyBaHHs aeTaneit

Po3pin 3 BukopucTanHs

Po3apin 4 TexHiuHi xapakTepucTikn

Poapin 5 YacTi HecnpaBHOCTI i CNOCOGH iX yCyHEHHS
Poapin 6 Peuentu

Po3ain1

BAXKJINBI 3AX0AU BE3MEKKN

Baxnugo ! lNepes BUKOPUCTAHHAM NPOUMTANTE YBAXKHO | NOBHICTHO L0 IHCTPYKLIK.

1. He 3anyproiTe y Bogy MOTOPHMIA 610K i / a6o kopnyc npunagy.

2. L1]o6 3ano6irTv napiHHIO Npunaly, BCTaHOBITh Or0 Ha FOPM3OHTANbHY, CTiiKy MOBEPXHIO AANEKO Bifj BONIOTM i FOCTPUX
KyTiB.

. 36epiraiite npunaa B HEAOCTYMHOMY NS AiTei MiCLi NPaLiorouMiA a60 OCTUraruMiA NPpUnaz i MepeXeBMii LHYp.

. Mepeq BKKOHEHHSAM Npunazy nepesipTe, 4i CNiBnajae Hanpyra B Mepexi 3 HOMIHaNLHOK HaNPyroK npunagy.

. He BukopucToByiiTe akcecyapu, siki He BXOAATb Y KOMMAEKT, Lie MOXE NPU3BECTU [0 NOXeXKi a60 OTPUMAHHS NOPAaHEHb.
.Y npouieci po6oTi NOBEPXHS i NPUNAA0M CUIbHO HarpiBaETLCS.

. 3a60POHEHO BUKOPUCTOBYBATM NPUNaj y Pasi NOLIKOAXEHHS MepexeBol BUNKY, LIHypa a6o camoro npunagy.

. BerasnsiiTe Bunky B MEPEXKY XUBNEHHS | BMUAKAIATE NPUAaA Tiflbkv CyXuMmM pyKamu.

. BxrtouaiiTe npunap Tinbku B 3a3eMneHy po3eTky.

10. Mpunag npuaHadexnin Ans No6yTOBOr0 BUKOPUCTAHHS. Y BUNAZKY HEMPaBMIbHOMO, MPOMMCIIOBOrO, HamMiBNPOMICIOBOrO
BMKOPUCTaHH!, 860 BUKOPUCTAHHS SIke CynepeunTh IHCTPYKLII, rapaHTis Ha npunaj He nowmMpoeTses. Komnanis «Sinbo»
He Hece BiANOBIAANLHOCTI 3@ HECMPABHOCTI, i BUHUKINA B LX BANAAKAX.

11 ByasTe rpaHn4HO YBaXKHI, HX y>Ke rOCTPUIA.

12 .. He nepeBuLLyiATe MaKCUManbHWA PiBeHb, 3a3HaqEHMiA Ha HaLui.

13. BynbTe yBaXHi, Nicns NPUroTyBaHHs raps4ux CTpaB 3 Npunagy MoXe BUIATY rapaqa napa.

14. He vinaiiTe i He nepeHOCLTE NPaLoKoUMi npunag .

15 . He BMuKaliTe npunaj NOBTOPHO BiApasdy MiCAs MOr0 3ynuHKY (3aBEPLUEHHs Nporpamy). IHTepsan Mix nporpamamm
MNOBUHEH CTAHOBMTM MiHiMyM 30 XBUIMH.

16 . LLlo6 3ano6irtin BuropsiHHs hapu npunagy, 3bepiraiTe AOro Aaneko Bif NPSMUX COHAYHNX MPOMEHIB.

17. Bynb nacka, Ans YnLLIEHHs NpUnay BUKOPUCTOBYIATE TiNbKn M'SKY ry6Ky.

18 .. Cniouatky B KacTpynIO yKNaAiTb 0BOUI, NOTIM HaNMiATE BOAY A0 PIBHSA MiXK MiHIMANbHUM | MaKCMMabHIM PiBHEM BiANOBIAHO
[0 MO3HAUOK Ha KOpNyCi.

19. 3axaaTo BenvKka KinbkicTb 0BOYIB MOXE MOPYLINTY (yHKLIIOHYBAHHS MexaHiuHOT ronoBk. BuiiMiTb 3 kacTpyni 3aiii
0BOYI.

20 . He cTaBaiite Ha npunag, Lie npu3sefe A0 ii0ro HeCNPaBHOCTI .

21 .. He 3aHypioiiTe B PianHy MEPEXXEeBHi LLHYD i/ab0 MEPEXeBY BUMKY.

©oNo O Ew

PO3in2

HAMMEHYBAHHS! AETANEV

1. Pyuka BepxHb0i 4acTuHi, 2. KOHTponbHa naxens, 3. brok 3 Motopom, 4. [laTunk nepesaHTaxerHs, 5. Hix, 6. Pog'eaHanHs
MOTOPHOrO 6710KY, 7. Po3'eHaHHs kacTpyni Bia kopnycy, 8. Kactpyns 3 Hepxasitouoi cTani, 9. IHavKaTop pisHs (BcepevHi
kopnycy), 10. PykosTka, 11. [Hi3no Ans mepexeBoro wHypa, 12. Mepesxesnii WwHyp
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AKCECYAPKU

[y6ka ans unwienHs (1)
Mepesxesuit LHyp (2)
MipHuii cTakaH (3)
Kopnyc dinsrpa (4)
Pyuka (5)

Cuteuko (6)

¢ 8| | &=

2 1 3

PO3ain3

BUKOPUCTAHHA

lMpunap BKtOYAE HiX ANS HAPI3KM | KACTPYNKO AN MepeMilLyBaHHs | HarpiBaHHs NpoZyKTis. Mpunaza Mae 8 nporpam:
. 3naku 23 xBunnHu

MMiope 20 xBranH

Coyc 24 XBUANHIM

Cyn-niope 20 XBUNMH

CokoBuTe (pykTOBE MHOPE 5 XBUMMH
BapenHs 18 xaunuH

Cyn 3 0Bo4amu 19 XBUNMH

Komnot 20 xBunnH

-

NG A WN

Kpoku, npeacTasneni Huxuye, nigxoaaTb Ans scix 8 nporpam:

1. OpHier0 PyKOIO MPUTPUMYHOUM KOPMYC NPUNAAY, iHLLOK PYKOO MiAHIMITE BUMKHEHMA MOTOPHNUIA 611OK.

2. NoknagiTb NPOAYKTY Ta 0BOYI B KaCTPYNi0.

Mipkaska: Mepes TUM K NOKNACTV 3aMOPOXKEHi MPOAYKTI B KacTpynko, AaiTe iM po3mopoanTucs. Moknaitb NPOAYKTM Ha
[IHO KacTpyni piBHOMIPHO. SIKLL0 6yauTe roTyBaTU M'ACO 3 0BO4AMM, COYATKY Ha AHO MOKNaAITh 0BOYI.

3. [lonaiite B KacTpyno BOAM ab0 iHWIOI pianHm. PignHa noBMHHA 3HAXOAMTUCS B MPOMIXKKY MiX NO3HA4KAMM MAKCUMYM i
MiHIMyM.

4. PoawmiluaiiTe NpoAyKTY 3 piAnHOI.

5. PoaTaluyiiTe MOTOPHMiA 6710k PIBHO Ha/j KOPMYCOM B MICLIAX PO3'€HAHHS, MOTIM He NOCMiLLAKoUY OMyCTiTb MOTOPHMIA 610K
B KacTpymio.

6. ManeHbKy By BCTaBTe B THI3/0 Ha HUXHIl 4aCTVHI npunagy, OCHOBHY MEPEXEBY BUIIKY BCTABTE B PO3ETKY Mepexi
€NeKTPOXMBNEHHS.

7. [in B1GOPY HeobXiAHOI MPOrpamu, HaTUCHITL KHOMKY BUEOPY Mporpamy (chyHKLi).

8. [lns 3anycky nporpamu HaTUCHITL «CTapT».

3aropuTbest iHAMKaTop o6paHoi Bamu nporpami.

o 3asepLIeHHto Nporpamy Npunaj noAacTb 38yKOBMIA CHrHan (ryaok) .

HatucHyBLIM Ha KHOMKY «CKacyBaHHs» Y Oy/b-sikuit MOMEHT MOXHa NPUMMHUTY Nporpamy.

9. BuiiMiTb MEpeXHWi LY 3 rHi3a npunagy i po3eTku.

10. OpHiero pyKOKO HATUCHITL KHOMKY Ha KOPMYC, ZIPYror0 PyKOK TPUMAKOUMCh 3a YUKy Ha MOTOPHOMY Govi niiiiMiTe ioro
Bropy.

11. BuiimiTb npuroToBneHy ixi 3 kacTpyni i nepenvitte/nepecunTe B 6yAb-SKuiA iHLLIMIA nocyA.

PO3/in4

TEXHI4YHI XAPAKTEPUCTUKK
HomiHanbHa Hanpyra: AC230B
HominanbHa wactoTa : 50
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MoTyxHicTb HarpisaHHa: 1000 BT
MoTyxHicTb MoTOpa : 180 BT
06'em KacTpyni : 1200 Mn

PO3JIN 5 .
TUMOBI HEMONIAAKM TA CTIOCOBY iX YCYHEHHS!

HECMPABHICTb

npuUYmuHa

PILLEHHA

He roputb ciTnoswit
iHAMKaTop

MexaHi4Ha ronoBKa He Ha MicLii

MNepeBipTe MexaHi4YHy ronoBKy

MepexeBuit WHyp He
nia'eAHaHNM 4O Mepeski

YBaXHO BCTaBTE WHYP XKMUBNEHHA

3aknageHo binblue NpoayKTis,
Hi>K fl03BONEHO

3anoBHiTb KacTpy/ito NpoAyKTammn
BifANOBIAHO 10 NO3HAYOK
MaKCVYMasIbHOTO PiBHA

CBiTn0OBUIA iHAMKATOP
norac, i npunag He
npatoe

Mosknueo, Bu 3abynu
HaTUCHYTM Ha KHOMKY
«YBIMKHYTW/BUMKHYTU»

HaTuCHiTb Ha KHOMKY
«YBIMKHYTW/BUMKHYTU»

Y KacTpyni Hemae Boau, abo
HaBnaku Boau BinbLue, Hixk
HaNexunTb

Hanwuiite BoAM [0 BKa3aHOI BiAMITKM

Mpunag 3namasca

[lna pemMoHTy BiAHeciTb Nnpunaz 8
ABTOPU30BAHWUI CEPBICHUI LIEHTP

MoTop He npautoe

Ha mexaHiuHy ronosky 6yna
nponuTa Boaa, abo npunag,
3namasca

[ina pemMoHTy BigHeciTb npunas 8
aABTOPW30BaHWUII CEPBICHMIA LIEHTP

Mpunap npoaosxye
HarpisaTuca

Ha mexaHiuHy ronosky 6yna
nponuTa Boaa, abo npunag,
3namaBca

[ina pemMoHTY BigHeciTb npunag 8
aBTOPW30BaHWUIA CEPBICHUI LIEHTP

BiZ KHOMOK He
HafIXO1Tb 3BOPOTHIN
CUrHan

Y KacTpyni Hemae Boau, abo
HaBnaku Boau binbLue, Hixk
HaNexunTb

Hanuitte BoaM 40 BKa3aHOI BigMITKM

Mporpama 3aBeplieHa

Bce B nopaaKy

Mpunap 3namasca

[ina pemoHTy BiAHeciTb Nnpunag s
aBTOPW30BaHUIA CEPBICHUI LIEHTP

MoraHo 3miwye

Boau meHLwe, Hix noTpibHO

Hanwiite BoAM [0 BKa3aHOI BiAMITKN

Hwusbka Hanpyra

MepeBipTe Hanpyry B mepexi Balloro
6y AMHKY

MoknageHo 3aHaaTo 6araro,
260 Mano NpoayKTis

MoknaaiTe NPOAYKTYM BiANOBIAHO A0
peuenty

MpoayKTv nopisaHi Ha 3aHaATo
BEJIKi WMaTKu

[pibHiwe HapiTe NpoayKTn

Mpunap 3namasca

[na pemoHTY BigHeciTb npunag 8
aBTOPW30BAHMI CEPBICHNII LIEHTP

Ta nepenusaetbea

HaTUCHY/IM He Ha Ty KHOMKY

HaTUCHITb Ha KHOMKY «CKacyBaHHAY,
3MEHLUITb KiNbKiCTb BOAW, NOTIM
BiIHOBITb poBOTY Npunagy

Y KacTpynto NoKNanu NpoayKTis
Binblue, HiX HaNEXUTb

Moapi6HITL NPOAYKTM BiANOBIAHO A0
peuenTy, i NOKNAAITb B KaCTpy/to

Bogawm 6inblue, Hixk NOTPi6HO
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[na pemMoHTY BigHeciTb Nnpunag, 8

Mpunag 3namasca . I
aBTOPWU30BaHWI CEPBICHUIA LeHTp

Cupe coese MOOKO, Y KacTpy/o NOKNaAM NPoAyKTiB . . N
o " . MoknaaiTe NPOAYKTH BiANOBIAHO A0
nonepeaxyBanbHuit 260 Hanuau Boay Binblue, Hix
peuenty
curHan HaNexunTb
Y KacTpynito NOKNanu NpoayKTis MoknaaiTe NPOAYKTY BiANOBIAHO A0
6inbLue, HiK HANeXUTb peuenTy

BapeHHs nigropae " - -
HaTuCHITL Ha BiANOBIAHY KHOMKY, ANA

po6oTun npunagy

MepeBsipTe Hanpyry B Mepexi Balworo
6y AUHRY

BuKkunaHHa Bogn Hanuiite BoAW A0 BKa3aHOi MO3HAYKM
BuKkopucTaHHA xonoaHOi BoAU
6inbLue, HiK HANEKUTb

HaTUCHYAM He Ha Ty KHOMKY

Hu3sbKka Hanpyra

Mpouec Harpisy TpuBae
[l0BLIE HiXK 3aBXAN

BuKopucTOBY#iTe Tenny Boay

YBATA:

1. Mpuropiny KaCTPYMO MOXHA BUMUTH | BUKOPUCTOBYBATI 3HOBY.

2. SIKW0 3anpOnOHOBaHi BULLE PILLEHHS HE Jan Pe3ynbTaTy, BiAHECITb Npunaj B aBTOPU30BAHMIA CEPBICHMIA LEHTD Ans
nepeBipkyu Ta/abo PEMOHTY.

3. Y pasi sKwo npunag 6yae 3amiHeHui — NPOLOBXYIATE BUKOPUCTOBYBATY MOT0 3a LiE0 IHCTPYKLIEo, Mu He Bynemo
noBIAOMNSATH npo 3MIHK.

PO3AI 6

PELIENTH

1. 3JTAKK

Mnos

- 1 cknsHka 6inoro pucy

- 2 CKNSHKK BOAM

- 30 rpam Macna

- Cinb i iHwwi npsHOLLi 33 CMakoM

TMomuiiTe puc i piBHOMIPHO PO3NOAINiTH ioro B kacTpyni. [lopaiite Boay, Macno, Cinb Ta iHwi cneyii. 3akpuiite KpuLKy i
BHOEpITL Mporpamy «3nakit». HaTUCHITb KHOMKY «BKMKOUMTY / BUKIKOUMTU>.

2. MOJIOYHE NIOPE

BiBcsHKa 3 poA3uHKaMu

- 200 rpam BiBCSHUX NNACTIBLIB

- 200 M1 monoka

- 200 mn Boan

- 30 rpam poa3nHoK 6e3 KiCTO4KM

- 30 rpam Macna

- Cinb i uykop 3a cMakoM

PiBHOMipHO po3TaluyiiTe B KacTpyni BIBCSHI NnacTiBLi i foAaiiTe iHii cknaaosi 3a peLienTom. 3akpuiite KpULLKY i BUGEpITs
nporpamy «MOfIo4He Miope». HaTUCHITL Ha KHOMKY «BKMKOUMTY / BUKOUATI». Tepea nojayero Ha CTin B Tapifky MoXHa
[OaTV BapEHHS, LiyKpoBY nyapy abo cBixi (hpyKTy.

3.coycu
XypasnuHhuii coyc

- 500 rpam xypasnnHm
- 150 mn 6inoro BuHa

- 100 rpam uykpy

- 30 M1 IMMOHHOrO COKY
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[lo6pe BumMuMiATE XypaBNMHY B XONoAHi# BOAI MoknaaiTs XKypaBnuHy B KacTPyIIo, 3aCHNTE LiKPOM, 6ine BUHO | NMMOHHMIA
cik oaiiTe B 0CTaHHHO Yepry. 3akpuiiTe KpULLKY | BUGEPITb MPOrpamy «COyC», HATUCHITH Ha KHOMKY «BKMIOUUTI / BUKTIKOUMTM.

4.Cyn-nNOPE

Cyn 3 6pokoni Ta cupoM pokdop

- 350 rpam Gpoxoni

- 550 M1 0BO4EBOrO ByNbiOHY a6o BOAN

- 80 rpam cupy pokcop

- 1 kaBOBa N0XKa 0/MBKOBOI Ol

- Cinb, nepewb Ta iHLi NPSHOLLi 32 CMakoMm

[Ipi6Ho HapixTe Gpokoni i MoKnaziTh B KacTpynko. Hanuiite 0Bo4eBMiA GynbiioH | ofaiTe OMMBKOBY OMit0. 3aKPUIATE KPULLKY
i BUGEpiTh MpOrpamy «Cyn-niope», HaTUCHITL KHOMKY «BKIKOUMTY / BUKNKUMTI». [ogasaiiTe 3 cupoM pokdhop abo cyxapsami.

5. XONOJHWA ®PYKTOBWIA HATI

BaHaHoBuii GPYKTOBMIA KOKTeiNb

- Banan 250 rpam

- Monoko 400 mn

- BaninbHe Mopoanso 150 rpam

MouncTiTh GaHaH, HapixTe APIGHAMY WMATOUKaMK | NOKNaaiTh B KacTpynto. [loaaiiTe MOMOKO | MOPO3VBO. 3aKpHiATe KPULLKY,
BMOEPITL NPOrPamMy «X0NOAHHIA (PYKTOBUIA HaMili», HATUCHITL KHOMKY «BKIOUMTI / BUKTIOUUTH>.

6. BAPEHHA

AGpuKOCOBE BapeHHs

- Abpukocy 500 rpam

- Pocnnnna onisi a6o mapraput 30 rpam

- Llykop 300 rpam

Bumuiite abpukocy B xonoaHiit Bopi, OUMCTiTb Bif WKIpKK, MOKNaAiTh B kacTpymto. 3acunte abpukocu LykpoM, JoAaiTe
POCAMHHE Macno a6o MaprapuH. 3akpuiiTe KPULLKY, BUOEPITb NPOTpaMy «BapeHHs», HATUCHITb KHOMKY «BKMKOUMTM /
BUKIOUNTH>.

7. 0BOYEBWIA CYN

Kypsuui cyn

- 300 rpam kypsqoi rpyakn

- 60 rpam kyKkypyasm

- 60 rpam cnapxi

- 60 rpam MopKBI

- 60 rpam kaptonni

- 600 Mn kyps4oro 6ynbiioHy abo BoA

- CBixi HapizaHi 0Boui

- Cinb, nepewb Ta iHLi NPSHOLLi 32 CMakoMm

ToumCTiTb KapTONIIO | MOPKBY, HAPIXTE LIMATO4KaMK PO3MIPOM 2 cM. PO3AiNiTh kypsady rpyaKy Ha 4acTvHy. Moknaaits Bce
B KacTpyio, NO/AiTe Kypauoro OYNbIAOHY, 3aKPUIATE KPHLLKY | HATUCHITL KHOMKY «BKIKOUNTY / BUKNIOUMTM». Ticns Toro,
K cyn 6yzie roTOBWiA, MOXETe J0AATM NPsHNX Tpas (MeTpywwka i T.4.).

9. KOMMNoT

PizHoMaHiTHi KoMnoTu

- 400 rpam CBiXoi nonyHuL

- 3 YaitHi NOXKM TMMOHHOI a60 anenbCuHOBOI LiepH
- 100 Mn anenbCHHOBOrO COKY

- 300 Mn BoAm

- 100 rpam uykpy
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- 50 rpam uykpoBoi nyapn

CroyaTky B KacTpyImo NoknaaiTb HepiaKi MPOAYKTY, MOTiM A0AAiATE anenbCUHOBHIA CIK | BOAY. 3aKkpuiiTe KpULLKY BUGEPITD
nporpamy «KOMMOT» | HATUCHITb KHOMKY «BKMKOUNTY / BUKNKOUMTI». Mepef nofaqeto Ha CTi MOXKETe MPUKPaCUTI KOMMOT,
3n1erka NpuCHnasLLK 0o LiyKPOBOK MYAPOIO.

Haconopxyittec 300pOBMMM, CMaYHUMK | NErKMMM Y NPUrOTYBaHHI cTpaBamm!
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LLlaHoBHMI nokyneLb!

YBaXKHO BMBYiTb YMOBM, 3a3HayeHi Ha laHill CTOPOHI rapaHTiNHOro TanoHa, i, Ko B1
3rofiHi 3 HUMU, NIATBEPAITh Lie CBOIM MigNMCcoM.

FapaHTiHui TanoH Ne: 1-7201-09092013

Mogens:

CepiliHUI HoMep:

[ata npopaxy:

[aTta 3akiH4eHHsA CTPOKYy 06CnyroByBaHHA:

Mm.n. MOKYMELb MIATBEPIXYE TEXHIYHY
CMNPABHICTb

MPUOBAHOIO BUPOBY, A TAKOX CBOHO 3rogy

3 YMOBAMW FAPAHTINHOIO
OBCNYTrOBYBAHHA:

nanmc NPOJABLA nannc NoKymnuA

ABTOpUM30BaHi cepBicHi LeHTpu M. Kuesa

‘ Hasea | Anpeca ‘ TenedoHu |
| Kpok-TTU | 02222, np-1. B. MasikoBcbkoro 26 | 0-800-504-504* |

[ns Toro wo6 no6aunTty nepenik perioHanbHUX CEepBICHUX LIeHTpIB Byab-nacka noamBiTbCA
Beb-canT www.krok-ttc.com, a6o Habupaiite 0-800-504-504*

* - BCi A3BIHKM 3i cTaLioHapHKX TenedoHiB y Mexax YKkpaiHy — 6e3KOLITOBHI

[apaHTiiHWiA TanoH Ne I [apaHTiiiHWiA TanoH Ne I [apaHTiHnin TanoH Ne

Mogens: I Mogens: I Mogens:
| |

CepiltHuit Homep CepiitHuit Homep CepiitHuit Homep

| |

| |

| |
Hata npogaxy | Hata npogaxy | [Hata npopaxy
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YBara!
Mpocumo Bac akypaTHO 36epirati AaHUI rapaHTiMHMIA TanoH BNpoAoBX BCbOro

CTPOKY rapaHTii
[aHuM rapaHTinHUM TanoHOM cepBicHUiA LLeHTp Bepe Ha cebe 3060B'A3aHHs Mo
6E3KOLLITOBHOMY YCYHEHHIO BCiX HECMPABHOCTEW, L0 BUHUKAIOTL Y NpoLeci ekcrnnyaTauii

BMPOGY 3 BUHM BUPOGHMKa, BNPOAOBX 12 MicsLiB Bi AHSA NpoAaxy.

[apaHTINnHUA TanoH AiNCHWIA TiNbKM NPU HASBHOCTI NPaBUMLHO 1 YiTKO 3a3HaYeHnX :
mogzeni, cepiiiHoro Homepa BuUpPoby, AaTh Npoaaxy, YiTkol NnevaTku NpogasLs (aunepa).
Y rapaHTitHOMYy PeMOHTI Moxe ByTV BiAMOBIIEHO Y BUMNaaKax:

- konu iHdopmalLlisi npo BMPI6 y rapaHTIMHOMY TanoHi HenoBHa, Hepo3bipnvea,
cynepeuynvea abo BMNpaBneHa;

- HEeMpaBUIbHO| YCTAHOBKM, TPAHCMOPTYBaHHS BUPOOY;

- NOPYLUEHHSI BUMOT iIHCTPYKLIT 3 ekcnnyaTauii Bupoby abo npy NOMUNKOBMX Aisix
BIaCHWKa;

- SIKLLO BUPI® BUKOPUCTOBYHOTBCS ANst NPOMECIHMX, BUPOBHNUMX abo KOMepLinHKX Linen;
- CTUXIAHMX NnX (BNCKaBOK, NOXEX, MOBEHel Ta iHLUE), @ TaKoX IHLIUX NPUYMH, LLIO
nepebyBatoTb No3a KOHTPONeM NPoAaBLs i BUPOGHMKa;

- nonajaHHsa ycepeauHy Bupoby Byb-sKiX CTOPOHHIX NpeMeTIB, piauH, komax;

- XKUBIIEHHS, HEKBanihikOBAHOTO PEMOHTY, 860 BHECEHHS KOHCTPYKTUBHIX 3MiH He
YNOBHOBaXEHUMM ocobamu;

- SIKLLIO MOLUKOKEHHS BUKIMKaHI HEBIAMOBIAHICTIO NapamMeTpiB XUBUIbHUX,
TenekoMyHiKaUilnHUX | kabenbHUX Mepex BUMOram AepXXaBHUX CTaHaapTiB.
["apaHTinHUI peMOHT He BKntovae B cebe nepioanyHe o6CnyroByBaHHs, yCTaHOBKY,

HacTpolBaHHSA BUPoBYy BAOMA Y BNACHWKa, YULLIEHHS ayAio-, BiAeo- roniBokK, 3amiHy
BMOATKOBUX MaTepianis i enemMeHTiB.

Oaxe rapaHTiﬁHe 06CnyFOByBaHHH He o6me)|(ye 3aKOHHUX MpaB cnoXxuBa4a,
HagaHux ﬁOMy YUHHMM 3aKOHOOABCTBOM.

para . M.1.6. Ta nignuc
[aTa 3aKkiHYeHHsi | TN AedeKTy, OnnC PEMOHTHUX .
noyatky ) MaiicTpa, neyartka
PEMOHTY po6iT, CNMCOK 3anyacTuH :
PEeMOHTY CEpBICHOTO LIEHTPY
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HRVATSKI

SINBO SSPM 7201 APARAT ZA JUHU
UPUTE ZA UPORABU

Postovani kupce!

ZAHVALJUJEMO NA IZBOR APARATA ZA JUHU SINBO!
1. Dio - Vazno

2. Dio - Lista Klju¢nog Dijela

3. Dio - Kako Upotrjebiti

4. Tehnicki Podaci

5. Uobicajne Greske i RjeSenja

6. Recepti za Pripremu Hrane

1. Dio

VAZNO

Vazno! Prije koristanja pazljivo procitati upute za uporabu.

1. U niukojem slucaju se jedinica motora i posuda ne smije potapati u vodi.

2. Kako bi sprijecili pad, aparat uvjek treba biti u horizontalnom poloZzaju, postavljen izvan vlaznih
povrsina i ostrih rubova.

3. Tijekom rada ili tijekom hlad enja aparata, aparat i njegov naponski kabel trebaju biti pod prismotrom
od dohvata ruku dijece.

4. Prije ukljucenja aparata budite uvjereni da napon naznacen na aparatu je ravan naponu koji koristite
u Vasem domu.

5. Pribor sa drugih aparata se ne smije postavljati na aparat. MoZe biti uzrok pozara i ozljeda.

6. Tijekom rada aparata, temperatura povrsine aparata je visoka.

7. U slucaju da su utikaci, naponski kabel ili sam aparat u kvaru aparat se ne smije koristiti.

8. Pirilkom ukljuenja kabala na aparat ili uti¢nici budite uvjereni da su Vam ruke suhe.

9. Aparat prikljuciti sama na uti¢nici koja posjeduje uzemljenje.

10. Aparat je dizajniran samo za koristenje unutar domacinstva. U slucaju kada se aparat koristi
pogresno, profesionalno ili poluprofiesionalno ne postujuci date upute za uporabu garancija je nevazeca
i za svako oStecenja Simbo ne snosi odgovornost.

11. Aparat se ne smije aktivirati u slucaju kada je prazan.

12. Pazite na ostricu, jako je ostra.

13. Neprokoraciti maksimalni nivo naznacen na posudi.

14. Tijekom pripreme hrane budite paZzljivi radi moguceg izlaska pare iz aparata.

15. Ne smijete pokretati aparat dok on radi.

16. Nakon zavr$etka radnje aparat se ne smije odmah ponovno aktivirati. Minimum 30 minuta treba
ostati u isklju¢enom polozaju.

17. Kako ne bi doslo do promjene boje aparata ne smije se ostavljati pod utjecaj suncevih zraka.

18. Molimo Vas da aparat Cistite samo mekom spuzom.

19. Uvjek je potrebno da u posudi prvo postavite namjernice za hranu i nakon toga doliti vodu obracajuci
paznju na pokazatelj Minimuma i Maximuma na aparat.

20. Stavljanje prevelike koli¢ine namjernica za hranu onemoguci¢e normalan rad mehanizma. U ovom
slucaju treba izvaditi pojedine namjernica.

21. Aparat se ne smije gaziti, to moze biti razlog njegovog ostecenja.

22. Naponski kabel i utika¢ aparata se ne smiju potapati u bilo koju tecnost!

2. Dio

Lista Kljuénog Dijela (Slika 1)

1. Rucka, 2. Jedinica Motora, 3. Senzor za Prekomjerno Opterecenje, 4. Ostrica, 5. Sud od Nehrd ajuceg
éelika, 6. Kontrolni Panel, 7. Konektor Jedinice Motora, 8. Konektor Posude 9. Pokazatelj Nivoa (unutar
posude),10. Ru¢ka, 11. Ulaz Naponskog Kabela, 12. Naponski Kabel
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PRIBOR

- Krpa za ¢iséenje (1)
- Naponski Kabel (2]
- Mjerna Posuda (3)
- Posuda Filtera (4)

- Rutka (5)

- Cijedilo (6)

¢ 8| U |-
2 1 3 4 5 6

3. Dio

KAKO UPOTRJEBITI

Aparat sadrzi dio za mjeSanje namjernice, dio sa oStircom i dio za zagrejavanje namjernica. Sadrzi 8
moda:

1. Za 23 minuta Zitarica

2. Za 20 minuta kasa

3. Za 24 minuta umak

4. Za 20 minuta juha

5. Za 5 minuta vo¢na kasa

6. Za 18 minuta slatko

7. Za 19 minuta juha od povréa

8. Za 20 minuta kompot i vo¢ni sirup

Slijedeci koraci vaze za sva 8 programa.

1. S jednom rukom drzite ru¢ku na posudi s drugom rukom drzeci ru¢ku jedinice motora podignite
posudu.

2. Unutar posude stavite potrebne namjernica.

Predlozi: Prije stavljanja namjernica u posudi one trebanju biti odmrznute. Na dnu posude ravnomjerno
poredejte namjernice. U slucaju da Zelite staviti meso i povrce, u posudu je prethodno potrebno staviti
povrce.

3. U posudi doliti vodu ili drugu tekucinu. Nivo vode treba biti izmedu pokazatelja Minimum i Maximum.
4. Namjernice promjesati teku¢inom.

5. Jedinicu motora nad posudu podesiti pravilno i nakon toga lagano usporiti jedinicu motora.

6. Mali utikac¢ ukljuciti na aparat, glavni utikac¢ ukljuciti u uticnicu.

7. Za izbor zeljenog programa pritisnite prekida¢ za izbor programa (Funkcija).

8. Za aktiviranje aparata pritisnite prekida¢ Ukljuci.

Pomocu lampica naznacice se odabrani program .

Nakon okoncanja operacije aparata ¢uce se zvucni signal.

Pritiskom na prekida¢ Otkazi, moZete u bilo kojoj situaciji otkazati operaciju.

9. Utikac iskljuciti iz aparat i uti¢nicu.

10. Jednom rukom drzite ru¢ku posude drugom rukom drzeci ru¢ku jedinice motora izvadite posudu.
11. Pripremljenu hranu sa posude mozete staviti u bilo koju drugu posudu.

4. Dio

TEHNICKI PODACI
Nominalna snaga: AC230V
Nominalna frekvencija: 50Hz
Snaga grijanja: 1000W
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Snaga motora: 180W

Kapacitet posude: 1200ml

5. Dio

UOBICAJNE GRESKE | RJESENJA

Uobicajne greske

Opis

! J

Indikatorska lampica
nesvijetli

Mehanicka glava nije na odgo
mjestu

Naponski kabel nije prikljucen
Stavljeno je vise namjernica od
dozvoljenog

Provjerite mehanic¢ku glavu

Pazljivo prikljucite naponski kabel
Staviti namjernice koje odgovaraju
kapacitetu posude

Usagsila se
indikatorska lampica
& Aparat neradi

Zaboravili ste da ukljuciti aparat
U posudi nema ili ima sasvim
malo vode

U pitanju je kvar na aparatu

Ukljucite prekida¢
Doliti vodu do dozvoljene granice

Za popravku obratite se servisu

Motor neradi

Na mehanickom dijelu prolila se
voda ili je u pitanju kvar na
aparatu

Za popravku obratite se servisu

Nastavlja sa
grijanjem

Na mehanickom dijelu prolila se
voda ili je u pitanju kvar na
aparatu

Za popravku obratite se servisu

Sa prekidac¢ ne
dolaze povratne

U posudi nema ili ima sasvim
malo vode
Nije isteklo vrijeme za operaciju

Dolite vodu do dozvoljene granice

Normalno

prolivanja posude

Stavljeno je vise namjernica od
dozvoljenog

Nivo vode je iznad dozvoljene
mjere

U pitanju je kvar na aparatu

informacije DR . .
U pitanju je kvar na aparatu Za popravku obratite se servisu
Ima manje vode no $to je Dolite vodu do oznacenog nivoa
potrebno
Slab napon Izmjerite napon u Vasem domu
LoSe mjesa Ima manije ili viSe namjernica od - - o
N Staviti namjernice po mjeri recepta
dozvoljenog
- I - Kriske namjerica neka budu u manjim
Kriske namjernica su vjelike - .
dijelovima
U pitanju je kvar na aparatu Za popravku obratite se servisu
Pritisnite prekida¢ za otkazivanje,
Pritisnut je pogresan prekidac¢ smanjite nivo vode i ponovo ukljucite
aparat
Doslo je do

Namjernice priremiti po receptu

Nivo vode mora bite u dozvoljenoj
granici
Za popravku obratite se servisu

Sirovo sojino
mlijeko, predalarm

U posudije vise namjernica ili
vode od dozvoljenog

Namjernice pripremiti manuelno ili po
receptu

Dno slatka
pregoreo

U posudi je vise namjernica od
dozvoljenog

Pritisnut je pogresan prekida¢

Pripremiti po receptu

Za aktiviranje pritisnite pravilni
prekida¢

Slab napon
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Grejanje traje vise Prolivanje vode Doliti vodu u granicama dozvoljenog

od potrebnog Uporaba vise hladne vode od

N Koristite mlaku vodu
dozvolienog

Oprez:

1. Nakon pregorenje staklene posudu oprati je, mozete je ponovno koristiti.

2. U slucaju da su gore data rjeSenja nedovoljna za otklanjanje problema aparat treba odnjeti servisu.
3. U slucaju ako se proizvod u buduénosti promjeni, molimo vas nastavite starndardnom uporabom.
Necete biti obavjeSteni sa nase strane.

6. Dio

RECEPTI

1. ZITARICE

Riza

- 1 casa za vodu bijele rize

- 2 caSe za vodu sa vodom

- 30 grama masti

- So i po zelji drigi zacini

Oprati rizu i ravhomjerno je raspodjeliti u posudi. Dodati vodu, maslac, soli i ostale zacine. Zatvorite
poklopac i odaberite program za Zitarice.Pritisnite prekidac za aktiviranje.

2. MLIJEENA KASA

Zobena Kasa sa Grozdem

- 200 grama Zobene kase

- 200 ml Mlijeka

- 200 ml Voda

- 30 grama Suho grozde bez sjemena

- 30 grama Masti

- Secer i soli po zelji

Zobenu kasu raspodjeliti u posudi i nakon toga dodati sav materijal sa liste. Zatvorite poklopac i izvrsite
odabir programa za Mlije¢nu Kasu. Pritisnite prekidac za aktiviranje.Tijekom sluZenja na svakom tanjuru
mozete dodati pekmez, Secer u prahu ili svjeze voce.

3. UMAK

Umak od brusnica.

- 500 grama brusnica

- 150 ml bijelo vino

- 100 grama Secera

- 30 ml soka od limuna

Brusnice dobro oprati. Raspodeliti ih u posudi.Dodati Secer i na kraju politi ih bijelim venom i soka od
limuna. Zatvorite poklopac. Odaberite program za umak i pritisnite prekidac za aktiviranje.

4. JUHA

Juha od brokule sa rokfor sirom.

- 350 grama brokule

- 550 ml sok od povrca ili vode

- 80 grama rokfor sir

- 1 Zli¢ica maslinovog ulja

- Soli, paper i drugi zacini po zelji

Brokulu isjeci u sitnim komadi¢ima i raspodeliti ih unutar posude. Dodati sok od povréa i maslinovo
ulje. Zatvorite poklopac.Odaberite program za Juhu.Pritisnite prekidac za aktiviranje.Tijekom sluzenja
mozete ponuditi rokfor sirili galetu.
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5. LEDENI VOENI NAPITAK

Smoothie od banane

- 250 grama banane

- 400 ml mlijeka

- 150 grama vanilin sladoled

Skineti koru banana, bananu isje¢i u sitne dijelove i postavite ih unutar posude. Dodajte mlijeko i sladoled.
Zatvorite poklopac. Odaberitte program za Ledeni Vocni Napitak.Pritisnite dugme za aktiviranje.

6.SALATKO

Slatko od Marelica

- 500 grama marelica

- 30 grama ulje ili margarin

- 300 grama Secera

Marelice oprati u hladnu vodu i ogulite ih. Zatim marelice postavite u posudu. Nad marelicama stavite
Secer, zatim ulje i margarin. Zatvorite poklopac i odaberite program za Slatko. Pritisite dugme za
aktiviranje.

7. MJESANA JUHA OD POVRCA

Kokosija Juha.

- 300 grama pilece prse

- 60 grama pocjeden slatki kukuruz

- 60 grama procjed ene slatke mahune

- 60 grama mrkve

- 60 grama krumpira

- 600 ml kokosje vode ili pitke vode

- Iseckano svjeze povrce

- Soli, paper i ostali zacini po zelji

Ogulite mrkvu i krumpire i isijeckati ih u dijelovima od po 2 cm. Kokosiju prsu iscepkati u komadice.
Namjernice postavite u posudu, dodati kokosiju vodu. Zatvorite poklopac.Odaberite programa Juha od
Mjesanog Povrca. Pritisnite prekidac za aktiviranje. Kada juha bude pripremljena mozete dodati jo$
koje namjernice (persin i sl.).

9. KOMPOT

Kompot od Jagoda

- 400 grama svjeze jagode

- 3 cajne Zlicice kore od limuna ili narand e

- 100 ml soka od narande

- 300 ml vode

- 100 grama Secer

- 50 gram Secer u prahu

Prijethodno ¢vrste namjernice, zatim u posudu doliti sok od narande ili vodu.Zatvorite poklopac.
Odaberite program za Kompot. Pritisnite prekidac za aktiviranje. Prije sluZzenja mozete dodati Secer u
prahu.

UZivajte u pripremu zdrave, ukusne i lako pripremljive hrane!
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MUSTERI HiZMETLERI

Degerli Miisterimiz,

En uygun fiyata en iyi Grlind vermenin yani sira; en iyi hizmeti vermenin de
énemli olduguna inaniyoruz. Bu nedenle siz bilincli tiiketicilere daha yakin
olabilmek icin, internet adresimizdeki erisim formlarinin yani sira, tiiketici
danisma hattimizi da hizmetinize acmis durumdayiz.

TUKETICI

DANISMA HATTI Sintx‘j

444 66 86 0800 21150 21

Tiiketici Danisma Hattimizi,
- Hafta ici her gin 08.00-18.00 saatleri arasinda arayabilir; istek, éneri ve
sikayetlerinizi firmamiza iletebilirsiniz.

Tiiketicinin Dikkatine:

Uriinlerimizle ilgili hizmetleri tam olarak alabilmek icin asagidaki 6nerilere
uymanizi rica ederiz:

1. Uriint aldiginizda Garanti Belgesini mutlaka yetkili saticiniza onaylattiriniz.
2. Uriinii kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullaniniz.

3. Uriiniiniizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukaridaki telefon
numaralarindan, Tiketici Danisma Hattina basvurunuz.

4. Urtini promosyon araciligi ile edinmisseniz, iiriine ait garanti belgesini en
yakin yetkili servisimize giderek onaylattiriniz.

5. Teknik servisteki isiniz bittiginde "Yetkili Servis Hizmet Fisi" almayi
unutmayiniz. Alacaginiz bu Hizmet Fisi, ileride Urliniiniizde meydana
gelebilecek herhangi bir sorunda size yarar saglayacaktir.

KAPIDAN KAPIYA 7 GUNDE
UCRETSIZ TESLIMAT

SERVIS GARANTISI"

Kapidan Kapiya Ucretsiz Servis Kampanyamiz dahilinde Yurtici Kargo Firmasi ile isbirligi icerindeyiz. Tuketicimiz
tarafindan satin alinan Griinin fiyati ne olursa olsun, Tiiketicimiz Grin ile ilgili garanti kapsamina giren herhangi
bir problem yasadiginda, 444 66 86 numarali Tiiketici Danisma Hattimizi aramasi ve kayit birakmasi yeterlidir.
Bu slirecten sonra Tiiketicimizin Griini lcretsiz olarak Yurtici Kargo tarafindan Tiiketicimizin bulundugu adresten
alinip, 7% is glinl icerisinde (rin calisir bir vaziyette, yine Tiiketicimize Yurtici Kargo araciligi ile adresine teslim
edilmektedir. 7 is gunu icerisinde sorunu ¢éziilemeyen Urlinler ise, yenisi ve/veya bir iist modeli ile degistirilmektedir.
Tim bu siirecte Tiketicilerimizden hicbir tcret talep edilmemektedir.

(*Uriiniin servis garanti siiresi, Yurtici Kargo iiriinii Sinbo Fabrikasi'na teslim ettikten sonra baslar.)
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-GARANTI SARTLARI -

1) Garanti stiresi,malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2) Malin biitiin parcalari dahil olmak tizere tamami Firmamizin garanti kapsamindadir.
3) Malin garanti siresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire garanti
siiresine eklenir. Malin tamir siiresi, 20 isgliniini gecemez. Bu slire mala iliskin arizanin
servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin saticisi, bayii,
acentesi, temsilciligi, ithalatcisi veya imalatcisi-lreticisinden birine bildirim tarihinden
itibaren baslar. Tiiketicinin ariza bildirimini; telefon, faks, e-posta, iadeli taahhtli mektup
veya benzeri bir yolla yapmasi mimkiindir. Ancak, uyusmazLlik halinde ispat yikimliligi
tlketiciye aittir. Malin arizasinin 10 is giini icerisinde giderilememesi halinde, imalatci-
Uretici veya ithalatci; malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip baska
bir mali tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4) Malin garanti siresi icerisinde gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj hatalarindan
dolayi arizalanmasi halinde, iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi
bir ad altinda hicbir lcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5) Tiiketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

- Tiiketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, garanti siiresi icinde kalmak kaydiyla, bir
yilicerisinde en az dort defa veya imalatci-iretici ve/veya ithalatci tarafindan belirlenen
garanti sliresi icerisinde alti defa arizalanmasinin yani sira, bu arizalarin maldan
yararlanamamayi strekli kilmasi,

- Tamiri icin gereken azami siresinin asilmasi,

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirayla
saticisi, bayii, acentesi temsilciligi ithalatcisi veya imalatci-lireticisinden birisinin
dizenleyecegi raporla arizanin tamirini mimkin bulunmadiginin belirlenmesi,
durumlarinda tiiketici malin ticretsiz degistirilmesini, bedel iadesi veya ayip oranda bedel
indirimi talep edebilir.

6) Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanilmasindan kaynaklanan
arizalar garanti kapsami disindadir.

7) Garanti Belgesi ile ilgili olarak cikabilecek sorunlar icin TC Glimrik ve Ticaret Bakanligi
Tlketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Genel Midirligi'ne basvurabilir.

Sing®

ITHALATCI FIRMA
DEIMA ELEKTROMEKANIK URUNLER INSAAT SPOR MALZEMELERI IMALAT SAN. VE TIC. A.S.
Cihangir Mh. Giivercin Cd. No:4 Haramidere Mevkii Avcilar - Istanbul - Tiirkiye
Cagri Merkezi: 444 66 86
www.sinbo.com.tr - infoldsinbo.com.tr
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SiNG®

- SSPM 7201 ELEKTRIKLI PiSiRiCi -
-GARANTI BELGESI -

Garanti Belge No : 77484 Garanti Belge Onay Tarihi : 31/12/2009

SSHY Belge No  : 35274

iTHALATCI FIRMA
Unvani

Adresi
Tel.

Yetkili Kigi

Uriiniin Cinsi
Markasi

Modeli

Alt Modeli
Bandrol ve Seri No
Teslim Tarihi ve Yeri
Garanti Siiresi
Azami Tamir Siiresi
Kullanim Omrii

SATICI FIRMA
Unvani

Adresi

Tel.Fax

Fatura Tarihi ve No
Teslim Tarihi ve Yeri
imza ve Kase

Garanti Belge Vize Tarihi :20/12/2011
SSHY Belge Onay Tarihi  : 04/04/2012

: DEIMA ELEKTROMEKANIK URUNLERI INS. SPOR MALZ.

IMALAT SAN. ve TIC. A.S.

: Cihangir Mah. Giivercin Cad. No:4 Haramidere Mevkii

Avcilar / ISTANBUL

: Cagri Merkezi: 444 66 86

) IMAELEKTRAMEKANIK URONLER

iNsAAT sPOR MALZEMELERT IMALAT

SANA dAREY A.S.
Cihgn diygrein Cad.
& |- IBTANBUL

Yonetim Kurulu Baskani

: ELEKTRIKLI PISIRICI
: SINBO
: SSPM 7201

: 2 Yildir
: 20 is Gund
: Bakanlikca belirlenen ve ilan edilen kullanim émri 7 yildir.

(Uriniin fonksiyonlarini yerine getirebilmesi icin gereken yedek parca temin siiresi)

Bu bélim, driind satin aldiginiz Yetkili Satici tarafindan imzalanacak ve kaselenecektir.

Bu belgenin kullanilmasina; 4077 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yiriirlige konulan Garanti Belgesi
Uygulama Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, TC Giimrik ve Ticaret Bakanligi, Tiketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel Midirligl

tarafindan izin verilmistir,
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- TEDARIKCi FIRMA / EXPORTER -

United Favour Development Limited

Unit B, 10/F Lee May Building 788-790
Nathan Road, Mongkok, Kowloon, HK

- UYGUNLUK BEYANI / CE CONFORMITY -
Dongguan Precise Testing Services Co., Ltd.
Room 203-204, 2F, Xinye Building, No.67
Shijing Guanzhang Road, Dongguan, China
EEE Ydnetmeligine uygundur.

AEEE Yonetmeligine uygundur.
Made in P.R.C. imal Yiti : 2013



