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Lugupeetud klient!

Enne toote kasutamist palun lugege antud kasutusjuhend labi.

Beko Aitah, et valisite just selle toote. Socvime, et Teie kdrge kvaliteediga ja
tehnoloogiaga toode pakuks Teile parimat tohusust. Selleks lugege enne tcote
kasutamist juhend hoolikalt 1&bi, samuti k&ik muud kaasasolevad dokumendid ning
sailitage need hilisemaks kasutamiseks. Kui annate selle toote kellelegi teisele, siis
andke kaasa ka see juhend. Jargige juhiseid, vittes arvesse kogu kasutusjuhendis
toodud teavet ja hoiatusi.

Jargige kogu kasutusjuhendis clevat teavet ja hoiatusi. Nii kaitsete ennast ja oma
toodet vaimalike ohtude eest.

Sailitage kasutusjuhend. Kui annate selle toote kellelegi teisele, siis andke kaasa ka see
juhend.

Kasutusjuhend sisaldab jargmisi simboleid:

A Cht, mis voib pohjustada surma voi vigastusi,
MARKUS Oht, mis vaib pdhjustada tcotele vdi selle keskkonnale materiaalset kahju.

&Oht‘ mis voik pohjustada poletusi kuumate pindadega kokkupuutel.
o Oluline teave ja kasulikud napunaited

Lugege kasutusjuhend [abi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddest No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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« See jaotis sisaldab
ohutusjuhendeid, mis aitavad
kaitsta isikliku vigastuse voi
varalise kahju tekkimise eest.

« Kui toode antakse Ule teisele
isikule voi voetakse
kasutusele kasutatuna, tuleb
tootega kaasa anda
kasutusjuhend, toote sildid,
muud asjakohased
dokumendid ja lisaseadmed.

» Meie ettevite el vastuta
kahjude eest, mis voivad
tekkida nende juhiste
mittejargimise tagajarjel.

« Nende juhiste mittejargimine
muudab garantii kehtetuks.

» A Alati laske paigaldus- ja
remonditoid teha tootja,
volitatud teeninduse vai

importija maaratud isiku poolt.

« A Kasutage ainult
originaalseid varuosi ja
tarvikuid.

« A Arge Uritage parandada voi
vahetada valja toote osasid,
kui seda pole
kasutusjuhendis vélja toodud.

« A Arge tehke tootes tehnilisi
muudatusi.
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A Kasutuse eesmark

« Toode on moeldud kodus
kasutamiseks. See &i ole
moeldud kasutamiseks
arilistel eesmarkidel.

« Arge kasutage toodet
aedades, rodudel ega muus
valiskeskkonnas. Seade on
ette nahtud kasutamiseks
majapidamise ja personali
kooOgipindades kauplustes,
kontorites ja muudes
tookeskkondades.

« HOIATUS: Seda toodet
tuleks kasutada ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muudel
eesmarkidel, nagu naiteks
ruumi kotmine.

« Ahju saab kasutada toidu
sulatamiseks, klpsetamiseks,
praadimiseks ja grillimiseks.

« Seda toodet ei tohi kasutada
kitmiseks, taldrikute
kuumutamiseks voi ratikute
ega riiete kuivatamiseks
kaepidemel.

A Laste, haavatavate

inimeste ja koduloomade

turvalisus

» Seda toodet saavad
kasutada vahemalt 8-



aastased lapsed ja inimesed,
kellel on flUsilised,
sensoorsed voi vaimsed
oskused vahe arenenud voi
kellel puuduvad kogemused
ja teadmised, kui neid
juhendatakse vdi koolitatakse
toote ohutu kasutamise ja
ohtude kohta.

« Lapsed ei tohi seadmega
méangida. Puhastus- ja
hooldustoid ei tohi lapsed
iima jarelevalveta teostada.

» Piiratud flUsilise, sensoorse
vOi vaimse voimekusega
inimesed (sealhulgas lapsed)
el tohi seda toodet kasutada,
kui neid ei jalgita vOi need ei
saa vajalikke juhiseid.

» Lastele tuleb teha selgeks, et
nad ei tohi antud tootega
mangida.

« Elektriseadmed on lastele ja
koduloomadele ohtlikud.
Lapsed ja lemmikloomad ei
tohi tootega mangida, sellele
ronida ega sinna siseneda.

« Arge asetage tootele
esemeid, mida lapsed voiksid
katte saada.

« HOIATUS: Kasutamise ajal
on toote juurdepaasetavad
pinnad kuumad. Hoidke
lapsed tootest eemal.

« Hoidke kbik pakkematerjalid
lastele kattesaamatus kohas.
Vaib tekkida vigastuste ja
lambumise oht.

» Kui uks on lahti, arge pange
sellele raskeid esemeid ega
laske lastel sellel istuda. Voite
pohjustada ahju
Umbermineku voi
uksehingede kahjustuse.

» (Kui teie tootel on pistik)
Laste turvalisuse huvides
uhendage enne toote
utiliseerimist pistik lahti
pistikupesast ja tehke see
toode kasutamiskdlomatuks.

A Elektriline turvalisus

« Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis on kaitstud
elektrikorgiga, mille vaartus
on toodud tuubi etiketil.
Maanduspaigaldus peab
olema teostatud
kvalifitseeritud elektriku poolt.
Arge kasutage toodet ilma
maanduseta vastavalt
kohalikele / riiklikele
eeskirjadele.

» Pistik vOi toote elektriuhendus
peaks asuma kergesti
ligipadsetavas kohas (kus
pliidi leek ei mdjuta seda). Kui
see pole voimalik, peaks
elektripaigaldisel, millega
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toode on uhendatud, olema
mehhanism (kaitse, IUliti, 10t
jne), mis on vastavuses
elektrieeskirjadega ja
Uhendab kdik poolused
vorgust lahti.

« Paigaldamise, remondi ja
transportimise ajal ei tohi
toodet pistikupesaga
uhendada.

« Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis vastab
pinge ja sageduse vaartustele,
mis on valja toodud tudbisildil.

« (Kui teie tootel pole
toitekaablit) Kasutage ainult
jaotises "Tehnilised
kirjeldused" tapsustatud
uhenduskaablit.

« Arge laske toitejuhtmel toote
alla ja taha kinni jaada. Arge
asetage voolujuhtmele
raskeid esemeid. Toitgjuhet ei
tohiks painutada, purustada
ja see ei tohi puutuda kokku
Uhegi soojusallikaga.

« Kui ahi todtab, kuumeneb ka
selle tagapind. Toitejuhtmed
ei tohi puudutada tagapinda,
kuna Uhendused vdivad olla
kahjustada saada.

« Arge laske toitejuhtmel ukse
ja ahju vahele kinni jaada ega
jaada kuumadele pindadele.
Juhtme sulamise tagajarjel
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vOib tekkida luhis ja ahi voib
sUttida.

« Kasutage ainult originaaljuhet.
Arge kasutage Idigatud voi
kahjustatud juhtmeid vOi
pikenduskaableid.

« Kui toitejuhe on kahjustatud,
tuleb selle voimalike ohtude
valtimiseks asendada tootja,
volitatud teeninduse voi
importijaettevotte maaratud
isiku poolt.

« HOIATUS: Enne ahju lambi
vahetamist Uhendage seade
elektriloogi ohu valtimiseks
kindlasti vooluvérgust lahti.
Uhendage toode
vooluvorgust lahti voi lulitage
kaitse kaitsmekilbis valja.

{(Kui teie tootel on pistik)

« Arge Ulhendage toodet
pistikupesaga, mis on lahtine,
seinast valjas, purunenud,
maardunud, dline voi voiks
veega kokku puutuda
{(naiteks veega, mis voib letilt
lekkida).

« Arge kunagi puudutage
pistikut margade kategal!
Pistikupesast lahti
uhendamiseks arge haarake
juhtmest, haarake alati
pistikust.

« Kaarumise valtimiseks
veenduge, et toote pistik



oleks korralikult pistikupessa
Uhendatud.

ATranspordiohutu:s

« ENnne toote transportimist
Uhendage seade
vooluvorgust lanti.

« Toode on raske, seda
peavad kandma vahemalt
kaks inimest.

« Arge kasutage toote
transportimiseks voi
teisaldamiseks ust ja/voi selle
kaepidet.

« Arge pange tootele muid
esemeid; kandke toodet
pustiasendis.

« Kui Teil on vaja toodet
transportida, mahkige see
mullikilega pakkematerjaliga
vOi paksu papiga ja kleepige
see tihedalt kinni. Kinnitage
toode tihedalt pakkelindiga,
et toote eemaldatavad voi
likuvad osad ei saaks
kahjustada.

» Kontrollige toote Uldilmet
veendumaks, et
transportimisel ei ole tekkinud
kahjustusi.

A Paigaldusohutus

« Enne toote paigaldamist
kontrollige, kas sel on
kahjustusi. Kui toode on

kahjustatud, siis drge seda
paigaldage.

« Arge paigaldage toodet
soojusallikate (radiaatorite,
ahjude jne) lahedusse.

« Hoidke kaiki
ventilatsiooniavasid toote
Umber avatuna.

« Ulekuumenemise véltimiseks
ei tohi toodet paigaldada
dekoratiivsete uste taha.

A Kasutusohutus

« Veenduge, et toode oleks
parast iga kasutamist vélja
IUlitatud.

« Kui Te ei kasuta seadet pikka
aega, eemaldage see
vooluvorgust voi lulitage
kaitse kaitsmekilbis valja.

« Arge kasutage defektset voi
kahjustatud toodet. Kui see
on olemas, uhendage lahti
toote elektri-/gaasitihendused
ja helistage volitatud
teenindusse.

« Arge kasutage toodet, kui
esiukseklaas on eemaldatud
vOI purunenud.

« Arge ronige tootele millelegi
juurdepaasemiseks voi muul
pohjusel.

* Arge kasutage toodet
olukorras, mis voib Teie
otsust mdjutada, naiteks
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uimastite ja/voi alkoholi
tarvitamisel.

¢ Toiduvalmistamise kohas
hoitavad tuleohtlikud esemed
véivad sittida. Arge kunagi
hoidke tulechtlikke esemeid
toiduvalmistamise kohas.

¢ Ahjukdepide pole
kateratikuivati. Toote
kasutamisel arge riputage
ratikuid, kindaid ega muud
sarnast tekstiili.

» Toote ukse hinged liiguvad ja
pingutavad ukse avamisel ja
sulgemisel. Ukse
avamisel/sulgemisel arge
haarake hingedega osast.

ATemperatuuri hoiatused

¢ HOIATUS: Toote todtamise
ajal on katmata osad kuumad.
Arge puudutage toodet ja
kuumutuselemente. Alla 8-
aastaseid lapsi &i tohi lasta
toote ligidale ilma
taiskasvanuta.

* Arge pange toote lahedale
tuleohtlikke / plahvatusohtlikke
materjale, kuna selle servad on
t66 ajal kuumad.

* Kuna aur voib valja tulla,
hoiduge eemal ahjuukse
avamisel. Aur voib pdletada
kasi, nagu ja/voi silmi.

* Toote olla kasutamise ajal
kuum. Arge puudutage kuumi
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sahtleid, ahju sisemisi 0si,
kuumutuselemente jne.

¢ Toidu kuuma ahju
paigutamisel, toidu
eemaldamisel jms kasutage
alati kuumakindlaid ahjukindaid.

ATar\:'i kute kasutus

* On oluline, et traatrest ja
ahjuplaat asetseksid
traatriiulitele Gigesti paigutatud.
Uksikasjalikku teavet leiate
jactisest "Tarvikute kasutus".

¢ Tarvikud vdivad tooteukse
sulgemisel vigastada
ukseklaasi. Lukake tarvikud
alati toiduvalmistamise ala

Eppu.

AToiduvalmistamise ohutus

* Olge ettevaatlik oma toidus
alkoholi kasutades. Alkohol
aurustub kérgel temperatuuril
ja voib kuumade pindadega
kokkupuutel siittida,
pohjustades tulekahju.

¢ Toidujaatmed, oli jne
toiduvalmistamise alas voivad
sdttida. Enne
toiduvalmistamist eemaldage
selline jame mustus.

» Toidumiirgituse oht: Arge
hoidke toitu ahjus rohkem Kui
tund enne ja parast
toiduvalmistamist. Vastasel



korral vGib see pdhjustada
toidumUrgitust voi haigusi.

* Arge kuumutage kinniseid
konserve voi klaaspurke. Surve
vGib pdhjustada purgi
l6hkemise.

» Asetage rasvakindel paber
koogindusse voi ahju tarvikule
{(ahjuplaadile, traatrestile jne)
koos toiduga ja asetage see
eelkuumutatud ahju.
Eemaldage tarvikust vOi
mahutist ulatuv Ulemaérane
rasvakindel paber, et valtida
ahju kuumutuselementide
puudutamise ohtu. Arge
kunagi kasutage rasvakindlat
paberit ahjus temperatuuril,
mis on kérgem kui Teie
kasutatava rasvakindal paberi
maksimaalne lubatud
temperatuur. Arge kunagi
asetage rasvakindlat paberit
ahju pohjale.

* Arge asetage kilpsetusplaate,
taldrikuid ega
alumiiniumfooliumi otse ahju
p&hjale. Akumuleeritud
kuumus voib kahjustada ahju
p&hja.

» Sulgege ahjuuks grillimise
ajaks. Kuumad pinnad vivad
pdhjustada poletusi!

¢ Grillimiseks sobimatu toit voib
pdhjustada tuleohtu. Grillige

ainult toitu, mis talub tugevat
grillileeki. Arge asetage toite ka
liga kaugele resti tagumisse
0ssa. See on kuumim piirkond
ja rasvased toidud vdivad
sUttida.

AHoolduse ja puhastamise

turvalisus

¢ Enne toote puhastamist
oodake, kuni toode jahtub.
Kuumad pinnad voivad
pohjustada poletusi!

* Arge peske toodet pihustades
vOi valades sellele vett! VOIb
tekkida elektrilddgi oht!

» Arge puhastage toodet
aurupuhastitega, kuna see
vOib pohjustada elektriloogi.

* Arge kasutage ahju
esiukseklaasi/(kui olemas) ahju
Ulemise ukse klaasi
puhastamiseks tugevaid
abrasiivseid
puhastusvahendeid,
metallikaabitsaid, traatvilla ja
pleegitusaineid. Need
materjalid voivad pdhjustada
klaaspindade kriimustamist ja
purunemist.

* Hoidke juhtpaneeli alati puhta
ja kuivana. Niiske ja
maardunud pind voib
funktsioonide kasutamisel
pohjustada probleeme.
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Jaatmehoolduseeskirjad
WEEE direktiivi tditmine ja
romuseadme korvaldamine
Seade vastab Furoopa Liidu
WEEE direktiivile
- {2012/19/EL). Seadmel on
elektri- ja
slekiroonikaseadmete
jaatmete (WEEE) ligiti
kogumise tahis.
Seade on valmistatud kvaliteetsetest
osadest ja materjalidest, mis schivad
ringlussevotmiseks ja taaskasutamiseks.
Arge visake tarbetuks muutunud seadet
tavalise olmeprigi ega muude jaatmete
hulka. Viige see elektri- ja
elektroonikajaatmete kogumispunkti.
Kogumispunklide kchta saate tapsemat
teavet kohallkust omavalitsusest.
Kasutatud seadme néuetekohane
utiliseerimine aitab valtida véimalikke
negatiivseid tagajargi keskkonnale ja
inimeste tervisele.
RoHS-direktiivi taitmine:;
Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-
direktiivile (2011/65/EL). See & sisalda
direktiivis mainitud kahjulikke ja keelatud
materjale.

Pakkematerjali kérvaldamine

¢ Pakkematerjalid cn lastele ohtlikud.
Hoidke pakkematerjale chutus kohas,
kust lapsed neid katte ei saa. Toote
pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest,
Korvaldage pakkematerjalid
néuetekohaselt ja sorteerige vastavalt
taaskasutatavate jaatmete Kogumise
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seskirjadele. Arge visake neid
olmeprig hulka.

Soovitused energiasdastuks
Teavet energiatGhususe kohta vastavalt
EL 86/2014 leiate tootega kaasasolevast
tootekirieldusest. Jargmine teave aitab
Teil kasutada toodet Skoloogilisel ja
energial saastvamal viisil.

¢ Sulatage kdlmutatud toit enne
valmistamist.

¢ Ahjus kasutage tumedaid vai emailitud

anumaid, mis edastavad scojust

paremini.

Pikaajalisel toiduvalmistamisel lUlitage

tocde valia 5-10 minutit enne

toiduvalmistamise [6ppaega. NOUd
saate soojust kasutades séddsta kuni

20% elektrienergiast.

¢ Celsoojendage alati, kui see on
retseptis vai kasutusjuhendis
tapsustatud. Arge avage ahjuust sageli
toiduvalmistamise ajal.

* Arge avage ahjuust, kui valmistades
toitu funktsiooniga Saastlik kuumutus
ventilaatoriga. Kui ust ei avata,
optimeeritakse sisstemperatuuri
furktsiooni Sadstlik kuumutus
ventilaatoriga energia séastmiseks, ja
see temperatuur vaib erineda ekraanil
kuvatavast.

» Uritage valmistada ahjus korraga
rohkem kui (iks rcog. Saate kahte
rooga samal gjal valmistada, asetades
traatrestile kaks keedundu. Lisaks, kul
valmistate oma toite Uksteise jarel,
séastab see energiat, kuna ahi &i
kaota oma soojust.
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Juhtpanesl
Valgusti*
Traatriiulid™

Ventilaatori moctor (terasplaadi
taga)

Uks

Kaepide

Alumine kuumutuselement (alumine
terasplaat)

Riiulite asendid

Pealmine kuumutus

10 Ventilatsiooni avad

*

Soltub mudelist. Teie tootel ei
pruugi olla valgustit véi valgusti tilp

ja asukoht vaivad jocnisel néidatust

erineda.

>

Saltub mudelist. Teie toode voib olla
iima traatriiuliteta. Joonisel on
traatriiulid toodud naidetena.
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Toote juhtpaneeli tutvustus ja kasutus

Sellest jaotisest leiate toote juhtpaneeli Ulevaate ja peamised kasutusalad. Scltuvalt
toote tUlbist véivad pildid ja ménead funkisiocnid erineda.

Ahju juhtimine

el
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1 Programmi valikunupp

2 Taimer

3 Temperatuuri nupp

Kui Teie tcodet juhtimiseks on clemas

nupp(-ud), vdivad need nupud asuda

paneeli stvendis; mdénedel mudelitel

téusevad need vajutamisel. Nende

nuppude abil seadistamiseks vajutage

esmalt vastav nupp sisse ja tommake

see vélja. Parast reguleerimist vajutage 1

see tagasi sisse. 2

Programmi valikunupp 3 Vahendamise klahv

Ani téGfunktsioone saate valida 4 Suurendamise klahv

funktsiocni valimise nupuga. Valimiseks 5 Seadoklahv
6
S

Alarmklahy

Aja seadeklahy

keerake vasakule/paremale suletud Klahviluku klahv

(Ulemisest) asendist. Umbolid ekraanil
Temperatuuri nupp : Toiduvalmistamise gja

Ahju temperatuur nupuga saate valida & stimbol

temperatuuri, mille juures soovite toidu i - Toiduvalmistamise 13ppaja
valmistada. Valimiseks keerake 9 stmbol*

paripaeva suletud (Ulemisest) asendist. Q - Alarmi stimbol
Temperatuuri indikaator - Heleduse simbol
Temperatuuri stmboli abil saate teada & - Klahvilukustuse stimbol
ahju sisetemperatuuri. Temperatuuri 8 : Temperatuuri simbol
sUmbal [litub sisse toiduvalmistamise ] : Helitugevuse stimbol
alustamisel ja kustub, kui ahi jouab - Ukseluku stimbol*

maaratud temperatuurini. Temperatuuri *Varieerub séltuvalt toote mudelist, Ei
stimbol ilmuk uuesti, kui terperatuur pruugi Teie tootes saadaval olla.

ahjus langeb alla maaratud temperatuuri.
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Ahju toéfunktsioonid

Funkisioonide tabeli kohta: naidatud on ahjus kasutatevad toofunktsiocnid ning
kérgeim ja madalaim temperatuur, mida nendele funkisioonidele saab seada. Siin
naidatud tddreziimide jarjekord vdib erineda Teie toote tddreZiimide korraldusest.

—_——— J
/?\ Ahjuvalgusti - kuumutuselement. SOttib ainult

ahju valgusti,
Ahi ei ole kuumutatud. Tootab
ainult ventilaater (tagaseinal).
Graanulitega kilmutatud toit
# Tad sulatatakse aeglaselt

0 ventilaatoriga toatemperatuuril, valmistatud toit
jahutatakse. Lihatiki sulatamiseks
kuluy asg on pikem kui teradest
koosneva toidu puhul,
Toitu kuumutatakse korraga
Ulevalt ja alt. Sobib kockide ja

Ulem|rje a . hautiste jacks kiipsetusvormides
alumine o Co .
—_ vdi kookide ja pagaritoodete
kuumutus

jaoks. Toiduvalmistamine toimub
uhel ahjuplaadil.

Alumise kuumutuselemendi poolt
kuumutatud &hk jaotub

e Alumine ventilaatori abil vérdselt ja kiresti
kuumutus . ; . ‘ . .
, , dle kogu ahju. Teiduvalmistamine
- ventilaatori

&
&

toal toimuby Ghel ahjuplaadil,

% Holpsaks aurupuhastamiseks
— peab kasutama seda funktsiooni.
Ventilaatori kKuumutuselemendi
poolt kuumutatud dhk jaotub
® Kuumutus . ventilaatori abil vérdselt ja kiresti

ventilaatoriga Ule kogu ahju. See sobib Teis
toidu valmistamiseks mitmel
ahjuplaadil erinevatel riiulitel.
Energia s&astmiseks voite "
funktsiooni asemel kasutada seda

Saastlik funktsiooni. Kuumutus
(D@ kuumutus * ventilaatoriga"temperatuurivahemi
—_— ventilaatoriga kus 160-220 ° C. Kuid
toiduvalmistamise aeg on pisut
pikem.
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Taotavad alumine ja ventilaatori

taisvéimsusel

@ Pitsafunktsio * kuumutuselemendid. See sobib
— en pitsa valmistamiseks.
Tédtavad Uleming, aumine ja
—_— 3D- ventilaatori kuumutuselemendid.
. * Kaik toiduosad valmivad vordselt
— funktsioon T . ‘
ja Kiiresti, Toiduvalmistamine
toimub Ghel ahjuplaadil.
VWY Crillimine . Todtab ahju laes asuv suur grill.

See sohib suuremate keguste
grillimiseks.

* Teie toode toGtab temperatuuri nupul
aratocdud temperatuurivahemikus.
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Toote tarvikud

Teie toote jacks on olemas mitmesuguseid tarvikuid. Selles jactises on saadaval
tanvikute ja nende dige kasutamise kirjeldus. Saltuvalt tootemudelist on komplekti
kuuluvad tarvikud erinevad. K&k kasutusjuhendis Kirjeldatud tarvikud &i pruugi Teie
tocte jacks saadaval olla.

MARKUS : Teie toote ahjuplaadid véivad temperatuuri mojul deformeeruda. See ei

maojuta nende (0cd. Cefcrmatsicon kacb ahjuplaadi jahtumisel.

Tavaline ahjuplaat

Seda kasutatakse pagaritocdete ja
kllmutatud toitude jacks ning suurte
tUkkide praadimiseks.

Siigav ahjuplaat

Seda kasutatakse pagaritocdete joaks,
suurte tukkide praadimiseks, mahlase
toidu valmistamiseks voi valjavcolavate
Olide kogumiseks grillimisel.

Traatrest

Seda kasutatakse praadimisel ja/voi
klipsetatavate, practavate ja hautatavate
toitude Qigele riulile asetamiseks.

P =

P p 4

aé;i?f:f;il/if’ﬁf;ﬁ %f i
Wéiw;’%: ‘«g; /,»:[ s f;’f o iy f‘ﬁ/
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Toote tarvikute kasutus
Ahjuriiulid

Toiduvalmistamise alal on 5 riiuliasendit.
Riiulite jarjekorda néitavad ka ahju
esiraamil olevad numbrid.

Traatriiulitega mudelid

iy

oATRSERR T e S e e

iy

oATRSERR T e S e e

Traatresti asetamine ahjuriiulile
Traatriiulitega mudelid:

Adrmiselt oluline on traatgrill traadist
kulgriiulitele korralikult asetada. Kui
traatresti soovitud riiulile asetatakse,
peab avatud kilg olema ees. Parema
toiduvalmistamise tagamiseks tuleb
traatrest kinnitada traatriiulil oleva
korgiga. See el tohi likuda ule korgi ja
puutuda kokku ahju tagaseinaga.
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Traatriiuliteta mudelid:

Adrmiselt oluline on traatgrill kulgriiulitele
korralikult asetada. Traatresti saab riiulile
(hes suunas asetada. Kui traatrest|
scovitud riiulile asetatakse, peab avatud
kilg clema ees

Ahjuplaadi asetamine ahjuriiulitele
Traatriiulitega mudelid:

Adrmiselt oluline on ka traatgrill traadist
kilgriiulitele korralikult asetada.

Kui ahjuplaati socvitud rivlile asetatakse,
peab selle hoidmiseks moeldud kulg
olema ees.

Parema toiduvalmistamise tagamiseks
tuleb ahjuplaat kinnitada traatriiulil oleva
korgiga. See el tohi likuda Ule korgi ja
puutuda kokku ahju tagaseinaga.

.
o e
o Rty
il




Traatriiuliteta mudelid:

Adrmiselt oluline cn ka ahjuplaadid
traadist kilgriiulitele korralikult asetada.
Ahjuplaati saab riiulile Uhes suunas
asetada. Kui ahjuplaati soovitud riiulile
asetatakse, peab selle hoidmiseks

ald _d kUIg_ olema ees,

Traatresti korgi funktsioon
Traatresti traatriiulilt kukkumise
takistamiseks on clemas kork. Selle
funktsiooni abil saate oma toitu hélpsalt
ja ohutult valja vtta, Traatresti
semaldamisel saate seda enda pcole
témmata, kuni see korgini jGuab. Ft see
taislikult valja votta, peate minema Ule
korgi.

Traatriiulitega mudelid

Traatresti ahjuplaadi korgi
funktsioon - Traatriiulitega mudelid
Ahjuplaadi traatriulilt kukkumise
takistamiseks on olemas kork. Ahjuplaadi
eemaldamisel vabastage see tagumisest
lukust ja tdmmake seda enda poole, kuni
see korgini jduab. Et see taielkult valja
vOtta, peate minema (le korgi.

Traatresti ja ahjuplaadi dige aseta-
mine teleskoopsiinidele -
Traatriiulite ja teleskoopsiinidega
mudelid

Tanu teleskoopsinidele saab ahjuplaate
vi traatresti hélpsasti paigaldada ja
eemaldada. Ahjuplaatide ja traatrestide
kasutamisel koos teleskcopsiiniga tuleb
jalgida, et teleskoopsiinide esi- ja tagakiljel
olevad tinvtid toetuksid grilli ja ahjuplaadi
servadele (ndidatud joonisel).
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Tehnilised kirjeldused

Toote valismGsimed 595 mm/594 mm/567 mm

{(kdrgus/laius/sligavus)

Ahju paigaldusmd&dtmed 580 vai 600 mm/&60 mmi/vahemalt 550
ikdrgus/laius/sligavus) mm

Pinge/sagedus 220-240 V~; 50 Hz

Juhtme tdup ja ristidige, mida

kasutatakse / sobib tootes kasutamiseks

Kogu energiatarve 3.3 kW

Ahju tadp Multifunktsionaalne ahi

" Péhiteave: Elektrizhjude energiamargise teave on esitatud vastavalt standardile
EN 60350-1 / IEC 80350-1. Need vaartused on méaratud tavalise koormuse
korral alumise-Ulemise kuumutuselemendi voi ventilaatori abiga kuumutuse (kui
selline on olemas) funktsioonide puhul,
Energiatohususe klass on maaratud kinclaks vastavalt jargmisele
tahtsusastmele sdltuvalt sellest, kas tootel on vastavad funktsiconid olemas voi
mitte: 1-S&astlik kuumutus ventilaatoriga, 2-Kuumutus ventilaatoriga 3-
Grillimine madalal vdimsusel ventilaatori toel, 4-Ulemine ja alumine kuumutus.

0 Toote kvaliteedi parandamiseks voivad tehnilised kirjeldused ilma eslneva
teavituseta muutuda.

vahemalt HOSVW-FG 3 x 1,5 mm?

o Selles kasutusjuhendis esitatud joonised on skemaatilised ja el pruugi Teie
tootega tapselt kokku tulla.

o Toote etiketil voi sellega kaasnevas dokumentatsiconis esitatud vaartusi
saadakse laboritingimustes vastavalt asjakohastele standarditele. Saltuvalt
toote t&6- ja keskkonnatingimustest, vdivad need vaartused erineda.
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Enne toote kasutamise alustamist on
jargmistes jactistes soovitatav toimida
jargmiselt.

Algseadistus

Enne ahju kasutamist méaarake
alati kellaaeg. Kui te seda &i sea,
ei saa te ménes ahjumudelis stita
teha.

1.Pérast ahju esmakcrdset
sisselUlitamist hakkavad ekraanil

vilkuma tunnivali "12:00 ja & simbol.

2 Méadrake kellaacg, vajutades ©/0),

S.Minutivélja aktiveerimiseks puudutage
& voi Klahvi %8,

5.Kinnitage sate, vajutades U voi klahvi
&3

» Kellaaeg on maaratud ja stimbol €5

kaob ekraanilt.

Kui esimest kellaaega ei seata, siis
hakkavad vikuma "12:00" ja
sUmbolic ¢ ning ahi ei Kalvitu.
Ahju todtamiseks peate kinnitama
kellagja, méadrates selle voi
vajutades klahvi €9, kui kellaaeg
ongi "12:00". Kellagja s&tet saate
hiliem muuta, nagu on jactises
yoatted” kirjeldatud.

Elektrikatkestuse korral
tUhistatakse prasgused kellagja
sitted. See tuleb uuesti
kchandada.

Esmane puhastus

1.Eemaldage kdik pakkematerjalid.

2.Eemaldage toctes sisalduvast ahjust
kaik tarvikud.

3.Llitage toode 30 minutiks sisse ja
seegjarel vélja. Sel viisll pdlatatakse ja
eemaldatakse j2agid ja kihid, mis
voisid tootmise ajal ahju jaada.

4. Toote kasutamisel valige kérgeim
temperatuur ja tocfunktsioon, millega
k&ik Teie kuumutuselemendid tédtada
saavad. Vt "Ahju tddfunkisiconid”.
Jargmisest jactisest saate teada,
kuidas ahju kasutada.

5.Codake, kuni ahi jahtub.

6.PUhkige toote pinnad niiske lapiga vi
kasnaga ja kuivatage lapiga.

Enne tarvikute kasutamist;

Ahjust eemaldatud tarvikud puhastage

puhastusvahendi, vee ja pehme

puhastuskasnaga.
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MARKUS Mbned puhastusained véi

20/ET

-vahendid véivad pinda
kahjustada. Arge
kasutage tugevatoimelisi
puhastusaineid,
puhastuspulbrit vai -
pastat ega teravaid
esemeid.

MARKUS Seadme esimesel

kasutuskorral vait: paari
tunni valtel esineda suitsu
ja ebameeldivat 16hna.,
See on normaalne. Suitsu
ja I16hna eemaldamiseks
tuulutage ruumi. Valtige
tekkiva suitsu ja 16hna
sissehingamist.



Uldteave ahju kasutuse
kohta

Jahutusventilaator (Teie tootes ei
pruugi seda olla.)

Teie tootel on clemas jahutusventilaator.
Jahutusventilaator l0litatakse vajaduse
korral automaatselt sisss, ja see jahutab
nii toote esikllge kui ka modblit. Kui
jahutuspretsess on 1Bppenud, Idlitatakse
see automaatselt valja. Kuum chk valjub
ahjuuksest. Arge katke neid
ventilatsiooniavasid millegagi. Vastasel
juhulvéib ahi dle kuumeneda.
Jahutusventilaator td6tak ahju téotamise
ajal voi ka parast ahju valjalulitamist
{umbes 20-30 minutit). Kui
toiduvalmistamiseks programmeerite
ahju taimeri, lUlitub jahutusventilaator
toiduvalmistamise aja I1&ppedes vdlja
koos koigi funktsioonidega.
Jahutusventilaatori tbGaega &i saa
kasutaja maarata. See |Ulitub
automaatselt sisse ja valja. See el ole
torge.

Ahju valgustus

Ahiju valgusti pdleb, kui ahi hakkab t&dls.
Monedes mudelites pdleb valgusti
toiduvalmistamise ajal, teistes mudelites
IUlitub see teatud aja méddudes vilja.
Kui soovite, et ahju valgusti pidevalt
pdleks, valige t6ofunktsioon Ahjuvalgusti
funktsiooni valiku nupu abil,

Ahju juhtseadme t66
Uldhoiatused ahju juhtseadme kohta

Maksimaalne klipsstamise
|bpetamiseks seatav aeg on &
wndi ja 59 minutit,
Voolukatkestuse korral programm
tUhistatakse. Ahi tuleb uuesti
programmeerida.

Mis tahes muudatuste tegemisal
vilguvad ekraanil vastavad
sumbolid. Ocdake veidi asga,
kuni sattec salvestatakse.

Kui on méaératud mdni
toiduvalmistamise séte, ei saa
kellaaega reguleerida.

Kui toiduvalmistamise alguseks on
olemas seatud toiduvalmistamise
aeq, Kuvatakse ekraanil
jarelejaanud aeg.

Juhtudel, kui on seatud
toiduvalmistamise aeg voi
|bppasg, saate need automaatsalt
tihistada Klahvi £9 pika
vajutamisega.

1 Alarmklahv

2 Aja seadeklahv

3 Véhendamise klahv
4 Suurendamise klahv
5 Seadeklahv

6  Klahviluku klahv
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Simbolid ekraanil
; Tolduvalmistamise aja

© sUmbol

- ; Tolduvalmistamise 1&ppaja
D sumbol*

n : Alarmi stmbol

€ ] : Heleduse simbol

& : Klahvilukustuse simbal

il : Temperatuuri stmbol

L)) : Helitugevuse sumbol

: Ukseluku stimbol*

* Varieerub sOltuvalt toote mudelist. Ei
pruugi Teie tootes saadaval olla.

Ahju sisseliilitamine

Kui valite funktsiocni valimise nupu abil
toGfunktsiconi, millega scovite toidu
valmistada, ja maarate tempearatuuri
nupu abil teatud temperatuuri, hakkab
ahi todle.

Ahju viljalilitamine

Saate ahju valja lllitada, keerates
funktsiocni valimise nuppu ja
temperatuuri nuppu asendisse
Jvaljas® (Ules),

Kisitsi temperatuuri ja ahju
toofunktsiooni valimine
toiduvalmistamisel

Saate neld tolduvalmistamisel kasitsi
reguleerida (voimaluste piires), iima
toiduvalmistamise asga maaramata,
valides toidule vastava temperatuuri ja
tocfunktsiconi.
Naide:

P

<

1.Valige funktsiooni valimise‘n‘upu abil
tocfunktsicon, millega soovite toidu
valmistada.
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2.5eadke temperatuuri nupu abil
temperatuur, millega soovite toidu
valmistada.
» Teie ahi hakkab kohe t&6le valitud
funktsiooni ja temperatuuri jargi ning
ekraanile imub . Kui temperatuur ahjus
jBuab seatud temoeratuurini, stmbol §
kaob ekraanilt. Ahi ei lUlitu automaatselt
valja, kuna kasitsi reguleeritav
toiduvalmistamine toimub iima
toiduvalmistamise asga maaramata.
Teie peate toiduvalmistamist kontrolima
ja seejarel ahju valja l0litama.
Toiduvalmistamise 1&pus IUlitage ahi valja,
keerates funktsiocni valimise nuppu ja
temperatuuri nuppu asendisse
yvalias® (Ules).
Toiduvalmistamine
toiduvalmistamise aja
madramisega
Kui soovite, et ahi l0lituks
toiduvalmistamise aja 1oppedes
automaatselt valja, valige toidule vastava
temperatuur ja toofunktsioon ning
seadke taimer toiduvalmistamise ajale.
1.Valige t&ofunktsioon
toiduvalmistamiseks.
2. Toiduvalmistamise aja nagemiseks
vajutage €9, kuni ekraanile ilmub
stmbol €.

Parast toofunktsiconi ja
temperatuuri madramist saate
tciduvalmistamise gja seada 30-le
minutile klahvi @ vajutamisega
kirreks toiduvalmistamise aja
maaramiseks; selle saab muuta
Klahvide ®/2 vajutamisega.



3.Méaarake toiduvalmistamise aeg
_Klahvide @/ abil.

esimese 15 minuti ulatuses on 1
minut, 15 minuti parast on
juurdekasvuks 5 minutit,

4.Pange cma toit ahju ja seadke
temperatuur temperatuur nupuga.
» Teie ahi hakkab kohe t&6le valitud
funktsiooni ja temperatuuri jargi.
Méaaratud toiduvalmistamise aeg
hakatakse tagasi loendama ja ekraanile
ilmub 8. Kui temperatuur ahjus jduab
seatud temperatuurini, sumbol § kaob
ekraanilt.
5.Kui toiduvalmistamise aeg on 1abi,
kuvatakse ekraanil. Ekraanile ilmub
teace "End", siimbol & hakkab
vilkuma ja taimer piiksuk.
6.Helisignaal kostab kaks minutit.
Holatuse peatamiseks vajutage
suvalist nuppu. Hoiatus peatub ja
ekraanile imub kellaaeg.
Toiduvalmistamise |6ppaja
seadmine hilisemale ajale

(Varieerub soéltuvalt toote mudelist.

Ei pruugi Teie tootes saadaval

olla.}

Valides roale vastava temperatuuri ja

tocSfunktsiconi, saate toiduvalmistamise

aja ja loppaja seada hilisemale ajale,

voimaldades ahjul automaatsslt

kaivituda ja valja lllituda.

1.Valige téofunktsioon
toiduvalmistamiseks.

2. Toiduvalmistamise aja nagemiseks
vajutage &, kuni ekraanile iimub
stmbol {3,

Parast tocfunktsiconi ja
temperatuuri maaramist saate
toiduvalmistamise aja seada 30-le
minutile klahvi @ vajutamisega
Kiireks toiduvalmistamise aja
maaramiseks; selle saab muuta
Klahvide @&/© vajutamisega.

3.Maérake toiduvamistamise aeg
Klahvide /2 abil,

Toiduvalmistamise aja juurdekasv
esimese 15 minuti ulatuses on 1
minut, 15 minuti pérast on
juurdekasvuks & minutit.

» Parast toiduvalmistamise aja

maaramist jaab ekraanile .

4 Vajutage O, kuni toiduvalmistamise

IBppaja ekraanile iimub simbal .

H.Méaarake toiduvalmistamise 18ppaeg
Klahvide M/ abil,




» Péarast toiduvalmistamise 10pu aja
seadmist jdavad ekraanile simbol © ja
stmbol 9 koos ajavahemiku siimboliga.
Niipea kui toiduvalmistamine algab,
sUmbol 79 kaob ekraanilt.
6.Pange oma toit ahju ja seadke
temperatuur temperatuur nupuga.
» Ahju kell arvutab toiduvalmistamse
alguse kellaja automaatselt, lahutades
tolduvalmistamise aega Tele valitud
toiduvalmistamise |8ppajast. Kui
toiduvalmistamise alguse kellaaeg on
katte jGudnud, aktiveeritakse valitud
funktsioon ja ahi soojendatakse seatud
temperatuurini. Maaratud
toiduvalmistamise aeg hakatakse tagasi
loendama ja ekraanile iImub 8. Kui
temperatuur ahjus buab seatud
temperatuurini, simiol § kaob ekraanilt.
7.Kui toiduvalmistamise aeg on lahi,
kuvatakse ekraanil "End" , vilgub
Umbol @ ja taimer piiksub.
8.Helisignaal kostab kaks minutit.
Holatuse peatamiseks vajutage
suvalist nuppu. Hoiatus peatub ja
ekraanile imub kellaasg.
Kui helisignaali 1opus vajutatakse
mdnda klahvi, hakkab ahi uuesti
tGole. Ahju taaskaivituse
valtimiseks hoiatuse lopus
keerake temperatuurinuppu ja
funktsiconinuppu asendisse "0"
(valjas) ja IUlitage ahi valja.
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Satted

Klahviluku aktiveerimine

Klahviluku funktsiooni aktiveerimisega

saate valtida sekkumist juhtseadme

tHhosse.

1.Vajutage @ kuni ekraanile iImub
stmbol &,

» Ekraanile imub simbol @ ja ekraanil
algab tagasilugemine 3-2-1. Kui
tagasilugemine on IGppenud,
aktiveeritakse klahvilukk. Kui klahviluku
seadistamisel vajutatakse mdnda klahvi,
kostab taimer helisignaal ja vilgub
sUmbol (&,

0 Kui 13petate klahvi & vajutamise
enne tagasilugemise loppu, siis
Klahvilukku &l aktiveerita.,

Taimeri klahve ei saa kasutada,
kui klahvilukk cn sisse llitatud.
Elektrikatkestuse korral
klahvilukku &i tUhistata.



Klahviluku inaktiveerimine
1.Vajutage & kuni simbol @ kaob
ekraanilt.
» Slimbol & kack ekraanilt ja ekraanil
kuvatakse, et klahvilukk on keelatud.
Alarmi seadistus
Toote taimerit saate kasutada mitte
ainult toiduvalmistamise, vaid ka muude
hoiatuste vbi meeldetuletuste jacks.
Aratuskell ei mdjuta ahju t&ofunktsioone.
Kasutus hoiatuse eeskmaéarkidel. Naiteks
viite aratuskella kasutada siis, Kui
scovite teatud ajal ahjus toitu keerata.
Niipea kui Teie maaratud aeg on 1abi,
annab kell teile helisignaall.

Maksimaalne marguande aeg on
23 tundi ja 59 minutit.

1.Vajutage 2 kuni ekraanile imub
stmbol 2.

FITE
Q I

» Parast alarmi aja maaramist Jaab
sumbol 2 pélema ja ekraanil algab
alarmi gja tagasilugemine. Kui alarmi aeg
ja toiduvalmistamise aeg on maaratud
Uheaegselt, kuvatakse ekrazanil lihem
aeqy.
3.Parast alarmi gja |oppemist hakkab
stimbol 2 vilkuma ja ahi annab Teile
helisignaali.

Alarmi vialjalilitamine

1.Alarmi gja 18pus kostab kaks minutit
hoiatussignaal. Hoiatussignaali
peatamiseks vajutage suvalist nuppu.

» Holatussignaal 1dpeb ja ekraanile iIimub

kellaaeg.

Kui soovite alarmi tihistada:

1.Alarmi gja tinistamiseks vajutage
klahvi £L, kuni ekraanile Imub stmbol
2, Vajutage klahvi ©, kuni kuvatakse
*00:00".

2.0 Samuti alarmi samut klahvi pika
vajutusega tuhistada.

Helitugevuse muutmine

1.Vajutage klahv £ kuni ekraanile ilmub
stmbol @,

2 Maarake soovitud tase klahvide &/
atil. (b-01-b-02-b-03)

8 Va jutage kmmtamseks klahw Bt O
oodake veidi, kuni site aktiveeritakse
iima klahvi vajutamiseta.
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Ekraani heleduse seadistus
1.Vajutage klahv £ kuni ekraanile iimub
__stimbol ».

3.Minutivélja aktiveerimiseks puudutage
& voi klahvi .

2 Maarake soovitud heledus klanvide @
/O abil. {d-01-d-02-d-03)

» VaJutage Kinnitamiseks Klahvi € voi
oodake veidi, kuni site aktiveeritakse
ilma klahwi vajutamiseta.

Kellaaja muutmine

Varem madratud ahju kellaaja 5 Kinnitage séte, vajutades (& voi klahvi

muutmiseks ik, N o

1.Vajutage % kuni ekraanile iimub » Kellaaeg on madratud ja simbol ©
stmbol £, kaob ekraanilt.

2 Médrake kellaaeg, vajutades &/0.
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Selles jaotises antakse napunaiteid
toiduvalmistamiseks.

Lisaks leiate ka moned testitud
toidud/road ja nence toitude/roogade
jaoks kdige sobivamad satted. Samuti
on aratoodud nende toitudele/rocgadele
sobivad ahju satted ja tarvikud.

Uldhoiatused ahjus

toiduvalmistamise kohta
¢ Ahjuukse avamisel toiduvaimistamise
ajal voi parast seda voib tekkida kuum
aur. Aur voib poletada kasi, nagu
jaidi silmi. Ahjuukse avamisel hoiduge
sellest eemale.
Toiduvalmistamise ajal tekkiv
intensiivne aur voib
temperatuurierinevuse tottu
moodustada kondenseerunud veetilku
ahju sise- ja valispinnale ning mookli
Ulacsadele. Ses on normaalne ja
flosiline nantus.
Toiduvalmistamise temperatuuri ja aja
vaartused voivad retseptist ja
kogusest sdltuvalt erineda. Sel
p&hjusel on need vaartused antud
vahemikena.
Enne toiduvalmistamise alustamist
eemaldage alati ahjust tarvikud, mida
Te el hakka kasutama. Tarvikud, mis
jaavad ahju, véivad takistada Teie toitu
valmimast digete vaartuste juures.
Toitude puhul, mida vaimistate
vastavalt oma retseptile, vaadake
teavet sarnaste toitude kohta, mis on
toodud toiduvalmistamise nduannete
tabelites.
¢ Kaasasolevate tarvikute kasutaming
tagab Teile parimat toiduvalmistamist.
Jargige alati Tele poolt kasutatavate
valiste kdégitarvete puhul antud
hoiatusi ja teavet.
¢ | Oigake rasvakindlat paberit, mida
toiduvalmistamisel kasutate,

kasutatavasse kdogianumasse
sobivateks tUkkideks. Kddgianumast
ulatuv rasvakindel paber vGib
péhjustada péletusi ja mojutada Teie
toiduvalmistamise kvaliteeti. Kasutage
rasvakindlat paberit sttenantud
temperatuuride vahemikus.

¢ Hea tulemuse tagamiseks
toiduvalmistamisel asetage toit
soovitatud riiulile. Arge muutke
toiduvalmistamise ajal riiuliasendit.

Pagaritooted ja ahjutoidud

Uldteave

¢ Hea toiduvalmistamise tagamiseks
soovitame kKasutada toote tarvikuid.
Kui kavatsete kasutada valiseid
kdogindusid, eelistage tumedaid,
mittekleepuvaid ja kuumuskindlaid
néusid.

¢ Kui toiduvalmistamise néuannete
takelis soovitatakse eelscojendamist,
pange toit parast eelsoojendamist
kindlasti ahju.

¢ Kui kavatsete stia teha traatrestil
asuvate kodgindude abil, asetage
need traatresti keskele, mitte
tagaseina lahadusse.

¢ Kok pagaritoodete valmistamiseks
kasutatavad materjalid peavad clema
varsked ja tcatemperatuuril.

¢ Toodete valmiduse olek voib
varieeruda soltuvalt toidu kogusest ja
k&Ggindu suurusest.

* Metallist, keraamikast ja klaasist
vormid pikendavad kupsetusasga ning
kondiitritcodete pdhipind ei pruunistu
Uhtlaselt.

¢ Kui kasutate toiduvalmistamise ajal
kipsetuspaberit, vaib toidu alumisel
pinnal taheldada vaikest pruunistumist.
Sellisel juhul peate voib-olla oma
kipsetusaega pikendama umbes 10
minutit.
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¢ Toiduvalmistamise nduannete tabelis
aratocdud vaartused on maaratud
kindlaks meie laborites |&bi viidud
testice tulemusel. Teie jaoks sohivad
vaartused voivad nendest vaartustest
erineda.

¢ Asetage toit toiduvalmistamise
néuannete tabelis soovitatud riiulile.
Ahju alumist riiulit kasitletakse 1,
riiulina.

Napunéiteid kookide kiipsetamiseks

¢ Kui kook on liiga kuiv, tdstke
temperatuuri 10 °C vorra ja llhendage
klpsetusaega.

¢ Kui kock on niiske, kasutage vaikest
kogust vedelikku vai vahendage
temperatuuri 10 °C vdrra,

¢ Kui kocgi Ulaosa on kdrbenud, pange
see alumisele riillile, alandage
temperatuuri ja suurendage
kipsetusaega.

¢ KuUi see on seest hasti klipsetatud,
kuid valjastpoolt on kleepuv, kasutage
vaiksemat kogust vedelikku,
vahendage temperatuuri ja
suurendage kipsetusaega.

Napunéiteid pagaritoodete

valmistamiseks

¢ Kui pagaritoode on liga kuiv, tGstke
temperatuuri 10 °C vérra ja lUhendage
kUpsetusaega. Nisutage tainalehed
kastmega, mis koosneb piima, &li,
muna ja jogurti segust.

¢ Kui pagaritoode valmib aeglaselt,
veenduge, et Teie valmistatud
pagaritoode &i ulatuks oma paksuse
t6ttu valjaspoole ahjuplaati.

¢ Kui pagaritoode on véljast
pruunistunud, kuid pdhi pole
klpsetatud, veenduge, et pagaritcote
jaocks kasutatav kastmekogus ai ole
kogunenud pagaritcote pohjas.
Uhtlaseks pruunistumiseks Oritage
kaste Uhtlaselt taignalehtede ja
pagaritoote vahel jactada.

¢ Klpsetage cma pagaritoodet
toiduvalmistamise nduannete tabelis
aratocdud asendis ja temperatuuri
juures. Kui péhi pole ikka veel piisavalt
pruunistunud, asetage see jargmise
sammuna alumisele riiulile.

Kupsetusnouannete tabel kiipsetiste ja ahjuroogade jacks
Soovitused Uhe kandikuga toiduvalmistamiseks

Kooaid Taval Ulemine ja
ah'SO\gla i ah‘?lj’alg‘aii alumine 3 180 530 ... 40
e up kuumutus
qug|d _ Koog|vorr31 Kugmutqs o 180 8 A0
koogivormis traatrestil ventilaatoriga
Taval Ulemine ja
avaline aluming 3 160 25 .35
ahjuplaat
Kuumutus
Vaiksed —
<oogid Traatriiuliteg
N Tavaline Kuumutus a mudelid: 3 150 o5 a5
ahjuplaat™ ventilaateriga  Traatriiuliteta N '
mudelid: 2
Umar i
koogivorm Ulemine ja
Biskvitkook  labiméoduga 26 aluming 2 160 30...40
cm, klambriga, kuumutus

traatrasti™”
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Umar
koogivorm

Kuumutus

lAbimaaduga 26 . ‘ 2 160 30...40
. ventilaatoriga
cm, klambriga,
fraatresti™
Ahjuplaat Ulemine ja
kilpsetiste alumine 3 170 25...35
. jaoks® kuumutus
Klpsised -
Ahjuplaat Kuumutus
kipsetiste ) B 3 170 20...30
; N ventilaatoriga
jacks
Tavaline Ulemine ja
Taicnast abjuplaat” alumine 2 200 35...45
g kuumutus
pagaritooted Tavaling KULMIS
VAINS LUITILTLS 2 180 35 ... 45
ahjuplaat vantilaatoriga
Tavaling Ulemine ja
Muretaignas : . alumine 2 200 20... 30
ahjuplaat
t kuumutus
pagaritooted Tgvallne* Kuymutqs q 180 50 ap
ahjuplaat ventilaatoriga
Tavaline Ulemine ja
ahiunlast* alumine 3 200 30...40
Terve leib P kuumutusg
T‘?“’a"”e* K“.“m““'?’ 3 200 30... 40
ahjuplaat ventilaateriga
Klaasist/meatallis )
t Ulemine ja
Lasanje ristkUlikukujuline alumine 2vai 3 200 30 ... 40
VOrm kuumutus
traatrastil™
Must metallist I
kipsetusvorm Ulermine ja
upset alumine o 180 50 ... 70
labiméoduga 20
s Kuumutus
Bunakook cm, traatrestil
Must metallist
kilpsetusvorm Kuumutus
labimdoduga 20 ventilaatoriga 2 176 S0 70
cm, traatrestil*™
Tavaline Ulemine ja
ahuplaat” alumine 2 200 ... 220 10 ... 20
Pitsa P kuumutus
Tavaline = oy o funktsioon 3 250 §..15
ahjuplaat

Eslsoojendamine on soovitatav kéikide roogade puhul.
* Neid tarvikuid ai pruugi Tele tootega kaasas olla.

** Nead tarvikud pole Teis tootega kaasas. Need tarvikud on saadaval mudgis.
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Soovitused kahe kandikuga toiduvalmistamiseks

2 —Tavaline Traatriiulitega Traatriiulitega
Vaiksed ahjuplaat® Kuumutus 5_a mudelid: 150 mudelid: 25 ... 40
koogid 4 —Ahjuplaat ventilaatoriga Traatriiuliteta Traatriiuliteta
klipsetiste jacks” mudelid: 140 mudelid: 30 ... 45
2 -Tavaling
_— ahjuplaat* Kuumutus
Kipsised 4 —Ahjuplaat vantilaatoriga 2-4 170 5. 35
klupsetiste jacks*
1 -Tavaline
Taignast ahjuplaat” Kuumutus B
pagaritooted 4 —Ahjuplaat ventilaatoriga 1-4 180 3545
klipsetiste jacks”
2 -Tavaling
Muretaignast ahjuplaat* Kuumutus 3
pagaritooted 4 —Ahjuplaat ventilagtoriga 4 180 0. 30

klupsetiste jacks*
Eelsoojendamine on soovitatav kéikide roogade puhul,
* Neid tarvikuid ei pruugi Tele tootega kaasas olla.
** Need tanvikud pole Teie tootega kaasas. Need tarnvikud on saadaval milgis.

Kipsetusnouannete tabel funktsiooni Saastlik kuumutus ventilaatoriga

puhul

. Arge muutke kipsetamistemperatuuri parast toiduvalmistamise alustamist
funktsiooniga Saastlik kuumutus ventilaatoriga.

* Arge avage ust funktsiooniga Sadstlik kuumutus ventilaatoriga kipsetamise ajal.
Kui ust ei avata, on sisetemperatuur optimeeritud energia saastmiseks ja see voib
ekraanil ndidatust erineda.

* Arge eclsoojendage reZiimis Saastlik kuumutus ventilaatoriga.

Soovitused (he kandikuga toiduvalmistamiseks

Vaiksed koogid Tavaline ahjuplaat 3 160 25..35
Kilpsised Tavaline ahjuplaat™ 3 180 25..35
Talgnast Tavaline ahjuplaat” 3 200 45 ... 55

pagaritooted
Muretaignast 1., ine ahjuplaat® 3 200 a5 .., 45
pagaritooted

* Neid tarvikuid ai pruugi Tele tootega kaasas olla.

Liha, kala ja linnuliha

Rostimise pohipunktid

¢ Kanaliha, kalkunilha ja suurte
lihatlkkide maitsestamine
sidrunimahla ja pipraga enne
toiduvalmistamist suurendab
toiduvalmistamise tdhususe.

* Kontidega liha praadimiseks kulub 15—
30 minutit rohkem kui filee
praadimiseks.

¢ | iha paksuse iga sentimeetri kohta
peaksite arvutama umbes 4 kuni &
minutit toiduvalmistamise asga.

¢ Kui toiduvalmistamise aeg on 1abi,
jatke liha umbes 10 minutiks ahju. Liha
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mahlad jactuvad paremini praetud liha  * Valmistage toiduvalmistamislaual
sees ja ai tule vélja lina 18ikamisel, soovitatud toidud Uhe kandikuga.
¢ Kala tuleks paigutada kuumakindlas
plaadis keskmisele voi alumisele riiulile.
Kipsetusnouannete tabel liha-, kala- ja linnuroogade jaoks

R 15 min.
Praad Ulemine ja RO MEK
(terve)/praeldik  Tavaline ahjuplaat” alumine 3 ! 60 ... 80
{1 kg kuumutus seejarel 180 ...
) 190
‘ Ulemine ja 15 min.
#gﬁgaghs Tavaline ahjuplaat® alumine 3 250/max, 110 ...120
(1. Okg) Kuumutus segjarel 170
Traatrest” R ‘
. o Ulemine ja 15 min.
.Abetdge Uk§ alumine 2 250/max, 60 ... 80
ahjuplaat alumisele
- kuumutus segjarel 120
riivlile
Traatrest”
Rastitud kana Asetage Uks Kuumutus
{1.8-2kg) ahjuplaat alumisele  ventilaatoriga & 200, 220 60... 80
riulile
Traatrest” .
Asetage uks 15 min.
. . 3D-funktsioon 2 250/max, 60 ... 80
ahjuplaat alumisele
- segjarel 120
riilile
Ulemine ja 25 min.
Tavaline ahjuplaat* alumine 1 250/?1%% 150 ... 210
kuumutus seejare
Kalkun (5.5 190
kg) 25 min.
Tavaline ahjuplaat®  3D-funktsioon 1 2_§O/max' 150 ... 210
seejarel 180 ...
190
Traatrest” Ulemine ja
Asetage ks alumine 3 200 20 ... 30
ahjuplaat alumisgle
- kuumutus
Kala riulile
Traatrest”
Aselage Uks aD-funkisioon 3 200 20 ... 30
ahjuplaat alumisele
riivlile
Eelsoojendamine on soovitatav kéikide roogade puhul.
* Neid tarvikuid ei pruugi Tele tootega kaasas olla.
** Nead tarvikud pole Teie tootega kaasas. Need tarvikud on saadaval mudgis.
Grillimine Uldised hoiatused
Punane liha, kala ja linnuliha ¢ Grillimiseks sobimatu toit voib
pruunistuvad grillimisel kiiresti, hoiavad pohjustada tuleohtu. Grillige ainult toity,
kaunist koorikut ega kuiva ara. mis talub tugevat grillileeki. Arge
Grillimiseks sobivad eriti hasti fileelina, asetage toite ka liga kaugele resti
vardaliha, vorstid, aga ka mahlased tagumisse 0ssa. See on kuumim

kédgiviliad (tomatid, sibul jne).
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piirkend ja rasvased toidud véivad
s(ttida.

* Sulgege ahjuuks grillimise ajaks.
Hoidke grillimise ajal ahjuuks alati
kinni. Kuumad pinnad vdivad
pdhjustada pdletusil

Grillimise pohipunktid

¢ Grillimiseks voite voimalikult sarnase

paksuse ja kaaluga toite.

¢ Asetage grillitavad tukid traatrestile voi
traatresti alusele, jactades neid nii, et
need ei Ulatuks kuumutuselemendi

¢ Soltuvalt grillitavate tikkide paksusest

voivad tabelis aratoodud
toiduvalmistamise ajad erineda.

¢ Asetage traatrest voi traatresti alus

ahjus soovitud tasemele. Kui
valmistate toitu traatrestil, asetage
dlide kogumiseks alumisele riiulile
ahjuplaat. Asetatav ahjuplaat peaks
olema kogu grillimise ala suurune. See
ahjuplaat ei pruugi olla Teie tootega
komplektis. Valage hélpsa
puhastamise tagamiseks ahjualusele

vaidi vett.

mé&dtmetest valjapocle.
Grillimistabel

Kala Traatrest 4-5 250 20...25
Kanatkic Traatrest 4-5 250 25...35
Frikadellic {veis) - 12 tikid Traatrest 4 250 20... 30
Tallekarbenaad Traatrest 4-5 250 20..25
Praad - (viilutatud) Traatrest 4-5 250 25..30
Vasikakarbonaad Traatrest 4-5 250 25...30
Kédagiviliagrataén Traatrest 4-5 220 20...30
Rostleib Traatrest 4 250 1.4

Kogu grillitud toitu on soovitatav eslsoojendada & minutit.
Kaerake toidutikid 1/2 kogu grillimisaja méddudss.

Testitud toidud

¢ Selles toiduvalmistamise nduannete
tabelis clevad toidud on valmistatud
vastavalt standardile EN 60350-1,

Kipsetusnouannete tabel prooviroogade jaoks

Soovitused 1he kandikuga teiduvalmistamiseks

hélbustamaks toote katsetamist
kontrolliasutustes.

Tavaline emine ja
abjuplaat” alumine 3 140 20...30
Magusad . kKuumutus
klpsised Traatriiulitega
muretaignast Tavaline Kuurmutus mudelid: 3 140 15 o5
ahjuplaat® ventilaatoriga  Traatriiuliteta o
_ mudelid: 2
Tavaline Hlemine ja
; . alumine 3 160 25..35
ahjuplaat
kKuumutus
Véiksed —
koogid Traatriiulitega
Tavaline Kuumutus mudelid: 3
- . ) . - 150 25..35
ahjuplaat ventilaatoriga  Traatriiuliteta
mudelid: 2
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Urmar

koogivorm T
dbimdocuga  -omine ja
& alumine 2 160 30... 40
26 cm,
) kuumutus
klambriga,
Biskviitkook —a2atrest]
Umar
koogivorm
labimodduga Kuumutus
26 cm, ventilaatoriga 2 160 20 40
klambriga,
traatresti**
Must metallist )
kilpsetusvorm Uleming ja
labimdéduga alumine 2 180 50 .70
20 cm, kuumutus
= traatresti™
(unakook Must metallist
kupsetusvorm KLumutus
[Abim&éduga . ) 2 170 50...70
ventilaatoriga
20 cm,
traatrestil™”

Eelsoojendamine on soovitatav kéikide roogade puhul.
* Neid tarvikuid ai pruugi Tele tootega kaasas olla.
** Nead tarvikud pole Teis tootega kaasas. Need tarvikud on saadaval mudgis.

Soovitused kahe kandikuga toiduvalmistamiseks

Magusad 2-Tavaline
Kiipsised ahjuplaat Kuumutus o4 140 16 .05
; . 4-Ahjuplaat ventilaatoriga
muretaignast _ B .
kipsetiste jacks
2-Tavalineg Traatriiulitega Traatriiulitega
Vaiksed ahjuplaat* Kuumutus 4 mudelid: 150 mudelid: 25 ... 40
koogid 4-Ahjuplaat ventilaatoriga Traatriiuliteta Traatriiuliteta
kupsetiste jacks” mudelid: 140 mudelid: 30 ... 45

Eelsoojendamine on soovitatav kéikide roogade puhul,
* Neid tarvikuid ei pruugi Teie tooctega kaasas olla.
** Need tanvikud pole Tele tootega kaasas. Need tarnvikud on saadaval midgis.

Grill

Frikadellic {veis) - 12
tukid
Keerake toit 1/2 kegu grillimisaja mdédudes,
Kogu grillitud taitu on soovitatav eslsoojendada S minutit,

Traatrest 4 250 20...30
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Uldteave puhastamise kohta

A Uldnhoiatused

* -nne toote puhastamist oodake, kuni
see jahtub, Kuumad pinnad vbivad
pohjustada pdletusi!

Arge kancke puhastusvahendeid otse
kuumadele pindadele. See voib
p&hjustada pusivaid plekke.

Seade tuleb kerralikult puhastada ja
kuivaks pUhkida parast igat t6okorda.
Seega tuleb toidujaagid holpsasti dra
puhastada, valiimaks nende jaakide
karbemist jargmisel t6okorral. Tanu
sellele pikeneb seadme kasutusiga ja

sageli esinevad probleemid vahenevad.

» Arge kasutage seadme
puhastamiseks aurupuhasteid.

* Mdned puhastusvahendid vdivad
pinda kahjustada. Arge kasutage
puhastamise ajal abrasiivseid
puhastusvahendeid, -pulbreid, -
kreeme, katlakivieemaldusvahendeid
ega teravaid esemeid.

¢ Parast iga kasutamist pole vaja
kasutada eripuhastusvahendit. Seadet
tuleb puhastada ndudepesuvahendi ja
sooja veega, kasutades pehmet lappi
voi késna, ning puhkida kuivaks kuiva
mikrokiust lapiga.

¢ Parast puhastamist puhkige kindlasti
jarelejdanud vedelk tdielikult ara ja
puhastage ara toiduvalmistamise ajal
tekkinud pritsmed.

* Arge peske seadme Uhtegl osa
néudepesumasinas.

Roostevabad pinnad

* Arge kasutage happeld ega klooti
sisaldavaid puhastusvahendeid
roostevabade pindade ja kdepidemete
puhastamissks.

* Hoostevaba pind vaib aja jooksul varvi
muuta. See on normaalne. Puhastage
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roostevabale pinnale scbiva
pesuvahendiga parast igat tédkorda.

¢ Puhastage pehme seebi, lapi ja
vedelate (mittekriimustavate)
puhastusvahenditega, mis sobivad
roostevabade pindade jacks, plihkides
ainult theas suunas.

¢ Femaldage roostevabalt ja klaasist
pinnalt lubja-, dli-, tarklise-, pima- ja
valguplekid kohe ja viivitamata. Ule
pika aja voivad plekid roostetada.

Emailitud pinnad

¢ Parast iga kasutamist puhastage
emailitud pinnad noudepesuvahendi,
so0ja vee ja pehme lapi voi K&snaga
ning puhkige kuivaks kuiva lapiga.

¢ Kui Teie tootel on lihtne

aurupuhastusfunktsicon, saate kerge

mittepusiva mustuse hélpsasti auruga

dra puhastada. (V1 jaotist "Hdolbus

aurupuhastus")

Raskelt eemaldatavate plekkide korral

vOib Kasutada Teie toctemargi

veebisaidil scovitatud ahju- ja grillresti

jaoks mdeldud puhastusvahendeid

ning mittekrimustavat kliGrimiskasna.

Arge kasutage valist ahjupuhastit.

¢ Enne puhastamist peab
toiduvalmistamiseks kasutatud ala
jahtuma. Kuumade pindade
puhastamine vdib pohjustada tulechtu
ja emailipinna kahjustusi.

Kataluitilised pinnad

¢ Toiduvalmistamise ala kulgseinad on
kas emailitud voi katalttilised. See
varieerub mudeliti.

¢ Katal(Utilistel seintel on kerge matt ja
poorne pind. Ahju katalldtilisi seinu ei
tohi puhastada.

¢ Katal(Utilised pinnad imavad &li tanu
oma poorsele strukiuurile ja hakkavad
sérama, kui pind on dliga killastunud.,



Sellisel juhul on soovitatav osad
vahetada.

Klaaspinnad
¢ Klaaspindade puhastamisel érge
kasutage tugevast metallist kaabitsaid
ega abrasiivseid puhastusvahendeid.
Need vbivad klaasi pinda kahjustada.
Puhastage seadet nCudepesuvahendi,
sooja vee ja klaasipindadele mdaldud
mikrokiudlapiga ning puhkige need
kuivaks kuiva mikrokiudlapiga.
¢ Kui parast puhastamist on pinnal
jaanud pesuvahendit, plhkige see
maha kllma veega ja plhkige pind
kuivaks puhta ja kuiva mikrekiudlapiga.
Pesuvahendi jaagid vdivad jargmisel
téSkorral Klaasi pinda kahjustada.,
Mitte mingil jJuhul ei tohi klaasipinnal
kuivanud jadke puhastada sakiliste
nugade, traatvilla v&i muude sarmaste
kraapimisvahenditega.
Kaltsiumiplekid (kollased plekid)
klaaspinnalt saate eemaldada mulgis
saadaval oleva
katlakivieemaldusvanendiga, naiteks
aadika v&i sidrunimahlaga.
Kui pind on tugevalt maardunud,
kandke puhastusvahend plekile
kasnaga ja andke sellele plisavalt aega,
el see toimiks. Seejarel puhastage
pind mérja lapiga.
¢ Klaasipinna varvimuutus ja plekid
tekkimine cn normaalne, need ei cle
defektid.

Plastosad ja varvitud pinnad

¢ Puhastage plastdetailid ja varvitud
pinnad ndudepsasuvahendi, scoja vee
ja pehme lapi vGi kdsnaga ning
puhkige need kuivaks kuiva lapiga.

* Arge kasutage tugevast metallist
kaabitsaid ega abrasiivseid
puhastusvahendeid, Need vdivad
pindasid kahjustada.

* Veenduge, et seadme osade
Uhenduskohad el jAdks niiskeks ja

pesuvahendiga kaetuks. Vastasel juhul
voib nendess Uhenduskohtades tekkida
korrosioon.

Tarvikute puhastamine

Kui kasutusjuhendis pole deldud teisiti,
arge peske toote tarvikuid
néudepesumasinas.

Juhtpaneeli puhastamine

¢ Nuppudega paneelide puhastamisel
puhkige paneel ja nupud niiske pehme
lapiga ja plhkige Kuivaks kuiva lapiga.
Arge eemaldage all olevaid nuppe ja
tihendeid juhtpaneeli puhastamisel.
Juhtpanesl! ja nupud voivad
kahjustada saada.

¢ Kui puhastate nuppudega
roostevabast terasest paneele, arge
kasutage nuppude dmber roostevaba
terase jacks moeldud
puhastusvahendeid. Margid nuppude
Umber viivad kuluda.

¢ Puhastage puutetundlikke juhtpaneele
niiske pehme lapiga ja pUhkige kuivaks
kuiva lapiga. Kui Teie tootel on clemas
klahviluku funktsicon, lllitage
klahvilukk sisse enne juhtpaneeli
puhastamist. Vastasel juhul voivad
klahvid valesti reageerida.

Ahi sisemuse
(toiduvalmistamise ala)

puhastamine

Jargige jactises "Uldteave puhastamise
kohta" kirieldatud puhastamisetappe
vastavalt ahju pinnatUUpidele.

Ahju kiilgseinte puhastamine
Toiduvalmistamise piirkonna kilgseinad
voivad olla ainult emailitud voi
katalliltilised. See s6ltub mudelist. Kui
on olemas kataltutiline sein, siis
lisateabe saamiseks lugege jaotist
"KatalliGtilised seinad”.

Kui Teie toode on traatriiulitega mudel,
eemaldage trazatriiulid enne kulgseinte
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puhastamist. Segjaral jargige jaotises
"Uldteave puhastamise kohta"
kirjeldatud puhastamisetappe vastavalt
ahju kllgseina tupidele.
Kiilgtraatriiulite eemaldamiseks
toimige jargmiselt:
1.Eemaldage traatriiuli esicsa, tdmmates
seda kulgseinast vastupidises suunas.
2.5elle taielikuks eemaldamiseks
ocmmake traatriiul enda poale.

i

nende eemaldamisel teostatud
toimingud vastupicises jarjgkorras
korrata.

Hoélbus aurupuhastus
Varieerub sdltuvalt toote mudelist. Ei
pruugi Tele tootes saadaval olla.
See tagab hdlpsa puhastuse, kuna
mustus (mis ei ole kaua oodanud)
pehmendatakse ahjus tekkiva auru ja
ahju sisepindadele kondenseeruvate
veetilkadega.
1.Eemaldage k&ik tarvikud ahju seest.
2.Valage ahjuplaadile 500 ml vett ja
asetage ahjuplaat teisele ahjuriiulile.
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3.Ldlitage ahju holpsa aurupuhastuse
reziimi ja laske tal t&tada 15 minutit
temperatuuril 100 °C.
Avage kohe ahjuuks ja puihkige ahju
sisepinnad niiske kasna vai lapiga. Ukse
avamisel paaseb aur valja. See voib
tekitada pdletusohtu. Olge ahjuukse
avamisel ettevaatlik.
PUsiva mustuse eemaldamiseks
kasutage ndudepesuvedelikku sooja
veega, pehmet lappi v&i kasna ja
puhkige seejarel kuiva lapiga.
Lintsa aurupuhastusreziimi ajal
aurustub vesi, mis on ahju péhjas
asuvas basseinis kergelt tekkinud
jaakide / mustusse
pehmendamiseks ahjudtnes ja
kondenseerub ahjuddnes ja
ahjuukse siseklaasis, seetéttu vib
vett tilkuda kui ahjuuks on avatud.
Kondensatsiocn plhkige kohe,
kui ahjuuks avatakse.

Varieerub sdltuvalt toote mudelist. Ei
pruugi Teie tootes saadaval olla. Parast
kondensaadi tekkimist ahjus véib ahju
pohjas clevas stvendi kanalis clla vett
voi niiskust. Parast kasutamist
puhastage seda basseinikanalit niiske
lapiga ja seejarel kuivatage.



Ahjuukse puhastamine

Arge kasutage ahjuukse ja -klaasi
puhastamiseks tugevaid
abrasiivseid puhastusvahendeid,
metallikaabitsaid, traatvilla ja
pleegitusaineid.

Puhastamiseks vdite ahjuuksed ja -
klaasid eemaldada. Ahjuukse ja -
klaaside eemaldamist selgitatakse
jactistes "Ahjuukse eemaldamine” ja
"Ahjuukse siseklaaside eemaldaming”.
Péarast ahjuukse siseklaaside
semaldamist puhastage need sooja vee
ja pehme riide vai kdsna abil ning
kuivatage need kuiva lapiga. Puhastage
klaas &adikaga ja loputage segjarel
veega, et eemaldada ahjuklaasil tekkida
voivad lubjaplekid.

Ahjuukse eemaldamine

1.Avage ahjuuks.

2. Avage paremal ja vasakul esiukse
hingepesa klambrid, vajutades
allapocle, nagu joonisel naidatud.

HingetOup {4), (B}, (C) varieerub

vastavalt toote mudelile. Allpcol toodud

joonised naitavad, kuidas kaiki
hingetldpe avada.

{(A) thupi hing on saadaval tavalistes

uksetllpides.

(B) tudpi hing on saadaval pehmete

sulguritidpidega.

{C) t0Upi hing on saadaval pehmete

avanevate / sulguvate uste tuupides.

Hingelukk - suletud asendis
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Hingelukk - avatud asencis
3.Viige ahjuuks pooleldi avatud
asendisse.
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4. Témmake eemaldatav ahjuuks
Ulespoole, et vabastada see paremast
ja vasakust hingest ning eemaldada.

Ahjuukse uuesti kinnitamiseks
tulek selle eemaldamisel teostatud
teimingud vastupidises jariekorras
korrata. Ukse paigaldamisel
sulgege kindlasti hinge pesa
Klambrid.

Ahjuukse siseklaasi

eemaldamine

Toote esiukse siseklaasi véib
puhastamiseks eemaldada.
1.Avage ahjuuks.

: 7~

2. Tommake esiukse Ulemise osa kulge
kinnitatud plastkomponent enda poole,
vajutades samaaegselt
plastkomponendi mdlemal kiljel
asuvaid survepunkte, ja eemaldage
see,

3.Nagu jocnisel ndidatud, t6stke &rnalt
sisim Klaas (1) "A" suunas ja
semaldage see, tommates seda
"B" suunas.



1 Sisim klaaspangel

2* Sisemine klaaspaneael (Tele tootes &l
pruugi seda olla.)

4. Kui teie tootel on siseklaas (2), korrake

selle eemaldamiseks (2) sama
protseduuri.

5.Ukse kokkupanemise esimens samm
on siseklaasi (2) paikapanek.
Joondage klaasi kaldlinvitud serv
plastist pesa kaldlihvitud servaga. (Kui
teie tootel cn siseklaas). Siseklaas (2)
tuleb kinnitada siseklaasile (1) kdige
l[&hemal asuva plastpessa.

6.Sisima klaasi (1) monteerimisel
veenduge, et klaasi prinditud kulg

oleks paigutatud siseklaasile. Ulioluline

on asetada sisima klaasi (1} alumised
nurgad nii, et need cleksid joondatud
alumiste plastpesadega.

7.LUkake plastkomponent raami poole,
kuni kostab "kI&ps".

Ahjuvalgusti puhastamine
Juhul, kui teiduvalmistamise piirkond
ahjuvalgusti klaasuks maardub,
puhastage see ndudepasuvahendi,
scoja vee ja pehme riide vai k&sna abil
ning kuivatage kuiva lapiga. Ahjuvalgusti
rikke korral saate selle vélja vahetada,
jargides jargmiseid samme.

Ahjuvalgusti valjavahetamine

A Uldised hoiatused

e Clektrildog ohu valtimiseks Uhendage
toitepistik lahti ja ocdake, kuni ghi
jahtub, enne ahjuvalgusti
valjavahatamist. Kuumad pinnad
viivad pdhjustada pdletusi!

¢ Selles ahjus kasutatakse hédglampi
vbimsusega alla 40 W, kdrgusega alla
60 mm, laoimdoduga alla 30 mm voi
halcgeenlampi pistikupasaga G8,
vbimsusega alla 60 W. Lambid
sobivad kasutamiseks temperatuuril
(le 300 ° C. Ahjulampe saab hankida
volitatud heooldusagentidslt voi
litsentsiga tehnikutelt.

¢ Valgusti asukoht voib erineda joonisel
naidatust.

e Selles tootes kasutatav valgusti ei sobi
kasutamiseks kodutubade valgustuses.
Selle valgusti eesmaérk on aidata
kasutagjal toiduaineid nana.,

¢ Selles tootes kasutatavad elektripirnid
peavad vastu pidama ekstreemsetele
fUlsilistele tingimustele, naiteks
temperatuuridele Ule 50 °C.

Kui teie ahjus on immargune

valgusti,

1.0hendage toode vooluvdrgust lahti.

2.Eemaldage klaasist kaas, keerates
seda vastupaeava.

3.Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A
naidatud tuupi elektripirm, sis keerake
ahju see joonisel ngidatud viisil ja
vahsetage see uue vastu. Kui mudeli
th0p on B, tdmmake see vélja nagu
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joonisel naidatud ja asendage see 3.Tostke valgusti kaitseklaas

ulega, kruvikeerajaga Oles.

4 Kui Teie ahjuvalgusti on joonisal A
naidatud toupi elektripirn, siis keerake
ahju see joonisel naidatud viisil ja
vaheatage see uue vastu. Kui mudeli
thlp on B, tdmmake see vlja nagu
joonisel naidatud ja asendage see
uuega.

4. Pange klaasist kaas tagasi.

Kui Teie ahjus on ruudukujuline
valgusti,

1.Uhendage tocde vooluvorgust lahti.
2 .Femaldage traatriiulid vastavalt
kirjeldusele.

S.Pange klaasist kaas ja traatriiulid
tagasi.
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Kui Te ei suuda probleemi lahendada, kuigi olete sele jactise juhiseid rakendanud,
poGrauge volitatud hooldusesindaja vai litsentsiga tehniku voi edasimildja poole,

¢ Toiduvalmistamisel tekkiv aur voib kondenseeruda ja toote kllma pinnaga

Metalldetailide kuumutamisel vivad need paisuda |
el ole rikkega.

a tekitada haali. >>> Tegermist

¢ Kaitsellliti on rikkis voi vélja ldlitunud. >»> Kontrolfige kaitseliifiteid kaitsmekapis.
Vajadusel vahetage need vélja voi Idhtestage need.

e Toodet ei ole Uhendatud (mazandatud) pistikupessa. >>> Kontrolige
elektriiihenadust.

¢ Nupud / Klahvid juhtpaneelil &i toimi. >>> Vaib-olla on Kiahvilukk lubatud, kui Teie

toode on varustatud sellise funktsiooniga. Palun keelake see

¢ Ahjuvalgusti on rikkis. >>> Vahetage ahjupim véia.
¢ Clektrivarustus on katkestatud. »>> Kontroflige elektrivarustust. Kontroflige
kaitseluliteid kaitsmekapis. Vajadusel vahelage valia voi ldhtestage kaitsalilitid,

¢ Voib-olla ei cle valitud/maaratud Ukski toiduvalmistamise funktsioon ja/voi
temperatuur. >>> Valige/méédrake moni toiduvalmistamise funkisioon ja/vai
temperatuur.

¢ Taimeriga varustatud mudelitel ei ole taimer reguleeritud. »»> Korrigeerige
kellaaega.

¢ Clektrivarustus on katkestatud. >>> Koniroflige elektrivarustust. Kontroflige
kaiiseltiiteid kaitsmeokapis. Vajadusel vahetage valia voi léhtestage kaitsailiiticl

e On tekkinud veolukatkestus. >>> Reguleerige tocte kellaaega / lilitage toode
vélfa ja uuesti sisse.
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Stimate client,

Va rugam sa cititi acest manual Tnainte de a utiliza produsul.

Beko Va multumim ca ati ales acest produs! Borim ca produsul dumneavoastra, fabricat cu
tehnclogie sila o calitate inaltd, sé v ofere ¢ eficien & optima. Pentru aceasta, studiaicu

aten ie acest manual si orice altd documenta ie furnizatd, Thainte de a utiliza produsul i

pastra i pentru consultarea ulterioard. Dacé transfera i produsul altcuiva, transmite | si manua-
lulimpreun cu acesta. Urmaiinstruc iunile, indnd cont de toate informa lile si avertismentele
din manualul de utilizare.

Respecta i teate informaiiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va proteja i pe
dumneaveastrd si aparatul impotriva periceleler care pot aparea.

Pastrai manualul de utilizare Dacé transfera i produsul altcuiva, transmite i si manualul
impreuna cu acesta.

Manualul de utilizare con ine urméatoarele simboluri:

A Pericole care pot provoca vatdmarea sau decesul.
NOTIFICARE Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea mediului
acestuia.

& Pericole care pot conduce la arsuri din cauza contactului cu suprafe ele fierbin i,
o Informatii importante si indica ii utile.

@ Cititi cu atentie manualul de utilizare!

Argelik A.S.
Karaagags caddesi No:2-6
34445 Sitliice/ Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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- Aceasta sec iune con ine
Instruc iuni de siguran a care
VOr ajuta la prevenirea
oricaror riscuri de vatdmare
corporald sau daune mate-
riale.

+ In cazul in care produsul este
transferat catre o alta
persoana sau folosit second-
hand, manualul de utilizare,
etichetele produsului, alte
documente relevante si ac-
cesorii trebuie livrate
impreunda cu produsul.

- Compania noastra nu este
responsabila pentru daunele
care ar putea aparea ca ur-
mare a nerespectarii acestor
Instruc iuni.

. Nerespeclarea acestor
Instruc iuni anuleaza orice
garan ie.

- AL ucrarile de instalare si
repara Ii trebuie realizate
intotdeauna de catre
producator, serviciul autori-
zal sau o persoana
specificata de catre importa-
tor.

. ATolosiiexclusiv piese de
schimb si accesorii originale.
- ANureparaisinuinlocuii
nicio componenta a produ-
sului decat daca este speci-
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ficat in mod clar in manualul
de utilizare.

. A Nu realiza i modificari teh-

nice ale produsului.

AScnpul utilizarii

. Acest produs a fost conce-

put pentru uz casnic. Nu este
adecvat pentru uz comercial.

- Nu folosi i produsul in gradini,

pe balcoane sau alte mediiin
aer liber. Aparatul este
destinat sa fie utilizat in
bucatariile casnice sl ale
personalulul din magazine,
birouri si alte medii de lucru.

- AVERTISMENT: Acest pro-

dus trebuie utilizat exclusiv
in scopul gatitului. Nu trebuie
folosit in alte scopuri, cum ar
fiincalzirea unei incaperi.

+ Cuptorul poate fi folosit pen-

tru decongelare, coacere, fri-
gere si prepararea pe gratar
a alimentelor.

- Acest produs nu trebuie utili-

zat pentru incalzire,
incalzirea farfuriilor, aga area
prosoapelor sau a hainelor,
pentru uscare.




ASiguranta copiilor, a per-
soanelor vulnerabile si a ani-
malelor de companie

+ Acest produs poate fi utilizat
de copiii cu varsta peste 8
ani si mai mari, precum si de
persoane subdezvoltate din
punct de vedere al abilita ilor
fizice, senzoriale sau men-
tale sau lipsite de experien a
si cunostin e, sub condi ia
supravegherii sau instruirii
cu privire la utilizarea i
condi ii de siguran a si la ris-
curile produsului.

- Nu permite i copiilor sa se
Joace cu aparatul. Cura area
siintre inerea nu trebuie rea-
lizate de copil, decat daca
acestia pot fi supraveghea |.

- Acest produs nu trebuie utili-
zat de catre persoane cu ca-
pacitate fizica, senzoriala
sau mentala limitata (inclu-
siv copii), cu excep ia cazului
in care beneficiaza de supra-
veghere sau primesc
instruc iunile necesare.

. Coplii trebuie supravegheat
pentru a va asigura ca nu se
Joaca cu aparatul.

- Produsele electrice sunt pe-
riculoase pentru copii si
animalele de companie. Nu
lasa | copiil sau animalele de
companie sa se joace, sa se

ca ere sau sa patrunda in in-
teriorul aparatului.

- Nu aseza | pe aparat obiecte

la care copiil pot ajunge.

. AVERTISMENT: in timpul

utilizarii, suprafe ele accesi-
bile ale produsului se incing.
Nu lasa i copiii sa steain
apropierea aparatului.

- Nu lasa | ambalajele |a

indemana copiilor. Exista pe-
ricol de vatamare si sufocare.

. Atunci cand usa este

deschisa, nu pune | obiecte
grele pe aceasta sinulasai
copiii sa se aseze. Pute i
provoca rasturnarea
cuptorului sau deteriorarea
balamalelor usil.

. (Daca produsul dvs. are

mufa) Pentru siguran a co-
piilor, deconecta | mufa de
alimentare si face i produsul
nefunc ional, inainte de eli-
minare.

ASiguranta electrica
- Conecta | produsul la o priza

impamantata protejata de o
siguran a corespunzatoare
valarilor nominale indicate
pe eticheta aparatului.
Instala ia de impamantare
trebuie realizata de un elec-
trician calificat. Nu folosi |
produsul fara impamantare,
in conformitate cu
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reglementarile lo-
cale/na ionale.

- Fisa sau conexiunea
electrica a produsului trebuie
sa se afle intr-un loc usor
accesibil (la adapost de
flacara plitei). Daca acest lu-
cru nu este posibil, trebuie sa
existe un mecanism
(siguran &, comutator,

intrerupator etc.) pe instala ia

electrica la care este conec-
tat produsul, cu respectarea
reglementarilor electrice si
separarea tuturor polilor de
re ea.

- Produsul nu trebuie conectat
la priza in timpul instalari,
repararii si transportului,

. Conecta i produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecven a specifi-
cate pe eticheta aparatului.

. (Daca produsul dvs. nu are
cablu de alimentare) Folosi |
exclusiv cablul de conectare
specificatin sec iunea
.specifica ii tehnice".

. Nu bloca i cablul de alimen-
tare dedesubtul siin spatele
produsului. Nu aseza i ob-
lecte grele pe cablul de ali-
mentare. Cablul de alimen-
tare nu trebuie Indoit, strivit
si pus in contact cu nicio
sursa de caldura.
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- In timpul func ionarii cupto-

rului, suprafa a din spate se
incinge, de asemenea. Cab-
lurile de alimentare nu tre-
buie sd atingd suprafa a din
spate, conexiunile pot fi de-
teriorate.

- Nu bloca i cablurile electrice

in usa cuptorului sinu le
trece i peste suprafe e care
se ncing. Pute | provoca
scurteircuitul cuptorului si
aprinderea, in urma topirii
cablului.

- Utiliza i exclusiv cablul origi-

nal. Nu folosi i cabluri
sec ionate sau deteriorate,
sau cabluri prelungitoare.

. In cazul in care cablul de

alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
catre un producator, un ser-
viciu autorizat sau o
persoana specificata de

catre compania importatoare,
pentru a preveni posihilele
pericole.

. AVERTISMENT: nainte de a

inlocui becul cuptorului,
asigura i-va ca deconecta |
produsul de la sursa de ali-
mentare, pentru a evita riscul
de electrocutare. Deconecta |
produsul sau dezactiva i
siguran a, de la panoul de
siguran e.



(Daca produsul dvs. are mufa)
+ Nu conecta i produsul la o
priza care este slabita, iesita
din soclu, rupta, murdara,
uleioasa, cu risc de contact
cu apa (de exemplu, apa
scursa de la contor).

.« Nu atinge i priza cu mainile
ude! Pentru deconectarea de
la priza, prinde | Intotdeauna
de fisa.

- Asigura i-va ca fisa produsu-
lui este bine conectata la
priza, pentru a evita forma-
rea arcului electric.

ASigurant,a transportului

. Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare inainte
de transportare.

- Aparatul este voluminos si
greu, este necesara trans-
portarea de catre doua per-
soane.

- Nu utiliza i usa si/sau mane-
rul pentru a transporta sau
deplasa produsul.

- Nu aseza i alte obiecte pe
aparat sitransporta iin

pozi ie verticala.

- Atunci cand trebuie sa
transporta | aparatul,
infasura i-1 cu material de
ambalare cu bule sau carton

gros si lipi 1 cu banda adeziva.

Fixa i bine aparatul cu banda
adeziva, pentru a preveni de-

teriorarea par ilor detasabile
sau mobile, sau a produsului.

- Verifica i aspectul general al

produsului, pentru eventuale
daune care s-ar fi putut pro-
duce n timpul transportului.

ASiguran;a instalarii
+ Inainte de instalarea produ-

sului, verifica | daca exista
daune. Daca produsul este
deteriorat, nu il instala I.

- Nu instala | produsul in

apropierea surselor de
caldura (calorifere, sobe etc.).

- Men ine | toate canalele de

ventila ie deschise in jurul
aparatului.

- Pentru a preveni

supraincalzirea, produsul nu
trebuie instalat in spatele
usilor decorative.

ASigurant,a utilizarii
. Asigura i-va ca aparatul este

oprit dupa fiecare utilizare.

- Daca nu folosi i produsul o

perioada indelungata,
deconecta i-| sau opri |
siguran a de la panoul de
siguran e,

+ Nu folosi | produsul daca

acesta este defect sau dete-
riorat. Daca exista, decupla i
conexiunile elec-
trice/racordurile de alimen-
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tare cu gaz ale produsului i
contacta i serviciul autorizat.

- Nu folosi i produsul cu fara
geamul usii din fa &, sau
daca geamul este spart.

- Nu urca | pe aparat pentru a
ajunge la ceva, sau din orice
alt motiv.

- Nu folosi i aparatul in situa i
in care nu pute i ra iona lim-
pede, cum ar fiin cazul con-
sumului de droguri si/sau
consumului de alcool.

. Obiectele inflamabile inute
in zona de gatit se pot
aprinde. Nu depozita i
niciodata obiecte inflamabile
in zona de gatit.

- Nu folosi i manerul cuptoru-
lui pentru uscarea prosoape-
lor. Atunci cand folosi | pro-
dusul, nu aga a i pe acesta
prosoape, manusi sau mate-
riale textile similare.

- Balamalele usii aparatului se
misca si se strang la deschi-
derea siinchiderea usii.
Atunci cand
deschide I/inchide i usa, nu
prinde | de partea cu bala-
malele.

AA\Jrertismente privind

temperatura

- AVERTISMENT: Par ile ex-
puse ale aparatului devin
fierbin i, in timpul utilizarii

8/RO

produsului. Nu atinge i pro-
dusul si elementele de
incalzire. Copiii sub 8 ani nu
trebuie sa se apropie de apa-
rat Tn absen a unui adult.

. Nu aseza i materiale infla-
mabile/explozive in apropie-
rea produsului, deoarece
marginile se incing in timpul
func ionari.

- Deoarece se poate degaja
abur, pastra i distan a, atunci
cand deschide i usa cuptoru-
lui. Aburul poate provoca ar-
suri ale mainilor, fe el si/sau
ochilor.

- Produsul se poate incinge in
timpul utilizarii. Nu atinge |
compartimentele fierbin i,
par ile interioare ale
cuptorului, elementele de
incalzire etc.

- Atunci cand introduce i sau
scoate i mancarea in/din
cuptorul incins, folosi |
intotdeauna manusi
termorezistente.

AUtilizarea accesoriilor

. Este important ca gratarul si
tava sa fie amplasate corect
pe rafturile de sarma. Pentru
informa Il detaliate,
consultai sec iunea
Utilizarea accesoriilor”.

- Accesoriile pot deteriora
geamul usii la inchiderea usii



aparatului. iImpinge i
intotdeauna accesoriile pana
la capatul zonei de coacere.

ASiguranta prepararii

- Ave i grija la utilizarea alcoo-
lului in prepararea alimente-
lor. Alcoolul se evapora la
temperaturi ridicate si se
poate aprinde, atunci cand
este expus la suprafe e
fierbin i, provocand un in-
cendiu.

- Resturile alimentare, uleiul
etc. din zona de gatit se pot
aprinde. Inainte de a gati,
indeparta i orice astfel de
murdarie grosiera.

- Pericol de toxiinfec ie
alimentara: Nu lasa | manca-
rea la cuptor mal mult de o

ord inainte s dupa preparare.

In caz contrar, pot aparea
toxiinfec il alimentare sau
imbolnavirea.

- Nuincalzi i conserve inchise
si borcane de sticla. Presi-
unea acumulata poate pro-
voca explozia borcanului.

. Aseza i hartia de copt intr-un
vas de galit sau pe acceso-
riul cuptorului (tava, gratar
de sarma etc.) cu méancarea
siintroduce i n cuptorul
preincalzit. Indeparta i orice
por iuni in plus de hartie de
copt de la nivelul accesori-

ului sau vasului, pentru a evi-
ta riscul atingerii elementelor
de incalzire ale cuptorulul.
Nu folosi i niciodata hartie de
copt la o temperatura a cup-
torului mai mare decat tem-
peratura maxima de utilizare
specificata pe hartia de copt
pe care o utiliza i. Nu aseza |
niciodata hartie de copt pe
fundul cuptorului.

- Nu aseza i tavi de copt, far-

furii sau folie de aluminiu di-
rect pe fundul cuptorulul.
Caldura acumulata poate
deteriora baza cuptorului.

- Inchide i usa cuptoruluiin

timpul utilizarii gratarului.
Suprafe ele fierbin i pot
provoca arsuri!

. Alimentele inadecvate pentru

prepararea pe gratar prezinta
pericol de incendiu. Pune i pe
gratar doar alimente adec-
vate pentru frigerea la foc
puternic, pe gratar. De ase-
menea, Nu aseza | mancarea
prea departe, respectiv in
partea din spate a gratarului.
Aceasta este cea mai
fierbinte zon3, i1ar alimentele
cu un con inut mare de
grasime se pot aprinde.
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ASiguranta legata de

intretinere si curatare

- Astepta i ca aparatul sa se
raceasca, inainte de a-|
cura a. Suprafe ele fierbin |
pot provoca arsuri!

- Nu spalati niciodata aparatul
pulverizand sau turnand apa

pe acesla! Exista pericol de
electrocutare!

- Nu cura a I aparatul cu dis-
pozitive de cura are cu abur,

deoarece acestea pot provo-

ca socuri electrice.

10/RC

- Nu folosi i produse de

cura are abrazive dure, in-
strumente metalice ascu ite,
burete de sarma sau
inalbitori pentru a curd a
geamul usii cuptorului/(daca
existd) geamul usii supe-
rioare a cuptorului. Aceste
materiale pot provoca
zgarierea si spargerea
suprafe elor din sticla.

. Pastra i intotdeauna panoul

de comanda curat si uscat. O
suprafa 8 umeda si murdara

poate cauza probleme la uti-

lizarea func lilor.



Regulamentul pr|V|nd deseurile
Conformitate cu Directiva WEEE si depozi-
tarea la degeuri a produsului uzat

E Acest produs respecta Directiva
UE WEEF (2012/19/UE). Produsul
wm_| este marcat cu un simbol de

clasificare pentru deseuri electrice
si electronice (WEEE).
Acest produs a fost fabricat folosind piese si
materiale de inalt calitate, care pot fi refo-
losite si reciclate. Nu depozitati produsul
uzat impreuna cu gunoiul menagjer la
sfargitul duratei sale de functionare. Ducefi-|
la un centru de colectare pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice.
Luati legatura cu autoritatile locale pentru a
afla informatii despre aceste centre de co-
lectare.
Eliminarea corespunzatoare a aparatului
uzat ajuta la prevenirea posibilelor
consecin e negative asupra mediului si
sanata ii umane
Conformitate cu Directiva RoHS:
Produsul pe care |-ati achizitionat respect
Directiva UE RoHS (2011/65/UE). Nu
contine materiale daundatoare i interzise
specificate In Directiva.

Depozitarea la degeuri a materiale-

Ior de ambalare
Materialele de ambalare sunt periculoase
pentru copii. Pastrati materialele de am-
balare intr-un loc sigur, la care copiii nu
au acces. Materialele de ambalare ale
pradusului sunt fabricate din materiale
reciclabile. Sortati-le gi depczitati-le la

de§eur\ n mod corect. Nu le depozitati
impreuna cu gunoiul menajer.

Recomandari pentru economisirea

energiei

Informa i privind eficien a energetica in

conformitate cu UE 56/2074 pot fi gasite in

fisa produsului furnizatd impreuna cu
produsul. Urmatoarele sugestii v vor ajuta
sa folosi i produsul in mod ecologic si
eﬂment din punct de vedere energetic:
« Decongela i alimentele congelate inainte
de preparare.

« In cuptor, utiliza i vase inchise la culoare
sau emailate, care transmit mai bine
caldura.

+ Oprii aparatul cu 5 pana la 10 minute
inainte de ora incheierii coacerii, pentru
prelungirea coacerii. Astfel, pute i econo-
misi pana la 20% din energia electrica prin
utilizarea caldurii.

+ Daca este specificat in re etd sau manua-
lul de utilizare, aplica i intotdeauna
preincalzirea. Nu deschide i frecvent usa
cuptorulul, in timpul coaceri.

+ Nu deschide i usa cupterulul gtunci cand
coace iin func ia de operare Incélzire
ventilator eco" Daca usa nu este deschisé,
temperatura interioara este optimizata
pentru economisirea energiel in funcia de
operare Incalzire ventilator eca”, iar
aceasta temperaturd poate diferi de cea
afisalé pe ecran.

+ Incercai s prepara i simultan mai multe
feluri Tn cuptor. Pute i coace In acelasi
timp, asezand dou vase de gétit pe raftul
de sarma. In plus, dacé realiza | coacerea
felurilor unul dupa altul, economisi | ener-
gie, deoarece cuptorul nu pierde céldura,
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Panoul de comanda

Lampa*

Rafturi de sarma==

Motor ventilator (in spatele placii de ¢ el}
Usa

Maner

Element de incalzire inferior {placd de o el Ia
partea de jos)

Fozi i pe raft

TIncélzitor superior
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10 Orifici de ventilare

Depinde de medel. Este posibil ca produsul
dumneavoastra sa nu fie prevazut cu bec,
saucatipul siamplasarea becului sa difere
fa a de ilustra ie.

Depinde de medel. Este posibil ca produsul
dumneavoastra sa nu fie prevazut cu rafturi
de sarma&. Tn llustra ie, rafturile cu sarmé
sunt prezentate in scopul exemplificarii




Introducerea si utilizarea panoului de control al aparatului
In aceastd sec iune, pute | regasi prezentarea generala si utilizérile de baza ale pancului de
control al aparatului. Pot exista diferen e la nivelul imaginilor si al unora dintre caracteristici

in func ie de tipul predusului.
Controlul cuptorului

. sHoHHEY 2

£0 0 98 6

1 Buton de selectare func ie

2 Temparizatorul

3 Buton de temperaturd

Dacda exista butoane pentru comanda
aparatului, acestea pot fi Incastrate in panou
si pot iesi in momentul apéasérii, la unele
modele. Pentru a realiza setarile cu aceste
butcane, mai intai apasa i spre interior bu-
tenul relevant, apci scoate i-1. Dupa efectua-
rea reglajului, apasa i butonul din nou si
restabili i poziia.

Buton de selectare functie

Pute i selecta func iile de operare a cuptoru-
lui cu butonul de selectare a func el Roti i 1a
stanga/dreapta din pozi ia inchis {sus) pen-
tru a selecta.

Buton de temperatura

Pute i selecta temperatura la care dorii sa
gati i cu butonul de temperaturd al cuptoru-
lui. Rati i in sens orar din pozi ia inchis {sus)
pentru a selecta.

Indicator de temperatura

Pute i identifica temperatura interiorului
cuptorului din simbolul temperaturii, de pe
afisaj. Simbolul temperaturii apare pe afisaj
atunci cand incepe coacerea, si dispare la
atingerea temperaturii setate. Atunci cand
temperatura din interiorul cuptorului scade
sub temperatura setata, simbolul tempera-
turii reapare.

Temporizatorul .
COoOoodg<e @
oo s UL s s
000 e B A
A

Tasta alarma

Tasta de setare oré

Tasta de crestere valoare
Tasta de reducere valoare
Tasta setan

Tasta de blocare taste
Simbeoluri afisaj

o - Simbol timp de coacere

& - Simbol de Incheiere timp de coa-
- cerex

0 : Simbol alarma

q :Simbol luminozitate

& :Simbolul de blocare a tastelor

3 - Simbol temperaturé

oy - Simbol volum

: Simbol de blocare usa~

* Variaza in func ie de modelul produsului,
Este posibil 8d nu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra.
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Functiile de operare a cuptorului

In tabelul func iilor sunt afisate funciile de operare pe care le pute i folosi pentru cuptorul

dumneavoastra si temperaturile maxima si minima& care pot fi setate pentru aceste func ii.

Oriji_nga modurilor de operare prezentatd aici peate varia, in fung ie de aranjamentul predu-
s

Becul
cuptorului

Niciun element de incalzire al cuptorului
nu func ioneaza. Doar becul cuptorului se
aprinde.

Func ionare cu

Cuptorul nu se incalzeste. Func icneaza
doar ventilatorul (pe peretele din spate).
Alimentele congelate cu granule se

dezghea 3 lent la temperatura camerei,

ventilator eco

ventilator mancarea gatitd este racitd. Timpul
necesar pentru dezghe area unei bucd i
intreql de carne este mai lung decat
pentru alimentele cu cereale.
- Mancarea este Tncalzitd de sus si de jos,
— Incalzire n acelasi timp. Potrivit pentru prajituri si
superioard si * tocéni e in forme de copt sau prajitur si
— infericara produse de patiserie. Coacerea se
realizeazd cu o singurd tava.
% Aerul fierbinte, incalzit de elementul de
incalzi ncalzire inferior, este distribuit rapid gi
P nealzire : o
—— nferioars uniform Tn intregul cupter, cu ajutorul
asistata de * ventilatorului. Coacerea se realizeaza cu
[ ventilator G siNgura tava. . o
Aceasta func ie trebuie folositd si pentru
curd area usoars cu abur.
Aerul fierbinte, incalzit de elementul de
) incalzire al ventilatorului este distribuit
Incalzire . rapid si uniferm in intregul cuptor, cu
ventilator ajutorul ventilatorului. Este potrivitd
pentru coacerea cuU mal multe tavi a
alimentelor, pe rafturi de nivel diferit.
Pentru economisirea energiel, pute |
incalzire utiliza aceastd func ie in loc & utiliza |

JIncalzire ventilator' in intervalul 160-
220 C. Dar timpul de coacere va fipu in
mal lung.

Elementul de incalzire inferior si

Func ie Pizza * incalzirea cu ventilator func ioneaza.
Adecvata pentru coacerea pizza.
Incalzirea de sus, cea de jos si ventilato-

Func ie ,3D" . rul sunt pornite. Toate par ile produsului

sunt coapte in mod egal i rapid.
Coacerea se realizeazd cu o singurd tava,

{loll®] (@] [®] [s

Gratar integral

*

Func ioneazé gridtarul mare din plafonul
cuptorului. Este potrivit pentru frigerea
alimentelor de dimengiune mai mare,

—mas = - e - 2 —
«Produsul dumneavoastra func ioneaza in intervalul de termperaturd specificat pe butonul de

temperatura.
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Accesoriile produsului

Produsul dumneavoastra este prevazut cu diverse accesoril. In aceastd sec iune, sunt dis-
penibile descrierea accesoriilor si descrierea modului corect de utilizare. Accesoriile furni-
zate diferd in func ie de maodelul produsului. Este posibil sa nu fie disponibile toate acceso-
nile descrise Tn ghidul de utilizare pentru aparatul dumneavoastra.

NOTIFICARE : Tavile aparatului pot fi deformate, prin efectul temperaturii. Acest lucru nu are
niciun efect asupra func iondrii. Deformarea dispare atunci cdnd tava se réceste.

Tava standard

Se foloseste pentru produse de patiserie, ali-
mente congelate si prepararea alimentelor
voluminoase.

Tava adanca

Se foloseste pentru produse de patiserie, pre-
pararea alimentelor voluminoase, alimente
suculente, sau pentru colectarea ulelurilor
scurse de pe gratar.

Gratar de sarma

Se foloseste pentru frigere sau amplasarea
alimentelor care trebuie coapte, fripte sau
indbusite, pe raftul dorit.
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Utilizarea accesoriilor produsului
Rafturile de coacere

Existd 5 niveluri de pezi ionare a rafturilor in
zona de coacere. Pute i vedea, de asemenes,
ordinea rafturilor cu ajutorul numerelor de
pe cadrul frontal al cuptorului,

Modele cu rafturi de sdrma

Amplasarea gratarelor de sarma pe
rafturile de coacere

Modele cu rafturi de sarma:

Este esenial sa asezaiin mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma3 laterale. Atunci cand
aseza | gratarul de sarma pe raftul dorit,
sec iunea deschisa trebuie orientata spre
partea din fa 8 Pentru o coacere mai buna,
gratarul de sarma trebuie fixat pe raft cu
ajutorul opritorului. Aceasta nu trebuie s&
dep&seasca opritorul, pentru a nu intra in
contact cu peretele din spate al cuptorulyi.

Modele fara rafturi de sarméa:

Este esenial s8 asezaiin mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Gratarul de
sarm are ¢ singurd direc ie, atunci candl
aseza i pe raft. Atunci cand aseza i grétarul
de sarma pe raftul dont, sec iunea deschisa
trebuie onentaté spre partea clin fa 8.

Asezarea tavii pe rafturile de coacere
Modele cu rafturi de sarma:

Este esenial s8 asezaiin mod
corespunzator tavile pe rafturile laterale de
sarma.

Atunci cdnd aseza | tava pe raftul dorit,
partea de prindere a acesteia trebuie
onentatd catre partea din fa .

Pentru o coacere mai bung, tava trebuie
fixata pe raft cu ajutorul opritorului. Aceasta
nu trebuie s& depéseasca opritorul, pentru a
nu intra in contact cu peretele din spate al
cuptorului.

Modele fara rafturi de sarma;

Este esenial sa asezaiin mod
corespunzator tavile pe raftun. Tava are o
singura direc ig, atunci cand o aseza | pe raft.
Atunci cand aseza i tava pe raftul dorit,
partea de prindere a acesteia trebuie
orientata cdtre partea dinfa &




Functia de oprire a gratarului de sarma
Exista o func ie de oprire care impiedica
gratarul de sadrmé sa cada de pe raft. Cu
aceastd func ie, pute i scoate mancarea cu
usurin & siTn siguran &. Atunci cand
indeparta i gratarul de s&rma, 1 pute | trage
infa & pana cand acesta ajunge la opritor.
Trebuie sa trece i peste opritor, pentru
indepartarea completa.

Modele cu rafturi de sarma

Functia de oprire a tavii pe gratarul de
sarma Modele cu rafturi de sarma
Existd o func ie de oprire care impiedica
tava sa cada de pe raft. Atunci cand
indeparta i tava, elibera i-o de pe blocarea
din spate si trage i spre dumneavoastra,
pana cand ajunge la opritor. Trebuie sa
trece | peste opritor, pentru indepartarea

Amplasarea corecta a gratarului si a
tavii pe sinele telescopiceModel cu
rafturi de sdrma si sine telescopice
Datorita sinelor telescopice, tavile sau
gratarul de sarma pot fi usor instalate si
indepartate. Atunci cand folosii tvi si
gratare de sarma cu sind telescopica, tre-
buie sa ave i grija ca stifturile de pe fa a si
spatele sinelor telescopice, s& se sprijine de
marginile gratarului si ale tavii {ca inin
figura).
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Specificatii tehnice

[?lrl"nen5|un_| gxter\ogre ale produsului 595 mm/584 mm/567 mm

(indl ime/1a ime/adancime)

Dimensiuni de instalare cuptor 590 sau 600 mm/560 mm/min. 550 mm
{indl ime/13 ime/adancime)

Tensiune/frecventd 220-240V~; B0Hz

Tip d.eucablu‘s\. seciune transversa\a nin. HOSVW-FG 3 x 1.5 mm?
folositd/potrivitd pentru utilizarea cu produsul

Consum total de energie 3.3 kW

Tip cuptor Cupter multifunc icnal

#

No iuni de baza: Informa iile privind eticheta energetica a cuptoarelor electrice sunt furnizate
in conformitate cu standardul EN 60350-1/1EC 60350-1. Aceste valori sunt determinate in
condi i de incarcare standard, cu func i (daca existd) de element de incalzire infericr-
superior sau incalzire asistata de ventilator.

Clasa de eficien & energetica este determinata n conformitate cu pricritizarea urmatoare, n
func ie de existen a sau nu a func iilor relevante ale produsului: 1-Incalzire ventilator eco, 2-
Tncalzire ventilator 3- Gratar inferior asistat de ventilator, 4-Incalzire superioara si inferioaré.

o Specifica iile tehnice pot fi modificate fara notificare prealahild pentru a imbunaté i
calitatea produsului.

o Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil 8 nu fie identice cu
produsul dumneavoastra.

o Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documenta ia aferentd sunt ob inute
in condi i de laborator in conformitate cu standardele relevante. In func ie de
condi iile opera ionale si de mediu ale produsului, aceste valori pot varia,
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Inainte de a mcepe sa utiliza i produsul, va
recomandam sa realiza i urmatoarele
opera iuni, enumerate in sec iunile
urmétoare,

Prima setare

Seta i Intotdeauna cra din zi inainte
de a folosi cuptorul. Dacé nu o setai,
nu pute i gati Tn unele modele de
cuptor.

1. Atunci cand cuptorul este pornit pentru
prima daté, campul aferent orei, 12:00" si
simbolul € clipesc e aﬂsaJ

2.Seta i ora apasand

O ;

3 Aphsaitasta D san ¥ penul activarea
campului aferent minutelor.

O 1 Tn
I=ERIn]

Q(Q\@@%E%L%

4. Seta i minutul apasand /0.

® oco.
Impeiny

ﬂ@@@ﬁ?@

5. Apéasa i tasta L sau i pentru a confirma
setarea.

» Ora este setat3, iar simbolul €2 dispare de

pe ecran.

Dac’ ora nu este setatd, ,12:00" si
simbolurile £4) continua sa clipeascs,
lar cuptorul nu porneste. Pentru ca
aparatul s& func ioneze, trebuie s
confirma i momentul zilel setand ora,
sau apasand tasta & atunci cand
aceasta este la ,12:00". Pute i mod-
ifica setarea orei mai tarziu, asa cum
este descrisin sec iunea ,Setan”.

Setarile orel curente sunt anulate, in
cazul intreruperii alimentari electrice.
Acestea trebuie reglate din nou.

Prima curatare

1. Indeparta ' toate materialele de ambalare.

2. Scoate i toate accesorille din cuptor, fur-
nizate impreunda cu produsul.

3. Porni i produsul timp de 30 de minute,
apoi opri i-1. Astfel, resturile si petele care
pot fi ramase Tn cuptor in timpul coaceril
sunt arse i cura ate.

4. Atunci cand folgsi i produsul, selecta i cea
mai ridicatd temperatura si func ia de
gperare pentru utilizarea tuturcr elemen-
telor de incalzire din aparatul
dumneavoastra. A se vedea ,Funcii de
operare ale cuptorului®. Pute i afla modul
de utilizare a cupterulul, in sec iunea
urmaétoare,

5. Astepta i racirea cuptorului.

6. Sterge i suprafe ele produsului cu o carpa
umedé sau cu un burete siusca icu o
carpé.

inaintea utilizirii accesoriilor;

Curd a i accesoriile pe care le scoate i din
cuptor cu soluie de apé si detergent sicu
un burete moale.

NOTIFICARE Suprafata poate fi deteriorata
de unii detergenti sau
materiale de curdtare. Nu
folositi obiecte ascutite,
prafurl / creme de curétare
sau detergenti agresivi.

NOTIFICARE Este posibil ca timp de cate-
va gre dupd prima pornire,
cupterul s emitd fum gi
mirosuri. Acesta este un
fenomen normal. Ventilati
hine incaperea pentru a
elimina fumul i mirosurile.
Evitati inhalarea directa a
fumului i & mirgsulul emis.
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liza-
rea cuptorului

Ventilator de récire (Este posibil sa nu
existe pentru produsul dumneavoastra)
Aparatul este prevazut cu un ventilator de
racire. Ventilatorul de récire este activat
automat, atunci cand este necesar si
raceste atét partea din fa 4 & produsului, cat
si mobilierul. Acesta este dezactivat auto-
mat, la termingrea procesului de récire.
Aerul cald iese pe la partea de sus a ugii
cuptorului. Nu acoperi | aceste deschideri de
ventila ie cu nimic. In caz contrar, cuptorul
se peate supraincalzi.

Ventilatorul de racire continud sa

func ioneze in timpul func iondrii cuptorului
sau dupd oprirea cuptorului {aproximativ
20-30 minute). Dac& gati i programand
croncmetrul cuptorulul, la sfarsitul timpulul
de coacere, ventilatorul de récire se
dezactiveaza odatd cu toate func iile. Durata
de func ionare a ventilatorului de racire nu
poate fi determinata de utilizator. Acesta se
activeaza si se opreste automat. Aceasta nu
este o eroare.

Lumina cuptorului

Becul cuptorului se aprinde, atunci cédnd
cuptorul incepe coacerea. La unele modele,
becul este aprins in timpul coacerii, iar la
altele se stinge dupa un anumit timp.

Daca dori i ca becul cuptorului sa fie aprins
permanent, selecta i func ia de operare
Becul cuptorului” cu ajutorul butonului de
selectare a func iei,
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Functionarea unitatii de control a

cuptorului
Avertismente generale pentru unitatea de
control a cuptorului

Durata maxima a intervalului de
preparare este de b de ore si 59 de
minute.

Programul va fi anulat Tn cazul unei
pene de curent. Va trebui sa
reprogramati cuptorul.

In timp ce realiza i ajustari, simbolu-
rile relevante se aprind pe ecran.
Astepta i pu in, pentru salvarea
setarilor,

Dacd s-a realizal orice setare de
coacerg, ¢ra zilei nu poate fi ajustata.

Dac3 timpul de coacere este setat la
inceperea coacerii, timpul rémas este
afisat pe ecran.

In cazurile in care timpul de coacers
sau timpul de incheiere a coacerii
este setat, pute | anula automat
apasand lung tasta .
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Tasta alarma
Tasta de setare cra
Tasta de crestere valoare
Tasta de reducere valoare
Tasta setarn
Tasta de blocare taste
imboluri afisaj
: Simbol timp de coacere
: Simbol de incheiere timp de coa-
cerex
:Simbol alarma
: Simbol luminezitate
- Simbolul de blocare a tastelor
- Simbol temperatura
- Simbol volum
- Simbol de blogare usax
* Variaza in func ie de modelul produsului,
Este posibil 53 nu fie dispenibil pentru
produsul dumneavoastra.
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Pornirea cuptorului

Atunci cand selectai o func ie de utilizare cu
care dori i sa realiza i coacerea, folosi | bu-
tonul de selectare a func iel si setaio
anumitd temperatura cu ajutorul butonului
de temperaturd, cuptorul incepe s

func ioneze.

Oprirea cuptorului

Pute i opri cuptorul retind butonul de selec-
tare a func iel si butonul de temperaturé pe
pozi ia off {oprit) {sus).

Prepararea manuala cu selectarea
temperaturii si a functiei de operare a
cuptorului

Pute i coace realizénd controlul manual
(prin comanda dumneavoastrd) fara setarea
timpului de coacere, selectand temperatura
si func ia de operare specifice alimentelor
dumneavoastra.

Exemplu;

1. Selecta i func ia de operare cu care dori |
sa realiza i coacerea, folosind butonul de
selectare a func e,

2.Seta i temperatura la care dori | s8 coace |,
folosind butonul de tamperatura.

» Cuptorul incepe sa func icneze imediat |a

func ia si temperatura selectate si pe ecran

apare §. Atunci cand temperatura din cupter
atinge temperatura setat, simbolul § dis-
pare. Cuptorul nu se opreste automat, deoa-
rece prepararea manuald se face fard seta-

rea timpului de coacere. Trebuie sa .

controla | prepararea si & o dezactival In

cazul in care coacerea s-a ncheiat, opn |
cuptorul rotind butonul de selec ie a func iei

Butoane si butonul de temperaturé in pezi ia

off (oprit) (sus).

Prepararea prin setarea timpului de

coacere;

Pute i opri autornat cuptorul la sfarsitul

timpului de coacere, selectand func ia de

termperatura si func ia de operare specifice
alimentelor dumneavoastra, si setand tim-
pul de coacere pe cronometru.

1. Selecta | func ia de coacere.
2.Ap3sa i © pana cand simbolul © apare
pe afisaj pentru timpul de coacere.
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Dupa setarea func iel si temperaturii
de operare, pute i seta timpul de
coacere pentru 30 de minute,
apasand tasta @ direct pentru seta-
rea rapida a timpului de coacere si
modifica | ora cu tastele®/O .

3. Realati timpul de coacere cu tastele(®/O.

O Mr-4n
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Timpul de ceacere creste cu 1 minut
in primele 15 minute, dupa 15 minute
creste cu b minute.

4. Introduce | m&ncarea in cuptor sl seta i
temperatura cu butonul de temperatura,

» Cupterul incepe sa func icneze imediat |a

func ia si temperatura selectate. Timpul de

coacere setat incepe contorizarea inversa si

[l apare pe afisaj. Atunci cand temperatura

din cuptor atinge temperatura setat, sim-

bolul § dispare.

5.Dupd incheierea timpului de coacere setat,
pe ecran gpare mesajul .End" (Terminat)
simbolul (gclipeste, iar cronometrul emite
semnale sonore

6. Alarma sonora este activa doud minute.
Apésa i orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore. Alarma sonord se opreste,
iar ora curentd apare pe ecran.

Pentru a seta ora de incheiere a coa-

cerii la o ord ulterioard; (Variaza in

functie de modelul produsului. Este

posibil sa nu fie disponibil pentru pro-

dusul dumneavoastra.)

Prin selectarea temperaturii si func iei de

operare specifice re etei dumneavoastra,

pute | seta timpul de coacere si ora de Tn-

cheiere a coaceril la un moment de timp
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ulterior, permi and pornirea si oprirea
automata a cuptorului.

1. Selecta i func ia de coacere.

2. Apdsa i €9 pana cand simbolul & apare
.. pe &fisaj pentru timpul de coacere,

O rmn
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Cupa setarea func iei si temperaturii
de operare, pute i seta timpul de
coacere pentru 30 de minute,
apasand tasta @ direct pentru seta-
rea rapida a timpului de coacere si
modifica | ora cu tastele®/O .

3. Reglati timpul de coacere cu tasteleD/Q.

S AN
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Timpul de ccacere creste cu T minu
n primele 15 minute, dupd 15 minute
creste cu 5 minute,
» DUpé setarea timpului de coacere, simbo-
lul € este gfisat constant pe ecran.
4. Apdsa i {2 pana cand simbolul = apare
pe afisg), pentru incheierea timpului de
coacere.
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5. Reglati timpul final de preparare cu fastele
)
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» Dupé setarea timpului de coacere, simbo-
lul (9 si simbolul cu simbcelul pericadei de
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timp apar constant pe afisg). De indaté ce

incepe coacerea, simbolul 75 dispare.

6. Introduce | mancarea in cuptor gi seta i
temperatura cu butonul de temperatura,

» Ceasul cuptorului calculeaza automat

timpul pentru inceperea coacerii, scazand

timpul de coacere din timpul de incheiere a

coacerii setat. Atunci cand soseste ora

inceperii coacerii, func ia selectats a cupto-

rului va fi activatd, iar cuptorul va fi incalzit

la temperatura setata. Timpul de coacere

setat Tncepe contorizarea inversa si 8 apare

pe afisg). Atunci cand temperatura din cup-

tor atinge lemperatura setald, simbolul §

dispare.

7.Dup& ncheierea timpului de coacere setat,
pe ecran gpare mesajul ,End" (Terminat)
simbolul & clipeste, iar cronometrul emite
semnale sonore

8. Alarma sonord este activa doud minute,
ApZsai orice tastd pentru dezactivarea
alarmei sonore. Alarma sonora se opreste,
iar ora curentd apare pe ecran.

Daca se apasé orice tasté la sfarsitul
avertizarii sonore, cuptorul incepe din
nou s3 func ioneze. Pentru a preveni
reluarea func ionari cuptorului la
sfarsitul avertismentului, fixa i
butonul de temperatura si butonul de
func ie la poziia 0" si opri | cuptorul.

Setari

Activarea blocdrii tastelor

Pute i impiedica interven iile asupra unita i

de control, activand func ia de blocare a

tastelor.

1. Apdsa i 4 pana cand simbolul @ apare pe
afisal,

- &
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» Simbolul (8 apare 51 numaratoares inversé
3-2-1incepe pe afisaj. Laincheierea
numaratorii inverse, este activata blocarea
tastelor. La apésarea oricarei taste atunci
cand blocarea testelor este setatd, crono-
metrul emite un semnal sonor iar simbolul &
clipeste.

Dacé elibera i tasta i inainte de in-

cheierea numaratoni inverse, bloca-

rea tastelor nu va fi activata.




Tastele cronometrului nu pot fi utili-
zate atunci ¢cand func ia de blocare
este activd. In cazul ntreruperi]
alimentarii, blocarea tastelor nu este
anulata,

Dezactivarea blocarii tastelor

1. Apésa i@ pand cand simbelul (@ dispare
de pe aﬂ%:\j

» Simbolul D dispare, iar blocarea tastelor

este dezactivata pe afisaj.

Setarea alarmei

Pute i utiliza, de asemenea, cronometrul

aparatului pentru crice avertisment sau

reamintire, in afara de coacere.

Ceasul cu alarma nu are niciun efect asupra

func iilor de operare a cuptorului. Se

utilizeaza in scopul avertismentului. De

exemplu, pute i utiliza ceasul cu alarma

atunci cand dori i s& intoarce i mancarea in

cuptor, la © anumita ora. Imediat ce timpul

setat a expirat, ceasul emite o alarma

sonora.

Durata maxim3 & alarmel este de 23
ore s1 59 de minute.
1. Apdsa i £\ pana cand simbolul L apare pe
afisal.
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» Dupé setarea orei alarmei, simbolul 24
radmane aprins iar ora alarmei incepe
numaratoarea inversa pe afisaj. Dacd ora
alarmei si timpul de ccacere sunt setate
simultan, se va afisa cea cu durata cea mai
scurta.

3. Dupé expirarea timpului de alarma, sim-
bolul LA incepe 53 clipeascd gi emite un
semnal sonor.

Dezactivarea alarmei

1. La sfarsitul pericadel de alarma, alarma
sonord se emite timp de doua minute,

Apdsa i orice tasta, pentru dezactivarea
alarmei sonore.

» Alarma sonord se opreste, iar ora apare pe

afisaj.

Daca doriti sa anulati alarma;

1.Ap3sa i £ pana cand simbolul 2 apare pe
afisa), pentru a reseta ora alarmei. Apésa i
tasta O pana cand apare ,00:00".

2.0 pute i, de asemenea, & anula | alarma
apasand lung tasta.

Modificarea nivelului volumului

1.Ap&sa i tasta % pana cand simbolul €
apare pe afisaj.
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3. Apdsai tasta i pentru confirmare, sau
setarea este activata la scurt timp, fard
apasarea vreune taste,

Setarea luminozitatii afisajului

1.Ap&sa i tasta ¥ pana cand simbolul B
apare pe afisaj.

™ 4
- d-0
AT IEEE &

7 Seta i niveldl de luminozitate dorit cu™
tastele /20 (d-01-d-02-d-03)

selarea este activatd la scurt timp, fard
apasarea vreunel taste.
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Modificarea orei

Pe cupter; pentru a schimba ora setata

anterior,

1. Ap&sa i % pana cand simbolul & apare
pe afisa).

2.Seta i ora apdsand £/0).

ol e
U
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3.Apasa i tasta (J sau ik pentru activarea
_campului aferent minutelor.
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5. Apasa i tasta (& sau %F pentru a confirma
setarea.

» Ora este setatd, iar simbolul (& dispare de

pe ecran.

Z4/R0



Aceastd sec iune descrie indica iile privind
prepararea si gatirea alimentelor.

In plus, pute | regasi unele dintre alimentele
testate de producétori si setdrile cele mal
adecvate pentru aceste alimente. Setérile si
accesoriile adecvate pentru aceste alimente
sunt, de asemenea, indicate.

Avertismente generale privind

coacerea in cuptor

+ Daca deschide i usa cuptorului in timpul
sau dupa ncheierea coacerii, se poate
degaja abur fierbinte. Aburul poate provo-
ca arsuri ale mainilor, fe ei si/sau ochilor.
Atunci cand deschide | usa cupterului,
pastraidistan a.

+ Aburul intens generat in timpul coacerii
poate forma picdturi de condens pe
interiorul si exteriorul cuptorului si pe
par ile superioare ale mobilierului, datorita
diferen ei de temperaturd. Acesta este un
eveniment fizic normal,

+ Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia n
func ie de re etd si cantitate. Din acest
maotiv, aceste valori sunt indicate sub
forma& de intervale,

» Indeparta i Tntotdeauna accesariile neutili-

zate din cuptor, inainte de Tnceperea coa-
cerii. Accesoriile ramase in cuptor pot
impiedica prepararea alimentelor la valo-
rile corecte.

+ Pentru alimentele preparate conform
re etel proprii, pute | consulta ca referin &
re etele similare indicate in tabelele de
moduri de coacere,

- Folosirea accesoriilor furnizate va asigura
cele mai bune performan e de coacere,
Respecta | Intotdeauna avertismentele si

informa iile furnizate de producator pentru

vasele pe care urmeaza sa le folosii.

- T&iai hartia de copt pe care o veifolosila
gatit, la dimensiunile potrivite vasului de
coacere. Dacé hartia de copt lese din vas,
exista riscul de ardere si aceasta poate
afecta calitatea alimentelor. Folosi i hartia
de copt in intervalul de temperatura
specificat.

- Pentru o performan a buna de coacere,
aseza i méancarea pe raftul corect reco-

mandat. Nu schimba i pozi ia pe raft, in
timpul coacerii.

Produse de patiserie si mancare la cuptor
Informatii generale

Va recomandam s& folosi | accesorille
produsului, pentru o perferman a bung a
coacerii. Daca dorii s& folosii un vas de
bucé&tarie extern, alege | vasele de culoare
inchisd, care nu lipesc si rezisté la
temperatura inalta.

Daca se recomanda prefncalzirea Tn tabe-
lul programelor de coacere, asigura i-va
c& pune | méncarea la cuptor dupé
preincalzire.

Dacainten iona i s& gati | folosind vase pe
gratarul de sérma, aseza i vasul in mijlo-
cul gratarului, nu langa peretele din spate.
Toate ingredientele utilizate la prepararea
produseler de patiserie trebuie sa fie
proaspete si la temperatura camerei.
Timpul de preparare a produselor poate
varia, in func ie de cantitatea de alimente
si méarimea vaselor de gatit.

Matri ele din metal, ceramica si sticla
extind timpul de gatire, iar suprafa a
inferioard a alimentelor de patiserie nu se
rumenesc uniform.

Daca utiliza i hartie de gatit in timpul
gAtitului, se poate observa o mica rume-
nire pe suprafa a inferioard a alimentului.
In acest caz, poate fi necesar sa prelungi i
timpul de gatit cu aproximativ 10 minute.
Valorile specificate in tabelele de coacere
sunt determinate ca urmare a testelor
efectuate in laboratoarele noastre. Valorile
potrivite pentru dumneavoastra pot diferi
de aceste valori.

Aseza | vasul pe raftul corespunzator
recomandat n tabelul programelor de
coacere. Luai ca referin & raftul de jos al
cuptorului, ca fiind raftul 1.

Indica ii pentru coacerea prajiturilor

.

Daca prajitura este prea uscata, creste |
temperatura cu aproximativ 10 "C i
reduce | timpul de coacere,

Daca prajitura este umeda, folosi i o canti-
tate mica de lichid, sau reduce | tempera-
turacu 10 °C.
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+ Dacd partea de sus a prajiturii este arsa,
pune | pe raftul inferior, reduce i tempera-
tura si creste i timpul de coacere,

+ Dacd se coace bine Tninterior, dar exter|-

orul este lipicios, folosi | o cantitate mai

micé de lichid, reduce | temperatura si

creste i timpul de coacere.
Indica ii pentru coacerea produselor de

patiserie

+ Daca produsele de patiserie sunt prea
uscate, creste | temperatura cu aproxima-
tiv 10 °C si reduce i timpul de coacere,
Umezi i foile de aluat cu un sos preparat
din lapte, ulei, ou si amestec de iaurt.

+ Daca produsele de patiserie se coc lent,
asigura i-va ¢ acestea nu sunt atét de
Tabel de gatit pentru produse de patiserie si mancare la cuptor
Sugestii pentru gatit cu o singura tava

groase incat sa se reverse peste marginea
vasului.

Daca aluatul este rumenit la suprafa &, dar
partea inferioard este necoapta, asigura i-
v £ sosul nu se acumuleaza Tn cantitate
prea mare la partea de jos a vasului. Pen-
tru o rumenire uniforma, incerca i sé
intinde i sosul uniform Thtre foile de aluat
si compozi ie.

Coace | in pozi ia sila temperatura
adecvatd, conform tabelului de preparare,
Daca partea de jos nu este Tnca suficient
de rumenitd, aseza | pe un raft inferior, la
urmatoarea preparare.

Prajituri in . Incalzire.
tava Tavad standard+ supericara si 3 180 30 .. 40
infericara
Prajituri n Forméa de copt pe Incalzire
formé de copt gratar de sarmds+ ventilator G 180 30..40
Incalzire
Tava standard» SUpErioara si 3 160 26 .35
infericara
Modele cu
Tortur micl ) rafturi de
. Incalzire sarmé: 3
Tava standards ventilator Modele fara 150 25..35
rafturi de
sarma: 2
Forma rotunda pentru incalzira
LSO poossi 2 W wow
T infericara
Prajiturd partea de sus»*+
pandispan Forma rotunda pentru j
tort, cuﬂametru _26 cm, Inca]zwre 5 160 30 40
cugratar de sarma la ventilator
partea de sus+
. Incélzire
Tava ?(Odﬁ‘sf de Supericara si 3 170 5. 35
Prajiturd patisene inferigard
Tava p(odgse de Incqlzwre 3 170 20 30
patiseriex ventilator
Incalzire
Produse de Tavad standard+ sgperiparé{ si 2 200 35..45
A infericara
patiserie Incalzire
Tavad standard+ ventilator 2 180 35..45
Produse de Incélzire
patiserie cu Tava standard» SUpericara si 2 200 20 .30
crema infericara
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Incalzire

Tava standard+ : 3 180 20..30
ventilator
Incalzire
Tava standard» SUPErioara si 3 200 30 .40
Paine intreaga inferioara
« Incélzire
Tava standard» ventilator 3 200 30 .40
Forma de o
L sticla/metalic Incalzwr? . 2 3 200 20 40
asagna dreptunghiulard pe S?ﬁg;%zr%& sau
gratar de sarmdas
Forrj’\é metalica incalzire
neagra, diametru 20 e 2 180 5070
em, pe gratar de inferioara
Flacinta cu SArma*+
mere Forma metalica .
neagra, dlar:netru 20 Incqlzwre 2 170 5070
cm, pe gratar de ventilator
sarmaxx
Incalzire
Pirra Tavad standard+ superioaré!_si 2 200 .. 220 10..20
infericara
Tavé standard» Func ie Pizza 3 260 8 15

Pentru toate re etele, se recomandd preincalzirea
* Este posibil ca aceste accesorii 84 nu fie incluse n produsul dumneavoastra.
+ Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile comercial.

Sugestii pentru gatit cu doua tavi

Modele cu Modele cu
9 Tavd standards ) rafturi de rafturi de
Torturi mici 4 Tava produse de Incalzire 9 4 sarma: 150 sarma: 25 ... 40
- atigerie* ventilator - Maodele fara Modele fara
P rafturi de rafturi de
sarmd. 140 sarmé:; 30 .. 45
2 Tavd standard+ incalzire
Prajiturd 4 Tava produse de 2 4 170 25..35
- ventilator -
patiseries
1 Tava standard= -
Produse de ; Incalzire
patiserie 4 _Tava produse de ventilator 14 180 35 .45
patiserie*
Produse de 2 Tava standard+ Tnealzire
patiserie cu 4 _Tavalproduse de ventilator 2 4 180 20..30
crema patiseriex

Pentru toate re etele, se recomanda preincalzirea.

+ Este posibil ca aceste accesorii & nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

* Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile comercial.

Tabel de gatit pentru Incélzire ventilator eco - functie de operare

- Nu modifica i temperatura de preparare dupa ce incepe sa se gateasca Incalzire ventila-
tor eco - func ie de cperare. X

« Nu deschide i usa atunci ¢and coace i in Incilzire ventilator eco - func ie de operare.
Dacé usa nu este deschisa, temperatura interioaré este optimizata pentru a economisi
energie si poate diferi de afisaj.

+ Nu preincalzi i in modul Incdlzire ventilator eco.
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Sugestii pentru gatit cu o singura tava

Tortur mic Tava standard+ 3 160 25..35
Prajiturd Tava standard+ 3 130 25..35
Produse de Tava standard 200 45..55
patisere
Produse de
patiserie cu Tava standard= 3 200 35..45
cremda

* Este posibil ca aceste accescrii 58 nu fie incluse in produsul dumneavoastra,

Carne, peste si pui

Punctele cheie ale prajirii

+ Condimentarea cu suc de lamaie si piper
inainte de prepararea puiului, curcanului si
buca ilor mari de carng, creste
performan a de preparare.

+ Sunt necesare intre 15 si 30 de minute in
plus, pentru a gati carnea cu os, decat
pentru frigerea carnii taiata file.

+ Lua i calcul aproximativ 4-5 minute de
timp de géatire per centimetru din gresi-
mea carnii,

+ Dupé expirarea timpului de preparare,
lasa i carnea in cuptor timp de circa 10
minute. Sucul carnii este mai bine distri-
buit in timpul frigerii si nu se scurge, atun-
ci cand carnea este taiata.

+ Pestele trebuie asezat pe un raft central
sau inferior, intr-un vas rezistent la
temperatud inalta.

+ Gatiti alimentele recomandate in masa de
gatit cu o singura tava.

Tabel de gétit pentru carne, peste si pasare

intreaga) / ] Tncélzir@ . 15min.
Carne de fript (1 Tava standard+ superioara si 3 250/ max, apol 60..80
infericara 180..190
k)
Pulp3 de miel ] Incef!lmrg . 15 min. _
(1.5 - 2.0 k) Tava standard+ superioara si 3 250/max, apoi 110..120
' : inferioara 170
Gratar de sarma~ Incélzire 16 min
Asezaiotavd peunraft  supericard si 2 250/max, apcl 60..80
inferior infericara 190
. Gratar de sarma= T
Ful f”f;)u 82 Aseza i o tava pe un raft \Jggi:;'{; 2 200 ... 220 60 ..80
inferior
Gratar de sarmax 15 min.
Asezaiotavd peunraft  Funcie 3D" 2 250/max, apoi 60 .. 80
inferior 190
Incélzire 25 min
Tavé standard~ superioard si 1 250/max, apcl 150..210
Turcia (5.5 k) infericara WE;% Hﬂ]ﬂ%
Tava standard+ Func ie 30" 1 250/max, apci 150..210
180..190
Gratar de sarmax Incalzire
Asezaiotavd peunraft  superioard si 3 200 20..30
Pest inferior inferioara
eve Cratar de sarma
Asezaiotavd peunraft  Funcie,3D" 3 200 Z20..30

inferior

Z8/R0



Pentru toate re etele, se recomanda preincalzirea.
* Este posibil ca aceste accescrii 58 nu fie incluse in produsul dumneavoastra,
++ Aceste accescorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastrd. Acestea sunt accesorii disponibile comercial.

Graitoare

Carnea rosie, pestele si puiul se rumenesc

rapid atunci cand sunt puse pe gratar,

capata o crustd frumoasa si nu se usuca.

Carnea file, frigaruile, carna i precum si

legumele suculente {rosii, ceapa ete.) se

preteaza in mod deosebit pentru frigerea pe

gratar.

Avertismente generale

+ Alimentele inadecvate pentru prepararea
pe gratar prezintd pericol de incendiu.
Pune i pe gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic, pe gratar.
De asemenea, nu aseza i mancarea prea
departe, respectiv in partez din spate a
gratarului. Aceasta este cea mai fierbinte
zona, iar alimentele cu un con inut mare
de grasime se pot aprinde.

+ Inchide i usa cuptorului in timpul

utilizarii gratarului. Nu folosi i gratarul cu

usa deschisa. Suprafe ele fierbin i pot
provoca arsuri!

Tabel de preparare la gratar

Indicatii esentiale pentru prepararea
pe gratar
+ Pune i pe gratar alimente de grosime si

greutate pe cat posibil similare.

Aseza | alimentele pe care dori i sé le
prepara i pe gratarul de sarma sau in tava
gratarului, asezandu-le astfel incat s& nu
depasii dimensiunile elementulul de
incalzire,

in func ie de grosimea alimentelor de pe
gratar, timpii de preparare indica i in tabel
pot varia.

Aseza | gratarul de sarma sau tava
gratarului la nivelul dorit, in cuptor. Daca
frige | pe grétar, introduce i tava cuptorului
pe raftul infericr, pentru a colecta
grasimea scursa. Tava cuptorului pe care
urmeaza s o introduce i trebuie s fie
dimensionatd astfel Tncat s& acopere
intreaga zond a gratarului. Este posibil ca
aceasta tava sa nu fie inclusé cu produsul.
Pentru o curad are mai usoar, turna i apa
intava cuptorului.

Bucd i de pui Gratar de sarma 250
Chiftele {vitd) - 12 bucd i Gratar de sarma 250
Cotlet de miel Gratar de sarmé 260
Friptura - (feliatd) Gratar de sarma 250
Cotlet de vi el Gratar de sarmé 260
Legume gratinate Gratar de sarmé 220
Paine toast Gratar de sarma 250

Se recomanda preincélzirea imp de 6 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.
Intoarce | mancarea pe gratar, dupd scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

Re ete de test

« Alimentele din acest tabel de preparare
sunt pregatite conform standardului EN

Tabel de gatit pentru alimentele de incercare

Sugestii pentru gétit cu o singuré tava

60350-1, pentru a facilita testarea produ-
sului pentru institutele de control.

Fursecuri Incalzire
{dulei) Tava standard+ superioard 3 140 o0 a0
si inferioara
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odele cu

) rafturi de
N Incalzire sarma: 3
Tava standards ventilator Modele fara 140 1925
rafturi de
sarma. 2
Incalzire
Tavé standard+ supericara 3 160 25..35
si inferioard
Modele cu
Torturi mici rafturi de
N Incalzire sarma: 3
Tava standards ventilator Modele fara 150 2535
rafturi de
sarmé: 2
Forma rotunda pentru tort, P
diametru 26 cm, cu gratar Incal_zwreu
P ) supericara 2 160 30.. 40
de sdrma la partea de sl Inferioard
Prajitura SUSH* ‘
pandispan Forma rotunda pentru tort, .
d\?jmetﬂru 2~6 cm, cu gratar Incalzwre 2 160 20 40
e sdrma la partea de ventilator
SUS**
Forma metalica neagra, Incalzire
diametru 20 cm, pe gratar  supericara 2 180 50..70
Placinta cu de sarma*+ si inferioard
mere Forma metalicd neag‘(éJ incalzira
diametru 20 cm, pe gratar 2 170 50 .70
de Sarmass ventilator

Pentru toate re etele, se recomandd preincalzirea
+ Este posibil ca aceste accesorii 53 nu fie incluse in produsul dumneavoastra.
+ Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile comercial.

Sugestii pentru gatit cu doua tavi

-Tava standar P
F%&i‘i‘;;r 4-Tavé produse de JQE?:;E Z-4 140 15 .25
patiseries
- Model:a cuvlraf‘turl Maodele cu rafturi
2-Tava standard+ P de sarma: 150 A x
Lo - Incalzire . x de sarma. 25 .. 40
Torturi mici 4-Tava produse de . 2-4 Modele fara o~ .
e ventilator . =+ Modele fara rafturi
patiseriex rafturi de sarma: de sarmi: 30 . 45
140 T

Pentru toate re etele, se recomanda preincalzirea.
+ Este posibil ca aceste accesorii & nu fie incluse in produsul dumneavoastra.
» Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile comercial.

Griitoare

ratar de s&rma
Chifiele (vitd) - 12 bucd i Gralar de s&rma 4 250 20 .30
Intoarce | mancarea pe gratar, dupd scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare

Se recomanda preincélzirea timp de 5 minute, pentru toate alimeniele coapte/fripte pe gréatar
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Intr

Informatii generale privind
curatarea

A Avertismente generale

+ Asteptaica aparatul sa se riceasc,
inainte de a-l curd a. Suprafe ele fierhin i
pot provoca arsuri!

- Nu aplica i detergen i direct pe suprafe ele
fierbin i. Acest lucru poate provoca pete
permanente,

+ Curd aisiuscaltemeinic aparatul dupa
fiecare utilizare. Astfel, resturile alimen-
tare sunt curd ate cu usurin 3 si este
prevenita arderea acestora, atunci cand
produsul este utilizat din nou, mai tarziu.
Astfel, ve i prelungi durata de via & a apa-
ratului, iar problemele care pot aparea
frecvent sunt reduse.

+ Nufolosi i aparate de cura are cu gbun,
pentru curd are.

+ Unii detergen | sau agen i de cura are pot
deteriora suprafa a. Nu folosi i detergen i
abrazivi, pulberi de curd at, creme de
cura are, produse pentru indepartarea
calcarului sau obiecte ascu ite in timpul
curd arii.

+ Nu este nevcie de un agent special de
cura are pentru cura area produsului dupa
fiecare utilizare. Curd ai aparatul cu de-
tergent de vase, apd calda si o carpa
moale sau un burete si uscai-lcu o carpa
uscaté din microfibra,

+ Asigura i-va ca sterge | complet lichidul
ramas dupa curé are sicurd a i imediat
grice stropl rdmasi Tn urma prepararii ali-
mentelor.

+ Nu spala i niciun component al produsului
in masina de spélat vase.

Suprafete de inox si otel inoxidabil

+ Nu folosiiageni de cura are care conin
acid sau clor, pentru cura area
suprafe elor si manerelor de incx sau o el
inoxidabil.

+ Suprafa a de inox sau o el inoxidabil Tsi
poate schimba culoarea in timp. Acest lu-
cru este normal. Curd a | suprafa & inox
sau o el inoxidabil cu un detergent potrivit
dupé fiecare folasire.

+ Curd aicuocérpd moale cu solu ie de
detergent lichid {care nu zgarie) potrivit
pentru suprafe ele de o el inoxidabil,
avand grija sa sterge i intr-o singura
direcie.

ndeparta | urmele de calcar, ulei, amidon,
lapte si proteine de pe suprafe e de o el
inoxidabil sau de sticld imediat, fara
intarziere. Petele se pot oxida in timp.

Suprafete emailate

Dupd fiecare utilizare, curd a i suprafe ele
emailate cu detergent de vase, apa calda
si 0 carpa moale sau burete, siuscaicuo
carpa uscata.

Daca aparatul dumneavoastra are o
func ie de cura are ugoaré cu abur, pute i
realiza curd area ugcara cu abur in cazul
murdériel usoare, nepersistente.
(Consulta i sec iunea ,Curd area usoard
cu abur”)

Pentru pete persistente se poate utiliza
produsul de cur are pentru cuptor si
gratar, recomandat pe site-ul web al
marcii produsului dvs., dar si bure i de
sarma fard zgariere. Nu folosi i un produs
extern de curé at cuptorul.

Cuptorul trebuie s& se raceasca, pentru
curd area zenei de preparare. Curd area
suprafe elor fierbin | va crea atat pericol
de incendiu, cat si detericrarea suprafe ei
emailate.

Suprafete catalitice

.

Pere i laterali din zona de preparare nu
pot fi acoperi | decét cu vopsea de email
sau strat catalitic. Acest aspect variaza in
func ie de model.

Pere i catalitici au o suprafa @ mata si
poroasa usoard. Pere i catalitici a
cuptorului nu trebuie curd a i.

Suprafe ele catalitice absorb ulel datoritd
structurii poroase si incep sa straluceasca
atunci c&nd suprafa a este saturatd cu
ulei, Tn acest caz se recomandz inlocuirea
pigselor.

Suprafete de sticla

.

Atunci cand curd a i suprafe e de sticl, nu
dtiliza | instrumente metalice dure sl ma-
teriale de curd are abrazive. Acestea pot
deteriora suprafa a sticlel,

Curd a i aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpd moale din microfibra,
potrivitd pentru suprafe ele de sticla si
usca i-l apol cu o carpd uscata din
micrefibra.

Daca ramén urme de detergent dupa

curd are, sterge i cu apa rece si Uscaicu o
cérpd uscata din microfibra, Resturile de
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detergent rAmase pot deteriora suprafa a
sticlei, ulterior.

+ In nicio situa ie, resturile uscate de pe
suprafa a sticlei nu trebuie curd ate cu
cu ite cu lama zim ata, burete de s&rmé
sau instrumente ascu ite similare.

+ Pute i indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafa a sticlei cu agentul
de detartrare disponibil in comer, cu un
agent de detartrare cum ar fi o etul sau
sucul de ldmaie.

-+ Dacé suprafa a este foarte murdara,
aplica | agentul de curd are pe paté cu un
burete si astepta i pana cénd acesta
func ioneazs corect. Apol, curz ai
suprafa a de sticld cu o cérpd umeda.

+ Decolorarile si petele de pe suprafa a
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vopsite

+ Curd aipér ile de plastic si suprafe ele
pictate cu detergent de vase, aps calda si
o carpd moale sau un burete siuscaicuo
cérpd uscata.

+ Nu utiliza i instrumente metalice ascu ite
siagen i de curd are abrazivi. Suprafe ele
pot suferi deteriorari.

+ Asigura i-va cd imbindrile componentelor
aparatului nu réaman umede sau cu urme
de detergent. In caz contrar, acestea pot fi
afectate de ruginire.

Curatarea accesoriilor

Daca nu se specificd altfel in manualul de

dtilizare, nu curd a i accesoriile produsului in

masina de spélat vase.

Curatarea panoului de comanda
- Atuncicandcurdai panourile de
comanda si butoanele, sterge i panoul si
butoanele cu ¢ carpa moale, umeda si
usca i cu o cérpd uscatd. Nu indeparta i
butoanele si garniturile de dedesubt pen-
tru a curd & panoul de comanda. Panoul

de comanda si butoanele pot fi deteriorate.

« In timpul curd &ril panourilor de inox cu
butoanele de control, nu utiliza i agenide
curd are pentru inox T jurul butoanelor,
Indicatorii din jurul butoanelor se pot
sterge,

« Curd a i panourile de control tactile cu o
cé&rpd moale umeda si usca i cu o carpd
uscatd. Daca produsul dumneavoastra
este prevazut cu o caracteristica de blo-
care a tastelor, seta i blocarea tastelor
inainte de curd area panoului de control.

32/R0

In caz contrar, se pot produce detectari
incorecte la nivelul tastelor.
Curatarea interiorului cuptorului
(zona de preparare)
Urma i instruc iunile de curd are descrise in
sec iunea Informa i generale despre
curd are”in func ie de tipurile suprafe elor
din interiorul cuptorului.
Curatarea peretilor laterali ai cuptoru-
lui
Pere iilateral din zona de preparare nu pot
fi acoperi | decét cu vopsea de email sau
strat catalitic. Acest aspect variazd in
func ie de model Daca existd un perete
catalitic, consulta | sec iunea ,Pere i catali-
tici" pentru informaii.
Daca aparatul dumneavoastra reprezintd un
model cu rafturi de sarma, scoate i rafturile
inginte de a curd a pere i laterali. Apo,
realizai curé area asa cum este descrisin
seciunea . Informa il generale despre
curd are”in func ie de tipul suprafe ei pere-
telui lateral.
Pentru a scoate rafturile laterale de
sarma:
1.Scoate i partea din fa 8 a raftului de
sarma, tragandu-| catre peretele lateral
din partea opusa.
2. Trage i raftul de s&rma spre
dumneavoastra, pentru a-l indeparta
complet,

3. Pentru reasamblarea rafturilor, procedu-
rile aplicate la indepartarea acestora tre-
buie repetate h ordinea inversa a etapelor.

Curatarea cu abur

Variaza in func ie de modelul produsului.

Este posibil sa nu fie disponibil pentru

produsul dumneavoastra.

Aceastd func ie asigurd o curd are usoara,

deoarece murdaria {care nu & fost |53at

prea mult timp) este inmuiata de aburul



degajat in interiorul cuptorului si picaturile

de apa condensate pe suprafe ele interioare

ale cuptorulul.

1. Indepértati toate accesoriile din interiorul
cuptorului.

2. Turna i 500 ml de apain tava cupterului si
aseza | tava pe al doilea raft al cuptorului.

3. Seta i cuptorul la modul easy steam
cleaning" silasa i sa func ioneze la 100°C
timp de 15 de minute.

Deschideti usa imediat si stergeti suprafata

interioard a cuptorului cu o carpd sau cu un

burete umed. La deschiderea usii, se va
degaja abur. Apare pericolul de arsuré.

Deschide i cu aten ie usa cuptorului.

Folosi i apd calda cu detergent lichid, o

carpa moale sau un burete pentruacuré a

murdaria persistentd, apoi sterge icu o

carpa uscata.

in timpul modului de curd are usoara
cu abur, apa care se aflain piscina la
baza cuptorului pentru a inmuia
reziduurile / murdaria uscr formate
din cavitatea cuptorului se va
evapora si se va condensa in
cavitatea cuptorului siin sticla
interigara a usii cuptorului, prin
urmare, apa poate picura cand usa
cuptorului este deschisa. Sterge
condensul imediat ce usa cuptorului
este deschisa.

Variazd in func ie de modelul produsului.
Este posibil sa nu fie disponibil pentru pro-
dusul dumneavoastra. Dupa condensareain
cuptor, este posibil s& existe apa sau
umezeald in canalul concavita ii de dede-
subtul cuptorului. Dupé utilizare curatati
acest canal cu o lavetd umeda si uscati-1.

Curatarea usii cuptorului
Nu folosi i produse de curd are abra-
zive dure, instrumente metalice
ascu ite, burete de sarméa sau
inalbitor, pentru a curd a usa si gea-
mul cuptorului.

Pute i indeparta usa cuptorului si geamurile
usii, pentru a le curd a. Modul indepartarii
usilor si geamurilor este explicat T

sec iunile ,Indepartarez usii cuptorulul” si

JIndepartarea geamului interior al usii".

Dupd scoaterea geamurilor intericare ale

usii, curd a i-le cu detergent de vase, apa

calda si o cérpd moale sau burete, si usca i

cu 0 carpa uscata. Sterge i sticlacu o et si

apol clati i-o Tmpotriva reziduurilor de calcar
care pat apérea pe sticla cuptorului.

Indepartarea usii cuptorului

1. Deschide i usa cuptorului.

2. Deschide i clemele din soclul balamalei
usii din fa 8, la dreapta si la stanga,
apdsdnd in jos, asa cum se arata in figura.

Tipul balamalei {A), (B), (C) variazd in func ie

de modelul produsului. Figurile de mai jos

aratd cum s& deschide | toate tipurile de

articula ii.

(A) balama de tip este disponibild Tn tipurile

de usi normale.

(B) balama de tip este disponibild Tn tipurile

de usi cu inchidere usoara.

Balama de tip (C) este disponibild n tipurile

usilor de deschidere / inchidere usoare.
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Inchidere balama - poziie Tnchisa
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4. Trage i usa detasatd in sus, pentrua o

elibera din halamalele din partea dreaptd

si st&dngé siindeparta i-o.
Pentru reatasarea usii, procedurile
aplicate la indepartarea acesteia
trebuie aplicate in ordinea inversd a
etapelor. Atunci cand instalai usa,
asigura i-va ca inchide i clemele de
pe locasul balamalel,

indepértarea geamului interior al usii
cuptorului

Gearmul interior al usii din fa & a aparatului
poate fi indepértat pentru curd are,

1. Deschide i usa cuptorului.

2. Trage | catre dumneavoastra componenta
de plastic, atasata pe sec iunea
supericard a usii din fa 4, apasand
simultan pe punctele de presiune de pe
ambele par | ale componentel si

3. Asa cum se aratd n figurg, ridica  cu gnja
geamul de |z partea intericard (1) in
direc ia , A" apoi scoate | tragand in
direcia ,B".

1 Panou de sticld la interfa a cu interiorul
2+ Panou de sticld interior (Este posibil & nu
existe pentru produsul dumneaveastra)

4. Dac produsul dumneavoastra are geam
interior (2), repeta i procesul pentru
detasarea acestuia (2).

b. Primul pas al reasamblarii usii este rea-
samblarea geamului interior (2). Asezali
marginea tesitd a geamului pe marginea
tesita a fantel de plastic. (Dac aparatul
este prevazut cu geam interior). Geamul
interior (2) trebuie atasat la fanta de plas-
tic cea mai apropiata de geamul cel mai
din interior (1).

6. In timp ce reasambla | geamul de la inte-
nor (1), crienta i partea imprimata & gea-
mului catre geamul dinspre interior. Este
cruciald asezarea col urilor inferioare ale
geamului cel mai din interior (1) in fantele
de plastic de la partea infericara.

7.Apdsa i componenta de plastic in direcia
cadrului, p&dna cand se aude un clic”.

Curatarea lampii cuptorului

In cazul Tn care usa de sticld a [ampii cupto-

rului din zona de preparare se murdareste;

curd aicu detergent de vase, apa calda sio
céarpa moale sau un burete siuscaicuo
cérpd uscatd. In cazul defectérii [Ampii cup-
torului, o pute i inlocui respectand

nstruc iunile din sec iunile urmétoare.

Inlocuirea lampii cuptorului

Avertismente generale

+ Pentru a evita riscul de electrocutare
inainte de inlocuirea 1@mpii cuptorului,
deconecta | conectorul electric si astepta
racirea cuptorului. Suprafe ele fierbin i pot
provoca arsuri!

+ In acest cuptor se foloseste o lampa
incandescenta cu o putere mai mica de
40 W, 0 Tnal ime mai mica de 60 mm, un
diametru mai mic de 30 mm sau o lampa
cu halogen cu priza tip GG, o putere mal
mica de 60W. LAmpile sunt potrivite
pentru fung icnarea la temperaturi peste
300 ° C. Lampile pentru cuptor pot fi
cb inute de la ageniii de service autoriza i
sau de la un tehnician cu licen &.

+ Poziia lampii poate sa difere de cea
indicata n figura.

+ Lampa folositd pentru acest aparat nu
este adecvatd pentru iluminatul
incaperilor locuin ei. Scopul acestei lampi
este g8 permitd utilizatorului s3 supra-
regheze alimentele din interiorul cupteru-
ui.
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+ Lampile utilizate in acest aparat trebuie s3  Tn cazul in care cuptorul este prevazut
reziste la condi i fizice extreme, cum ar fi cu o lampa de forma patrata,

. temperaturi peste 50 °C. 1. Deconecta i aparatul de |a re eaua de
In cazul in care cuptorul alimentare cu electricitate.
dumneavoastra este prevazut cu o 2. Scoate i raftunle de sarma conform
lampa rotunda, descrieril.

1. Deconecta i aparatul de la re eaua de
alimentare cu electricitate.

2. Scoate i capacul de sticla, rotindu-1 n

sens invers acelor de ceasornic.

3. Ridica | capacul de sticla de protec ie al

3. Daca lampa cuptorulul este de tip (A}, ca [Ampii cu ¢ surubelni 8.
in figura de mai jos, roti | lampa cuptorului 4. Dacd lampa cuptorului este de tip {(A), ca
asa cum se aratain figura sinlocui i-o cu in figura de mai jos, roti | lampa cuptorului
una noud. Dacé este de tip (B), scoate | asa cum se arata in figurd si inlocuii-o cu
asa cum se aratd n figura si Tnlocui i cu una nouz. Daca este de tip (B), scoate |
una Noua. asa cum se arata in figurd si inlocuii cu

una noua.

4. Repozi iona i Capacul de sticla.

5.Repozi iona i capacul de sticla sirafturile
de sarma.
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Consulta | reprezentantul de servicii tehnice autorizat, tehnicianul de inator de licen a sau
distribuitorul de la care a 1 achizi ionat produsul, dacé nu pute 1 remedia problemele, desia |
implementat instruc iunile din aceasta sec iune. Nu incercati niciodatad sa reparali singur un
aparat defect.

+ Acest lucru este normal. »>> Aceasta nu este o defec iune.

+ Vaporii care apar in timpul coacerii se pot condensa si forma picatur de apé, atunci cand
YRl : . dofor

+ Atunci cand par ile metalice se inclzeasc, acestea se pot dilata, provocand zgomat. »»»
Aceasta nu este o defec iune.

+ Siguran a de re ea este defecta sau s-a declansat. >>> Verifica i siguran ele de !a tablou!
de siguran e. Daca este necesar, schimba i-le sau reseta i-fe.

+ Aparatul nu este conectat la prizd (impaméantata). »>> Verifica | conexiunea la priza.

+ Butoanele/butoanele rotative/tastele de pe panoul de control nu func ioneaza. >»>> Dac3
aparatul este prevazut cu func ie de blocare & tastelor, se poate activa blocarea tastelor.
Dezactiva i aceastd func ie.

+ Becul cuptorului este defect. »>> Schimba i becul cuptorului.
+ Alimentarea este Intreruptd. >>> Verifica | daca se realizeazz alimentarea. Verifica !
siguran ele de la tabloul de siguran e. Dacd este necesar, schimba i-le sau reseta i-le.

+ Este posibil ca acesta s8 nu fie setat [a o anumita func ie si/sau temperaturd de coa-
cere. »>> Seta i cuptorud fa o anumitd func e si/sau temperaturd de coacere,

+ La modelele echipate cu cronometru, cronometrul nu este reglat. »»» Regla i ora.

- Alimentarea este intrerupta. »>> Verifica i dac se realizeazd alimentarea. Verifica!
siguran ele de la tabloul de siguran e. Dacd este necesar, schimba i-le sau reseta i-le

A avut loc o intrerupere antericara a alimentérii electrice. »>»> Regla i ora/ Deconecta | si
reconecta i aparatul.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembrie nr. 210 , Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni - Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata :

08:30 - 17:00

E-mail: service@arclicre

Centrul de apeluri Arctic si Beko

*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig

*0020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Yodafone

g; JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

1. ALBA ALBA IULIA Erdé;'ransilvaniei . bl 3EFG, spatiu comercial ,

2. ARAD ARAD Piata Arenei nr6, bl. E, sc. A, parter

3. ARGES PITESTI Bd. Frafii Gloesti , nr. 59 bl. 89¢ ,sc. B,

parter

4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B, parter

5. BIHOR ORADEA Bd. | Dacia, nr. 54 , bl.U4, spatiu comercial Il
BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1,sc D,

6. NASAUD BISTRITA parter

7. BRASOV BRASOV Str. Jepitor, nr. 2, bl. A8

8. | BUCURESTI BUCURESTI Bd. Decebal, Nr.18 , Bloc 4, sector 3

Decebal
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9, BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu, nr FN, b C2 | parter

10. | CARAS-SEVERIN | RESITA Str. B.A. Petculescu , bl. 1

11. | CLUJ CLUJ-NAPQCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

g;l JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei, nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga , bl. 10, sc. A

14. | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie, bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. I.C. Bratianu , nr. 34, bl. 1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , r. 53, bl. 38 , s¢. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor, nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Dacembrie 1918, bi. 67

13. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pietii,nr.7,sc. D,S.C.nr3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | |JALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, s¢. C, parter
2. | iAsl IASI g;rrt e?r[' Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanut ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12 , Spatiu Comercial nr 1

24. | MURES TARGU MURES Str. Libertatii, nr 97

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Str. lulian Antonescu , nr. 6, bl. TG, ap 16
26. | OLT SLATINA Bd. Nicelae Titulescu , nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja , nr.15, bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja , nr. 91, bl 0113

29. | SATUMARE SATU MARE Str. Piata Searelui, bl. UU18

30. | SIBIU SIBIU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti, nr. 39A , blLA12, sc. A, parter
32 | TELEORMAN ALEXANDRIA S;rm S#C?:irn, nr. 220, bl. BM2F , parter, spatiu
33. | TIMIS TIMISOARA Str. St. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34. | TULCEA TULCEA ?H Babadag , nr 7, bl.3, sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Viadimirescu , Nr.32, bl. 5, parter
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