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Va mulfumim pentru incredere si pentru procurarea dispozitivului nostru.

Manualul detaliat de utilizare va este oferit pentru a facilita utilizarea mai ugoara a produsului. Instructiunile care se
contin Tn el va vor ajuta sa cunoasteti mai multe despre dispozitivul dat in cel mai scurt termen posibil.

Asigurati-va ca afi primit dispozitivul in stare intacta. La depistarea oricaror defectiuni cauzate in curs de transportare va
rugam sa va adresati vanzatorului de la care ati procurat dispozitivul sau depozitului regional de la care v-a fost livrat
dispozitivul.

Aceste instructiuni se aplica doar cu conditia ca simbolul tarii este imprimat pe dispozitiv. Daca simbolul tarii nu este
indicat pe dispozitiv, va rugam sa examinati instructiunile tehnice referitoare la setarea dispozitivului pentru utilizare in
tara respectiva.

Dispozitivul urmeaza a fi conectat in conformitate cu prevederile regulamentelor aplicabile. Dispozitivul poate fi

utilizat doar in Tncaperi bine ventilate. Va rugam sa cititi instructiunile continute in acest manual Tnainte de a conecta
sau utiliza dispozitivul.

Pentru instructiuni detaliate si sfaturi va rugam sa scanati codul QR de pe placheta cu specificatii tehnice.
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Urmatoarele simboluri se utilizeaza in acest manual si au urmatoarele semnificatji:
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INFORMATIE
S, Informatji, sfaturi utile sau recomandari

AVERTIZARE

2 Avertizare — pericol cu caracter general

:este important sa cititi cu atentie manualul

utilizatorului.



INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SECURITATE

Citifi cu atentie acest manual si pastrati-l pentru
consultare eventuala pe viitor.

Acest dispozitiv poate fi utilizat de copii cu varsta de peste 8 ani si persoanele cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale limitate, fara experienta sau cunostinte relevante doar daca
este asigurata supravegherea lor corespunzatoare sau daca aceste persoane sunt
instructate privind utilizarea dispozitivului in conditi de siguranta, daca persoanele
respective inteleg pericolele implicate. Nu-i lasati pe copii sa se joace cu dispozitivul sau sa-
| curate sau sa-I intretina fara supraveghere.

AVERTIZARE: Dispozitivul si unele parti accesibile ale acestuia se pot incalzi puternic in
timpul utilizarii. Va rugam sa nu atingeti partile infierbantate ale dispozitivului. Copiii cu
varstele sub 8 ani nu vor fi admigi la utilizarea aragazului fara supraveghere continua.

AVERTIZARE: Partile accesibile ale dispozitivului se pot Thcalzi puternic Tn timpul utilizarii
lui. Limitati accesul copiilor la aragaz.

AVERTIZARE: Pericol de foc: nu pastrati obiecte pe suprafetele de gatit.

ATENTIE: Procesul este de gatit continuu sau de scurtd duratd trebuie sa fie sub
supraveghere permanenta.

AVERTIZARE: Gatitul fara supraveghere cu uleiuri sau grasimi poate fi periculos si poate
cauza aparifia focului deschis. NICIODATA nu incercati sa stingeti focul cu apa, deconectati
aragazul si acoperiti sursa de foc cu un capac potrivit sau o carpa rezistenta la foc.

AVERTIZARE: Tnainte de a inlocui becul de iluminare asigurati-vé c& dispozitivul a fost
deconectat de la sursa de energie electrica, pentru a preveni pericolul electrocutarii.

Nu se permite instalarea aragazului in spatele unei usi decorative pentru a preveni
supraincalzirea lui.

AVERTIZARE: Tn cazul aparitiei crapéturilor pe suprafatd deconectati dispozitivul pentru a
evita pericolul electrocutarii.

Nu utilizati detergenti abrazivi sau spatule metalice pentru a curata sticla usii / sticla
capacului arzatoarelor (in dependenta de caz), deoarece ele vor zgéaria suprafata sticlei.

Nu utilizati aparatele de curatat cu abur sau cu apa sub presiune Tnalta din cauza pericolului
de electrocutare.

Dispozitivul nu este prevazut pentru a fi controlat de temporizatoare externe sau sisteme
separate cu telecomanda.



AVERTIZARE: utilizati doar ecranele de protectie ale arzatoarelor prevazute de producatorul
dispozitivului sau indicate de el Tn manualul utilizatorului ca potrivite, sau ecranele de
protectie incorporate in dispozitiv. Utilizarea altor ecrane poate cauza accidente.

Dispozitivul este prevazut pentru instalare nemijlocit pe podea, fara oarecare suporturi sau
plinte.

Asigurati-va ca capacul este curat, nu este contaminat cu orice substante lichide, Tnainte
de a 1l ridica. Capacul poate fi emailat sau poate fi executat din foaie de sticla. Inchiderea
lui se admite doar dupa racirea completa a tuturor zonelor de gatit.

Daca cablul electric este defectat, el urmeaza a fi inlocuit de producator, de agentul sau de
deservire tehnica sau alte persoane cu calificari potrivite, pentru a evita pericolul de
electrocutare.

ATENTIE: Acest dispozitiv este prevazut doar pentru gatit si nu poate fi utilizat in oricare
alte scopuri, cum, de exemplu, este incalzirea incaperilor.

Aragazul cu panoul de comanda din ofel inoxidabil si cuptor electric este dotat cu un
ventilator de récire. In decursul utilizrii cuptorului fluxurile de aer ies din aragaz din zona de
sub panoul de comanda, cand usa este inchisa. Daca fluxul de aer lipseste, deconectati
dispozitivul si adresati-va dupa deservire tehnica.

Dispozitivul poate fi conectat la refeaua electrica doar de un tehnician sau expert autorizat.
Contactoarele (in locul cablului de conectare) urmeaza a fi protejate cu capace (a se vedea
lista echipamentelor suplimentare). Operarea modificarilor neautorizate n dispozitiv sau
reparatia non-profesionistd a acestuia pot cauza traume severe utilizatorului sau
defectarea dispozitivului.

Deservirea si reparatia neautorizata a dispozitivului atrag dupa sine riscul exploziei,
electrocutarii, scurt-circuitului, traumelor si defectarii dispozitivului. Aceste sarcini se vor
incredinta doar expertilor autorizati.

Tnainte de instalare asigurati-va ca conditiile tehnice de distributie la fata locului (tipul de gaz
si presiunea gazului) si setarile dispozitivului sunt compatibile.

Setarile de uzina ale acestui dispozitiv sunt indicate pe eticheta (sau pe placuta cu date
tehnice).

Acest dispozitiv nu este conectat la un sistem de evacuare a produselor de combustie si
urmeaza a fi instalat si conectat in conformitate cu regulamentele actuale de instalare. O
atentie speciala urmeaza a fi acordata cerintelor fata de ventilarea incaperii.

ATENTIE: utilizarea aragazului pe gaz rezulta in emisii de caldura, umezeala si produse de
combustie n incaperea in care este instalat aragazul. Asigurati-va ca bucataria este bine
ventilata, mai ales cand utiliza{i aragazul: lasati orificiile de ventilare naturala deschise sau
instalati un dispozitiv mecanic de ventilare (o hota mecanica de aspiratie).



ATENTIE: posibilitatea caderii.




AVERTIZARE: pentru a preveni caderea dispozitivului,
instalati  stabilizatoarele, conform instructiunilor de
instalare.

Utilizarea indelungata a dispozitivului poate necesita ventilare suplimentara, de exemplu,
deschiderea unei ferestre sau o ventilare mai eficientd, de exemplu, majorarea vitezei
hotei de aspiratie, daca aceasta este instalata.

Acest dispozitiv face parte din clasa 1 si 2/1. Dispozitivul poate intra Th contact cu dulapuri
din ambele parti, daca este instalat in rand. Pe de o parte poate fi instalat un dulap mai Thalt
decét dispozitivul — la o distanta de cel putin 10 cm de la dispozitiv. Pe de alta parte poate fi
instalat doar un dulap de aceeasi inaltime ca si dispozitivul.

Acordati atentie instalarii corecte a componentelor arzatoarelor.

Nu instalati dispozitivul alaturi de surse puternice de caldura cum sunt sobele pe combustibil
solid, deoarece temperatura inalta emanata de ele poate deteriora dispozitivul.

Tnchideti robinetul de securitate la intrare dacd nu intentionati sa utilizati arzitoarele in
decursul unor perioade Tndelungate de timp (de exemplu, daca plecati in vacanta).

Daca cablurile de alimentare ale altor dispozitive amplasate alaturi de aragaz vor fi prinse
in usa cuptorului, ele pot fi defectate, rezultdnd in scurt-circuit. De aceasta tineti cablurile
electrice ale altor dispozitive la distanta sigura.

Daca observati orice defectiuni in instalatia de gaze sau daca simtiti mirosul de gaze in
camera:

+ Imediat inchidefi robinetul de securitate sau inchideti butelia cu gaz;

» Stingeti orice surse de foc deschis sau produse de tutungerie aprinse;

* Nu conectafi si nu deconectati dispozitive electrice (inclusiv lumina);

» Ventilafi bine incaperea — deschideti ferestrele;

+ Imediat informati centrul de deservire tehnica sau distribuitorul autorizat de gaze naturale.

Nu acoperiti peretii cuptorului cu folie din aluminiu si nu puneii tavale sau alta vesela in cuptor
cu fundul in sus. Folia de aluminiu va ingreuna circulatia aerului in cuptor si procesul de
coacere, ca rezultat avand distrugerea acoperirii emailate.

Tn procesul gatirii usa aragazului se poate incalzi puternic. Cel de al treilea rand de sticl&
este instalat pentru proteciie suplimentara, pentru a reduce temperatura suprafetei
exterioare (doar anumite modele).

Sub sarcina excesiva balamalele usii cuptorului se pot defecta. Nu instalati cratite grele nu
va rezemati de usa cuptorului in procesul curatarii suprafefelor interne ale cuptorului.
Niciodata nu va urcati cu picioarele pe usa deschisa a cuptorului si nu permiteti copiilor sa se



aseze pe ea.

Nu permiteti blocarea sau acoperirea aperturilor de ventilare ale aragazului in orice
modalitati.



Tn cazul defectérii ventilatorului de racire opriti cuptorul, deconectati-l si adresati-va
tehnicianului de serviciu.

INSTIINTARE: Daca dispozitivul dumneavoastra este dotat cu sticlé sau suprafata de gétit

din sticla ceramica. In caz de defectare a sticlei:

» Imediat inchideti livrarea gazului la arzatoare si deconectati elementele electrice de
incélzire si dispozitivul propriu-zis de la sursa de curent electric.

* Nu atingeti suprafetele dispozitivului.

* Nu utilizatj dispozitivul.

Pentru conectarea aragazului la sursa de curent electric utilizati un cablu 3x1,5 mm? cu
marcajul HO5VV-F3G1.5 sau unul cu parametri mai superiori. Cablul poate fi instalat de un
agent de deservire tehnica sau o persoana cu calificari similare.

Dispozitivul urmeaza a fi conectat la reteaua fixa de alimentare cu energie electrica in
conformitate cu regulile aplicabile.

Dispozitivul urmeaza a fi conectat la reteaua fixa de alimentare cu energie electrica cu
mijloace incorporate de deconectare automata. Reteaua de alimentare cu energie electrica
trebuie sa corespunda regulilor aplicabile.

A INAINTE DE A CONECTA DISPOZITIVUL va rugam sa cititi cu atentie
instructiunile de utilizare. Reparatiile sau pretentiile de garantie care vor rezulta din
conectarea sau utilizarea incorecta a dispozitivului nu sunt acoperite de garantie.



ARAGAZ PENTRU INSTALARE NEINCORPORATA

Descrierea dispozitivului
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INFORMATIE: Functiile si dotérile aragazului depind de modelul lui actual.

1 Capac

2 Arzator

3 Panoul de comanda
4 Intrerupatorul usii

5 Corp de iluminat

6 ghidaje — nivele pentru
gatit

7 Placheta cu parametri
tehnici

8 Usa cuptorului
9 Manerul usii

10 Sertar /uga rabatabila
11 plinte
12 picioruse ajustabile

Parametrii electrici (depind de model, a se vedea placheta cu date tehnice) 220-240V 1N~; 50/60 Hz, 1x16A

Grad de protectie: IPX0

Puterea arzatorului

Desemnarea tipului

Tara de destinatie

Categorii de dispozitive

GB, IE

12H, 13+, [12H3+, [I2H3P

MT

I13B/P

Puterea electrica nominala (kW)

Puterea electrica nominala (kW) (cuptor

(Cuptor fara rotisor) cu rotisor)
FMBAIX-XXXXX 2,2 2,8
FMBA3X-XXXXX 3,2 2,8
FMBA4X-XXXXX - 33

Arzator

Puterea nominala termica gaz (kW)

7,8

8,3




Capacul aragazului

Asigurati-va ca capacul este curat si pe el nu a fost varsat nici un lichid oarecare, inainte de a il
ridica. Capacul poate fi emailat sau executat din sticla. inchideti capacul doar dupé récirea completa
a zonelor de gatit. Nu inchideti capacul cu arzatoarele aprinse!

Simbolul pe produs sau ambalaj indica ca capacul din sticla poate crapa in caz de supra incalzire.
Deconectati toate arzatoarele Tnainte de a inchide capacul.

& t SERTARUL

Nu pastrati substante combustibile, explozive, sau sensibile la temperatura (cum sunt hartia, carpele
pentru spalat vesela, pungile din plastic, detergentii sau orice substante in flacoane sub presiune) in sertarul
cuptorului, deoarece in timpul exploatarii ele se pot aprinde si cauza un incendiu.

Ghidajele pentru grile
Ghidajele pentru grile permit gatirea bucatelor la patru nivele (va rugdm sa notati ca nivelele se numara de jos in sus).
Ghidajele 3 si 4 sunt prevazute pentru gatire pe rotisor.

Aragazul poate fi exploatat in siguranta cu si fara ghidaje pentru tave.

GHIDAJELE TELESCOPICE
Ghidajele telescopice pot fi instalate pe nivelele 2, 3 si 4. Ghidajele pot fi extrase partial sau in totalitate.

GHIDAJELE IMPRESATE
Camera cuptorului are canale impresate in pereti laterali.

INTRERUPATORUL USII CUPTORULUI
Intrerupatorul deconecteaza incélzirea cuptorului si opreste ventilatorul la deschiderea usii in procesul gatirii. Dupa
inchiderea usii cuptorului incalzirea si ventilatorul se reconecteaza.

VENTILATORUL DE RACIRE
Dispozitivul este dotat cu un ventilator de racire care raceste carcasa cuptorului si panoul de comanda al dispozitivului.
Ventilatorul de racire se conecteaza concomitent cu cuptorul.

& Dispozitivul gi unele parti accesibile ale lui se pot incélzi puternic in procesul gatirii. Va rugam sa
utilizati manusile de protectie.

\'.r

—9' Grila este dotatd cu un clichet de

siguranti. De aceasta ridicati nitel grila Tnainte fw
de a o scoate din cuptor. Grila sau tava il — 71_.‘,2\(.‘1b 1 ‘
urmeaza a fi introduse in canelura dintre cele uvLi
doua profiluri de sarma. - L—J
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in cazul ghidajelor telescopice extensibile dintti scoateti ghidajele de la un nivel si instalati grila sau tava de coacere pe
ele. Apoi impingeti-le cu mana in interiorul cuptorului pana la capat.

O Inchideti usa cuptorului cand ghidajele telescopice se vor introduce induntru pan la capét.



L

9 Tn timpul inclzirii accesoriilor de coacere forma lor se poate schimba. Acest fapt nu afecteaza

functionalitatea lor, forma originala se va restabili dupa racire.

INAINTE DE A UTILIZA DISPOZITIVUL DE PRIMA DATA

Dupa primirea dispozitivului scoateti toate componentele sale demontabile, inclusiv orice piese prevazute pentru

transportarea lui, din cuptor.

Curatati toate accesoriile si componentele cu apa calda si detergent obisnuit. Nu utilizati detergenti abrazivi.
La prima incalzire a cuptorului acesta va emite un miros specific dispozitivului nou. Ventilati bine incaperea dupa
prima conectare a cuptorului.

ARZATORUL DE GATIT (in dependenta de model)

w

I ' I I 1 zona de gatit stanga
2 1 , Spate
_O‘— r—'O_ ’—O—' _O—‘ 2 zona de gatit dreapta
spate
I I = I 3 zona de gatit stanga
fata
4 zona de gatit dreapta
p— O e 4 3 O — 4 fata

SFATURI UTILE PENTRU ECONOMISIREA ENERGIEI

Diametrele fundurilor caserolelor si tigailor trebuie sa fie potrivite diametrelor zonelor de gatit. Daca caserola sau
tigaia este prea mica, o mare parte de caldura va fi pierduta, iar zona de gatit poate fi deteriorata.

Daca permite procesul gatirii, utilizati capacele pe caserole si tigai.

Vesela de gatit trebuie sa aiba dimensiuni potrivite cantitatilor de bucate. Gatirea unor cantitati mici de bucate in
vesela mare rezulta in pierderi mari de energie.

Daca gatirea necesita mai mult timp, utilizati o caserola sub presiune.

Legumele, cartofii, etc. pot fi gatite intr-o cantitate mai mica de apa. Bucatele se vor gati la fel de bine, cu conditia
céa caserola sau oala vor fi acoperite cu capac. Dupa ce apa a dat in fiert, reduceti intensitatea tncalzirii pentru a
mentine fierberea la un nivel redus.

ARZATOARELE CU GAZ

Dintai setati arzatoarele la putere maxima, apoi continuati gatirea la putere minima.

Unele modele de aragazuri au arzatoare dotate cu dispozitive de protectie termoelectrice. In cazul stingerii focului
(cauzate de varsari de apa fiarta, curent, etc.) livrarea gazului se va deconecta automat, astfel fiind exclusa orice
posibilitate a scurgerii gazului Tn Tncapere.

Intotdeauna puneti capacul arzatorului in modul corespunzétor pe coroand. Asigurati-vé cd aperturile coroanei
arzatorului nu sunt blocate.

1 Capacul coroanei arzatorului

2 Coroana arzatorului cu suport pentru capac

3 Cuplul termic (sau dispozitivul de protectie termoelectric, unele modele)
4 Buijie de ignitie

5 Duza




Arzatorul triplu (cu trei inele)

1A A Duza

SFAURI UTILE DESPRE VESELA DE GATIT

» Alegerea corecta a veselei optimizeaza durata gatirii si consumul de gaz. Diametrul veselei este cel mai important
aspect.

» Daca o caserola sau o tigaie este prea mica, flacara, prelingdndu-se pe peretii veselei, o va deteriora. Consumul
de gaz va fi mult mai mare.

» Caserola sau tigaia prea mare va cauza o insuficienta de aer pentru combustie, eficienta arzatorului va fi afectata

considerabil.

Reducatorul pentru arzator pe gaz (este prevazut doar in unele modele): utilizati reducatorul daca gatiti intr-un recipient
cu diametru mai mic. Puneti-l pe grila deasupra arzatorului auxiliar.

Tipul arzatorului Diametrul recipientului
Mare (3,0 kW) 220-260 mm
Normal (1,9 kw) 180-220 mm
Auxiliar (1,0kw) 120-180 mm
Arzator cu mai multe inele 220-260 mm
(3,6 KW)

APRINDEREA $I UTILIZAREA ARZATORULUI
L]

intotdeauna apasati pe maner inainte de a il intoarce. Nivelele de putere sunt indicate pe

manere, ele corespund simbolurilor de flac&ra mare si mica. intoarceti manerul peste

pozitia focului mare lﬁh n pozitia focului mic i[t’} i si Tnapoi. Diapazonul de lucru se afla

Tntre aceste doua simboluri.

Pozitiile intre (@) £si (*) nu sunt recomandate. Tn acest diapazon flacara este instabild si se poate stinge.

_Q- * Pentru a deconecta un arzator intoarceti manerul respectiv in dreapta pana la pozitia (*).

Aprinderea cu o singura mana
Pentru a aprinde un arzator apasati manerul corespunzator si intoarceti-l in pozitia corespunzatoare puterii maxime.
Bujia de ignitie va emite o scanteie si gazul se va aprinde.

Aprinderea cu doua maini
Pentru a aprinde un arzator apasati manerul corespunzator si intoarceti-l in pozitia corespunzatoare puterii maxime.
Apasati butonul de activare a bujiei de ignitie. Bujia de ignitie va emite o scanteie si gazul se va aprinde.

Ignitia electrica va functiona doar daca cablul electric va fi conectat la reteaua electrica. Daca ignitia electrica nu se include
din cauza defectarii cablului sau buijiilor de ignitie umede, gazul poate fi aprins cu chibrituri sau brichetad. Dupa ignitie
mentineti manerul in pozitie apasata timp de circa 5 secunde pana la stabilizarea flacarii.



& ®GDaca arzatorul nu se aprinde timp de 15 secunde, inchideti-1 si asteptati timp de cel putin 1 minut,
apoi incercati sa aprindeti din nou. Daca flacara se va stinge (independent de cauza), inchideti arzatorul si
asteptati timp de cel putin 1 minut inainte de a intreprinde o tentativa repetata.

TEMPORIZATOR ELECTRONIC ‘

Interfata utilizatorului
1. Ecranul temporizatorului
2. Indicatorul conectarii
3. Butonul "Mai putin”
4. Butonul timp
5. Butonul "Mai mult"
Setarea orei actuale
La prima conectare a dispozitivului la
reteaua electrica se va ilumina ecranul. ----
Peste trei secunde se va afiga simbolul
ceasului si ora "12:00" se va afisa 3 4 5
intermitent pe ecran. Puteti seta
timpul prin apasarea butoanelor ,v" sau ,A". Peste 10 secunde setarile se vor confirma
automat pe ecran, dispozitivul devine gata pentru utilizare. Ora actuala poate fi setata:
» cand dispozitivul este conectat la retea electrica de prima data,
« In regimul de asteptare, daca apasati butonul setare timp de dou3 ori,
» Dupa deconectarea temporara a energiei electrice.

n
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Setarea duratei gatirii

Alegeti functia de gatire cu ajutorul "manerului functiilor cuptorului" si setati temperatura
dorita. Apasati butonul temporizatorului © pentru a seta functia "durata gatirii". Pictograma
duratei gatirii £ se afiseazd pe ecran. Apasati butonul ¥ sau A pentru a seta durata gatirii.
Setarile se vor confirma automat peste 10 secunde. Setarile pot fi confirmate si prin apdsarea
"butonului temporizatorului* ©. Durata expirata a gatirii se va afisa pe ecran.

Dupa pornirea cuptorului cu ajutorul "butonului functiilor cuptorului” temporizatorul electronic in mod automat (peste 3
secunde) va oferi optiunea setarii duratei gatirii. Ecranul se va ilumina intermitent si se va afisa simbolul "durata gatirii’
2. Daca durata gatirii nu va fi setatd timp de 5 secunde, temporizatorul va trece in regimul de asteptare si durata
gatirii nu va mai fi controlata de temporizator. Se va afisa ora curenta.
Dupa expirarea duratei setate a gatirii se va auzi un semnal sonor si cuptorul se va deconecta. Cuptorul poate fi
deconectat cu ajutorul "butonului functiilor cuptorului”. Pentru a opri semnalul sonor apasati pe orice buton
& pe temporizator.
Daca cuptorul nu va fi deconectat si semnalul sonor nu va fi oprit prin apasarea oricarui buton,
cuptorul se va reporni si procesul gatirii va continua.

Setarea duratei gatirii gi orei expirarii ei

Alegeti o functie a cuptorului cu ajutorul "méanerului functiilor cuptorului” si setati temperatura
dorita. Apasati "butonul temporizatorului” ©® pentru a alege functia "durata gatirii". Pictograma
"duratei gatirii* £ se va ilumina pe ecran. Apasati butonul ¥ sau A pentru a seta durata gatirii.

Apasati "butonul temporizatorului" © pentru a memoriza timpul setat.

Apasati "butonul temporizatorului* © iarasi de doua ori. Pictograma "orei sfarsitului" £ se va
ilumina pe ecran. Apasati butonul v sau A pentru a seta durata gatirii. Setarile vor fi
confirmate automat peste 10 secunde. Setarile pot fi confirmate si prin apasarea "butonului
temporizatorului” ©.

Cuptorul incepe procesul gatirii pana la “ora sfarsitului” in dependenta de "durata gatirii" . La ora setatad £ cuptorul se

va deconecta.




Exemplu: "Durata setata a gatirii " este 30 minute. Ora sfarsitului este 12:00. Cuptorul se va conecta la 11:30 si timpul
ramas se va afisa pe ecran. La ora 12:00 cuptorul se va deconecta automat.

La expirarea duratei gatirii se va emite un semnal sonor si cuptorul se va deconecta. Cuptorul poate fi deconectat cu
"manerul alegerii functiilor". Pentru a opri semnalul sonor apasati orice buton pe temporizator.

INFORMATIE

Setarea duratei gatirii si orei sfarsitului nu este posibila pentru gatire pe rotisor si pe rotisor cu sisteme de
ventilare.

©

FUNCTIA "TEMPORIZATOR DE ALARMA"
Functia "TEMPORIZATOR DE ALARMA" poate fi utilizata independent de cuptor. Setarea
maxima posibila este 23 ore si 59 minute. Ultimul minut al duratei setate este afisat in
secunde. Dupa expirarea duratei gatirii se va emite un semnal sonor. Pentru a opri semnalul
sonor apasati orice buton al ceasului programabil. Ceasul programabil trece in regimul de
asteptare si afiseaza ora curenta.
Puteti anula toate functiile temporizatorului prin setarea timpului la "0". Daca dispozitivul a fost
inactiv timp de cateva minute, el va trece in regimul de asteptare. Pe ecran se va afisa ora
actuala si functia aleasa a temporizatorului se va ilumina.

FUNCTIILE SUPLIMENTARE

Lacatul de siguranta

Lacatul de siguranta permite blocarea cuptorului in pozitie inchisa in procesul gatirii. Puteti
bloca cuptorul intr-un program anumit, astfel prevenind utilizarea nedorita a cuptorului. Lacatul
de siguranta este activat prin apasarea "butonul temporizatorului” ® timp de 5 secunde. Pe
ecran pentru 5 secunde apare inscriptia "Loc". Ea indica ca toate functiile sunt blocate.
Pentru a inactiva lacatul pentru copii apasati butonul din nou pentru cateva secunde.

Dupa activarea lacatului de siguranta, daca nici o functie a temporizatorului nu a fost aleasa (pe ecran se afiseaza
doar ora curentd), cuptorul nu se va mai porni. Daca lacatul de securitate este activat dupa setarea functiei
temporizatorului, cuptorul va functiona, dar setarile nu vor putea fi modificate.
2 Dupa activarea lacatului de siguranta functjile cuptorului sau functiile suplimentare nu vor putea fi modificate.
9 Procesul gatirii poate fi terminat doar prin intoarcerea "Manerului functiilor cuptorului* in pozitia "0". Lacatul de
securitate ramane activat chiar si dupa deconectarea cuptorului. Lacatul de securitate urmeaza a fi inactivat,
doar dupa aceasta va fi posibild alegerea unui program nou.

Semnalul Volumul semnalului sonor poate fi setat dacd nu au fost activate alte functii ale
sonor temporizatorului. Dispozitivul este Tn regim de asteptare si se afiseaza doar ora curenta.
Apasati si tineti Tn stare apasata butonul v timp de 5 secunde. Pe ecran apare inscriptia "Vol"
cu cateva bare orizontale, complet iluminate. Apasati butonul ¥ sau A pentru a alege unul
din cele trei nivele disponibile de volum (una, doua sau trei bare) sau pentru a deconecta
semnalul sonor (setarea Off). Aceste setari se vor confirma automat peste 5 secunde. Setarile

pot fi confirmate prin apasarea "butonului temporizatorului* ®.

Reducerea contrastului ecranului

Apasati si tineti n stare apasata butonul A timp de 5 secunde. Pe ecran apare inscriptia "Bri"

cu cateva bare orizontale, complet iluminate. Apasati butonul ¥ sau A pentru a ajusta nivelul
contrastului (una, doua sau trei bare). Aceste setari se vor confirma automat peste 5 secunde.
Setarile pot fi confirmate prin apasarea "butonul temporizatorului" ©

Martor luminos la pornire
Lumina se aprinde in interiorul cuptorului la alegerea functjilor cu ajutorul ,manerului alegerii
functjilor".



Indicarea erorilor

in cazul aparitiei oricaror erori pe ecran apare inscriptia "ERR" si codul erorii. V& rugam sa
va adresati departamentului deservire tehnica.




PANOUL DE COMANDA

© OO

|
1 2 5 7 6 3 8 4

Manerul zonei de gatit stanga fata

Manerul zonei de gatit stanga spate

Manerul zonei de gatit dreapta spate

Manerul zonei de gatit dreapta fata

. Méanerul alegerii sistemului de gatire

. Manerul alegerii temperaturii cuptorului

. Temporizator electronic

. Martor luminos Tncalzire. Acest martor luminos se aprinde cand cuptorul se incalzeste; la atingerea temperaturii
alese el se stinge.
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CUPTORUL (in dependenta de model)

UTILIZAREA CUPTORULUI
Cuptorul poate fi utilizat cu ajutorul manerului "alegerea regimului de gatire". El se utilizeaza pentru alegerea functiei si

"setarii de temperatura" pentru a seta temperatura.
0

intoarceti manerul (in stanga si in dreapta) pentru a alege SISTEMUL DE GATIRE.
Setarile pot fi modificate Tn procesul gatirii.

UTILIZAREA CUPTORULUI
Temperatura necesara poate fi setatad cu ajutorul selectorului corespunzator in diapazonul 50 - 275/300°C. Rotind
selectorul in directia ceasornicului veti majora temperatura si invers, rotindu-I Tn directia opusa ceasornicului, veti
reduce temperatura.
L+ Trecerea fortatd peste pozitia zero va rezulta in defectarea termostatului!
DECONECTAREA CUPTORULUI
Puneti manerul alegerii sistemului de gatire in pozitia "0".

ILUMINAREA CUPTORULUI
In toate regimurile de functionare iluminarea cuptorului se conecteaza automat dupa alegerea unui regim de
functionare.

SISTEMELE DE GATIRE (in dependent& de model)

Sistemul Descrierea

O INCALZIRE PRELIMINARA RAPIDA

Utilizati aceasta functie daca doriti sa incalziti preliminar cuptorul pana la temperatura dorita cat mai
rapid. Aceasta functie nu este potrivita pentru gatirea bucatelor. Cand cuptorul dezvolta
temperatura dorita el se deconecteaza. Temperatura recomandata este maximum 50 °C.




INCALZITORUL SUPERIOR SI INFERIOR

Incélzitoarele instalate la fundul si in partea superioara a cuptorului vor radia caldura uniform& fn
interiorul cuptorului. Produsele de patiserie sau carnea se pot coace /praji doar la un singur
nivel. Temperatura recomandata: 200°C.




Sistem

Descriere

INCALZITORUL SUPERIOR

Bucatele vor fi gatite doar cu caldura radiata de incalzitorul superior. Utilizatj acest sistem
pentru rumenirea partii superioare a bucatelor (rumenire finald). Temperatura recomandata:
180°C.

INCALZITORUL INFERIOR
Se va utiliza doar incalzitorul de la fundul cavitatii cuptorului. Se utilizeaza pentru coacerea
partii inferioare a bucatelor. Temperatura recomandata: 180°C.

INCALZITORUL SUPERIOR SI INFERIOR CU VENTILATOR *

Se vor include ambele incalzitoare si ventilatorul. Ventilatorul asigura circulatia aerului
fierbinte Tn interiorul cuptorului. Se utilizeaza pentru gatirea produselor de cofetarie, pentru
decongelare, pentru uscarea fructelor si legumelor. Temperatura recomandata: 180°C.

ROTISORUL

Se porneste doar incalzitorul rotisorului, o parte din setul pentru rotisor mare. Acest sistem se
utilizeaza pentru coacerea pe rotisor a sandwich-urilor deschise, a carnaciorilor, pentru
coacerea toast-urilor. Temperatura maxima permisa: 230°C.

0| O
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ROTISORUL MARE

Se vor include incalzitorul superior si Tncalzitorul rotisorului. Caldura va fi radiata nemijlocit de
incalzitorul rotisorului instalat sub podul cuptorului. Pentru a amplifica efectul de incélzire, se
include si incalzitorul superior. Acest sistem se utilizeaza pentru coacerea pe rotisor a
sandwich-urilor deschise, a carnaciorilor, pentru coacerea toast-urilor. Temperatura maxima
permisa: 230°C.

ROTISOR CU VENTILATOR

Se va conecta ncalzitorul rotisorului si ventilatorul. Aceastd combinatie se utilizeaza pentru
gatirea bucatilor mai mari de carne sau pasare la un singur nivel de Tnaltime. Acest sistem se
potriveste bucatelor la gratar sau pentru obtinerea unei cruste crocante.

Temperatura recomandata 170°C.

Temperatura maxima permisa: 230°C.

INCALZITORUL SUPERIOR SI VENTILATORUL

Se vor conecta concomitent incalzitorul superior si ventilatorul. Aceastad combinatie se utilizeaza
pentru gatirea bucatilor mai mari de carne sau pasare. Se potriveste pentru gatirea bucatelor la
gratar. Temperatura recomandata: 170°C.

COACERE INTENSA (AIR FRY)

Aceasta metoda de gatire permite obtinerea crustelor crocante fara adaugarea grasimilor. Este
0 versiune sanatoasa a prajirii utilizate Tn retetele fast-food, cu mai putine calorii Tn bucatele
gatite. Se potriveste pentru gatirea bucatilor mai mici de carne, peste, legumelor si produselor
congelate gata pentru prajire (a cartofilor pai, a nuggets-urilor de pasare). Temperatura
recomandata: 200-220°C.

AER FIERBINTE*

Se vor conecta concomitent incalzitorul rotund si ventilatorul. Ventilatorul instalat pe peretele
posterior al cavitatii cuptorului asigura circulatia permanenta a aerului fierbinte in jurul
bucatelor prajite sau produselor de patiserie in procesul coacerii. Acest regim este utilizat
pentru prajirea carnii sau coacerea produselor de patiserie la mai multe nivele concomitent.
Temperatura recomandata: 180°C.

INCALZITORUL INFERIOR SI VENTILATORUL
Se utilizeaza pentru coacerea foitajelor si pentru uscarea fructelor si legumelor.
Temperatura recomandata: 180°C.

SISTEMUL PIZZA
Acest program cu setarea temperaturii coacerii la cel putin 275°C a fost special prevazut
pentru coacerea perfecta a pizzei, focaccia, painii plate si altor delicii similare.




COACEREA BUCATELOR CONGELATE

Aceasta metoda permite coacerea bucatelor congelate intr-o perioada mai scurta de timp fara
incalzire preliminara. Este optima pentru produse pre-coapte congelate (produse de patiserie,
croissant, lasagne, cartofi pai, nuggets-uri de pasare), carne si legume. Temperatura
recomandata: 190-200°C.

DECONGELAREA
Aerul circula fara conectarea incalzitoarelor. Va functiona doar ventilatorul. Se utilizeaza
pentru decongelarea lentd a bucatelor congelate. Temperatura recomandata: 0°C.
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AQUA CLEAN

Doar incalzitorul inferior va radia caldura. Utilizati aceasta functie pentru a elimina petele si
reziduurile de pe suprafetele cuptorului. Programul dureaza 30 minute. Temperatura
recomandata: 70°C.

* se utilizeaza pentru determinarea clasei de eficienta energetica conform standardului EN 60350-1.

Tava din plasa de sarma pentru prajire in aer - (coacere in tava cu orificii)

se utilizeaza pentru coacere in sistemele dotate cu injectare de abur si prajire

cu aer. Orificiile asigura o circulatie mai buna a aerului in jurul bucatelor si
permit obtinerea unor cruste mai crocante. Pentru a gati bucate care contin
cantitati mai mari de lichid (apa, grasimi) instalati o tava mai adanca sau una
obisnuita cu un nivel mai jos.



@ @ GATIREA CU ABUR

Aceste sisteme va permit sa gatiti cu abur. Aburul permite sa obtineti bucate mai rumenite §| mai crocante la suprafata

Instalati o tava in pri,ul ghidaj cand cuptorul inca este rece. Turnati f"‘}_
cel mult 2 dI de apa in tava. Puneti bucatele ce urmeaza a fi gatite
la cel de al doilea nivel si porniti sistemul.
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Nu introduceti tava adanca in primul ghidaj, instalati-o cu un
nivel mai sus.

Pentru utilizarea optima a acestei functii nu deschideti usa cuptorului si nu adaugati apa in procesul gatirii.

DESCRIEREA SISTEMELOR
incalzirea cuptorului gol consuma multa energie. De aceasta gatirea mai multor tipuri de produse de patiserie sau
mai multor pizze una dupa alta va economisi mai multa energie, deoarece cuptorul va fi deja incalzit.

« Utilizati tavale de culori intunecate, din silicon negru sau cu acoperire emailata, deoarece ele conduc caldura mai
bine.

» Daca utilizati hartia pentru copt, asigurati-va ca ea este rezistenta la temperaturi inalte.

« In procesul gatirii bucatelor in interiorul cuptorului se formeaza cantititi abundente de abur care se evacueazi prin
conducta prevazuta in partea posterioara a dispozitivului. Aburul se poate condensa pe usa cuptorului sau pe
partea din fata a dispozitivului (in dependentd de model). Acesta este un fenomen obisnuit care nu afecteaza
functionarea dispozitivului. La sfarsitul procesului de gatire stergeti apa condensata cu o carpa.

» Deconectati cuptorul aproximativ cu 10 minute pana la sfarsitul procesului de gatire pentru a economisi energia
datorita utilizarii caldurii acumulate.

» Nu raciti bucatele in cuptorul inchis pentru a preveni formarea condensatului.

Gatirea cu rotisor (in dependentd de model)

Temperatura maxima in regim de gatire cu rotisor este 230°C.

Introduceti suportul pentru rotisor in cel de al treilea ghidaj de la
fund si puneti o tava la fundul cuptorului in primul ghidaj, pentru
colectarea picaturilor.



Puneti carnea pe rotisor si strangeti suruburile. Instalati manerul
rotisorului pe suportul din fata si introduceti capatul rotisorului in

ki orificiul in partea dreapta a peretelui posterior al cavitatii
cuptorului (orificiul este protejat cu un capac rotativ). Scoateti
manerul rotisorului si inchideti usa cuptorului.
Conectati cuptorul si alegeti sistemul de gatire ROTISOR
MARE.

Rotisorul se va utiliza doar cu usa inchisa. Nu utilizati rotisorul in pozitia 4.

A

Nu introduceti tava pentru coacere adanca in primul ghidaj.



Coacere cu sonda pentru carne (in dependenta de model)
Coacerea cu sonda pentru carne va permite sa setati temperatura dorita in interiorul bucatelor gatite.
’— ‘

— Scoateti capacul metalic de pe priza din coltul stang superior
[ al cavitatji cuptorului.

Introduceti fisa sondei pentru carne in priza, apoi introduceti
sonda in bucatele ce urmeaza a fi gatite.

Dupa conectarea sondei pentru carne alegeti programul dorit si temperatura. Pe ecran pentru 3
secunde apare inscriptia "Prob". Apoi apare iconita (sonda pentru carne) si rdmane afisata pe
ecran atata timp cat sonda este conectata. Toate celelalte functii active vor fi anulate sau
radiate.

Pe ecran se va afiga intermitent temperatura presetata de 80°C. Ea poate fi modificata la
necesitate cu ajutorul butoanelor ¥ sau A Tn diapazonul intre 30°C si 99°C.

Dupa setarea temperaturii dorite programul porneste in 10 secunde. In decursul programului
temperatura setata si cea actuala se vor afisa alternativ pe ecran. Scara termica se va afisa in
partea stanga a ecranului.

a start b mijloc c sfarsit
— La atingerea temperaturii setate n interiorul bucatelor cuptorul va stopa procesul de gatire.
- Se va emite un semnal sonor si pe ecran se va afisa inscriptia "End". Programul de coacere cu
sonda pentru carne s-a incheiat.

La sfarsitul procesului de gatire deconectati cuptorul si puneti la loc capacul metalic.
2 Pentru a ajusta temperatura sondei pentru carne deconectati cuptorul si repetati procesul.

Utilizati doar sonda prevazuta pentru cuptorul dumneavoastra. Asigurati-va ca sonda nu atinge
incalzitorul in procesul gatirii. La sfarsitul procesului de gatire sonda se va incalzi puternic. Luati masurile
necesare pentru a evita arsurile.



& INTRETINEREA S| CURATAREA
Deconectati dispozitivul de la sursa de energie electrica si asteptati ca acesta sa se raceasca complet.
Nu permiteti copiilor sa curete dispozitivul sau sa indeplineasca oarecare operatiuni de intretinere a acestuia
fara supraveghere corespunzatoare.

Componentele acoperite cu aluminiu (arzatoarele de gaz)

Curatati componentele acoperite cu aluminiu cu detergenti neabrazivi special prevazuti pentru aceste
suprafete. Aplicati detergentul pe o carpa umeda si curatati suprafata. Apoi clatiti suprafata cu apa. Nu aplicati
detergentul nemijlocit pe suprafata din aluminiu. Nu utilizati detergenti abrazivi sau burete abrazive.
Suprafetele acoperite cu aluminiu nu trebuie sa intre in contact cu detergentii pentru curatarea cuptoarelor, deoarece
acesti detergenti pot rezulta in defecte vizibile si permanente.

Fatada din otel inoxidabil (in dependenta de model)
Curatati aceasta suprafata doar cu detergenti moi (spuma de sapun) cu burete moi, pentru a nu zgaria suprafata. Nu
utuilizati detergenti abrazivi sau detergenti care contin dizolvanti, deoarece ei pot deteriora suprafetele cuptorului.

Suprafetele emailate si componentele din plastic (in dependentd de model)

Nu curéatati manerele si butoanele, manerele usilor, etichetele, placutele cu parametri tehnici cu detergenti abrazivi sau
pe baza de alcool, sau care contin alcool. Inldturati imediat orice pete cu carpa moale neabraziva si apa pentru a nu
admite deteriorarea suprafetei. Puteti utiliza detergentii si materialele special prevazute pentru aceste suprafete,
conform instructiunilor producatorilor respectivi.

Suprafetele emailate (cuptorul, arzatoarele de gatit)
Pentru curatarea lor utilizati un burete impregnat in detergent. Petele de grasime pot fi inlaturate cu apa calda si
detergent special pentru email. Niciodatd nu curatati suprafetele emailate cu substante abrazive, deoarece ele vor
cauza defecte ireparabile pe suprafetele dispozitivului.

Suprafetele din sticla
A Nu utilizati substante abrazive sau lame metalice pentru curatarea sticlei usii cuptorului, deoarece ele pot cauza
?_ crapaturi pe suprafata si defectarea sticlei. Curatati suprafetele din sticla cu detergenti moi pentru sticld, oglinzi
si geamuri.

INFORMATIE! Niciodata nu utilizati detergenti agresivi sau abrazivi.
Grila, suprafetele de gatit si componentele arzatoarelor pot fi curatate in apa fierbinte cu
detergent potrivit. Nu le puneti in masina de spélat vesela. Curatati cuplul termic si buiiile
de ignitie cu perie moale. Aceste componente trebuie sa fie perfect curate pentru o
functionare corectd. Curatati coroana si capacul arzatorului. Asigurati-va ca aperturile
coroanei arzatorului nu sunt blocate cu impuritati. Dupa curatare uscati minutios toate
. componentele si reasamblati-le corect. Orice parte componenta instalatd incorect va
=  cauza dificultati la ignitie.

9 | Capacele arzatoarelor sunt acoperite cu email negru. Din cauza temperaturilor inalte decolorarea nu poate fi

evitata. Totodatd, ea nu afecteaza performanta arzatoarelor.

CUPTORUL

Curatati peretii cuptorului cu carpa umeda si detergent. Pentru a elimina petele dificile de pe peretii cuptorului utilizati
detergentul special pentru email. Dupa curatare stergeti minutios suprafetele pana la uscare. Curatati cuptorul doar
dupa racire completa. Nu utilizati substante abrazive, deoarece ele vor zgaria suprafetele emailate. Spalati accesoriile
cuptorului cu burete si detergent. Este posibila utilizarea detergentilor speciali pentru inlaturarea petelor dificile sau
resturilor de bucate solidificate.

@ UTILIZAREA FUNCTIEI ,AQUA CLEAN"
Puneti manerul de alegere a sistemelor de gatire in pozitia AQUA ‘E' CLEAN. Puneti manerul de setare a
temperaturii Tn pozitia corespunzatoare 70°C. Turnati 0,6 | de apa intr-o tava si puneti-o la nivelul inferior. Peste 30
minute reziduurile de bucate de pe suprafetele emailate se vor inmuia si vor putea fi eliminate cu o carpa umeda.

TN

Utilizati sistemul "AQUA CLEAN" doar dupa racirea completa a cuptorului.



Demontarea si curatarea ghidajelor din sarma si ghidajelor extensibile
Utilizati doar detergentii conventionali pentru curatarea ghidajelor.

Tineti ghidajele din partea de jos, ridicati-le inspre centrul cavitatii cuptorului. Scoateti-le, tragandu-le in sus si inspre
usa.

Nu curatati ghidajele extensibile in magina de spalat vesela.

INSTALAREA CATALIZATOARELOR
Utilizati doar detergentii conventionali pentru curatarea ghidajelor.

Scoateti ghidajele simple sau extensibile (in dependenta de model).

Instalati catalizatoarele pe ghidajele din sarma. Partea superioara a ghidajelor urmeaza a fi introdusa in aperturile "A"
ale catalizatoarelor.

Instalati ghidajele din séarma cu catalizatoare in aperturile superioare ale peretjlor laterali ai cuptorului "A". Apasati-le in
pozitie, utilizand clichetele inferioare "B".

A

Nu spalati catalizatoarele in magina de spalat vesela.

INLOCUIREA LAMPII X
Lampa de iluminat este o parte consumabila si este acoperita de garantje. Inainte de a Tnlocui lampa, scoateti tavele, grila
si ghidajele.

Deconectati dispozitivul de la sursa de energie electrica!

Lampa halogen: G9, 230 V, 25 W (lampa standard E14, 230 V, 25 W - in dependenta de model)

= j_: Scoateti capacul Iampii, apoi scoateti sau desurubati lampa.
1
\ ) LA . N
_ 2% Luati masurile preventive pentru a evita arsurile.
/)ﬁ Utilizati o surubelnitd cu capat plat pentru a scoate capacul lampii. Scoateti lampa.
/ \
J A L] i
g Fiti atentj, nu deteriorati emailul.

IBNCHIDEREA CONFORTABILA A USII (in dependenti de model)
Aragazurile sunt dotate cu balamale noi securizate pentru usi de tip CONFORT. Aceste balamale speciale garanteaza

inchiderea silentioasa si usoara a usii cuptorului.

& Aplicarea fortei excesive poate rezulta in scaderea eficientei si afectarea securitatii sistemului.



CLICHETUL USII (in dependenta de model)
Deschideti usa, apasand pe butonul lacatului cu degetul Tn dreapta si concomitent tragand usa inspre sine.

& La inchiderea usii lacatul usii se intoarce in pozitia initiala automat.

DEMONTAREA Sl INLOCUIREA USII CUPTORULUI (in dependentd de model)

» Deschideti usa cuptorului (pana la capat).

« Intoarceti capacele de protectie ale balamalelor (in cazul aragazului cu inchidere conventionala). in cazul
balamalelor de tip CONFORT intoarceti capacele la 90°.

« Inchideti incet uga cuptorului pané la pozitia in care capacele se vor alinia cu balamalele zavoarelor laterale ale
usii. La unghiul de 15° (relativ cu pozitia inchisa), inchideti usor usa si scoateti-o din ambele balamale ale
dispozitivului.
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inainte de a fnlocui usa verificati ca capacele balamalelor s& fie corect instalate in zivoarele

& laterale ale usii pentru a preveni inchiderea brusca a balamalelor conectate la arcuri puternice,
deoarece eliberarea acestor capace va cauza defectarea usii, prezentand concomitent un risc de
leziuni corporale.

DEMONTAREA S| INLOCUIREA USII CUPTORULUI (in dependent& de model)
+ Deschideti usa cuptorului (pana la capat).

» Ridicati si Tntoarcetj capacele.

« Inchideti incet usa cuptorului, ridicati-o nitel si trageti din ambele balamale ale dispozitivului.
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. Pentru reinstalarea usii indepliniti acesti pasi in ordine inversa. Daca usa nu se deschide sau nu se inchide
-g. corespunzator verificati daca balamalele sunt bine fixate in carlige.



DEMONTAREA $I INSTALAREA GEAMULUI USII CUPTORULUI (in dependenta de model)

Geamul usii poate fi curatat din interior, dar pentru aceasta el dintai trebuie sa fie demontat. Demontati usa cuptorului
(a se vedea capitolul "Demontarea si Tnlocuirea usii cuptorului").

&

= :‘éx :'\‘;. _‘ j‘ .

» Ridicati putin suporturile din partea stanga si dreapta a usii (marcate cu 1 pe suport) apoi scoateti-le din panoul de
sticla (marcate cu 2 pe suport).

+ Tineti geamul usii din partea de jos; ridicati-o putin pentru a il separa de suport; apoi scoatetj-I.

+ Pentru a demonta cel de al treilea panou de sticla (doar in unele modele), ridicati-l si scoateti-l. Demontati si
garniturile de cauciuc.

'
-"g"- Pentru a inlocui panoul de sticl, indepliniti aceleasi actiuni in ordinea inversa. Marcajele (semi-cercurile) pe
usa si pe panoul de sticla trebuie sa se contrapuna.

DEMONTAREA Sl INSTALAREA PANOULUI DE STICLA AL USII CUPTORULUI (in dependentd de model)
Scoateti suruburile din partea stanga si partea dreapta a usii si scoateti clichetul din partea superioara. Acum puteti
scoate din usa panoul de sticla.

.

i
9 Pentru a reinstala panoul de sticla in ordinea inversa. Orice solicitari de reparatie sau pretentii de garantie care
vor rezulta din conectarea sau utilizarea incorecta a dispozitivului nu vor fi acoperite de garantie. In atare cazuri
utilizatorul va achita costul reparatiei.



INSTRUCTIUNILE DE INSTALARE $1 CONECTARE

AMPLASAREA DISPOZITIVULUI (mm) (in dependenta de model)

Peretii sau suprafetele laterale ale obiectelor de mobilier
amplasate alaturi de dispozitiv (podelele, peretele posterior
al bucatariei, peretii laterali) trebuie sa reziste la temperaturi
de cel putin 90°C.

NIVELAREA DISPOZITIVULUI $1 SUPORTURILE g

SUPLIMENTARE (in dependenta de model)

A) Inéltimea aragazului constituie 850 mm. Puteti ajusta
inaltimea aragazului in diapazonul intre 850 si 865 mm.




AJUSTAREA INALTIMII ARAGAZULUI (in dependenta de model)
Inaltimea aragazului constituie 900 mm. Puteti ajusta inal{imea aragazului in diapazonul intre 850 si 940 mm.

Torx T20

* Instalati aragazul pe podele. . f\justati inaltimea.
+ Scoatefi suruburile, a se vedea sagetile. * Ingurubati suruburile

Aragazul trebuie sa fie instalat orizontal!

ndepliniti urmétoarele operatiuni:

* Rotiti suruburile de ajustare a inaltimii (a se vedea desenul
1) pentru a ajusta Tnaltimea aragazului in pozitia corecta.

» Ajustati rotile (a se vedea desenul 2) prin ingurubarea lor in
partea anterioara a aragazului. Verificati pozitia orizontala a
aragazului cu ajutorul nivelului cu bula.

* Puneti dopurile in orificiile panoului anterior al aragazului (a
se vedea desenul 3).

PREVENIREA RASTURNARII (mm) (in dependent3 de model)

— -
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‘9‘ Potrivit desenului, fixati consola pe perete cu ajutorul suruburilor si diblurilor. Daca suruburile si diblurile
livrate nu sunt potrivite, utilizati alte suruburi si dibluri pentru a fixa aragazul la perete.

INSTALAREA LACATULUI USII (in dependenta de model)

(3]

B

Asigurati-va ca cablul electric nu este amplasat alaturi de parti

— infierbantate si obiecte ascutite.

o Daca cablul electric este defectat, el urmeaza a fi inlocuit de
catre producator sau de tehnicianul autorizat, pentru a
preveni pericolul de electrocutare sau scurt-circuit.

&

PROTECTIA BLOCULUI DE CLEME
Clemele trebuie sa fie protejate cu un capac, a se vedea lista echipamentelor suplimentare. Nerespectarea cerintelor

de securitate electrica poate rezulta in electrocutare.




CONECTAREA LA SURSA DE GAZ

SETARILE DE LA UZINA

Aragazurile pe gaz sunt testate si marcate corespunzator la uzina.

Aragazurile pe gaz sunt livrate in stare sigilata, setate pentru gaze naturale de tip H sau E (20 sau 25 mbar), sau gaz
petrolier lichefiat (50 sau 30 mbar).

Setarile acestui dispozitiv sunt indicate pe eticheta (sau pe placheta cu date tehnice).

Tnainte de a conecta dispozitivul, asigurati-va ca conditiile locale (tipul si presiunea gazului) sunt potrivite setarilor
dispozitivului.

Daca gazul pe care il utilizati nu este compatibil cu setdrile aragazului, adresati-va tehnicianului autorizat sau
distribuitorului.

Modificarea arzatoarelor pentru functionare pe alt tip de gaz necesita inlocuirea duzelor (a se vedea sectia
TABELUL CU DATELE DUZELOR).

in cazul reparatiilor sau in cazul deteriorarii etanseitatii componentele functionale urmeaza a fi testate si etangeizate
conform instructiunilor de instalare. Componentele functionale includ urmatoarele: duza fixa pentru foc mare si
surubul de ajustare pentru focul mic.

Conectarea la sursade gaz

Aragazul urmeaza a fi conectat la reteaua centralizata de alimentare cu gaze naturale sau la butelia cu gaz lichefiat
conform instructiunilor companiei locale de distributie gaze.

in partea dreapta-spate a aragazului este prevazut un racord cu filet extern EN 1SO 228-1 sau EN 10226-1 / -2 (in
dependenta de standardele de gazificare in tara respectiva).

Setul de livrare include un conector pentru gaze naturale si o garnitura din material non-metalic (in dependenta de
model)

in procesul conectarii dispozitivului la sursa de gaz va rugam sa fixati bine racordul G 1/2 sau R 1/2 pentru a preveni
rasucirea lui (in dependenta de model)

Va rugam sa utilizati garnituri din materiale non-metalice si substantele de etanseizare aprobate pentru conexiuni.
Utilizati fiecare garnitura de o singura datd. Grosimea garniturilor din material non-metalic se poate deforma cu
pana la 25%.

Conectati dispozitivul la sursa de gaz cu un furtun flexibil certificat. Furtunul nu trebuie sa atinga partea superioara a
dispozitivului.

Conectarea cu un furtun flexibil

Daca dispozitivul se conecteaza cu un furtun flexibil, trasarea
furtunului pe traiectoria "A" nu se permite.
Daca se utilizeaza o conduca metalica, traiectoria "A" este permisa.

Racordul pentru conectare la sursa de gaz
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A Racord EN ISO 228-1
B Garnitura non-metalica, grosimea 2 mm

C Fisa pentru gaz petrolier lichefiat (in dependenta de standardele
de conexiuni in tara respectiva)

D Conexiune EN 10226-11-2 (in dependenta de standardele de
conexiuni in tara respectiva).



Dupa conectarea aragazului la sursa de gaz verificati functionarea arzatoarelor. Flacarile trebuie sa fie clar vizibile, de
culoare albastra-verzuie. Daca flacara este instabila, majorati puterea minima. Explicati utilizatorului cum functioneaza
arzatoarele si impreuna studiati manualul utilizatorului.

Dupa conectarea dispozitivului verificati etanseitatea tuturor conexiunilor.

TRECEREA ARZATOARELOR LA UN ALT TIP DE GAZ

» Trecerea arzatoarelor la un alt tip de gaz nu necesita demontarea lor de pe aragaz.

+ Inainte de a trece la alt tip de gaz, deconectati arzatorul de la sursa de energie electrica si inchideti robinetul de
siguranta.

+ Inlocuiti duza existenta pentru sarcina termica nominala cu duze corespunzatoare tipului nou de gaz (a se vedea
tabelul).

» Dupa modificarea dispozitivului pentru utilizare cu gaz petrolier lichefiat strangeti surubul de sarcina termica minima
pana la capat pentru a obtine sarcina termica minima necesara.

» Dupa modificarea dispozitivului pentru utilizare cu gaz natural, desurubati surubul de ajustare a sarcinii termice
minime pentru a obtine sarcina termica minima necesara, dar nu mai mult decat cu 1.5 turatii.

Dupa trecerea aragazului la un alt tip de gaz inlocuiti eticheta veche cu datele privind tipul de gaz (pe placheta cu
caracteristici tehnice) si testati functionarea si etangeitatea dispozitivului.

Asigurati-va ca conductoarele electrice, capilarele termostatului si elementele termice nu intra in zona fluxului de
gaz.

Elementele de ajustare
» Elementele de ajustare a sarcinii termice minime la arzatoare sunt accesibile prin aperturile panoului de comanda.
» Scoateti manerele de comanda.

Arzatorul pentru gatire

1 Capacul coroanei arzatorului

2 Coroana arzatorului cu suportul capacului

3 Cuplul termic (sau dispozitivul de securitate termoelectric, doar Tn
anumite modele)

4 Bujie de ignitie

5 Duza

A Duza

B Surub ajustare sarcina termica minima




Supapa de gaz cu dispozitiv de protectie

Copreci



INDEPARTAREA

Ambalajul este fabricat din materiale prietenoase mediului care pot fi reciclate, indepartate sau distruse
fara oarecare pagube pentru mediul ambiant. Materialele de ambalare sunt marcate corespunzator.

Acest simbol aplicat pe produs sau ambalaj indica ca produsul nu urmeaza a fi indepartat impreuna cu
deseuri casnice obisnuite. Pentru indepartare dispozitivul urmeaza a fi adus la un centru autorizat de
colectare si procesare a deseurilor electrice si electronice.

Indepartarea corectd a produsului va preveni efectele negative asupra mediului si sanatati omului,
acestea fiind posibile in cazul indepartarii incorecte. Pentru informatii suplimentare referitoare la
indepartarea si procesarea produsului va rugam sa va adresati organului municipal relevant responsabil
pentru managementul deseurilor, serviciului de evacuare a deseurilor sau la magazinul din care ati
procurat produsul.



TESTAREA GATIRII

Testat Tn conformitate cu standardul EN 60350-1.

Coptura cu carne

COACEREA
Bucate Echipamente Ghidaj Sistevm-ul de Temperatura Durata gatirii
(numerotarea gatire (°c) (minute)
de lafund)

Prajituri - un Tava emailata de 3 D 140-150* 20-35

singur nivel adancime mica

Prajituri - un 3 140-150* 20-35

singur nivel

Prajituri doua 23 -E 140-150* 30-45

nivele

Prajituri trei 2,34 |/ 130-140 30-45

nivele

Checuri —un Tava emailatd de 3 160-170* 20-35

singur nivel adancime mica D

Checuri doua 3 160-170* 20-35

: Ll

nivele

Checuri doua 2,3 T E— 140-150* 30-45

nivele

Cupcakes trei 2,3,4 | 140-150* 35-50

nivele - il

Coptura Forma metalica 2 - 160-170* 20-35

Coptura rotunda 026/grila (grila 2 160-170* 20-35
O

Placinta cu mar |Forma metalica 2 D 170-180 50-70
rotunda 2x 020/grila

Placinta cu mar | (grila de suport) 3 - 160-170 50-70

oo

Toast grila/grila de suport 4 D 230* 0,5-3

grila (grila de suport) + 4 l:'.l 230 20-35

tocata

tava pentru colectarea
picaturilor

*Incalzire preliminara timp de 10 minute.




TABELUL CU DATELE DUZELOR

Tipul gazului, presiunea

Arzator auxiliar

Arzator normal

Cifra Wobbe Standard
max min max min
Gaz natural H Sarcina termica nominala (KW) 1,0 0,48 1,9 0,48
W0=45,7-54,7 MJ/m? Consum gaz (I/ora) 95 46 181 46
Gaz natural E, Gaz natural E+ [ Tip duza (1/100 mm) 72X 26% 35%> 1037 26V 352>
W0=40,9-54,7 MJ/m® G20, p=20 [ |dentificatorul duzei 690771 568169
mbar
Gaz petrolier lichefiat 3B/P Sarcina termica nominala (kW) 1,0 0,48 1,9 0,48
W0=72,9-87,3 MJ/m® G30, p=30 [ Consum gaz (g/ora) 73 35 138 35
mbar Tip duza (1/200 mm) 50 26V 35%> 68 26V 35%>
Identificatorul duzei 690780 568175
Tipul gazului, presiunea Arzator mare Arzator cu inele
Cifra Wobbe max min max min
Gaz natural H Sarcina termicd nominala (kw) 3,0 0,76 3,6 1,56
Wo0=45,7-54,7 MJ/m® Gaz Consum gaz (l/ora) 286 72 343 149
natural E, E+ W0=40,9-54,7 Tip duz& (1/100 mm) 130 H3 33V 46> 145 H3 571>
MJ/m® G20, p=20 mbar Identificatorul duzei 574285 568170
Gaz petrolier lichefiat 3+, B/P Sarcina termicd nominald (KW) 3,0 0,76 3,5 1,56
W0=72,9-87,3 MJ/m?® G30, p=30 | Consum gaz (g/ora) 218 55 255 114
mbar Tip duz& (1/1200 mm) 86 33V 46> 94 57%>
Identificatorul duzei 574 287 568176

1> Copreci / %> Sabaf

« Suruburile de ajustare pentru gaz petrolier lichefiat sunt instalate si setate la uzina pentru tipul de gaz initial.
« In cazul trecerii la un alt tip de gaz suruburile de ajustare urmeaza a fi stranse sau slabite pentru a seta fluxul necesar de gaz (nu
slabiti surubul de ajustare mai mult decat pentru 1.5 turatii).

2 Puterea calorica este indicata conform puterii calorice superioare.

Trecerea la un alt tip de gaz si ajustarea la alt tip de gaz poate fi efectuata de catre un tehnician autorizat de catre
distribuitorul de gaze naturale sau un tehnician autorizat de deservire tehnica!
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