MANUAL DE UTILIZARE

APARAT DE GATIT DE UZ CASNIC CU
COMBUSTIBILI GAZOSI

Va rugam sa citifi cu atentie instructiunile din acest manual Thainte de a instala si utiliza aparatul.
Pastrati manualul de utilizare pentru referinte ulterioare.
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Felicitari pentru cumpararea acestui aparat produs cu elemente de inalta calitate si realizat in
fabrici modeme.

IMPORTANT: Acest aparat este usor de utilizat, iar pentru a obtine rezultate cat mai bune, este
important sa citifi si sa respectati instructiunile din acest manual, inainte de a utiliza aparatul
pentru prima data.

CE Acest aparat respecta urmatoarele Directive E.E.C.

2006/95/EC (Directiva privind voltajul scazut)

2014/30/UE (Directiva privind compatibilitatea electromagnetica)
2009/142/EC (Directiva privind echipamentele pe gaz)

93/68 (Directive generale)

si modificarile ulterioare

Este foarte important ca acest manual sa fie pastrat pentru referinte ulterioare. Daca aparatul
este predat unei alte persoane, manualul de utilizare trebuie sa fie predat impreuna cu acesta
pentru ca noul utilizator sa cunoasca funcitiile echipamentului si sa cunoasca avertizarile.

impreuna cu gunoiul menajer. Trebuie predat la punctul de colectare corespunzator pentru

reciclarea echipamentelor electrice si electronice. Asigurandu-va ca ati eliminat in mod corect

produsul, ajutati la evitarea potentialelor consecinte negative pentru mediul inconjurator si

pentru sanatatea persoanelor, consecinte care ar putea deriva din aruncarea
necorespunzatoare a acestui produs. Pentru mai multe informatii detaliate despre reciclarea acestui
produs, va rugam sa contactati biroul local, serviciul pentru eliminarea deseurilor sau magazinul de la
care l-afi achizitionat.

ﬁ/ Simbolul de pe produs sau de pe ambalaj indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat
[



1.PENTRU SIGURANTA DVS.

Aceste avertizari sunt oferite pentru siguranta dumneavoastra si a celor din jur. De aceea, va
recomandam sa citifi cu atentie procedurile de instalare si utilizare ale acestui echipament.

Pentru ca aparatul de gatit sa functioneze in conditii de siguranta, trebuie sa fie indeplinite simultan
urmatoarele conditii Tn conformitate cu NTPEE-2008:

Incaperea in care instalati aparatul de gatit trebuie s& aibd un volum net de minim 11m? si s
aiba cel putin o suprafata vitrata (fereastra) spre exterior care cedeaza la presiuni de minim
1180 Pa (0,0118 bar), cu suprafatd minima totala de 0,03m? pentru fiecare m® de volum net de
incapere, in cazul constructiilor din beton armat si de 0,05m? pentru fiecare m* de volum net de
incdpere, in cazul constructiilor din zidarie. Ex.: pentru volumul net al inciperii de 11 m?
suprafata ferestrei trebuie sa fie de cel putin 0,33 m? in cazul constructiilor din beton armat  si
de cel putin 0,54m?in cazul constructiilor din zidarie.

Pentru cazul in care geamurile au o grosime mai mare de 4 mm sau sunt de constructie
speciala (securizat, tip Thermopan etc.) este obligatorie montarea detectoarelor automate de
gaze cu limita de sensibilitate de cel putin 2% metan (CH,) Tn aer, care actioneaza asupra
robinetului de inchidere (electroventil) a conductei de alimentare cu gaze naturale a aparatelor
consumatoare de combustibili gazosi. In cazul utiliz&rii detectoarelor, suprafata vitrata poate fi
redusa la 0,02 m? pe m®de volum net de incépere.

2. Este recomandat ca aerul necesar arderii sa provina si dintr-o camera vecina spatiului de
instalare a aparatului;

3. Spatijul trebuie sa aiba un sistem eficient de evacuare a gazelor de ardere, cu fante deschise
permanent pentru evacuarea gazelor arse, ceea ce presupune o deschidere libera de
aproximativ 100 cm?;

ATENTIE!!! Aragazul poate fi utilizat cu gaz natural (GN) sau cu GPL.
Pentru fiecare tip de alimentare se folosesc duze corespunzatoare.

AVERTISMENT!
Inainte de prima utilizare verificati daca duzele corespund SURSEI DE GAZ UTILIZAT.
Presiunea normala de functionare:

- pentru gaze naturale (G20) este 20mbar (minim 17 mbar - max. 25mbar)
- pentru gaz petrolier lichefiat GPL (G30/G31) este 30mbar (minim 20mbar — max. 35 mbar)

In cazul in care presiunea gazului natural depdseste 25 mbar, este necesard montarea
unui regulator de presiune pentru gaze naturale conform SR EN 88 -1:2008

Racordarea la butelia de gaz petrolier lichefiat (GPL) se va face obligatoriu prin intermediul unui regulator
de presiune reglat la o presiune de 300 mm coloana de apa.

Nu verificati eventualele scapari de gaz cu ajutorul unui chibrit.
Utilizati o solutie de apa si sapun.

Va rugam sa apelati la echipa de service, sau un tehnician autorizat in caz de modificari de la sursa
de LPG la gaz natural sau invers (Fig.2).

Producatorul nu isi asuma nici o responsabilitate in caz de instalare, utilizare necorespunzatoare
si de nerespectare a regulilor de securitate.



o Acest aparat a fost realizat pentru a fi utilizat de catre adulti; copiii nu trebuie sa se joace cu
acesta.

. Supravegheati copiii in orice moment si aveti grija ca acestia sa nu atinga suprafata
aparatului sau sa ramana n apropierea acestuia atunci cand este utilizat sau nu este
complet racit.

. Nu permiteti copiilor sa se joace in interiorul cuptorului.

o Acest produs este destinat prepararii alimentelor si nu trebuie sa fie utilizat in alte scopuri.

¢ Instalarea aparatului trebuie sa fie realizata de catre o persoana competenta, in functie de
reglementarile in vigoare. (fig 4.)

¢ Orice modificari realizate la sistemul de alimentare cu energie, trebuie sa fie realizate de
catre un personal competent. Este periculos sa modificati sau sa incercati sa modificati
caracteristicile aparatului.

¢ Recipientele instabile sau deformate nu trebuie sa fie asezate pe arzatoarele aparatului,
pentru a evita accidentele provocate de rasturnarea acestora.

e Supravegheati aparatul in timp ce lucrati cu el. Acordati atentie mai ales cand gatiti
mancaruri cu multa grasime, deoarece exista riscul ca grasimea sa ia foc daca se
incinge exagerat de mult.

¢ Aparatul va raméane fierbinte o perioada de timp dupa ce a fost oprit.

¢ Daca aparatul este prevazut cu capac. Acesta este utilizat pentru a proteja suprafata
aparatului de praf atunci cand este inchis si pentru a acumula stropii de grasime atunci
cand este utilizat.

¢ Curatati intotdeauna capacul Thainte de a-l inchide.

o Lasali arzatoarele sau / si plita sa se raceasca inainte de a inchide capacul.

¢ Asigurati-va de faptul ca butoanele se afla in pozitia “0” (STOP) atunci cand aparatul nu este
utilizat.

e Introduceti intotdeauna tava pentru colectarea grasimii atunci cand utilizati gratarul sau cand
preparati alimente pe gratar. Turnati putina apa in tava pentru a evita arderea grasimii
si producerea de mirosuri neplacute.

¢ Utilizati intotdeauna manusi de protectie atunci cand scoateli tava din cuptor.

¢ Accesoriile (gratarul si tava colectoare) trebuie sa fie spalate inainte de a fi utilizate pentru
prima data.

¢ Aveti grija atunci cand utilizati produse spray, nu le indreptati spre rezistenta, termostat sau
arzatoare.

¢ Daca atunci cand introduceti sau scoateti din cuptor alimente cu un continut mare de ulei,
suc, etc. stropii din partea de jos a cuptorului trebuie sa fie indepartati inainte de a
porni cuptorul, pentru a evita formarea fumului si posibilitatea ca acestea sa ia foc.

¢ Asigurati-va de faptul ca aerul circula in jurul aparatul, deoarece o aerisire precara va
produce o lipsa de oxigen.

AVERTIZARE: In timpul functionarii echipamentele pe gaz consuma oxigen, produc caldura si
umiditate n incaperea in care sunt instalate.

Asigurati o buna aerisire a incaperii prin mentinerea ventilatiei naturale (fereastra sau
usa deschise cu acces afara) sau prin instalarea unei hote prevazute cu evacuare.

¢ La instalarea aragazului respectati indicatiile din fig.4, daca intdmpinati probleme, apelati la
ajutorul unui instalator autorizat.Din motive de igiena si siguranta, acest echipament
trebuie sa fie pastrat intotdeauna curat. Acumularea de grasime sau alte alimente
poate duce la producerea unui incendiu.

¢ Evitati instalarea echipamentului Tn apropierea materialelor inflamabile (de exemplu draperii,
prosoape, etc.).




¢ Alimentati echipamentul doar cu tipul de gaz indicat pe eticheta situata langa conducta de
alimentare cu gaz.

¢ Pe durata utilizarii cuptorului, nu atingeti interiorul acestuia si elementele de incalzire.

e In cazul in care deschideti usa cuptorului pe durata functionarii, aerul fierbinte din interior va
poate rani fata si mainile. Aveti grija sa nu va apropriatj.

¢ Echipamentul este greu, deplasati-l cu grija.

« Inainte de intretinere si curatare, deconectati echipamentul si |sati-| sa se raceasca.

¢ Pentru a usura aprinderea, aprindeti arzatorul inainte de a aseza recipientele pe gratar.
Dupa aprindere, verificati daca flacara este uniforma.

¢ Micsorati intotdeauna flacara inainte de a indeparta recipientele.

¢ Asigurati-va de faptul ca gratarele din cuptor sunt introduse corespunzator.
e In interiorul compartimentului situat sub cuptor (la unele modele) pot fi introduse doar
recipiente termorezistente. Nu introduceti materiale combustibile.

e In cazul in care echipamentul necesita reparatii, acestea trebuie s fie realizate de cétre un
personal calificat pentru a evita avariile. Contactati un centru de service autorizat si
insistati asupra utilizarii de piese originale.

¢ Nu asezatli recipiente goale pe arzatorul pornit sau in interiorul cuptorului.

¢ Nu folositi niciodata materiale abrazive pentru curatare, care pot deteriora suprafatele

emailate, sticla usii cuptorului, sau butoanele panoului de control.

e In timpul functionarii, usa si suprafetele exterioare ale aparatului se incing. Nu atingeti

aparatul in timpul functionarii.

e Folositi intotdeauna manusi cand scoateti gratarul, tavita sau orice alt recipient din

interiorul cuptorului, atunci cand este in functiune.

2. Reparatii si service

» Inainte de orice operatie de intretinere sau curatare deconectati masina de la reteaua de
curent si

de la instalatia de gaz.

* Reparatjile se efectueaza numai de catre personalul calificat de la service.

* Reparatia necorespunzatoare poate cauza probleme grave.

+ In caz de anomalii in functionare solicitati interventia service-ului la care sunteti arondat.

+ In caz de interventii la masina dvs. solicitati service-ului numai piese de schimb certificate de
catre

producator.

* Producatorul nu Tsi asuma nici o responsabilitate in caz de instalare, utilizare, intretinere si
curatire necorespunzatoare si de nerespectare a regulilor de securitate.




3. Instalare
Inaintea efectuarii operatiilor de instalare, sa se verifice presiunea de gaz din retea si
integritatea instalatiei electrice.

Se vor respecta indicatiile din fig.4.

Racordarea la sursa de gaz

e Sursa de gaz GPL trebuie sa fie instalata cu un regulator de presiune (ceas de butelie reglat
la 30mbari)

Sursa de gaz GN trebuie sa fie instalata cu un regulator de presiune de 20 mbari.

e Legatura cu sursa de gaz trebuie sa fie verificata. Pentru a face asta ungeti furtunul cu

apa si sapun. Daca exista scurgeri de gaz, se vor forma balonase. Legati fitingurile si controlati
din

nou scurgerile.

e Conducta de gaz trebuie sa fie uscata si sa nu fie ruginitd sau murdara.

e Furtunul care se foloseste pentru legatura trebuie sa fie foarte scurt pentru a se evita
indoirea lui.

e Furtunul nu trebuie sa fie lung. Fig.16.

Racordarea electrica

Producatorul recomanda ca toate aparatele cu componente electrice sa fie instalate de un
specialist calificat.

e Contactul electric trebuie sa fie de 220 V si cu amperaj corespunzator.

e Aparatul face priza cu pamantul asa cum este prezentat mai jos.

Asezarea

e Asigurati-va ca locul pe care |-aii ales are acces usor la instalatia electrica si la gaze.

e Locul trebuie sa ofere suficient spatiu pentru o folosire facila si pentru curatare usoara.

e Locul trebuie sa aiba spatiul necesar pentru ventilatie si trebuie sa fie departe de

materiale explozive.

Asezarea la Nivel

Masina este prevazuta cu picioruse reglabile. Prin reglarea picioruselor se poate modifica
inaltimea masginii pentru a asigura o mai buna nivelare cu alte suprafete si distribuirea uniforma
a lichidelor din vase.(Fig.7).

4. Folosirea ARZATOARELOR

Alegerea arzatorului

Deasupra fiecarui buton este un simbol care indica dispunerea pe plita a arzatorului
corespunzator.

Arzatoarele de gatit sunt controlate de la butoanele respective.

Puterea de incalzire este indicata pe buton prin simbolul de flacara mare si simbolul de flacara
mica.

Intotdeauna rasuciti butonul peste pozitia de flacir& mare spre pozitia de flacara mica si inapoi.
Pozitia de functionare este intotdeauna intre aceste doua simboluri.

Daca pozitia butonului este pe 0 — alimentarea cu gaz a acestuia este oprita.

6 Alimentare maxima cu gaz

A Alimentare minima cu gaz

0 Nu exista alimentare cu gaz



PANOUL DE CONTROL fig.1

1 - 4 Butoane arzatoare ZONA GATIT

2 - Led indicator functionare (numai la unele modele).

3- Buton arzator Cuptor

4 - Buton dispozitiv aprindere gaz (numai la unele modele).
5 - Buton iluminare cuptor (numai la unele modele).

Plita - fig.1
9 - 4 Arzatoare

Aprindere electrica

(numai la anumite modele)

Pentru a aprinde arzatorul, apasati butonul arzatorului ales si rotifi-l la pozitia aferenta puterii
maxime . Apoi, apasati butonul dispozitivului de aprindere. Scéanteia electrica a dispozitivului de
aprindere va aprinde gazul, iar dupa aprindere reglati flacara dupa preferinte.

Daca, dupa cateva incercari, arzatorul nu se aprinde, verificati daca deflectorul si capacul sunt
pozitionate corespunzator.

Pentru a intrerupe alimentarea cu gaz, rotiti butonul in sensul acelor de ceasornic pe pozitia “0”.

In caz de intrerupere a alimentarii cu energie electricd, daca aprinzatorul este umed,
aprinzatoarele de pe plita si cel al cuptorului pot fi aprinse cu un chibrit sau o bricheta.

Pentru modelele fara aprindere electrica, aprinzatoarele de pe plita si cel al cuptorului pot fi
aprinse cu un chibrit sau o bricheta.

Pentru a obtine un randament cat mai ridicat alegeti vase cu diametrul proportional cu cel al
arzatorului folosit.

Folositi numai vase cu fund plan. Recomandam micsorarea flacarii cand lichidul incepe sa
fiarba. Pentru o buna aprindere a arzatoarelor mentineti curate componentele arzatoarelor si
electrozii

de aprindere.

Alegerea dimensiunii adecvate a vaselor asigura optimizarea timpului de gatire si a
consumului de gaz. Diametrul vasului este de maxima importanta. Flacara care iese peste
marginea unui vas cu diametru mic poate distruge vasul, crescand in acelasi timp consumul de
gaz.

Gazul are nevoie de oxigen pentru ardere. In cazul unui vas cu diametru excesiv de
mare alimentarea cu oxigen este insuficienta, reducand capacitatea de ardere.Fig.15.

5. Folosirea cuptorului

Indicatii

* Nu puneti niciodata o folie de aluminiu pe fundul cuptorului si nu amplasati vreun vas pe
acesta. Caldura excesiva poate deteriora emailul cuptorului.

» Sucul de fructe sau zeama care pica din vas pot produce pete pe email, care sunt foarte greu
de scos.

« Arzatorul cuptorului este protejat termic. In cazul in care flacara se stinge accidental,
alimentarea cu gaz este oprita automat.

» Temperatura cuptorului este reglata de un termostat. Reglarea este activa numai cu usa
cuptorului inchisa.

* Placa de jos a cuptorului trebuie sa fie la locul ei in timpul functionarii.

* Nu Iasati niciodata mancarea sa se raceasca in cuptor. Acest lucru poate provoca condens si
ruginire.

Atentie !!! Vasele nu se pun direct pe fundul cuptorului.



Aprinderea manuala a cuptorului pe gaz:

Apasati butonul corespunzator pentru arzatorul cuptorului si indreptati flacara catre arzatorul
acestuia. Rotiti butonul catre pozitia maxima.

Mentineti apasat timp de 15 secunde, apoi eliberati butonul.

Daca arzatorul se stinge, repetati operatiunea.

Aprinderea electrica a cuptorului pe gaz (pentru unele modele):

Apasati butonul arzatorului cuptorului de pe panoul de control si rotiti-l catre in pozitia de flacara
maxima . in acelasi timp, ap&sati butonul dispozitivului de aprindere.

* Dupa aprindere, {ineti butonul apasat timp de 5-10 secunde pentru a stabiliza flacara, apoi
eliberati butonul si reglati-l la puterea de ardere dorita.

» Daca arzatorul cuptorului nu se aprinde dupa 15 secunde, opriti arzatorul, deschideti usa
cuptorului si astepti cel putin 1 minut Thainte de a incerca din nou sa il aprindeti.

Stingerea arzatorului cuptor
Rotiti butonul in sensul acelor de ceasornic pana la pozitia inchis 0.

6. Curatire si intretinere

Aragazul trebuie mentinut curat tot timpul.

1 Acumularile de grasimi sau alte alimente pot lua foc.

Inainte de a incepe curéatarea verificati ca toate butoanele sa fie pe pozitia inchis iar aparatul
sa fie rece sau putin caldut.

Tnainte de orice operatie de curatire sau intretinere se va opri alimentarea aparatului de la
reteaua de gaze.

Atentie! Aparatul fierbinte poate cauza arsuri!

Suprafatele pot fi deteriorate de unii detergenti sau materiale de curatare.

inainte de a folosi un produs pentru curitarea cuptorului verificati daca este recomandat
pentru curatarea supafetelor metalice emailate.

- Nu se vor utiliza pentru curatire inalbitori, substante acide, solventi, produse abrazive care
pot distruge suprafatele.
- Nu se vor folosi curatitori cu aburi, obiecte metalice (cutite, bureti metalici,etc.).

Utilizati numai detergenti neutri.

Curatarea suprafetelor externe si a capacului
Pentru curatare se vor folosi detergenti speciali pentru suprafete metalice emailate

Plita

Plita se sterge dupa fiecare utilizare cu o carpa moale imbibata cu apa calda in care s-a adaugat
detergent special, avand grija ca lichidul sa nu patrunda in orificiile plitei.

Se sterge cu carpa moale umeda, apoi cu una uscata.

Se va evita folosirea produselor caustice sau abrazive care ar putea coroda sau zgéaria suprafata.
Arzatoarele

Curatati coroana si capacul arzatoarelor.

Acestea se spala cu o solutie de apa calda cu detergent iar petele se indeparteaza cu o pasta de curatat
neabraziva.

Aveti grija Tn special ca toate orificiile coroanei sa raméana curate si neobstructionate.

La terminarea curatarii stergeti toate componentele si puneti-le la loc in pozitiile respective.
Pozitia oblica a componentelor poate Tngreuna aprinderea.



Cuptorul
Partile emailate ale cuptorului se curata mai ugor cat mai sunt calde.
Se sterge interiorul cuptorului dupa fiecare utilizare cu:
- o carpa moale imbibata cu apa si detergent,
- 0 carpa umezita cu apa pentru indepartarea substantelor de curatare
- 0 carpa uscata si moale pentru uscarea suprafetelor
Periodic va fi necesara o curatire mai amanuntjta folosind un produs corespunzator.
Usa cuptorului
« Curatati sticla cuptorului cu ajutorul unor substante de curatat
» Cand este necesar sa curatati partea din interior a usii cuptorului, scoateti saibele de sus si de jos
care fixeaza sticla de cadru cu ajutorul unei surubelnite si apoi scoateii sticla si spalati-o.
Pentru a preveni distrugerea sau slabirea geamului de la usa cuptorului
Usa cuptor se va curata numai dupa racirea sticlei. Daca nu se respecta aceasta cerinta geamul s-ar
putea sparge. Daca geamul usii cuptorului se ciobeste sau are zgarieturi adanci, trebuie inlocuit pentru a
preveni spargerea.

7.Ce e de facut daca :
Daca aragazul nu functioneaza corect, faceti urmatoarele verificari, Tnainte de a contacta service_ul.

IMPORTANT : Daca solicitati un specialist pentru defectiunile listate mai jos, sau pentru a repara o
defectiune cauzata de folosire sau instalare incorecta vi se va percepe o taxa chiar daca masina este in
garantie.

1. Arzatorul nu se aprinde
Verificati daca :
* alimentarea cu gaz este deschisa complet
* pozitia conductei racord este corecta
* arzatorul este ud
* capacul arzator si inelul arzator nu au fost corect puse la loc
* butonul nu a fost mentinut apasat timp de 10 secunde dupa aprindere
2. Flacarile nu sunt egale
Verificati daca :
* duza nu este blocata si arzatorul este curat
* capacul arzator nu are canalele partial astupate
* capacul arzator si inelul arzator au fost corect puse la loc
3. Arzatorul cuptorului nu se aprinde:
Verificati daca :
« arzatorul este corect pus la loc
« arzatorul nu este ud
* butonul a fost mentinut apasat timp de 10 secunde dupa aprindere
4. Rezultatele gatitului nu sunt satisfacatoare
Verificati daca :
* s-a ales temperatura corecta
« timpul pentru gatit este corespunzator ales
* arzatoarele cuptor sau gratar sunt corect puse la loc
5. Timpul de gatit este prea indelungat
Verificati daca :
 temperatura este corect aleasa pentru felul de mancare
6. lese fum din cuptor
Verificati daca :
* cuptorul trebuie curatat
* mancarea stropeste grasime/sos pe laturile cuptorului



GENERAL

Dimensiuni exterioare (inalti-
me/latime/adancime)

850 mm /600 mm / 500 mm

850 mm /600 mm /900 mm

850 mm /600 mm /600 mm

Categorie aparat cu gaz

H 2H3B/P

H 2H3B/P

Tip/presiune gaz

NG G 20/20 mbar

NG G 20/20 mbar

Conversie tip/presiune gaz

LPG G 30/28-30 mbar

LPG G 30/28-30 mbar

Arzator

- optional

Propane 31/37 mbar

Propane 31/37 mbar

Consum total de gaz

NG:10,6 kw | LPG :10,5 kw

NG:16,44 kw| LPG:16,9 k

PLITA

Arzatoare

NG G 20/20 mbar

LPG G 30/28-30 mbar

1. Stanga spate

Arzator normal

Arzator normal

- Putere

1,75 kw /0,167 m3/h

1,80 kw /131 g/h

2. Stanga fata

Arzator rapidr

Arzator rapidr

- Putere

2,85kw /0,271 m3/h

2,80 kw /204 g/h

3. Dreapta fata

Arzator auxiliar

Arzator auxiliar

- Putere

1,00 kw / 0,095 m3/h

1,00 kw /73 g/h

4. Dreapta spate

Arzator normal

Arzator normal

Arzator rapidr

- Putere 1,75 kw / 0,167 m3/h 1,80 kw / 131 g/h
5. Mijloc Triplu Arzator central Arzator central

- Putere 3,00 kw / 0,286 m3/h 3,10 kw / 225 g/h
CUPTOR/GRILL

Cuptor principal

Cuptor cu gaz
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Tabel — Timpi de preparare pentru Gatire cuptor

Din cauza marii varietati de materiale din care sunt executate vasele utilizate de dvs. (metal, ceramica,
sticlatermorezistenta etc.) indicatiile date Tn tabelul de mai jos sunt orientative. De aceea, experienta dvs.
vava permite sa gasiti reglajul optim.

Alimente Temperatura Nivelul perltr_l:l Timp de [_)reparare in
(o asezarea tavii minute
Produse de patiserie
Baza pentru prajitura 200 3 15-20
Prajitura cu unt si lapte 200 2 35-40
Prajitura cu gem 200 2 35-40
Prituri cu aluat dospit
Briose 200 2 35-40
Mixtura pentru prajituri in tavi
Prajitura cu cacao 175 2 60-70
Prajitura Royal 175 3 60-70
Prajitura Margharita 175 3 35-40
Prajituri mici
Produse de patiserie 170 3 15-20
Ecler 200 3 30-40
Lasagna 225 2 40-50
Pizza 240 2 20-25
Pui
Rata 1-1/2-2kg 200 2 120-180
Gasca 3 kg 200 2 150-210
Pui fript 200 2 60-90
Curcan 5 kg 175 2 230-250
Vanat
lepure de camp 200 2 60-90
Costita de caprioara 200 2 90-160
Pulpa de caprioara 175 2 90-160
Carne (timp de preparare pentru fiecare cm din
grosime)
Friptura din carne cu preparare indelungata 175 2 12-15
Friptura din carne cu preparare scurta 200 2 10-12
Friptura de carne 200 2 30-40
Legume
Legume fierte moi 200 2 40-45
Peste
Fructe de mare 200 2 40-50
Gratar
Cotlete 3 15-20
Carnati 3 20-25
Pui fript 3 60-70
Friptura de vitel la rotisor 0,6 kg 70-80
Pui la rotisor 60-90




	Page 1
	Page 2
	Page 3
	Page 4
	Page 5
	Page 6
	Page 7
	Page 8
	Page 9
	Page 10
	Page 11
	Page 12
	Page 13

