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MPENCTaBETE C Bb3MOXHOCTUTE

BrarogapvM BU 3a 3aKymyBaHETO Ha TO3M
NPOAYKT Ha Samsung. 3a Aa Mnosy4dnTe No-mbaHo

VMVKOOBEIHOBA (DYPHE S
VIHCTPYKLMIM 3a CODCTBEHVIKA U
rOTBAPCKN yKazaTern

Ot6enexere, ce rapaHLmaTa Ha Samsung HE nokpuea obaxxgaHmsTa o
ePBU3 8a pasdcHABaHe Ha paboTarta Ha NPOLYKTa, KOpUrupaHe Ha HempasmuiiHo
IIPaHE 1N UBBBPLUIBAHE HA HOPMAJTHO MOYMCTBAHE 1 MOAAPHXKA.
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KAK CE N3MNMOJI3BA TASUN KHUXXKA C UHCTPYKLIUN

ToKy-LLO CTe cu Kynunn MukposbiHoBa dypHa SAMSUNG. Bawwwnte
“VIHCTPYKUMM 3a COBCTBEHMKA” ChObPXKAT LieHHa MHOpMaLIS 3a rOTBEHe C
Ballata MUKPOBBLJIHOBA (hypHa:

* Mepku no 6esonacHocT

e [loaxoasLuy NpUHaLNEXHOCTU U rOTBapCKX Cb0BE
e [lonesHn rotBapck CbBETU

e (CbBeTn 3a roteeHe

JIEFEHAA HA CUMBOJIUTE U UKOHUTE

BBbJITAPCKU

C Puckose nnn HebesonacHa NpaKTiKa, KOATO MOXe
[a [oBefe O TeXKO HapaHsiBaHe Ui CMbpT
NPEOYMNPEXXOEHUE  Ha nuua.

PuckoBe nnm HebeazonacHa MPaKTVKa, KOSTO MOXe
[la oBefe [0 NeKOo HapaHsiBaHe unu nospega

BHUMAHUE Ha UMYLLECTBO.

é MpepynpexaeHne; onacHOCT ﬁ MpenynpexaeHwe; ropetua
OT noXkap MOBBPXHOCT

é [Mpenynpexnenve; é MpenynpexaeHve;
eNeKTPN4ecTBO EKCMNo3nBeH Matepuan

& HE ce onutsante. E\'B HE nvnavte.

HE pasrnobssante. S;aea,u;?/]v;eamspmwo
3BapeTe wiencena Ha YBEPETE C6, 16 YOeLT 6

anete W @ 3a3eMeH, 3a fja n3berHere
3axpaHBaHETO OT KOHTaKTa. TOKOB YED
O6apeTe ce B cepByi3a 3a 77

rOMOLLL (#) 3a6enexxa

@ BaxHo
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BAXKHU MHCTPYKLIMN 3A BESOMNACHOCT

NMPOYETETE BHUMATEJIHO U NMA3ETE 3A
Bb/ELLM CMIPABKW.

YBepeTe ce, Ye Tean npeanasHi MepKu ce
cra3BaT Mo BCSIKO Bpeme.

Mpenu pa nanonsearte ypHaTa, ce yBepere,
ye cneaBare CrnegHUTe MHCTPYKLUW.

A NPEAYNPEXXOEHUE
(camo hyHKLMSA 32 MUKPOBBIHM)

N NPEAYNPEXAEHWUE: Axo Bpatudkara uim
VMTBTHEHVSITA HA BPaTUYKATa Ca NMOBPELAEHN, C

(hypHarta He TpsibBa aa ce paboTi, AOKATO He Obae
PEMOHTMPAHA OT KOMMETEHTHO TNLIE.

N NPEAYNPEXAEHWUE: OnacHo e 3a BCeku apyr
OCBEH 3a KOMMETEHTHO MVILIE [1a M3BBPLLBA KAKBUTO
1 1@ Ouno CepBuM3HI UM PEMOHTHIN PaboTI, KOUTO
BK/TKOYBAT CBaJIAHE Ha Kanaka, KOUTO OCUrypsisa
3alLuTa CpeLLy M3naraHe Ha Bb3[EUCTBIETO Ha
MUKPOBBIHOBATA EHEPrUS.

N NPEQYNPEXAEHWUE: TeyHocTn 1 Opyrvi XpaHu He
TPps0BA Ja Ce MPETONNAT B XePMETUYHO 3aTBOPEHN
CbI0BE, Thbi1 KaTo Ca CKITOHHM KbM 130yXBaHe.

To3u ypen e NpeaHasHa4eH 3a 13non3saHe camo B
noma.
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NPEAYNPEXAEHWE: No3sonsBaiiTe Ha feLara aa AKO Ce NosiBI UM, U3KNKOHETE UK M3AbPMainTe

n3non3ear (ypHara 6e3 HabofeHNe Camo Korato UM Liencena Ha ypeaa v ApbXTe BpaT/yKaTa 3aTBOPEHa,

Ca [lafieHn CbOTBETHM MHCTPYKLKM, Taka Ye AETETO fa 3a [1a NOTYLLMTE BCAKAKBM MnambLy;

MOXe [1a 13ron3sa dypHarta no 6e30MnaceH HaumH n NPEQYNPEXAEHME: MykposbaHOBOTO

pa30ypa OMacHOCTUTE OT HenpasWHaTa ynoTpeda. MPETONNSHE HA HAMWTKY MOXE 12 A0BERE 10 ByPHO 7
NPEAYNPEXAEHWUE: Tosn ypen Moxe pa ce KIMeHe 1 3aToBa TPsi0Ba fia Ce B3eMar MepKm npu 2

M3M0n3Ba OT Jelia Haf 8 roguMLiHa Bb3pacT 1 OT ua HarpsiBaHe Ha Cbfa. 2

C HamaleHn (DVIBVI‘-leCKVI, CETUBHN 1IN YMCTBEHW NPEAYNPEXAEHUE: Cb,[l,bp)KaHl/leTO Ha

Bb3MOXHOCT, C HENOCTATBYEH OMUT 11 NO3HaHMS, - BYTUIKVITE 3 XDaHeHe 1 Bypkar-eTaTa  6e6eLkA

32 ynoTpebara Ha ypena o 6esonaceH HauH v Ce NpoBepsBa TeMnepaTypaTa npeav KOHCymaLys, 3a

Te pasbvpar onacHocTiTe. [lelata He 61Ba fa cu 12 08 N30ErHAT V3rapsHi.

l/ll'p%FIT C ypena. 1oumncTBaHETO 1 NofapbXKaTa He S0 WL C YepyTKIT U LW TbP0 CBapern LA He

TPpsiGBa [1a Ce NPAaBST OT J1eLia OCBEH aKo He Ca Ha

B?:SpaC'IJ'l 8 ronmam i ngagqe W HaGI00ABAHM. . Tps6Ba 2 e NPETONIIAT B MYKDOBBIHOBM (DYPHY,

. ThI1 KATO Te MOrar [a ce NpbCHAT [OpV Cref KaTo e

VA3nonaeante caMo CbA0BE, KOUTO Ca NOAXOMALLY 3a 38BBPLLINO MYKDOBBAHOBOTO NOAMPSBAHe.

yYoTPEe6a B MUKPOBBLIHOBM (DYPHN.
[pu MPETONNAHE Ha XPaHi B MNacTMacoBM Dyprara D083 2 C6 M04CTEA PEAOBHO U fa Co

OTCTPAHABAT BCAKAKBM OT/IAraHus Ha xpaHa.
XapTVEHN CbI0BE [PBXKTE (ypHATa MOZ OKO Mopasy
OMaCHOCT OT 3ananBake. () HecnassaHeTo Ha NOAQPHXKKATA Ha (hypHaTa B YMCTO

" ' CBCTOSHIE 61 MOMTIO A AOBEE 0 BOLLABAHE Ha
VKPOBBIHOBATA (DYpHA € MpeAHasHa iera 3a NOBBLPXHOCTTA, KOETO fja CE OTPasi HEBNaronpusTHO

3aTONNAHE Ha XpaHa 1 HanuTky. CyLLEHETO Ha XpaHa Ha LATOTPAVHOCTTA Ha ypena 1 ia 0BENe 10
WM [EXV 1 3arpsiBaHETO Ha TOMeLLY Bb3raBHILK, BLAMOXHA ONacHa CUTYaLIS.

YeX, MO, BNXKHI Kb 11 NOAOBHI MOXE aa

[10Bee [0 OMACHOCT OT HapaHABaHe, 3anarnsaHe Uim & Toau ypen He e NpefiHasHa4eH 3a MOHTVPaHe B MbTHY
roxap. MPEBO3HM CPELCTBA, KapasaHin Ui [pyrv MOfo6HM

MPEBO3HM CPEACTBA U T.H.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_BG_131004.indd 3 @ 2013-10-04 m 6:41:48



BBbJITAPCKU

®

Tosu ypen He e npeaHasHayeH 3a ynotpeda ot fnua
(BKIMKOUMTENHO [eLia) C HaMaNEeHI (DU3UHECKI, CETUBHI
WM YMCTBEHN BB3MOXHOCTY, C HEAOCTATbYEH OnNAT
1 MO3HaHNs, OCBEH aKo He ce Habnoaasar i ca um
[laleHN HCTPYKLMN 3a ynoTpebaTa Ha ypeaa ot fne,
OTTOBOPHO 3a TsXHATa 6€30MacHOCT.

[letjaTa Tpsi6Ba ja 6bAaT Nof HAA30pP, 3a a ce
rapaHTPa, Ye HAma [ja Cv UrpasiT ¢ ypeaa.

AKO 3axpaHBaLLMAT kaben e NOBPefeH, ToN Tpsibea aa
Ob/e 3aMEHEH OT NPOV3BOANUTENS, HETOB CEPBM3EH
NPEeACTABUTEN WK ULE ChC CXOAHA KBANMMVKALWS,
3a 1a Ce U3DerHe puck.

N NPEQYNPEXAEHUE: TesHocTn unu apyrv XpaHm
He Tps6Ba [ja ce MPETONNAT B XePMETNYHO 3aTBOPEHM
CbA0BE, Thi1 KaTo Ca CKIOHHW KbM 130YXBaHE;

N Ypenbt He Tpsi6Ba A ce NoYMCTBa C BOAHA CTPYS.

Tasn (ypHa TpsibBa fa Ob/ae NocTaBeHa B
npaBuHaTa MocoKa 11 BICOYMHa, KOETO [a No3BONsBa
NECEH [0CTIM 1 yrpasneHve.

MNpeav aa n3nonasare hypHaTa 3a NPb. MbT, T
TPsI6Ba Aa pabotn ¢ Boga 10 MuHyTV 1 aa Obae
W3M0M3BaHa Cref ToBa.
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AKO (hypHaTa 13naBa CTpaHeH 3BYK, MUpK3Ma
Ha 13ropsifio UM NyLLIEK, He3abaBHO OTCTPAHETe
3aXPaHBAHETO 1 Ce 0OBPHETE KbM Hal-013K1S CUt
CEPBII3EH LIEHTBP.

Tasy MKPOBBLIHOBA (DypHa TPS0BA 1a Ce PasMoNnoxXM
TaKa, Ye Ja vima JoCTb A0 LUencena.

N MrkposbiHoBaTa (ypHa € npeaHasHadeHa 3a
M3MOM3BaHe, NMoCTaBeHa Ha MOBBLPXHOCTTA, T4 He
Tps6Ba fia Gbfe NocTaBaHa B WKad.

A NPEAYNPEXXOEHUE
(camo hyHKUMA 32 MMKPOBBIIHK) - ONLUMOHANTHO

(« MPEQYNPEXAEHUE: Korato ypenbt pabotn B
KOMOVHMPaH pexinmM, aeliata Tpsiosa fa v3nosnasar
(bypHaTa camo nop, HabmtofeHne OT Bb3pacTHU
3apay Cb3aaBaHuTe TeMnepaTypy.

YpenwT ce HarpsiBa no Bpeme Ha pabota. Tpsosa
[a Ce BHMaBa, 3a fa ce U36erHe oonvp o
HarpeBaTenHITe eNeMeHT BbB BLTPELIHOCTTA Ha
(hypHara.

N NPEAYNPEXAEHWUE: Otkpytnte Yactu morar
[a Ce HarpesT no BpeMe Ha paboTa. aseTe
MarkuTe fella HacTpaHu.

N He Tpsi6Ba aa ce 13nonasa napocTpyiika.
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N NPEAYNPEXAEHUE: Yeeperte ce, 4e
YCTPOWCTBOTO € U3KITKHEHO, MPeaV fia CMeHITe
namnata, 3a fja u3berHeTe onacHOCTTa OT TOKOB

yoap.

NPEAYNPEXAEHUE: Ypenst n otkputiTe
4aCTW MOraT [ja Ce HarpesT Mo BpemMe Ha paboTa.
TpsibBa [1a ce BHIIMABa, 3a fa Ce U3berHe aonmp
[0 HarpesaTenHuTe enemeHTI. [lela, KouTo ca rno-
Manky OT 8 roguHi, Tpsbsa fa He ce fobnmxasar
00 (hypHaTta, OCBEH aKo He Ca BHAMATENHO
HabMo1aBaHw.

Tosu ype[, MOXe Aa Ce 13nos3Ba oT JeLa Haf,
8 roguLLHa Bb3PACT 1 OT MLa C HaManeHm
(hr3NYECKN, CETUBHM UM YMCTBEHI Bb3MOXHOCTY,
C HeJoCTaTbYeH OMUT 1 MO3HaHWIS, ako ce
HabnoOABAT VAN Ca UM AafeH! UHCTPYKLIMK 3a
ynoTpebara Ha ypeaa no 6e3onaceH Ha4unH 1 e
pasbupar onacHocTuTe. [leliata He 6usa fa cu
nrpasT ¢ ypena. Mo4ncTBaHETO 1 NOAAPBXKATA HE
6viBa ia ce BbpLUK OT feLia 6e3 HabnoaeHve.

N He usnonasaite rpybu abpasnsHy NOYCTBALLM
npenaparii 1N OCTPY METASTHW CThPrasky 3a
MOYVCTBAHE Ha CTHKJIOTO Ha BpaTnyKaTa, Thil Karo
Te MOrar [la Haapackar NoBbPXHOCTTa, KOETO Aa
[0Befe [0 NPBbCBAHE Ha CTHKIOTO.
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Temnepartypara Ha OOCTbMHUTE NOBBPXHOCTY
MOXe [1a € BUCOKa, KOraTo ypeabT paboTu.

Bparara unm BbHLLIHUTE MOBBPXHOCTY MOraT Aa ca
rOpPELLW, KOraTo ypenbT paboTw.

[pbxTe ypena v 3axpaHBaLLys My Kaben aaney ot
[ela, no-Masky ot 8 roauHu.

N Enekrpoypenute He ca npegHasHadeHn oa
PABOTAT NOCPEACTBOM BBHLLEH TaMED UK
OT[eNHa CYICTEMA C UCTaHLVOHHO YrpaBeHue.

Toan nponykT € [pyna 2 Knac B ISM
obopyapaHe. OnpeaeneHneTo Ha rpyna 2,

KOSITO CbAbpxKa Lsinoto ISM obopyasaHe, B
KOETO YMULLMIEHO Ce reHepurpa pagno-4eCToTHa
eHeprus 1/nnmn ce 13nonaea nof hopmMara Ha
eNeKTPOMarH1UTHa pagnaums 3a TPETUPaHETO Ha
MaTepuani, 3aBapbYHY KIIKOYOBE 1 MaLLNHN 3a
ENEeKTPOUCKPOBA MexaHn4Ha 0bpaboTka.
O6opyneaHe Knac B e obopynsaHe, NoaxoasLlo
3a ynotpebda B BUTOBM YCTAHOBKM 11 B YCTAHOBKMW,
NPSKO CBbP3aHN C eNeKTpO3axpanHBaLlia Mpexa
C HVCKO HaMpPeXXeHue, KOATO 3axpaHBa Ccrpaau,
M3MOJI3BaHN 3a BUTOBW LIENN.

mIodviuqg
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BBbJITAPCKU

MOHTAX HA BALLUATA MUKPOBBJIHOBA ®YPHA

[NocTaseTe hypHaTa Ha paBHa HIBENMpPaHa NOBbPXHOCT Ha
85 cM Han nofa. MoBbPXHOCTTa TPsOBa fia € J0CTaThYHO
3[1paBa, 3a [ia M3AbpXa 6E30MaCHO TeXECTTa Ha ypHaTa.

1. Korato MoHTVIpaTe BaLlara (ypHa ce
VBEPETE, Ye 1Ma CbOTBETHA BEHTUNALMA
3a Bawlara qypHa, Karo 0CTaBuUTe Hail-
Maniko 10 CM MPOCTPAHCTBO 0T3a7 ! [ o
OTCTPaHM Ha (bypHaTa 1 20 CM OTTope Haf (ypHaTa.

2. /13BaneTe BCAKAKBY ONaKOBBYHI MaTepyani ot
BbTPELLHOCTTA Ha (hypHaTa.

3. MoHTMpaiTe PONKOBIS MPBCTEH 1 BBPTALLATA Ce
rnocTaeka. [1poBepeTe fianm BupTsLLATa Ce NOCTaBKa Ce
BbPTW CBOGOAHO.

(camo 3a Mofenm ¢ BbpTALLA Ce MOCTABKa)

4. Tasy MMKPOBBIHOBa (DypHa TPsiOBa [1a Ce Pa3MoNoxXM
TaKa, Ye fia Ma JoCTbN [0 LUencena.

) AKO 3axpaHBaLLMAT Kaben e NOBPeneH, ToN Tps0Ba Aa
OB/ 3aMEHEH OT MPOV3BOAUTENS, HErOB CEPBI3EH
MPEACTABUTEN UK JINLE CbC CXOOHA KBANMMVKALINS, 3a
[1a Ce N30erHe pickK.
3a BaLLiata fmyHa 6e30MacHOCT, BKapBawTe LLENCena Ha
kabena B nogxopsL, AC 3a3eMeH KOHTAKT.

(=) He MoHTUpalITe MUKPOBBIHOBATA (DypHA B rOPELLK
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VNN BNIQXKHN MOMELLIEHNS B 6/IM3OCT [10 Kack4ecka
(hypHa nnm paaguarop. Tps6Ba fa ce crassar
TEXHUYECKUTE AaHHI 32 MPEXOBO 3aXPaHBaHe 1
W3MON3BAHUAT YIbIKITENEH Kaben [a e No ChLLS
CTaHOAPT KaTo [JOCTaBSHMA C (hypHaTa 3axpaHBalll
kaben. /130bpLueTe BbTPELHOCTTA U YITBTHEHUETO Ha
BpaTW4KaTa C BNAXeH TaMMoH, Mpeay [a 13nonasare
MVKDOBB/IHOBATA CU1 (DypHa 3a MPbB MbT.

| MOYUCTBAHE HA BALLATA MUKPOBBJTHOBA

OYPHA

3a [ja ce MpenoTBpaTY HATPYMBAHETO Ha Ma3HUHA U
Y4acTULY XpaHa, TPS6Ba PELOBHO 3 Ce NoYMcTBaT
CNIBOHUTE YaCT/ Ha BaLLaTa MUKPOBBIIHOBA (hypHa:
¢ BbTPELHNTE 11 BLHLLHUTE MOBBPXHOCTY
¢ Bpartarta 1 ynTbTHeHATa Ha BpaTvdKaTa
¢ BbpTella ce nocTasKa 1 POKOBI NPbCTEHN
(camo 3a MOZEn ¢ BLPTSILLA C& NMOCTaBKa)

BUHATU nposepsBsaiTe fan ynibTHEHNSTA Ha
BpaTara ca Y/CTW 1 fiank BpaT/4Kara ce 3aTBapsi KakTo
TPs6Ba.

HecnassaHeTo Ha NofAPHKKaTa Ha (DypHATa B YICTO
ChCTOsHHIIE 611 MOTTIO a AOBEfE 10 BNOLLaBaHe Ha
MOBBPXHOCTTA, KOBTO 13 Ce 0TPa3V HeGNaronpuaTHO Ha
[IbAroTPaNHOCTTa Ha Ypeaa 1 a JoBEe 0 Bb3MOXHa
onacHa cUTyaLys.
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1. T104MCTBAITE BbHLUHITE MOBLPXHOCTV C MEK TaMMOH 1 [pu MOYMCTBaHE Ha ropHaTa YacT BbB 7
TOMNa canyHeHa Bofa. VsnnakHete v noacyLUeTe. BLTPELLHOCTTA HA KyXVHATa LLg & YA06HO

2. OTCTPaHETE BBEHTYATHIATE MPBCKA UM MIETHA OT Aia 3aBBPTUTE HArPEBATENHILS CREMEHT

[o]
BLTDELLHATE NOBLOXHOCTY C KbpNia ChC CanyHeHa Bofa, | RO MOA 45 vt ia T0 MOHCTUTe.
VlarnakHeTe v nofcyLLeTe (camo 3a MofeNM C NIONEELL Ce Harpesaten)

3. 3a na otcnabuTe BTBbPOEHUTE YacT/LM XpaHa &Bﬁg’%@?ﬁ:&ﬁ&%ﬂ} HA BALLIATA

W OTCTPaHITE MUPI3MATA, NOCTaBeTe Yalla ¢
pa3pefeH MMOHOB COK BbB (DypHaTa 11 HarpsiBaiiTe .
B MPOIBIKEHNE Ha AECET M HYTY C MaKCIMasTHA

mIodviuqg

[ov ChXpaHeHe unk CepBi3HO 0OCNYXBaHE Ha Balliata
MIKDOBB/THOBA (ypHa TPSOBA A Ce B3EMAT HAKOMKO
MPOCTM MPEeanasH MEepK.

MOLLIHOCT.
5 OypHata He Tps6Ba a Ce U3M0n3Ba, ako BpatudKara uim
4. 3mmBariTe 6esonacHara 3a ChOMIUANHIA MaLLiHM VITTHEHYSITA Ha BpaTaTa Ca NOBpeeH:
MnoYa B1Har, Koraro € Heo6XoayMo. o CuyneHa nama
HE pasnBaiiTe BOfja BbB BEHTUNALMOHHNTE OTBOPU.  * e BrioWweHi ynTbTHEHIS
HWKOTA He vianonasante abpaavsHin MPOAYKTY Ui * VI3KpVBEH MNM OMbHAT KOPMYC

XVMUYECKIN PA3TBOPUTENN. BHUMABaiTe 0COBEHO

NPV NOYNCTBAHE HA YNTETHEHUSTA HA BpaTaTa, 3a Aa Taau (ypHa 168 f12 G6 PENOHTUDA Cawo 0T
P y pardra, 3a 4 KBaMLMPAH CEPBU3EH TEXHUK Ha MIKDOBBIHOBI (DY pHY
rapaHT1paTe, Ye Hama:

* Hatpyneare Ha dacTvup («<J HUKOTA He 113Ba>x1aiiTe BBHLLHIS KOPNYC OT
» TTpeyki Mpefl BpaTv4KaTa fa ce 3aTBaps MPasiuTHo (pypHaTa. AKO ypHaTa & AEeKTUpana u ce Hyxzae ot

. . CEPBU3 I Ce ChMHSIBATE 38 HEHOTO ChCTOSHME:
MouncreanTe kyxvHarTa Ha MUKPOBbIHOBaTa (DypHa . Ul

BEHara Crief, BCsika yroTpe6a ¢ pasTeop Ha HeyTparneH X O%BaneTe Ljercena ot %TeHHV"* KOHTAKT

NepuneH NPernapar, Ho 0CTaBSANTE MUAKPOBBIIHOBATA bPHETE Ce KbM Hau-0Mn3Kiig CePBI3EH LIEHTBP

(hypHa ia M3CTUHE Npeay NOYNCTBAHE, 3a Aa N30erHeTe Ao xenaete fia npubepeTe BOeMeHHO BalLiaTa
HaparsiBaHe. MVKDOBB/IHOBA (DypHa, M3BepeTe Cyx0 MACTO 63 Mpax.

MpwymHa : [paxsT 1 Bnarata Morar fa ce OTpasaT
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HebnaronpygTHO BPXY PabOTHUTE YacTy BbB (DypHaTa.

Tasy MMKPOBBLHOBA (DypHa He € NpeaHa3Ha4eHa 3a
ThProBcKa ynotpeoda.

KpyLLkaTa He TpsibBa [1a Ce CMeHst OT NoTpeduTens
OT CbOBpaXeHns 3a 6e30nacHoCT. GBbPXETE Ce C
Han-B13KIS OTOPM3MPAH LIEHTBP 3a 0OCNYXBaHE
Ha KIMEHTI Ha Samsung, 3a fia aHraxwpare
KB/WULIMPAH CrieLyanieT aa 3aMeni KpyLLKara.

BbJITAPCKU

A NPEAYNPEXAEHUE HhAd L

YpembT TpsibBa 2 Ce PEMOHTUPA U MOAMMIMLIMPA CaMO OT KBanMuUMpaH \/ \/ \/
nepcoHar.

v

He sarpsisaiiTe TEYHOCTI 11 XpaHa B 3arieHarany KOHTeHepH B v
MUKDOBbIHOBATA (ypHE.

3a BalLiaTa 6e3onactocT, He vanonasaiite Ypesv 3a NOWCTBAHE CBOJA 4
MI0Z} BICOKO HaSiraHe v NapoCTRyVKi,

He nocrassiite T03u1 ypeg, B 67M30CT 10 HArpeBaTeny, 3ananimi \/
MaTepVasy, BbB BIIAXHO, Ma3HO WM NMPaLHO MSCTO, BbB MACTO,

U3NOXEHO Ha ANPEeKTHa CTbH4eBa CBET/IMHA 11 BOAA, WM KbETO MOXeE [ia

Ce MOSsIBY ra3oBa yTeuka, i Ha HepaBHa MOBBPXHOCT.

AN
AN
AN

YpenbT TpA6BA 8 € NPaBUNHO 3a3eMeH CrIopes, MECTHHUTE U HaLyoHaHI
HOPMM.

MpemaxgariTe BCUHKIA Yy BELLECTBA, KATO HanpyMep Npax im
BOZ@ OT KpawLLATA Ha LUENCena 11 TOYKITE Ha KOHTAKT PErynsipHo, kato
uanonaeate cyxa Kbpra.

BB O

He fbpnaiiTe, He OrbBaiATe MPEKOMEPHO 11 He MOCTABSITE TEXKN
MPEAMETY BbPXY 3aXpaHBaLLys kaber.

B cnyyaii Ha 3TudaHe Ha raa (KaTo HanpyMep nponaH, BTeYHeH
KOMMPECVPaH ra3 1 T.H.), MPOBETPETE HeabasHO, Be3 Aa JOKOCBATE
Lwencena.

3074

NN RN NEN
NN RN NEN
NN RN NEN
1« K1«

Y| He okocsaiite Lugrcena ¢ BlaxHA pbLie.
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N

He uaknioysaite ypeaa 4pes 13BaxfaHe Ha LLencena o KoHTaKTa Aokato «

yYPpeqbT paboTu.

He nocTasgiiTe MPLCTY N YyXav Tena, Mpu NoMafaHeTo Ha KakBITo
11 12 61N0 4y BELLECTBA B YPea, KaTo Hanpumep Bofa, 13BaaeTe
Luencena OT KOHTaKTa 11 ce 0GbPHETE KbM Haii-6In3KIs BU CEpBI3eH
LIEHTBP.

<
<
<

He npunaraiite NpexoMepeH HaTUCK UK Yaapy BbPXY YPera.

He noctassiite (hypHaTa Bbpxy Yynavem NpeaMeTH, Kato Hanpumep
MVBKa AN CTHKNEHIA TTOBBPXHOCTH.

He nanonasaitte GeHaeH, PaspeuTeNy, ankoxon, Ypeay 3a nou1cTeaHe ¢
BO/a MO} BYICOKO HansiraHe Ui MapocTyiAkv 3a MOYMCTBaHe Ha ypena.

YBepeTe Ce, Ye HaNPEXEHIETO, HECTOTATa 11 TOKA Ca ChLLITE, KaTo Teau B
creLmmKaLmATe Ha NPOLYKTa.

TMocTagere LLeNcena Ha 3axpaHBaHeTo NILTHO B KoHTaKTa. He
113MION3BAITE AMIANTeD 32 HAKOIKO LIENCeNa, YIbMKUTEN Ui
EIEKTIHECKY TPAHC(HOPMATOP.

He yByiBaiiTe 3axpaHBaLLyis kaben Okono MeTasHy MPeAMETH, He ro
roCTaBSITE MEXAY NPeAMETY UK 33 (ypHarTa.

He nanonagaiiTe NoBpefeH Luencen, noBpeaeH kaben a
€N1eKTpO3axpaHBaHe Uk pasxnabeH KOHTaKT. KoraTo LyencensT uim
3axpaHBaLLAT Kaben ca NoBpeagH, OBbPHETE Ce KbM Hail-nmuaKs B
CEpBU3EH LIEHTBP.

NANERNENENENAN
NN EENENENENAN
<

He HanwBalite 1 He NpbCKaiiTe AMPEKTHO Boda BbPXY (ypHaTa.

He nocTassiite npeameTy BbPXY (hypHaTa, BLTPE WM BbXY BpaTaTa Ha
(ypHara.

ANIAN
<

He npbekarie onacHu npenapaTy Karo Hanpumep UHCEKTULIAMNA BbPXY
MOBLPXHOCTTA Ha (hypHaTa.

<

Vo VB Uy uoy

He cbxpaHsBaiiTe 3anamimm Mateprani BbB dypHara, OcobeHo
BHYIMaBaVTE NPy NPETOMN/ISHE Ha XPaHa Vv HarUTKW, KOUTO ChibpxkaT
IKOXON, Thil KaTo aIKOXONHUTE Napy MOraT fia BNS3aT B KOHTAKT C
TOPeLLTE YaCTH Ha (DypHaTa.

ANIRNENAN

€3

[NaseTe feLiata faneye ot Bparara, Koraro s 0TBapATe Ui 3aTBapaTe,
ThiA KaTo Morar i ce BITbCHAT B Hes Uk [1a 3axBaHaT MPBCTUTE CU B Hes.
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MPEQYNPEXAEHWE: 3arpsisaHeTo Ha HamnTKI B MUKPOBBIHOBA \/ \/ \/ \/ PasfbpkBaiiTe TeYHOCTUTE N0 BPEME Ha 3arpsiBaHe Wi Cneq kpast \/
Ha MOXE fja NPefv3BuKa 3a6aBeHo 13BlpaHe, 3aTosa Tpsbea Aa Ha 3arpsBaHETO 11 1 0CTaBETE i NPECToST noHe 20 CekyHan, 3a da
6 o! 20
Ce BHVMaBa npy 6opaseHe ¢ KoHTellHepa. 3a fa NpeaoTepaTiTe Tas MPEOTBPATUTE U3KVNSBAHE.
cutyaunsi, BUIHAT na4aksaite 20 CexyHau Cneq Karo ce 13KMoum ;
cbyTgH:Ta, TaKa Y& TevnepaTypara 4a cengpaBHMu, Pas6bpKaaitTe o CToifTe Ha efiHa pbka pasCcTosiHve OT (ypHaTa, Korato OTBapsTe
BPEVie Ha MpETonfsie, aKo ce Hanara, v BVHAT pasGupKaaiite cries BpaTKaTa, 32 a2 NPELOTBPATUTE U3rapsHe OT 13MM3ALLYS ropeLL, Bb3ayX
npeTonnsHe. W napa.
B cnyyalt Ha uarapsiHe cnaasaiiTe Teaw MHCTPYKLm 3a ITHPBA MOMOLL; & He paBoTeTe C MAKpOEBAHOBATA (hypHa, KOTaTO & fpaska. v g
e TloToneTe U3rOPEHOTO MACTO B CTy[ieHa BOAA B NPOIbKEHME Ha MukpoBbHOBATa (hypHa aBTOMATIYHO Ce M3KIK4Ba cnef 30 MuHYT 2
roxe 10 MuHyTA. 3a 6esonacHocT. Mpenopbysame a NocTaBuTe Yalua Boaa BbTPe BbB %
o TIOKPUIITE G WIGTa, CyXa MpeBpbIKa. (hypHata, KosTO a a6<:op6y1pa MVKDOBBHOBATA EHEPIIAS, B Clyyai Ye 2
(hypHaTa ce BI04 CyHaitHo. <

*  He MaxeTe C KaKBITO 1 ja B1NO KPEMOBe, Macna Uam OCHOHM.

VHcTanmpaiiTe hypHaTa Cnopes MUHUMaNHITE MPOCTPaHCTRa 1
pa3CTOsHMS, MOCOHEHI B TOBa PBHKOBOACTBO. (BX. "MoHTaX Ha Bawwara
MUKPOBBHOBA (hypHa".)

A BHUMAHUE A

VanonasaiiTe camo Cb0BE, KOUTO Ca MOAXOAALLM 32 MUAKDOBBITHOBIA
hypHu; HE USMONSBAITE kakento 11 fa 61Un0 METaNHN CbA0BE, YHIN
ChC 3naTHa M CpeGbpHa YKpaca, CKapi, BUMLM 1 fip.
MaxHeTe Ten4eTaTa 3a 3aTBapsiHe Ha XapTieHi v NnacTMacosu
MIMKOBE.
MpuduHa: Moe fia ce NosiBy enexTpyiecka fibra i U3nu3aqe Ha
VICKPH, KOETO la NoBpeay dypHara.

BrinaBaiire, KOTaTo BIIOBATE ENIEKTDOYDEAN B KOHTAKTU HAMPEXETA B o |/ |
6n130CT 0 (hypHaTa.

He 113n1on3salite MUKDOBBIHOBATA Cit (hypHa 3a CyLUBHE Ha BECTHULYA v viv
WA naTose.

Vanonagalie ro-KpaTkit BpEMeHa 38 M0-Malkin KOMMIECTsa Xpara, 3a a4 viv
MPELOTBPATUTE MPErPSIBAHETO W U3rapsHETO Ha XpaHaTa.

He notonsBaiiTe 3axpaHBaLLyia kaben v Lencena BbB BOAA U Mo naseTe « «
[aney oT Harpetyt NOBbPXHOCTW.

SiiLia B Yepynki 11 Lien TBbP0 CBapeHM iila He b1Ba Aa ce 3arpseat « ,/
B MVKDPOBbHOBA (DypHa, Thil KATO MOraT 1 eKCrNOAMPaT, A0pH Criefl !
KaTo MPUKITKOHI MAKPOBBIHOBOTO Harpsisare; ChLLO Taka, He Harpsisaiite
BaKyyMUpaHi1 ByTunku, Gypiari, Cb0Be, SITKIA B YEPYMKA, OMATH U .

vV =

HE rokputBaifTe BEHTUALWOHHITE OTBODU C MTT WA XapTUs. TeMoraT 4 v
[1a Ce 3amafisiT Mpy HamyCKaHETO Ha ropeLLs Bb3fyX OT (hypHaTa.
DypHaTa ChLLO MOXe [a MPerpes v 1 Ce 13KITI04Y aBTOMATUHHO; T4 Lue
OCTaHe M3KTI04eHa, IOKATO He CE XA 0CTATBHHO.

BitHar1 13nonagaiiTe KyxHEHCKIN pbkasiLy 3a (hypHa Npi 13BaxgaHe Ha ,/
cTVe OT (hypHaTa, 3a i U3BErHeTe M3rapsiHe N0 HeBHUMaHIE.

EA!
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BbJITAPCKU

NPEANA3HN MEPKU 3A U3BATBAHE HA Bb3MOXXHO
M3NNATAHE HA NOBULLEHA MUKPOBBJIHOBA EHEPIUS.
(CAMO ®YHKLINA 3A MUKPOBBJTHW)

HecnassaHeTo Ha cnefpaLLyTe NpesnasHin Mepkit 3a 6e30MacCHOCT MOXe Aa A0Beze 0 ONacHo
n3rnaraHe Ha MYKPOBBIHOBA EHEpryAsi.

(@) TMpwn HYKaKBY OBCTOSTENCTBA HE TPSiOBA Aa CE NPaB ONWT 3a paboTa ¢
MUKPOBJHOBATA (hypHa NPV OTBOPEHa BPATIUKA, fia Ce Nuna B BrIOKVPOBKUTE 3a
6€30MacHOCT (KNKHaNK1TE Ha BpaTaTa) UM fia Ce BKapBa KakBOTO 1 Aa B1no BbB
BEHTUNALMOHHITE OTBOPH.

HE nocragsiiTe kakbBTO 11 fla 61N0 NPeOMET MeXAy BpaTiykara Ha (ypHaTta
V1 NLIEBATA HACT U1 He NO3BONABANTE HATPYMBAHE Ha OCTATbLYM OT XPaHK 1k
MOYMCTBALLY NPENapaTi No YTbTHIATENHIATE MOBBPXHOCTY. MoambpXaliTe BpaTuykata
V1 YNTTHUTEHITE NOBBPXHOCTY Ha BpaTUYKaTa YICTI, KaTo M U3TPUBATE Clef,
paboTa Halt-Hanpeq, ¢ BNaxHa Kbpna v cef ToBa € Mexa Cyxa Kbpra.
HE pa6otete ¢ hypHaTa, ako e noBpeaeHa, LoKaTo He Ob/e PEMOHTHPaHa OT
KBaNMULVPaH TEXHIK MO MIKPOBBAHOBY (hypHI, 0BY4eH OT NPOU3BOAUTENS.
OcobeHo e BaxHO BpaT/ykaTa Ha (hypHaTa fia Ce 3aTBaps KakTo Tpsiosa 1 Aa Hava
nospezay no:
(1) Bpara (orbHata)
(2) naHTUTE Ha BparTaTa (CHyneHI uni pasxnabeHu)
(3) YnnbTHEHMSITA W YNITBTHUTENHUTE MOBBPXHOCTU HA BpaT/yKaTa
() ®ypHara He TpsibBa fa ce perynvpa U PEMOHTVPA OT HUKOTO, C U3KITO4EHIE Ha
NOMXOAALLIO KBaWDYLPAH CEPBU3EH TEXHWK MO MUKPOBBAHOBI (YPHI, 06Y4eH OT
npon3BoaUTENs.
Samsung LLie Ha4MCrIM Takca 3a PEMOHT 3 3aMsiHa Ha aKCECOap Wi PEMOHT Ha KO3METUHeH
nedhexT, ako NoBpefaTa B ypeaa winm akcecoapa e NpUivHeHa OT KIMeHTa. EnemenTi, kouto ce
NOKPKMBAT OT TOBA YCNOBKME, BKNOYBAT:

(@) OrbHata, HagpackaHa Unn NOBpPeAeHa Bpara, APBXKA, BbHLLEH MaHen in
KOHTPOJEH NaHen.

MoBpepeHa vm NMNCBALLA TaBa, HANPaBAsBaLLA PONKA, ChEAVHIATEN UK CKapa.

=

=

©

*  /larionaBalite T031 ypen camo Mo MpefHasHaueHIETo My, KaKTO & OrcaHo B ToBa
DBKOBOACTBO C MHCTPYKLIMK. Teau Genexki 3a BHiMare 1 BaxHu MHCTRYKLN 3a
6e30MacHOCTTA, OMiCaHY B TOBA PbKOBOACTBO, HE 0BXBALLAT BCIHKI BH3MOXHM
CHCTOSHIA 1 CUTYALIMM, KOWUTO MOXE [ia Bb3HIKHAT. Ballia & 0TroBopHOCTTa fia
113M0N3BaTE 3PAB PasyM, BHIMAHME 1 TPIDKIA, KOraTo MHCTANVpaTe, MOATbpXaTe 1
paGoTiATe C BaLLMS Ypef,
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o [lopamy NpudmMHaTa, Ye Tesn MHCTPYKLM 38 paGoTa C ypea NoKPUBaT pasmisHi1
MOIENIA, XapaKTEPHCTIKIATE Ha BalLaTa M KPOBBHOBA (hypHa MoraT fja ce
pa3fn4aBaT B Manka CTeneH OT OMiCaHuTe B TOBa PbKOBOACTBO U He BOWYKM
MPeAyNPeANTENHY 3HaLy MOraT Aa GhaaT NPUAOKIMIA. AKO UMATE HSIKaKBM BbPOCH
WIIA TRV, CBBOXETE CE C HaC B Hat-GrI3KIAA CepBU3EH LIBHTBP U NOTHPCETe
MOMOLLL 1 MHChOPMALSt OHNAIH Ha WWW.Samsung.com.

o Tasn MUKPOBBHOBA (hypHa € MpeHasHayeHa 3a MPETonmsHe Ha xpaHa.
MpenHasHaueHa e camo 3a u3ronasaHe BKbL. He 3arpsiBaiite HIKaKeN TUNoBe
MNATOBE WM Bb3MIABHNLIW, MbHM C BNlakHa, Thil KaTo ToBa MOXE A MPean3BIKa
narapsiHis 11 moxap. MpON3BOANTENST He € OTTOBOPEH 3a NMOBPEAM, MPUHIHEH OT
HEMPaBIAIHO WM HEMOAXOASILLO V3M0N3BaHe Ha ypera.

*  HecriassaHeTo Ha MofapbXKaTa Ha (hypHaTa B YMCTO ChCTOSHUE 611 MOMO Aa
JI0BE/E [10 BroLIaBaHe Ha MOBLPXHOCTTA, KOBTO [a Ce 0Tpasdy He6aaronpusaTHO Ha
IbArOTPAHOCTTA Ha YPEa U Aa 0BEaE [0 Bb3MOXHA OniacHa CUTyaLus.

HA EKCIMJTIOATALLMUOHHUA MY XKUBOT
mmm (OTNAOBYHU EJIEKTPUHECKU U ENIEKTPOHHU YPEOWN)

K NPABUJTHO TPETUPAHE HA USAENIUETO CIEQ KPAS

(HanuuHo B cTpaHM CbC cUCTEMM 32 Pa3AesHO CMETOChOMpaHe)

Toau 3HaK, NOCTaBEH BBPXY M3[ENMETO, HErOBI NPUHAANEXHOCTY W NeYaTHIN MaTepuasi, 03Hayasa,

4e NPOJYKTBT 1 MPUHAANEXHOCTUTE (HanpyMep 3apsaHo YCTPONCTBO, cywanky, USB kaben) He Gusa
[ia Ce 3XBBPAST 3aeHO C fiPyriATe GUTOBI OTMabLIM, KOraTo U3TEHE EKCrIoaTaLMOHHUST My XVBOT.
OtpensiiTe Teaun YCTPOVCTBA OT pyrvTe BIAOBW OTMafbLM U M NpeaaBaitTe 3a peLyiknmpaqe. Cnassaikii
TOBA MPaBIANO He U3naraTe Ha ONacHOCT 3A4PABETO Ha APy Xopa Y MpefnasBare OKonHaTa cpefa

OT 3aMbPCSBaHe, NMPEAN3BUKaHO OT GE3KOHTPONHO U3XBBPASHE Ha OTMabLy. OCBeH ToBa, NOAOBHO
OTTOBOPHO MOBEfiEHHE Ch31aBa Bb3MOXHOCT 3a NOBTOPHO (EKONOMYHO CboBpa3Ho) 113non3saHe Ha
MaTepuanHuTe pecypei.

[LlomatHuTe noTpe6uTeni TA0Ba [ia Ce CBBPXAT C ThProBeLa Ha APEGHO, OT KOrOTO Ca 3aKymnim
113AENIETO, UMM CbC CHOTBETHATA MECTHA [IbpXKaBHa areHLs, 3a g NOyYaT NoApOBHN MHCTPYKLUMM Kbe
11 KOra MOFaT [ja 3aHECaT Teain YCTPOCTBa 32 PEeLKIpare, 6e3onacHo 3a OKOMHaTa Cpefa.

KopriopaTvsHITe NOTPEGUTENM CliefBa f4a Ce CBBPXAT C A0CTaBYIKa CU 1 [ia MPOBEPSIT YCNIOBMSTA Ha
[I0roBOpa 3a Mokyrka. Tosa U3feniie 1 HEroBUTe eNeKTPOHHI MPUHAANEXHOCTI He G1Ba fa ce CMecTsaT ¢
[pyrviTe OTNabLYM Ha THPrOBCKOTO MPEANpUsTIE.
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CbAbP>XAHUE YKASATEJN 3A 6bP3U CNMPABKU
Ykasaten 3a 6bp3u Cripasku AKO 1ckaTe fa CroTBuTe XpaHa.
TTOMIHAITIEIKHOCTV . ettt 12 1. lNocTtaBete XpaHaTta BbB q)ypHaTa_ .
YDHE 1.ttt ettt ettt ettt ettt ettt et ettt ettt n ettt r et e ne et eneenens 13 1136epeTe HUBOTO Ha MOLLIHOCT, Karo HaTMcHeTe S
Ha Power Level (HuBo Ha mowHocCT) eqnH i
IKOHTPOMEH MAHEI T 1.ttt ettt et e et eebbee e 13 Gytora Power Level { 0 Ha MOWHOCT) &n Microwave
VN NoBeYe MbTul. o
BAAABAHE HA BPEMETO . ...uvvivveesiteesieeetee et e stee et estee et e sste e b et e sttt et e et e anbeennee s 14 o
2. /136epeTe BPEMETO 3a rOTBEHE, KATO HATUCHETE =
Kak paboTvt efHa MUKPOBBIHOBA DYPH ......vvviiiiieiiiieaiie s 14 6ytornTe 10 min (10 MuH.), 1 min (1 MUH.) U h min 10e %
MpoBepka aany BallaTa ypHa PAGOTU MPABUIIHO. ..............veerrseseesesseesieseesssseseees 15 10 s (10 ceK.), KakTo & HeOBXOaVIMO. 10min. 1 min <
s
3afaBaHe Ha PEXVIMA 38 MECTEHE HA BHEPTUS ....vviverieriieiereare e 15
TOTBEHE / TTDETOMISIHE ...ttt 15 1 3. Hatvcrete Gytoria Start (Ctapr) (D). @
HMBE HA MOLLIHOCT ... 16 Pesynrat: [OTBeHeTO 3ano4ea. Start
®dypHaTta 13gasa 3ByKOB CUrHa
CINPAHE HA TOTBEHETO ...ttt ettt ettt ettt eate et e et e e et e e e eenaae s 16 YETUPU MBTH, KOFaTO rOTBEHETO
HaCTPOMKA Ha BPEMETO 38 TOTBEHE. ... ..vveveeviesieieasieiesieaseesiesseaiesieasseeesseaseesseanaans 16 3aBbPLLUN.
Vi3nonasaHe Ha PyHKLMATA 38 MOMEHTASTHO MPETOMAHE/TOTBEHE ......cvvevveveeene 17
HacTpolikin 3a MOMEHTATHO MPETOMNSAHE/TOTBEHE .....ec.vveevieeiieeiieeiiee et sie e 17 Ako nckaTe fa pa3mpasuTe xpaHa.
M3anonssare Ha yHKUmaTa 3a asTomatniHo YCKOPEHO pasmpasssaHe ... 18 1. lNocTaBeTe 3ampaseHata xpaHa BbB (hypHara. o
_ HatuncHete 6ytoHa Power Defrost (YckopeHo 00
HacTpoliki 3a aBTOMaTUHHO YCKOPEHO PASMPASABAHE ......vevvveeeerrrieerereaieereeaieas 18 o
3ampa3ssiBaHe) (5% ) equH nnv noBeve MbTu crnopes Power
TTEHEHE HA TPVttt 19 TVNa XpaHa 3a pa3mpassaBaHe.
KOMGMHVPEHE Hal MAKPOBBIAHI U FPUIT i 19 2. 136epeTe TEroTo, KATO HATUCHETE BYTOHNTE
MHOFOETAMHO TOTBEHE ...ttt 20 kg (kr) 1 100 g (100 rp.) KONKOTO € HeO6XOAVMO. Kg 100g
V1360D HA MPMHAITIEMKHOCTM ... 20
VI3KMIOUBAHE HA 3BYKOBUIST CUTHAUT c..vveeeivite e ettt e et e s iiae e itee e st eeentae e et e e iaea e 21
1 3. HatucHete 6yToHa Start (CtapT) ().
3BakntoyBaHe 3a 6e30MaCHOCT Ha BallaTa MUKPOBBIHOBA DYPHA ...vveevveeiieeieeieean 21 @
YKa3aTen 3a rOTBAPCKM CBAOBE ........ceuiiiiiiraiieiieaieate e aiea e sie et 21 Start
PHKOBOACTBO 38 FOTBEHE ...vivviieeesiieeeaiiieeeeiite e ettt e e et e e et e e et e e e stee e e snbaa e e e bbeeeaes 22
Kak fa noctenute, ako ce CbMHABATE UM UMATE MPOBIIEM. .....vvvieeiiireeiiiieeeiieeees 30 AKo uckaTe aa no6asuTe AOMbJHNTENHA MUHYTa.
TEXHNHECKM CTIELINMKALIAM ...ttt ettt anes 31 OcTaBeTe xpaHara Bbs (ypHaTa.
HatucHeTe +30s eayH 1nv noBeye MbTU — 3a BCEKM
30 cekyHau, KOUTO »kenaeTe fAa nobasuTte. + 30 S

1
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Ako uckarte pa neuyete xpaHa Ha rpun. NMPUHAONEXXHOCTU
1. lMoparpevite rpuna oo HeobxoaymMara Temneparypa, B 3aBMCUMOCT OT MOAEeNa, KOMTO CTe 3aKyniun, Nosy4asaTe HAKOIKO
Kato HatucHete Gytona Grill (fpun) (JU), HacTporika UU NPVHAMNEHOCTY, KOUTO MOFaT fla CE U3MO3BAT NO PA3NNHHI HauVHM.
Ha Bpeme (10 min (10 muH.), 1 min (1 MuH.) v Grill 1. PONKOB NPBbCTEH, 33 NOCTaBsIHE B LIEHTbPa Ha
10 s (10 cek.)) 1 6yToHa Start (CtapT) (). ypHaTa.
= 2. [locTaBeTe xpaHaTa BbpXy ckapaTta BbB dypHaTa. MpenHasHayeHne: PonkoBUAT NPBbCTEH
5 HatvcHete 6yTtoHa Grill (Mpun) (). VisbepeTe h min 106 noaabp)ka BbpTsllaTta ce
% BPEMETO 3a FOTBEHE, KaTo HaTUCHETe ByTOHUTE 10min 1 min nocTaBka.
= : X
5 10 min (10 mun.), 1 min (1 mun.) 110 5 (10 cek.). 2. BbpTswa ce nocraBKa, 3a MOCTaBsHE BbpXy
10 3. HatucHete 6ytoHa Start (CtapTt) (). POJIKOBYISI MOBCTEH C LIEHTPANEH (OUTUHT KbM
@ CheauHUTENS.
1
Start MpepgHasHayeHne: BbpTdllaTa ce noctaBka

CIy>K1 KaTO MaBHa rotBapcKa noBbpXHOCT, TA
NeCHO MOXXe [a Ce CBaid 3a Nno4ncTeaHe.

3. Ckapa 3a rpun, 3a NocTaBsHe BbpXy BbpTsilaTa
ce nocTaBKa.

MNpepHa3HaueHue: MeTanHata ckapa Moxe
[la ce 13Mosi3sa C rpus 1
KOMOVHMPAHO rOTBEHe.

HE paboteTe ¢ MrkpoBbHOBaTa hypHa 6€3 NOCTaBEHM POSKOB
MPBCTEH 1 BbPTSLLA Ce MOocTaBKa.

12
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KOHTPOIJIEH NAHEN

a
| o
=]
: Ready Meals §
I KN x
1 pa =] =
I Frozen
. M Quekelpizza Frozen Pasta  Frozen Fish B
(e) @ @) @2
1. BPATA 7. BBPTHLLA CE NOCTABKA
2. BEHTUNALUNOHHK OTBOPK 8. CbEOVNHUTEN ! @
3. TPUN 9. POJIKOB MNMPbCTEH
4. OCBET/NEHVIE 10. OTBOPU 3A BJIOKNPOBKATA @
. 3A OBE3OINACABAHE
5. JVNCIMNEN 1. V/IBB0P HA OYHKLIMATA 3A 7. W3BOP HA TEMO
11. KOMAHOHO TABJ10 YCKOPEHO PASMPABABAHE .
6. KITOHATKI HA BPATATA 8. BYTOH 3A HACTPOVIKA HA
12. BYTOH 3A OTBAPAHE HA . 2 MWTHOBEHO MPETOMNNAHE/ YACOBHVIKA
BPATA. IBE0P HA ®YHKLMIA 3A
FOTBEHE 9. BYTOH 3A KOMBVHMPAH
PEXKINM
3. BYTOH 3A PEXKM HA
MVIKPOBBJTHV 10. BYTOH +30s
4. BYTOH 3A PEXKUM TPUN 11. BYTOH 3A CTAPTUPAHE
5. BYTOH 3A HACTPOVIKA HA 12. BYTOH 3A TIECTEHE HA
BPEME EHEPIINA

6. BYTOH CINNPAHE/OTKA3
13
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BbJITAPCKU

3AO0ABAHE HA BPEMETO

KAK PABOTU EAHA MUKPOBBJIHOBA ®YPHA

Baluata M1KkpoBbIHOBa (hypHa e C BrpafeH 4acoBHVK. KoraTo ce nogane
3axpaHBaHe, Ha ekpaHa ce nokasea aBtomartnyHo, “:0” “88:88” nnam “12:00”.
Monsi, 3afaiiTe TekyLLOTO Bpeme. BpemMeTo Moxe Aa ce nokassa unm B
24-4acos, v B 12-4acos dopmart. TpsibBa Aa CBepUTe HacoBHMKA:

e Koraro MoHTMpaTe Ballarta MMKPOBBIIHOBA (ypHa 3a NPbB MbT

e Cnen NnpeKbCBaHe Ha 3axpaHBaHETO

He 3abpaBanTe fa cBepsiBaTe YaCOBHMKA, KOrato NpeMmHaBaTte KbM
WA OT JISTHO 1 3MIMHO 4aCOBO BPEME.

ABTOMaTUYHA (yHKLUS 3a NeCTeHe Ha eHeprus
AKO He 136epeTe Hskaksa yHKLWS, OKATO ypeabT Ce HacTporBa v paboTn
C BPEMEHHO CrvipaHe, (yHKUMSITa Ce OTMEHS] U Ce MOKa3Ba YaCOBHUKLT creq,
25 MUHYTW.
VHOMKaTOPBT Ha (hypHaTa e Ce U3KM04M CRefd 5 MUHYTV Npu OTBOPEHa

1. 3a nokassaHe Ha BPEMETO B...
24-4acos hopmat

Bpara.

12-4acoB opmat

Clock

HaTtuncHete 6ytoHa Clock (HacoBHUK) BeaHBX M
[Ba mbTu.

2. 3apavite Yaca ¢ 6yToHa h (4) 1 MuHYTUTE C ByTOHA
min (MWH.). h
10 min

min
1 min

3. KoraTto ce nokaxe TO4YHOTO Bpeme, HaTUCHETe
6yToHa Clock (HacoBHuK), 3a fa nycHeTe
YaCcoBHMKA.

S

Clock

BpemeTo ce nokassa BuHaru, korato
He 13Mnon3BaTe MUKPOBbLIIHOBaTa DypHa.

Pesynrar:
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MUKPOBBIHUTE Ca BYCOKOHYECTOTHM ENEKTPOMAarHUTHY BbIHY;
OCcBOBOXKaBaHATA EHEPrIst faBa Bb3MOXHOCT 3a roTBEHE WV NPETONNsSHe Ha
xpaHa 6e3 npomsiHa Ha hopmaTta 1m ugeTa.

MoxxeTe aa nanonseate MUKPOBbIHOBATA CU dhypHa 3a:

e PasmvpassBaHe
e  MoMeHTaTHO MpeTonnsHe/roTBeHe
e [oTBEHE

[MprHUWN Ha roTBeHe.

1. Cb3paBaHnTe OT MarHeTPOHa MUKPOBBIIHY Ce
pasnpoCcTpaHABaT PaBHOMEPHO MPW BbPTEHETO Ha
XpaHaTa BbpXy BbpTsllara ce nocTaBka. 3atosa
XpaHara ce rotey PaBHOMEPHO.

2. MyKpOBBHUTE Ce abcopbupar OT xpaHata Ao
Obnbo4mHa ot okono 1 nHy (2,5 cm). Cnen ToBa
FOTBEHETO MPOABL/PKABA, KaTo TorMHaTa ce

pasceriBa B XpaHarta.

3. BpemeHara 3a rotBeHe ce NpoOMeHAT B
CbOTBETCTBYUE C 13MOM3BaHNS Cbf 1 CBONCTBATA Ha
XpaHara:

e Kofm4ecTBO 1 NMITbTHOCT
e Cbabp)kaHve Ha Boaa
e HadanHa Temnepatypa (0T XnaouiHUK Unv He)

Tbii KaTo LIeHTbPBT Ha XpaHaTa ce roTeu OT pasdceliBaHaTa TonvHa,
rOTBEHETO MPOIb/KaBa [OpW KOraTo CTe M3BaduiM XpaHara oT
dhypHaTa. 3aToBa TPsiGBa a ce crassar NMocoYeHUTe B peLienTuTe 1 B
Taswn GpoLLypa BpeMeHa 3a NpecTol, 3a Aa ce rapaHTvpa:

® PaBHOMEPHO roTBeHe Ha XpaHaTta TOYHO B LieHTbpa
e ErHa v cblla Temnepatypa B UgnaTa xpaHa
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MPOBEPKA [AJIN BALLATA ®YPHA PABOTU
NPABUJIHO

Creppallarta npocTa npoLeaypa By AaBa Bb3MOXXHOCT fa NpoBepuTe fanm
paboTu BallaTa dypHa npaBuiHO npes usanoto Bpeme. OTBOpETe BpaTuykara,
KaTO HaTUCHETE rofilemMmst 6yTOH B AOMHWSA AECEH bIb/l HA KOMaHAHOTO Tabso.
[MbpBO NocTaBeTe Kyna ¢ Boga BbpXy BbpTsllara ce noctaska. Crneq toBa
3aTBOpETE BpaThyKara.

1. HatucHete 6ytoHa Power Level
(HuBO Ha MOLYHOCT) 1 3afaiTe BpemeTo Ha 4-5

L
Microwave

MUHYTU C HaTUCKaHe Ha 6yToHa 1 min (1 MuH.) h mn_ oo

10 min 1 min

CbOTBETHUS BPOV MbTA.

2. HartvicHete 6yToHa Start (CtapT) ().
Pesynrart:

b

Start

®OypHaTa Harpsiea Bogarta 4 nnv
5 muHyT. Cnep, ToBa BofaTa Tpsibea

[a Bpw.

LLlencensT Ha pypHaTa Tpsabea Aa ce BkapBa B MOOXOALL, CTEHEH
KOHTaKT. BbpTéLlaTta ce nocraska TpsbBa fa e [oOpe pasnonoxeHa
BbB (PypHaTa. AKO Ce 13Mos3Ba HMBO Ha MOLLHOCT, PasnnyHo OT
MaKCUMaJTHOTO, € HEOOXOAMMO MO-Abro Bpeme Ha BoaaTa fa 3aspu.

SAOABAHE HA PEXXUMA 3A NECTEHE HA EHEPTuUd

QypHaTa nMa PexxrM 3a NecTeHe Ha eHeprus. Tasn MyHKUMSA NecTn
eNeKTPU4ecKa eHeprig, Korato ypHara He ce 13non3sa.

e HatncHete 6yToHa Energy Save
(MecTeHe Ha eHeprus).
* 3a [a uaneseTe OT PEXUM 3a NeCTEHe Ha eHepris,

o9

Eco Mode

OTBOPETE BpaTVyKara, crief KOeTo AUCrnesT
nokasea TekyLLIoTO BpeMe. DypHara e rotosa 3a
13rosn3BsaHe.
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FOTBEHE / MPETOMNAHE

Creppallata npouenypa 06sCHsBa Kak ce roTBr Uiy NPETONAs XpaHa.
BVIHAIVI npoBepsiBaiiTe HACTPOVKTE C1 3a FOTBEHE, Npean Aa ocTaBuTe
dypHaTta 6e3 Haa30op.

Haii-Hanpen noctaBeTe XxpaHaTta B LieHTbpa Ha BbpTsLlaTa ce noctaska. Cneg
TOBa 3aTBOpETE BpaTuykara.

1. HatucHete 6ytoHa Power Level (HuBo Ha

m
i\

MOLLHOCT). S
Pesyntat: [lokassar ce uHaukaLwm 800 W Microwave

(MakcumanHa MOLLIHOCT Ha roTBEHE):
1136epeTe NoaxoasLLOTO HMBO Ha MOLLHOCT, KaTo
HaTucHeTe 6yToHa Power Level (HuBo Ha mowyHocT)
OTHOBO, [IOKaTO He Ce MoKaXXaT CbOTBETHUTE BATOBE.
B. 3a cnpaska Tabnuiuara 3a H1Ba Ha MOLLIHOCT Ha
cnefpallara cTpaHuLa.

2. 3apavite BPEMETO 3a FOTBEHE, KaTO HaTUCHETE
oyToHnTe 10 min (10 MuH.), 1 min (1 MMH.) 1 10 s h min
(10 CeK-). 10 min 1 min

10s

3. HatucHete 6ytoHa Start (CtapT) (<).
Pesynrart:

D

CBeTBa cBeT/IMHaTa BbB doypHaTa 1 oot
al

BbpTSLLATA Ce MoCTaBKka 3arovsa aa

ce BbpTU.

1) ToTBeHeTO 3ano4Ba, a Korato 3asbpLuu, hypHaTa
rofasa 3ByKOB CUrHa YETVIPU MHTU.

2) KpalH1sT HanoMHSLL, CUrHan 3By4r 3 MbTr (MO BEOHBX
Ha MUHyTa).

3) Ha gucnnes ce nokassa OTHOBO TEKYLLIOTO BPEME.

@ Hukora He BktoYBariTe oypHata, KoraTto e npasHa.

mIodviuqg
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®

HUBA HA MOLLIHOCT CMUPAHE HA TOTBEHETO
MoxkeTe fa n3bumpate U3MeXIy HBaTa Ha MOLLHOCT Mo-Aony. MoxeTe fia crpaTe roTBEHETO M0 BCSKO BpeMe, 3a [ia NpoBepsiBaTe xpaHata.
Max. MoLHOCT 1. 3a pa cnpeTe BpeMeHHo;
HuBo Ha MowHoCT OTBOpeTe BpaTudkara.
MUKPOBBJ/IHOBA ®YPHA rPUn
Pesynrar: [oTBeHeTO cnvpa. 3a aa nogHoBUTE
= BCOKO 800 W - rOTBEHETO, 3aTBOPETE BpaTuykara 1
P HaTucHeTe OTHOBO 6yToHa Start (CTapT)
g CPE[HO BICOKO 600 W -
IE CPELHO 450 W : 2. 3a fa cnpete Hamb/HO;
4 HatucHete 6yToHa Stop (Cton) (). @
a CPEOHO HICKO 300 W - Stop
PesynTtat: [OTBEHeTO Crnvpa.
PASMPABABAHE(SS) 180 W - 1 AKO >xenaeTte fa oTMeHuTe
HVICKO/MOMTBPKAHE HA TOMO 100 W _ HacTPOVKNTE Ha roTeeHe, HaTucHeTe 6yToHa Stop (CTon)
(&) oTHOBO.
PN - 1100 W .
@ MoxkeTe fja OTMEHUTE BCAKa HACTPOVKM 1 MPEAy 3arnoYBaHe, Kato
KOMBW | (&5 uy) 600 W 1100 W npocTo HaTvcHeTe 6yToHa Stop (Cton) ().
KOMBMU Il (51y) 450 W 1100 W
KOMBW 11l (&5 wy) 300 W 1100 W HACTPOUKA HA BPEMETO 3A TOTBEHE
MoykeTe fa yBenn4ynTe BPEMETO Ha roTBEHE, KaTo HaTuUcHeTe 6yToHa +30 s no
AKO 136epeTe Mo-BMCOKO HUBO Ha MOLLHOCT, TpA6Ba 4a Ce Hamanu BeAHBX 3a Beekmn 30 cekyHaw, KouTo TpsitBa aa ce A0GaBAT.
BPEMETO 3a roteeHe. 1. HartucHete 6yToHa +30 S MO BEAHBXK 3a BCEKM
AKO 136epeTe No-HNUCKO HBO Ha MOLLIHOCT, TpsibBa fa ce yBenm4m 80 ceKyHm, KouTo TPsiGBa Aa Ce A0GaBST. +30s
BPEMETO 3a roTBEHe.
2. HatvcHeTe 6yToHa Start (CtapT) (). T
! Start

16
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M3MNON3BAHE HA ®YHKUUATA 3A MOMEHTAJIHO
NPETOMNIAHE/TOTBEHE

Mpn dyHkumsATa Instant Reheat (MyrHoBeHO npuTonnsiHe) BPEMETO 3a roTBeHe ce
3a7aBa aBTOMaTNYHO.

MoxeTe fia HacTpouTe 6post Ha MOPLMNTE, KATO HATUCHETE NOAXOAsLLMS ByTOH
3a MUrHOBEHO MPETOM/ISiHE HEOOXOAUMMS BPOM MHTU.

Han-Hanpen nocTaBeTe XxpaHaTta B LIeHTbpa Ha BbpTSALLATa Ce NOCTaBKa 1
3aTBOpPETE BpaTuyKaTa.

HatucHete 6yToHa Instant Reheat/Cook

(MurHoBeHo npeTonasiHe/roTBeHe), KONTO 1cKaTe,

HeobxoanMmsa 6poN MbTU.

Pes3ynrtat: HatucHete 6yToHa Start (CtapT)
(<>), 3a ga 3anoyHeTe roTBeHeTO.
Korato 3asbpLum:
1) ®ypHaTa nsgasa 3ByK HETUPU MBTU.
2) KpalH1sT HanoMHSLL, cuUrHan 3By4r 3 mbTu. (Mo
BEOHDBX Ha BCAKA MUHYTA)

3) Ha gucnnes ce nokasea OTHOBO TEKYLLIOTO BPEME.

HatcHete 6ytoHa Drinks (HanuTku) BeaHbX, 3a Aa
npeTonnnTe eaHa Yawla kade. Bx. olle nogpobHoCcTn
3a crnpaBka Tabnuuara Ha cnefgallara cTpaHuLa.

Hanpumep :

l/1l3non3eanTe camo CbAoBe, KOUTO ca MOAXOASLLM 38 MUKPOBbLIIHOBA
dypHa.

HACTPOWMKW 3A MOMEHTAJIHO MPETONNSAHE/FOTBEHE

B cneppaliata Tabnvua ca gageHv 6 nporpamm 3a aBTOMaTUYHO MPETOMISHE 1
roTBeHe, KoJin4eCTBa, BpeMeHa 3a I'IpeCTOI7I 1 CbOTBETHW MPENOPBbKN.

XpaHa/ByToH Pasmep Ha Bpeme 3a | Mpenopbku

nopuusta npecToi
TotoBu AicTus 300-350 rp. 3min. | MNocTageTe Ha kepaminiHa YHIS 1 MOKPUIATE C
(oxnageHw) 400-450 rp. npunensaLL, unM 3a MIKPOBBAHOBY (DYPHM.

Taau nporpama e MoaxopALLA 3a xpari,
CHCTOALM C& OT 3 KOMTOHEHT (Harp. MEco Cbe
©OC, 3eMIeH4YL Y TapHATYPA, KATO KapToth,
Op¥3 MM MaKapoHy).
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XpaHa/ByToH Pa3mep Ha Bpewe 3a | Mpenopbku

nopuusta npecroi
[oToBK 3aMpasenu 300-350 rp. 4min. | BaemeTe rotoBo 3amMpaseHo ACTVE U MPOBEPETe
ACTUA 400-450 rp. Ja/m € NOAXOLALLO 33 MUKPOBBIHOBA (DypHa.

%% % Mpogyn4eTe NOKPUTHETO Ha FOTOBOTO SICTHE.

8 [NocTaseTe 3aMpa3eHoTo roToBO ACTVE B
LieHTBPa. Tagu nporpama e NoaxoasLLa 3a
3aMpaseHin NonyabpuKaTHU XpaHi, ChCTOSILLMA
Ce 0T 3 KOMMOHeHTa (Hanp. Meco Cbe coc,
36/IEH4YLIM M rapHUTYPA, KaTo kapTodi, 0p13
1171 MaKapOoHW).

Hanutku 150 M 1-2 MuH. | HaneiiTe B KepamnyHa Yalua v npetonnsinte 6e3
(kace, MASIKO, Yait (1 Yawa) kanak. lMocTagete Manka (150 Mn) unm ronsiva
1 11BOfA My CTaiiHa 250 mn (250 Mn) Yawwa B UEHTbPA Ha BbPTALLIATA C8
TeMrnepatypa) (1 nopuenarosa NOCTaBKa; pa3bbpkaiTe BHAMATENHO Npeay 1
Yala) cnef Toga.
3ampaseH Mutm 150 rp. - [NocTaBeTe MUAHI KINLUUTE WK MAHIA NLMTE
Kiw/nuua (4-6 6p.) PaBHOMEPHO Ha Ckapata.
ey 250 .
g (7-96p.)
1
3ampasenu 200 rp. 2-3MiH. | MocTaBeTe 3ampaseHara nacta rpeTeH B
MaKapoHeHU 400 rp. MOAXOAALLA HHUS OT OrHEYMOPHO CTBKIIO.
13[enns orpeTeH: [TocTaBeTe YnHIATA BBPXY CKapaTa. Tasn
- nporpama e NoAXofsiLLa 3a 3amMpaseHi nacta,
TPETEH KaTo HanpUMep NasaHs, KaHenoHN
MaKapoHu.
3ampaseH pubeH 200 rp. 2-3 MuH. | NocTaBeTe 3aMpaseHist pybeH OrpeTeH B
orpeTeH 400 rp. MOAXOAALLA YMHIAS OT OrHEYNOPHO CTBKJIO.

] W
fom

<y

[NocTaseTe YnHNATa BLPXY CKapaTa. Taau
nporpama e NoAXofsLLa 3a roTosy 3ampasexi
XPaH¥, KOWTO Ce CCTOST OT PHBHY (uneTa Cue

3€NeH4yLUn 1 coc.

17
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BbJITAPCKU

NU3MNON3BAHE HA ®YHKUUATA 3A ABTOMATUYHO
YCKOPEHO PASMPASSABAHE

HACTPOMKU 3A ABTOMATUYHO YCKOPEHO
PASMPASABAHE

DYHKLMATA 38 aBTOMATUYHO YCKOPEHO pa3MpassiBaHe BY laBa Bb3MOXXHOCT fa
pasmpasssarte Meco, NTuLy, puda v xnsb/kerik. BpemeTo Ha pa3mpassisane 1
HMBOTO Ha MOLLHOCT Ce 3ajaBaT aBTOMaTU4HO.

Bue npocto n3buvpate nporpamara v TernoTo.

V13non3eainTe camMo CbAoBe, KOMTO Ca MOAXOAdALLM 38 MYKPOBbB/IHOBA
dypHa.

Haii-Hanpen nocraseTe sampaseHaTa xpaHa B LieHTbpa Ha BbpTallaTa ce
rMocTaBKa 1 3aTBOpETe BpaTuykara.

1. /136epeTe TMNa Ha XpaHara, KOSATO roTBUTE, KaTto

HaTICHeTe GyToHa YCKopeHo pasmpassiBaHe (55 33
) eanH 1 noeede MbTY. (BXX. oLe nogpobHOCTY 3a Power
cnpaeka Tabnmuara Ha credgaliara cTpaHumLa.)
2. 136epeTe xpaHaTa 3a roTBeHe, Kato HATUCHETE
6yToHuTe kg (kr.) 1 100 g (100 rp.). Bb3amoxkHO e Kg 100g

3afaBaHe Ha makcumym 1500 rp.

3. HarucHerte 6yToHa Start (Ctapt) ().
Pesynrar:

D

* PagmvpasssaHeTo 3arno4sa. Start

e  dypHaTa 13fasa curHan rno Bpeme
Ha pa3MpassiBaHeTo, 3a Aa B HANOMHN 4@ OGbPHETE
XpaHara.

e HatvcHete 6yToHa Start (CtapT) (<D) oTHOBO, 3a fa
3aBbpLUNTE Pa3MPassiBaHETo.

MokeTe aa pa3mpassisare xpaHa 1 pbyHO. 3a [a HanpasuTte ToBa,
n3bepeTe PyHKLUMS roTBeHe/NOArpsIBaHe 32 MUKPOBBIIHM C HYBO Ha
moLHocT 180 W. Bx. pasfena, o3arnaseH "[oTBeHe / MNoarpssaHe”, Ha
cTp. 15 3a noBeye NnogpobHOCTH.
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B crneppaliiaTa Tabnuua ca fafeHy pasnmyHmTe Nporpamm 3a asToMaTu4HoO
YCKOPEHO pasmpassBaHe, KonM4ecTBa, BpeMeHa 3a MPECTOM 1 CbOTBETHU
NPEenopPbKU.

[Mpeny pasmpassasaHe cBasleTe BCUYKM BUOOBE OMakoBKW. MocTaBanTe Meco,
nTyum, prba 1 XNs6/Kek BbpXy KepaMmmnyHa YiHUS.

Kop/Xpana | Mopuus Bpeme 3a

npecToi

TMpenopbku

1. Meco 200-1500 rp. | 20-60 MuH. | MokpuiiTe KpanLaTa ¢ anymnH1eso domio. OBbpHeTe
MECOTO, KOraTo (hypHaTa 3fase 38yKOB curHan. Taau
nporpama € MoaXofsiLLa 3a roBEX[I0, arHELLIKO, CBIHCKO,

CTEKOBE, MbPXONM 1 MISHO MECO.

2. Mrvym 200-1500 rp. | 20-60 MuH. | MokpuiiTe KpanLiaTa Ha GyT4eTaTa v kpunLaTa ¢
anymnHeso honno. OBbpHETe NTuLaTa, Korato
(hypHaTa n3pane 3ByKOB curHan. Taau nporpama e

MIOAXOALIA 38 LIANO MANE U OPLY MATE.

3. Pu6a 200-1500 rp. | 20-50 MuH. | MokpuitTe onaukara npy Lsna puba C anyMuHneso
tonro. O6bpHeTe pubata, Korato ypHaTa u3faae
3BYKOB CirHan. Taay mporpama e NoaxofsiLua 3a Lienm

puby 1 uneta ot puba.

4. Xns6/Keitk | 125-625rp. | 5-20 MuH. | NocTaBeTe xnsi6a BBPXY KyXHEHCKA XapTys v ro
0ObPHETE, KoraTo (ypHaTa 13faze 38yKOB CHTHaJ.
MocTaseTe Keika BbpXy KepaminiHa YvHVS 1 ako e
BB3MOXHO, 0 0GBPHETE, KOrato (ypHaTa usfase
38yKOB curHan. (PypHata npogbnxaga fja pabotu 1
CrMpa, KoraTo OTBOPWTE BpaTara. Taau nporpama e
MOAXOZSLLA 3 BCU4KI BI0BE X0 — HApsA3aH UK Lisn,
a CbLLO 11 33 xnebyeTa 1 bareTw. MoapeneTe xnebueTata
B KpbI. Tasv nporpama e NoaXogsLLA 3a BCUHKY BULOBE
KEKC C Mast, BVCKBITY, YUIA3KENK 1 MHOTOMMCTHO TECTO.
T4 He e NOAXOAALLA 3a TECTEHI KOPU, NIOKOBY U KDEM

MIATY, @ CHLLO 11 32 KENK C LLIOKONA0B MbAHEX.

M136epeTe hyHKLMSA 3a PbYHO pa3mpassiBaHe C HUBO Ha MOLLIHOCT
180 W, ako rckate fia pasmMpasunTe xpaHaTa pbyHO. 3a noeeye
noapo6GHOCTY 32 PbYHOTO PasmpassiBaHe 1 BpemeHaTa 3a Pb4HO
pa3mpassiBaHe BX. 3a cripaska cTp. 26-27.
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MEYEHE HA rPUi

KOMBUWHUPAHE HA MUKPOBBJIHU U T'PUN

[PUITHT BY AaBa Bb3MOXKHOCT Aa MPETOMATE U neveTe xpaHara 6bp3o, 6e3
[la N3nos3eaTe MYUKPOBBSIHM. 3a Tasy Lien C Ballata MUKPOBb/IHOBa (hypHa ce
[I0CTaBst cKapa 3a rpuil.

1. lNogrpenTe rpuna o Heobxogmmara Temneparypa,
kaTo HaTucHete bytoHa Grill (Mpun), HacTpoiika Ha
Bpeme (10 min (10 muH.), 1 min (1 MuH.) 1

10 s (10 cex.) v Start (CtapT). Grill
2. OTBOpeTe BpaTtn4yKarta 1 noctaBeTe XpaHata Ha
cKapara. h min 10s

3. lNocTaBeTe xpaHaTa Bbpxy ckapaTta BbB dypHaTa.
HaTucHete 6yToHa Grill (Mpwn). 136epeTte BpemeTo
3a roTBeHe, KaTto HaTUCHeTe ByTOHUTE
10 min (10 muH.), 1 min (1 muH.) 1 10 s (10 cek.).

(MakcumanHoTo Bpeme 3a rpun € 60 MUHYTI.)

4. HatucHeTe 6yToHa Start (CtapT) ().

Pesyntar: CBeTBa CBeT/IMHATA BbB hypHaTa U

Start

BbpTHLLATa Ce NoCTaBKa 3arno4ysa aa

ce BbpTH.
1) ToTBeHeTO 3ano4Ba, a Korato 3asbpLuu, ypHaTa
nofaBa 3BYKOB CUrHas YeTVPU MbTU.
2) KpalH1aT HanOMHSLL curHan 3By4n 3 mbTu (MO BEOHBX
Ha MUHYTa).
3) Ha gucnnes ce mokassa OTHOBO TEKYLLOTO BPeEME.
He ce 6e3mnokoiiTe, ako HarpeBaTensaT U3KJIYBa 1 BKIKYBa Mo
BpPEME Ha NMeYeHeTo Ha rpun. Tasm crucTema e npeaHasHavdeHa na
npenoTBpaTsBa NPerpsiBaHeTo Ha ypHarTa.

BuvHaru nanonasante KYXHEHCKIN PbKaBuuUy, Korato okocsare
YYHUMTE BBB (PypHaTa, TbI KaTo Te MoraT Aa ca MHOro ropewin.
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MoxkeTe CbLLO 1 ja KOMBUHMPATE MUKPOBBHIHOBO FOTBEHE C rpwsl, 3a a

roTBuTe 6BP30 1 Aa NeveTe eAHOBPEMEHHO.

BWHAI'U n3nonaearite rotBapCKiy CbaoBe, 6e30MacHu 1 3a
MUKPOBBIIHN, 1 3a dypHa. CTbKNEHUTE UK KepaMUYHTE YUHUM ca
noeasnHn, Thil KaTo Te NO3BOMSBAT Ha MYKPOBB/HUTE a NPOHUKBAT
paBHOMEPHO B XpaHaTta.

BUWHATI'U n3non3eaiite KyXHEHCKIN pbKaBuLUW, KOraTo fokocBaTe
YYHUMTE BBB (hypHaTa, Thil KaTo Te LLie ca MHOMO ropeLLy.

1. OTBOpETE BpaTaTta Ha dypHaTa. [NocTaBeTe xpaHata
BbPXy CKapaTa, a ckaparta — Bbpxy BbpTsllaTa ce
rnocTaBka. 3aTBOpeTe BparaTta.

2. HatucHete 6ytoHa Combi (Kom6w).

PesynrtaTt: [1okassaT Ce CefHnTe MHOMKaTopw: e
MY\I;—GSHII

KoM6M  (pexXrM MUKPOBBITHW U Fpun)

600 W  (13xogHa MOLLHOCT)

V136epeTe NoaxoasLLoTO HUBO Ha MOLLHOCT, KaTo HaT1CHETE OyToHa
Combi (Kom6un) 0THOBO, [OKATO HE Ce MOKaxKe CbOTBETHOTO HMBO Ha
MOLLIHOCTTA.

He MOXe fa ce 3afaBa TeMnepatypaTa Ha rpuna.

3. 3apavite BPEMETO 3a rotBeHe, Kato HaTucHeTe

6yTonnTe 10 min (10 MuH.), 1 min (1 muH.) 1 10 s h min 106
(10 cek.). MakcumanHoTo Bpeme 3a roteeHe e 60 1Omin 1 min
MUHYTU.

D

Start

4. HatvcHeTe 6yToHa Start (CtapT) ().

Pesyntar: 3anoysa KOMOVHMPAHOTO rOTBEHE.

KoraTo 3aBbpLun.

1) ®ypHaTa n3gasa 3ByK YETVIPY MbTH.

2) KpalH1aT HanoMHSLLL cuMrHan 3By4i 3 MbTu (MO BeAHBXX
Ha MUHyTa).

3) Ha oucnnest ce nokassa OTHOBO TEKYLLIOTO BPEME.

MakcunmanHaTa MMKPOBBIHOBA MOLLHOCT 38 KOMOUHMpaH
MUKPOBBIIHOB pexxuMm 1 rpun e 600 W.

mIodviuqg
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MHOIOETAMNMHO rOTBEHE

MviKpoBbIHOBaTa BI (hypHa MOXe Aa Ce Mporpamypa 3a NpuroTss XpaHa Ha 1o
TPpW CTeneHn.
Hanpumep : XKenaeTe pasmpassiBaHe Ha xpaHa 1 rotBeHe, 6e3

0a TpsibBa aa n3ko4BaTe HaCTPOWKNUTE Ha dhypHaTa

cnep BCekM eTarn. Taka MOXeTe [ia pasmMpasnte un

§ croteuTe 500 rp. puba Ha Tpu eTana:
g e PasmvpassBaHe

= e [oTeere |

ﬂ e [oTtBeHe |l

Mo>xxe fa 3apaBate Mexady OBY- 1 TPMETANHO roTBEHE.
AKO 3afjafieTe TPMETANHO, MbPBUAT eTan TPsoBa Ja € pa3mpassBaHe.
He HatuckariTe 6yToHa (<), mokaTo He cTe 3aanm vHanH1s eTarn.

1. HartucHete 6ytoHa Power Defrost (YckopeHo %

3amMmpassiBaHe) (35 ) BeOHbX v noBeYe mbTu. 00
Power

2. 3apavite TErnoTo, KaTo HaTucHeTe 6yToHa kg (Kr) v
100 g (100 rp.) cboTBETHUS 6o NbTY (500 rp. B Kg 100g
npumMepa)

3. HatvcHete 6yToHa Power Level (HuBo Ha
MOLLHOCT). RIS
Pexxm Ha MUKPOBBAHY (1): Microwave

{% 0, aKo e Heobxoanmo, 3bepeTe HUBOTO Ha
MOLLIHOCT, KaTo HaTUCHETe OTHOBO ByToHa Power
Level (HuBo Ha MoOLHOCT) eayH 1nNK NoBeYe
mbTn. (600 W B npuimMepa)

4. 3apavite BPEMETO 3a FOTBEHE, KaTO HaTUCHETE
6yToHnTe 10 min (10 MuH.), 1 min (1 muH.) 1 10s _h_ _min
(10 cek.) (4 MyHyTV B NMprMEpPa). 10min
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5. HatucHete 6ytoHa Grill (Mpwun).
Pexxum Ha rpun (Il):

Grill

6. 3apante BPEMETO 3a FOTBEHE, KaTO HATUCHETE
6yTtoHnTe 10 min (10 MuH.), 1 min (1 MmuH.) 1 10
s (10 cek.) CbOTBETHUA BPOV MbTU (5 MUHYTK B
npvMepa).
(MakcumanHoTo Bpeme 3a rpun € 60 MUHYTK.)

10 min

min
1 min

7. HatucHete 6ytoHa Start (CtapT) ().

Pesynrat: TpuTe pexunmva [pasmpasssaHe
n roteene(, Il)] ce nsbnpar eauH

cneq opyr. Cnopen, peXkuMbT Ha

>

Start

pa3mMpassiBaHe, KOUTO CTe n3bpanu, ypHata n3gasa
CWIrHauT Ha MoSIoBMHaTa BPEME Ha pa3mpassBaHe, 3a Aa By
HanoMHK Aa o6bpHeTe xpaHaTta. PypHaTa nsgasa 3B8yKOB

CWIrHauT YeTUPY MbTW, KOraTo FOTBEHETO 3aBbPLLM.
o  KpalH1AT HAaMOMHSLL, CUrHan 3By4X 3 MbTH (MO BEAHBK

Ha MUHyTa).

e Ha oucnnes ce nokasea OTHOBO TEKYLLIOTO BPEME.

U3B0P HA NPUHAANEXXHOCTHU

l3nonaBarite CbAoBe, MOAXOASALYM 38 MUKPOBBIHOBA (hypHa. He nanonssaite

nnacTMacoBu CbaoBe, YHNN, XapTUeH HYalln, Kbprn 1 T. H.

AKO >kenaeTte fia nsbepeTe KOMOUHUPaHWS PEXM Ha
roTBeHe (FPUN U MUKPOBBIIHM), U3MOoN3BanTe camo
6e30nacHn 3a MYKPOBBITHOBA 1 OBUKHOBEHa dhypHa HMHNN.

BX. yKasaTtens 3a rotBapcku cbfose Ha cTp. 21-22.

3a noseye Noapo6HOCTI 3a NOAXOASALLMTE FOTBAPCKM ChA0BE 1 Mprbopwu
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U3KNMKO4YBAHE HA 3BYKOBUA CUTHAN YKASATEJ1 3A TOTBAPCKU CbOOBE
MoxKeTe fa U3KIIoHBaTe 3BYKOBIS CUMHAN, KOraTo Vckare. 3a fa roTBAT xpaHaTa B MKPOBbHOBaTa (ypHa, MUKPOBLIHUTE TPA6Ba Aa
ca B CbCTOSHIE Aa NPOHUKBAT B XpaHaTa, 6e3 fa ce oTpasssaT Unv NorTbLLAT
1. Hamicrete GyroHuTe Stop (CTon) (©) v Start OT YnHVaTa. 3aToBa TPSIGBa Aa Ce BHUMaBa Npy 13Gopa Ha roTBapCKY ChIoBe.
(CrapT) (&) eaHoBpemeHHo. V) 10 AKO FOTBaPCKUTE ChI0BE Ca MapKMpaHu Karto NMOAXOOSALLM 38 MUKDOBbIIHM,
Pesyntat: ®ypHata He 13aaBa 38yKOB CUrHA Stop Start He TpsibBa Aa ce GesnokonTe. Credsalliata Tabnmua 13tposisa pasnnyHi
BYOBE rOTBAPCKU Ch/OBE 1 MOCOYBa AaNM U KaK Aa Ce U3Mon3eat B eaHa
MNPV BCAKO HATVICKaHE Ha GyToHa. MKDOBBIHOBA (hyPHA, o
S
loTBapcku cbpoBe Mopxopswm KomeHTapu >
3a pd
2. 3a fa BKo4YMTE 06paTHO 3BbHEHETO, HATUCHETE - MUKPOBBIHM ;’
6yToHuTe Stop (Cton, 1 Start (Ctapr, =
VT P ) (©) (CrapT) (©) S? SEZ Anymunmeso donuo /X Moxe fia Ce 13ron3Ba B Manky Konu4ecTsa
€AHOBPEMEHHO. T 32 3alLTa Ha 30HK OT MperapsHe. Ako
Pesyntat: ®ypHaTa OTHOBO paboTh CbC 3BYKOBU oot € TEBPAR 61130 A0 CTeHara Ha
AT dhypHaTa UM ce 1anon3sa TeLPMAE MHOMo
: honmo, Moxe fia ce 06pasysa fbra.
Mnova 3a 3anuuane / He NpeTonnsiTe NOBEHE OT 0CEM MAHYTU.

CbRoBe 0T nopuenaH u / Cbj0BETE OT NOpLIENaH, Kepamika,

Kepamuka rnasnpaHa Kepamika 1 KOCTeH nopLienan
3AKJTIO4YBAHE 3A BESOMACHOCT HA BALLATA OBMKHOBEHO CA MOAXOSILLM, OCBEH aKO He ca
MUKPOBDBJITHOBA ®YPHA [IEKOVIPaHIA C METANIEH KaHT.

BaliaTa MYKpOBBHOBA hypHA & CHABAEHA ChG CrieLManHa nporpama 1 YuHun oT nonnectepen / HsiKov 3aMpaseHil Xpari Ca onaxkoBaki B
"Be30MacHoOCT 3a feLaTa’, KosTo nossonsea ypHaTa fa 6bae "3aknoveHa”, R IOHISAERHOKRATHO) TakVBa “iHAA.
Taka Ye AeLiata unv Apyr HeaanosHaT G Hest Aa He MOXe fja 5 BKIoYBaT H3MONISBAHC
Cny4anHo. OnakoBKW Ha anamuHyTH
(bypHaTa MOXe fia Ce 3aK/04Ba MO BCSKO BpeMme. o TTORMCTUPEHOBM Kyr v MoraT ia Ce 13ronaBar 3a 3aTonisHe Ha
1. HatucHete 6yToHnTe Stop (Cton) (&) n Clock e XpaHa. [MperpsiBaHeETo MOXe i MpNYHY
(4aCOBHMK) EHOBPEMEHHO. @ @ CTOMNsABaHe Ha NoMMCTVpeHa.
Clock .
Peayntat : ®ypHaTa ce 3aKniousa (He Morar Ja ce Stop ﬁ:gmﬁ:;' DAGIIIAL X Morar pa ce sanans.
N36UpPaT HUKaKBU PYHKLW). '
¢ Peuykivpara xapTis X Moxe aa npudnHy 0bpasysaHe Ha fbra.
VA1 METaIHIA U3PEK

CTbKNeHn cbaoBe

2. 3a pa oTKIIOHMTE OTHOBO (hypHaTa, HaTVcHeTe — ¢ Cbyjose 3a cepaypare / Morar fja Ce V3rionasar, 0CBeH aKo He ca
6yToHuTe Stop (Cton) () v Clock (HacosHuK) Q ©) [IEKOPVIPAHIA C METAIEH KaHT.
€AHOBPEMEHHO. Stop Clock o OVHI CTBKIEHN Cb0BE J Morar fia ce Uanonasar 3a npeTonnaHe
Peaynrat: ®ypHaTa Moxe Aa Gbae M3nonssaqa Hal XDaHM WA TEHHOCTU. TEHKOTO CTEK0

MOXE [ia C& CHyMW UMM NyKHe Mpit 61p30
HOpMaJIHO. HarpsiBaHe.

21
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BbJITAPCKU

ToTBapcku cbaoBe Mopxopsiwm Komentapu PbKOBOACTBO 3A rOTBEHE
3a
MMKPOBBIHN MNKPOBbBJTH
o CTbKNEHN GypKaHm v/ KanakbT TpsitBa a ce ceanu. Moaxoasiy MUKpOBBIHOBAaTA EHEPISt BCBLUHOCT MPOHVKBA B XpaHWTe, KaTo ce Npuennya
camo 3a NpeTonnaHe. 1 NOMTbLLA OT TAXHOTO ChAbPXKaHMe Ha BOAA, Ma3HNHW 1 3axap.
o MUWKPOBBAHUTE MPUYNHABAT 6bP30 ABVKEHNE HA MOMEKYUTE B XpaHaTa.
Bbp30TO ABMKEHME Ha TE3W MONEKYIM Cb3aasa TPUeHe, a nosyyveHara TornmHa
*  YuHm X Morat fa Mpu4vHIT 0BpasyBaHe Ha fAbr roTBY XpaHaTa.
M noxap.
e 3aKonyanku Ha nankose X FOTBEHE
3a (hpusep
[oTBapCcKM cbAoOBe 32 MUKPOBBIIHOBO rOTBEHE:
Xaptuetn [oTBapcKuTE CbAOBE BUHArK TpsibBa Aa NO3BONSBAT HA MUKPOBbBIHOBaTA
*  YyHim, Yawwm, candetkm J/ 3a KpaTKo roTBEHe 1 MPETONNSHE. Cbluo 1 3a . eHeprna fa npemyHaea npes T4x 3a MakcrmasHa ed)eKTVIBHOCT. MI/IKDOBbJ'IHVITe
11 KyXHEHCKa xapTusa noemMaHe Ha v3nuLIHaTa Bfara. Ce oTpasdaBar OT MeTa/ln, Kato HepbXAaemMa CToMaHata ajnlyMmyuH1n unin Meg, Ho
o PeLlKVIDaHA XTI MOKE 28 NDVHHY O6Pa3YBaLE Ha Tbra He MoraT [ia NPOHVKBAT NPes Kepamuka, CThKII0, MopLENaH 1 nnactMach, Kakto
CHED P X Aanp pasy ALra. 11 XapTVS 1 AbPBO. Taka Ye xpaHaTa He TPsiGBa [a Ce roTBY B METASHN ChAOBE.
Mnactmacosi Moaxoasiuy 3a MUKPOBBLITHOBO FOTBEHE XPaHMu:
e Cbpose v/ OcobeHo aKo Ca OT TonnoyCcToN4MBa MHOro B1AOBE XpaHu ca NMOAXOASLLM 32 MUKPOBBIHOBO rOTBEHE, BKIIOYNTENTHO
TepmonnacTmMaca. Hakou apyru nnactMacu NPECHW UM 3aMPa3eHn 3eNeHqyLUu, NIOAOBE, TECTEHN U3OENVS, OPU3, SbPHEHN
Morar fia Ce U3KpuBsisaT Uin 06eaLBeTsBar XpaHu, 606, prba n Meco. B MrKpoBBIHOBA (DypHa MoraTt fa ce roTBAT CbhLUO
Mpy BUCOKI Temnepatypu. He uanonssarie COCOBE, KPEMOBE, Cynw, NMyAVHI Ha napa, NioL0BK Cnagka 1 noTeHum. Han-
MenamnHosa nnactmaca. 06LLO Ka3aHo, MUKPOBBIIHOBOTO FOTBEHE € MAEaTHO 3a BCEKU BU, XpaHa, KOUTO
o Tpunerea dvnm 7 Moe 5a ce vanonasa 3a saibpxare Ha 1 MOXe OOVKHOBEHO Aa Ce NMPUroTeM Ha KOTIOH. TOMeHe Ha Macso 1im LLoKoNag,
Bnarata. He TpAGEa 12 AOKOCBA XpaHaTa. HanpvMep (BX. rnasarta CbC CbBETU, TEXHUKYM 1 MPENOPBHKM).
BHumaBaliTe npy OTCTpaHsiBaHe Ha rnma, lMoKpuBaHe No Bpeme Ha roteeHe
Thil KaTO LLE 113Ne3e ropeLLa napa. MHOro e BaXXHO a ce Nokpvisa xpaHata no BpemMe Ha roTBeHe, 3aLloTo
o Tlukose 3a dpraep /X Camo aKo B TAX MOXe [a Ce Bapu U ca n3napsiBaHaTa Boda ce U3ayra Kato napa v nofromara npoLeca Ha roteeHe.
MOEXORALLM 3 ypHa. He TpsBea aa ca XpaHaTta MoXKe fla ce MOKPUBa MO PA3ANHHN HAYMHW: Hanp. C KepamnyHa YiHNS,
XepMETUIHO 3aTBOPEHY. HAGORETe C BUILA, NNacTMacoB Kanak 1iv NOAXOASLL 38 MUKPOBBIHN NpunensaLl, hunm.
aKo e HeoOXOAMMO. BpemeHa 3a npecron
e TR / Mo 2 C& USNION3Ba 3a SaTbpKaHe Cnep, KaTo roTBEHETO 3aBbPLUM, BAXKHO € [1a Ce OCUrypun BpeMe 3a NPecTon Ha

neprameHToBa XapTus

Ha Bnarata 1 npefoTepardsaHe Ha
M3NPbCKBaHe.

/ : MpenopbyBa ce

/X  :Wsnon3saiite BHUMATENHO

X : He e nogxopswo
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XpaHaTta, 3a fa ce Nno3BoNn Ha TeMnepartypara BbTpe B XpaHaTa fa Ce 1N3PpaBHN.
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loTBapcku yKasarten 3a 3aMmpaseHun 3efieHYyLm

®

[oTBapcku yKasarten 3a opus 1 TeCTeHU nspenns

V13nonsearte noaxofsila Kyna oT OrHeynopHO CTbKIIO C Kanak. [oTeeTe npu
3aTBOPEH Karnak B NMPOLb/KEHNE HA MAHMATHOTO BPeEME — BX. Tabnmuara.
[Npoab/mKeTe roTBEHETO, 3a Aa Noy4YTe Pe3ynTaT, KOUTO Npeano4mTare.
Pagbbpkarite ABYKpPATHO MO BPeMe Ha rOTBEHETO 1 BEOHBX Cef roTBEHETO.
[o6GaseTe con, noanpasKkX UM Macno cneq roteeHe. MNMokpuite No Bpeme Ha

npecTosi.
XpaHa Mopuusa | MowHocTt | Bpeme | Bpeme Ha | UHCTpykuumn
(MuH.) |npecTton
(MuH.)
CnaHak 150 rp. 600 W 4Y5-5Y 2-3 [obasete 15 mn
(1 cyneHa mbxuua)
CTyfeHa Boga
Bpokonu 300 rp. 600 W 9-10 2-3 [o6asete 30 mn
(2 cyneHn mexxmum)
CTyfdeHa Boja.
[pax 300 rp. 600 W TY2-82 2-3 [obasete 15 mn
(1 cyneHa nmbxuua)
CTyfeHa Bofa.
3eneH 606 | 300 rp. 600 W 8-9 2-3 Lobasete 30 mn
(2 cyneHn nbxumup)
CTyfeHa Bofa.
CmeceHn 300 rp. 600 W TY2-8Y2 2-3 Lobasete 15 mn
3eneHYyLm (1 cyneHa nbxuua)
(MopkoBW/ CTyAeHa Boga.
rpax/
LiapeBuLa)
CwmeceHun 300 rp. 600 W 8-9 2-3 [ob6asete 15 mn
3eneHYyLm (1 cyneHa nbxuua)
(kvTarickn cTydeHa Boga.
cTInN)
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Opwus:

TecTteHu nsgenus:

VanonaeanTe rongMa Kyra OT OrHeyrnopHO CThKJIIO
C Karak — Mo Bpeme Ha roTBeHe Opu3bT HapacTea
NBOWHO Mo obem. [0TBEeTE C Kanak.

Cnepn kaTo nsTeye BPeMETO 3a roTBeHE,
pa3bbpKanTe Npean BpemMeTo 3a NpecTon,
roconeTe 1 go6aBeTe NOANPaBKM 1 Macso.
3Babenexxka: opusbT MOXe Aia He e Noes uanarta
BO[A Crep, nsTdaHe Ha BPEMETO 3a roTBeHe.

VanonaeanTe ronsiMa Kyrna oT OrHeyrnopHO CTbKIIO.
[obaseTe BpsAna BOAQ, LUMNKa con 1 pa3bbpkante
nobpe. [oTBeTE 6€3 Kanak.

Pasbtbpkearite OT Bpeme Ha Bpeme Mo Bpeme Ha 1
cnep, rotBeHe. [okprBaiTe No Bpeme Ha NpecTos

1 N3LEAeTe BHUMATENHO Creq, ToBa.

XpaHa Mopuusa | MowHocT | Bpeme | Bpeme UHcTpyKuun
(MmH.) | Ha

npecron

(MuH.)
Bsin opna 250 rp. 800 W 16-17 5 [o6asete 500 mn
(nexo cTyheHa Bofa.
cBapeH)
Kadsis 250 rp. 800 W 21-22 5 [o6asete 500 mn
opu3 (nexko CTyAeHa Bofa.
cBapeH)
CmeceH 250 rp. 800 W 17-18 5 [ob6asete 500 mn
opu3 (opun3 cTyfeHa Bofa.
+ AMB 0pu3)
CmeceHun 250 rp. 800 W 18-19 5 [o6asete 400 mn
cemeHa cTyfeHa Boga.
(opu3 +
XKUTO)
MakapoHeHn | 250 rp. 800 W 11-12 5 [obasete 1000 mn
n3penus ropetla Bofa.

mIodviuqg
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[oTBapcKM ykasaren 3a NpecHn 3eneHyyLu

MPETOIMNNAHE

/A3non3gaiite NOAXoAsLLA Kyra OT OrHeynopHO CTBKO € kanak. [lobasete 30-45 mn cTypeHa Boga (2-3
CyM. TbXULK) Ha Bcekm 250 rp., OCBEH ako He Ce NMPEnopbYBa APyro KOMMYECTBO BOAA — BX. Tabmiuata.
[OTBETE NPV 3aTBOPEH Kanak B MPObIXEHNE Ha MUHMATHOTO BPeMe — BX. Tabnuuiata, Mpogbikete
FOTBEHETO, 3a i NONyHIUTe Pe3yTaTy, KouTo nNpeanovmTaTe. PasbbpKaiite N0 BEAHBX N0 BpeMe Ha 1
cnep roteeHe. [lobasete con, NOANPaBKI UM Macno ciep, roTeexe. [okprBaiiTe No Bpeme Ha Npectos ot

3 MIHYTH.
§ [%5:15H HapexeTe NpecHITe 3eneHuyL Ha napyeTa C eaHakea ronemiHa. Konkoto ca
2 no-MasTku napyeTara, TOnKoBa No-6bp30 L Ce CroTBsT.
< BowuKut rpecky 3eneHqyL Tpsi08a f1a Ce FOTBST, KATo Ce U3M0N38a Mb/HaTa MOLLHOCT Ha
5 MYKPOBbIHOBATA (hypHa (800 W).
10
XpaHa Mopums | Bpeme | Bpeme Ha | UHCTpYKuum
(MuH.) | npecToit
(MuH.)
Bpokonm 250rp. | 4-4% 3 IpuroTBeTe CTPBKYETA C PABHOMEPHA rONEMUH.
500rp. | 7-7% lMoapeneTe cTebnata KbM LiEHTbPA.
Bpiokcencko | 250rp. | 5%-6% 3 [obasete 60-75 Mn (5-6 cyn. mkuuy) Boga.
3ene
Mopkogn 250rp. | 41-5 3 HapexeTe MOpPKOBUTE Ha NapyeTa ¢ PaBHOMEPHA
ronemmHa.
Kapdvon 250rp. | 5-5% 3 [puroTBeTe CTPBKYETA C PaBHOMEPHA FoNemMmHa.
500rp. | 8%-9 HapexeTe ronemiTe CTpBKYETA Ha MOMOBIHKIA.
[Noppengete cTebnara KbM LEHTbPA.
TUKBUYKM 250rp. | 3-4 3 Hapexete Tukei4kuTe Ha pesequ. obasete 30 Mn
(2 cyn. moxuLm) Boga nm Byyka macno. foteeTe,
[I0KaTO €[18a OMEKHaT.
Matnamkann | 250rp. | 3Y-4 3 HapexeTe natnapkaHinTe Ha Maski peseHu4eTa 1
nopbCeTe ¢ 1 cynexa MHXuLa NMMOHOB COK.
Mpa3 nyk 250rp. | 4%%-5 3 Hapexete npaa nyka Ha fe6en peseHi.
[b6u 125mp. | 112 3 [puroTBeTe Lienu U Hapsi3aHy Ha PE3EHN MO,
250rp. | 3-3% He nobassiiTe Boga. MopbCeTe C MMOHOB COK.
[obaseTe con 1 nunep Ha BKyc. VaueaeTe npeay
cepsipaxe.
Jlyk 250rp. | 5%-6 3 HapexeTe nyka Ha peseHyt ik NonoBIHKA.
[oBasete 15 Mn (1 cyn. bxiLia) Boda.
YyLukn 250rp. | 41-5 3 HapexeTe YyLKITE Ha ManKki PE3EHU.
Kaprogu 250 rp. 4-5 3 [MpeTerneTe 0beneHuTe KapTou 1 T1 HAPEXETE Ha
500rp. | 7%-8% MONOBUHKY WK YETBBPTIHKI C NOA0BHA ronemmHa.
Pana 250rp. | 5-5% 3 HapexeTe psnata Ha Manku ky64eta.
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Baluata MMKpoBbIHOBa (hypHa NPEToMnIA XpaHaTa 3a 4acT OT BPEMETO,
HEOBXOAMMO 32 KOHBEHLIOHANHNTE MEYKN C HarpeBaTeHm naoyu.
13non3sariTe HMBaTa Ha MOLLIHOCT 1 BpeMeHaTa 3a NpeTonnsHe B cnefgallara
Tabnnua Kato yrmbTBaHe. BpemeHarta B Tabnvuata ce 0THacaT 3a TeHHOCTU nNpu
cTarHa Temnepatypa oT okono +18 1o +20 °C, unm 3a 3ampaseHa xpaHa npu
Temnepatypa okono +5 ao +7°C.

MoppexpaaHe 1 nokpueaxe

V36arsaiiTe aa NpeTonsTe rofemmn napyeTa, Harnprmep Meco — Te 3ChbXBaT U
U3rapsiT, Npeay LieHTpanHaTa vM 4acT Aa ce Harpee. MpeTonnsHeTo Ha Masiku
riapyeTa e no-ycreLHo.

HuBa Ha MoLHOCT 1 pa3bbpKBaHe

Hsakon xpaHu moraT fa ce NpeTonnaT, KaTto ce 13nondea MoHocT 800 W,
[okaTo apyrn Tpsibea Aa ce NpeTonadT, kKato ce nanonssat 600 W, 450 W nnn
nopw 300 W.

BuxTe Tabnmupte 3a ynbTrBaHe. O6MKHOBEHO € No-[obpe Aa ce NpeTonss
XpaHara, KaTo ce 13mnon3ea No-HUCKO HUBO Ha MOLLIHOCT, ako XpaHaTa €
[ennKartec, B ronemmn KoNn4ecTsa Un CKIOHHA [ia ce Harpsisa MHOro 6bp30
(karma Harnpumep).

Paz6bpkBarite fo6pe nnv obpblLarTe xpaHaTa no Bpeme Ha NpeTonnsHe

3a no-gobpu pesyntati. MNMpn Bb3MOXXHOCT pa3tbpKeanTe OTHOBO Npeau
cepsupaHe.

OcobeHo BHMMaBanTe npuv NPeTonmsHe Ha TeHYHOCTY 1 6ebelLKn XpaHu. 3a

[a npefoTepaTuTe 6ypHO KUMeHe Ha TEYHOCTU 1 Bb3MOXKHIN N3rapsHuns,
pasbbpkBariTe Npeau, No Bpeme Ha 1 cref, npetonnsHe. JpbxTe rn B
MUKPOBBJIHOBaTa (PypHa Mo Bpeme Ha NpecTos. [NpenopbYsamMe B TEHHOCTUTE
[a ce NocTaBs niacTMacoBa SibKuLa U CTbkeHa npbyka. 36saresaiTte
nperpsaBaHe (a oTTam 1 passasisaHe) Ha XpaHaTta.

3a npefnoymTaHe e aa ce Hamanssa BPEMETO 3a roTBeHe 1 Aa ce fobass
[OMBIIHUTENHO BPEME 3a NPETONIAHE, ako € HEOOXOAVIMO.

BpemeHa 3a HarpsiBaHe 1 NpecTomn

IMpu NpeTonnsHe Ha XpaHa 3a NPBB MbT € NMoe3HO fa ce oTbens3sa
113pa3xoABaHOTO BpeMe - 3a GbAeLLla CrpaBka.

BuvHaru ce yBepsiBaiiTe, Ye npeTonssHaTa XpaHa ce Harpsisa paBHOMEPHO.
OcTaBsiiTe xpaHaTta [ia NPecTon KpaTko BpeMe Cref, NpeTorsHe, 3a aa ce
pasnpefeny Temneparypara PaBHOMEPHO.

MpenopbYBaHOTO Bpeme 3a NPecTol Creq, NPeTorisHe e 2-4 MUHYTU, OCBEH
aKo He ce npenopb4Ba Apyro Bpeme B Tabnmuara.

OcobeHo BHMMaBaKnTe npu NPeToNmsHe Ha TEYHOCTY 1 6ebeluka xpaHa. Bx.
CBLLIO rnMaBaTa ¢ MepKM Nno 6e30MacHOCT.
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MPETOIMNAHE HA TEHHOCT

®

MpetonnsaHe Ha 6e6eLLKn XpaHn N MNSKO

BuHarn octassaniTe Bpeme 3a NPecTon OT Han-Manko 20 cekyHau crneq,
N3KoYBaHe Ha dypHaTta, 3a fia MOXe [a Ce U3paBHW Temneparypara.
Pag6bpkBanTe no Bpeme Ha NpeTonnsHe, ako ce Hanara, 1 BUHAT
pas3bbpkBanTe crneq NpetonnsaHe. 3a Aa NnpenoTepatuTe 6ypHO KUNeHe 1
Bb3MOXHO M3rapsiHe, MocTaBaiiTe MbKMLA UM CTbKIEHA NPbYKa B HAMUTKUTE 1
pas3bbpKeanTe Npean, No BpemMe Ha v cneq npeTonsHe.

MNPETOIMMAHE HA BEBELLIKI XPAHN

BEBELLKWU XPAHMU: 13npa3HeTe B Abn6oka kepammdHa YvHms. [MNokpuinte ¢
nnacTMacoB kanak. Pa3ébpkBaiiTe cneq BCAKo npeTonnsHe!

OcTaBeTe [ia NPeCToM B MPOLBIKEHNE Ha 2-3 MUHYTI NMPeay CepBrpaHe.
Pagbbpkarite 0OTHOBO 1 MpOBeEpeTe TemMnepartypaTa.

[MpenopbyBaHy TemnepaTypu 3a cepaupaHe: mexxay 30-40 °C.

BEBELLUKO MNAKO: Hanelite MnsikoTo B CTEpUAN3MpaHa CTbkieHa 6yTunka.
[MpeTonnsanTe HeMoKpUTO. HMkora He NpeTonnanTe bebeluka ByTunka ¢
61BEpPOH Ha Hes, Tbil kKaTo ByTunkaTa MOXe fa NpPbCHE, ako ce nperpee.
PastpbckarnTe 0obpe Npean BPeEMETO 3a MPECTOM 1 OTHOBO NMpeay cepaupaHe!
[MpoBepsiBariTe TeMnepaTypaTa Ha 6e6eLLKOTO MASIKO AN XpaHa, npeav fa rv
nanete Ha 6e6eTto. [MNpenopbyBaHN TemnepaTypu 3a cepaumpaHe: okono 37 °C.
3ABEJIEXXKA: BebelukaTta xpaHa ce Hy»xaae 0CObeHO OT BHUMATENHA
npoBepKa Npeay ceparipaxe, 3a ja ce NPefoTBpaTAT N3rapsHns.
V13nons3earite HMBaTa Ha MOLLHOCT 1 BpemMeHaTa 3a NnpeTonsHe B crneapallara
TabnMua KaTto ynbTBaHe 3a NPeTorsHe.
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V1lanonsBavite H1MBaTa Ha MOLLHOCT 1 BpemeHata B Tasu Tabnmua Kato ynbTBaHe
3a npeTonnsHe.

Bpeme Ha
npecroi
(MuH.)

XpaHa Mopuwms | MowHoct | Bpeme WUHCTpyKLum

600 W 30 cex. 2-3 /3npasHeTe B ob6oka
KepammuyHa YnHns. foteeTe

C Kanax. Pas6bpkarite cneg
BpEMeTO 3a roeere. OcTaseTe
Za npecTosT 2-3 MuHyTy. Mpeav
CcepBypaHe pasbbpKaiiTe Ao6pe
11 MPOBEPETE BHIMATENHO

TeMneparypara.

BebeLukm
XPaHu
(3eneHuyun ¢
Meco)

190 mp.

600 W 2-3 /13npasHeTe B bnboka
KepamuyHa “nHng. foteete

C Karnak. Pag6bpkalite cneg
BPEMETO 3a roTeeHe. OcTaseTe
Za npecTosT 2-3 MuHyTy. Mpeav
CcepeypaHe pasbbpKaiite fobpe
W NPOBEPETE BHUMATENHO
Temneparypara.

Bebeluka 20 cex.
0OBECeHa Kallia
(oBeCeHN Sk
+ MISKO +

NMoZoBe)

190 rp.

100 mn 2-3

200 mn

300W | 30-40 cex.

50 cek. 10
1 MVH.

Bebeluko
MASKO

Pasbbpkalite um pasknarete
no6pe v HaneiiTe B
CTepUM3NPaHa CTbKMeHa
6yTunka. NocTageTe B LieHTbPa
Ha BbpTALLATa Ce NOCTaBKa.
lotBeTe 663 Kana. Pasknarere
L06pe 11 0CTaBeTe fia NpecTou
Hail-Manko 3 MuHyTI. Mpeay
CEpBYPaHe pasknareTe 1o6pe
11 MPOBEpETE BHUMATENHO
Temneparypara.

mIodviuqg
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BbJITAPCKU

MpeTonnsiHe Ha TEYHOCTU U XPaHU
VI3nonssaiite HMBaTa Ha MOLLIHOCT ¥ BpeMeHaTa B Tasy Tabimia Kato yrbTeaHe
3a npeTonssHe.

Xpana Mopuws Mowproct | Bpeme | Bpeme Ha | MHCTpyKumm
(MuR,) | npecroit
(MuH.)
Hanwkn 150 Mn 800 W 1-1% 1-2 HaneifTe B kepamiyHa yalua 1
(kadbe, Yait n (1 yawwa) npeTonnsite 663 kanax. MocTasete
Bofa) 250 M 1150 Manka (150 mn) unm ronsivia (250 wn)
(1 nopena- YalLa B LEHTbPA Ha BLpTsiLiara O
Hosa vaLa) MI0CTaBKa; Pa3bbpKaliTe BHAMATENHO
MPeMy! 1 CRef ToBa.
Cyna 250 . 800w 3-8V 23 Haneite B bGoKa KepamHa
(oxnapeHa) YuHvs. TToKpWIATE C NNacTMAacoB
Kanak. PasbbpkaliTe fo6pe cres
npeTonnsHe. PasbbpkaliTe OTHOBO
NPV CepBIpaHe.
3anyweHo 350 rp. B00W | 5167 2-3 locTaBeTe 3ayLLIEHOTO B AbBOKa
(oxnaneHo) KepamuyHa YiHus. MokpuiTe ¢
MNaCTMAcoB Karak.
Pa3bbpkBaiiTe 0T BPEME Ha Bpeme
110 BPEME Ha MPETONASHETO 1 OTHOBO
MPEay NPECTOM U CEPBIPaHE.
MaxapoHeHu 350 rp. 600W | 4%-5% 3 IocTaseTe MaKapoHeHUTe M3nens
13aenna (Hanp. crareTv um siveHo
CbC COC (huae) BBPXY NNoCKa KepamviHa
(oxnapenm) 4HIs. ToKpUiATE € MpunenBaLy
VM 38 MUKPOBBAHOBY (YPHM.
Pas6bpraiiTe npeay cepsypare.
MakapoHeHu 350 p. 600 W 5-6 3 [ocTaBeTe MakapoHeHITe n3genis ¢
V3[ens ¢ MITbHKA (HaMp. PaBion, TOPTENMHY)
MITBHKA Y COC B [1b160Ka KepaminyHa WHKS.
(oxnanenm) [okpwiiTe C NNaCcTMACOB Kamak.
PasbbpkBaitTe 0T Bpeme Ha Bpeme
110 BPEME Ha MPETONASHETO U OTHOBO
MPeAV MPECTOl 11 CepaipaHe.
MakeTpaH! 350 p. 600W | 5%-6% 3 Pasgenete scTvero o 2-3 oxnageHy
ACTUs KOMTMOHEHTa BbPXY KepaminiHa
(oxnanenu) 4nHAR. ToKPUIATE C MpUnenBaLy
1AM 32 MUAKDOBBHOBY (ypHN.
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PBYHO PASMPASABAHE

MUKPOBB/HUTE Ca MPEBBLAXOMAEH HauMH 3a pasdMpassiBaHe Ha 3amMpaseHi XpaHi.
MVIKPOBBIIHTE BHUMATENHO pasMpassiBar 3aMpaseHara xpaHa 3a KpaTbk
nepuop OT Bpeme. ToBa MOXe Aa € HyaecHo NPeauMCcTBO, ako AOMAAT BHE3aNHO
Heo4aKBaHM rocTy.

3ampageHunTe nuneta Tpsibea fa ce pa3MpasaT HambIHO Npeay roTBeHe.
OTCTpaHeTe BCAKaKBIN METaIHM BPB3KI 1 M3BaZeTe NUNETO OT 0OBMBKATA, 3a Aa
MOXXe [la Ce OTTe4e Te4HOCTTa MNpu pasMpassdBaHe.

[NocTaBeTe 3ampaseHaTa xpaHa Bbpxy cbf 6e3 kanak. O6bpHeTe Ha
MnonoBMHaTa Bpeme, N3To4ETe BCSKakBa TeHYHOCT 1 OTCTpaHeTe apedonumnte
Bb3MOXXHO Han-6bp30.

MpoBepsiBaiiTe xpaHara OT BpeMe Ha Bpeme, 3a Aa Ce yBepuTe, He He ce
3atonss.

AKO 3anoyHaT Aa ce 3arpsBat no-Masikm 1 rno-TbHKM 4acTu OT 3aMpas3eHara
XpaHa, Te MorarT fja Ce YBUAT B MasKV NIEHTU alyMUHUEBO (PONMO MO Bpeme Ha
pasmpasssaHe.

AKO BbHLUHATa MOBBPXHOCT Ha NETO 3anoyHe Aa ce 3aTonss, crnpete
pa3mMpasaBaHEeTo 1 ro ocTaBeTe 3a 20 MUHYTU Npeav NPOLbIKaBaHe.

OcTassiiTe prbarta, MECOTO 1 NMUMBLLIKUTE XPpaHW Aa MPecTOsIBaT, 3a [a 3a8bpLUn
pasMpassBaHeTo. BpemeTo Ha NpecTol [0 MbIHOTO pasMpassiBaHe e pasinnyHo
B 3@BMCUMOCT OT pa3MpassiBaHOTO KONMYECTBO. BX. 3a cnpaska Tabnuuara
no-aony.

CobBer: TBHKWTE MNacToBE XpaHa Ce pasmpassasar no-goope u
No-MankmnTe Kom4ecTsa U3NCKBaT Nno-Masiko Bpeme ot
no-rofiemute. NOMHETe TO31 ChBET, JOKATO 3amMpasABaTe
1 pasmpassasare xpaHu.

3a pa3mpassiBaHe Ha 3aMpaseHn XxpaHu ¢ Temnepatypa okono -18 go -20 °C
13non3earite cnegpaljara Tabnmua Kato ymbTBaHe.
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Lisinata 3aMpaseHa xpaHa Tpsi6Ba Aa ce pa3MpassiBa, KaTo Ce U3Mon3sa HUBOTO
Ha MOLLHOCT 3a pasmpassisare (180 W, B % ).

XpaHa Mopums | Bpeme | Bpeme Ha | MHCTpyKuun
(MuH.) | npecoit
(MuH.)
Meco
[oBeXMa Kama 250p. | 6%%-7% 5-25 [ocTaBeTe MecoTo BbPXY MoCka
500rp. | 10-12 KepaminiHa YuHs. MoKpHiATe NO-ThHKITE
CauHcki mopxomu | 250 p. | 7%-8% KpanLa C amyMuHAEs0 Gonuo.
O6bpHeTe Crief NoNoByMHaTa OT BPEMETO 32
pa3mpassBaHe!
Mruum
[NapyeTa nune 500rp. | 14%- 15-40 Hait-Hanpeq nocTaBeTe NOpLNTE C Koxara
26p) 15% Hagony, a LUenuTe nineta ¢ rpauTe
Len nwrera 900m. | 2830 HaLoNy BbPXY NNOCKa KepamnyHa YnHIS.
' TokpuiATe MO-TBHKITE KpawLia, HarprMep
KpunLa v KpauLLa ¢ anyMminHneBo (onno.
O6bpHeTe Crief NonoByHaTa OT BPEMETO 32
pa3mpassBaHe!
Pu6a
Pr6Ho chune 200 rp. 6-7 5-15 MocTaseTe 3ampaseHara puba B cpeaara
(26p.) Ha nnocka kepamuyHa YwHus. Mogpeaete
40m. | 1213 MO-TBHKWTE YacTV Nof Mo-febenuTe.
(4 6p.) TokpuiTe TECHNTE KpauLLia C anyMUHWEBO
thonro. O6bpHETE ez nonoByHaTa ot
BPEMETO 3a pasmpassisaHe!
Mnopose
BeskocTnkosm 250 p. 6-7 5-10 Pasnpezenete nnofoBeTe BbPXy N0CKa,
nniofoBe Kpbra CTbK/IEHa YiHuS (C ronsiv
IVameTsp).
Xns6
Xnebueta 26p. Vo1 5-20 Monpenere xnebuetara B Kpbr 1 x1s6a
(Bcako okono 50 tp.) | 4 6p. 2-2% XOPU3OHTAHO BBPXY KyXHEHCKa XapTa B
TOCTOBe/CaHﬂ,BVI“lVl 250 . 41h-5 cpefarta Ha BbpTdLlara ce nocraBka.
OG6bpHeTe Clef NoNoBYHaT OT BPEMETO 32
|
Henciku xnsi6 500m. | 810 PasMpasgare:
(MLweHnyeHo +
PBXEHO BpaLLHo)
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PUIT

HarpesaTtenHusT enemeHT Ha rpina ce Hammpa rog, TaBaHa Ha (ypHata. Toit paboTi, AokaTo BpaTi4kaTa
€ 3aTBOPEHa 1 BbPTSILLATA Ce MOCTaBKa Ce BbPTI. BbPTEHETO Ha BLPTALLATA Ce NOCTaBKa MPasi MeyeHeTo
Ha XpaHaTa No-paBHOMEPHO. MofrpsIBaHETO Ha rpuna B MPOIbKeHNe Ha 3-4 MyHYTY BOZV 0 Mo-6bp30
feyeHe Ha xpaxara.

ToTBapCKy CbA0BE 3a NEYeHe Ha rpun:

TpsiBa 2 ca OrHeyrnopHY 1 MOrar fia BKIIKO4BaT MeTau. He 113non3gaiiTe HiKakey niacTMacoB roTBApCKH
Cbfl0BE, Thil KaTO Te MOraT fja Ce CTOMAT.

Moaxoaslum 3a NeveHe Ha rpun XpaHu:

TTpXONM, HAEHNLA, CTEKOBE, XaMBYprepy, GEKOH U1 LLYHKA, ThHKW PIUBHIA MOPLIK, CAHEBIAYM 11 BCHYKIA
BI10BE MPEMeYeHn 1M ¢ MITbHKU.

BaxHa 3a6enexka:

BitHarv Korato ce 113101382 Camo PEXIIM 3a NEYeHe Ha rpiun MPOBEPSBANATE HarPEBATENHIAT ENEMEHT
MO, TaBaHa 1 & B XOPU3OHTAIHO MONOXKeHHe, a He BbB BEPTUKANHO MONOXKEHHE KbM 3afiHaTa CTeHa.
MomHeTe, Ye XpaHaTa Tpsibea [a Ce NOCTaBs BbPXY BICOKATA CKapa, OCBEH aKo He Ce Npenopbyiea apyra
VHCTPYKLVIS.

MWKPOBBJIHW + 'PUN

TO31 PEXMM Ha FOTBEHE KOMOHHYPA M3Nb4BaHATA TOMAMHA, KOSITO 143Ba OT FPna, ChC CKOPOCTTa Ha
MVIKPOBBAHOBOTO roTBeHe. Toil paboTy Camo [OKATO BpaTU4KaTa e 3aTBOpeHa U BbPTALLATA Ce N0CTaBKa
Ce BbpTY. briarofiapeHvie Ha BbPTEHETO Ha BBPTSLLATA Ce MOCTaBKa XPaHaTa Ce neve PaBHOMepHO. Ipy
TO3W MOfEN Ca Ha PasnonoXeHite Tpi KomMbuHupari peximva: 600 W + Tpun, 450 W + Toun n 300 W +
[ownn.

ToTBapcKy CbAoBe 3a roTBEHE C MUKPOBBAHK + [pun

1A3nonasaiiTe roTeapcky Ch0BE, MPE3 KOUTO MOraT a NPEMVHaBaT MUKPOBLIHNTE. [0TBAPCKUTE Chb0BE
TPpsi6Ba fia Ca OrHeynopHiL. He nanonasalite MeTanHn rotBapcky Chose npi KOMEUHMPa pexim. He
113M10N13BaTE HIKAKBM NNIACTMACOBY FOTBApCKY Ch0BE, Thil KATO Te Morar Aa ce CTOMSAT.

TMopxoAsiLM 3a roTBEHE C MUKPOBBIIHM + [PUN XpaHu:

ﬂO,ELXOJJﬂLLlVITe 3a roTBeHe B KOMGVIHVIpaH PEXVIM XPaHW BKOYBAT BCWYKW BILOBE SACTUSA, KOUTO CE
HYXO2AT OT NpeTonisHe 1 neveHe (Haﬂp. MeYeHn MakapOHeHN ma,qeﬂmg), KaKTO W XpaHu, KOUTO U3nCKeat
KpaTKo BpEMe 3a roTBEHE 3a U3Mi4aHe Ha ropHIs Kpai Ha XpaHaTa. Toau PexiiM MOXe fa ce 13nonaea
CBLLO TaKa ¥ 3a ronemn nopLyn XpaHa, KoUTo nevendr OT npeneyeHa 1 Xpynkasa Koputa (Hal'lp. MnNeLKn
MopLMK, KATO v 06pbLLATE MO BPEME Ha roTeeHe). Bx. Tabnuuara 3a nevdeHe Ha rpun 3a noseye
MoAPOBHOCTI.

BaxHa 3abenexka:

BuiHary koraTo ce 113nonasa KOMOVHIPaH PeXyM (MUKPOBBAHN + i) nposepsiBaiiTe Aam
HarpeBaTenHIST eNeMeHT Mof TaBaHa € B XOPU3OHTATHO MONOMKEHNE, a HE BbB BEPTUKAHO NONOXeHe
KbM 33[iHaTa CTeHa. XpaHara TpsitBa a Ce MoCTaBs BbpXy BUCOKATa Ckapa, 0CBEH ako He Ce Mpenopbysa
[pyra MHCTpyKUys. ViHade Tpsibea fia ce NocTaBst Hanpaso BbPXy BLPTALLATA Ce NOCTaBKa. Bx. 3a
CnpaBKa MHCTPYKLMIATE B CliefBaLLiaTa Tabnmua.

XpaHara Tpsi6Ba Aia ce 06pbLLa, aKo TPAOBa Aa Ce neye OT ABETE CTPaHM.

miodviuqg
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Ykasarten 3a neuyeHe Ha rpun 3a 3amMmpaseHu XpaHu

Ykasaren 3a ne4veHe Ha rpun 3a NPecHn XpaHu

V13non3eanTe HMBaTa Ha MOLLHOCT 1 BpemMeHaTta B Tadu Tabnmua KaTo yrnbTBaHe

3a redeHe Ha rpus.

Mpsicha xpaHa | Mopums MowHoct Bpeme 3a | Bpeme 3a | MHCTpyKUmMK
neyeHe Ha | neyeHe
1cTtpaHa | Ha 2-paTa
= (MuH.) CTpaHa
5 (MuH.)
% Xne6ueta MukposbaHu | 300 W + | Camo rpun | Moapepaete rv B Kobr
IE (BCAIKO OKOMO +oun lpun BbPXY CKapara.
ﬂ 50rp.) 2 6p. 1-1% 1-2 levete Ha rpun BTOpaTa
4.6p. 221 1-2 CTpaHa Ha xneb4erara
[0 3aN14aHETO, KOeTo
npearoyuTaTe.
OcraseTe fja npecToaT
2-5 MUHyTW.
Baretv ¢ 250-300 rp. | 450 W + pun 8-9 Mocragerte 2 3aMpaseHn
MITbHKA 26p.) 6GareTv eaHa io Apyra
(momary, Ha ckapara. Octasere
CVPeHe, LWyHKa, [ NPECTOST 2-3 MUHYT
b6y CIIefl NEYEHETO Ha rpun.
3eneHyyLm i 400rp. | 450 W +Tpun | 13-14 [ocTaseTe 3ampaseHuTe
KapTodu Ha PE3eHy B Manka, Kpbma
typHa YYHNS OT OrHEYNOPHO
cTBKIo. MocTaseTe
YWHISTa BBPXY CKapaTa.
QOctasete fia npectou 2-3
MVHYTV CNEf rOTBEHE.
MakapoHeHn 400 rp. MukposbaHu | 600 W + | Camo rpun | MocTaseTe 3ampaseHinTe
(karHenoHw, +pun Toun 2-3 TECTEHV 130eNs B Manka
MaKapoHu, 14-15 NPaBOBIbIIHA YMHNS OT
nasaHs) OrHEYNOPHO CTHKNO.
MocTageTe YHUsTa
Hanpaso BbPXY
BbpTALLATA CE MOCTaBKA.
OcTageTe fia npecton 2-3
MVHYTV CNef roTBEHe.
Manewkn xankn | 250mp. | 460 W +Tpun | 5-5% 3-3% MocTaseTe nuneLLKiTe
Xarku BbPXy Ckaparta.
Yune 3a 260mp. | 450 W + Tpun 9-11 4-5 [ocTasere ynnca 3a
MIKPOBb/HOBA (hypHa BBPXY KyXHEHCKa
typHa XapTiiq BbPXY CKapara.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_BG_131004.indd 28

28

Moarpeiite rpuna ¢ pyHKUMSITa 3a rpun B NPOABIDKEHNE Ha 4 MUHYTK.
I3nonssanTe H/BaTa Ha MOLLHOCT 1 BpeMeHara B Taay Tabimua Kato yrbTeaHe

3a rneveHe Ha rpus.

Mpsicha Mopums MowHoct Bpeme 3a | Bpeme 3a | MHCTpyKuum
XpaHa neyeHe Ha | neyeHe
1ctpaHa | Ha 2-pata
(MuH.) cTpaHa
(MuH.)
Mpeneyery 4 6p. Camo rpun 4-5 415-5Y, | MNocTaseTe uanitkuTe
hunmitkn (5. €fHa [0 fipyra Bbpxy
BCSKa) cKapara.
Xnebueta 2-4 6posi Camo rpun 2-3 2-3 [ocTaseTe xneb4eTata
(BeYe neyeHw) Hail-Hanpeg, ¢ JonHara
CTpaHa Harope B kpbr
Hanpaso BbPXY BLPTALLATA
Ce nocTaska.
[omatu Ha Mukpogbanm | 300 W + | Camo rpun | HapexeTe fomatute Ha
rpun +pun loun 2-3 ronoBuHKI. Crioxete
MasIKo CYpeHe OTrope.
200p. 465k MonpeneTe B Kpbr
(2 6p. BBPXY M710CKa YiHNS
400 rp. 7-8 OT OTHEYMOPHO CTBKJIO.
(46p) MocTasete 51 BbpXy
ckapara.
XaBaicku 2 6p. 450 W + [pun 3154 lpeneyete Hait-Hanpen
npeneyeHu 300 p.) hunmikuTe Xns6.
UANIAKY locTasete npeneveHinTe
(aHaHac, DUMNIAkY BBPXY CKapaTa.
LyHKa, Pe3eHn [NocTaseTe a8e QUKL
cupere) MPOTVBOMONOXHO eaHa
Ha fipyra BbpXy ckapara.
OcTagete fia npecTosT 2-3
MUHYTY.
Meyenn 250rp. | 6OOW +Tpun | 41%-51% HapexeTe kaptodure Ha
KapTogu 500 rp. 8-9 nonoBHKI. Hapepaete rm
B KpbI BbPXY CKapaTa ¢
oTpsi3aHaTa cTpaHa Harope
KbM rpuna.
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Mpsicha
XpaHa

Mopums

MowwHoct

Bpewe 3a
neyeHe Ha
1 cTpaHa
(MuH.)

Bpeme 3a
neyeHe
Ha 2-paTa
cTpaHa
(MuH.)

WHcTpykuyumn

Mapyeta nune

450-500 rp.
(26p)

300 W + Tpun

10-12

12-13

MogroTeete napyeTara
MAne C OAIMO Y MOAMPaBKY.
MocTageTe r B Kpbr C
KOCTUTE KbM CpeaaTa. Ako
1IMa 8HO Nap-e nune,

He 1o MoCTaBsiTe TOYHO

B LIGHTbPA Ha CKapaTa.
OcrageTe fia npectos 2-3
MIAHYTU.

ArHeLLK
PO/
loBexau
CTeKOBE
(cpegHn no
ronemiHa)

400 rp.
(46p)

Camo rpun

12-15

9-12

HamaxeTe arHelukiTe
MO C OIMO U
MOANPaBKY.

TToNoXeTe M1 B Kpbr BbPXY
ckapara.

QOcragete fia npectosT 2-3
MIHYTY CTE NeYeHeTo

Ha rpun.

CBMHCKM
MTHOXON

250 p.
(26p)

MVKpOBBAHY
+loun

300W +
lown

7-8

Camo rpun

6-7

HamaxeTe CBIHCKITE
MbPXOM C ONno U
noanpaBKu.

ToNoXeTe M B KObr BbpXY
cKapara.

OctageTe fia npectosT 2-3
MVHYTI CIEf] MBYEHETO

Ha rpu.

Mevern
A6BKN

1 96bKa
(oxono
200 mp.)

2 96bAKI
(oxono
400 p.)

300 W + Tpun

4-4%

6-7

J34ucTeTe BBTPELHOCTTA
Ha A6BKNTE 1 T
HambHETe ChC cTaduay
11 KoHcuTiop. Croxete
MasIko 6aZieMOoBM peseHi
oTrope.

Mocragere s6bAKITE
BBPXY M110CKA Y/HNS OT
OrHeyMopHO CTBKIIO.
MocTasete WHusTa
Hanpago BbPXy BbPTALLATA
Ce MocTaBka.
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CMELINAITHI CBBETW

TOMEHE HA MACIIO
[TocTasete 50 rp. Macno B Manka gb60oKa CTbKIEHa UHKS. [TOKpUITE C NNacTMacoB Kamak.
Harpsigaiite 8 npogbaxerite Ha 30-40 cexyHau, kato uanonagare 850 W, 4okato Macnoto ce cTonu.

TOMEHE HA LLOKONAR

Mocrasete 100 rp. LOKONAZ B Maska Aba6oka CTbKIEHa YvHIS.

Harpssaiite B npofybmxerie Ha 3-5 MuHyTI, KaTo 13nonasare 450 W, JOKaTO LWOKONaLT Ce CToMM.
Pas6bpkalite BeAHBX UK ABa MbTY MO BPEMe Ha TOMEHETO. 113non3BaiiTe KyXHEHCKI pbkasiLy, Korato
13BaKpate!

TOMEHE HA KPUCTAJIU3NPAN MYENEH MEL
Mocrasete 20 I KPUCTAM3VPAN NYENeH Mef B Manka bn6oKa CThKIEHa YiHNS.
Harpssatte B pogbmkenue Ha 20-30 cexyHap, kato uanonasate 300 W, 4okaTo MeAbT Ce CTOMN.

TOMEHE HA XXENATUH

[MonoxeTe cyxu xenatHosy mcTa (10 rp.) B MPOAbIXEHNE Ha 5 MUHYTV B CTyAEHa BOfa.
[NocTaseTe V3TOHEHNS XENaTVH B Manka kyna OT OrHeymopHO CTBKIIO.

Harpelite B MpombmkeHue Ha 1 MiHyTa, kato uanonagare 300 W.

Pas6bpkalite creq cTonssaxe.

MPUFOTBSHE HA FNA3YPU / CHEXHIN KPEMOBE (3A KEVIKOBE 1 MACTH)

CwmeceTe pastBopivata rmasypa (14 mp.) ¢ 40 rp. 3axap 1 250 Mn CTyfieHa BOfA.

[0OTBETE HEMOKPUTO B Kyna OT OrHeynopHO CTbKAO 3a 3%2 [0 472 MuHyTv Npn 850 W, AokaTo masypata
CTaHe Mpo3paqHa. Pastbpkalite f4Ba MbTi M0 BDEME Ha FOTBEHE.

NPUrOTBAHE HA KOHOUTIOP

Moctasete 600 rp. NNOAOBE (HaMp. CMeCeHU Be3KOCTUNKOBY) B MOAXOASLLA NO FONEMVHA CThKIIEHA
OrHeynopHa kyna ¢ kanak. [lobasete 300 rp. 3axap 3a KOHCEpBYpaHe 1 pastbpKaiiTe A06pe.
[oTBeTe NokpuTY B NPOABMKeHe Ha 10-12 MiHyTH, KaTo nanonasare 850 W.

Pas6bpkalite HAKOMKO MbTI N0 Bpeme Ha roTeeHe. /13npasHeTe Hanpaso B BypkaHyeTa 3a Craako ¢
BUHTOBN Kanadky. OcTaseTe a NPECTOST C Karak B MOOLbIDKEHIE Ha 5 MIAHYTH.

FOTBEHE HA NYAUHI
CMmeceTe NyayHr Ha npax cbe 3axap 11 Masiko (500 Mn), KaTo cradsarte ykasaHusTa Ha MpOU3BOAUTENS, 1

pasbbpKaiiTe fobpe. Vanonasarite noaxoasiia no pasmep Kyna oT OrHeYMopHO CTBKNO C Kanak. [oTBeTe C

Kanak B MPOLbIKeRe Ha 672 [0 7Y MuHyTv npy 850 W.
Pas6bpkalite HAKOKO MbTI A06PE N0 BPEME Ha FOTBEHE.

NEYEHE HA BAZIEMOBW NMOAMNPABKK

Pasnpoctpete 30 rp. HapsiaaHy Gafiemy BbpXy CPEAHa MO rofleMyHa KepamnyHa HHIS,

Pa3bpralite HIKOMKO MbTW N0 BPEME Ha NEYEHETO B NPObKEHNe Ha 3Y2 [0 472 MUHYTI, KaTo
n3nonasare 600 W.

QcTaseTe fia NPECTONT B MPOAbKEHNE HA 2-3 MUHYTY BB (DypHaTa. /13ron3saiite KyxHEHCKN PbKasL,
Korato uasaxzare!
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BbJITAPCKU

KAK OA NMOCTBIUTE, AKO CE CbMHABATE U
MMATE NPOBJIEM

AKO MMaTe HAKOWM OT U36POeHNTE NO-A0MY NPOGAEMM, ONUTaNTE AaaeHUTe

peLeHws.

ToBa e HopMmasHo.

¢ KOHIEH3 BbB BLTPELUHOCTTA Ha (hypHaTa.

e Bb3aayLUeH NOTOK OKOMO BpaTuyKaTta W BbHLLHYISH KOpMyC.

o OTpaxeHvie Ha CBETIMHATA OKOSO BpaTMYKaTa ¥ BbHLLUHUS KOPMYC.

¢ 3nn3alla napa oT OKOMO BpaTu4KaTta Uim BEHTUNALMOHHITE OTBOPU.

dypHarta He ce Mycka Korato HaTtucHeTte 6yToHa Start (Ctapt) ().

® HarmbnHo N e 3aTBOpEHa BpaTuykara?

XpaHata n306LL0 He € CroTBeHa.

e [lpaBUNHO N1 CTe HACTPOWNM TariMepa W/ HaTcHanm GyToHa
Start (Ctapr) ()?

e 3aTBOpEHa N e BpaTuyKara?

e He cTe 1 NpeToBapuU eNeKTpnYecKaTa Bepura v CTe 13ropum
npennasvTens, UNn CTe MPUHYAUM NPeKbCcBaYa Aa N3Kmo4n?

XpaHarta e unu npeneyeHa, unm Hegoneyexa.

o [lpaBUnHo nvi e 3aaafeHa MPOOLIMKMTENHOCTTA Ha FOTBEHE 3a Bia XpaHa?

e [lpaBUnHO N1 € U36PaHO HUBOTO Ha MOLLHOCT?

OcBeTIeHMEeTO Ha thypHaTa He paboTu.

¢ He TpsibBa fa cMeHaTe camyt KpyLUKaTa Ha (ypHaTa OT CboOpaxkeHns 3a
6e30onacHoCT. CBbpXETE Ce C Han-6Nn3Ks LEHTBP 3a 06CIYKBaHE Ha KINEHTY
Ha Samsung, 3a fja nnaHvparte cMaHaTa oT KBanMMUUUpaH TEXHVIK.

BbB BbTpELIHOCTTa Ha (hypHaTa ce nosiBsBaT UCKPW U MyKaHe (06pa3yBaHe Ha

Aavra).

e Ha cTe 1 M3non3ean YHUS C METITHI KaHTOBE?

® He cTe 1 ocTaBum BUNMLA MM APYrA METASTHW NPYOOPK BbB BbTPELHOCTTA
Ha dypHaTa?

*  Bnv3o nv e anyMyH1eBoTo oo 10 BLTPELLHUTE CTEHN?

Mpu nbpBOHaYanHa paboTta MOXe Aa 1Ma MyLuekK 1 Jiola Mupusma.

e ToBa e BPEMEHHO CLCTOSHIE, MPUYMHEHO OT 3arpsiBaHETO Ha HOBITE
KOMMOHEHTW. [yLLEKBT 1 MVpr3MaTa LU U34e3HaT HambIHO cnef 10 MyHYTY
paborta.
3a fia oTCTpaH1Te MypramaTa no-6bp3o, NMyCHETE MKPOBBIHOBATA (hypHa C
MOCTaBeH JIMMOHOB COK.
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®ypHaTta NpuYMHsaBa CMYLLEHNS Ha paguoanapary unm TeneBru3opu.

e Moxe fa ce Habnoaasar Nexkn CMYLLIEHUS Ha TENEBV30PU UK paguoanapar,
KoraTo dypHata paboT. ToBa e HopManHo. 3a fia peLLmTe To3n MPOGIEM,
MOHTUpanTe (hypHaTa faney oT TeNeBn3opu, PaMoanapaT v aHTEHN.

® AKO Ce OTKpUE CMYLLIEHVE OT MUKPOMPOLIEcopa Ha ypHaTa, ANCMNEST MOXe
[l ce Hynvpa. 3a fja paspeLunTe To3v Npobnem, U3KMoYeTe Lencena ot
KOHTaKTa 1 OTHOBO IO BKJIOHETE. HacTpowTe HYacoBHMKA.

AKO ropHUTE yKa3aHs He BX nomaraT B peLLaBaHeTo Ha npobnema, ce
06BPHETE KbM BaLLUA MECTEH LIEHTBP 3a 0OCTY>XXBaHE Ha KNMEHTV Ha
SAMSUNG.
lNMocoueTe cnepHara UHhopMaLms:

* Homep Ha Mofen v CepueH HOMepP, OBUKHOBEHO 03Ha4YeH Ha rbpba Ha

! dypHata
e [laHHK 3a rapaHuysTa
e SCHO onmcaHre Ha Npobnema

Cnep ToBa ce 06bPHETE KbM BaLLMS MECTEH AVTbP UM CepBmr3a Ha
SAMSUNG.

30
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TEXHUYECKU CMNELUPUKALIUN

®

SABEJIEXXKA

SAMSUNG ce cTpemmn fa nofobpsia n3genmnsta cu HenpekbeHaTo. 3atosa
N KOHCTPYKTUBHWTE CrieumdmrKaLmm, 1 Te3n MHCTPYKLMM 3a NOTpebuTens
noanexar Ha npomsiHa 6e3 NpeansBecTye.

Mopen GE83X
3axpaHBallo HanpeXxeHue 230V ~ 50 Hz
KoHcymauus Ha en. eHeprus

MUKPOBBHM 1200 W

lpvn 1100 W

KoMBVHMpaH pexmm 2300 W
N3xopHa mowHocT 100 W / 800 W (IEC-705)
Pa6oTtHa yecTtoTta 2450 MHz
MarHeTpoH OM75P (31)

MeTopg Ha oxnaxpgaHe

[puraten Ha oxNaxxaaLLyis BEHTUNATOP

Pasmepu (LU x B x [)

[abapuTHU 489 x 275 x 354 Mm
KyxunHa Ha cypHaTa 330 x 211 x 324 mm
O6em 23 nutpa
Terno
HeTtHo [Mpunbn. 13 kr
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BBMPOCK NN KOMEHTAPK

CTPAHA OBALIETE CE VNN HU MOCETETE OHJIAVH HA
BOSNIA 051 133 1999 WWW.samsung.com
BULGARIA 07001 33 11, share cost tariff www.samsung.com/bg
CROATIA 062 - SAMSUNG (062 726 786) www.samsung.com/hr
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) Www.samsung.com
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864) http://www.samsung.com/hu
MONTENEGRO 020 405 888 WWwW.samsung.com
0801-172-678" lub +48 22 607-93-33 **
[HHP] 0 801-672-678* lub +48 22 607-93-33"*
POLAND *(catkowity koszt potaczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedtug taryfy operatora)
** (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA _(?giOLSFSR/EI\éI?\‘L(J)NG (08008 726 7864) WWW.samsung.com/ro
SERBIA 011 321 6899 WWW.samsung.com/rs
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) WWW.samsung.com
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv
ESTONIA 800-7267 Www.samsung.com/ee
SLOVENIA 080 - MYSAMSUNG ( 080 69 726 7864)

WWW.samsung.com/si
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MikpobpaHOBa Mevka

YnartcTBO 3a yrotpebda 1 Boan4 3a roTBeHe

.Be MOMUME MMajTe NpeaBnA feka rapaHUyjata o Samsung HE nokpusa nosuLm
11 IOBP3aH CO 0bjacHyBarba 3a paboTarta Ha MPOU3BOAOT, KOPEKLMM Ha

100 %
Recycled Paper

aTcTBO e HanpaseHo oA 100 % peuuknupaHa xapTuja.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_MK_131004.indd 1 @

JIHa YHCTaaLyja vy BpLLEeHe Ha CTaHOAPAHO YNCTEHE U OAPXKYBarbe.

GE83X

3aMNCNETE T MOXXHOCTUTE

Bwv 6narogapume LITO KynvBTe Samsung Npov3Bof.
3a fa gobveTe LienocHa ycnyra, Be Mofvme
perncTpmpajTe ro BaLLMOT NPOV3BOL, Ha

WWW.samsung.com/register
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MAKEJOHCKMU

KOPUCTEHE HA YINATCTBOTO

Kynnete SAMSUNG mMukpobpaHoBa nevka. BalleTo ynaTtcTBO COap»KM KOPUCHMN
MHOopMaLMK 3a roTeere CO MUKpobpaHoBaTa nevka:

o Mepku 3a 6e36eqHOCT

e [lpyKnagHn gogaTouUm 1 cagosu
e KOpWCHWX COBETM 3a roTBEHE

e CoBeTM 3a roTBeHe

JIETEHOA 3A CUMBOJIUTE U UKOHUTE

A PranyHo nnm onacHo pakyeare Koe MOXe Ja
nPEnynPEnyBAH)E npegn3Brka Cepuo3Hn nospeann nnn CMpT.
ﬁ Pr3anyHO 1nm onacHo pakyBare Koe MOoXe
[a NpeaV3Brika MoMany nospeamn uam
BHUMAHUE

owTeTyBamke Ha oKoJinHaTa.

é [MNpenynpenyBarbe; onacHOCT é MpenynpenyBarbe; xeLlka
opf, noxap noBpLUMHA
. MpenynpenyBarse;
A Moenyrpenysates; CTpyja & efc&yosméJgH marepuijan
@ HE obunysajte ce. HE pnonupajte.
. EkcnnvunTHO cnegete
HE packnonysajte. ynar CTBLéLlTa. A
[MpoBepeTe fanu MalumHaTa
I/I3Ba,u,eTe roO MPVIKIYYOKOT ¢ saseMeHa 3apamy
sa HanolyBars Of SUAHVOT @ N36€erHyBarbe Ha eneKTpUYeH
LUTEKEp. \aap
[NoBuKajTe ro cepBUCHNOT 77
LleHTap 3a NomoLL. SaGeneua
BaxkHo

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_MK_131004.indd 2
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BAXXHU BESBEAHOCHUN UHCTPYKLIUA

NMPOYUTAJTE BHUMATEJIHO N 3AHYBAJTE IO
YNATCTBOTO 3A KOPUCTEHE BO UQHMHA.
[oTpyOeTe ce MoCTOjaHO [a v CneauTe OB1E MEPKI 3a
6e36eaHOCT.

Mpepn pa 3anovHeTe Aa ja KOPUCTUTE NeYKara,
npoumnTajTe U CnepeTe rv CnegHUTE MHCTPYKLUMN.

| N NMPEAYNPEQYBAHE
(camo ¢yHKumja 3a MUKpOGpaHoBH)

N NPEAYNPEAYBAKE: Ako Bpatara unv 0enor 3a
3aTBOparbEe Ce OLLTETEHN, NeYkara He Tpeba fa ce
ynoTpebyBa C& [I0AEKA He Ce nonpasy Of CTPaHa
Ha KBanMchyKyBaHO JInLIE.

N NPEAYNPEAYBAKE: PyanyHo e nuuata kov He
CE KOMMETEHTHM Aa BPLLUAT CEPBUC VM MONpaBKa
CO OTCTPaHYBarbe Ha KarnakoT KOj OBO3MOXYBa
3allTVTa O, MKPOBPaHOBATA EHEPTIja.

"N NPEAYNPEAYBAKSE: TeyHocTuTe 1 0CTaHarara

XpaHa He CMeaT fa Ce 3arpesaar BO 3aTBOPEHi
CAoBY 3a f1a He [0jae 40 eKcnnoauja.

OBOj ypen e HaMEHET 3a KOPUCTEHE Camo BO
[OMAKMHCTBA.
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NMPEAYNPEAYBAKE: [l103B05eHa e ynotpeba MukpobpaHoBaTa neyka e HameHeTa 3a 3arpeBarse
Ha pepHarTa of CTpaHa Ha aeLlia 6e3 Hanzop Ha xpaHa v nrjanouy. Cyluerbe XpaHa uin obnexa
eIVHCTBEHO BO CMy4aj KOra ce AafeH! COOABETHM W 3arpeBarbe Ha NOAor 3a TONNEHE, TOMNHKN,
VHCTPYKUMM 32 [IETETO a MOXE A ja KOPUCTY CYHIepV, BNaXXHM afvLLITa 1 CIMYHO MOXE aa
pepHarta Ha 6e36eeH HauvH 1 IOKOMKY ja pasbupa Npeay3Brka PU3NK Of NMOBPEON, NarneHe Unm z
OnacHoCTa ofl HenpasuHa yroTpeoba. rnoxap. 7
NMPEAYNPEQYBAHE: OBoj ypen Moxe Aa ro AKo 130yBHE Yaf, UCKNYy4eTe o YPeaoT unm 2
KOPUCTAT AeLla Ha BO3PACT 0f 8 1 MOBEKE MOAuHY MPEKVHETE IO HaMOjyBaHbETO U OCTABETE ja Bpatata 2
W LA CO HamaneHn ranyKu, CETUHI K - 3aTBOPEHa 3a [1a Ce W3racHe MnameHor.
MEHTaJHI CMIOCOBHOCTW, HEIOBOSTHO VICKYCHI Ui/ NPEAYNPEQYBAHSE: 3arpeBakbeTo Ha TEYHOCTY
00yYeH nnLa, AOKONKY UCTWTE Ce HaarmeayBaar B0 NEHKaTa MOXe 2 A0BEME 10 3aA0LHETO
cggnmohﬁ gg gg@ggﬁ::@ﬁﬁ“mm ;’sl E%pc?éj;iﬁaeTHa BpVErbe, 3aT0a BHIMABA]TE KOra pakysare co Cajor.
MOXHVTE onacHocTy. [letiata He Tpeba a cv MPEAYNPEAYBAKE: CogpxiHata Ha
CTpaHa Ha KOPUCHKOT He Tpeba fia ro BpLuaT fiella, Aa CE MPOMELLAAT Wi MPOTPECcaT 1 ia Ce NPOBEpH
OCBEH aKO Ce Ha BO3PacT Of 8 roayHI U NOBEKe Temneparypara npes ynotpe6ara, 3a HeKoj Aa He ce
1 Ce HaarmenyBaar. V3ropu.
KopucTeTe caioBi 1CKNy4iBO HaMeHeTV 3a () Jajua co nywna v TBpRO Baperiv jajua He Tpeba fa
YIIOTPEGE BO MUKPOGDAHOBH NEYKM. Ce 3arpesaar BO MIKpObpaHoBara neyka, uagjku
- MOXE [a eKCNOAVPaar, oypy v ako nevkara
Kora 3arpeBate xpaHa BO NnacTy4HI N XapTheHN MOBEKE He © BKIy4eHa.
KEeCy, BHUMaBajTe Aa He 40jae A0 Nanerbe. :
YucTeTe ja nevkata PeoBHO Y OTCTPAHETE M CUTe
OCTaTOLM Of1 XpaHa.
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HeopmpxyBarbeTo Ha neykara Bo Hi1cTta cocTojba OBaa nevka Tpeba f1a Ce NocTasm BO COOMBETHA
MOXE [1a ja OLLTETV NOBPLLUMHATA V1 [id [0 pacyne HACOKa 11 BICKIHA KOV Ke OBO3MOXAT JleCeH
YPEnoT 1 Aa NPEan3BYIKA HECaKaH! OMacHM npucTan 4o BHATPELLHOCTA W [ENOT 3a YrpaByBatbe.
cuTyaLn. Mpen aa ja ynotpebuTte neykara 3a nps nar,
2§ OBoj ypen He e HaMeHeT 3a MHCTaMparbe BO nevkarta Tpeba aa paboTy CO BOMA BO POK Of
5 BO3WNa Of TVMOT Ha KOMOU, KapaBaHW 1 CIIMYHO. 10 MVHYTI, Na NoTOA [1a Ce KOPUCTW.
X Ypenot He e HameHeT 3a ynoTpeba o cTpaHa Ha AKo neykara cosfasa YyaeH 3ByK, MAPUC Ha
= nvua (BKNyYyBajku aeLia) co HamaneHn MuanyKm, 3anasieHo Uin UCnyLUITa Yaf, BeOHalll 13BageTe
CETUNHI UMW MEHTANHI CMIOCOBHOCTY, HEOBOMHO | [0 MPUKIY4OKOT 3a HarojyBatbe 1 0bparete ce 10
VICKYCHI Ui OBYHYEH ML, OCBEH [JOKONKY HaJONMCKIOT CEPBICEH LIEHTAP.
MCTUTE HE CE HallTIeHlyBaaT i1 HE M CE falietil MikpoGparosaTa neyka Tpeba a ce nocTasi Ha
VHCTPYKLMM Off CTPaHa Ha LETO OAroBOPHO 3a HaYMH Ha KOj NMPVKIYHOKOT Ke Brae AoCTaneH.
HVIBHaTa 6e30eJHOCT.
N MukpobpaHoBata neyka e HaMeHeTa 3a KOpUCTEHE ®
[leliaTa Tpeba a ce HaAreyBaaT 3a Ja He cu ' @ONHCTBEHO Ha paBoTHAa Maca BO KyjHa 11 Taa He
Wrpaat co ypeaor.

CMee [1a Ce MocTaByBa BO OPMaH.

AKO KabenoT 3a HarojyBare e OLITETEH, TOj Mopa
[a Ce 3aMeHM 0f] CTPaHa Ha MPOV3BOAUTENOT, A MPEAYNPEQYBAHE
CEPBYICEPOT WM APYIvi KBAIMUKYBaHI LA CO (camo chyHKLMja Ha pepHa) - U360PHO

Len fa ce N30erHaT HecakaHm CUTYyaunn. « MNPE nynPE p‘yB AHE: Kora ypenot pa60T|/|
N MPEAYNPEAYBAKE: TeuHocTiTe nnm ! BO KOMOVHVPaH PexuM, aetata Moxe [ia ja
OCTaHararta xpaHa He CMear [ia ce 3arpesaar BO ynoTpebysaar nevkara camo Mnop, Haa3op Ha
3aTBOPEHI Caf0BI 3a [1a He [10jAe A0 eKCrnio3nja; BO3PACEH 3apajy Temneparypara Koja ce
ocnobopysa.

N Ypenot He Tpeba fa ce WicTy NMof Mias Bofa.

3a Bpeme Ha ynoTpebara anapaToT ce 3arpesa.
BH1MaBajTe Hekoj ia He [0jae BO KOHTaKT CO
3arpeaxuTe [1e/10B1 BO NeYkara.
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N NMPEAYNPEAYBAKE: [locTanHite nenosu
MOXEe []a Ce 3arpear 3a Bpeme Ha ynotpebara.
He no3BonyBajTe UM Ha MannTe aela aa buoar Bo
OM3MHA.

N He ynotpebysajTe jakv abpasviBHi CPeacTsa unn
OCTPV METAITHI XXVLM 33 YNCTEHE Ha CTAKNOTO Off
BpaTaTa Ha neykara ko MOXe Aa ro OLTeTar 1 aa
NPUOOHeCAT Toa fa Ce CKPLLIN.

N Ypenor He Tpeba fa ce uncTy co napea.

N NPEQYNPEAYBARE: Vicknydere ro ypenor
npe[ 3aMeHarta Ha CBeTINKaTa 3a [ja ce 13berHe
MOXHOCTa Of ENEKTPUHEH Yaap.

Temneparypara Ha OOCTarnHUTE MOBPLUVHI MOXe [a
Onae BUCOKA NPy pakyBarbe CO YPEeaoT.

Bparara nnn HagsopeLLHaTa noBpLUMHa MOXe fa ce
3arpee npu pakysare Co YPemorT.

NMPEAYNPEQYBAME: Ypenot v Herosute
[OCTaNHW eN0BM MOXeE [1a Ce 3arpear 3a Bpeme
Ha ynotpebata. BHMaBajTe Hekoj oa He fojae
BO KOHTaKT CO 3arpeaHuTe aenosu. [leuarta Ha

BO3pACT nomasia of 8 roauHi He Tpeba fa tuaoar Bo

Onm31Ha, OCBEH Mof NOCTOjaH Haa3op.

YyBajTe ro ypenoT v HEroBUOT Kaben nopanexy of
nodar Ha aeLa nomanu of 8 roamHu,

N YpenuTe He ce npeagiieHy na buaar
KOHTPOMVPaHY Of, HAABOPELLH TaMEPK Ui
OLAENHV CUCTEM 3a JaNIEHMHCKA KOHTPONA.

OBOj ypen Moxe [ja ro KopucTar AeLia Ha
BO3PACT 0f 8 1 NMOBEKE roauHNA 1 LA Co
HamaneHn UaNHKIL, CETUNHN U MEHTAHY
CMOCOBHOCTM, HEAOBOMHO UCKYCHI W 0BYHeHN
nnua, JOKOSKY UCTITE Ce HafrneayBaat U
Ce [afar MHCTPYKLIAM 32 KOPUCTEHE Ha YpeaoT
Ha 6e36eeH HauvH 1 M Ce 0BjacHaT MOXHITE
oracHocTw. [leata He Tpeba oa cu urpaar co
YPEAOT. YNCTEHETO 1 OAPXKYBAHETO Of CTPaHa
Ha KOPUCHUKOT He Tpeba [a ro BpLuar aeLia 6e3
COO[IBETEH HaA30p.
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OBoj Npounssof cnara Bo pyna 2 Knaca B ISM
onpema. HedvHuupjata 3a rpynata 2 ja onaka
Lenata ISM onpema Kaj koja paamo-MppexkBeHTHaTa
eHeprvja HaMepHO Ce reHepupa U/ nnm KOPUCTu

BO (hopMa Ha eNeKTPOMAarHeTHO 3paderbe 3apaam
TPETMaH Ha Matepujannte, kako 1 EDM n onpemarta
3a eNIEeKTPUYHO 3aBapyBarbe. Bo onpemara

o Knaca B cnara onpema koja e norogHa 3a
KOPUCTEHE BO AOMAKMHCTBATA U UHCTUTYLMNTE
KOV Ce [VIPEKTHO NOBP3aHn Ha eNIEKTPUYHA Mpexa
CO HM30K HaroH CO Koja ce cHabayBaart 3rpaaute
3apaaun KOPUCTEHE BO JOMaKMHCTBATA.

MMOHOTIMVIN
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MHCTAJIMPAKLE HA MUKPOBPAHOBATA NMEYKA BO TOM/IA 1 BNaXXHa OKOMHA KaKO Ha Mpumep
[NocTaseTe ja neykara Ha pamHa noBpLUVHA Ha BO 6;M3/Ha Ha LUNOPET W PavjaTop.
BICOMMHA Of, 85 cm of NogoT. [oBpLLMHaTa Tpeba CreLmrkaLuuTe 3a HarojyBarbe Ha nedkara Tpeba
[1a e [OBOMHO LIBPCTA 33 [ia ja U3APXKM TeXVHATa Ha fla Ce No4MTyBaaT 1 CeKo] MPOOMKMTENeH Kaben
S neykara. Tpeba fja r1 3aa0BOMyBa UCTUTE CTaHAapay Kou
2 4 Kora ja ocTaByBaTe rievkata BabKaT 3a KabenoT KOj Ce UcnopadyBa Co nevkara.
§  ocTasere COOTBETEH MPOCTO 32 [pes NPBOTO KOPVCTEbE Ha MUKPOGPaHoBaTa
£ BermnaLVia of HaManky neYka M3pULLIETE ja BHATPELLHOCTA 11 BpaTaTa 3a
10 cm (4 VH4Y) OI3aAM M Of CTPaHUTE | mo¥ — owa| | SATBOPARE CO BIAXHA KPMa.
1 20 cm (8 vH4K) oarope. YUCTEHE HA MUKPOBPAHOBATA NMEYKA
2. OTCTpaHeTe ja ambanaxara of BHATPELIHOCTa Ha CnegHuTe AenoBK 0 MKpObpaHoBaTa neyka Tpeba aa
nevkara. Ce YnCTaT PENoBHO 3a Ia He Ce Tanoxar oCTaroLy of
3. MocTasete v KpyHUOT MPCTEH U MiioYara. MaCHOTU 1 XpaHa.
[poBEpETE AN YnHMaTa ce BPTY CoboaHo. ' ¢ BHaTpelHuTe 1 HafiBOPELLHNTE NOBPLUMHI
(camo MofeNn co BPT/MBA MIioYa) * Bparara 1 wapkure
4. Mikpo6paHoBarta neyka Tpeba Aa ce nocTasi Taka * Inogara v KpyXHVTE MpCTery
118 MDVKYHOKOT GUE [OCTANEH. (camo mopen co BpTMBa nnoYa)
@ Ako KaBenoT 3a HanojyBarbe e OLLTETEH, TOj Mopa CEKOTALL nposepeTe fanm LapkuTe Of BparaTa
[a Ce 3aMeHV Off, CTPaHa Ha MPOU3BOAMUTENOT, ' CB4ICTV 1 fian BparTaTa e 060 3aTBopeHa.
CepBMCEPOT W APy KBANMCDMKYBaH! LA CO HeonpyBarbeTo Ha neykara Bo Hi1cTa coctojba
Lien fia ce 130erHar Hecakanu cutyauim. MOXe 2 ja OLLTETM MOBPLLMHATA V1 [ia o pacune
3a Balla 6e30eaHOCT, MPUKNy4eTe ro Kabenot Bo YDELOT W 8 Mpeavi3Biika HeCaKkaHy onacHu
cooppeteH AC NpuUKy4oK CO 3a3emjyBarbe. UYL,
(=) He nocTasysajTe ja MukpoGpaHoBaTa neqka 1. VlcumcTeTe ja BHATPELLHOCTa CO MeKka Kpna 1 Tonna
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BOJA CO CanyHuLa. VicnnakHeTe 1 1cyLLeTe.

2. OTCTpaHeTe ja HevMCTOTVjaTa Of BHATPeLLHaTa
MOBPLLUVHA Ha NeYkarTa co HacanyHeTa Kprna.
VIcnnakHeTe 1 CyLLETe.

3. 3a pa r oTCTpaHUTE TBPLOKOPHUTE HEYMCTOTUM 1
MVPWCOT, CTaBETE YaLla CO Pa3bnaxeH NIMMOHOB COK
BO MeYKara v 3arpejte AeCeT MUHYTI CO Hajrofiema
ja4mHa.

4. V13mujTe ja BpT/MBATA MI0Ya Kora Toa Ke brae
MoTPEBHO, MOXE 1 BO MaLLVHa 38 M1EHE CafioBy!.

HEMOJTE pa uctyparte Boaa Ha BeHTUnaLyjara.
HUKOTALL He ynoTpebyBajTe abpasnHii 1
XEMVICKYI CpeacTBa. [1pu Y/CTEHETO Ha LAPKUTE Of
Bparara 0COOEHO BHMMABa|TE a HeMa OCTaTOLM:

o Kou Cce HaTanoXeHu
¢ [0 nonpeyyBaaT 3aTBOPAHETO Ha BpaTarta

McuncreTe ja BHATPELIHOCTA HA MUKPOOPaHOBATa
rneyka o cexoja ynotpeba co bnar pacTBop 0f
[ETEPreHT, HO He NpaBeTe ro Toa BeAHaLLl, OCTABETE

[a ce onaau 3a fa He Ce uropuTe.
Kora ro 41cTiTe BHATPELLHUOT FOpeH =
[EN 0f Neykara, Hajgobpo e fa ro ;

CnyLwTITE rpejaqoT 3a 45 ° 1 notoa Ja
NCHACTUTE.
(camo momenvt co NoABYMKEH rpeja)
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CKNALOUPAHE U NMOMPABKA HA
MWKPOBPAHOBATA MNMEYKA

OB6pHeTe BHAMaHVIe Ha HEKOSKY PaboTu BO CUTYaLV
Kora Tpeba [ja ja CKnaaypare unv ceparcupare
MVIKpOBpaHoBara neyxa.
He ynotpebyBajTe ja neykarta ako Bparara uin
LLIAPKITE Of BpaTara Ce OLLUTETEHI Kako Ha np.:

o CKpLLEHV LUapKK

* PacunaHy 3atBopaun

* [/13007M4EHO N UCKPYBEHO KYKWLLITE
Camo KBanMhmkyBaH CEPBICER MOXE [1a BPLLUY
rnonpaBKK Ha MKPOBpaHoBaTa neyka

| = HUKOTALL He oTCTpaHysajTe ro Kanakor of

neykara. [Jokonky nevkara He pabotn 1 Tpeba fa ce

CepBICHPA UM Ce COMHEBATE BO HELLITO:

* lcknydeTe ja o HanojyBare

e Obparete ce [10 HAJO/MCKIOT CEPBUCEH LIEHTap
AKO cakarte fa ja ckaampare neykara npyBpemMeHo,

onbepete CyBO, YMCTO MECTO.

MpuymHa : [pasTa 1 Bnarata MoXar HeMoBOMHO Aa

BMMjaaT Ha PabOTHUTE AENOBM Of Nnevkara.

MukpobpaHoBaTa neyka He € HameHeTa 3a
KoMepLjanHa ynoTpeba.

2013-10-04

MMOHOTIMVIN
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CeeTunkara He Tpeba fa ce MeHyBa 0f] CTpaHa Ha
KOPUCHMLM 3apaiy 6e36eaHOCH MPUHNHI
Be monume obpartete ce BO HajbnMCKMOT OB/ACTEH
LIeHTap 3a rpika 3a KOPYCHMLY Ha Samsung 1
nobapajte KBaMMUKYBaH UHXEHEP [a ja 3aMeHM
CBETWNKATA.

A NPEAYNPEOYBAHE HDAA L

BpLuerbeTo MogudukaLm 1 nonpaekin Ha ypenoT e J03BOSIEHO CaMo \/ \/ \/ \/
Ha OBNaCTeH NepcoHan.

MAKEJOHCKU

He 3arpeBajTe TeYHOCTV 11 Apyra XpaHa BO 3aTBOPEH CafloBn CO \/
(hyHKLMjaTa 3a MUKPOBPaHOBY.

3apapy Bala 6e36eHOCT, HEMO]TE [1a KOPUCTUTE YPEaM 38 YNCTEHE \/
€O BOZa CO BMCOK MPUTICOK 1 napea.

NN
AN
AN

HemojTe a ro uHCTampare 0BOj ypea: BO 6aM31Ha Ha rpejHo Teno, \/
3anave MaTepyjan; Ha BaXHO, MACHO M MPaLLBO MECTO, Ha

MECTO U3MNOXEHO Ha IMPEKTHA COHYEBA CBETINHA W BOZA MK Ha

MecTa Kafie LLITO Ce MOXHM VCTeKyBatba Ha rac; Ha HepamHa Nofora.

OBoj ypes Mopa fia buae CooBETHO 3a3eMjeH BO COMIACHOCT CO
JIOKANHWTE W HALWOHaHITE npasiAna.

BB &

PenoBHO BpLLETE OTCTPaHYBarbE Ha CUTe CYNCTaHLM Kako Mpas Uim
BOf1A OZL MPUKITYHOKOT 38 HarojyBarbe 1 JOMMPHIATE TOHKY CO MOMOLL
Ha cyBa Kpna.

HeMojTe fia rv cTaBarte BaLLWTe MPCTY WK HAABOPELLIHM CYMCTaHLN,
LOKOMKY BO YPEAOT HaBe3aT HafBOPELLH CyNCTaHLY Kako

BOfla, 3BaETe ro MPVKIYHOKOT 3a HanojyBarbe 1 06pateTe ce A0
Haj6IMCKMOT CEPBICEH LIEHTap.

v

<
<
<

HewmojTe fia BpLUMTE NPEKYMEPHO NPUTVCKArLE UM yaVparbe Ha
ypenoT.

HewmojTe fia ja nocTaByBaTe neykara BP3 KPLLVBY EfIEMEHTU Kako
NlaBab0a K CTaKMEHN eNEMEHTU.

[pu YncTerbe Ha YPedoT He KopycTeTe OeH3eH, paspenysad,
anKoXOf, YMCTaY Ha napea U Y1CTay Co BUCOK MPUTUCOK.

[orpyxeTe Ce HaNoHOT Ha HaMNojyBarbETO, (PPEKBEHLM|aTa 1 CTPYjaTa
Z1a 61aarT UCTV Kako OHe Of CrieLdVKaLNTE Ha MPOV3BOLOT.

MPUKNY4OKOT 38 HanojyBarbe LBPCTO BMETHETE O BO SUZHMOT
LTekep. He ynotpebysajTe ananTep Co NOBEKe MPUKMY4HI MECTa,
MPOROMKITENEH KaBEN WM eNIEKTPHHEH TPaHCopMaTOp.

He ro 3akauyBajTe KabenoT 3a HanojyBarbe Ha METANHU NMPEAMETH,
BMETHETE 0 KaGeNoT 3a HanojyBarbe Momery NpeaMeTUTe Ui 3ag
nevkara.

He ynoTpebyBajTe OLLUTETEH MPUKITYHOK 3@ HANOjyBatbe, OLLTETEH
Kaben 3a Hanojysarbe Mk LUTEKEP CO paLLmpery oteopu. Kora
MPVKITYHOKOT M KaBenoT 3a HarojyBatbe Ke e oLTeTH, obparteTe ce
10 HaJBNMCKIOT CepBYICEH LigHTap.

NN EENENENENEN
NN EANENENENEN
<

He cvnyBajTe i npckajTe Bofa AMPEKTHO Ha nedkara,

He cTaBajTe npeameTy Ha nevkata, BO HejanHaTa BHATPeLWHOCT Un
Ha HejanHaTa Bpata.

<
<

Kabenot 3a Hanojysarbe He Tpeba aa ce Bneye, NPEKyMEepHoO aa ce
BITKA WK [ja Ce CTaBaar TeLLK MPeaMeTy Bp3 Hero.

HeMmojTe fia Npckare 1CrapivBIn MaTepujani Kako MHCEKTULIMAV Ha
MOBPLLMHATA Of] NeYKaTa.

<

Bo cny4aj Ha 1cTeKyBarbe Ha rac (kako nponaH, LP rac, utH.),
BE/HALL NPOBETPETE ja cobara 6e3 AonmMparbe Ha MPYKITYHOKOT 3a
Hanojysarbe.

3NN

He nonvpajTe ro Mpukiy4OKOT 3a HarojyBarbe CO MOKPU paLe.

NANEENENERNEN
NANEENENERNEN
NANEENENERNEN
L] LT« KK

He vickny4yBsajTe ro ypenoT npexy Baderbe Ha MPUKNYHOKOT 3a
Hanojysarbe AofeKa yPenoT ce KOopUCTAA.

B
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VDV VU B VBV Y

He cTaBajTe 3ananveu Matepujany Bo nevkara. ObpHeTe NocebHo
BHIMaHVe NPy 3arpeBare Ha XpaHa uin niiaioLy Kon CORpaT
ankoxon Buagjkin ankoxonHata napea Moxe Aa 0jae BO KOHTaKT Co
HEKO] KEXOK i Off nevkara.

ANIRNIRNEAN

£3

He no3sonysajTe M Ha fieLiaTa fja ce MpubnvbkysaaT [0 BparaTa
Kora ja 0TBOpaTe Wnm 3aTBopare, G1Agjkv MoxXe Aa ce yapaT Bo Hea
M @ VM T CTVICHETE HWBHIATE MPCTU CO BpaTara.
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®

MPEAYNPEAYBAHE: 3arpeBarbeto Ha TEYHOCTY BO NeYKata MoXe
[1a foBefe 0 3310LHETO BpYetbe, 3aT0a BHIIMaBajTe Kora pakysarte
€0 cafoT; 3a fia ce 3awTnTITe BO Bakea cutyauyia CEKOTALL
ocTaseTe Bpeme of 20 CEKyYHAM OTKaKo NeYkaTa Ke Ce ekny4n 3a
12 MOXe Temnepartypata Aa ce 13eaHaqu. [MpometluajTe 3a Bpeme Ha
3arpeBarbeTo, JOKONKY € NoTpe6Ho, 1 CEKOTALLI npometuajTe no
3arpeBarbeTo.

Bo cnyyaj Ha 13roperuL, cneaeTe 1 oBue MHCTPYKLMM 3a TTPBA
MOMOLL:

®  |l3ropeHara noBpLLIMHa NOTOMETE ja BO NafHa BoAa HajManky
10 MHyTW.

¢ TToKpujTe ja CO 4MCTa, CyBa Kpna.

®  He cTaBajTe Kpemu, Macna i 10CKoHM.

<

7

Cekorall ynoTpebysajTe pakaBiL Mov Bafete Ha caf o7 nedkata
3a 12 He 106VeTe V3ropeHMLIN.

£3

MpoMelLiajTe M1 TEYHOCTUTE MU 3arpeBarbeTo UK Mo 3aBpLLYBare
Ha 3arpeBarbeTo 11 OCTABETE M0 CaaoT CO TeYHOCTY HajManky 20
CEeKyHy MO 3arpesarbeTo 3a f1a CIPeUITe NPEBOUBAHHE.

<

€3

HeMojTe fia npviorate npemHory BaMcKy Kora ja 0TBopaTe Bpatara 3a
[ia He [lOGVETE U3ropeHNLM Of KELLKMOT BO3yaX v napeata koja
n3nerysa.

A BHUMAHUE

KopucTeTe cafoBy 1CKNy4MBO HaMEHeTY 3a ynoTpeba BO
MUKpoBpaHoBu neyki; HE ynoTpe6ysajte MeTanHmu caaosm,
TEHLIepUba CO 3N1aTHY 1 CPEBPEHIN AENIOBH, PXKEH, BUTYLLKY U CIl.
OTCTPaHETE M BPBKYTE Of} XapTUEHNTE W NAACTU4HI KECU.

Mpy4nHa: EnexTpnyHO NpasHerbe Wiv UCKpY MOXe [ia Npeaasikaat
OLLTETYBatbE Ha NeyKara.

v

v

He ynotpebygajTe ja MUKPOGPaHOBATa Nevka Kora e npasHa.
MukpoGpaHoBaTa neyka aBTOMATCKi Ke ce uekny4m 3a 30 MAHYTI
3apaay 6e36eaHOCHM NpVMHK. By npenopadysame NocTojaHo

[la CTaBaTe Yallia co Bofa BO Neykara 3a ancopbvparse Ha
MVKPOBPaHOBATa eHepria AOKOMKY MUKPOBpaHoBaTa nevka
Ccy4ajHo ce aKTuBMpa.

MMOHOTINVIN

VIHCTanvpajTe ja nevkara BO COMMacHOCT CO CNOBOAHMOT MPOCTOP KO
€ HaBe/ieH BO 0BA YNATCTRO. (MOrMeaHeTe ro AeNoT 3a MHCTaMpare
Ha M1KpoBpaHoBaTa revka.)

BHvMagajTe Mpu MPUKITyHyBareTo Ha OCTAHATUATE BNIEKTPYHN Ypem
BO WTEKEP BO GIM3MHA Ha NekarTa.

v

viv

v

He cyLueTe BECHULW Wk 0bneka BO MUKPOOpaHOBaTa neqka.

KopucTeTe nokpaTk Bpemyikba 3a MoMan KOnMHIMHIA Ha XpaHa 3a aa «
CrpeymnTe nperpesarbe 1 ropetbe Ha xpaHara.

He ro notonysajTe kabenoT nim NPUKTYYOKOT 32 HAMOjyBarbe BO BOLA \/
11 BpXeTe ro Kabenot 3a Hanojysarse noganeky of TonauHa.

AN

Jajua co nywna v TBPAo BapeHu jajua He Tpeba fa ce 3arpesaar
BO MVIKpoBpaHoBaTa nevka, Buaejkv MoXe fia eKcrnoaupaar, aypu
11 aKO rievkaTa noBeke He e BKIy4eHa; VICTo Taka, He 3arpesajte
XEPMETUYKM MM BaKYYMUPAHW LUMLLNFGA, TEMIA, Caf0BN, OPEBU CO
iywwna, Aomatii 1 ci.

v

He nokpwBajTe ri 0TBOPUTE 32 BEHTUNALMja CO Kpna Wik BECHNLM.
Tve MOXe A Ce 3ananat of TONMOT BO3AYX KOj 13nerysa of
BHATPELLHOCTA Ha nevkata. VICTo Taka, neykara Moxe Aa ce nperpee
11 aBTOMATCKM [la CE WCKMYHM, & Ke 0CTaHe UCKNy4eHa C& ofeKa He
Ce V13naay JOBOMHO.

v
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MAKEJOHCKU

MEPKU 3A U3BETHYBAHE HA MOXXHO U3JT0XKYBAHE
HA NMPEKYMEPHA MUKPOBPAHOBA EHEPIMJA.(CAMO
®YHKLUNJA 3A MUKPOBEPAHOBW)

Henpuop»KyBarbeTo KOH CriefHuTe 6e36e0HOCHN MEPKN MOXEe [a foBede [0
LUTETHO U3MOXKYBare Ha MUKPOBpaHOBa eHeprija.

(@) Moa HVKaKBKM OKOIHOCTK He YNOTPEByBajTe ja Nevkara co OTBOpeHa
Bpara, He pacunysajte rn 6e36efHOCHNTE BpaBK (LUAPKUTE Of
Bparara) 1 He CTaBajTe HALLITO BO OTBOpUTE Of, 6€36e4HOCHNTE
6pasu.

(b) HE nocTaByBajTe NnpeameT Nomery BpaTaTa Ha nevkara 1 npeaHnoT
[en 1 He N03BOJYBajTe [a MMa XpaHa Uav Tanor Ha AenoT 3a
3aTBoparse. Bpartara 1 noBpLuMHaTa 3a 3aTBOpaHe O4pXKyBajTe 1
4YUCTM CO BpULLIEHE MOCE Cekoja ynoTpeba, MPBO CO BnaXkHa, a
rnoToa Co Meka, CyBa Kpra.

HE ynoTpebyBajTe ja nedkaTa ako e oliTeTeHa ce foaexka He ce
ronpasu of, CTpaHa Ha KBanMrKyBaH cepBurcep 0byyeH of,
npov3BoanTeNoOT. MHOry e BaXkHO BpaTtaTa Ha nedkara fa ce
3aTBOpa NPaBWIIHO 1 ia HeMa OLLITETYBara Ha:

(1) BpaTata (McKpuBYyBaH-E)

(2) wapkunTe of BpaTata (CKpLUeHn 1nmn nabasw)

(3) BpataTa 1 noBpLUMHaTa 3a 3aTBOpare

(d) MeykaTa He Tpeba Aa ce Npunarofysa 1Uan nonpasa Of, HVKO)

OPYr OCBEH Ofi CTpaHa Ha KBasmMd1KyBaH CepBMCEP 0ByHeH of
NpPOV3BOANTENOT.
Samsung Ke HannaTty AOoNoNHWTENHa Cyma 3a 3amMeHa Ha ranaHTepvja unm
rnornpaska Ha KO3MEeTUYKM AedheKT, OKOSKY OLUTETYBAHETO Ha YPeroT u/mnm
OLLITETYBAFETO MM NYGEHEeTo Ha ranaHTepujaTa 61no NpeansBnkaHo of ctpaHa
Ha KOPWCHYMKOT. Bo oBaa knayayna cnara:

(@) BonabHata, narpebaHa 1nm ckplleHa BpaTta, payka, HaaBopeLuHa
naoYa UM KOHTPOHa mnova.

(b) CkpLueH nnm oTCTpaHeT caf, MPCTEHW 3a HACoYyBare, CrojH1LA 1
peLleTka 3a neyere.

S

e  OBOj ypen ynoTpebyBajTe ro eAMHCTBEHO 3a HameHeTaTa yHKLmja
Kako LLUTO € onvuiaHo BO OBa ynaTcTeo. [NpeaynpenyBararta u
BaXKHMTE Be3660HOCHN MEPKM BO OBa YNaTCTBO He i ondakaar
CUTE OKOJIHOCTW 1 CUTYyaLn KOV MOXKE Ja HacTaHart. Bawia
OLroBOPHOCT € [ia nocTanyBaTe pasdyMHo 1 Aa BHIMaBaTe npu
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MHCTaNMpaHEeTO, OAPXKYBaHETO 1 yroTpedaTa Ha BallnoT ypeq,.

e bBuaejkn cnegHnTe HanaTCTBMja 3a KOPUCTEHE ondhakaaT
pasnMYHN MOENN, KapaKTEPUCTUKMTE Ha BalllaTa MUKpobpaHoBa
nevka MoxxaT Masiky Ja ce pasfnvkyBaaT Of OHVe OnuLLIaH BO
0OBa ynaTCTBO M MOXHO € Hekow npedynpendyBarba Aa He ouaat
penesaHTHW. [JOKOMKyY 1MMaTe npallarba Ui OapeaeH rpvKu,
obpateTe ce 10 HaJ6IMCKMOT CEPBUCEH LieHTap 1 nobapajte
MOMOLL 1 MHdOPMaLV MPEKY MHTEPHET Of, WWW.Samsung.com.

e (OBaa MUKpPOOpPaHOBa Mevka ce ynoTpedyBa 3a 3arpeBare Ha
XpaHa. Taa e HaMeHeTa camo 3a fomalllHa ynotpeba. He 3arpesajte
HUKaKOB BU, Ha TEKCTUN UM MEPHUYMHA MOSHK CO 3pHLA, KO
MOXXaT [a ce 3ananar v Aa npeaussukaaT noxkap. NpousBoguTenot
He MOXKe ja ce CMeTa Kako OrOBOPEH 3a OLUTETYBaHa
npeav3BMKaHM Of HECOOABETHA UMW HEMpaBuIHa yrnoTpeba Ha
YPenoT.

° HeoOp>KyBareTO Ha Mevkara BO 4ncTa COCToj6a MOXE Ja ja OLTeTu
noBpLUMHaTA 1 Aa ro pacune ypeaoT Uiv MOXe [a NpeausBrka
HecakaHu onacHV cuUTyaumm.

NMPABUJIHO OENOHUPAHE HA OBOJ NPON3BO4
(OTNAQHA ENNEKTPUYHA U ENEKTPOHCKA
=mm OINPEMA)

(MpumeHnuBo BO ApXKaBu cO NOCe6GHU CMCTEMM 3a cripaByBatbe CO OTNapoT)

OBaa 03Haka Ha Npor3BOLOT, MPUGOPOT UK MTepaTypaTa o3HaqyBa Aexa
MPOV3BOLOT U HEFOBWOT ENEKTPOHCKM MPUGOP (Ha Mp. MOSHAYOT, ChyLIanku1Te,

USB kabenoT) He Tpeba Aa ce OTCTpaHyBaaT 3aeHO CO OCTaHaTVOT OTnag of
[OMaKVMHCTBOTO Ha KpajoT Of] HUBHMOT paboTeH Bek. 3a n3berHyBarbe Ha MoXHa
LITETA BP3 OKONMHATA UM YOBEYKOTO 3[paBje NMpean3BikaHa CO HEKOHTPOMMPaHO
hpnarbe oTnaf, Be Monvme aa rm ogBouTe oBvie MPeAMETU Of APYrTe BUAOBW OTnam,
1 OLrOBOPHO Aa M1 peLuKnmpate 3apan yHanpepyBare Ha eKONOLLKY onpasaaHo
MOBTOPHO KOPUCTEHE Ha MaTepujasTHTE PECYPCH.

DUBNYKMTE LA MOXAT Aia ce obpaTtaT unn Bo NMpofasBH1LaTa Kafe LWTO ro Kynuie
0BOj MPOV3BOL, NN BO CAY>XOUTE Ha floKanHaTa camoynpasa, 3a AeTaun Kafe U Kako
[la N3BpLUIAT peunKnparbe Ha Npov3BOA0T Ha HaumnH 6e36efeH Mo oKonmHarTa.

[enoBHUTE KOPUCHL MOXaT Aa ce obpartar fO CBOjOT cHabayBad 1 Aa r nposepar
ofpenoduTe 1 yCnosuUTe BO AOrOBOPOT 3a Habaska. OBOj MPOW3BOL, 1 HErOBUOT
ENEeKTPOHCKM NprBop He Tpeba Aa ce MeLlaaT co Apyr KoMepuyjaneH otnag.
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[lokonky cakaTe fa npUroTeuTe xpaHa.

1. CraBeTe ja xpaHaTa BO neykarta.
136epeTe ro HMBOTO Ha jaqnHa CO MPUTUCHYBaHE Ha AR
konyeTo 3a Power Level (HuBo Ha jaunHa) egHall Microwave
1 MOBEKE MaTul. =
>
2. /136epeTe ro BPeMETO Ha roTBEHE CO ﬁ
npuUTUCHYBarbe Ha Kondmkata 10 min, 1 min nnn min 106 ]c:;
10 s cnopep notpebuTe. 10min 1 min z
=
s
3. [MpuTucHeTe ro kon4eTo 3a Start (AkTuBMpamwe)
(). 20
Pesyntat: [0OTBeHETO 3ano4HyBa. Start
[NevkaTa Ke Npon3eeae 3ByHeH CUrHan _—
YeTUPMNaTK Kora roTBEHETO Ke 3aBpLUN.
AKo cakaTe fja ogMp3HeTe XpaHa.
1. CraBeTe ja 3amp3HaTtara xpaHa Bo nevkara.
lMpuTncHeTe ro kon4eto 3a 3abp3aHo 38
oaMp3HyBame (34) eqHall nnm noBeke natu BO Power
3aBMCHOCT Of TUMOT Ha XpaHaTa LTo Tpeba aa ce
OOMp3He.
2. /136epeTe ja TexXmHaTa co NPUTUCHYBare Ha
konymrbata kg 1 100 g cnopen notpebuTe. Kg 100g

3. [MpuTncHeTe ro kon4eTo 3a Start (AkTuBMpame)

(D).

Ako cakaTe fa foaapete AOMOSHUTENIHA MUHYTA.

OcTaBeTe ja xpaHaTa Bo redkara.
MputncHeTe +30s efHall 1V NOBEKe NaTu 3a CeKon
pononHuTenHn 30 CekyHaM Kov cakate fa ri ofajere.

Start

+30s
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MAKEJOHCKU

Ako cakaTte pga ucne4erte xpaHa.

1. 3arpejte ro rpejaqoT Ha cakaHata Temneparypa, co
npuTUCHYBarbe Ha kondeTo 3a Mpejau (Mpejay) (UU),
Konymrata 3a gpeme (10 min, 1 min 1 10 s)
konyeTo 3a Start (AkTusupatse) ().

Grill

2. CraBeTe ja xpaHaTta Ha peLleTKaTa Bo nedkara.
MputncHeTe ro konyeTo 3a Mpejay (Mpejay)
(V). N36epeTe ro BpemeTo Ha roTBere co
NPUTUCHYBare Ha Kondumata 10 min, 1 min n
10s.

10 min

min
1 min

10s

3. [MputucHeTe ro kon4eTo 3a Start (AKTUBUpame)

(D).

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_MK_131004.indd 12
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OOLOATOLIN

Bo 3aBWCHOCT 01 MOAENOT KOj CTe o Kynuse, BU Ce ncnopadyBaaT HEKOSKY

[10AaTOLM KOU MOXe [ia M1 yroTpebuTe Ha NOBEKe HauvHM.
1. Kpy>XeH npcTeH, KOj Ce NoCcTaByBa BO cpeamHaTa
Ha nevkara.

HameHa : KpyH1OT NPCTeH ja Nogapxysa

npao4ara.

2. BptnmBa nouva, koja ce NocTaByBa Ha MPCTEHOT
MpW LITO LeHTapOT Ce MOKJIoMyBa CO CrojHMLaTa.

Hamena : [1novarta npetctaByBa rnaBHa
MOBPLLMHA 32 FOTBEHE; Taa MOXe

JIECHO [1a Ce 13Baay MPU YNCTEHE.

3. PelweTtka 3a ne4vewe, Koja ce NOCTaByBa Ha
nnoyara.

HameHna : MertanHarta pewetka ce ynotpebysa 3a

nevere n KOM6I/IHI/IpaHO roTeeme.

E-] HE ynotpebyBajTe ja MnkpobpaHoBaTa neyka 6e3 Kpy»xeH NPCTeH 1

nno4a.
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KOHTPOIJIHA MJIOYA

Ready Meals

MMOHOTIMVIN

b9 =

. BTOZEN.  FrozenPasta  Frozen Fish
Mini Quiche/ Pizza A

® @ ® 6 @ @ 2

. BPATA 7. BPTIIMBA TIJIOHA
. OTBOPW 3A BEHTUNALINJA 8. CINOJHNLA '
MPEJAH 9. KPY>KEH MPCTEH

. OCBETJ1YBAHSE 10

oM A wWN =

CUMNYPHOCHW BHATPELLIHI
EKPAH OTBOPU
. LUAPKI HA BPATATA 11. KOHTPONHA TII04A 1. VI3BOP HA ®YHKLIJATA 3A 7. VIBBOP HA TEXKMHA
12. KOMYE 3A OTBOPAHSE HA ABTOMATCKO 3ABP3AHO 8. KOMYE 3A MOCTABYBAMSE HA
' 2. N3BOP HA ®YHKLMJA BABP30 9. KOMYE 3A KOMBUHVIPAH
MOArPEBAHSE/MOTBEHSE PESKIAM
3. KOIMHE 3A PEXIM HA 10. KOTMYE +30s (+30 cekyHam)
MUKPOBPAHOBM

11. KOIMN4E 3A AKTVBVIPAHE

4. KOM4YE 3A PEXKMM 3A MEYEHE 12. KOMYE 3A BALLITELYBAFbE
5. KOMM4YE 3A NMOCTABYBAHE HA EHEPTVIJA

BPEME
6. KOM4YE 3A SAMVIPAHE/

OTKAXKYBAHE

13
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MAKEJOHCKU

NMOCTABYBAHE HA BPEMETO

KAKO PABOTU MUKPOEPAHOBATA MNEYKA

Baluata MvkpobpaHosa nevka nMa BrpaeH 4acoBHVK. Kora HanojyBareTo e
BKJTy4EHO, Ha EKPaHOT aBTOMATCKI Ke ce npukaxke “:0”, “88:88” unm “12:00”.
Be Monvme nocTaBeTe ro MOMEHTaSTHOTO BpemMe. BpemeTto Moxe fa 6uae
npvikaXkaHo BO 24-4acoseH nn 12-vacoBeH hopmart. HacoBHUKOT Mopa fa ro
rnocTasuTe:

e Kora npBnar ja MHCTanmpare Ballata MMkpobpaHoBa nevka
e [0 NPeKMH Ha HamnojyBaHeTO

He 3abopaBajTe fia ro HAMeCTUTE YaCOBHWUKOT MPW NMPEMUH Of, NNIETHO
BO 3MMCKO MPECMETYBaHe Ha BPEMETO 1 06paTHO.

®yHKLMja 32 aBTOMATCKO 3allTeAlyBaibe Ha eHepruja

AKO He 13bepeTe HITY eaHa hyHKLMja AoAeKa YpeaoT ja mocTaByBa Uin ce Haora

BO cocTojb6aTa Ha MpUBPEMEHO MpekvHyBarbe, yHKUMaTa Ke 6uae oTkakaHa v
M0 25 MUHYTY Ke Ce MPYKaKe HaCOBHMKOT.
Jlamnara Ha nevkara Ke ce UCKNy4m Mo 5 MHYTI BOKOMKY BpaTara e OTBOopeHa.

1. 3a [fa ce nprkaxxe BPEMETO BO...
24-vacoseH hopmar @
12-4acoseH opmar Clock
MpUTUCHETE ro KON4eTO 3a YaCOBHUK eaHaLl 1N
[Banari.
2. [locTaBeTe M YacoBKnTE CO MOMOLL Ha KOMYeTo h n
MWHYTUTE CO MOMOLL Ha KOMYeTO min. h min
10 min 1 min
3. Kora Ke ce npukaxe To4HOTO Bpeme, NMoBTOPHO
NPUTUCHETE o KOM4eTo 3a YacoBHUK 3a fa ro @
aKTVBMpaTe YaCOBHMKOT.
Clock

BpemeTo ce npukaxxyBa cexorall kora
He ja KopuCTUTE MIKpOGpaHoBaTa rnevka.

Pesynrart:

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_MK_131004.indd 14
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Mukpo6paHOBUTE Ce eneKTPoMarHeTH 6paHoBM CO BUCOKA (hpeKBeHLMja;
ocnobofeHata eHeprija OBO3MOXyBa roTBeHE UM NOArpPeBarbe Ha xpaHarta
6€e3 NpomMeHa Ha HejsnHaTa hopma nnm 6oja.
MoxxeTe aa ja KopucTuTe MKpobpaHoBaTa nevka 3a:

e  Oamp3HyBare

e Bp30 noarpesare/rotBeE

e [oTBeHE
[MprHUWN Ha roTeerbe.
1. MuKpo6paHoBUTE reHepUpaHn Of, MarHeTPOH ce

pacnpefenysaart PaMHOMEPHO CO BPTEHETO Ha

XpaHara nocraseHa Ha rno4vara. Ha oBoj Ha4nH

XpaHara ce rotBuv PaMHOMEPHO Hacekae.

2. MukpobpaHoBUTE Ce ancopbupaar of xpaHata Ao
anaboyrHa o okony 1 nH4 (2,5 cm). foTBereTo
noToa NPOAOKYBa CO Pacnpenenysare Ha

TonsmHaTa BO BHATPELLUHOCTa Ha XpaHaTta.

3. BpemeTo Ha roteerbe ce MeHyBa BO 3aBUCHOCT
0fL CafioT KOj Ce KOPUCTU 1N KAPaKTEPUCTVKUTE Ha
XpaHara:
e  Kofm4ecTBO U ryctuHa
e CoapXuHa Ha Boga
e [loyeTHa TemnepaTypa (Danv e 3ampsaHaTa Unm He)

Buaejkn LeHTpanH1OT Aen Ha XpaHaTa ce roTBum Npeky
pacnpefenyBarbe Ha TONnMHaTa, roTBeHETO NPOAC/HKYBa U Mo
BaJerbeTo Ha XpaHaTta of, nevkarta. BpemeTo Ha cToere Ha XpaHaTa
HasHa4eHO BO peLenTuTe Ui BO OBa YrNaTCTBO Mopa [a Cce novmTyBa
3a Ja ce 0besbeau:

* PamHOMepHa 3roTBEHOCT Ha XpaHaTa 1 BO CPEAVLLHMOT aef
¢ [NoaeaHaksa TemrepaTtypa Ha Liernara xpaHa

2013-10-04 0 6:36:55



MPOBEPKA JAJIN NEYKATA PAEOTU UCTIPABHO

®

FOTBEHE/NOAIPEBAHE

CrnepHata egHocTaBHa npoLeaypa Ke BM OBO3MOXM Aa NpoBepuTe Jan BallaTta
MUKpOBpaHoBa nevka paboTu ncnpasHo. OTBOPETE ja BpaTtaTa of rnevkara co
NMPUTUCHYBaHE Ha MONIEMOTO KOMYe BO AECHWOT [OMEH arof of, KOHTpoHaTa
nnova.

[pBO, NocTaBeTe caf co BoAa Ha nnoyara. [1otoa 3aTtBopeTe ja Bpatata.

1. lMputucHeTe ro konyeto 3a Power Level (HuBo Ha
jaumHa) 1 nocrtaBeTe ro BPemMeTo Ha 4-5 MUHYTU
CO NPUTUCHYBaHe Ha kon4yeTo 1 min (1 MuHyTa) h
COOABETEH 6POj NaTu.

Microwave

min
1 min

10s

2. [MputucHeTe ro kon4eTo 3a Start (AKTUBUpame)

(D).

Pesynrtar: [leukara ja 3arpeBa Bogata 4 oo
5 muHyTw. [NoToa Bogata Tpeba ga

30Bpue.

[NevkaTa Mopa ga brae noBp3aHa Co COOABETEH SUOEH MPUKITYHOK.
[novata mopa aa buae noctaBeHa BO nevkara. [JOKONKy He ce
KOPUCTY MakCUMasTHOTO HMBO Ha ja4ynHa, Ke bruae noTpebHO Nogonro
BpeMe 3a 30BpMBarbe Ha BoZata.

MOCTABYBAHE HA PEXXUMOT 3A SALUTEAYBAHE
HA EHEPI’NJA

CnepnHata npouefypa objacHyBa Kako Aa roteuTe Unv NoArpesarte xpaHa.
CEKOI'ALLl npoBepeTe rv nocTaBeHWTe NapaMmeTpuy Npeq fa ja ocTaBuTe
neykara 6e3 Hagsop.

[MpBO, NOCTaBETE ja XpaHaTa Ha cpegvHa of nnoyara. [oToa 3aTsopeTe ja
Bparara.

1. TMpuTtucHeTe ro konyeto 3a Power Level
(HuBo Ha jaunHa).

Pesynrtat:

s
A\
R

|
Microwave

Ha exkpaHoT ce npukaxkysa 800 W

(MakcumarnHa jadmHa Ha rotBerbe):
136epeTe ro cooaBETHOTO HMBO Ha jadrHa Co
npuTUCHYBare Ha konyeTo 3a Power Level (HuBo Ha
ja4nHa) ce fogexka He ce Mprkake cakaHoTO HUBO.

KopucTeTe ja Tabenata 3a HMBO Ha javnHa Ha HapeaHaTa

CTpaHuua.

2. [locTaBeTe ro BpeMETO Ha roTBeHE CO
NPUTVCHYBahe Ha konyukata 10 min, 1 min v h

10 s. 10 min

min
1 min

3. [MpuTucHeTe ro kon4eTo 3a Start (AkTuBMpame)

(D).

Peayntat: CBeTOTO Ce BKIydyBa 1 nodara

>

Start

[NeukaTa Ma pexkum 3a 3aluTedyBarbe Ha eHeprija. OBaa dyHKLMja 3allTenyBsa

efleKTpUYHa eHeprija kora nedkara He e Bo yrnorpeba.

® MPUTUCHETE ro KOMYETO 3a 3aluTeayBare Ha
eHepruja.

e 3a npekrHyBahe Ha PEXXMMOT 3a 3alUTeayBarbe Ha
eHepruja, OTBOPETE ja BpaTaTa 1 Ha eKpaHOT Ke ce
NpUKake TEKOBHOTO BpeMe. [evkara e noarotseHa 3a ynorpeba.

o2

Eco Mode

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_MK_131004.indd 15
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noyHyBa fia ce BpTU.
1) TOTBEHETO 3aMNO4HyBa M KOora Ke 3aBpLUn ce cnylua
3BYYEH CUrHan "omn" YeTrpunaTu.

CurHanoT 3a Kpaj Ke ro cnylHeTe 3 natu (egHal Bo
MUHYTa).

MoMeHTaNHOTO Bpeme NMOBTOPHO Ce MPUKavKyBa.

2)

3)
E] Hukoraw He BKy4yBajTe ja Neykara Kora e npasHa.

MMOHOTIMVIN
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HUBOA HA JAHYNHA NMPEKUHYBAHE HA TOTBEHETO
MoxxeTe fa n3bepeTe HEKOe Of H1BOATA Ha jaqnHa KOV ce HaBeaeH Nodony. Mo>keTe [ia ro NPeKvHETe rOTBEHETO BO CEKOE BpeMe 3a [a ja NpoBepuTe
xXpaHaTa.
WU3nes
HuBo Ha jaunHa 1. 3a npriBpeMeHO NPeKNHYBabE;
MWO TPEJAY OTBOpETE ja BpaTaTa.
= BVICOKO 800 W - Pesynrat: [0OTBerETO Ce MpeknHyBa. 3a faa ro
5 CPEOHO BAGOKO Y NPOOOSKNTE FOTBEHETO, 3aTBOPETE ja
g A 600 - BpaTaTa 1 NoBTOPHO NPUTUCHETe Ha Start (AkTuBMpatrse)
g CPEOHO 450 W - (D).
< CPEOHO HMCKO 300 W . 2. 3a LenocHo NpeK1HyBare;
= OENFAHYBARSE 88 sow i . [MpuTrcHeTe ro konyeTo Stop (3anupamse) (Q). g)
Pesyntat: [0OTBEHETO Ce NPEeKMHyBa.
HCKO/OLOP>XKYBAHE HA TOMMNHA 100 W - [1OKOMKy CaKaTe 13 M OTKEXKETE
PEJAH - 1100 W napameTpuTe 3a roTBere, MPUTUCHETE ro KonyeTo Stop
3a ame € efHaLll.
KOMB. | (£51y) 600 W 1100 W (3anupatbe) (Q) yLuTe eaHaLl
@ MoxkeTe fia r MOHULLITUTE NapamMeTpUTe Npes, 3arno4HyBare Ha
KOMB. Il (&) 450 W 1100 W FOTBEHETO CO MPUTUCHYBArE Ha Kon4eTo Stop (3anupatbe) (©).
KOMB. Il (wy) 300 W 1100 W
1
AKO 136epeTe MOBNCOKO HMBO, BPEMETO 3a rOTBEHE Tpeba aa ce NMPUIAITOAlYBAHE HA BPEMETO HA FTOTBEHE
Hamanm. MoxkeTe [a ro 3rofieMunTe BPEMETPAEHETO Ha TOTBEHETO CO MPUTHICHYBaHE Ha
kon4eTo +30 s (+30 cekyHau) nNo egHaw 3a cekomn 30 CekyHaM LWTO cakaTte aa
AKO 13bepeTe NMOHNCKO HNBO, BPEMETO 3a roTBere Tpeba aa ce ce gopanar.
sronemu. 1. MputucHeTe ro korn4eto +30 s (+30 cekyHam) ro
enHall 3a cekou 30 CekyHaM LUTO cakaTe fa ce
nojanar. + 30 S

2. [lpuTucHeTe ro kon4eTo 3a Start (AkTuBMpamwe)

(). O

Start

16
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MMOHOTIMVIN

YNOTPEBA HA ®YH KLWUATA 3A BP30 Xpana/Konye lonemuHa Ha | Bpeme Ha | Mpenopaku
NOArPEBAHE/FOTBEHE nopuuy croetbe
Kaj dhyHKLmjaTa 3a 6p30 NMoArpeBarbe, BPEeMETO Ha roTBeHe Ce MocTasysa 3ampaHati 300-350 g 4mnH. | 3emeTe ro 3aMpaHaTIoT MOAFOTBEH 0GPOK
aBTOMATCKMW. MOAroTBEHN 400-450 g 11 NPOBEPETE Aak XpaHaTa e norofHa
MoxkeTe fa ro npunaroante 6pojoT Ha NOPUMUTE CO MPUTVCHYBarbe Ha obpouu 3a MiKpo6paHoBa nevka. Mpobogete ro
COO/BETHOTO KOM4e 3a 6P30 Mofrpesarbe oapeaeH 6poj narvi. ) Ha/IBOPELLHIOT CI0j Ha NOLFOTBEHIOT OBPOK.
[NpBO, NOCTaBETE ja XpaHaTa Ha cpeavHa Of, nnoyara v 3aTBopeTe ja BpaTara. MocTaBeTe o 3aMp3HaTHOT MOAOTEEH 0BPOK
[pUTUCHETE O CakaHOTO KoM4ye 3a Reheat/Cook (6p3o B0 cpefmHata. OBoj mporpam e MorodeH 3a
noarpesatbe/loTBeHE) NOTPECHNOT GPOj NaTy. 3aMp3HaTVt MOArOTBEHY 0BPOLIM KO COTIPKaT
Pesyntar: [lpuTrcHeTe ro konyeto 3a Start 3 COCTOJKM (Ha Mp. MECO CO COC, 3EMEHHYK 1
(AkTuBMpate) (<) 3a fa 3anoqHeTe [ONATOLY Kako KOMMMPH, OPH3 Wi TECTEHNHY).
CO roTeereTo. [0 3aBpLUyBarbETO: Mujanauu 150 ml 1-2 MuH. | VcTypeTe BO YaLum 1 NOArpejTe HENOKPUEHO.
1) Ce cnywwa 3BydeH curHan "évn" YeTupunaru. ' (Kacbe, Mnexo, Yaj, (1 vawe) (Mocrasere ja valuata (150 m) wn wojata -
2) CurHanor 3a kpaj Ke ro cnyLLHeTe 3 natu. (egHaLl BO B0za Ha cobHa 250 ml (250 mi) B0 UgHTapOT Ha rokara. MpoveLuajTe
MUHYTa) Temneparypa) (1 wonja) BHIMATENHO MPEL Y1 N0 BPEMETO Ha CTOBHE.
3) MoMeHTaHOTO Bpeme MOBTOPHO Ce MPUKaxKyBa. g
Ha npumep: [MputcHeTe ro kKon4eTo 3a MNujanaun egHaw 3a oa
NoArpeeTe eHa Lonja kade. Kopucterte ja TaGenara 3amp3Hara MuHu1 1509 - Mocraserte rv 3ampaHaTiTe MuHu muTy (Quiche)
Ha HapeaHaTa CTpaHnLa 3a AOMONHUTENHN AeTanu. nwuTa (Quiche)/nuua | (4-6 naputisa) VW MVHY TV PAMHOMEPHO Ha PeLLIETKATa.
KopucTete camo NpeaMeTi Ko MoxxaT 6e36efHO Aa ce KopucTaTt BO , xwx 2809
MVKPOBPaHOBA Mevka. = (7-9 napunted)
3amp3Har rpatiH 2009 2-3muH. | CTaBeTe ro 3aMp3HATVOT MPaTUH CO TECTEHHN
CO TECTEHUHN 4009 Ha COOfIBETHA OrHOOTMOPHA YMHYja O CTaKIIO.
NOCTABYBAHE HA EP30 NOArPEBAHE/FOTBEHE . ot 2 i s o, sl oot
Bo cnepgHata Tabena ce npeTcTtaBeHn 6 nporpamm 3a aBTOMaTCKO NoArpesarse/ © MOrofeH 3a 3aMP3HAT rPaTUH CO TECTEHHIA
roTBeHE, KONMMYUHITE, BPEMUHATA Ha CTOEHE 1 COOABETHUTE MPEnopaki. KaKO iaatbi, KBHENOHY M MEKAPOH,
XpaHa/Konue lonemuHa Ha | Bpeme Ha | Mpenopaku 3amp3Har rpatuH 2009 2-3MvH. | CTaBeTe ro 3aMpaHaT1oT MpaTuH Co puba Ha
nopumu cToeHe , copuba 4009 COOBETHA OrHOOTMOPHA YMHMJA OZ, CTaKMO.
MoaroTaeHu 300-350 g 3mnH. | CTageTe BO KepamKa UvHvia 1 MoKpHjTe Co %% Craere ja WHijata Ha pelueTkata. Osaa
06poLy (nagH) 4004509 honvija 3 MKpOBaHoBK Meskit. OBoj Mporpan <P nporpawma e NorojHa 3a 3aMP3HaT! NOAToTBeHN

€ NorozieH 3a 06pOLY KOV CORPXAT 3 COCTOjKN
(Ha Mp. MeCo CO COC, 3eNeHHyK 1 [OAATOLM KaKO
KOMMVP, OPU3 UM TECTEHIHI).
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NPOU3BOAV KOW codpxat d)l/IﬂeTl/I NPEeKPreHn co

36MIEHHYK 1 COC.
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MAKEJOHCKU

YMNOTPEBA HA ®YHKLUMNJATA 3A ABTOMATCKO
3ABP3AHO OAMP3HYBAHE

NMOCTABYBAHE HA ABTOMATCKO 3ABEP3AHO
OOMP3HYBAKE

DyHKLMjaTa 38 aBTOMATCKO 3ab6p3aHO OAMP3HYBaHe OBO3MOXKYBa
OOMpP3HYBarbe Ha MECo, »X1BUHa, pyba 1 neb/nuta. Bpemeto Ha oaMp3HyBarbe
1 H/BOTO Ha ja4rHa ce nocTasyBaaTt aBTOMAaTCKN.

Bue egHocTaBHO ro 6upate nporpamoT v TexkmHaTa.

MpBO, NMocTaseTe ja 3aMp3HaTaTa XpaHa Ha CpeavHa of ryioyara 1 3aTBopeTe ja
Bparara.

KopucTete camo capgoBum kov MoxxaT 6e36eHO fAa ce kopucTtaT Bo
MUKPOBPpaHOBa neyka.

1. 136epeTe ro BMOOT Ha xpaHaTa LUTO ja roteuTe
CO MpUTKCHYBarbe Ha konyeTo 3a Power Defrost
(3abp3aHo ogmp3HyBate) (35) emHall Unm nosexe
natn. (KopucTeTe ja Tabenara Ha cocefHaTa CTpaHvua

*%
00

Power

3a JONONHUTENHN AeTani)

2. 136epeTe ja TeXXMHATA Ha XxpaHaTa Cco NPUTUCHYBare
Ha konuvnkbata kg 1 100 g. MoxkHO e aa nocTasuTte

makcumym 1500 g. Kg 1009

3. MpuTricHeTe ro kon4eTo 3a Start (AkTueuparse) ().

D

Pesynrar:

e OOMP3HYBarbETO 3aroYHyBa. Start

e [leukara Ke emuTyBa "61N" 3BYK Ha
MOMOBYHA Of BPEMETO 3a OAMP3HYBarbe 3a Aa Be MOTCETH
[a ja 3aBpTUTE XpaHaTta.

e [IpUTUCHETE ro MOBTOPHO KoM4eTo 3a Start (AkTuBUpame)
(<>) 3a pa ce 3aBpLUN OOMP3HYBAHETO.

VICTO Taka MOXXHO € 1 payHO OAMP3HYBake Ha xpaHaTa. 3a Taa Lef,

n3bepeTe ja PyHKUpjaTa 3a roTBerbe/NoArpeBarbe CO H1BO Ha jadrHa Of,
180 W. MornenHete Bo nornasjeTo “lfoTBerbe/noarpeBarse” Ha cTpaHnia 15
3a JOMOMHUTENHW AeTanu.
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Bo cnepHata Tabena ce NpeTcTaBeHu pasHuTe NporpamMiu 3a aBTOMaTCKO
3a6p3aHO OOMP3HYBarbe, KONMMHMHITE, BDEMUHATA Ha CTOEHE 1 COOABETHUTE
npenopaxu.

[Npen, ooMpP3HYBarETO OTCTPAHETE M1 CUTE MaTepujani 3a nakyearbe. CTaBeTe
ro MecoTo, XuBMHaTa, pvbata 1 neboT/nuTarta Ha paMHa Kepammyka YvHuja.

Kop/XpaHa | Mopumja Bpeme Ha

cToewne

Mpenopaku

1. Meco 200-1500 g | 20-60 muH. | MokpuiTe co anymuHnymcKka honmja. 3aBpTeTe ro Mecoto
Kora nevkara Ke emuTysa "61n" 3yk. OBoj Mporpam e
MOroieH 3 TENELLIKO, jarHeLLKO, CBIHCKO MECO, CTEKOBM,

KPEMEHaZLIM 1 MENeHo Meco.

2. XXuBuHa 200-1500 g | 20-60 muH. | MokpuiTe v kpaesiTe Ha bataLyTe 1 kpunata co
anymuHnymcka honmja. 3aBpTeTe ja kvBnHaTa kora
nedkara Ke emmTysa "61n" 3yk. OBOj Mporpam e norofieH

3a Liena KOKOLLKa V1 Map4itba Off KOKOLLIKa.

3. Pu6a 200-1500 g | 20-50 muH. | 3awTuTeTe ja onallkara Ha Lenata puba co anymuHiymcka
thomvja. 3aBpTerTe ja prbara kora neykara ke emuTyea
"61n" 3Byk. OBOj MPOrpam e MorofeH 3a Lienn puén uim

unety.

4. Jle6/Muta | 125-6259 | 5-20 muH. | Jle6oT CTaseTe ro Ha napye xapTvja 3a KyjHa v 3aspTeTe
IO OTKAKO Meykara Ke emuTyBa "oun" 3syk. MuTata
NOCTABETE ja Ha KepamuyKa YuHIa 1 JOKOMKY € MOXHO
MpeBpTETe ja 0TKAKO MeykaTa ke emuTysa "6un" 3ByK.
(Meukara Ke npecTaHe a paboTin OTKaKO Ke Ce 0TBOpH
Bpatara. OBOj Mporpam e norofieH 3a cuTe BUAoBN Nneb,
VICEYEH Ha Nap4Mkba i Lien, Kako 1 3a bareT. locTasete
1 napyrsata ned Bo kpyr. OBOj Mporpam e NorodeH 3a
CUTe NI CO KBACELL, BV1CKBIT TOPTA W IMCHATO TecTo. He
€ NOrofeH 3a KpLKasy Kofiayy, TOPTY CO OBOLLE 11 KDEM,

KaKo 11 3a TOPTV CO YOKONafeH npenme.

136epeTe ja dyHKUMjaTa 3a padHO OOMP3HYBarbe Ha XpaHa Co HNBO
Ha jaurHa of 180 W goKOsKy cakaTe paqHo [a ooMpP3HyBaTe XpaHa.
3a DOMNONMHUTENHW AETaU! OKOJTY PaYHOTO OAMP3HYBaHE 1 BPEMETO Ha
OAMP3HYyBarse MOrMeaHeTe Ha CTpaHnua 26-27.
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MEYEHE CKAPA

KOMBUHUPAHKE HA MUKPOBEPAHOBU U TPEJAY

lpejaqoT 0BO3MOXKYBa 6p30 3arpesatbe 1 neverbe Ha xpaHara, 663 KopUCTere
Ha MMKpOGpaHoBK. 3a 0Baa Lien, 3aefHO CO rnevkara ce Mcrnopadysa peLleTka
3a neverbe.

1. 3arpejte ro rpejadot Ha cakaHata Temnepartypa,
CO NpuTUCHYBare Ha konyeTo 3a Grill (Mpejauy),
kon4urbata 3a speme (10 min, 1 min n 10 s)

konyeTo Start (AkTBMpame). Grill
2. OTBOpETE ja BpaTaTa 1 NoCTaBeTE ja XpaHaTa Ha
pelwleTkarta. h min 10s
10 min 1 min

3. CraBeTe ja xpaHaTta Ha peLueTKkaTa Bo nedkara.
[MpuTtncHeTe ro konyeto 3a Mpejauy. 136epete
ro BPEMETO Ha roTBeHe CO MPUTUCHYBare Ha
kon4ymrata 10 min, 1 min 1 10 s.

(MakcrmanHoTo BpemMe Ha nederse e 60 MUHYTW.)

4. [MpuTncHeTe ro konyeTo 3a Start (AkTuBMpare)

(D). 02

Start
Pesynrart:

CsetnoTo ce BKJlyqyBa 1 niodara

no4YHyBa Aa ce BPTU.

1) ToTBerETO 3aMoYHyBa M Kora Ke 3aBpLum ce cryLua
3BYYeH curHan "omn" YetmpunaTu.

2) CurHanoT 3a Kpaj ke ro cnylHeTe 3 natu (eaHall Bo
MUHYTa).

3) MomeHTanHoTO BpemMe MOBTOPHO CEe MPUKaXKyBa.

He rpuxeTe ce ako rpejaqoT ce KCKIydyBa Unn BKIy4vyBa Aofeka
pa6oTy. CMCTEMOT “Ma BrpaaeHa 3allTuTa Of Nperpesare.

Cekoralu ynoTpebyBajTe pakaBuLy Kora i gonnpare cagoBute BO
neykara 6uaejkn Tme Moxke fa 6uaaTt MHOMY XKELLK.
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MoxxeTe aa KOMBUHMPaTe roTBeHE CO MUKPOBPaHOBM 1 rpejad, 3a

NCTOBPEMEHO roTBeH:e 1 nevere.

CEKOTALL ynoTtpebysajTe camo cafoBu HAMEHETU 3a MUKPOBPaHOBY
neyYkn. YnHMMTE of CTaKIIo U Kepammka ce naeanHn ouaejkn
[03BOyBaaT MMKPOBPAHOBUTE NIECHO Aa NpoJpaT 4O XpaHaTa.

CEKOIALL ynoTpebyBajTe pakaBuLy Kora r1 gonmpare cagoBuTte BO
nevkara, 6uAejKN MoXaT fa BAAT MHOMY XKELLKM.

1. OtBOpETE ja Bpatata of neqkata. CtaseTe ja
XpaHaTa Ha peLLeTKaTa, a peLleTkaTa Ha niovara.
3aTtBopeTe ja BpaTaTta.

2. [putncHeTe ro kon4eto Kom6uHupame.

N
LAY

Pesyntat: Ce npukaxyBa CnegHoTo: Muw o
+Grii
KombuHmMpare  (pexvv Ha MYKpOBpaHoBy v rpejay) 1-2-3
600 W (13neaHa MokHoCT)

1136epeTe ro cooABETHOTO HUBO Ha ja4mMHa CO MPUTHUCHYBaHE Ha KOMYeTo
3a KomburHupatbe ce 1odeka He ce Nprikaxke COOABETHOTO HMBO.

' (@) Hema MOXHOCT 3a MOCTaBYBake Ha TemrepaTypaTa Ha rpejador.

3. [lNocTtaBete ro BPEMETO Ha rotBere Co

NPUTKCHYBahe Ha konyukata 10 min, 1 min v h min 105
10 s. Makc1manHoTo Bpeme Ha roTeerse e 60 10rmin 1 min
MUHYTW.

4. [NpuTucHeTe ro konyeTto 3a Start (AKTUBMpame)

. (D). 02

Pesyntar: KOMGMHMPAHOTO roTBEHE 3amno4vHyBa. Start

Mo 3aBpLUyBaH-ETO.

1) Ce cnywa 3By4eH curHan "oun" YetupunaTu.

2) CurHanoT 3a Kpaj ke ro cnyluHeTe 3 natu (eaHall Bo
MUHYTa).

3) MoMeHTaTHOTO BpemMe MOBTOPHO Ce MPUKaxKyBa.

MakcurmanHaTa MOKHOCT NPy KOMBUHMPAHO roTBEHE CO
MUKPOBpaHoBM 1 rpejad naHecysa 600 W.

19

MMOHOTIMVIN

2013-10-04 m 6:36:58

®



MAKEJOHCKU

FOTBEHE BO NMOBEKE ®A3U

Batuara MUKpoGpaHoBa neyka Moxe Aa ce nporpamypa 3a npuroTeyBatbe Ha

XpaHa BO Tpu daau.
Ha npumep:

Cakare ga ogMp3HeTe 1 a 3roTBUTE HEeKOe jafeHe

6e3 oa Mopa fa 3agaBare KoMaHauW no cekoja hasa.
Taka Ke MOXxeTe fia oAMp3HeTe 1 3roteuTe 500 g

pvba BO Tpw hasu:
e  Oamp3HyBare
e [oTBemE |
e [oTtBemse Il

Mpw roTBerETO BO MOBEKe hadu, MOXeTe Aa n3bepeTe Ase Uv Tpu

hasu.

AKO nocTaBuTe TP hasu, npeata asa Mopa Aa buae oOMpP3HyBarse.
Hemojte na ro nputuncHysate kon4eTo (<D ) aoaeka He ja nocTtaBuTe

3aBpLuHaTa hasa.

1. lMpuTncHeTe ro konyeTo 3abp3aHo ogMpP3HyBake
(3%) eqHaLL 1nv NoBeke naTu.

*%
00

Power

2. [locTaBeTe ja TeXmMHaTa Co NPUTUCHYBaHE Ha
konunrbata kg 1 100 g cooppeTeH 6poj natu (8o
npumepoT 500 g).

Kg 1009

®

5. [MpuTrcHeTe ro Kon4eTto 3a MNpejay.

Pexxum Ha nederse (I1):

Grill

6. [MocTaBeTe ro BPEMETO Ha MOTBEHE CO

NPUTUCHYBare Ha Konynbata 10 min, 1 minn10s |
COOABETEH OPOj NaTy (BO NPUMEPOT 5 MUHYTH). 10 min

min
1 min

(MakcumanHoTo BpemMe Ha neverse e 60 MUHYTN.)

7. MputcHeTe ro kon4eTo 3a Start (AkTuBMpame)

(D). 10
Pesynrar: TpuTe pexxnmmn [OAMP3HyBare 1 Start

roteere (1, Il)] ce n3bnpaat egeH no

Opyr. Bo 3aBYCHOCT of PEXXMMOT Ha OAMP3HYBaHe KOj CTe

ro usbpane, nevkaTa MoXXe ja EMUTYBa 3By4eH CurHasn Ha

MOSIOBMHA Of} BPEMETO 3a OAMP3HYyBarbe 3a a Be NOTCETH

[a ja 3aBpTuTE XpaHarta. Kora rotBereTo Ke 3aBpLUK,

reykara ke NponsBeae 3By4eH CUrHan YetrpunaTy.

e CurHanoT 3a Kpaj Ke ro cnyluHeTe 3 natu (egHall BO
MUHYTa).

e MOMEeHTaIHOTO Bpeme MOBTOPHO Ce NMPUKaxKysa.

U3B0P HA [IOAATOLIN

3. [lMputucHeTe ro kon4eto 3a Power Level (HuBo Ha
jaumHa).
Pexxnm Ha MnkpobpaHosm (1)
{%; aKo e MoTPebHO, MOCTaBETE O HNBOTO Ha jadnHa
CO MOBTOPHO MPUTUCHYBarE Ha KOMYEeTO 3a

Power Level (HuBo Ha ja4nHa) egHall nnm
roBeke natu. (8o npumepot 600 W)

'
Microwave

4. [locTaBeTe ro BPEMETO Ha roTBEHE CO
NPUTUCHYBare Ha kKondukata 10 min, 1 minn 10 s
COOABETEH 6POj NaTy (BO NPUMEPOT 4 MUHYTN).
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h min
10 min

1 min 10s

20

YnoTpebyBajTe AOAATOLM MOrodHN 3a MUKpobpaHoBaTa neyka; He
ynoTpedyBajTe NNacTUHHU CaA0BI, YAHWW, XaPTUEHN Yalln, KPv, U Ch.

Ako cakarte fa ynoTtpebyBate KOMOUHUPAHO roTBEHE
(rpejad n MMKPOBPaHOBHK), KOPUCTETE CaMO Ca0BU
HaMeHeTI 3a MYKPOBPaHOBHY NEYKM.

3a noHaTamMOLLHN NHPOPMaLIW OKOMY COOABETHUTE
cafioBy 1 MpYBOP, MornegHeTe ro BOAMYOT 3a ornpema
3a roTBeHe Ha cTpaHuua 21-22.
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NCKITYHYBAHE HA 3BYYHUOT CUITHAN BOAWNY 3A OMNPEMA 3A TOTBEHE
3BYYHVOT CUrHA MOXKETE Aa Mo UCKITy41Te BO CEKOE BPeMe. 3a fia roTauTe BO MV KPOGPaHOBA Meyka, MIKpoBpaHoBHTe Tpeba Ja MOXe fia HaBnesar Bo
XpaHata, 6e3 fa ce pednexTvpaat uam ancopbupaar of cagoT Koj ce Kopuctu. braeTe BHUMATENHM
1. VicToBpemerio npuTvcHeTe 1 kon4urbata 3a Stop npy 1360POT Ha CAAI0BI 3a rOTBEHE. AKO CafloBUTE Ce HaMeHeTM 3a yroTpeta Bo MikpobpaHosa
(3anuparse) (Q) n Start (Aktusmpatse) (< ). W) 203 nedka, He Tpeba fia ce rpwxwTe. Bo crieHaTa Tabena ce MpykaxkaHy paskil BUROBI Ha CAZIoB CO
Pesyntar:  [leuKkaTa Hema a EMUTYBa 3ByHeH CurHan Stop Start 3aberelka fjanv Ce NorofH1 Ui He 3a yroTpeGa BO MUKPOGPaHOBa Mevka.
MpW CEKOe MPUTVCHYBarbe Ha Komye. Caposi MoropHy 3a KomeHTapi =
MUKpo6paHoBa ;
neuvka E
2. 3a BKiydyBarbe Ha 3BYHYHMOT CUMHAS1, MOBTOPHO S — AnymuHnymcka onuja /X Ce KOpVCTV BO Mamin KONVHIMHI 32 3aLLTITa 8
MPUTVCHETE i UICTOBPEMEHO KOM4MtbaTa 3a Stop W) &> Ha XpaHara of} rperpesatbe. Moxe Aa foje Q
(anupame) (Q) 1 Start (AkTuupatse) (). Stop Start [10 VICKDEtbe OKONKy chonmjaTa e npemHory =
, _— 1 i
Pesyntat: [leqkara MOBTOPHO Ke eMUTYyBa 3BY4HM 6vcKy 0 SUAOBITE OF NeYkaTa Wiv nax ja ima
curHanm. MIPEMHOTY.
Yunuja 3a nevere v/ He 3arpesajte nosexe 0f 0CyM MUHYTU.
TMopuenaHckm 1 3emjeHu J/ IopLenaHoT, rpHYapujaTa, masvpaHiTe 3emjeHn
capioBU €ai0B/ M (MHWOT NOPLENaH Ce MOroaHH, OCBEH
BE3BEAAHOCHO 3AKIJTYHYBAKE HA BKO HE C6 JEKOpVDaHA CO METaN.
KA KaptoHcku cafiosy co v/ OppefieHa 3ampaHara XpaHa ce nakysa Bo
MWKPOBEPAHOBATA MEY - nonvecTep 3a eaHa BAKBY CAZi0BN.
Baluarta Mrkpo6panoBa neyvka Hyay crneupjaneH nporpam 3a beséeaHocT ' ynotpe6a
3a fella, KOj OBO3MOXXyBa MevkaTta faa buae “3aknydeHa” 3a fa ce nsberHe A6 6
CyYajHO KOPVCTerbE Of CTPaHa Ha AeLia U Jpyrvi LA Ko He ce 0ByYeHn 3a SIERER IS EED L
TOA. o Awbanaxa 3a Yam og v/ Moxe fia ce KopuCTaT 3a 3arpeBarse XpaHa.
MNeykara MoXe fia Ce 3aKy4u BO KOj GUIO MOMEHT. CTvponop [NoarpesarbeTo MOXe fia A0BEfe 0 TONerbe Ha
1. VicToBpemeHo npuTtucHeTe rv KondurbaTta Stop — CTMPONOpOT.
(3anupame) () n YacoBHUK. Q ©) o XapTuen kecv uim X Moxe fia npeav3sika noxap.
Pesyntar : [leqkara e sakiy-eHa (He Moxe Aa ce Stop - Clock LA
nsbepe HUTY eaHa yHKLja). ¢ Pelyknpara xaptiia X Moxe a Npeny3BIKa UCKPErbe.
‘ ! WM METarHW [oJaToLN
CapoBy op cTakno
2. 3a oTKIlydyBarbe Ha NeyKara, MOBTOPHO MPUTUCHETE |  — * Capaanewa / Moxe i Ce KOUCTAT aKO He Ce ARKOpHpaHN
M UCTOBPEMEHO kKon4mhbata Stop (3anupame) (Q) (W) ® €0 weran.
1 YaCOBHUK. Stop Clock o (Caposi of (vHO CTaKNO v/ Moxe fia ce KopucTaT 3a Mogrpesarbe xpaHa
Peayntar: 10 0BA NEMKATA MOXE HOPMANHO A — WM TEYHOCT. [lenkaTHOTO CTaKIO MOXE fia Ce
resynrar: C6 KOPUCTH CKPLLX 1M NyKHE NPy Harmno 3arpesarse.
' o CTaKneHn Ternm J/ Kanaxot Tpeba fia ce uasaav. MorogHu ce camo
3a NofArpesatbe.

21
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MAKEJOHCKU

CapoBu MoropHu 3a KomeHTapu
MUKpPOGpaHoBa
neyka

Mertan

¢ Caposi X Moxe i npefv3auka UCKperbe Ui Noxap.

¢ Kecu 3a 3aMp3HyBarbe X

CO BPBKA
Xaptuja
®  YyHum, vawwm, candeTku J/ 3a KPATKOTPAHO roTBEHbE 1 MOArpeBarse. VcTo
11 XapTuja 3a KyjHa Taka 1 3a ancopbriparbe Ha Bnara.

¢ Pelvkn1paHa xaptiia X Moxe fia npeav3BIka UCKPErbe.

MnacTuka

o Kytm / OcobeHo ako e 0TNopHa Ha TonuHa. Hekou
MNACTIKY MOXAT [ia Ce MCKpYBAT v a ja
3ary6art 6ojata npu Bucoka Temneparypa. He
ynoTpebyBajTe MacTUka Of MeNaMiH.

¢ Ooma J/ Ce KopyCTV 32 3a7pXyBatbe Ha Bnarata. He
Tpeba Aa ja fonmpa xparara. BrumagajTe npu
OTCTPaHyBare Ha honvjata, MoXxe [a 13nese
Bpena napea.

*  Kecu 32 3ampaHyBarbe /X ELVHCTBEHO aKo Ce OTMOPH Ha BpVEre
11 3arpesarbe. He CMee f1a e XxepMeTudku
3aTBOPEHO. BoLiHeTe Co BInyLIKa AOKOMKY €
NOTPEGHO.

BocouyHa xapTuja unu / Ce ynotpebyBa 3a a ja 3afpXi BIaXHOCTa 1 TO

XapTuja oTNopHa Ha
MacHOTUM

CripeyyBa PacunyBarbeTo.

/ : Ce npenopavysa

/X  :Kopuctete BuumatenHo

X : He e 6esbenHo
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BOAUY 3A TOTBEHE
MNKPOBPAHOBU

MukpobpaHoBaTa eHeprija HaBneryea BO xpaHara, MpyBfedeHa 1 ancopbupaHa
o[ BoaaTa, MacHoTujaTa v LWeKepoT BO Hea.

Mukpo6paHoBMTE NpUAOHECYBaaT MOJEKYNMTE BO XpaHaTta Aa ce Apvkat 6p30.
Bp30T0 ABVKEHE Ha MOnekynuTe Co3fasa Tprere Mpu LWTO ocnoboaeHaTa
eHepruja ce NCKOPUCTYBa 3a roTBEHE Ha XpaHara.

[OTBEHE

CapoBu 3a rotBEHE CO MUKPOGPaHOBMU:

CapoT Mopa fia [o3BOMM MUKpOoBpaHoBaTa eHeprija Aa MnoMuHyBa HI3 Hero
3apan MakcumManHa ecrkacHocT. MykpobpaHoBuTe ce pednekTnpaaT of
MeTaUl, Kako Ha np. YennK, anymMuHuyM, 6akap, HO MOXaT fa MOMUHAT HU3
Kepamuka, CTakso, MopLenaH 1 mnacTuka, Kako 1 H1U3 xapTuja 1 ApBeo. 3atoa
xpaHaTa He Tpeba fja ce roTeu BO METasIHW CafoBy.

XpaHa norogHa 3a rotBese Co MMKpPO6paHoBU:

NoBeKe BWOOBM XpaHa Ce NOrofHn 3a roTBeHEe CO MUKPOOPaHOBM, BKIyYyBajKu
CBEX V1 3aMP3HaT 3eN1eHYYK, OBOLLjE, TECTEHWHW, OPU3, XXNUTapuLK, rpas, puda
1 Meco. COCoBW, KDEMOBU, Cyni, MNyAVH3N, CaTKa 1 YaTHU MOXe Aa ce roteat
BO MUKpOBpaHoBaTa nevka. [eHepanHo KaxxaHo, roTBEHETO CO MUKPOBPaHOBM
e naeasHo 3a OHaa xpaHa koja MoXe Aa Ce NMpUroTen BOOBUHaEHO Ha LLMOPET.
Tonerse nyTep nnn Yokonago, Ha NpUMep (NorneaHeTe ro AenoT CO COBETH,
TEXHUKI 1 MPENopaKy).

MokpuBatrbe Npu roteere

MHory e Ba>XXHO fja ce NMoKpK1e xpaHaTa npun roTBeHeTo BAeK Napeara Koja
Ce co3daBa ro 3abp3yBa MPOLECOT Ha roTeerbe. XpaHaTta MoXe Aa ce NoKpre
Ha Pa3NYHN HaYMH: MP. CO KepaMMHKY Kanak, MnacTuyeH kanak uam co
coopBeTHa convja.

Bpemura Ha cToemwe
OTKaKo Ke 3aBpLUM FOTBEHETO, MOTPEOHO € 0ApeaeHO BpeMe 3a Temnepatypara
[a ce nsegHa4u.
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Bopauy 3a rotBere Ha 3aMp3HaT 3eNeHYyK

®

Bopawny 3a rotBere Ha Opu3 N TECTEHNHU

YnoTtpebeTe COOABETEH CTaK/EH OMHOOTMOPEH Ccaf, CO Kanak. [oTBeTe NoKpUeHo
CO MUHUMASTHO Bpeme - norneaHete Tabena. [NpogomkeTe Co roTBeHeTo No
notpe6a.

[MpomeLuajTe ABanaTy 3a BpeMe Ha roTBerbeTo 1 egHall notoa. Jogapete con,
3a4MH UK NyTep Mo roTBeHETO. [oKpUjTe NP BPEMETO Ha CTOEHE.

XpaHa Mopuwja | HanojyBawe | Bpeme | Bpeme Ha | UHCTpyKuum
(MuH.) | cToeHe
(MuH.)
CnaHak 150¢g 600 W 4%5-5Y5 2-3 [opanete 15 ml (1 nax.)
NafHa Bofia
Bpokyna 3009 600 W 9-10 2-3 [Nopanete 30 ml (2 nax.)
flafiHa Bofa.
lpaLuok 300¢g 600 W 7V2-8Y%2 2-3 [Nopagete 15 ml (1 nax.)
flafiHa Bofa.
[paB 3009 600 W 8-9 2-3 [onapete 30 ml (2 nax.)
flafiHa Bofa.
MeLuaH 3eneH4yk 3009 600 W 75-8Y5 2-3 [opapete 15 ml (1 nax.)
(MopkoB/rpaLLoK/ lafiHa Bopa.
n4eHKa)
MeLuaH 3eneH4yk 3009 600 W 8-9 2-3 [opapete 15 ml (1 nax.)
(KnHecku cTvn) flafiHa Bofa.
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Opus: YnoTpebeTe ronem CTakiieH OrHOOTNOPEH Caf, CO Kamnak
- NPV FOTBEHE OPM30T ABOJHO O 3rofieMyBa BOMYMEHOT.
[oTBETE MOKPUEHO.
Mo roTeereTO, NPOMELLIAjTE MPEA, Aa OTCTOM U AodafeTe
COJ, 3a4uH UK nyTep.
3abeneluka: opu3oT MOXKe Aa He ja ancopbupa uenarta §
BOAA MO NCTEKOT Ha BPEMETO 3a rOTBEHE. A
TecTeHuHM :YNoTpebeTe rofem CTak/ieH orHooTnopeH cag. Jonanete JS
Bpena Boga, MaJiky con 1 4obpo npomeluajte. loteeTte EE
HEMOKPUEHO. =
MpowmeluyBajTe MOBPEMEHO 3a BPEME 1 MOCHE FOTBEHETO.
MokpujTe gofeka CTom 1 NoToa UCLIEAETE.
XpaHa Mopumja | Hanojysawe | Bpeme | Bpeme Ha | UHCTpYyKLmMK
(MuH.) | cToeHe
(MuH.)
Ben opua (nonysapeH) 2509 800 W 16-17 5 [onapete 500 ml
napHa Bofa.
VHTerpaneH opn3 2509 800 W 21-22 5 [Nonanete 500 ml
(nonysapeH) flafiHa Boga.
Metuar opu3 (opu3 + 2509 800 W 17-18 5 [onapete 500 ml
VB opu3) NagHa Bofa.
MetLuaHu xxurapuum 2509 800 W 18-19 5 [onagete 400 ml
(0pw3 + uTO) nagHa Bofa.
TecTeHnHN 2509 800 W 11-12 5 [opapete 1000 ml
TONNa Boga.
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MAKEJOHCKU

Bopwy 3a rotBere Ha CBEX 3eNIeHYYK

MOArPEBAMGE

YnotpebeTe COOABETEH CTaKNEH OrHOOTMOPEH caf co Kanak. [dopanete 30-45 ml nagHa
Boda (2-3 naxuuy) 3a cekou 250 g OCBEH aKo He Ce npernopadysa apyra KonmyvHa
Ha Bofa - NorneaHeTe Tabena. foTBETE NOKPUEHO CO MVHUMAIHO BPEME - MOrmneaHeTe
Tabena. [pogomKeTe Co roTBeHETO Mo noTpeba. MNpomeLLajTe eaHaLLl 3a BpeMe 1 eaHaLl
no rotBeneTo. Jodanerte Con, 3a4MH Unm NyTep No roteerseTo. [NokpujTe Aopexa cton 3
MUHYTW.
CoserT: l/lceveTe ro CBEXVIOT 3e1eHuyK Ha 6AHaKBM Mapymtba. [omManute
nap4uHba ce roTeat noobpry.

CBEXVIOT 3eMeH4yK ce roTBY NP1 NofHa MYKpobpaHoBa MOKHOCT (800 W).

XpaHa Mopumja | Bpeme | Bpeme | UHCTpyKuum
(MuH.) | Ha
cToere
(muH.)
Bpokyna 2509 | 4-4% 3 MogroTseTe eaHakBI nap-mka. Hapenete rv 8o
5009 | 7-7% cpefvHara.
Bpucencko 2509 | 51-6% 3 [onapete 60-75 ml (5-6 nax.) Boga.
3enje (Mpokers)
Mopxosi 2509 41-5 3 ViceueTe r1 MOPKOBITE Ha eHAKBY Napyiba.
Kapdvon 2509 5-51 3 [NonroTeeTe efiHakey napynrba. Mpeceyete
5009 | 8%-9 roflemuTe Nap4ikba Ha NonosvHa. Hapexerte rv 8o
cpevHara.
TIKBUYKA 2509 | 34 3 Vlcedete rv TnkBIHkuTe Ha pesanku. [oganete 30
ml (2 nax.) Bopa nv Mariky nyTep. foTeeTe aopexa
He OMeKHar.
Mogap 2509 | 34 3 Vlce4ete rv MOZpHTe NaTAMLaHI Ha Mai Pe3aHKi 1
nammLaH ronpckajTe r co 1 naxwa NMMOHOB COK.
Mpa3 2509 | 4%-5 3 Vlcedete ro npa3oT Ha nogeben napyutba.
Medypri 1259 1%-2 3 MogroTseTe Lenm (Mani) um ceLkarin nevypKi.
2509 3-31 He nonagajTe Bofa. Monpckajte CO MMMOHOB COK.
3auvHeTe co con 1 LipH nunep. Vcuenete rv npeg
CcepBlparse.
Kpomug, 2509 51-6 3 /lceqeTe ro KDOMUEOT Ha MapyMkba M MONOBUHKM.
[onapete cavo 15 ml (1 nax.) Boga.
Mnnepka 2509 | 4%-5 3 VlceueTe ja nunepkara Ha Manm nap4nba.
Komnipu 2509 4-5 3 /13mepeTe v 13nyneHnTe KOMNUpY 1 CEYETE M Ha
5009 | 77%-8% €[HaKBY NONOBUHKI NI HETBPTYHKM.
Pena senka 2509 | 55% 3 ViceueTe Ha Masm KoLKy,
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Mukpo6paHoBaTa nevka Ke ja 3arpee xpaHara 3a MHOry rokpaTko Bpeme of,
CTaHAaPAHMOT LUMOPET.

KopvicTeTe HMBO Ha jadnHa v Bpeme 3a NoArpeBarbe COrNacHo ynarcreara of
Tabenata. Bpemurbata Bo Tabenara ce ofiHeCyBaaT Ha TEYHOCTW Ha CobHa
TemnepaTtypa of +18 go +20 °C nnm nanageHa xpaHa Ha Temnepartypa of +5 fo
+7 °C.

PacnopepyBatbe 1 nokpusate

136erHyBajTe oa nogrpesare rofieMy nap4nkba Meco — Te MOXXE MPEMHOrY

[a ce ucne4ar Ha HaABOPELLUHMOT Cnoj 6e3 fa ce 3arpee BHATPELUHNOT Aen.
MoarpeBareTo Ha Manm NapYnHa Moxxe Aa 6rae noycneLlHo.

HuBoa Ha ja4ymHa n npomeluyBare

Hekoja xpaHa MOXe Aa ce nogrpesa co jadmHa og 800 W nopexa gpyra co
jad4mHa og 600 W, 450 W nnm gypm 300 W.

AKO BM Tpeba NomoLL, NpoBepeTe BO TabennTe. [eHepanHo, nogobpo e aa ce
MNOArpeBa xpaHaTa Co nomMana jaqmHa, JOKONKy Taa e AennkaTHa, Bo norofeMa
KOMM4nHa Unn ce 3arpesa MHOry 6p3o (Ha Mnp. OBOLLHN Konauw).

[o6po npomeLLyBajTe Unm BPTETE ja XpaHaTa 3a BpemMe Ha MoArpeBar-eTo 3a
Hajoobpw pesyntatn. Kora e MOXHO, MpoMeLLIajTe MOBTOPHO Mpen, CepBrparbe.
BH1MmaBajTe Kora 3arpeBate TeHHOCTU 1 xpaHa 3a 6eburba. 3apaam s3awtuta
Of1 MPEeBPVIBaHE Y MOXXHIW U3rOPEHULM, NPOMELLIjTe Npef, 3a Bpeme 1 no
3arpeBaneTo. HyBajTe r BO neykaTa 3a fa otcrojar. Bu npenopavysamve

[a CTaBuTe NyacTu4Ha UK CTakreHa naxxuua Bo TedHocTuTe. 36erHyBajte
nperpeBambe (a Co Toa 1 HamasyBare Ha KBaNIMTETOT) Ha XpaHara.

[Mopobpo e fa NpeasuamTe NOKPATKO BPEME Ha FOTBEHE 1 IOKOSIKY € MOTPEBHO
[a nofafere AOMOAHUTENHO Bpeme.

Bpeme Ha rpeetse n ctoemwe

Kora mpBnat nogrpesate xpaHa 3abenexere ro noTpebHOTO BpeMe — MOXe fa
BW KOPWCTUN BO UAHVHA.

Cekorall npoBepeTe Aanu xpaHata LUTo ja noArpesare € paMHOMEPHO
cTonneHa.

[o3BoneTe xpaHarta Aa nocTon ogpeaeHo Bpeme Mo MOArpeBarbeTo - 3a Aa ce
13efHa4n Temneparypara.

Ce npenopadyysa Bpeme Ha CToerbe Of, 2-4 MUHYTU, OCBEH aKo He € MOVHaKy
npvikaxkaHo BO TabenaTa.

BH1maBajTe Kora 3arpeBaTe TeHYHOCTU 1 xpaHa 3a 6ebe. NornegHeTe ro Aenot
3a 6e36e4HOCHN MEPKM.
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MNOArPEBARE TEHHOCTI

®

MoprpeBare xpaHa u MneKo 3a 6e6uma

Cekorall octaseTe Bpeme of 20 CekyHaM OTKaKo nevkarta Ke ce UCKy4Yn 3a aa
MOXKe TemnepaTtypaTta fia ce nsegHaqu. MNpomelLajte 3a Bpeme Ha 3arpeBareTo,
nokonky e notpebHo, 1 CEKOMALLI npomeluajTe no sarpesareTo. 3apaam
3alTVTa Of, NPEBPUBAHLE U MOXHI N3rOPEHLIM, CTABETE MacTU4Ha NavkuLa
WM CTak/eHa npavka Bo nujanauyTe v NpoMeLLajTe npeg, 3a Bpeme 1 no
3arpeBareTo.

MNOAMPEBAHE XPAHA 3A BEBNHA

XPAHA 3A BEBUHbA: VicTypeTe ja BO Anabok kepaMunykiy cafl. Mokpujte co
nnacTnyeH kanak. MpomeLuajte 4O6PO Mo 3arpeBarseTo!

Heka oTtcTomn 2-3 MrHyTV Npeq, cepBrparbeTo. IpomMeLLiajTe MOBTOPHO 1
NpOBEpETE ja Temneparypara.

[Mpenopaunmea Temneparypa 3a cepauparse: nomery 30-40 °C.

MJIEKO 3A BEBUbA: VicTypeTe ro MnekoTo BO CTEPUITHO CTaK/EHO LUKLLIE.
He nokpuBajTe. Hukoral He 3arpeBajTe ro WWLLETO 3aeaHO CO LyLaTa,
[OKOSNKY Ce nperpee Moxe fa ekcrnoavpa. Jobpo npoTpeceTe npe aa
OTCTOW 1 MOBTOPHO Npef Aa cepumpate! Cekorall BHUMaTENHO NPOBEPETE
ja TemnepaTtyparta Ha MNeKoTo U XxpaHaTa npep Aa ja faneTte Ha 6e6eTo.
[Mpenopaynnea TemnepaTypa 3a cepBupare: okosy 37 °C.

3ABEJIELLKA: XpaHaTa 3a 6ebutba Mopa BHUMATENHO Ja Ce NPOBepn Npes,
ynoTpebara 3a fa He ce n3ropun 6e6eTo.

YnotpebeTe jadrHa 1 Bpeme of cnegHata Tabena kako ynaTcTso 3a
noarpesarbe.
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YnoTpebeTe jadmHa 1 Bpeme of Tabenarta Kako ynaTcTBO 3a NoArpeBarbe.

XpaHa Mopumja | Hanojysawe | Bpeme Bpeme Ha | UHcTpyKuum

cToere
(MuH.)

600 W 30 cex. 2-3 VcTypere ja Bo Anabok
Kepamnki cag, [oteeTe
nokpreHo. Mpometuiate

10 BDEMETO 3a rOTBEHbE.
OcrageTe 2-3 MIHYTH.
Mpen cepaparse,
npoMeLLiajTe 1 NPOBEpeTe ja

TeMneparypara.

XpaHa 3a 6e6e
(3aneHyyK +
MECO)

190

600 W 20 cex. 2-3 VcTypeTe ja Bo gnabok
Kepamnki cag, foteeTe
noKpueHo. Mpomeluajte

110 BPEMETO 3a rOTBEHE.
OcTagete 2-3 MIAHYTU.
Mpex ceperparbe,
MpoMeLLajTe v MpoBepeTe ja

Temneparypara.

Kalua 3a 6ebe
(xuTapry

+ MNeKo +
0BOLLE)

190¢

100 ml
200 ml

300W 30-40 cex.

50 cex. 1o
1 MuH.

2-3 MpometuajTe um
NPOTPECETE U UCTYpETE
BO CTEPUIHO CTaK/EHO
wiwe. CTagete ro Ha
CpefyHaTa Ha nnoyara.
[OTBETE HEMOKPUEHO.
Mpotpecere 1 0cTaBeTe
na otcToun okony 3
MuHyTI. [peq cepauparbe,
NPOMeELLaJTe 1 MpoBepeTe
ja Temneparypara
BHIMATENHO.

Mneko 3a 6ebe

MMOHOTIMVIN
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MAKEJOHCKMU

MoparpeBare TEHHOCTU M XpaHa

YnoTpebeTe jaunHa v BpeMe of Tabenata Kako yrnaTcTso 3a NoArpesarse.

XpaHa Mopuwja | Hanojyeate | Bpeme | Bpeme | MHcTpykumm
(vuH.) | Ha
cToewe
(MuH.)

Mvjanaup 150 ml 800 W 1-1% 1-2 | Vlctypete BO Yalum v nogrpejTe

(kacpe, vaju | (1 yawa) HEMOKPVEHO.

Boga) 250 ml 114-2 MocTagere ja Yaata (150 mi) uan

(1 wonja) wonjata (250 ml) BO LieHTapoT Ha

nnovara. Mpomelajte BHAMATENHO Mpes
11 110 BDEMETO Ha CTOBH:E.

Cyna (nagHa) | 2509 800 W 3-3% 2-3 VcTypere ja BO fnaBok Kepaminiki cap,.
ToKpvjTe CO MNACTI4EH Kanak.
[MpomeLLajTe A0BPO MO 3arpesarbeTo.
IpomeLLajTe NOBTOPHO Npes,
CEPBUPARETO.

Bapera 3509 600W 516 o 2-3 CraBeTe ro BapuBoTO BO fy1aboka

XpaHa (nagHa) KepammHika YnHvja.
ToKpyiTe CO MNACTI4EH Kanak.
TpomeLLyBajTe MOBPEMEHO 38 BpEME Ha
TOTBEHETO 11 OBTOPHO MPef A 0TCTOU
1 fia cepavpare.

TecteHnHmco | 3509 600W 415-5% 3 CraBeTe TECTeHIH (Ha Np. LWnareTv uim

COC (nagHv) hiie) Ha NAUTKA KepamIniKa YnHmja.
MokpuiTe co (honmja 3a MIKPOBPaHOBY
nesikv. MpomeluajTe Mpez cepauparke.

[TonHetu 3509 600 W 5-6 3 CraBeTe NONHETY TECTEHIHI (KaKO

TECTEHIHI CO paBvoNK, TOPTENMHY) BO Anaboka

€0C (naaHw) Kepammyika Yvja. MokpujTe co
nnacT4eH Kanax. MpomeLuyBajte
MOBPEMEHO 3a BPEME Ha FOTBEHETO
11 OBTOPHO NPeZ f4a OTCTOM 1 Aa
cepavpare.

06pok 3509 600 W 5%-6 1 3 CraeTe 06pOK 0f 2-3 NlagH COCTOjKM

BO YuHMja Ha Kepamiika nHvja.

(napeH) TMokpuiTe co dhonmja 3a MIKPOBGPaHOBY
YK,
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PA4YHO OIMP3HYBAHE

Mukpo6paHoBWTE Ce naeanHn 3a OAMP3HYBake Ha XpaHa. Tue NocTeneHo ja
OMP3HYBaaT xpaHara 3a KpaTok BpeMeHcku neproa. OBa e ronema npegHocT
[OKONKY HeHaaejHo BY AojAaT rocTu.

3ampsaHaTara xviB1Ha Tpeba LEefioCcHO [a Ce OAMP3HE NMPeL roTBEHETO.
OTCTpaHeTe M cuTe MeTaiH NPULBPCTYBAYM 1 BPBLM 3a Aa CE& OBOZMOXY
Bofarta ia ucreve.

CTaBeTe ja 3amp3HaTtaTta xpaHa Bo caf 6e3 kanak. 3aBpTeTe ja MBMHaTa Ha

rosoBUHA Off BPEMETO, UCTYPETE ja TeYHOCTA 1 OTCTPaHETE M1 BHATPELLHWTE
[IeNIOBU LLITO NOGP30.

[oBpemMeHo NpoBepyBajTe ja xpaHaTa 3a [a He ce 3arpee.

AKO NomanuTe 1 NOTEHKM Mapymkba Of 3amMp3HaTarta xpaHa noyHar fa ce
3arpesaar, MOXeTe [ia v 3aBuTKarte BO allyMUH1MYMCKa honmja 3a Bpeme Ha
OOMP3HYBaHETO.

AKO KMBVHAaTa MOYHE Aa ce 3arpeBa 0aHaABOpP, MPECTaHETe CO OAMP3HYBaHETO
1 ocTaBeTe ja aa orcTtom 20 MUHYTV NPes, Aa NPOAOIKUATE.

OcTaBeTe v pubata, MecoTo M XMBMHATA Aa OTCTOjaT 3a Aa ce OaMpP3HaT

LilenocHo. Bpemeto notpebHo xpaHaTa fa OTCTOM Ce MeHyBa BO 3aBMICHOCT Of
KonuunHata. Be monvme nornmegHeTe BO Tabenarta.

Cosert: TeHKO 1ceveHaTa xpaHa ce oaMp3HyBa Nogobpo of
nebennte Nnap4nHba 1 ManmTe KONMYMHM Ce OOMP3HyBaaT
nofgo6po of ronemuTe. 3anoMHeTe ro oBa Kora
3amMp3HyBaTe WM OAMP3HYyBaTe XpaHa.

3a ogMp3HyBarbe Ha 3ampaHaTa xpaHa co Temnepartypa of okony -18 oo -20
°C, ynotpebeTe ja cnegHata Tabena kako ynaTcTeo.
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3BampaHaraTa xpaHa Tpeba aa ce oaMp3HyBa Co yrnotpeba Ha HVYBO Ha jadrHa of,

(180 W, ®E%).
XpaHa Mopuuja Bpeme Bpeme Ha | UHcTpyKuun
(MuH.) cToewe
(MuH.)
Meco
MeneHo 2509 672-7% 5-25 CTaBeTe ro MecoTo Ha paMHa Kepamnika
Tenewxo 500¢ 10-12 YHuja. MoKpuiTe v KpaesiTe co donnja.
CBYUHCKM CTeK 250 g 7%-8 3aBpTeTe Ha NONOoBIHA Of} BDEMETO 3a
OZMP3HyBarbe!
JKusnHa
Mapunra 5009 14%-15% 15-40 | MpBo, CTaBeTe v Nap4rbarta of
MANELLKO (2 nap4nrsa) KOKOLLKaTa CO KoXarta Hagiony, uim Lenara
KOKOLLKa CO rpajATe Haaony Ha nnTka
Llena korolLka 909 28-30 Kepamnka YvHvja. 3aluTiTe rv noTeHKITe
[Ien0BI KaKo KpunLiaTa 1 Kpaesie co
anymyHnymcka onmja. 3apTete Ha
MONOBYHa OZ) BPEMETO 32 OfMP3HYBarbe!
Pu6a
Puba dunetu 2009 6-7 5-15 CraseTe ja 3ampaHatata pu6a Ha
(2 napumrba) CpeavHaTa 0 eHa NNTKa Kepamnka
YiHja. HapeseTe i noTeHKuTe Napyrba
4009 1213 Mg noronemiTe.,
(4 napywrba) 3
ALLTIATETE M KpUALATa W KpaesuTe co
anymyHIyMcKa (honvja. 3aspTeTe Ha
MONOBYHa OF) BPEMETO 32 OfMP3HYBarbe!
OsoLje
3pHecTo 2509 6-7 5-10 Pacnpesenete ro 0BOLLETO Ha NAnTKa,
0BOLLje KpyXHa CTaKneHa YvHvja (co ronem
MPEYHIK).
Jle6
Mapunra ned | 2 nap4nra o1 5-20 MocTaseTe rv napyurbara Bo Kpyr uin
(cexoe oxony 4 nap4ntba 2-21s LienvoT 1e6 Ha xapTuja 3a KyjHa Ha cpeaiHa
509) Ha nnovara.
TocT/ceHmauy 250g 415 3aBpTeTE Ha NONOBYHA O} BDEMETO 3a
OAMP3HyBarbe!
[epmaHcKi neb 5009 8-10
(om n4eHnyHO
11 'pXaHo
6palLHo)
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IPEJAH

lpejaqoT e cMecTeH Ha ropHaTa CTpaHa Of BHATPELUHOCTa Ha nevkara. PyHKLUMOHMpa
Kora BpaTaTa e 3aTBopeHa 11 nio4ara ce BpTvi. BpTerbeTo Ha nnoyata npraoHecysa
XpaHara [ja MoLpBEHM O CYTe CTPaHU. 3arpesarbeTo Ha rpejaqoT of 3-4 MUHYTU Ke

NpVaoHece XpaHaTa fia noLpBeHn nobpao.
CapoBu 3a neyemwe:

Tpeba fa 61aaT OorHOOTNOPHM U MOXE [a CoapXKaT MeTal. He KoprcTeTe nnacTudHm

CafoBu, 3aToa LUTO MOXe [ja ce cTonar.
XpaHa norogHa 3a neyvemwe:

KpemeHagn, Konbacu, CTEKOBM, XaMByprepu, CliaHuHa, LLYHKa, TeHKI napamtba puoa,
CEHOBMYM 11 CUTE BUHOBY TOCTOBI CO MPESMB.

BaxHa 3a6enewka:

MMOHOTIMVIN

Cexoralu Kora Ce KOpUCTY Camo rpejadoT, MpoBepeTe [a Toj & NocTaseH BO
XOPW30HTASHA MONIOXGa Hal FOPHIOT [ief, & He Ha 3aHIOT SN BO BEPTUKAHA NOSoK6a.
3aromHeTe [ieka xparara Tpe6a a Gre nocTaseHa Ha BIICOKA PELLIETKa, OCBEH aKo He

€ rpenopaYaHo rnovHaky.

MWKPOBPAHOBW + N'PEJAY

OBOj HaUMH Ha roTBEHE M1 KOMOMHIPA 3PaYEHETO Ha TOMMVHA Of, FPEja4oT Co
6p3nHaTa Ha roTeere CO MOMOLL Ha MUKPOBpaHoBK. PYHKLMOHMPa caMo Kora BpaTata
€ 3aTBOpeHa U1 nnoyara ce BpTY. opaaym BPTEETO Ha noyaTa, XpaHara noLpseHysa
nopo6po. Co 0BOj MOLZEN MOXHM Ce TP KOMBUHALWM Ha pexxiM Ha paboTta: 600 W +

lpejay, 450 W + lpejad 1 300 W + lpejay.

Mpu6op 3a rotBewe CO MMKPOOGPAHOBM + rpejay

Be monume ynoTpebysajTe Cagosy HIN3 KOV MKPOBPaHOBIUTE MOXAT Aa NOMVHAT.
CapnoBuTe Mopa fa 6uaaT orHooTrMopHW. He KoprcTeTe MeTaneH nprbop npv paboTa Bo
KOMBUHVPaH PexvM. He KopucTeTe NNacTYHU CafoBy, 3aToa LUITO MOXe Aa ce CTomar.

XpaHa norogHa 3a roteete Co MUKPOBPaHOBM + rpejay:

Cekoja xpaHa LTO Tpeba ia ce 3roTeun 1 NpKUToa Aa Ce NoTreYe e NorogHa 3a 0Boj
KOMOVHVPaH PEXMM (MP. NeYerbe TECTEHMHM), Kako 1 XpaHaTa Koja Tpeba aa ce
3aLpBEHN O1HaABOP 3a KpaTko Bpeme. VICTo Taka, 0BOj pexum ce ynoTpebysa 3a
nofebeny nap4mkba XpaHa Kow Tpeda faa ce NoTreYeHy 1 KpLKaBK (Mp. nap4mba
MUMELLKO, KO Ce NPeBpTyBaaT Ha MosoByHa Of BPEMETO 3a roTeetbe). IorneaHeTe ja

TaGenara 3a neyerbe 3a JOMOMHUTENHU MHOPMALIK.

BaxHa 3a6enewka:

Cekoralll Kora ce KOpUCTV KOMBUHVPaH PEeXVIM (MMKPOBPaHOBK + rpejad), MpoBepeTe
Jau rpejadoT e NoCTaBeH BO XOPU3OHTANHA NONOX6a Ha FOPHNOT AeN, @ He Ha 3afHVOT
SWA BO BEPTVIKANHa nonoxoba. XpaHara Tpeba fa bvae NocTaseHa Ha BYICOKa PeLLeTKa,
OCBEH aKo He e npenopayaHo novHaky. Bo apyr cny4aj Tpeba aa ce nocTasu AVPEKTHO

Ha nnoyata. Be Monume nornenHeTe rn MHCTPYKLUUTE BO CregHaTa Tabena.
XpaHata Tpeba fa ce 3aBpTu, 3a Aa MoLPBEHI Of, ABETE CTPaHU.
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YnaTcTBO 3a neyere 3amp3HaTa xpaHa

®

YnaTcTBO 3a neyeme Ha cBeXa XxpaHa

YnotpebeTe jadrHa 1 Bpeme of Tabenara kako ynaTcTBO 3a neverbe.

Caexa xpaHa | Mopuuja Hanojysatbe | 1-Ba 2-pa WHCTpyKumm
CTpaHa | cTpaHa
Bpeme | Bpeme
(MuH) | (MmH.)
§ Map4uba ned MB+ pejay | 300W+ | Camo | MocTasete v napyurbara ned
3] (cexoe oxony lpejay | rpejay | BO Kpyr Ha peLueTKara.
5 %09 2 napnba 1-1% 1-0 | Wcnevere ja pyrata cTpara ia
E 4 nap4urba 221 1-2 | CTaHe KpLKasa o BaLLl BKYC.
5 Ocragete 2-5 MuHyTI.
= Barer + 250-300 g 450 W+ 8-9 CraseTe 2 3ampaHaTy GareTu
[10faToLM (2 napyurba) Tpejay efieH 10 ipyr BO CaAo0T 3a
(nomatm, neverbe. OcTasete 2-3 MIHYTI
CHperbe, 110 MEYerbEeTo.
LUYHKa,
MevypKy)
[patuH 4009 450 W+ 13-14 - CraBeTe ro 3aMpaHaTIOT rpaTuH
(3eneryyx lpejay BO Mana, 3a06/eHa CTak/eHa
KomnpH) OrHoOTNOpHa YnHKja. CTaBeTe ja
YiHYaTa Ha peLUeTKaTa.
o roteerbeTo ocTasete 2-3
MIAHYTA,
TecTeHnH1 4009 MB +Tpejay | 600 W+ | Camo | Crasete 1 3aMp3HaTuTe
(kaHenoHu, lpeja4 | rpejay | TecTeHMHM Ha Mana
MaKapoHu, 14-15 2-3 MpaBoaro/Ha OrHOOTNOpHa
Nlasarbi) YHVa of CTaKno.
CrageTe ja “WHVaTa VPEKTHO
Ha nnovara.
o rotBerbeTo ocTaserte 2-3
MIHYT,
Mnnetukw 2509 450 W+ 5-5% 3-3% | CraseTe v nuneLLKkiTe
nap4nbHa [pejay napynba Ha peLueTkata
MeveH 2509 450 W+ 9-1 4-5 | Crasere ro noMgputor
noMgpuT lpejad Ha xapT/ja 3a neverbe Ha
peLLeTKara.
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3arpejte ro rpejayor co cyHKUmMjaTa-rpeja4y okony 4 MUHYTU.

YnotpebeTe jaqnHa 1 Bpeme of Tabenara Kako ynaTcTeo 3a nederse.
Csexa xpaHa | Mopumja Hanojysare | 1-Ba 2-pa WHcTpykuum
CTpaHa | cTpaHa
Bpeme | Bpeme
(MuH) | (MuH.)
Mapuntsa toct | 4 napumwa | Camo rpejay 4-5 415-5Y, | CraseTe r1 nap4mrata TocT Ha
(cexoe no peLueTkara.
259)
Mapyurba ne6 | 2-4 napwrba | Camo rpejay 2-3 2-3 | Crasere vt BO Kpyr co eHara
(BeKe neyeHw) CTPaHa Haziony AMPEKTHO Ha
1 nnovara.
Meyenn MB +Tpejay | 300 W+ | Camo | Viceyete rvu jomatiTe Ha
[noMatu lpeja4 | rpejad | nonosuHKN. Mpexy HYB
2-3 | cTaBeTe cuperbe. Hapenete m
2009 450 KPYXHO Ha MAUTKa CTaK/eHa
(2 napunrsa) OrHOOTMNOpHa YnHvja. CTageTe
4009 7-8 T Ha PeLLTKaTa.
(4 napumroa)
TocT xaBau 2 nap4mra 450 W+ 3%-4 [TPpBO McMeveTe M nenyukbara.
1 (aHaHac, (300 g) lpejay Cragere ro T0CTOT CO
LLIyHKa, [LOAaTOLVTe Ha peLLeTKara.
nap4nra CraBeTe 2 TOCTa €ieH HAacmpoTy
CHperbe) [IPYT IVDEKTHO Ha PELLIETKATA.
OcrageTe 2-3 MIAHYTH.
Meyenn 2509 600 W+ 41-5Y ViceueTe rv KomnupuTe Ha
KoMMvpi 5009 Tpeja4 89 nonosiHa. CTaBeTe rm KpyxHo
Ha pelLLieTKaTa Co 1ceveHaTa
CTpaHa KoH rpejayor.
1 Mapunrsa 450-500 g 300 W+ 10-12 | 12-13 | lNogroTeete rv nap4umwara
MUNELLKO (2 napyutba) lpejad MUIELLKO CO MACNO 1 3a4MHN.
Hapegete 1 KpyxHO Co
KOCKWTE KOH CpefvHara.
[lokonKy vmate eHo napye
He CTaBajTe ro Ha cpeavHa
of pewertkara. Octagete 2-3
MIHYTU.

28
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Caexa xpaHa | Mopuuja Hanojysame | 1-Ba 2-pa WHCTPYKLmm
CTpaHa | cTpaHa
BpemMe | Bpeme
(MuH) | (MuH.)
JarHeLwukn 4009 Camo rpejay | 12-15 9-12 | MogrotseTe v KpeMeHaaMTe
KpemeHagw/ | (4 napynba) €O Macno v 3a4uHu.
TENeLLKI [NocTaseTe i KpyXHO Ha
CTEKOBM peLLeTKaTa.
(cpeary) OcTaBeTe 2-3 MitHyT! o
MeYerseTo.
CBMHCKM CTeK 2509 MB +fpejay | 300W + | Camo | MoproTeeTe ro CBUHCKMOT CTeK
(2 napumrba) lpeja4 | rpejay | COMACOo 1 3a4MHM.
7-8 -7 | MocTasete 1 kpyxHO Ha
peLLeTKaTA.
Ocragere 2-3 MHYTH N0
MIEYerbEeTo.
Mevern 1 jabonko 300W + 4-41 13nnaberte rv jabonkara u
jabonka (npu6n. lpejay HanonHeTe 1 Co CyBo rpoaje 1
2009) Liem. CTaBeTe 1 Manky ceykaH
2 jabonka 6-7 6anem.
(rpuen. CraBere I jabonKaTa Ha nanTka
4009) CTaK/IeHa OTHOOTMOPHa YWHYa.

[ocTageTe ja YHujata
[IMPEKTHO Ha nnoyara.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_MK_131004.indd 29

29

CMNELWJANHM COBETA

TOMEHE NYTEP
Crasete 50 g nyTep BO Man Anabok CTakneH cap. MNokpujTe Co NNacTYeH Kanak.
3arpesajte 30-40 cekyHay co jadmHa of 850 W, fofeka nyTepoT He ce 1CTomnu.

TOMNEHE YOKONAOO

Cragete100 g Hokonaao Bo Man Anabok CTakneH cag,.

3arpesajTe 3-5 MuHyTH, €O jadnHa of 450 W fofieka HokonagoTo He ce UCTOMM.
lNpoMelLiajTe eaHaLl Uy aganaTu 3a BpeMe Ha TonereTo. YNoTpebeTe pakasuum npu
BadereTo!

TOMEHE KPUCTANTM3UPAH ME[,
Cragete 20 g kpucTanmanpaH Mef BO Mas Anabok CTakeH cafl.
3arpesajte 20-30 cekyHay co jaumHa o 300 W, fogeka MefoT He ce UCTOMU.

TOMEHE XXENATUH

lMoTonete rv nucToBmTe CyB xenatH (10 g) 5 MHYTU BO naaHa Boga.

CtaBeTe ro UCLIeAEHVOT XXenaTvH BO Ma Anabok CTakeH OrHOOTMOPeH caf.
3arpesajte 1 MyHyTa €O jayvHa og 300 W.

lpoMeLLiajTe nocne TonereTo.

MNOArOTBYBAHE MA3YPA/NPENNB (3A KONTAYU N TOPTH)

lMometLajTe MHCTaHT rnasypa (okony 14 g) co 40 g wekep 1 250 ml nagHa Boga.
[OTBETE HEMOKPVIEHO BO CTaKMEH OrHOOTMOPEH caf of 3Y2 [0 4Y2 MUHYTY CO jadnHa of

850 W, poaeka rnasypara/mpenvBoT He CTaHe MPosSvpeH(a). MpomeluajTe aBanati goaeka

rOTBUTE.
MOArOTBYBAE LIEM

Cragete 600 g 0BOLLjE (Ha MPUMEP MeLLaHO) BO COOABETHO rOfIEM CTaKfeH OrHOOTNOPEH

cap co kanak. dopapete 300 g Wekep v npomeLLajTe 4O6PO.
lotBeTe nokpreHo okony 10-12 MuHyTK O jadmHa of 850 W.

HpOMeU_IajTe HEKOJIKY MaTth godeka rotsute. I/ICTypeTe AVPEKTHO BO MaJin Tern CO Kanak.

3atBopeTe No 5 MUHYTY.

MOArOTBYBAHE MYANHI

I3meLuajTe ja cMecata co wekep 1 Mneko (500 ml) cnefejku ro ynatcTeoTo Ha
MPOV3BOAUTENOT 1 JO6PO NPOMeLLajTe. YNoTpebeTe NOrofeH CTakeH OrHOOTNOPEH Caf,
€O Kanak. [0TBeTe NMOKPUEHO OKOAY 6%2 10 72 MHYTW CO jaumnHa o 850 W.
[MpometwajTe fOBPO HEKONKY NaTV JOAeKa roTBuUTE.

MEYEHE BAEMU

Pacropenete pamHoMepHo 30 g ceukaH GafieM Ha KepaminHki Cafl Co CPeHa rofiemyHa.

lMpometLajTe HEKONKY MaTy 3a Bpeme Ha nevereTo of 3Y2 Ao 4% MUHYTI CO jadnHa of,
600 W.
OcTaBeTe fa oTcTojaT 2-3 MVHYTI BO Nevkara. YnoTpebeTe pakasuLy Npy BaaereTo!

MMOHOTIMVIN
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MAKEJOHCKU

LUTO A HAMPABUTE AKO CE COMHEBATE W/ UMATE
MPOBJIEM

AKO ce cooHyBaTe CO HEKO]j O MPOBneMUTe HaBeAEH NOAOANY, UCnpobajTe r NoHyaeH!Te
peLLeHmja.

OBa e HopmarHo.

¢ KoHpeHaauuja BO BHATPELLHOCTa Ha nevkara.

o CTpyetbe Ha BO3MyX OKOMy BpaTara W HaABOpeLLHOCTa.

o Pedrekcyja Ha CBETMHA OKOMy BpaTaTta U HafBOPeLLHOCTa.

* |/3neryBarbe Ha Mapea Of Bpatata Ui BEHTUIALMOHUTE OTBOPH.

Meykara He ce aKTMBMPa KOra Ke ro NpuTucHeTe Kon4eTo 3a Start (Aktusunpatse) ().

e [lanv Bpartara e LenocHo 3ateopeHa?

XpaHaTa BOOMLUTO HE e 3rotBeHa.

¢ [0 MocTaBMBTE N BPEMETO VCMPABHO W/ Aanii ro NPUTVCHaBTe kon4eTo 3a Start
(AkTuBMpare) <)?

e [lanu Bpatara e 3atBopeHa?

e [lanv CTe ro NpeonToBapine eNeKTPYHOTO KOO 1 JOLUAO OO 13bvBarbe Ha
ocvrypysa4or?

XpaHarta e npemMHory unu HeflOBOJIHO 3roTBeHa.

e [lanwm cTe NOCTaBINE COOABETHO BPEMETPAEHE Ha FOTBEHETO 32 OAPEAEHNOT TN Ha
XpaHa?

e [lanm cTe n3bpane coongeTHa jaumHa?

CeTunkara He pa6oTu.

o (Cpetunkara He Tpeba [ia ce MeHyBa Of CTpaHa Ha KOPUCHMLM 3apaan 6e3660HOCHN
npydrHL. Be Monume obparteTe ce BO Haj6NMCKVOT OBMACTEH LieHTap 3a rpuka
3a KOPYICHWLM Ha Samsung 1 nobapajTe KBanmrkyBaH VHXeHep fa ja 3ameHn
cBeTunKara.

Ce jaByBaaT UCKpY 1 3BYLM BO BHATPELUHOCTA Ha NeYKata (eNeKTPU4HO NpasHeHse).

o [lanm cTe KopuCTene Caf Co MeTaHN AenoBu?

o [lanv cTe ocTasune BINYLLKA WV APYT MeTaseH Nproop BO BHATPELLHOCTA Ha
neykara’?

o [lann anymuHnymckata onuja € MpemMHory 6amMcky A0 BHATPELLHWTE SUAoBK?

‘-Ia.q n nowa Mmpu36a npwn NPBOTO KOpUCTEH:E.

¢ Toa e npuBpemeHa cocTojba BO Koja Ce 3arpeBaar HOBUTE KOMMOHEHTI. HanoT n
M1pr36aTa LIENocHO Ke ucdesHat no 10 MyHyTM KopucTerbe.
3a [ia ja oTCTpaHuTe Muprabara nobp30, Be MOMMME BKITyHETE ja MAKpObpaHoBaTa
neyKa 1 cTaseTe Napyikba IVMOH U COK Off IMMOH BO OPMaHOT,

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_MK_131004.indd 30

®

Meukara npeansBuKyBa npeykun Kaj paguonpuemMHuLnTe nnn Tenesn3opuTe.

e [loaeka ce KOpUCTY NevkaTa MOXe fja Ce jaBaT Mani NPeykm kaj pagvionpremMHiLmuTe
1nm Tenesuzopute. OBa e HOPMaNHo. 3a fa ro OTCTPaHWUTE NPOGNEMOT, MOCTABETE ja
nedkata nofanexy of Tenesn3opuTe, PaaMONPUEMHULIATE U aHTEHUTE.

®  AKO Ce jaBaT NpeYKy Kaj MUKPOMPOLIECOPOT Ha Nevkara, ekpaHoT MOXE Aa ce
peceTupa. 3a fja ro OTCTPaHNTe NPOBEMOT, UCKIYYeTe ro KabenoT 3a HamnojyBarbe 1
NOBTOPHO BKAy4eTe ro. MOBTOPHO MOCTaBETE Mo BPEMETO.

[I0KOMKY CO MOMOLL Ha FOPHIATE COBETY HE MOXETE [1a Fo PeLLIUTe MPo6NemoT, obpaTteTe
ce 10 BalmoT nokaneH SAMSUNG cepBuceH LieHTap.

Be monvme noaroTeeTe 1 cneaHinTe MHdopmaim;

*  BpojoT Ha MOJENOT M CEePUCKOT 6P0j, KoM 0BUYHO Ce HaoraaT Ha 3afHaTa CTpaHa Ha
nevkara

' o [letanuTe of rapaHuUyjata

* JaceH onnc Ha npobnemot

[NoToa 0bpareTe ce A0 BaLLMOT nokaneH npoaasay i 1o SAMSUNG cepsucor.

30
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TEXHUYKU CMELUNPUKALINA

®

SABEJIELLIKA

SAMSUNG nocTojaHo ce Tpyav Aa rv nogobpysa cBouTe Nponssoau. OusajHoT
1 cneumdrKaummTe BO yNaTCTBOTO Ce NpeaMeT Ha NMpoMeHr 6e3 npeTxoaHa

HajaBa.
Mopen GE83X
M3Bop Ha HanojyBate 230V -50 Hz
MoTpoluyBayka Ha eHepruja
MwukpobpaHosu 1200 W
Ipejay 1100 W
KoMBUHMPpaH pexiiv 2300 W
MN3ne3Ha MoKHOCT 100 W /800 W (IEC-705)
Pa6oTHa pekBeHumja 2450 MHz
MarHeTpoH OM75P(31)
MeTop Ha napewe BeHTunatop 3a nagerse Co eN1eKTPOMOTOP
Oumensum (LU x B x 1)
Hapsop 489 x 275 x 354 mm
BHaTpelHOCT Ha neyka 330 x 211 x 324 mm
BonymeH 23 n1Tpu
TexwuHa
Herto 13 kg nprbamxHo
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MPALLIAFSA VTN KOMEHTAPA

WU NOCETETE HE NPEKY

3EMJA NMOBUKAJTE WHTEPHET HA
BOSNIA 051 133 1999 WWW.samsung.com
BULGARIA 07001 33 11, share cost tariff www.samsung.com/bg
CROATIA 062 - SAMSUNG (062 726 786) www.samsung.com/hr
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) www.samsung.com/hr
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864) http://www.samsung.com/hu
MONTENEGRO 020 405 888 Www.samsung.com
0801-172-678* lub +48 22 607-93-33 **
[HHP] 0 801-672-678" lub +48 22 607-93-33**
POLAND *(catkowity koszt potaczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedtug taryfy operatora)
** (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA .OrgOLOLSFE{E'\EASNLéNG (08008 726 7864) WWW.samsung.com/ro
SERBIA 011 321 6899 WWW.samsung.com/rs
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) WWW.samsung.com
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee
SLOVENIA 080 - MYSAMSUNG ( 080 69 726 7864) WWW.Samsung.com/si
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GE83X

samo zamislite mogucnosti

Hvala vam $to ste kupili proizvod kompanije
Samsung. Da biste dobili kompletniju uslugu,
registrujte svoj uredaj na adresi

Mikrotalasna pecnICa  emanemsss

Uputstvo za upotrebu | vodiC za kuvanje

Imajte u vidu da garancija kompanije Samsung NE pokriva pozive
ICkoj podrSci za objasnjavanje upotrebe uredaja, ispravijanje
ne instalacije ili obavljanje rutinskog ¢iS¢enja ili odrzavanja.

100 %

Recycled Paper m

irucnik Stampan je na 100 % recikliranom papiru.
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UPOTREBA OVOG KORISNICKOG PRIRUCNIKA

Kupili ste SAMSUNG mikrotalasnu pecénicu. Ovo uputstvo za upotrebu sadrzi
vazne informacije o kuvanju u mikrotalasnoj pecnici:

e Bezbednosne mere predostroznosti
e Pogodni dodatni elementi i posude
e Korisni saveti za kuvanje

= e Saveti za kuvanje
o
[
o LEGENDA ZA SIMBOLE | IKONE
A Opasnosti ili rizi€ni potezi koji mogu prouzrokovati teSke
UPOZORENJE pOVrede ili smrt.
A Opasnosti ili rizicni potezi koji mogu prouzrokovati manje
OPREZ povrede ili oSte¢enje imovine.
& Upozorenje; Rizik od pozara & Upozorenje; Vrela povrsina
{g Upozorenije; Struja é szglfi)j:me; Eksplozivan
& NE pokuSavajte. ) NE dirajte.
NE rastavljajte. Dosledno pratite uputstva.
- - . Obavezno proverite da li je
!skl!u0|te “.E'k‘".“c Za napajanje [E masina uzemljena da biste
iz Zidne uticnice. sprecili strujni udar.
Ako vam je potrebna pomod, 7
obratite se servisnom centru. Napomena

® N

Vazno

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_SR_131004.indd 2

VAZNA BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

PAZLJIVO PROCITAJTE | SACUVAJTE

ZA BUDUCU UPOTREBU.

Uverite se da se ove bezbednosne mere

predostroznosti uvek postuju.

Potvrdite da su ispostovana sledec¢a

uputstva pre koriSéenja pecnice.

A UPOZORENJE
(samo za mikrotalasnu funkciju)
N UPOZORENJE: U sluCaju oStecenja vrata

lli zaptivnog sistema na vratima, pecnica se
ne sme koristiti dok je ne popravi strucna

osoba.

N UPOZORENAJE: Servisiranje i bilo kakvu
popravku koja podrazumeva uklanjanje
povrSine koja Stiti od izlaganja mikrotalasnoj
energiji sme da obavlja iskljucivo stru¢na

0soba.

N UPOZORENJE: TeCnosti i ostala hrana ne
SMeju se zagrevati u zatvorenim posudama

jer postoji opasnost od eksplozije.

Ovaj uredaj namenjen je iskljucivo za ku¢nu

upotrebu.

2013-10-04 m 6:23:47



UPOZORENJE: Deci dozvoljavajte da
koriste pecnicu bez nadzora samo ako su
dobila odgovarajuca uputstva tako da su
u stanju da je koriste bezbedno i svesna
su potencijalnih opasnosti od nepravilne
upotrebe.

Mikrotalasna pecnica predvidena je za
zagrevanje hrane i napitaka. SuSenje hrane
il odeCe i zagrevanje termo jastuka, papuca,
sundera, mokrih krpa i slicnog moze dovesti
do povreda ili pozara.

® UPOZORENJE: Ovaj uredaj mogu da
koriste deca starija od 8 godina i osobe sa
smanjenim fiziCkim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima, il manjkom iskustva i
znanja, ako su pod nadzorom ili su dobili
uputstva u vezi sa koris¢enjem uredaja
na bezbedan nacin i ako su upoznati sa
postojecim rizicima. Deca ne bi trebalo da
se igraju aparatom. Deca ne bi trebalo da
obavljaju CiS¢enje i odrzavanje, osim ako
nisu starija od 8 godina i pod nadzorom su
odrasle osobe.

Ako se pojavi dim, iskljucite uredaj pomocu
prekidaca ili iz struje i ne otvarajte vrata da bi
se eventualni plamen sam ugasio.

INSdHS

UPOZORENJE: Zagrevanje napitaka u
mikrotalasnoj pec¢nici moze dovesti do
zakasnelog eruptivnog vrenja, pa morate biti
obazrivi pri rukovanju posudom.

UPOZORENJE: Sadrzaj flaSica za hranjenje
| teglica sa hranom za bebe treba promesati
ili promuckati, a temperaturu treba proveriti
pre hranjenja kako ne bi doSlo do opekotina.

) Koristite iskljuCivo posude koje je pogodno
za upotrebu u mikrotalasnoj pecnici.

) Pri zagrevanju hrane u plasticnim ili papirnim
posudama, nadgledajte rad pecnice jer se
mogu zapaliti.

N Jaja u ljusci i cela kuvana jaja ne bi trebalo
zagrevati u mikrotalasnoj pecnici jer mogu
da eksplodiraju, ¢ak i nakon kuvanja u
mikrotalasnoj pecnici.

Redovno bi trebalo Cistiti pecnicu i uklanjati
ostatke hrane.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_SR_131004.indd 3

(«J Neodrzavanje pecnice u Cistom stanju moze
da dovede do habanja povrsine, Sto moze
dovesti do skracenja radnog veka uredaja ili
do opasne situacije.
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®

N Ovaj uredaj nije namenjen za instalaciju Pre prve upotrebe pecnice, ona bi prvo
unutar pokretnih domova, karavana i sli¢nih trebalo 10 minuta da radi sa vodom, nakon
vozila. ¢ega moze normalno da se koristi.
_ Nije predvideno da ovaj aparat koriste osobe Ako pecnica proizvodi cudan zvuk, miris
% (Sto podrazumeva decu) sa smanjenim paljevine ili dim, odmah iskljucite utikac
= fizickim, Culnim ili mentalnim sposobnostima, iz zidne utiCnice i obratite se najblizem

ili manjkom iskustva i znanja, osim pod servisnom centru.

nadzorom osobe koja je odgovorna za

njihovu bezbednost | daje im uputstva za Mikrotalasna pecnica mora biti postavljena

tako da pristup utikacu bude slobodan.

upotrebu. N Mikrotalasna pecnica namenjena je iskljucivo
Decu bi trebalo nadgledati da se ne bi igrala za upotrebu n% pultu ili na ra(JJInoj foovréjini i
sa uredajem. ne sme biti postavijena u ugradni element.
Ako je kabl za napajanje oStecen, mora
da ga zameni proizvodac, servisni agent ili i A UPOZORENJE
neko drugo strucno lice kako bi se izbegla (samo za funkciju pecnice) - opcionalno
Oopasnost. UPOZORENUJE: Kada se uredaj koristi u
N UPOZORENJE: TeCnosti i ostala hrana ne kombinovanom rezimu, deca bi trebalo da
Smeju se zagrevati u zatvorenim posudama ga koriste samo pod nadzorom odraslih
jer postoji opasnost od eksplozije. zbog toga Sto se razvija veoma visoka

' temperatura.

Tokom upotrebe uredaj postaje vreo. Vodite
racuna da ne dodimete grejne elemente u
pecnici.

N Uredaj se ne sme distiti vodenim mlazom.

Ovu pecnicu bi trebalo postaviti u
odgovaraju¢em smeru i na odgovarajucoj
visini, tako da bude omogucen jednostavan
pristup unutrasnjosti i delu za kontrolu.
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®

N UPOZORENJE: Spoljni delovi aparata N Za CisCenje vrata pecnice nemojte da
mogu da postanu vreli tokom upotrebe. koristite agresivna abrazivna sredstva za
Mladoj deci ne treba dozvoljavati da prilaze CiScCenje niti oStre metalne strugalice posto
uredaju. mogu da ogrebu povrsinu i da izazovu

8 Ne sme se koristiti uredaj za ¢iscenje parom. pucanje stakla. . _ 2

N UPOZORENJE: Uverite se da je aparat \[/)raléiuredaj radi, spoljni delovi mogu biti 2
iskljuCen pre zamene lampe kako biste ' — - : _
izbegli mogucnost da dode do strujnog . Dok uredaj radi, vrata ili spoljna povrsina
udara. mogu biti vruci.

UPOZORENJE: Aparat i njegovi spoljni Uredaj i kabl uredaja moraju biti van
delovi mogu da postanu vreli tokom domasaja dece koja imaju manje od 8
upotrebe. Trebalo bi paziti kako ne bi godina.
doslo do dOdirivanja g.rejnih elemenata. ® Uredaj nije namenjen 7za rad pomoc’u
Deca mlada od 8 godinane bi trebaloda + " gpolinog tajmera niti posebnog sistema za
prilaze pecnici, osim ako nisu pod stalnim daljinsku kontrolu.
nadzorom. Oval oro , ,

Ovaj uredaj mogu da koriste deca starija vel prpzvod pr|pada.grup| 2 Klase B ISM opreme.
od 8 godina i osobe sa smanjenim fizickim, Definicija grupe 2 u koju spada sva ISM oprema
senzornim ili mentalnim Sposobnostima’ kOJa generise radiofrekventnu energiu i/l e koristi
ili manjkom iskustva i znanja, ako su pod + za tretiranje materijala u obliku elektromagnetnog
nadzorom ili su dobili uputstva u vezi sa zraCenja, kao i EDM oprema i oprema za
koriScenjem uredaja na bezbedan nacin elektroluéno zavarivanje. Oprema klase B je
l[)aegsnueubpi)?rzgggl g%gzzt%fé}mnag%%% oprema pogodna za korigéenje u domaginstvu i u
Deca ne bi trebalo da obaviiaju Giséenje i okruzenjima koja imaju direktnu vezu sa mrezom

odrzavanje bez nadzora. za napajanje niskog napona koja se koristi za
snabdevanje stambenih objekata strujom.
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INSTALIRANJE MIKROTALASNE PECNICE

Pecnicu stavite na ravnu povrSinu koja se nalazi
85 cm iznad poda. PovrSina bi trebalo da bude
dovoljno Cvrsta da bezbedno podnese tezinu
pecnice.
1.Kada instalirate pecnicu,
vodite racuna da omogudite
odgovarajucu ventilaciju pecnice
tako Sto Cete ostaviti najmanje

SRPSKI

10 cm (4 inCa) prostora iza pecnice i sa strane,

kao i 20 cm (8 inCa) prostora iznad nje.
2.UKlonite sve materijale za pakovanje iz pecnice.

3. Instalirajte obrtni prsten i obrtno postolje.
Proverite da li obrtno postolie moze da se
okreCe. (samo za model sa obrtnim postoliem)

4.Mikrotalasna pecnica mora biti postavljena tako
da pristup utikacu bude slobodan.

AKko je kabl za napajanje oStecen, mora da
ga zameni proizvodac, servisni agent ili neko

drugo strucno lice kako bi se izbegla opasnost.

Radi vasSe bezbednosti, kabl ukljucite u
odgovarajucu uticnicu sa uzemljenjem.

@ Mikrotalasnu pecnicu ne instalirajte na vruc¢im
ili vlaznim mestima, npr. pored obiCne pecnice

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_SR_131004.indd 6

ili radijatora. Specifikacije za napajanje pecnice
moraju se postovati, a produzni kabl, ako se
Koristi, mora imati isti standard kao kabl za
napajanje koji se dobija uz pecnicu. Pre prve
upotrebe mikrotalasne pecnice, vlaznom
krpom obriSite njenu unutrasnjost i zaptivni
sistem na vratima.

CISCENJE MIKROTALASNE PECNICE

Potrebno je redovno Cistiti sledece delove
mikrotalasne pecnice kako bi se sprecilo
nagomilavanje Cestica masti i hrane:
e Unutrasnje i spoljne povrsine
e \/rata i zaptivni sistem na vratima
e Obrtno postolje i obrtni prstenovi
(samo za model sa obrtnim postoliem)

UVEK vodite raCuna da zaptivni sistem na

vratima bude Cist i da se vrata dobro zatvaraju.

Neodrzavanje pecnice u Cistom stanju moze
da dovede do habanja povrsine, Sto moze da
utiCe na smanjivanje zivotnog veka uredaja ili
do opasne situacije.

1.Spoljne povrsine Cistite mekom krpom i toplom
sapunjavom vodom. Isperite i osusite.

2013-10-04
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2.Sapunjavom krpom uklonite sve mrlje sa
unutrasnjin povrsina pecnice. Isperite i osusite.

3.Da biste omekSali oCvrsle Cestice hrane i uklonili
mirise, stavite Soljicu razblazenog limunovog
soka u pecnicu i zagrevajte deset minuta
maksimalnom snagom.

4. Tanjir za mikrotalasnu pecnicu perite po potrebi.

NEMOJTE prosipati vodu u ventilacione
otvore. NIKADA nemoijte koristiti abrazivna
sredstva i hemijske rastvaraCe. Budite posebno
pazljivi pri CiS¢enju zaptivnog sistema na
vratima da ne bi doslo do:

* nagomilavanja Cestica
* nepravinog zatvaranja vrata usled
nagomilavanja Cestica

Cistite unutrasnjost mikrotalasne pecnice
odmah nakon svake upotrebe blagim
rastvorom deterdzenta, ali pre CiScenja ostavite
pecnicu da se ohladi da ne bi doslo do
povreda.

Prilikom CiS¢enja gornjeg dela
unutrasnjosti pecnice, pozelino je

7

)

okrenuti grejaC nadole za 45 ° i
oCistiti ga.
(samo za model sa pokretnim grejacem)

‘ GE83X_BOL_DE68-04056F-02_SR_131004.indd 7

ODLAGANJE | SERVISIRANJE
MIKROTALASNE PECNICE

Pre odlaganja ili servisiranja pecnice potrebno

je da se pridrzavate nekoliko jednostavnih mera
predostroznosti.

Pecnica se ne sme koristiti ako su oStecena vrata
ili zaptivni sistem na vratima:

e slomljena Sarka

* pohabane zaptivni sistem

e izobliCeno ili savijeno kuciste pecnice
Pecnicu sme da popravlja iskljucivo kvalifikovan
serviser za mikrotalasne pecnice

NIKADA nemoijte uklanjati spoljno kuciste
sa pecnice. Ako se pecnica pokvari pa je
potrebno servisiranja ili niste sigurni Sta nije u
redu:
e |skljuCite je iz zidne utiCnice
¢ Obratite se najblizem servisnom centru

Ako zelite da privremeno odlozite pecnicu,
izaberite suvo mesto bez prasine.
Razlog: Prasina i vlaga mogu negativno uticati
na ispravne elemente pecnice.

Ova mikrotalasna pecnica nije predvidena za
komercijalnu upotrebu.

INSdHS
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Iz bezbednosnih razloga, ne bi trebalo sami
da menjate sijalicu. Obratite se najblizem
ovlaSéenom centru za korisniCku podrsku
kompanije Samsung i zatrazite da vam struc¢no
tehnicko lice zameni sijalicu.

A UPOZORENJE DAA L

Izmene ili popravke uredaja trebalo bi da obavija vVivIviv
iskljucivo kvalifikovano osoblje.
& Nemojte da zagrevate teCnost niti druge namimice U ¢/ |/ |/ |/
zatvorenim posudama za mikrotalasnu pecnicu.

8 Nemojte da koristite aparate za ¢is¢enje pod vV iV IvVIiv
pritiskom vode niti aparate za ¢iS¢enje parom zbog
sopstvene bezbednosti.

& Nemojte da instalirate uredaj pored grejalice ili ViV Iviv
zapaljivog materijala; na lokaciji koja je izlozena viazi,
masnodi ili prasini niti na lokaciji koja je izlozena
direktnoj suncevoj svetlosti, kao ni na lokaciji na
kojoj moze da dode do curenja gasa; niti na neravnoj
povrsini.

SRPSKI

Ovaj uredaj mora da bude pravilno uzemljen u skladu v
sa lokalnim i nacionalnim propisima.

(B

Redovno uklanjajte sve strane supstance, kao $to v
je prasina ili voda, sa terminala utikaca i spojeva
pomodu suve tkanine.

€3

Nemojte da vucete ili da prekomerno savijate kabl
za napajanje, kao ni da stavljate teSke predmete na
njega.

v

& K1«
<
<

U slu€aju curenja gasa (kao $to je propan, tecni v
gas itd.), odmah proverite prostoriju i nemojte da
dodirujete utikac.

€3

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_SR_131004.indd 8

Nemojte da dodirujete utika¢ mokrim rukama.

<

v

Nemojte iskljucivati uredaj iskljucivanjem utikaca iz
uti¢nice dok je u toku operacija.

AN

ANIAN
ANIAN
<

Nemojte da stavljate prste niti strane supstance.
Ako dode do prodiranja strane supstance, kao $to
je voda, u uredaj, iskljucite utikag iz zidne uticnice i
obratite se najblizem servisnom centru.

<
<
<

Nemojte delovati preteranim pritiskom niti udarati
uredaj.

Nemojte stavljati uredaj na lomljive predmete, kao
Sto je sudopera ili stakleni predmeti.

<

Za Cisc¢enje uredaja nemojte da koristite benzol,
razredivac, alkohol, parni ¢ista¢ niti Sista¢ koji koristi
visok pritisak.

Uverite se da napon struje, frekvencija i struja
odgovaraju vrednostima iz specifikacije proizvoda.

Ispravno prikljucite utika¢ u zidnu uti¢nicu. Nemojte
da koristite adapter sa vise priklju¢aka, produzni kabl
niti elektricni transformator.

Nemojte da kacite kabl za napajanje 0 metalne
predmete, da ga umecete izmedu predmeta niti iza
pecnice.

v b by VOB Uy

Nemojte koristiti oStecen utikag, kabl za napajanje
niti labavu zidnu uti¢nicu. Ako dode do oStecenja
utika¢a ili kabla za napajanje, obratite se najblizem
servisnom centru.

K L«

L] 1« K« K«
<

v

Nemojte da sipate niti da prskate vodu direktno na
pecnicu.

<

v

Nemojte da stavljate predmete na pecénicu, unutar
pecnice niti na vrata.

<
<

Nemojte prskanjem da nanosite isparljive supstance,
kao Sto su insekticidi, na povrsinu pecénice.
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Ne stavljajte zapaljive materijale u peénicu. Budite
posebno oprezni prilikom zagrevanja jela ili napitaka
koji sadrze alkohol, posto alkoholna isparenja mogu
da dodu u kontakt sa vrelim delom pecnice.

N

Kabl za napajanje i utika¢ ne zaranjajte u vodu, a
kabl za napajanje drZite dalje od izvora toplote.

v

Kada zatvarate i otvarate vrata uredaja, neka deca
budu na bezbednoj udaljenosti, posto se mogu
udariti o vrata ili prikljestiti prste u vratima.

UPOZORENUJE: Zagrevanje napitaka u
mikrotalasnoj pecnici moze da dovede do
zakasnelog eruptivnog vrenja, pa je zato vazno
pazljivo rukovati posudom; da biste sprecili ovu
pojavu, UVEK sacekajte najmanje 20 sekundi
nakon iskljuCivanja pec¢nice da bi se temperatura
iziednacila. Mesajte tokom grejanja, ako je potrebno,
i OBAVEZNO promesajte nakon grejanja.
U sluCaju da dodete u kontakt sa vrelom te¢noscu,
pratite sledeéa uputstva za PRVU POMOC:

e Opeceni deo tela potopite u hladnu vodu u

trajanju od najmanje 10 minuta.
e Pokrijte ga Cistim, suvim zavojem.
e Ne nanosite nikakve kreme, ulja niti losione.

N

Jaja u ljusci i cela kuvana jaja ne bi trebalo zagrevati
u mikrotalasnoj pecnici jer mogu da eksplodiraju, Cak
i nakon zagrevanja u mikrotalasnoj pecnici; takode,
ne zagrevajte hermeticki zatvorene ili vakumirane
flaSe, tegle, posude, kostunjavo voce u ljusci,
paradajz itd.

IXSdHS

v

Nemojte da pokrivate ventilacione otvore tkaninom
ili papirom. Ti materijali mogu da se zapale jer iz
pecnice izlazi vreo vazduh. Pe¢nica moze da se
pregreje i da se automatski iskljuci, nakon Cega ¢e
ostati isklju¢ena dok se dovoljno ne ohladi.

v

75

Uvek koristite kuhinjske rukavice prilikom uklanjanja
posuda iz pecnice kako biste izbegli opekotine.

€3

TeCnosti promesajte na polovini grejanja ili nakon
grejanja, pa ih ostavite bar 20 minuta nakon grejanja
kako biste spredili da dode do eruptivnog vrenja.

A OPREZ

Koristite iskljucivo pribor koji je pogodan za
koriéenje u mikrotalasnim pec¢nicama; NEMOJTE
da koristite metalne posude, tanjire sa pozla¢enim ili
posrebrenim rubovima, raznjeve, viljuske itd. Uklonite
ZiGane veze za zatvaranje papirnih ili plasti¢nin kesa.
Razlog: Postoji mogucnost stvaranja elektricnog luka
ili varnica, sto moze da osteti pecnicu.

N >
i

3

Prilikom otvaranja vrata pec¢nice trebalo bi da stojite
na udaljenosti ispruzene ruke kako biste sprecili da
vas opece vreo vazduh ili para koja izlazi iz pecnice.

v

Nemojte da ukljucujete mikrotalasnu pecnicu dok
je prazna. Mikrotalasna pecnica ¢e se automatski
iskljuciti nakon 30 minuta iz bezbednosnih razloga.
Preporucuje se da u pecénici uvek stoji Casa vode
koja ¢e upijati mikrotalasnu energiju ako dode do
sluc¢ajnog ukljuc¢ivanja mikrotalasne pecnice.

v

Pecnicu instalirajte u skladu sa vrednostima
razdaljine od drugih predmeta koje su navedene u
ovom prirucniku. (Pogledajte odeljak ,Instaliranje
mikrotalasne pecnice".)

8 Nemojte da koristite mikrotalasnu pecnicu za v viv'
suSenje papira ili odece.
Koristite krace vreme za manje koli¢ine hrane kako v viv'

biste sprecili pregrevanje i zagorevanje hrane.

Budite pazljivi prilikom povezivanja elektricnih uredaja ¢/
u uti¢nice u blizini pecnice.

viv
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SRPSKI

MERE PREDOSTROZNOSTI ZA SPRECAVANJE MOGUCEG
IZLAGANJA PREKOMERNOJ KOLIGINI MIKROTALASNE
ENERGIJE. (SAMO ZA MIKROTALASNU FUNKCIJU)

Ako se ne pridrZzavate sledecih mera predostroZnosti rizikujete da budete izloZeni
Stetnom dejstvu mikrotalasne energije.

(@) Ni u kom slucaju pec¢nicu ne treba ukljucivati dok su vrata otvorena,
niti dirati sigurnosne brave (brave na vratima) ili umetati bilo Sta u
otvore za sigurnosno zatvaranje.

(b) NEMOJTE stavljati bilo kakve predmete izmedu vrata pecnice i
otvora pecnice i pazite da se ostaci hrane ili sredstava za ¢is¢enje
ne skupljaju na zaptivnim povrSinama. Vrata i zaptivne povrsine vrata
odrzavajte Gistim tako Sto ¢ete ih nakon svake upotrebe obrisati
vlaznom krpom, a zatim i mekom suvom krpom.

(c) NE koristite pec¢nicu ako je oStecena, sve dok je ne popravi
kvalifikovani majstor za mikrotalasne pecnice koji je proSao obuku
proizvodaca. Narodito je vazno da se vrata pecénice praviino zatvaraju
i da nista od sledeceg nije oStec¢eno:

(1) vrata (savijena)
(2) Sarke vrata (polomljene ili rasklimane)
(8) zaptivni sistem na vratima i zaptivne povrsine

(d) Pecnicu sme da podeSava i popravlja samo kvalifikovani majstor za
mikrotalasne pecnice koji je proSao obuku proizvodaca.

Kompanija Samsung naplacuje zamenu dodatnog elementa ili otklanjanje
kozmetickih defekata ako je do oStecenja uredaja i/ili ostecenja ili gubitka
dodatnog elementa doslo krivicom korisnika. Ova napomena odnosi se na
sledece:
(@) Ulubliena, izgrebana ili pokvarena vrata, rucka, spoljna tabla ili
kontrolna tabla.

(b) Polomljeno ili izgubljeno leziste, valjak, spojnica ili zicana reSetka.

e Koristite ovaj uredaj samo za predvidenu namenu, prema uputstvima
iz ovog priru¢nika. Upozorenja i vazna bezbednosna uputstva u
ovom priru¢niku ne obuhvataju sve moguce uslove i situacije do kojih
moZe doci. Duzni ste da koristite svoje rasudivanje i budete oprezni i
paZljivi pri instalaciji, odrzavanju i koris¢enju uredaja.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_SR_131004.indd 10
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e Zbog toga Sto se sledec¢a uputstva za upotrebu odnose na razlicite
modele, karakteristike vase mikrotalasne pec¢nice mogu da se
razlikuju od onih opisanih u ovom priru¢niku, a mozda nece biti
primenljivi ni svi znakovi upozorenja. Ako imate pitanja ili nedoumice,
obratite se najblizem servisnom centru ili pomo¢ i informacije
potrazite na mrezi na Web lokaciji www.samsung.com.

e (Ova mikrotalasna pecnica predvidena je za podgrevanje hrane.
Namenjena je iskljucivo za upotrebu u domacinstvu. Nemojte da
zagrevate nijedan tip tekstila, kao ni jastuke napunjene zrnevijem,
jer to moze prouzrokovati opekotine i pozar. Proizvoda¢ se ne moze
smatrati odgovornim za os$tecenja izazvana nepravilnim ili neispravnim
koris¢enjem uredaja.

¢ Neodrzavanje pecnice u Cistom stanju moze da dovede do habanja
povrsine, Sto moze da utiCe na smanjivanje zivotnog veka uredaja ili
da dovede do opasne situacije.

PRAVILNO ODLAGANJE OVOG PROIZVODA
(ODLAGANJE ELEKTRICNE | ELEKTRONSKE
mmm OPREME)

(Primenjuje su u zemljama sa odvojenim sistemima za prikupljanje otpada)

Ovo obelezje na proizvodu, dodaci ili dokumentacija oznacavaju to da proizvod

i njegovi elektronski dodaci (npr. punjag, slusalice, USB kabl) ne bi smeli da se
odlazu zajedno sa ostalim otpadom iz domacinstva, kada im istekne vek trajanja.

Da biste sprecili moguce ugrozavanje ¢ovekove okoline ili ljudskog zdravija usled
nekontrolisanog odlaganja, odvojite ove proizvode od ostalog otpada i odgovorno ga
reciklirajte kako biste promovisali trajnu ponovnu upotrebu materijalnih resursa.

Kucni korisnici treba da se obrate prodavcu kod koga su kupili ovaj proizvod ili lokalnoj
drzavnoj ustanovi kako bi se upoznali sa detaljima o mestu i na¢inu na koji mogu da
izvrSe recikliranje ovih proizvoda koje ¢e biti bezbedno po Covekovu okolinu.

Poslovni korisnici treba da se obrate dobavljacu i provere uslove i odredbe ugovora o

kupovini. Ovaj proizvod i njegovi elektronski dodaci prilikom odlaganja ne treba da se
mesaju saostalim komercijalnim otpadom.
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SADRZAJ KRATKI VODIC SA OBJASNJENJIMA
Kratki vodi€ sa 0bjaSnjenjimal............ccuoiiiiiiiiii 1Al Ukoliko zelite nesto da skuvate.
DOodatni €IBMENTI........cviiiiici e 12 1. Stavite hranu u pecnicu. ”“
PEONICA 1111 vvveeeeeeessss s 13 Izaberite nivo snage pritiskom na dugme Power M'U“ ~
i icrowave
KONEOING TADIA ...t 13 Level (Nivo snage).
(7]
5 i )
e R 14 2. Podesite vreme kuvanja pomocu na dugmadi 4
Kako radi mikrotalasna PeCcniCa ...........cccvoveiiiiiiciiccecc e 14 10 min, 1 mini 10 s. h min X
Py 10
Proveravanje da li peénica pravilno funKGIONISE ..............ov.ov.eeeeeeeeeeseeeeeeeeeceneeeen 15 10min 1 min )
Podesavanje rezima za UStedU ENErgiie.........cuoiiiiiiiiiiiiieie e 15
KUVANIE/POTGIEVANIE ......cvov e 15 1 3. Pritisnite dugme Start ().
NIVOI SNAGE -t 16 Rezultat: Kuvanje pocinje @
e N T 16 Kada kuvanje bude gotovo, peénica ée | __ St
. . . se oglasiti zvu¢nim signalom &etiri puta.
PodeSavanje vremena KUVaNJa ..o 16
Kori§éenje funkcije trenutnog podgrevanja/kuvanja............coceevevrieeieiciciceieins 17 Ukoliko elite nesto da odmrznete
Postavke trenutnog podgrevanja/Kuvanjal.............coveieieaieneiiae e 17 1. Stavite zamrznutu hranu u pecnicu
Koriscenje funkcije automatskog ODMRZAVANJA ..o 18 Pritisnite dugme Power Defrost (Odmrzavanje) o
Postavke automatskog OGMIZAVANIA. .............o..vivrrererseesereee s, 18 (35) jednom ili viSe puta, u zavisnosti od toga koju 00
. vrstu hrane odmrzavate. Power
ROSHI e 19
Kombinovanje mikrotalasne peénice i roStilja..........coviiiiiiiiiiiiic 19 ) o . " .
‘ ‘ J P ! 2. |zaberite tezinu hrane tako Sto Cete pritiskati dugmad
KUVANJE U VISE TAZA ... 20 kg i 100 g onoliko puta koliko je potrebno. Kg 100g
1zbor dodatnih EIEMENALA ..........eiiiiiiiei e 20
IskljuCivanje ZvUENOG SIGNAIA. .........eviiiiiiiiiieie e .21
' L
Bezbednosno zaklju¢avanje mikrotalasne pecnice 21 3. Pritisnite dugme Start (). <D
Vodi¢ za posude 21 Start
Vodi€ za KUvanj€........vevevveieiiiiiiiiiee e .22
Sta uiniti ako ste u nedoumici ili iMate ProbIEM ............ccccocvceveveveieeeeeen. .30 Ako Zelite da dodate dodatni minut
TehniCke SPECIfIKACIHE .......veviiiiiiie s 31 Ostavite hranu u peénici
Pritisnite +30s jednom ili viSe puta za svakih 30 sekundi
koje Zelite da dodate. +30s

1
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Ukoliko Zelite nesto da ispecete na rostilju. DODATNI ELEMENTI
1. Zagrejte rostil do zeljene temperature tako Sto Cete U zavisnosti od toga koji ste model kupili, dobicete nekoliko dodatnih elemenata
pritisnuti dugme Grill (JU), izabrati postavku za UU koje mozete da koristite na razlicite nacine.
vreme (10 min, 1 min i 10 s) i pritisnuti dugme Start Grill 1. Obrtni prsten, postavija se na sredinu pecnice.
(®). Primena: Obrtni prsten drZi obrtno postolje.
g 2. Stavite hranu na reetku u pecnici
w Pritisnite dugme Grill (JU). Podesite vreme kuvanja h min 10s
= pomoc¢u dugmadi 10 min, 1 mini 10 s. 10min 1 min 2. Obrtno postolje, postavija se na obrtni prsten tako
da se centrom pri€vrsti za spojnicu.
3. Pritisnite dugme Start (<D). —_— Primena: Obrtno postolje sluzi kao glavna
@ povrSina za kuvanje, a moze se lako
Start ! izvaditi radi giséenja.

3. Resetka za rostilj, postavija se na obrtno postolje.

Primena: Metalna resetka se moze koristiti za
rostilj i kombinovano kuvanje.

NEMOJTE Koristiti mikrotalasnu pecénicu bez obrtnog prstena i obrtnog
postolja.

12
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®

PECNICA KONTROLNA TABLA

IXSdHS

Ready Meals Regé?lzl\slgals

rozen r
Mii Quiche Pizza Frozen Pasta anzelF\s_h ]

|
|
|
|
|
|
i

® @ ® 6 @ @ 2

1. VRATA 7. OBRTNO POSTOLJE
2. VENTILACIONI OTVORI 8. SPOUNICA '
3. ROSTILY 9. OBRTNI PRSTEN
4. SVETLO 10. SIGURNOSNI OTVORI ZA
5. EKRAN ZATVARANJE
6. BRAVE NA VRATIMA 11. KONTROLNA TABLA 1. 1IZBOR FUNKCIJE 6. DUGME STOP/OTKAZI
12. DUGME ZA OTVARANJE AUTOMATSKOG 7. |ZBOR TEZINE
VRATA. | ODMRZAVANJA 8. DUGME ZA PODESAVANJE
2. [ZBOR FUNKCIJE TRENUTNOG  SaTA
PODGREVANJA/KUVANJA 9. DUGME ZA KOMBINOVANI
3. DUGME ZA REZIM REZIM
MIKROTALASNA

10.DUGME +30s
11.DUGME START
12.DUGME ZA USTEDA ENERGIJE

4. DUGME ZA REZIM ROSTILJ

5. DUGME ZA PODESAVANJE
VREMENA

13
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PODESAVANJE VREMENA

KAKO RADI MIKROTALASNA PECNICA

Mikrotalasna pecnica ima ugraden sat. Kada je napajanje uklju¢eno na ekranu se
automatski prikazuje ,:0%, ,88:88" ili ,12:00"
Podesite vreme. Vreme se moze prikazivati u 24-asovnom ili 12-¢asovnom
formatu. Sat morate podesiti:
e Priinstalaciji mikrotalasne pecénice
e Nakon nestanka struje
Ne zaboravite da ponovo podesite sat na prelazu sa letnjeg na zimsko
racunanje vremena i obrnuto.

SRPSKI

Funkcija automatske ustede energije
Ako ne izaberete nijednu funkciju tokom podesavanja ili rada uredaja, uz
priviemeno zaustavljanje, ova funkcija ¢e biti otkazana i posle 25 minuta
Ce se prikazati sat.
Sijalica u pecnici ¢e se iskljuciti 5 minuta nakon otvaranja vrata.

1. Da biste prikazali vi.eme u...
24-Casovnom formatu @
12-Casovnom formatu Clock
Pritisnite dugme Clock (Sat) jednom ili dvaput.
2. Podesite sate pomocu dugmeta h, a minute pomocu
dugmeta min. h min
10 min 1 min
3. Kada se prikaze tacno vreme, ponovo pritisnite
dugme Clock (Sat) da biste pokrenuli sat. @
Rezultat: Vreme se prikazuje kad god se Clock

mikrotalasna pecnica ne koristi.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_SR_131004.indd 14

Mikrotalasi su elektromagnetni talasi visoke frekvencije. Energija koja se oslobada
omogucava kuvanje ili podgrevanje hrane bez promene njenog oblika i boje.
Mikrotalasnu pec¢nicu mozete koristiti za:

e QOdmrzavanje

e Trenutno podgrevanje/kuvanje

e Kuvanje
Princip kuvanja.
1. Mikrotalasi koje proizvodi magnetron ravnhomerno se

rasporeduju dok se hrana vrti na obrtnom postolju.

Tako se hrana kuva ravnomerno.

1 2. Hrana apsorbuje mikrotalase do dubine od 1 in¢a
(2,5 cm). Kuvanje se dalje nastavlja prenosom

toplote kroz hranu.

3. Vreme kuvanja varira u zavisnosti od upotrebliene
posude i svojstava hrane:
e Koli¢ine i gustine
e Sadrzaja vode
e Pocetne temperature (iz frizidera ili ne)

Posto se sredina hrane kuva prenosom toplote, kuvanje se nastavija
¢ak i nakon $to izvadite hranu iz pecnice. U receptima i ovoj brosuri
navedeno je koliko vremena hrana treba da odstoji posle kuvanja i ovo
se mora postovati kako bi se postiglo:

e Ravnomerno kuvanje hrane do same sredine
e |sta temperatura u celom jelu

14
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PROVERAVANJE DA LI PECNICA PRAVILNO

FUNKCIONISE

Sledeca jednostavna procedura omogucava vam da proverite da li pecnica sve
vreme pravilno radi. Otvorite vrata pecnice pritiskom na veliko dugme u donjem

desnom uglu kontrolne table.

Prvo stavite ¢asu vode na obrtno postolje. Zatim zatvorite vrata.

1. Pritisnite dugme Power Level (Nivo snage) i
podesite vreme na 4-5 minuta tako $to Cete pritisnuti
dugme 1 min potreban broj puta.

%
Microwave
h min
10 min 1 min

10s

2. Pritisnite dugme Start ().

Pecnica ¢e zagrevati vodu 4 do 5
minuta. Na kraju procesa, trebalo bi da
voda prokljuca.

Rezultat:

>

Start

Pecnica se mora ukljuiti u odgovarajucu zidnu uti¢nicu. Obrtno postolje
mora biti na svom mestu u pecnici. Ako se koristi nivo snage nizi od
maksimalnog, vodi Ce trebati viSe vremena da prokljuca.

PODESAVANJE REZIMA ZA USTEDU ENERGIJE

Pecnica ima rezim za ustedu energije. Ovaj rezim omogucava ustedu energije

¢ak i kada pecnica nije u upotrebi.

e Pritisnite dugme Energy Save (Usteda energije).

e Da biste iskljucili rezim za ustedu energije, otvorite
vrata, nakon ¢ega ¢e se na ekranu prikazati trenutno
vreme. Pecénica je spremna za upotrebu.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_SR_131004.indd 15
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KUVANJE/PODGREVANJE

Sledece procedure objasnjavaju kako se kuva i podgreva hrana.

UVEK proverite postavke za kuvanje ako nameravate da ostavite peénicu bez

nadzora.
Prvo postavite hranu na sredinu obrtnog postolja. Zatim zatvorite vrata.

1.

Pritisnite dugme Power Level (Nivo snage).
Rezultat:

“w
IR\
i\

U
Microwave

Pojavice se oznaka
800 W (maksimalna snaga kuvanja):

|zaberite odgovarajuci nivo snage tako

Sto cete pritiskati dugme Power Level (Nivo snage) dok
se ne prikaze Zeliena snaga. Pogledajte tabelu sa nivoima

snage na sledecoj stranici.

. Podesite vreme kuvanja tako $to Cete pritisnuti

dugmad 10 min, 1 mini 10 s. h min

10 min 1 min

. Pritisnite dugme Start (<D).
Rezultat:

D

Svetlo u pecnici se ukljuCuje, a obrtno oo
al

postolje pocinje da se okrece.

1) Kuvanje pocinje, a po zavrSetku
kuvanja, pecnica Ce se Cetiri puta oglasiti zvucnim
signalom.

2) Poslednji signal ¢e se Cuti 3 puta (jednom na svaki
minut).

3) Ponovo c¢e se prikazati trenutno vreme.

E] Nikada nemojte ukljucivati mikrotalasnu pecnicu dok je prazna.

IXSdHS
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NIVOI SNAGE

PREKIDANJE KUVANJA

MozZete izabrati neki od sledecih nivoa snage.

Izlazna snaga

Nivo snage .~
MWO ROSTILJ

g VISOKA 800 W -

é’ SREDNJE VISOKA 600 W -

®  SREDNJA 450 W -
SREDNJA NIZA 300 W -
ODMRZAVANJE (§%) 180 W -
NISKA/ODRZAVANJE TOPLOTE 100 W -
ROSTILJ - 1100 W
KOMBINOVANO | (£5u) 600 W 1100 W
KOMBINOVANO Il (&) 450 W 1100 W
KOMBINOVANO Il () 300 W 1100 W

Ako izaberete vi§i nivo snage, morate skratiti vreme kuvanja.

Ako izaberete nizi nivo snage, morate produZiti vreme kuvanja.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_SR_131004.indd 16

16

Kuvanje moZzete prekinuti u bilo kom trenutku kako biste proverili hranu.

1. Privremeno prekidanje;
Otvorite vrata.

Rezultat: Kuvanje se prekida. Da biste nastavili
kuvanje, zatvorite vrata i ponovo
pritisnite Start (<D).

2. Trajno prekidanje; —
Pritisnite dugme Stop (Q). Q
Stop

Rezultat: Kuvanje se prekida.
Ako Zelite da otkazete postavke za
kuvanje, ponovo pritisnite dugme Stop ().

Sve postavke mozete da otkazete pre pocCetka kuvanja tako $to cete
pritisnuti dugme Stop ().

PODESAVANJE VREMENA KUVANJA

Mozete da produZzite vreme kuvanje pritiskom na dugme +30s jednom za svakih
30 sekundi koje Zelite da dodate.

1. Pritisnite dugme +30 s jednom za svakih 30 sekundi
koje Zelite da dodate. + 30 S

2. Pritisnite dugme Start (). T

Start
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KORISCENJE FUNKCIJE TRENUTNOG PODGREVANJA/KUVANJA

Kod funkcije Trenutno podgrevanje, vreme kuvanja se podeSava automatski.
Mozete podesiti broj porcija tako $to Cete pritisnuti odgovaraju¢e dugme za
trenutno podgrevanje potreban broj puta.

Prvo postavite hranu na sredinu obrtnog postolja i zatvorite vrata.

Pritisnite Zeljeno dugme Instant Reheat/Cook (Trenutno
podgrevanje/kuvanje) potreban broj puta.

Rezultat: Pritisnite dugme Start (<>) da biste
zapoceli kuvanje. Nakon isteka
vremena:
1) Pecnica Ce se oglasiti zvucnim signalom Cetiri puta.
2) Poslednji signal ¢e se Cuti 3 puta. (jednom na svaki
minut) 1
3) Ponovo ce se prikazati trenutno vreme.
Primer: Pritisnite dugme Napici jednom kako biste podgrejali jednu Solju

kafe. Za viSe detalja, pogledajte tabelu na sledecoj strani.

Koristite samo posude predvidene za koris¢enje u mikrotalasnoj
pecnici.

POSTAVKE TRENUTNOG PODGREVANJA/KUVANJA

Sledeca tabela sadrzi 6 programa za automatsko podgrevanje/kuvanje, koli¢ine
hrane, vreme nakon kuvanja i odgovarajuce preporuke.

Hrana/ Velic¢ina Vreme Preporuke
Dugme porcije nakon
kuvanja
Gotovajela | 300-350g | 3 min. | Stavite hranu na keramicki tanjir
(ohladena) 400-450 g i pokrijte providnom folijom za

mikrotalasnu. Ovaj program je !
prikladan za jela koja se sastoje od 3
komponente (npr. meso sa sosom,
povrce i prilozi kao Sto su krompir,
pirinac ili testenine).

17

Hrana/ Velic¢ina Vreme Preporuke
Dugme porcije nakon
kuvanja
Smrznuta 300-350g | 4 min. |Uzmite smrznuto gotovo jelo i proverite
gotova jela 400-450 g da li je posuda prikladna za koriséenje
u mikrotalasnoj pec¢nici. Probusite foliju
na gotovom jelu. Stavite smrznuto
gotovo jelo na sredinu. Ovaj program
je prikladan za smrznuta gotova jela
koja se sastoje od 3 komponente (npr.
meso sa sosom, povrce i prilozi kao
§to su krompir, pirinac ili testenine).
Napici 150 ml 1-2 min. | Sipajte u kerami¢ku Solju i podgrevajte
(Kafa, mleko, | (1 $olia za nepokloplieno. Stavite malu Solju (150
¢aj, voda kafu) ml) ili veliku Solju (250 ml) na sredinu
na sobnoj 250 ml obrtnog postolja i paZljivo promesajte
temperaturi) (1 velika pre i posle vremena nakon kuvanja.
g Solja)
Smrznuti 150 g - Ravnomerno rasporedite smrznuti mini
mini ki$/pica (4-6 ki ili mini pice po resetki.
P komada)
o= 250 g
(7-9
komada)
Smrznuta 200 g 2-3 min. | Stavite zamrznutu graten testeninu
graten 400 g u vatrostalnu Ciniju odgovarajuce
testenina veli¢ine. Stavite posudu na resetku.
e Ovaj program je pogodan za
& zamrznutu graten testeninu kao $to su
lazanje, kaneloni ili makaroni.
Smrznuti 200 g 2-3 min. | Stavite zamrznuti riblji graten u
graten od 400 g vatrostalnu ¢iniju odgovarajuce
ribe veliGine. Stavite posudu na reSetku.
st Ovaj program je prikladan za
a1

<y

zamrznute gotove proizvode koji se
sastoje od ribljih fileta prelivenih sosom
i povréem.

IXSdHS
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KORISCENJE FUNKCIJE AUTOMATSKOG
ODMRZAVANJA

Pomocu funkcije ,Automatsko odmrzavanje” mozete da odmrznete meso, Zivinu,
ribu, hleb i kola¢e. Vreme odmrzavanja i nivo snage podesavaju se automatski.
|zaberite samo program i tezinu.

Koristite samo posude predvidene za koriSéenje u mikrotalasnoj pe¢nici.

Prvo postavite smrznutu hranu na sredinu obrtnog postolja i zatvorite vrata.

1. Izaberite tip hrane koju kuvate pritiskom na dugme
Odmrzavanje (3). (Za vie detalja, pogledaijte tabelu *%
na suprotnoj stranici) POO

ower

SRPSKI

2. |zaberite tezinu hrane pomoc¢u dugmadi kg i 100 g.
Maksimalna koli¢ina je 1500 g.

Kg 1009
3. Pritisnite dugme Start (). —_—
Rezultat: @
e Odmrzavanje poginje. Start
e Na polovini ciklusa odmrzavanja, '

pecnica ¢e oglasiti zvu¢nim signalom da vas podseti da
okrenete hranu.

e Ponovo pritisnite dugme Start (<) da biste prekinuli
odmrzavanje.

Hranu moZete odmrzavati i rué¢no. Da biste to uradili, izaberite funkciju

mikrotalasnog kuvanja/podgrevanja i nivo snage 180 W. Vise detalja
potrazite u odeljku ,Kuvanje/Podgrevanje” na stranici 11.

18
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POSTAVKE AUTOMATSKOG ODMRZAVANJA

Sledeca tabela sadrzi razliCite programe za automatsko odmrzavanje, kolicine
hrane, vreme nakon odmrzavanja i odgovarajuce preporuke.

Pre odmrzavanja, uklonite sav materijal za pakovanje. Meso, Zivinu, ribu, hleb i
kolage stavite na ravnu keramic¢ku podlogu.

Kod/Hrana

Porcija

Vreme
nakon
kuvanja

Preporuke

1. Meso

200-1500 g

20-60 min.

Zastitite ivice aluminijumskom folijom.
Okrenite meso kad se zacuje zvucni
signal. Ovaj program se moZe Kkoristiti za
govedinu, jagnjetinu, svinjetinu, Snicle,
odreske i mleveno meso.

2. Zivina

200-1500 g

20-60 min.

Krajeve bataka i krila zastitite
aluminijumskom folijom. Okrenite meso
kad se zacuje zvucni signal. Ovaj program
pogodan je za celo pile i za komade
piletine.

3. Riba

200-1500 g

20-50 min.

Rep ribe zastitite aluminijumskom folijom.
Okrenite ribu kad se zaduje zvucni signal.
Ovaj program pogodan je za celu ribu i za
riblje filete.

4. Hleb/Kolagi

125-625 g

5-20 min.

Stavite hleb na list kuhinjskog papira i
okrenite ga kada se zaGuje zvucni signal.
Stavite kola¢ na keramicki tanjir i ako

je moguce okrenite ga kada se zaduje
zvucni signal. Pecnica nastavlja sa radom
i zaustavlja se kad otvorite vrata. Ovaj
program je pogodan za sve vrste hleba,
secenog ili celog, kao i za kiflice i bagete.
Kiflice poredajte u krug. Ovaj program je
pogodan za sve vrste kolaca sa kvascem,
biskvit, kolaCe sa sirom i lisnato testo.
Nije pogodan za kolace sa testom bez
kvasca, vo¢ne i kremaste kolace, kao ni
za kolace sa ¢okoladnim prelivom.

Ako hranu zelite da odmrznete ruc¢no, izaberite funkciju Ru¢no
odmrzavanje i nivo snage od 180 W. Vise detalja o ru€énom
odmrzavanju i viemenu odmrzavanja potrazite na stranici 23.
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ROSTILJ

®

KOMBINOVANJE MIKROTALASNE PECNICE | ROSTILJA

Rostilj omogucava brzo podgrevanje i peCenje hrane bez koris¢enja mikrotalasa.

Zbog toga uz mikrotalasnu pecénicu dobijate i reSetku za rostilj.

1. Prethodno zagrejte rostilj na Zeljenu temperaturu
tako $to cete pritisnuti dugme Grill (Rostilj), dugme
za podeSavanje vremena (10 min, 1 min i 10 s) i
dugme Start.

2. Otvorite vrata i stavite hranu na reSetku.

3. Stavite hranu na reSetku u pecnici.
Pritisnite dugme Grill (Rostilj). Podesite vreme
kuvanja pomoc¢u dugmadi 10 min, 1 mini 10 s.

(Maksimalno vreme za rostilj je 60 minuta.)

4. Pritisnite dugme Start ().

Rezultat:  Svetlo u pecnici se ukljucuje, a obrtno

postolje pocinje da se okrece.

1) Kuvanje pocinje, a po zavrsetku

kuvanja, pecnica Ce se Cetiri puta oglasiti zvucnim

signalom.

2) Posledniji signal ¢e se ¢uti 3 puta (jednom na svaki

minut).
3) Ponovo ¢e se prikazati trenutno vreme.

Ako se greja¢ tokom upotrebe rostilia bude iskljucivao i ukljucivao,
ne brinite, to je normalna pojava. Sistem je osmislien da spredi

pregrejavanje pecnice.

E] Uvek koristite zastitne rukavice kada rukujete posudem u pecnici jer

bude veoma vrelo.
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Za istovremeno brzo kuvanje i pecenje takode moZzete koristiti i kombinaciju

mikrotalasa i rostilja.

UVEK koristite posude koje je predvideno za mikrotalasnu peénicu
i otporno na pecenje. Stakleno ili keramicko posude su idealni jer

dozvoljavaju ravnomerno prodiranje mikrotalasa u hranu.

UVEK koristite zastitne rukavice kada rukujete posudem u pecnici jer

bude veoma vrelo.

IXSdHS

1. Otvorite vrata pecnice. Stavite hranu na resetku i
reSetku stavite na obrtno postolje. Zatvorite vrata.

2. Pritisnite dugme Combi (Kombinovano).
Rezultat: Pojavice se sledece oznake:

Kombinovano (reZim rada sa mikrotalasima i rostijem)

MW-+Grill
1-2-3

600 W (izlazna snaga)

|zaberite odgovarajuci nivo snage tako Sto ¢ete pritiskati dugme
Combi (Kombinovano) dok se ne prikaze Zeljeni nivo snage.

Temperatura rostilia se ne moze podeSavati.

3. Podesite vreme kuvanja pomoc¢u dugmadi 10 min,

1 min i 10 s. Maksimalno vreme kuvanja je h
10 min

60 minuta.

min
1 min

4. Pritisnite dugme Start ().

Rezultat: Kombinovano kuvanje pocinje. Kada

zavrsi sa kuvanjem.

D
Start

1) Pecnica ¢e se oglasiti zvucnim
signalom C&etiri puta.

2) Poslednji signal ¢e se ¢uti 3 puta (jednom na svaki

minut).
3) Ponovo ¢e se prikazati trenutno vreme.

Maksimalna snaga mikrotalasa za kombinovani rezim mikrotalasa i

rostilja je 600 W.
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KUVANJE U VISE FAZA

Mikrotalasnu pecénicu moZzete programirati tako da hranu kuva u najvise tri faze.

Zelite da odmrznete hranu i da je skuvate, ali tako da ne morate
da resetujete pecnicu nakon svake faze. Tako mozete odmrznuti
i skuvati 500 g ribe u tri faze:

Primer:

e (Odmrzavanje
e Kuvanje |
e Kuvanje ll
Prilikom kuvanja u viSe faza, mozete izabrati dve ili tri faze.

Ako podesite tri faze, prva faza mora biti odmrzavanie.
Nemoijte pritiskati dugme (<) dok ne dodete do poslednje faze.

SRPSKI

1. Pritisnite dugme Power Defrost (Odmrzavanje) o
(%) jednom ili vide puta. ¥

Power

2. Podesite tezinu tako §to Cete pritisnuti dugmad kg i
100 g odgovarajuci broj puta (500 g u primeru).

3. Pritisnite dugme Power Level (Nivo snage). )
Rezim mikrotalasne (I): AN

%, Po potrebi, podesite nivo snage tako Sto Cete
dugme Power Level (Nivo snage) pritisnuti

jednom ili viSe puta. (600 W u primeru)

4. Podesite vreme kuvanja pritiskom na dugmad
10 min, 1 min i 10 s odgovarajuci broj puta (4 h
minuta u primeru). 10 min
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5. Pritisnite dugme Grill (Rostilj).

ReZim rostilja (Il):

Grill

6. Podesite vreme kuvanja pritiskom na dugmad

min
1 min

10 min, 1 min i 10 s odgovarajuci broj puta (5 h
minuta u primeru). 10 min
(Maksimalno vreme za rostilj je 60 minuta.)

D

Start

7. Pritisnite dugme Start (<>).

Rezultat: Ova tri rezima [odmrzavanje i kuvanje

(I, ] biraju se jedan za drugim. U

zavisnosti od rezima odmrzavanja Koji
ste izabrali, pecnice ¢e se mozda oglasiti zvu¢nim signalom
na polovini odmrzavanja kako bi vas podsetila da obrnete
hranu. Kada je kuvanje gotovo, pec¢nica ¢e se oglasiti
zvucnim signalom Cetiri puta.

e Posledniji signal Ce se Cuti 3 puta (jednom na svaki minut).
e Ponovo Ce se prikazati trenutno vreme.

1ZBOR DODATNIH ELEMENATA

Koristite posude predvideno za mikrotalasnu pecnicu, nemojte koristiti plasti¢ne
¢inije, tanjire, papirne ¢ase, ubruse, itd.

Ako Zelite izabrati kombinovani rezim kuvanja (rostilj i
mikrotalase), koristite samo posude koje je predvideno za
mikrotalasnu pecénicu i otporno na pecenje.

Vise detalja o pogodnim posudama, nozevima, viljuskama i kasikama
potrazite u vodiCu za posude na stranici 17-18.
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ISKLJUCGIVANJE ZVUCNOG SIGNALA

VODIC ZA POSUDE

Zvucni signal mozete iskljuciti u svakom trenutku.

Kod kuvanja hrane u mikrotalasnoj pecnici, potrebno je da mikrotalasi prodru u
hranu, pa ih posude ne sme odbijati niti apsorbovati. Zato je vazno voditi racuna

IXSdHS

1. Istovremeno pritisnite dugmad Stop () i —_— pri izboru posuda. Ako posude ima oznaku da se moze koristiti u mikrotalasnoj
Start (D). V) 10 pecnici, moZete ga bezbedno koristiti. U sledecoj tabeli, data je lista razlicitih
Rezultat: Nede se &uti zvuéni signal kada Stop Start tipova posuda uz napomene o tome da li se i kako mogu koristiti u mikrotalasnoj

pritiskate dugmad. pecnict.
Posude Bezbedno | Komentari
za

2. Da biste ponovo ukljucili zvu¢ni signal, istovremeno SR
pritisnite dugmad Stop (€) i Start (). Q 203 Aluminijumska folija v X Moze se koristiti u malim koli¢inama za

. o . . Stop Start zastitu odredenih delova od prekuvavanja.
Rezultat:  Pecnica ce se ponovo oglasavati ' Moze doi do stvaranja elektricnog luka
zvucnim signalom. ako je folija suvise blizu zidu pecnice ili ako
se koristi previse folije.
Tanijir za res pecenje v/ Prethodno ne zagrevajte peénicu duze od
. 0sam minuta.

BEZ,BEDNOSNO ZAKLJUCAVANJE MIKROTALASNE Keramicke i glinene v/ Porcelan, glinene i glazirane posude i fini

PECNICE posude porcelan uglavnom su pogodni, osim ako

Mikrotalasna peénica je opremliena specijalnim programom za roditelisku su ukraseni metalnim rubom.

kontrolu, koji omogucava ,zaklju¢avanje* pecnice tako da deca ili neupucene 1 Plastificirane kutije za v/ Neke vrste smrznute hrane pakuju se u

osobe ne mogu sluc¢ajno da je ukljuce. jednokratnu upotrebu ove kutije.

Pecnica se moze zakljucati kad god je potrebno. Pakovanja za brzu

1. Istovremeno pritisnite dugmad Stop (&) i — hranu
Clock (Sat). @ C(‘Dk e Posude od stiropora v/ Mogu se koristiti za zagrevanje hrane.
Rezultat: Pecdnica je zakljudana (ne moze se Stop o Ako se pregreju, moze doci do toplienja

izabrati nijedna funkcija). stiropora.
| ¢ Papirne vrecice li X Mogu da se zapale.
2. Da biste otkljucali pe¢nicu, ponovo istovremeno * zzfgmz'b%i?'r I X Mogu prouzrokovatl eleltricni luk.
pritisnite dugmad Stop () i Clock (Sat). W) = =
akleno posude
. L ~ C s Stop Clock
Rezultat:  Pecnica se moZe normaino koristiti. o Posude za petenje i v Mogu se koristiti, osim ako su ukrageni
serviranje metalnim rubom.
¢ Fine staklene posude v/ Mogu se koristiti za zagrevanje hrane ili
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te¢nosti. Osetljivo staklo se moze polomiti
ili naprsnuti ako se naglo zagreje.
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SRPSKI

Posude Bezbedno | Komentari

za
koriséenje

e Staklene tegle v/ Poklopac se mora ukloniti. MoZe se koristiti
samo za podgrevanje.

Metal

e Posude X Mogu izazvati elektricni luk ili vatru.

o Zidane veze za kese X

za zamrziva

Papir

o Tanijir, CaSe, salvete i v Za kratko kuvanje i podgrevanje. Mogu

kuhinjski papir posluZiti za upijanje viska viage.

e Reciklirani papir X Mogu prouzrokovati elektriéni luk.

Plastika

o Kutije V4 Posebno ako je u pitanju termoplastika
otporna na visoke temperature. Neke od
ostalih vrsta plastike mogu se iskrivit ili
promeniti boju na visokim temperaturama.
Ne koristite Melamin plastiku.

¢ Providna folija v Moze se koristiti za zadrZavanje viage. Ne
bi trebalo da dodiruje hranu. Vodite racuna
pri uklanjanju folije jer se oslobada vrela
para.

o Kese za zamrziva¢ X Samo ako su otporne na kuvanje i
pecenje. Ne bi trebalo da budu hermeticki
zatvorene. Ako je potrebno, probusite ih
viljuskom.

Vostani papir ili papir v Moze se koristiti za zadrzavanje viage i

koji odbija masnocéu spreGavanje prskanja.

v/ : Preporucuje se
/X :Obazrivo koristiti
X : Nije bezbedno
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VODIC ZA KUVANJE

MIKROTALASI

Mikrotalasna energija prodire u hranu tako Sto je priviaci i apsorbuje sadrzaj vode,
masti i Secera u hrani.

Mikrotalasi izazivaju brzo kretanje molekula hrane. Brzo kretanje molekula
prouzrokuje trenje, a stvorena toplota kuva hranu.

KUVANJE

Posude za kuvanje u mikrotalasnoj pecnici:

Posude mora omoguciti prodiranje mikrotalasne energije kroz njega kako bi

se postigao maksimalni efekat. Metali kao $to su nerdajudi celik, aluminijum i
bakar odbijaju mikrotalase, ali mikrotalasi mogu da prodru kroz keramiku, staklo,
porcelan i plastiku kao i kroz papir i drvo. Hrana se, dakle, nikada ne sme kuvati
u metalnom posudu.

Hrana koja se moze kuvati u mikrotalasnoj peénici:

Razne vrste hrane se mogu kuvati u mikrotalasnoj pec¢nici, ukljucujuci sveze i
smrznuto povrce, voce, testenine, pirinac, zrnevlie, mahunarke, ribu i meso.
Sosovi, kremovi, supe, pudinzi i slatko takode se mogu kuvati u mikrotalasnoj
pecnici. Uopsteno gledano, mikrotalasno kuvanje je idealnu za sve vrste hrane
koje bi se inaCe pripremale na stednjaku. Na primer, za toplienje margarina ili
Cokolade ( pogledajte poglavlje sa savetima, tehnikama i korisnim napomenama).

Koriséenje poklopca tokom kuvanja

Tokom kuvanja, vazno je da hrana bude poklopliena, jer voda koja isparava
pospesuje proces kuvanja. Hrana se moze poklopiti na razlicite nadine: npr.
keramickim tanjirom, plasti¢nim poklopcem ili providnom folijom koja se moze
koristiti u mikrotalasnoj pecnici.

Vreme nakon kuvanja

Po zavr§etku kuvanja, vazno je da hrana odstoji kako bi se omogucilo
iziednacavanje temperature u samoj hrani.
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Vodi¢ za kuvanje smrznutog povréa

Vodi¢ za kuvanje pirin¢a i testenine

Koristite odgovarajucéu vatrostalnu ¢iniju sa poklopcem. Kuvajte pokriveno u
minimalnom trajanju - pogledajte tabelu. Nastavite sa kuvanjem dok ne budete

zadovoljni rezultatom.

Promesajte dvaput tokom kuvanja i jednom nakon kuvanja. Nakon kuvanja,
dodajte so, zacinsko bilje il maslac. Nakon kuvanja ostavite poklopac.

Hrana Porcija | Snaga | Vreme |Vreme | Uputstvo
(min.) | nakon
kuvanja
(min.)
Spanacé 150g | 600 W | 42-5V> 2-3 Dodajte 15 ml (1 kasSiku)
hladne vode.
Brokoli 300g | 60OW | 9-10 2-3 Dodajte 30 ml (2 kasiku)
hladne vode.
GraSak 300g | BOOW | 712-8Y2 2-3 Dodajte 15 ml (1 kasiku)
hladne vode.
Boranija 300g |B60O0W | 8-9 2-3 Dodajte 30 ml (2 kasSiku)
hladne vode.
MeSano 300g | BOOW | 7V2-8Y2 2-3 Dodajte 15 ml (1 kasiku)
povrée hladne vode.
(Sargarepa/
grasak/
kukuruz)
Mesano 300g |B60OW | 8-9 2-3 Dodajte 15 ml (1 kaSiku)
povrée (na hladne vode.
kineski nacin)
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Pirinac: Koristite veliku vatrostalnu Ciniju sa poklopcem — tokom
kuvanja koli¢ina pirin¢a se udvostruci. Kuvajte poklopljieno.
Nakon isteka vremena kuvanja, promesajte i pre nego sto
ostavite da odstoji dodajte so ili zacinsko bilie i maslac.
Napomena: pirina¢ mozda nece upiti svu vodu po isteku
vremena kuvanja. ‘-_6’
T
Testenina: Koristite veliku vatrostalnu ¢iniju. Dodajte kipucu vodu, ‘,’g
prstohvat soli i dobro promesajte. Kuvajte otkloplieno. -
Povremeno promesajte tokom kuvanja i nakon kuvanja.
Ostavite da odstoji pokriveno, a zatim dobro ocedite.
Hrana Porcija | Snaga | Vreme | Vreme nakon | Uputstvo
(min.) | kuvanja
(min.)
Beli pirinac 250g | 800W | 16-17 5 Dodajte 500 ml
(polukuvan) hladne vode.
Integralni 250g | 800W | 21-22 5 Dodajte 500 ml
pirina¢ hladne vode.
(polukuvan)
Mesani pirinac 250g | 800W | 17-18 5 Dodajte 500 ml
(pirinac i diviji hladne vode.
pirinag)
MeSane zitarice | 250g | 800 W | 18-19 5 Dodajte 400 ml
(pirinad + hladne vode.
Zitarice)
Testenina 250g | 800W | 11-12 5 Dodajte 1000 ml

vrele vode.
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Vodi¢ za kuvanje svezeg povréa

PODGREVANJE

Koristite odgovarajuéu vatrostalnu €iniju sa poklopcem. Dodajte 30-45 ml hladne vode
(2-3 kasike) na svakih 250 g osim ako nije preporucena druga koli¢ina vode - pogledajte
tabelu. Kuvajte pokriveno u minimalnom trajanju - pogledajte tabelu. Nastavite sa
kuvanjem dok ne budete zadovoljni rezultatom. PromeSajte jedanput tokom kuvanja i
jedanput nakon kuvanja. Nakon kuvanja, dodajte so, za¢insko bilje il maslac. Poklopite i
ostavite da odstoji 3 minuta.

% Savet: SveZe povrée isecite na komade jednake veliine. Sto je sitnije
= iseceno, brze ce se skuvati.
@ Sveze povrée bi uvek trebalo kuvati na najvisem nivou snage mikrotalasne pecnice (800 W).
Hrana Porcija | Vreme | Vreme nakon | Uputstvo
(min.) | kuvanja (min.)
Brokoli 2509 4-4%, 3 Pripremite cvetove jednake velicine.
5009 | 7-7% Usmerite drSke ka centru.
Prokelj 2509 | 5%-6% 3 Dodajte 60-75 ml (5-6 kasika) vode.
Sargarepa 2509 | 4%-5 3 Isecite Sargarepu na komade jednake
velicine.
Karfiol 2509 | 5-5% 3 Pripremite cvetove jednake veli¢ine.
5009 | 8%-9 Presecite velike cvetove na pola.
Usmerite drSke ka centru.
Tikvice 250g | 34 3 Isecite tikvice na kriske. Dodajte 30
ml (2 kaSike) vode ili parée maslaca.
Kuvajte dok ne omeksa.
Plavi 2509 | 34 3 Isecite patlidzan na male komade i
patlidzan isprskajte 1 kaSikom soka od limuna.
Praziluk 2509 | 4%-5 3 Isecite praziluk na tanke kolutove.
Pecurke 12569 | 1%-2 3 Pripremite cele sitnije pecurke ili
2509 | 3-3% izrezane. Nemojte da dodajte vodu.
Poprskaijte sokom od limuna. Zacinite
solju i biberom. Ocedite pre sluZenja.
Crni luk 2509 | 5%-6 3 Iseckajte Iuk ili ga prepolovite. Dodajte
samo 15 ml (1 kasiku) vode.
Paprika 2509 | 45 3 Isecite papriku na tanke kolutove.
Krompir 2509 4-5 3 |zmerite oguljeni krompir i isecite ga na
5009 | 7%-8% polutke ili Cetvrtine jednake veli¢ine.
Keleraba 2509 | 5-5% 3 Isecite kelerabu na kockice.
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U mikrotalasnoj pecnici podgrejacete hranu mnogo brze nego u standardnoj
pecnici.

Kao vodi¢ koristite navedenu tabelu sa nivoima snage i viemenom podgrevanja.
Vreme iz tabele odnosi se na tec¢nosti na sobnoj temperaturi od oko +18 do +20
°C ili na ohladenu hranu temperature od oko +5 do +7 °C.

Rasporedivanje i poklapanje

|zbegavajte da podgrevate velike komade hrane kao $to su veliki komadi mesa
—mogu se prekuvati i isusiti pre nego $to se sredina dovoljno zagreje. Maniji
komadi hrane lakse ¢e se podgrejati.

Nivoi snage i meSanje

Neke vrste hrane mogu se podgrejati na 800 W snage, dok druge vrste hrane
treba podgrevati na 600 W, 450 W ili ¢ak 300 W.

Za savet pogledajte tabelu. UopSteno gledano, ako je hrana osetljiva, ima je u
velikim koli¢inama ili ako ¢e se vrlo brzo podgrejati (npr. pite s mesom), tu hranu
je bolje podgrejavati pomocu nizeg nivoa snage.

Tokom grejanja, dobro promesajte ili okrenite hranu da biste dobili najbolie
rezultate. Ako je moguce, ponovo promesajte pre sluzenja.

Posebno obratite paznju na podgrevanje te¢nosti i hrane za bebe. Da biste
sprecili eruptivno vrenje tecnosti i moguce opekotine, mesajte pre, tokom i nakon
podgrevanja. Nakon podgrevanja, ostavite te€nost da odstoji u mikrotalasnoj
pecnici. Preporucuje se da se u tecnost stavi plasticna kasika ili stakleni Stapic.
Izbegavajte pregrevanje (i samim tim kvarenje) hrane.

Pozeljno je podesiti krace vreme kuvanja i po potrebi naknadno dodati vreme
zagrevanja.

Vreme podgrevanja i nakon podgrevanja

Pri prvom podgrevanju odredene vrste hrane, korisno je zabeleZiti koliko je
vremena potrebno za podgrevanje za buducu upotrebu.

Uvek vodite raCuna da podgrejana hrana bude ravnomerno topla.

Ostavite hranu neko vreme da odstoji nakon podgrevanja - da bi se temperatura
iziednadila.

Preporuc¢eno vreme nakon podgrevanja je 2-4 minuta, osim ako u tabeli ne stoji
drugacije.

Posebno obratite paznju na podgrevanje te¢nosti i hrane za bebe. Takode
pogledajte poglavlije 0 merama predostroZznosti.
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PODGREVANJE TECNOSTI

®

Podgrevanje hrane i mleka za bebe

Uvek sacekajte da hrana odstoji najmanje 20 sekundi nakon iskljucivanja pec¢nice
da bi se temperatura izjednadila. Mesajte tokom grejanja, ako je potrebno,

i OBAVEZNO promesajte nakon grejanja. Da biste sprecili eruptivno vrenje i
moguce opekotine, treba napitke da mesate kasikom ili staklenim Stapi¢em pre,
tokom i nakon podgrevanja.

PODGREVANJE HRANE ZA BEBE

HRANA ZA BEBE: Prespite hranu u duboki keramicki tanjir. Pokrijte plasticnim
poklopcem. Dobro promesajte nakon podgrevanjal

Pre sluZenja, ostavite da odstoji 2-3 minuta. Ponovo promesajte i proverite
temperaturu.

Preporucena temperatura pri sluzenju: izmedu 30 i 40 °C.

MLEKO ZA BEBE: Sipajte mleko u sterilizovanu staklenu flasicu. Podgrevajte
bez poklopca. Nikad ne zagrevajte flasicu za bebu dok se na njoj nalazi cucla, jer
boca moze da eksplodira ako se previsSe zagreje. Dobro promuckajte pa ostavite
da odstoji, a zatim ponovo promuckajte pre sluzenja! Uvek paZljivo proverite
temperaturu mieka ili hrane za bebe pre hranjenja. Preporuc¢ena temperatura pri
sluzenju: oko 37 °C.

NAPOMENA: Hranu za bebe treba posebno pazljivo proveriti pre hranjenja kako
ne bi doslo do opekotina.

Kao vodi¢ za podgrevanje koristite sledecu tabelu sa nivoima snage i viemenom
podgrevanja.
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Kao vodi¢ za podgrevanje koristite navedenu tabelu sa nivoima snage i

vremenom podgrevanja.

Hrana Porcija | Snaga

Vreme

Vreme nakon
kuvanja
(min.)

Uputstvo

Hrana 600 W
za bebe
(povrée +

meso)

190¢g

30 sek.

2-3

Prespite hranu u
duboki keramicki tanjr.
Kuvajte pokloplieno.
Promesajte nakon
podgrevanja. Ostavite
da odstoje 2-3 minuta.
Pre hranjenja, dobro
promesSajte i paZljivo
proverite temperaturu.

IXSdHS

Kasica 600 W
za bebe
(zitarice +
mleko +
voce)

190¢g

20 sek.

2-3

Prespite hranu u
duboki keramicki tanjr.
Kuvajte pokloplieno.
Promesajte nakon
podgrevanja. Ostavite
da odstoje 2-3 minuta.
Pre hranjenja, dobro
promesSajte i paZljivo
proverite temperaturu.

100 ml
200 ml

Mieko za 300 W

bebe

30-40 sek.

50 sekundi
do 1 minut

2-3

Promesaite ili dobro
promuckajte i prespite
u sterilizovanu staklenu
flaSicu. Stavite na
sredinu obrtnog
postolja. Kuvajte
otkloplieno. Dobro
promuckajte i ostavite
da odstoji najmanje 3
minuta. Pre hranjenja,
dobro promuckajte

i paZljivo proverite
temperaturu.
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SRPSKI

Podgrevanije te¢nosti i hrane
Kao vodi¢ za podgrevanje koristite navedenu tabelu sa nivoima snage i
vremenom podgrevanja.

Hrana Porcija | Snaga | Vreme |Vreme | Uputstvo
(min.) nakon
kuvanja
(min.)
Napici (kafa, | 150ml | 800W | 1-1% 1-2 Sipajte u keramicku Solju i podgrevajte
¢ajivoda) | (1 3oljaza nepokloplieno.
kafu) Stavite malu Solju (150 m) il veliku
250 ml 116-2 Solju (250 ml) na sredinu obrtnog
(1 velika postolia i pazljivo promesajte pre i
Solia) posle vremena nakon kuvanja.
Supa 250g | 800W | 3-3% 2-3 Sipajte supu u duboki keramicki tanjir.
(ohladena) Pokifte plastiénim poklopcem.
Dobro promesajte nakon podgrevanja.
Pre posluzenja, ponovo promesajte.
Paprika$ 350g | BOOW | 5%-6Y% 2-3 Sipajte Corbu u duboki keramicki tanjir.
(ohladen) Pokrijte plasticnim poklopcem.
Povremeno tokom podgrevanja
meSajte | ponovo promesajte pre nego
Sto ostavite da odstoji i pre sluzenja.
Testenina 350g | BOOW | 4%-5% 3 Stavite testeninu (npr. Spagete il
i S0s rezance sa jajima) na plitki keramicki
(ohladeno) tanjir. Pokrijte providnom foljom
pogodnom za mikrotalasne peénice.
Promesajte pre sluZenja.
Filovana 350g | 6OOW 5-6 3 Stavite filovanu testeninu (npr. ravioli,
testenina tortelini) u duboki keramicki tanjir.
i s0s Pokrijte plasti¢nim poklopcem.
(ohladeno) Povremeno tokom podgrevanja
mesajte i ponovo promeSajte pre nego
Sto ostavite da odstojii pre sluzenja.
Ostala jela 350g | BOOW | 5%-67 3 Sastavite obrok od 2-3 vrste ohladene
(ohladena) hrane i stavite ga na keramicki tanijir.
Pokrijte providnom folijom pogodnom
za mikrotalasne pecnice.
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RUCNO ODMRZAVANJE

Mikrotalasi su odli¢an nacin za odmrzavanje hrane. Mikrotalasi na blag nacin
odmrzavaju hranu za kratko vreme. To je velika prednost ako vam stignu
neocekivani gosti.

Smrznuta Zivina mora se potpuno odmrznuti pre kuvanja. Uklonite sve
eventualne metalne veze i izvadite je iz pakovanja da bi se te¢nost ocedila.

Smrznutu hranu stavite u nepokloplienu posudu. Na pola procesa odmrzavanja
okrenite, ocedite eventualnu tecnosti i $to pre uklonite iznutrice.

Povremeno proverite da se hrana nije zagrejala.

Ako maniji i tanji komadi smrznute hrane po¢nu da se zagrevaju, mozete

ih zastititi tako Sto Cete ih uviti malim trakama aluminijumske folije u toku
odmrzavanja.

Ako Zivina po¢ne da se zagreva spolja, prekinite odmrzavanje i ostavite da odstoji
20 minuta pre nego $to nastavite.

Da biste zavrsili odmrzavanje, ostavite ribu, meso i Zivinu da odstoji. Vreme
stajanja nakon odmrzavanja varira zavisno od koli¢ine hrane. Pogledajte donju
tabelu.

Savet: Tanki komadi hrane se bolje odmrzavaju od debljih
komada, a manije koli¢ine se brze odmrzavaju od vecih.
Imajte na umu ovaj savet dok zamrzavate i odmrzavate
hranu.

Za odmrzavanje hrane koja ima temperaturu od -18 do -20 °C, pridrzavajte se
uputstva iz sledece table.
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Svu zamrznutu hranu treba odmrzavati pomocu nivoa snage za odmrzavanje
(180w, ®&3).

Hrana Porcija Vreme |Vreme | Uputstvo
(min.) nakon
kuvanja
(min.)
Meso
Mlevena 250 g 6Y5-77 5-25 | Stavite meso na plitki keramicki tanjir.
govedina 5009 10-12 Zaétitite tanje ivice aluminjumskom
Svinjski odresci 250 g 75-81h foliiom. Na polovini ciklusa odmrzavanja,
okrenite hranu!
Zivina
Komadi piletine 5009 14%-15% | 15-40 | Prvo stavite komade piletine na plitki
(2 komada) keramicki tanjir tako da strana sa kozicom
Celo pile 900 g 28-30 bude okrenuta nadole, ili ako je re¢ o
celom piletu, tako da grudi budu okrenute
nadole. Tanje delove, kao $to su krajevi
bataka i krila, zastitite aluminijumskom
foljom. Na polovini ciklusa odmrzavanja,
okrenite hranul
Riba
Riblji fileti 2009 6-7 5-15 | Smrznutu ribu stavite na sredinu plitkog
(2 komada) keramickog tanjira. Tanje delove stavite
4009 1913 pod deblie delove. Zastitite uze delove
(4 komada) aluminjumskom folijom. Na polovini
ciklusa odmrzavanja, okrenite hranu!
Vocde
Bobicasto voce 250 g 6-7 5-10 | Rasporedite voce po plitkom okruglom
staklenom tanjiru (velikog precnika).
Hleb
Kiflice 2 komada o1 5-20 | Poredajte kiflice u krug, a hleb
(svakaoko50g) | 4komada | 2-21 horizontalno po kuhinjskom papiru koji
Tost/sendvic 250 g 4%-5 ste stavili na sredinu obrtnog postolja.
Na polovini ciklusa odmrzavanja, okrenite
Nemagki hleb 500 ¢ 8-10 hranul
(pSenicno +
razeno brasno)
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ROSTILY

Grejni element za roétilj nalazi se ispod svoda unutrasnjeg prostora pe¢nice. U

funkciji je kada su vrata zatvorena i kada se okrece obrtno postolje. Rotacija obrtnog

postoljia omogucava ravnomernije re§ pecenje hrane. Hrana ¢e se brze ispeci ako
rotilj prethodno 3-4 minuta zagrejete.

Posude za pecenje na rostilju:

Treba da bude otporno na vatru i moze da sadrzi metalne delove. Nemojte koristiti
nijednu vrstu plasti¢nog posuda jer se ono moze istopiti.

Hrana pogodna za pecenje na rostilju:

Snicle, kobasice, odresci, plieskavice, slanina u komadu i tanko secena slanina,
tanki riblji fileti, sendvici i sve vrste tosta sa dodacima.

Vazna napomena:

Kada se koristi samo rostilj, obavezno proverite da li je grejni element za rostilj
ispod svoda u horizontalnom poloZaju, a ne na zadnjem zidu pecnice u uspravnom
polozaju. Ne zaboravite da hranu morate da postavite na visoku resetku, osim ako u
uputstvu ne postoji neka druga preporuka.

MIKROTALASNA + ROSTILJ

Ovaj rezim kuvanja kombinuje toplotu koja zraci iz rostilja i brzinu kuvanja pomocu
mikrotalasa. U funkciji je samo kada su vrata zatvorena i kada se okrece obrtno
postolie. Zahvaljujuci rotaciji obrtnog postolja, hrana se ravnomerno pece. Sa ovim
modelom dostupne su tri kombinacije: 600 W + Rostilj, 450 W + Rostilj i 300 W +
Rostilj.

Posude za kuvanje kombinovanjem mikrotalasa + Rostilja

Koristite posude kroz koje mogu da prodru mikrotalasi. Posude treba da bude
otporno na vatru. Pri kombinovanom rezimu rada nemojte koristiti metalno posude.
Nemojte koristiti nijednu vrstu plasticnog posuda jer se ono moze istopiti.

Hrana koja se moze kuvati kombinovanjem mikrotalasa + Rostilja:

Hrana podesna za kombinovani rezim kuvanja ukljuuje sve vrste ve¢ spremljene
hrane koju je potrebno podgrejati i zapeci (npr. zaprzena testenina), kao i jela

koja se za kratko vreme zapeku s gornje strane. Takode, ovaj reZzim se moze
koristiti za velike porcije hrane kod kojih je vazno da budu pecene i hrskave (npr.
komadi piletine koje na polovini procesa spremanja treba okrenuti). Za vise detalja,
pogledajte tabelu za rostil.

Vazna napomena:

Kada se koristi kombinovani rezim rada (mikrotalasi + Rostil)), obavezno proverite da
li je grejni element za rostilj ispod svoda u horizontalnom poloZaju, a ne na zadnjem
zidu pecnice u uspravnom polozaju. Hranu morate da postavite na visoku resetku,
osim ako u uputstvu ne postoji neka druga preporuka. U suprotnom, morate je
postaviti direktno na obrtno postolje. Pogledajte uputstva iz navedene tabele.

Hrana se mora okretati da bi se zapekla sa obe strane.

IXSdHS
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Vodi¢ za pecéenje zamrznute hrane na rostilju

Vodi¢ za pecenje sveze hrane na rostilju

Kao vodi¢ za pecenje na rostilju koristite navedenu tabelu sa nivoima snage i
vremenom pecenja.

Sveza hrana | Porcija Snaga 1. strana, | 2. strana, | Uputstvo
vreme vreme
(min.) (min.)
< Kiflice (svaka Mikrotalasi | 300 W + Samo | Poredajte kiflice u krug na
2 oko 50 g) + Rostil Rostil rodtilj | reSetku.
% 2 komada 1-114 1-2 Pecite na rostilju drugu
4 komada 2-21 1-2 stranu kiflica sve dok ne
postanu hrskave po Zelji.
Ostavite da odstoje 2-5
minuta.
Bageti + 250-300g | 450 W+ 8-9 Stavite 2 zamrznuta bageta
dodaci (2 komada) Rostilj jedan pored drugog na
(paradajz, reSetku. Nakon pecenja na
sir, Sunka, rostilju, ostavite da odstoje
pecurke) 2-3 minuta.
Graten 400 g 450 W + 13-14 Stavite zamrznuti graten
(povrée/ Rostilj u mali okrugli tanjir od
krompir) vatrostalnog stakla. Stavite
posudu na reetku.
Nakon kuvanja, ostavite da
odstoji 2-3 minuta.
Testenina 400 g Mikrotalasi | 600 W + Samo | Stavite zamrznutu testeninu
(kaneloni, + Rostil Rostil rostilj 2-3 | u mali plitki pravougaoni
makaroni, 14-15 tanjir od vatrostainog stakla.
lazanje) Stavite tanjir direktno na
obrtno postolie.
Nakon kuvanja, ostavite da
odstoji 2-3 minuta.
Pileci fileti 2509 450 W + 5-515 3-3% | Stavite pilece krokete na
Rostilj reSetku
Pomfrit iz 250 g 450 W + 9-11 4-5 Ravnomerno rasporedite
pecénice Rostil pomlfrit na papir za pecenje i

stavite ga na reSetku.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_SR_131004.indd 28

Prethodno 4 minuta zagrejte rostilj pomocu funkcije Rostilj.

Kao vodi¢ za pecenje na rostilju koristite navedenu tabelu sa nivoima snage i
vremenom pecenja.

Sveza hrana | Porcija Snaga 1. strana, | 2. strana, | Uputstvo
vreme vreme
(min.) (min.)
Kriske tosta 4 kiiske Samo 4-5 47-5Y2 | Stavite kriske tosta jednu
(svaka 25 g) rostil pored druge na resetku.
Kiflice (ve¢ 2-4komada | Samo 2-3 2-3 Kiflice poredaite u krug
pecene) rostilj direktno na obrtno postolie
tako da donja strana bude
! okrenuta nagore.
Przeni Mikrotalasi | 300 W + Samo | Isecite paradajz na
paradajz + Rostilj Rostilj rostil 2-3 | polovine. Stavite malo
200g 4%-5% sira odozgo. Poredajte
(2 komada) u krug na plitki tanjir od
vatrostalnog stakla. Stavite
4009 7-8 ; P
(4 komad) tanjir na reSetku.
, Havajskitost | 2komada | 450W+ 3le-4 - Prvo od kriski hleba
(ananas, (300 9) Rostilj napravite tost. Stavite tost
Sunka, kriske sa dodacima na resetku.
sira) Postavite 2 parceta tosta
jedan naspram drugoga
direktno na resetku.
Ostavite da odstoje 2-3
minuta.

Pegeni 250 g B00W + | 4%-5% - Isecite krompir na polovine.

' krompir 5009 Rostilj 8-9 Poredajte ga u krug na

reSetku tako da secena
strana bude okrenuta ka
rostilju.

28
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Sveza hrana

Porcija

Snaga

1. strana,
vreme
(min.)

2. strana,
vreme
(min.)

Uputstvo

Komadi
piletine

450 - 500 g
(2 komada)

300W +
Rostil

10-12

12-13

Komade piletine premazite
uliem i za¢inima.

Poredajte ih u krug tako da
kosti budu okrenute prema
centru kruga. Stavite
komad piletine tako da ne
bude na sredini redetke.
Ostavite da odstoje 2-3
minuta.

Jagnjedi
kotleti/govede
Snicle (srednje
velicine)

4009
(4 komada)

Samo
rostilj

12-15

9-12

PremaZite jagnjece kotlete
uliem i zainima.
Poredajte ih u krug na
reSetku.

Nakon pecenja na rotilju,
ostavite da odstoje 2-3
minuta.

Svinjski
odresci

2509
(2 komada)

Mikrotalasi
+ Rostil

300 W +
Rostil
7-8

Samo
rostilj
6-7

PremaZite svinjske odreske
uliem i zainima.

Poredajte ih u krug na
reSetku.

Nakon pecenja na rostilju,
ostavite da odstoje 2-3
minuta.

Pegene
jabuke

1 jabuka
(oko 200 g)
2 jabuke
(oko 400 g)

300 W +
Rostii

4-47,

6-7

lzdubite jabuke i filujte ih
grozdicama i dzemom.
Pospite iseckani badem

na jabuke.

Stavite jabuke na plitki tanjir
od vatrostalnog stakla.
Stavite tanjir direktno na
obrtno postolje.
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POSEBNE NAPOMENE

TOPLJENJE MASLACA

Stavite 50 g maslaca u malu duboku staklenu posudu. Pokrijte plastiénim

poklopcem.

Zagrevajte 30-40 sekundi na 850 W sve dok se maslac ne otopi.

TOPLJENJE COKOLADE

Stavite 100 g ¢okolade u malu duboku staklenu posudu.
Zagrevajte 3-5 sekundi na 450 W sve dok se ¢okolada ne otopi.
Promesajte jednom ili dvaput tokom otapanja. Za vadenje koristite rukavice!

TOPLJENJE KRISTALIZOVANOG MEDA
Stavite 20 g kristalizovanog meda u malu duboku staklenu posudu.
Zagrevajte 20-30 sekundi na 300 W sve dok se med ne otopi.

TOPLJENJE ZELATINA

Suve listove Zelatina (10 g) potopite u hladnu vodu na 5 minuta.
Ocedite Zelatin i stavite ga u malu vatrostalnu ciniju.
Zagrevajte 1 minut na 300 W.

Promesajte nakon otapanja.

IXSdHS

KUVANJE GLAZURE ILI PRELIVA (ZA KOLACE | SITNE KOLACE)
Pomesajte instant prah za preliv (oko 14 g) sa 40 g Secera i 250 ml hladne vode.
Kuvajte nepokriveno u staklenoj vatrostalnoj ¢iniji 3%z do 4% minuta na 850 W,
dok preliv/glazura ne postane providan. PromesSajte dvaput tokom kuvanja.

KUVANJE DZEMA

Stavite 600 g voca (npr. mesanog bobicastog voca) u dovolino veliku vatrostalnu
¢iniju sa poklopcem. Dodajte 300 g Secera za zimnicu i dobro promesajte.

Kuvajte pokloplieno 10-12 sekundi na 850 W.

Promesajte nekoliko puta tokom kuvanja. Sipajte direktno u male tegle za dzem

sa poklopcem na zavijanje. Ostavite da odstoji pokloplieno 5 minuta.

KUVANJE PUDINGA

Pomesajte prah za puding sa Se¢erom i mlekom (500 ml) pridrzavajuci se
uputstva na kesici i dobro promesajte. Koristite odgovarajucu posudu od
vatrostalnog stakla sa poklopcem. Kuvajte pokloplieno 6% do 72 minuta na

850 W.

Dobro promesajte nekoliko puta tokom kuvanja.
PRZENJE KRISKI BADEMA

Ravnomerno rasporedite 30 g seckanih badema po kerami¢kom tanjiru srednje

velicine.

Nekoliko puta promeSajte tokom pecenja 3 2 do 4% minuta na 600 W.
Ostavite da odstoji 2-3 minuta u pecnici. Za vadenje koristite rukavice!
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SRPSKI

STA UCINITI AKO STE U NEDOUMICI ILI IMATE
PROBLEM

Ako se pojavi neki od sledecih problema, pokusajte da ga resite pomocu
predlozenih reSenja.

To je normalna pojava.

e U pecnici se kondenzuje voda.

e Strujanje vazduha se oseca oko vrata i kucista.

¢ Refleksija svetla se javlja oko vrata i kucista.

e Para izlazi kroz otvore oko vrata ili ventilacione otvore.

Peénica se ne ukljuéuje kada pritisnete dugme Start ().

e Da li su vrata potpuno zatvorena?

Hrana se uopste ne kuva.

e Dalli ste pravilno podesili tajmer i/ili pritisnuli dugme Start (&)?

e Da li su vrata zatvorena?

e Da niste preopteretili elektricno kolo pa je pregoreo osigurac ili je iskocila
sklopka?

Hrana je prekuvana ili nedovoljno kuvana.

e Da li ste podesili odgovarajucu duzinu kuvanja za taj tip hrane?

e Da li ste izabrali odgovarajuci nivo snage?

Sijalica ne radi.

e |z bezbednosnih razloga, ne bi trebalo sami da menjate sijalicu. Obratite
se najblizem ovlas¢enom centru za korisnicku podrsku kompanije
Samsung i zatrazite da vam stru¢no tehnicko lice zameni sijalicu.

U pecnici dolazi do varni¢enja i pucketanja (elektri¢ni luk).

e Da niste koristili posudu sa metalnim rubovima?

e Da niste u pecnici zaboravili viljusku ili neki drugi metalni objekat?

e Da li je aluminijumska folija preblizu unutradnjin zidova?

Pri prvom pokretanju oseca se neprijatan miris i vidi se dim.

e Ovo je privremena pojava do koje dolazi usled zagrevanja novih
komponenata. Dim i neprijatan miris nestace u potpunosti nakon
10 minuta rada. Da biste brze uklonili neprijatan miris, stavite limun ili
limunov sok u pecnicu i ukljudite je.
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Pecnica ometa signal radija ili televizora.

e Dok pecnica radi, moze doc¢i do manjih smetnji na televizorima i radio
aparatima. To je normalna pojava. Da biste resili ovaj problem, pecnicu
postavite dalje od televizora, radio aparata i antena.

e Ako mikroprocesor pecénice detektuje smetnje, moze dodi do resetovanja
displeja. Da biste resili ovaj problem, izvucite utikac iz uti¢nice, a zatim
ga ponovo prikljucite. Ponovo podesite vreme.

Ako ne mozZete da resite problem pomocu navedenih smernica, obratite
se lokalnom korisnikom centru kompanije SAMSUNG.
Pripremite sledece informacije:
e Broj modela i serijski broj, naj¢escée se nalaze na poledini pec¢nice
e Podaci o garanciji
e Jasan opis problema
Zatim kontaktirajte lokalnog distributera ili servisnu sluzbu kompanije
SAMSUNG.
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TEHNICKE SPECIFIKACIJE NAPOMENA
Kompanija SAMSUNG neprekidno radi na usavr§avanju svojih proizvoda.
Specifikacije dizajna i uputstvo za korisnika mogu se promeniti bez prethodne
najave.
Model GE83X
Izvor napajanja 230V ~ 50 Hz
Potrosnja energije
Mikrotalasna 1200 W
Rostilj 1100 W
Kombinovani rezim rada 2300 W
Izlazna snhaga 100 W / 800 W (IEC-705) !
Radna frekvencija 2450 MHz
Magnetron OM75P (31)
Metod hladenja Motor sa rashladnim ventilatorom
Dimenzije (5 x V x D)
Spoljia 489 x 275 x 354 mm
Otvor pecénice 330 x 211 x 324 mm '
Zapremina 23 litra
Tezina
Neto Priblizno 13 kg
1
31
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PITANJA ILI KOMENTARI

ZEMLJA POZOVITE ILI NAS POSETITE NA MRE | NA
BOSNIA 051 133 1999 Www.samsung.com
BULGARIA 07001 33 11, share cost tariff www.samsung.com/bg
CROATIA 062 - SAMSUNG (062 726 786) www.samsung.com/hr
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) Www.samsung.com
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864) http://www.samsung.com/hu
MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com
0801-172-678" lub +48 22 607-93-33 **
[HHP] 0 801-672-678" lub +48 22 607-93-33"*
POLAND *(catkowity koszt potaczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedtug taryfy operatora)
** (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA ?g?_OLBFEQAE’\é?\j%NG (08008 726 7864) WWWw.samsung.com/ro
SERBIA 011 321 6899 WWW.samsung.com/rs
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) WWWw.samsung.com
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/lv
ESTONIA 800-7267 Wwww.samsung.com/ee
SLOVENIA 080 - MYSAMSUNG ( 080 69 726 7864) WWW.Samsung.com/si
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Cuptor cu microunde

Manual de utilizare si ghid de preparare

@ rugam sa retineti ca garantia Samsung NU acopera apelurile de service
U explicarea functionarii produsului, pentru remedierea unei instalari

100 %
Recycled Paper

manual este produs din hartie reciclata 100 %.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_RO_131004.indd 1 @

ate sau pentru efectuarea de operatii normale de curatare sau intretinere.

GE83X

imaginati-va posibilitatile
Va multumim ca ati cumparat acest produs Samsung.

Pentru a primi servicii mai cuprinzatoare, va rugam sa
va Inregistrati produsul la

www.samsung.com/register

AR
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UTILIZAREA ACESTEI BROSURI CU INSTRUCTIUNI INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA IMPORTANTE

Ati achizitionat un cuptor cu microunde SAMSUNG. Manualul de instructiuni

contine informatii utile pentru prepararea alimentelor cu ajutorul cuptorului cu C|T|T|-LE CcuU ATENT'E $| PASTRAT'-LE

microunde:

e Masuri de siguranta PENTRU CONSULTARE ULTER'OARA.
® Accesori si recipients adecvate Asigurati-va de respectarea permanenta a acestor

= e Sfaturi utile pentru preparare N . °
<« Sfaturi de preparare masuri de siguranta.
2 |LEGENDA PENTRU SIMBOLURI SI PICTOGRAME Inainte de utilizarea cuptorului, confirmati

y - respectarea urmatoarelor instructiuni.
ericole sau actiuni riscante care pot conduce la ’

VAN ericole s .
AVERTISMENT  Vatamart corporale grave sau a deces. A AVERTISMENT (Numai functia de microunde)

ATE%,E Vatamart personale minore sau defectiunt. & AVERTISMENT: Daca usa sau elementele de
' etansare ale acesteia sunt deteriorate, cuptorul
/B Avertment; pericol de AN\ Avertisment; suprafaté fierbine nu trebuie pus in functiune pana cand nu este
noendiu reparat de 0 persoana competenta.
A Avertisment; electricitate é\ Avertisment; material exploziv ' @ AVERTISMENT' ESte periculoasé exeCUtarea
N NUincercati NU atingeti. de operatii de service si reparatii care implica
indepartarea unui capac ce asigura protectie
NU dezasamblati. Urmati indicatiile intocmai. 'l‘mpotriva eXpUﬂerii |a miCrounde de Cétre 0
Deoongcta’gi §techeru| Asigura}i—vé ca aparatul dispune persoané care nu are Competenta necesaré_
cablului de alimentare de la g] de impamantare pentru a — - —
priza de perete. preveni electrocutarea. ') AVERTISMENT: Lichidele si alte alimente nu
Apelati la un centru de Not trebuie incalzite in recipiente sigilate, deoarece

service pentru asistenta.

exista riscul de explozie.

(«) Acest aparat este destinat sa fie utilizat numai in
gospodarie.

O

Important
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AVERTISMENT: Permiteti copiilor sa utilizeze
cuptorul cu microunde fara supraveghere
numai daca au primit instructiunile necesare
pentru a putea folosi cuptorul in siguranta i
au inteles riscurile pe care le implica utilizarea
necorespunzatoare.

Cuptorul cu microunde este destinat incalzirii
alimentelor si bauturilor. Uscarea alimentelor
sau a hainelor si incalzirea paturilor electrice,
a papucilor, a buretilor, a lavetelor umede si a
unor materiale similare poate duce la vatamari
corporale, aprindere sau incendiu.

AVERTISMENT: Acest aparat poate fi folosit
de catre copii cu varsta de cel putin 8 ani si de
persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau fara experienta si cunostinte
daca acestea sunt supravegheate sau au
primit instructiuni pentru utilizarea aparatului
in siguranta si inteleg riscurile implicate. Nu
permiteti copiilor sa transforme aparatul in
obiect de joaca. Curatarea si operatiile de
intretinere efectuate de utilizator vor fi fi realizate
de copii numai daca sunt in varsta de peste 8
ani si sunt supravegheati.

Daca emite fum, opriti sau deconectati aparatul
si lasati usa inchisa, pentru a stinge eventualele
flacari.

YNVINOY

AVERTISMENT: Incalzirea bauturilor la cuptorul
cu microunde poate avea ca rezultat fierberea
intérziata, cu eruptie. De aceea, trebuie sa fiti
atenti cand manevrati recipientul.

Folositi numai instrumente adecvate pentru
utilizarea in cuptoarele cu microunde.

AVERTISMENT: Continutul biberoanelor si al
borcanaselor de hrana pentru bebelusi trebuie
amestecat si trebuie verificata temperatura
acestora inainte de consum, pentru a evita
arsurile.

Cand incalziti alimente in recipiente din hértie
sau plastic, supravegheati cu atentie cuptorul,
deoarece exista posibilitatea de aprindere.

N Ouale crude sau fierte cu tot cu coaja nu trebuie
incalzite in cuptorul cu microunde, deoarece
pot exploda, chiar si dupa incheierea ciclului de
incalzire la microunde.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_RO_131004.indd 3

Cuptorul trebuie curatat regulat si trebuie
indepartate depunerile de alimente.
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Necuratarea cuptorului poate duce la N Aparatul nu trebuie curatat sub jet de apa.

deteriorarea supratefel, ceea ce poate sa Cuptorul trebuie pozitionat intr-o directie sila o

AT a8 Cetorming aparta nor St inaffime Corespunzatoare, care permit accesul
' ' ' usor la cavitatea si zona acestuia de control.

de risc. :
: . . - Inainte de a utiliza cuptorul pentru prima data,
N Aparatul nu este destinat a fi instalat in vehicule acesta trebuie utilizat cu ap timp de 10 minute

de teren, rulote si alte vehicule similare etc. si abia dupa aceea folosit efecti.

Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre . Daca aparatul face un zgomot ciudat, are un

persoane (nclusiv copii) cu capacitati fizice, miros de ars sau scoate fum, scoateti-I din priza

senzoriale sau mentale reduse sau de catre : L o - : ,
Dersoane fara experienta si cunostinte, cu imediat si contactati cel mai apropiat centru de

ROMANA

exceptia cazului in care sunt supravegheate SEIVICE. : : -

sau instruite corespunzétor de catre persoana Guptorul cu microunde trebuie pozitionat astfel

responsabila pentru siguranta lor cu privire la incat stecherul sa fie accesibil.

utilizarea aparatului. & Cuptorul cu microunde este destinat a fi utilizat
Copiii trebuie supravegheati, pentru a nu numai plasat pe un bufet sau blat de bucatarie

transforma aparatul in obiect de joacé. $i nu trebuie plasat intr-un dulap.
R e ] - et

producator, de catre un reprezentant de service : " pion

al acestuia sau o0 persoana cu o calificare AVERTISMENT: Gand aparatul este folosit

similara, pentru a se evita orice risc. in modul combinat, din cauza temperaturilor
& AVERTISMENT: Lichidele sau alte alimente nu generate, copill trebuie sa utilizeze cuptorul

numai sub supravegherea unui adult.

trebuie incalzite in recipiente sigilate, deoarece
exista riscul de explozie;
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in timpul utilizarii, aparatul devine fierbinte.
Trebuie evitata atingerea elementelor de incalzire
din interiorul cuptorului.

N AVERTISMENT: Partile accesibile pot deveni
fierbinti in timpul utilizarii. Copiii mici nu trebuie
sa aiba acces la cuptor.

& Nu se va utiliza un aparat de curatare cu abur.

N AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este
oprit inainte de a inlocui lampa, pentru a evita
posibilitatea de electrocutare.

AVERTISMENT: Aparatul si partile sale
accesibile devin fierbinti in timpul utilizarii.
Trebuie evitata atingerea partilor care se
incalzesc. Copiii cu varsta sub 8 ani nu trebuie
sa aiba acces la cuptor decat sub supraveghere
permanenta.

Acest aparat poate fi folosit de catre copii cu
varsta de cel putin 8 ani si de persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse
sau fara experienta si cunostinte daca acestea
sunt supravegheate sau au primit instructiuni
pentru utilizarea aparatului in siguranta si
inteleg riscurile implicate. Nu permiteti copiilor
sa transforme aparatul in obiect de joaca.
Curatarea si intretinerea aparatului nu se va
efectua de catre copii fara supraveghere.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_RO_131004.indd 5

N Nu folositi agenti de curatare abrazivi sau raclete
metalice ascutite pentru a curata usa de sticla
a cuptorului, deoarece acestea pot zgaria
suprafata, cauzand spargerea sticlel.

Este posibil ca temperatura suprafetelor
accesibile sa fie ridicata cand aparatul este in
functiune.

Usa sau suprafata exterioara poate sa devina
fierbinte cand aparatul este in functiune.

Nu lasati aparatul si cablul sau la indeména
copiilor sub 8 ani.

N Aparatele nu sunt destinate a fi operate prin
intermediul unui timer separat sau unui sistem
de telecomanda.

Acest produs este un echipament ISM din clasa
B, grupa 2. Definitia grupei 2 este: o grupa ce
contine toate echipamentele ISM in care energia
RF este generata intentionat si/sau utilizata

sub forma de radiatii electromagnetice pentru
tratarea materialelor si echipamente EDM si

de sudura in arc. Echipamentele clasa B sunt
echipamente adecvate pentru uz la domiciliu siin
locuri conectate direct la o retea de alimentare cu
tensiune scazuta, destinata cladirilor rezidentiale.

VYNVINOY
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INSTALAREA CUPTORULUI CU MICROUNDE Nu instalati cuptorul cu microunde intr-un

Asezati cuptorul pe o Suprafaté p|ané, la 85 cm mediu QU Atemperaturé Sau umldltate rIdICaté,
de la podea. Suprafata trebuie sa fie suficient de respectiv in apropierea unui cuptor traditional
rezistenté pentru a sustine greutatea cuptorului. sau a unui calorifer. Specificatiile privind

alimentarea cu curent a cuptorului trebuie
respectate, iar cablurile prelungitoare folosite
sa trebuie sa aiba acelasi standard cu cel al
cablului de alimentare furnizat impreuna cu

+ cuptorul. Stergeti interiorul si suprafata de
etansare a usii cu 0 carpa umeda inainte de a
folosi cuptorul pentru prima data.

1.Céand instalati cuptorul, asigurati-
va ca acesta este ventilat
corespunzator, lasand un spatiu
de 10 cm (4 toli) in spate si partile
laterale si un spatiu de
20 cm (8 toli) deasupra.

2.Indepartati toate ambalajele din interiorul

ROMANA

lateral

cuptorului. CURATAREA CUPTORULUI CU MICROUNDE
3.Instalati inelul rotativ si platoul rotativ. Verificati Urmatoarele componente ale cuptorului cu |

daca platoul rotativ se roteste liber. ' microunde trebuie curatate regulat pentru a preveni

(Numai modelul cu platou rbtativ) depunerea de grasimi si resturi de alimente:

e Suprafetele interioare si exterioare

¢ Usa si elementele de etansare ale usii

e Platoul rotativ si inelele rotative
(Numai modelul cu platou rotativ)

4.Cuptorul cu microunde trebuie pozitionat astfel
incat stecherul sa fie accesibil.

@ In cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre

producator, un reprezentant de service al ® Asigurati-va INTOTDEAUNA ca elementele de
acestuia sau o persoané cu calificare similara, etansare ale usii sunt curate si usa se inchide
pentru a se evita orice risc. corespunzator.

Pentru siguranta dvs. personala, introduceti - Necuratarea cuptorului poate duce la deteriorarea
cablul intr-o priza de c.a. corect impamantata. suprafetei, ceea ce poate s afecteze negativ
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durata de functionare a aparatului si sa determine
aparitia unor situatii de risc.

1.Curatati suprafetele exterioare cu o carpa moale
si apa calda cu sapun. Clatiti si uscati.

2.Indepartati orice stropi sau pete de pe
suprafetele interioare ale cuptorului cu o panza
inmuiata in detergent. Clatiti si uscati.

3.Pentru a indeparta resturile de alimente intarite
si mirosurile neplacute, asezati o ceasca de
suc de laméie diluat in cuptor siincalziti timp de
zece minute la putere maxima.

4.Spalati platoul in masina de spalat vase sau
manual ori de cate ori este necesar.

NU varsati apa in orificiile de ventilatie. Nu
folositi NICIODATA produse abrazive sau
solventi chimici. Aveti grija cand curatati
elementele de etansare ale usii pentru a va
asigura ca nu exista particule:

e Acumulate
¢ Care impiedica inchiderea corespunzatoare a usii

Curatati cavitatea cuptorului cu microunde
imediat dupa fiecare utilizare cu o solutie de
detergent slaba, dar lasati cuptorul sa se raceasca
inainte de a-| curata, pentru a evita ranirea.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_RO_131004.indd 7
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Cand curatati partea superioara a

7

cavitatii, se recomanda sa coborati

\S———..

incalzitorul cu 45 ° si sa curatati.
(Numai la modelul cu radiator oscilant)

DEPOZITAREA S| REPARAREA CUPTORULUI
CU MICROUNDE

Pentru depozitarea sau repararea cuptorului cu
microunde, trebuie avute in vedere o serie de
masuri de precautie simple.

Cuptorul nu trebuie sa fie folosit daca usa sau
elementele de etansare ale usii sunt deteriorate:

e Articulatia este rupta
e Elementele de etansare sunt deteriorate
e Carcasa cuptorului este torsionata sau indoita

Numai un tehnician de service calificat trebuie sa
repare acest cuptor cu microunde

Nu indepértati NICIODATA carcasa exterioara
a cuptorului. In cazulin care cuptorul este
defect si trebuie reparat sau daca aveti indoieli
in legatura cu starea de functionare a acestuia:
e Deconectati-I de la priza de perete
¢ Contactati cel mai apropiat centru de service

Daca doriti s& depozitati temporar cuptorul,
alegeti un loc uscat si ferit de praf.

Motiv: Praful si umezeala pot afecta in mod

2013-10-04
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ROMANA

negativ componentele functionale ale cuptorului.
Acest cuptor cu microunde nu este destinat

utilizarii in scop comercial.

Becul nu trebuie inlocuit personal, din motive de
siguranta. Contactati cel mai apropiat Centru de
asistenta pentru clienti Samsung pentru a solicita

A AVERTISMENT

inlocuirea becului de catre un inginer calificat.
AL L

Modificarea sau repararea aparatului trebuie efectuata
doar de personal calificat.

v

v

v

v

N

Nu incalziti lichide sau alte alimente in recipiente etanse 4/
la microunde.

N

Pentru siguranta dvs., nu utilizati dispozitive de curatat
Cu apa sau abur sub presiune.

v

N

Nu instalati acest aparat langa un corp de incalzire sau
materiale inflamabile, In locuri umede, uleioase sau cu
praf, In locuri expuse direct la lumina soarelui sau la apa
sau unde exista pericolul unor scurgeri de gaze ori pe
suprafete neregulate.

v

v
v
v

L« K«
ANERNIERN

@

Acest aparat trebuie impamantat corespunzator in
conformitate cu reglementarile locale si nationale.

v

<

Scoateti periodic toate substantele straine, cum ar fi
praful sau apa, din bornele stecherului si punctele de
contact, utilizand o carpa uscata.

<

N

Nu trageti sau indoiti excesiv cablul de alimentare si nu
plasati obiecte grele pe acesta.

v

Tn cazul unor scurgeri de gaze (gaz propan, gaz petrol v
lichefiat etc.), aerisiti imediat fara sa atingeti stecherul.

1« L1«

L« LK1«
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Nu atingeti stecherul cablului de alimentare cu mainile
ude.

v

Nu opriti aparatul prin scoaterea din priza a stecherului
in timp ce se desfasoara o operatie.

v

<

Nu introduceti degetele sau substante straine in orificiile
aparatului. Daca in aparat patrund substante straine,
cum ar fi apa, scoateti cablul de alimentare din priza si
contactati cel mai apropiat centru de service.

v

<

Nu aplicati 0 presiune excesiva asupra aparatului si nu-I
supuneti la socuri mecanice.

v

Nu plasati cuptorul pe un obiect fragil, cum ar fi o
chiuveta sau un obiect din sticla.

Nu utilizati benzen, diluant, alcool sau dispozitive
de curatat cu abur ori sub presiune pentru a curata
aparatul.

Asigurati-va ca tensiunea, frecventa si intensitatea
curentului au valorile mentionate in specificatiile
produsului.

v

NN NN

Conectati ferm stecherul cablului de alimentare la priza
de perete. Nu utilizati triplu-stechere, prelungitoare sau
transformatoare electrice.

v

<

Nu prindeti cablul de alimentare de un obiect metalic,
nu-l introduceti intre obiecte sau in spatele cuptorului.

<

VW v b oy

Nu utilizati un stecher stricat, un cordon deteriorat sau

0 priza de perete care nu este fixata corespunzator. in

cazul deteriorarii stecherului sau cablului de alimentare,
contactati cel mai apropiat centru de service.

Nu turnati sau pulverizati apa direct pe cuptor.

v

Nu plasati obiecte pe cuptor, in interiorul acestuia sau
pe usa cuptorului.

<

v

Nu pulverizati substante volatile, cum ar fi insecticid, pe
suprafata cuptorului.

<
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Nu depozitati materiale inflamabile in cuptor. Fiti foarte
atent la incélzirea preparatelor sau bauturilor care
contin alcool, deoarece vaporii de alcool pot intra in
contact cu o parte fierbinte a cuptorului.

N

Utilizati durate mai mici pentru cantitati mai mici pentru
a preveni supraincalzirea si arderea mancarii.

v

Tineti copiii la distanta de usa cuptorului atunci cand o
deschideti sau inchideti, intrucéat acestia se pot lovi de
usa sau fsi pot prinde degetele in aceasta.

Nu scufundati cablul de alimentare sau stecherulin apa
si tineti cablul de alimentare ferit caldura.

AVERTISMENT: incalzirea bauturilor in cuptorul cu
microunde poate avea ca rezultat fierberea intarziata,
cu eruptie. De aceea, trebuie sa fiti atenti cand
manevrati recipientul. Pentru a preveni aceasta situatie,
Idsati INTOTDEAUNA s& treacé minim 20 de secunde
de la oprirea cuptorului, pentru ca temperatura sa se
uniformizeze. Amestecati lichidul in timpul incalzirii,
dac este necesar, si amestecati INTOTDEAUNA dupa
incalzire.

In caz de opérire, respectati urmatoarele instructiuni de
PRIM AJUTOR:
e Scufundati zona oparita in apa rece minim 10
minute.
e Acoperiti zona cu 0 compresa curata si uscata.
e Nu aplicati creme, uleiuri sau lotiuni.

N

Oudle crude sau fierte cu tot cu coaja nu trebuie
incélzite in cuptorul cu microunde deoarece pot
exploda, chiar si dupa incheierea ciclului de incalzire la
microunde. De asemenea, nu incalziti sticle, borcane si
recipiente vidate sau sigilate si nici nuci cu coaja, rosii
etc.

YNVYINOY

v

Nu acoperiti orificile de ventilatie cu materiale textile
sau hartie. Acestea pot lua foc in timpul evacudrii
aerului fierbinte din cuptor. De asemenea, cuptorul se
poate supraincalzi si se poate opri automat, caz in care
va ramane oprit pana la racirea suficienta.

=}

Folositi intotdeauna manusi speciale pentru cuptor
atunci cand scoateti un recipient din cuptor, pentru a
evita arsurile accidentale.

3

Amestecati lichidele la jumatatea timpului de incalzire
sau dupa aceasta si asteptati cel putin 20 de secunde
dupa incalzire pentru a preveni fierberea intarziata.

A\ ATENTIE

Folositi doar ustensile adecvate pentru utilizare in
cuptoare cu microunde; NU utilizati recipiente metalice,
recipiente cu model aurit sau argintat, frigarui, furculite
etc.

Scoateti firele metalice de la pungile de hartie ori
plastic.

Motiv: Se pot produce arcuri electrice sau scantei care
pot defecta cuptorul.

A

N >
i

£3

Stati la distanta de un brat de cuptor atunci cand
deschideti usa pentru a evita oparirea cu aerul sau
aburul fierbinte evacuat.

v

Nu puneti in functiune cuptorul cu microunde daca este v
gol. Cuptorul cu microunde se va opri automat timp de

30 de minute din motive de siguranta. Recomandam sa
lasati permanent un pahar de apa in interiorul cuptorului
pentru a absorbi energia microundelor in cazul pornirii
accidentale a cuptorului.

Nu utilizati cuptorul cu microunde pentru a usca hartii
sau haine.

v

Instalati cuptorul cu respectarea spatiilor libere
specificate in acest manual. (Consultati Instalarea
cuptorului cu microunde.)

v
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2013-10-04 m 6:34:41



ROMANA

Aveti grija cand conectati alte echipamente electrice la
prize din apropierea cuptorului.

viviv

MASURI DE PRECAUTIE PENTRU EVITAREA POSIBILEI
EXPUNERI LA ENERGIE DE MICROUNDE EXCESIVA (NUMAI
FUNCTIA DE MICROUNDE).

Nerespectarea urmatoarelor masuri de siguranta poate avea ca rezultat
expunerea nociva la microunde.

(@) n niciun caz nu trebuie sa incercati s& puneti in functiune cuptorul
cu usa deschisa, sa modificati dispozitivele de blocare de siguranta
(zavoarele usii) sau sa introduceti obiecte in orificiile de blocare de
siguranta.

(b) NU asezati obiecte intre usa cuptorului si partea frontala a acestuia si
nu lasati sa se acumuleze resturi de alimente sau agenti de curatare
pe suprafetele de etansare. Asigurati-va ca usa si suprafetele de
etansare ale usii sunt curate si, inainte de prima utilizare, stergeti-le
Cu 0 carpa umeda si apoi cu o carpa moale si uscata.

(c) NU puneti in functiune cuptorul daca este defect pana cand
nu este reparat de un tehnician de service calificat, instruit de
producator. Este extrem de important ca usa cuptorului sa se inchida
corespunzator si urmatoarele componente sa nu prezinte defectiuni:
(1) usa (indoita)

(2) balamalele usii (rupte sau desprinse)
(3) elementele si suprafetele de etansare ale usii

(d) Cuptorul nu trebuie sa fie reglat sau reparat decét de tehnicieni de
service calificati, instruiti de producator.

Samsung va percepe o taxa de reparatii pentru inlocuirea unui accesoriu sau
remedierea unui defect cosmetic daca deteriorarea aparatului si/sau o pierdere a
accesoriului a fost cauzata de client. Elementele prevazute in aceasta declaratie
includ:

(@) Usi, manere, panou exterior sau panou de control cu crestaturi,
zgérieturi sau sparte.

(b) Tava, rola de ghidare, cuplaj sau suport de sarma spart sau lipsa.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_RO_131004.indd 10
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e Utilizati acest aparat doar in scopul in care a fost creat, dupa
cum este descris in acest manual de utilizare. Avertismentele si
instructiunile importante de siguranta din acest manual nu acopera
toate conditiile si situatiile posibile care pot surveni in timpul utilizarii.
Este responsabilitatea dvs. sa va folositi simtul practic si sa dati
dovada de atentie si grija la instalarea, intretinerea si utilizarea
aparatului dvs.

e Deoarece urmatoarele instructiuni de utilizare se refera la mai multe
modele, caracteristicile cuptorului dvs. cu microunde ar putea fi
usor diferite de cele descrise In acest manual si este posibil ca nu
toate semnele de avertizare sa fie valabile. Daca aveti intrebari sau
nelamuriri, contactati cel mai apropiat centru de service sau cautati
asistenta si informatii online, la adresa www.samsung.com.

e Cuptorul cu microunde este destinat incalzirii alimentelor. Este
destinat exclusiv uzului casnic. Nu incalziti niciun tip de materiale
textile sau pernite umplute cu fibre, deoarece exista pericolul de
arsuri si incendiu. Producatorul nu este raspunzator pentru pagubele
cauzate de utilizarea necorespunzatoare sau incorecta a aparatului.

e Necuratarea cuptorului poate duce la deteriorarea suprafetei, ceea
ce poate sa afecteze negativ durata de functionare a aparatului si sa
determine aparitia unor situatii de risc.

E CUM SE ELIMINA CORECT ACEST PRODUS
mmm (DESEURI DE ECHIPAMENTE ELECTRICE Sl ELECTRONICE)

(Aplicabil in tari cu sisteme de colectare separate)

Acest simbol de pe produs, accesorii si documentatie indica faptul ca produsul si
accesoriile sale electronice (incarcator, casti, cablu USB) nu trebuie eliminate impreuna
cu alte deseuri menajere la finalul duratei lor de utilizare. Dat fiind ca eliminarea
necontrolata a deseurilor poate dauna mediului inconjurator sau sanatatii umane,

va rugam sa separati aceste articole de alte tipuri de deseuri si sa le reciclati in mod
responsabil, promovand astfel reutilizarea durabila a resurselor materiale.

Utilizatorii casnici trebuie sa-I contacteze pe distribuitorul care le-a vandut produsul sau
sa se intereseze la autoritatile locale unde si cum pot sa duca aceste articole pentru a
fi reciclate in mod ecologic.

Utilizatorii comerciali trebuie sa-si contacteze furnizorul si sa consulte termenii si

conditiile din contractul de achizitie. Acest produs si accesoriile sale electronice nu
trebuie eliminate impreuna cu alte deseuri comerciale.
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CUPRINS GHID DE CAUTARE RAPIDA
Ghid de cautare FAPIAR ¢+ttt 11 Daca dorit!i sa preparati alimente.
AACCESONI .ttt s 12 1. A$ezat'i mancarea in Cuptoru| cu microunde. .
CUBLOMUL oo 13 Selectati nivelul de putere apasand butonul Nivel de L3
PaNOUI A CONION ...t 13 putere 0 data sau de mai multe ori. Microwave
b}
SELArEA OFBI .....viiiiiiiiiii 14 . < A o
2. Selectati durata de preparare apasand pe butonul 2
Modul de functionare a unui cuptor Cu MICFOUNAE ..........c.cvevieiiiiic 14 corespunzétor: 10 min, 1 min sau 10 s. h min 10e Jz”
Verificarea functionarii COrecte @ CUDTOTUIUI ............ov.vveeereeeeeeeeieeesee e 15 10min 1 min =
Setarea modului de eCONOMISIFE @ ENEIGIBI .........coviiiiiiiiiiiie e 15
Prepararea/ReINCAIZIFEA ...........cooiviiiiiiii i 15 3. Apasati butonul Start (). @
NIVEIU 08 PUBTE ... oottt ettt 16 Rezultat:  Incepe prepararea. N
oo - 6 La terminarea prepararii, cuptorul emite
DIIEA PIEPAIAIT ...ttt un semnal de avertizare de patru ori.
Reglarea duratei de preparare. ...........cocviiiiiiiiiiiciiicicce 16
Utilizarea functiei de reincalzire/preparare instantanee...........cccceovvveiiiiieicicinns 17 Dac3 doriti s3 decongelati alimente.
Setérile pentru reincalzirea/prepararea instantanee ..., 17 1. Asezati alimentele congelate in cuptorul cu
T N . *%
Utilizarea functiei de decongelare automata rapida...........coeeerereieeeseiereeeeieienans 18 microunde. Apasati butonul Decongelare rapida 00
*% A H Y 1 1
Setérile pentru decongelarea aUtOMAta rAPIAE ..............ovevereeeeeseresesesees e, 18 (88) ° data sau de mal r.n.ultwe orl, in functle.de tipul Power
de alimente pe care doriti sa le decongelati.
Prepararea la gril..........ccccoiiiiii i 19 - - . -
o ) o 2. Selectati greutatea prin apasarea butonului kg sau
Prepararea combinata la microunde Si gril..........ccceviiiiiiiiiiiiii 19 %
100 g, dupa caz. K 100
Prepararea in mai MURE 61aPE .......coviiiiiiiiic e 20 9 9
Algerea aCCESONIION. ... 20
Dezactivarea semnalului de aVEItIZare...............cc.covvvevveeeevosressesseeesresies .21 3. Apasati butonul Start (). -_—
1
Blocarea de siguranta a cuptorului cu microunde.. 21 S?t
al
Ghidul pentru materiale de gatit .. .21
Ghid de preparare .22 < e - U
R I preparar Daca doriti sa prelungiti durata in minute.
In caz de nelamuriri sau ProblemMe ... ...30 o N
o ) Lasati alimentele in cuptor.
Specificatii tehNICE ........coviiiiii 31 Apasati butonul +30s o data sau de mai multe ori pentru
fieqare irjterval de 30 de secunde pe care doriti sa il + 30 S
adaugati.
11
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Daca doriti sa preparati alimente utilizand grilul.

1. Preincalziti grilul la temperatura necesara, apasand
butonul Gril (UU), butoanele de setare a timpului
(10 min, 1 min si 10 s) si butonul Start ().

Grill

2. Asezati alimentele in cuptorul cu microunde.
Apasati butonul Gril (JU). Selectati durata de
preparare apasand butoanele 10 min,, 1 min si
10s.

ROMANA

10 min

min
1 min

3. Apasati butonul Start (<>).

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_RO_131004.indd 12
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ACCESORII

In functie de modelul achizitionat, va sunt furnizate o serie de accesorii care pot fi

utilizate in diferite moduri.

1. Inelul rotativ trebuie amplasat in centrul cuptorului.

Scop: Inelul rotativ sustine platoul rotativ.

2. Platoul rotativ trebuie asezat pe inelul rotativ, cu
centrul fixat in cuplaj.

Scop: Platoul rotativ reprezinta principala

suprafata de preparare si poate fi
indepartat usor pentru curatare.

12

3. Suportul pentru gril se aseaza deasupra platoului

rotativ.

Scop:
gril si preparare combinata.

Suportul metalic poate fi utilizat pentru

E‘] NU utilizati cuptorul cu microunde fara inelul rotativ si platoul rotativ.
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CUPTORUL

®

PANOUL DE CONTROL

(¢)
USA

. ORIFICII DE VENTILATIE
GRIL

LUMINA

. AFISAJ

. ZAVOARELE USII

oo s wp

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_RO_131004.indd 13

PLATOU ROTATIV
CUPLAJ
INEL ROTATIV

. ORIFICII DE BLOCARE DE

SIGURANTA

. PANOU DE CONTROL
. BUTON DESCHIDERE USA.

13

i

Ready Meals

. SELECTARE FUNCTIE

DECONGELARE AUTOMATA
RAPIDA

SELECTARE FUNCTIE
REINCALZIRE/PREPARARE
INSTANTANEE

BUTON MOD MICROUNDE
BUTON MOD GRIL

BUTON SETARE TIMP
BUTONUL STOP/ANULARE

YNVYINOY

b9 =

. BTOZEN.  FrozenPasta  Frozen Fish
Mini Quiche/ Pizza A

7. SELECTARE GREUTATE

8. BUTONUL SETARE ORA

9. BUTON MOD COMBI
10.BUTON +30s

11.BUTONUL START

12.BUTON ECONOMIE ENERGIE
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SETAREA OREI

Cuptorul dvs. cu microunde are un ceas incorporat. Cand este furnizata energie,
pe afisaj apare automat indicatia ,,:0”, ,88:88” sau ,12:00".

Va rugém sa setati ora curenta. Ora poate fi afisata in format de 24 sau de 12
ore. Trebuie sa setati ceasul:

e |aprima instalare a cuptorului cu microunde
e Dupa o pana de curent

Nu uitati sa reglati ceasul la trecerea de la ora de vara la cea de iarna si
invers.

ROMANA

Functia de economisire automata a energiei
Daca nu selectati nicio functie cand aparatul este in curs de a fi setat
sau functioneaza cu conditia de oprire temporara, functia este anulata
si ceasul va fi afisat dupa 25 de minute. Lampa cuptorului se va stinge
dupa 5 minute in cazul in care usa este deschisa.

1. Pentru a afisa orain...
Formatul de 24 ore @
Formatul de 12 ore Clock
Apasati butonul Ceas o data sau de doua ori.
2. Setati ora apasand butonul h si minutele apasand
butonul min. h min
10 min 1 min
3. Cand se afiseaza ora corecta, apasati din nou
butonul Ceas pentru a porni ceasul. @
Rezultat: Ora este afisata atunci cand nu folositi Clock

cuptorul cu microunde.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_RO_131004.indd 14
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MODUL DE FUNCTIONARE A UNUI CUPTOR CU
MICROUNDE

Microundele sunt unde electromagnetice de nalta frecventa; energia emisa
permite gatirea sau reincalzirea alimentelor fara a se modifica forma sau culoarea
acestora.
Puteti utiliza cuptorul cu microunde pentru:

e Decongelare

e Reincalzire/Preparare instantanee

e Preparare
Principiile prepararii.
1. Microundele generate de magnetron sunt distribuite

uniform in timpul rotirii alimentelor pe platoul rotativ.

Astfel, alimentele sunt gatite uniform.

2. Microundele sunt absorbite de alimente pana la
0 adancime de circa 1 tol (2,5 cm). Prepararea
continua pe masura ce caldura se difuzeaza in
interiorul alimentelor.

3. Timpii de preparare variaza in functie de recipientul
utilizat si de proprietatile alimentelor:
e Cantitatea si densitatea
e Continutul de apa
e Temperatura initiala (congelate sau nu)

E.] Deoarece mijlocul alimentelor se prepara prin disiparea caldurii,
prepararea continua chiar si dupa ce scoateti alimentele din cuptor. Prin
urmare, trebuie sa respectati duratele de preparare specificate in retete
siin aceasta brosura pentru a asigura:

e Prepararea si patrunderea uniforma a alimentelor
e Temperatura uniforma a alimentelor
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VERIFICAREA FUNCTIONARII CORECTE A CUPTORULUI

®

PREPARAREA/REINCALZIREA

Urmatorul procedeu simplu va permite sa verificati buna functionare a cuptorului
dvs. n orice moment. Deschideti usa cuptorului apasand butonul mare din coltul
din sténga jos al panoului de control.

Mai Intéi, asezati un bol cu apa pe platoul rotativ. Apoi inchideti usa.

1. Apasati butonul Nivel de putere si setati durata la

4-5 minute apasand butonul 1 min de cate ori este Microwave
necesar. _homn g

10 min 1 min

2. Apasati butonul Start ().

Rezultat: Cuptorul incalzeste apa timp de 4-5 S?T
al

minute. Dupa acest timp, apa trebuie

Urmaétorul procedeu explicad modul de preparare sau reincalzire a alimentelor.
Verificati INTOTDEAUNA setarile pentru preparare inainte de a lasa cuptorul
nesupravegheat.

Mai intéi, asezati alimentele in centrul platoului rotativ. Apoi inchideti usa.

1. Apasati butonul Nivel de putere.

Sunt afisate indicatiile de 800 W
(puterea de preparare maxima):

7
i\
R

i
Microwave

Rezultat:

Selectati nivelul de putere
corespunzator apasand din nou butonul Nivel de putere
pana cand se afiseaza puterea adecvata. Consultati tabelul
cu niveluri de putere de la pagina urmatoare.

sa fiarba.
Cuptorul trebuie conectat la o priza de perete adecvata. Platoul rotativ

trebuie sa fie fixat corespunzator in cuptor. Daca se utilizeaza un alt
nivel de putere decéat cel maxim, fierberea apei dureaza mai mult.

SETAREA MODULUI DE ECONOMISIRE A ENERGIEI

Cuptorul dispune de un mod de economisire a energiei. Aceasta functie
economiseste energie electrica cand cuptorul nu este utilizat.

e apasati butonul Economisire energie.

® Pentru a iesi din modul de economisire a energiei,
deschideti usa cuptorului, iar afisajul va indica ora

o2

Eco Mode

curenta. Cuptorul este pregatit pentru utilizare.
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2. Setati durata de preparare apaséand pe butoanele
10 min, 1 min si 10 s. h min

10 min 1 mi

n

D

Start

3. Apasati butonul Start (<).

Rezultat: Lumina din cuptor se aprinde, iar

platoul rotativ incepe sa se roteasca.

1) Prepararea incepe, iar la incheiere
cuptorul emite patru semnale sonore.

2) Semnalul de reamintire a incheierii prepararii se va
declansa de 3 ori (0 data pe minut).

3) Se afiseaza din nou ora curenta.

Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde atunci cand este gol.

YNVYINOY
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NIVELURI DE PUTERE

OPRIREA PREPARARII

Puteti alege unul dintre nivelurile de putere mentionate mai jos.

Putere
Nivel de putere
MWO GRIL

.  RIDICAT 800 W -

‘E MEDIU RIDICAT 600 W -

2 wmebu 450 W -
MEDIU SCAZUT 300 W -
DECONGELARE (3%) 180 W -
SCAZUT/MENTINERE TEMPERATURA 100 W -
GRIL - 1100 W
COMBI | (£5w) 600 W 1100 W
COMBI Il (&) 450 W 1100 W
COMBI Il (&5 w) 300 W 1100 W

Daca selectati un nivel de putere mai mare, durata de preparare trebuie

redusa.

Daca selectati un nivel de putere mai mic, durata de preparare trebuie

crescuta.
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Puteti opri prepararea n orice moment pentru a verifica alimentele.
1. Pentru a opri temporar;
Deschideti usa.
Rezultat: Prepararea se opreste. Pentru a relua
prepararea, inchideti usa si apasati din
nou butonul Start ().

2. Pentru a opri complet; —
Apasati butonul Stop (). (W)}
Stop

Rezultat: Prepararea se opreste.
Daca doriti sa anulati setarile de
preparare, apasati din nou butonul Stop (©).

De asemenea, puteti sa anulati setarile inainte de inceperea prepararii,
apasand butonul Stop ().

REGLAREA DURATEI DE PREPARARE

Puteti creste durata de preparare cu intervale de cate +30 de secunde apasand
butonul +30 s.

1. Apasati butonul +30s o data pentru fiecare interval
de 30 de secunde pe care doriti sa-I adaugati. + 30 S

2. Apasati butonul Start (). T

Start

2013-10-04 0 6:34:46
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UTILIZAREA FUNCTIEI DE REINCALZIRE/PREPARARE Preparat/Buton | Dimensiune | Durata de | Recomandari
INSTANTANEE portie asteptare
Cu functia Reincalzire instantanee, durata de preparare este setata automat. Alimente 300-3509 4min. | Agezati alimentele gatite congelate intr-un vas
Puteti ajusta numarul de serviri apasand butonul corespunzator Reincalzire preparate 400-450 g adecvat pentru microunde. Dacd alimentele
instantanee de cate ori este necesar. congelate sunt gatite, acoperiti-le cu folie gauritd. Asezati
Mai intéi, asezati alimentele in centrul platoului rotativ si inchideti usa. x%x vasul cu alimentele gatite congelate in centrul
Apasati butonul Reincalzire/preparare instantanee de platoului. Acest program este adecvat pentru
cate ori este necesar felurile de méncare gatita congelata formate
Rezultat: Apasati butonul Start (<) pentru a din 3 componente (de ex., came cu sos,
incepe prepararea. La incheiere: legume si gamituri cum ar fi cartofi, orez sau
1) Cuptorul emite patru semnale sonore. — ‘ paste). — — —
2) Semnalul sonor de reamintire a incheierii prepararii se va Bauturi 150ml- 1-2min. | Se toama Tntr-0 ceagca din ceramicd si se
declansa de 3 ori. (o dat& pe minut) (Cafea, lapte, (1 ceascd) relncalzesc fara capac. Se aseaza ceasca (150
3) Se afiséazé din nou ora curent4 ceal, apa la 250 ml ml) sau cana (250 ml) in centrul platoului rotativ.
o U . ) o . temperatura (1 cang) Se amesteca cu grija inainte si dupa durata de
Exemplu: Apasati o data butonul Bauturi pentru a reincalzi o ceasca camere) asteptare.
de cafea. Pentru detalii suplimentare, consultati tabelul de pe
pagina urmatoare. g
Utilizati numai recipiente recomandate pentru cuptoarele cu microunde. Mini-gustari sau 150 Asezati uniform mini-gustarfe sau felile de
felii de pizza (4-6 buc.) pizza congelate pe suport.
< - - ! WX 2509
SETARILE PENTRU REINCALZIREA/PREPARAREA o= (7-9buc)
INSTANTANEE : - :
- o P = Paste congelate 2009 2-3min. | Asezati gratinul de paste congelate pe o farfurie
Urmatorul tabel prezinta 6 programe de reincalzire/preparare automata, precum tinat 400 din sticla & istents. de di .
si cantitatile, duratele de asteptare si recomandarile corespunzatoare. YD 9 In Slicia termorezistentd, de dimensiune
% corespunzatoare. Asezali farfuria pe suport.
Preparat/Buton | Dimensiune | Durata de | Recomandari Acest program este adecvat pentru gratinul de
portie asteptare paste congelate, cum ar fi lasagna, cannelloni
Alimente 300-350 g 3min. | Asezati alimentele pe un platou din ceramica sau macaroane.
preparate (reci) 400-450 ¢ $i acoperiti platoul cu folie speciald pentru ' Gratin de peste 200 ¢ 2-3min. | Asezati gratinul de peste congelat pe o farfurie
microunde. Acest program este adecvat pentru congelat 4009 din sticla termorezistentd, de dimensiune
felurile de méncare formate din 3 componente R corespunzatoare. Asezati farfuria pe suport.

(de ex., carne cu sos, legume si garnituri cum
ar fi cartofi, orez sau paste).
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Acest program este adecvat pentru produsele
gatite congelate sau fileul de peste cu garnitura

de legume si sos.
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UTILIZAREA FUNCTIEI DE DECONGELARE
AUTOMATA RAPIDA

SETAR!LE PENTRU DECONGELAREA AUTOMATA
RAPIDA

Functia de decongelare automata va permite sa decongelati carne, pui, peste si
paine/tarte. Durata de decongelare si nivelul de putere se seteaza automat.
Trebuie doar sa selectati programul si cantitatea.

Utilizati numai recipiente recomandate pentru cuptoarele cu microunde.

Urmatorul tabel prezinta diferite programe de decongelare automata, cantitati,
durate de asteptare si recomandari corespunzatoare.

Indepartati toate ambalajele inainte de decongelare. Asezati carnea, puiul,
pestele sau péinea/tarta pe un platou ceramic.

A - R ) e Cod/Aliment | Portie Durata de | Recomandari
Mai intéi, asezati alimentele congelate in centrul platoului rotativ si inchideti usa. asteptare
1. Selectafi tipul de alimente pe care le preparal] apasaqd % 1. Came 200-1500 g | 20-60 min. | Protejati marginile cu folie de aluminiu. Intoarceti
butonul Decongelare rapida (33) o data sau de mai hY " lalta duos u Acest
multe ori. (Pentru detalii suplimentare, consultati tabelul P camea pe partea cealalta dupa semnail §onqr. ces
de pe pagina alaturat) ower program este adecvat‘ pentru came de vita, miel,
porc, fripturi, cotlete si carne tocata.
2. Selectati greutatea alimentelor prin apasarea butonului 2. Pui 200-1500 g | 20-60 min. | Protejati capetele picioarelor si aripilor cu folie de
kg si 100 g. Puteti seta o greutate de maxim 1500 g. K 100 aluminiu. Intoarceti puiul pe partea cealalta dupa
9 9 semnalul sonor. Programul este adecvat pentru
decongelarea puilor intregi si a bucatilor de carmne
3. Apasati butonul Start () de pul
X dsati butonul Sta . - - — - —
pasal @ 3. Peste 200-1500 g | 20-50 min. | Protejati coada pestelui intreg cu folie de aluminiu.
Rezultat: . St Intoarceti pestele pe partea cealalta dupa semnalul
* Incepe decongelarea. @ sonor. Programul este adecvat pentru decongelarea
*  Cuptorul emite un semnal sonor la - pestilor intregi i a fileului de peste.
jumatatea programului de decongelare pentru a va aminti ~ - — — -
sa intoarceti alimentele pe partea cealalta. 4. Péine/Tarte | 125-6259 | 5-20 min. | Asezati péinea pe un servetel si intoarceti-o pe partea

e Apasati din nou butonul Start (<) pentru a incheia
decongelarea.
Puteti decongela alimente si manual. Pentru a realiza acest lucru, selectati
functia de preparare/reincalzire cu nivelul de putere 180 W. Pentru informatii

suplimentare, consultati sectiunea ,Prepararea/Reincalzirea” de la pagina 15.
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cealaltd la semnalul sonor al cuptorului. Asezati tarta
pe un platou ceramic si, daca este posibil, intoarceti-o
pe partea cealaltd la semnalul sonor al cuptorului.
(Cuptorul continua sa functioneze, dar se opreste
cand deschideti usa.) Programul este adecvat pentru
toate tipurile de péine, feliata sau intreagd, precum si
pentru chifle si baghete. Aranjati chiflele in cerc. Acest
program este adecvat pentru toate tipurile de tarte

cu aluat dospit, biscuiti, pldcinte cu branza si foietaje.
Nu este adecvat pentru tartele cu crusta, tartele cu
fructe si crema, precum si pentru cele cu glazurd de
ciocolata.

Daca doriti sa decongelati alimente manual, selectati functia de decongelare
manuala cu nivelul de putere 180 W. Pentru detalii suplimentare despre
decongelarea manuala si durata de decongelare, consultati pagina 26-27.
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PREPARAREA LA GRIL

PREPARAREA COMBINATA LA MICROUNDE S| GRIL

Grilul va permite sa incalziti si sa rumeniti alimente rapid, fara a folosi

microundele. In acest scop, impreuna cu cuptorul cu microunde va este furnizat
un suport pentru gril.

1.

Preincalziti grilul la temperatura necesara, apasand
butonul Gril, butoanele de setare a timpului (10 min,
1 min 10 s) si butonul Start.

. Deschideti usa si asezati alimentele pe suport.

. Asezati alimentele in cuptorul cu microunde.

Apasati butonul Gril. Selectati durata de preparare
apasand butoanele 10 min,, 1 min si 10 s.
(Durata maxima pentru prepararea la gril este de

60 minute.)

. Apasati butonul Start ().

Rezultat: Lumina din cuptor se aprinde, iar

platoul rotativ incepe sa se roteasca.

Start

Puteti combina prepararea la microunde cu grilul, pentru a gati rapid si a rumeni

alimentele in acelasi timp.

Utilizati INTOTDEAUNA recipiente recomandate atat pentru microunde,
cat si pentru cuptor. Vasele din sticla sau ceramica sunt ideale
deoarece permit penetrarea uniforma a microundelor in alimente.

Folositi INTOTDEAUNA ménusi speciale cand atingeti recipientele din

cuptor, deoarece acestea sunt foarte fierbinti.

1. Deschideti usa cuptorului. Asezati alimentele pe
suport si suportul pe platoul rotativ. Inchideti usa.

YNVYINOY

2. Apasati butonul Combi.

Rezultat: Se vor afisa urmatoarele indicatii:
Combi (mod microunde si gril)
600 W  (putere de iesire)

"
7R\
LAY

MW+Grill
1-2-3

Selectati nivelul de putere corespunzator apasand din nou butonul

Combi pana cand se afiseaza puterea adecvata.
E] Nu puteti seta temperatura grilului.

1) Prepararea incepe, iar la incheiere
cuptorul emite patru semnale sonore.

2) Semnalul de reamintire a incheierii prepararii se va

declansa de 3 ori (0 data pe minut).
3) Se afiseaza din nou ora curenta.

Nu va ingrijorati daca radiatorul se opreste si porneste din nou in
timpul utilizarii grilului. Sistemul este conceput astfel incat sa impiedice

supraincalzirea cuptorului.

Folositi intotdeauna manusi speciale cand atingeti vasele din cuptor,

deoarece acestea sunt foarte fierbinti.
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3. Setati durata de preparare apasand butoanele
10 min, 1 min si 10 s. Durata maxima de preparare
este de 60 minute.

10 min

min
1 min

10s

4. Apasati butonul Start ().

Rezultat: incepe prepararea combinat. La
incheiere.
1) Cuptorul emite patru semnale

sonore.

D

Start

2) Semnalul de reamintire a incheierii prepararii se va

declansa de 3 ori (0 data pe minut).
3) Se afiseaza din nou ora curenta.

Puterea maxima a microundelor pentru modul de preparare combinata

la microunde si gril este de 600 W.

2013-10-04 0 6:34:48



ROMANA

PREPARAREA iN MAI MULTE ETAPE

Cuptorul cu microunde poate fi programat pentru prepararea alimentelor in

maxim trei etape.

Exemplu: Doriti sa decongelati alimente si sa le preparati fara sa fie nevoie
sa resetati cuptorul dupa fiecare etapa. Astfel, puteti decongela si
prepara un peste de 500 g n trei etape:

e Decongelare
e Preparare |
e Preparare |l
Puteti seta intre doua si trei etape In cadrul prepararii in mai multe
etape.
Daca setati trei etape, prima etapa trebuie sa fie decongelarea.
Nu apésati butonul (<) decéat dupa ce ati setat etapa finala.

1. Apasati butonul Decongelare rapida (5) o data o
sau de mai multe ori. 00
Power
2. Setati greutatea apasand butoanele kg si 100 g de
céte ori este necesar (500 g, In exemplu). Kg 100g
3. Apasati butonul Nivel de puterel.
Modul pentru microunde (I): AN
#%; daca este necesar, setati nivelul de putere Microwave
apasand din nou butonul Nivel de putere o data
sau de mai multe ori. (600 W in exemplu)
4. Setati durata de preparare apaséand butonul 10 min,
1 min sau 10 s de céate ori este necesar (4 minute, in | _h min 108
exemplu). 10 min 1 min
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5. Apasati butonul Gril.

Modul pentru gril (Il):

Grill
6. Setati durata de preparare apasand butonul 10 min,
1 min sau 10 s de céate ori este necesar (5 minute, in | _n min 10
exemplu). 10 min 1 min s
(Durata maxima de preparare la gril este de 60
minute.)

7. Apasati butonul Start ().

Cele trei moduri [decongelare si @

Rezultat: St
al
preparare (I, Il)] sunt selectate unul

dupa celalalt. in functie de modul de
decongelare selectat, este posibil ca la jumatatea duratei
de decongelare cuptorul sa emita un semnal sonor pentru
a va aminti sa intoarceti alimentele pe partea cealalta. La
incheierea prepararii, cuptorul emite patru semnale sonore.
e Semnalul de avertizare pentru incheiere se va declansa
de 3 ori (0 data pe minut).
e Se afiseaza din nou ora curenta.

ALEGEREA ACCESORIILOR

Folositi recipiente recomandate pentru utilizarea in cuptorul de microunde; nu
folositi recipiente si vase din plastic sau hartie, prosoape etc.

Daca doriti sa selectati modul de preparare combinat (gril
si microunde), folositi numai farfurii recomandate pentru
microunde si cuptoare.

Pentru detalii suplimentare cu privire la recipientele si instrumentele
adecvate, consultati Ghidul pentru materiale de gétit de la pagina 21-22.
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DEZACTIVAREA SEMNALULUI DE AVERTIZARE

GHIDUL PENTRU MATERIALE DE GATIT

Puteti dezactiva semnalul de avertizare oricand doriti.
1. Apasati simultan butoanele Stop (©) si Start ().

Pentru a gati alimente la cuptorul cu microunde, microundele trebuie sa
penetreze alimentele fara a fi reflectate sau absorbite de vasul folosit.
Trebuie sa alegeti cu atentie materialele pentru gatit. Daca materialul este marcat

YNVYINOY

Rezultat: Cuptorul nu mai emite semnale sonore @ 20 ca repomandat pentru [nicrounde, atunci nu trebuie sa yé faceti g[iji. 3
la fiecare apasare a unui buton. Stop Start Urmatorul tabel prezinta diferite tipuri de materiale de gatit si indica daca si cum
trebuie folosite Intr-un cuptor cu microunde.
C
Materiale de gatit Sigure pentru | Comentarii
2. Pentru a reactiva semnalul de avertizare, apasati din microunde
nou simultan butoanele Stop (©) si Start (). © & Folie din aluminiu /X Se poate folosi n cantitati mici pentru
i . . Stop Start a proteja anumite zone impotriva
Rezultat: ~ Cuptorul functlongaza din lnou cu prepararii in exces. Daca folia este prea
semnalul de avertizare activat. ' aproape de peretele cuptorului sau se
foloseste prea multa folie, se pot forma
arcuri electrice.
o Platou de rumenire v/ Nu trebuie preincalzit mai mult de opt
BLOCAREA DE SIGURANTA A CUPTORULUI CU minute.
MICROUNDE Portelan si vase din lut v Portelanul, vasele din lut si din os sunt
Cuptorul cu microunde este prevazut cu un program special pentru siguranta de obicei adecvate pentru microunde,
copiilor, care permite ,blocarea” acestuia astfel incat copii sau persoanele cu expeptja celor cu incrustatii
neavizate sa nu 1l poata pune in functiune accidental. ' metalice.
Cuptorul poate fi blocat oricand. Tavi de unica folosinta v Unele alimente congelate sunt
1. Apasati simultan butoanele Stop (&) si Ceas. —_— din poliester cartonat ambalate in astfel de tavi.
Rezultat:  Cuptorul este blocat (nu poate fi \V) 9 Ambalaje tip fast-food
selectaté nicio functie). Stop o * Recipiente din v Se pot utiliza pentru incalzirea
| polistiren alimentelor. Supraincalzirea poate
determina topirea polistirenului.
P . Pungi de harti Pot lua foc.
2. Pentru a debloca cuptorul, apasati din nou simultan * hggigel gs Zg:'e sau x otlua foc
butoanele Stop (€©) si Ceas. Q @ | R ‘
o Stop Clook e Hartie reciclata sau X Poate cauza formarea de arcuri
Rezultat: Cuptorul poate fi utilizat normal. ambalaje metalice electrice.

Sticla

® Pentru cuptor si masa v/ Se pot folosi daca nu au incrustatii
metalice.

o Sticla fina v/ Se pot utiliza pentru a incalzi alimente
sau lichide. Sticla find se poate sparge
sau poate crapa daca este incalzita
brusc.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_RO_131004.indd 21

21

2013-10-04 m 6:34:51



ROMANA

Materiale de gatit Sigure pentru | Comentarii
microunde
e Borcane din sticla v/ Trebuie scos capacul. Adecvate numai
pentru incalzire.
Metal
e \ase X Pot cauza formarea de arcuri i
aprinderea.
e Legaturi pentru X
pungile de congelator
Hartie
e Farfurii, cani, servetele v Pentru prepararea rapida si incalzire.
si servete de bucatarie Inclusiv pentru absorbirea umiditatii
n exces.
o Hartie reciclata X Poate cauza formarea de arcuri
electrice.
Plastic
* Recipiente v/ In special daca sunt facute din plastic
termorezistent. Alte materiale plastice
se pot deforma sau decolora la
temperaturi ridicate. Nu folositi plastic
cu melamina.
¢ Folie de plastic v/ Se poate utiliza pentru retinerea
umiditatii. Nu trebuie sa atinga
alimentele. Aveti grija cand indepartati
folia deoarece se vor degaja aburi
fierbinti.
e Pungipentru v X Numai daca sunt rezistente la fierbere
congelator sau garantate pentru cuptor. Nu
trebuie sa fie ermetice. Gauriti-le cu o
furculita, daca este necesar.
Hartie cerata v Se poate utiliza pentru retinerea
umiditatii si prevenirea improscarii.
/  :Recomandat
/X :Ase utiliza cu atentie

X : Nesigur
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GHID DE PREPARARE

MICROUNDELE

Energia microundelor penetreaza efectiv alimentele, fiind atrasa si absorbita de
continutul de apa, grasime si zahar din acestea.

Microundele determina miscarea rapida a moleculelor din alimente. Miscarea
rapida a acestor molecule creeaza frictiune, iar caldura rezultata are rolul de a
gati alimentele.

PREPARAREA

Materialele de gatit pentru prepararea la microunde:

Pentru eficienta maxima, vasele de gatit trebuie sa permita penetrarea rapida a
energiei microundelor. Microundele sunt reflectate de metale, cum ar fi otelul,
aluminiul si cuprul, dar pot penetra ceramica, sticla, portelanul si materialele
plastice, precum si hartia si lemnul. In consecinta, alimentele nu trebuie preparate
niciodata in recipiente din metal.

Alimentele adecvate pentru prepararea la microunde:

Multe tipuri de alimente sunt adecvate pentru prepararea la microunde, inclusiv
legumele, fructele, pastele, orezul, cerealele, fasolea, pestele si carnea proaspete
sau congelate. Sosurile, cremele, supele, budincile, alimentele din conserve

pot fi de asemenea gatite la cuptorul cu microunde. In general, prepararea la
microunde este ideala pentru toate alimentele care in mod normal ar fi gatite pe
plita. Se poate topi inclusiv unt sau ciocolata (vezi capitolul cu sfaturi, tehnici si
sugestii).

Acoperirea in timpul prepararii

Acoperirea alimentelor in timpul prepararii este foarte importanta, deoarece apa
evaporata se transforma in abur si contribuie la procesul de preparare. Alimentele
pot fi acoperite in diferite moduri: de ex. cu un capac din ceramica sau plastic,
sau cu folie speciala pentru microunde.

Duratele de asteptare
Dupa terminarea prepararii alimentelor, durata de asteptare este importanta
pentru a permite uniformizarea temperaturii in interiorul alimentelor.
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Ghid de preparare pentru legume congelate

®

Ghid de preparare pentru orez si paste

Se foloseste un bol de sticla pyrex, cu capac, de dimensiune potrivita. Se

prepara legumele acoperite pe durata minima — consultati tabelul. Se continua
prepararea pentru a obtine rezultatul dorit.
Se amesteca de doua ori In timpul prepararii si 0 data dupa preparare. Se
adauga sare, mirodenii sau unt dupa preparare. Se acopera pe durata de

asteptare.
Aliment Portie | Putere | Durata | Durata de | Instructiuni
(min.) asteptare
(min.)

Spanac 150g | BOOW | 4¥2-5Y% 2-3 Se adauga 15 ml
(1 lingurd) de apa
rece

Broccoli 300g | 600 W 9-10 2-3 Se adauga 30 ml
(2 linguri) de apa
rece.

Mazare 300g | BOOW | 7V2-8"%2 2-3 Se adauga 15 ml
(1 linguri) de apa
rece.

Fasole verde 300g | 600 W 8-9 2-3 Se adauga 30 ml
(2 linguri) de apa
rece.

Amestec 300g | BOOW | 7%2-8%> 2-3 Se adauga 15 ml

de legume (1 linguri) de apa

(morcovi/ rece.

mazare/porumb)

Amestec legume | 300g | 600 W 8-9 2-3 Se adauga 15 ml

(chinezesc) (1 linguri) de apa

rece.
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Orez: Se foloseste un bol mare din sticla pirex, cu capac — orezul
isi dubleaza volumul in timpul prepararii. Preparati cu
capac.

Dupa incheierea prepararii, se amesteca inainte de
perioada de asteptare si se sareaza sau se adauga
verdeata si unt.

Observatie: este posibil ca orezul sa nu fi absorbit toata
apa dupa incheierea duratei de preparare.

Paste: Se foloseste un bol mare din sticla pirex. Se adauga apa in
clocot, un varf de sare si se amesteca bine. Pregatiti fara
capac.

Se amesteca din cand in cand in timpul si dupa preparare.
Se acopera pe durata de asteptare si se scurg bine dupa
aceea.
Aliment Portie |Putere |Durata |Durata Instructiuni
(min.) de
asteptare
(min.)
Orez alb 250 g 800 W 16-17 5 Se adauga
(semifiert) 500 ml de apa
rece.
Orez brun 250 g 800 W 21-22 5 Se adauga
(semifiert) 500 ml de apa
rece.
Orez amestec 250 g 800 W 17-18 5 Se adauga
(orez alb + orez 500 ml de apa
brun) rece.
Porumb 250 g 800 W 18-19 5 Se adauga
amestec (orez + 400 ml de apa
cereale) rece.
Paste 250 g 800 W 11-12 5 Se adauga
1000 ml de
apa fierbinte.

YNVYINOY
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ROMANA

Ghid de preparare pentru legume proaspete

REINCALZIREA

Se foloseste un bol de sticla pyrex, cu capac, de dimensiune potrivita. Se adauga 30-

45 ml de apa rece (2-3 linguri) pentru fiecare 250 g, daca nu este recomandata o alta
cantitate — consultati tabelul. Se prepara legumele acoperite pe durata minima — consultati
tabelul. Se continua prepararea pentru a obtine rezultatul dorit. Se amesteca o data

n timpul prepararii si o data dupa preparare. Se adauga sare, mirodenii sau unt dupa
preparare. Se acopera si se asteapta 3 minute.

Sugestie:  Taiati legumele proaspete in bucati egale. Cu cat sunt taiate in
bucati mai mici, cu atat se vor gati mai repede.
Toate legumele proaspete trebuie preparate utilizand puterea maxima (800 W).

Aliment | Portie | Duratd | Durata de | Instructiuni
(min.) | asteptare
(min.)
Broccoli 2509 | 4-4% 3 Se pregatesc buchetele de dimensiuni egale.
5009 | 7-7% Se aranjeaza cu cozile spre centru.

Varzade | 2509 | 5%-6% 3 Se adauga 60-75 ml (5-6 linguri) de apa.

Bruxelles

Morcovi 2509 | 4%-5 3 Se taie morcovii in felii egale.

Conopida | 2509 | 5-5% 3 Se pregatesc buchetele de dimensiuni egale.

5009 | 8%-9 Se taie buchetelele mari in jumatati. Se
aranjeaza cu cozile spre centru.

Dovlecei | 2509 | 3%-4 3 Se taie dovleceii in felii. Se adauga 30 ml (2
linguri) de apa sau unt cat o nuca. Se lasa doar
sa se patrunda.

Vinete 250g | 3%-4 3 Se taie vinetele in felii mici si se stropesc cu 1
lingura de suc de lamaie.

Praz 2509 | 4%-5 3 Se taie prazul in felii subtiri.

Ciuperci 1259 | 11-2 Se pregatesc ciuperci mici intregi sau feliate.

250g | 3-3% Nu se adauga apa. Se stropesc cu suc de
lamaie. Se condimenteaza cu sare si piper. Se
scurg inainte de a fi servite.

Ceapa 2509 | 5%-6 3 Se taie cepele In felii sau jumatati. Se adauga
doar 15 ml (1 lingurd) de apa.

Ardei 2509 | 4%-5 3 Se taie ardeii in felii mici.

Cartofi 250¢g 4-5 3 Se cantaresc cartofii decajiti si se taie in

5009 | 77-8% jumatati sau sferturi egale.

Napi 2509 | 5-5% 3 Se taie napii in cuburi mici.
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Cuptorul cu microunde va reincalzi alimentele intr-o fractiune din timpul necesar
pentru reincélzirea pe plitele si aragazurile obisnuite.

Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii de reincalzire din urmatorul tabel.
Duratele din tabel sunt calculate la o temperatura a camerei de aproximativ +18 -
+20 °C sau pentru alimente racite la o temperatura de circa +5 - +7 °C.

Aranjarea si acoperirea

Evitati sa reincalziti alimente mari, cum ar fi o bucata mare de carne — acestea
se supraincalzesc si se usuca inainte ca mijlocul sa fie patruns. Reincélzirea
bucatilor mici va da rezultate mult mai bune.

Nivelurile de putere si amestecarea

Unele alimente pot fi reincalzite la un nivel de putere de 800 W, in timp ce altele
trebuie reincalzite la o putere de 600 W, 450 W sau chiar 300 W.

Pentru indicatii, consultati tabelele. In general, este mai bine sa reincalziti
alimentele la un nivel de putere mai mic, daca alimentele sunt delicate, in cantitati
mici sau daca se incalzesc foarte repede (de exemplu bucatile mici).

Pentru rezultate optime, amestecati bine sau intoarceti alimentele in timpul
reincalzirii. Daca este posibil, amestecati alimentele din nou inainte de a le servi.
Aveti grija cand incalziti lichide si hrana pentru bebelusi. Pentru a preveni
fierberea eruptiva a lichidelor si arderea, amestecati lichidele nainte, in timpul si
dupa incélzire. Lasati lichidele in cuptorul cu microunde pe durata de asteptare.
Va recomandam sa puneti o lingura de plastic sau o bagheta de sticla in lichide.
Evitati supraincalzirea (si implicit alterarea) alimentelor.

Este preferabil sa subestimati timpul de preparare si sa il prelungiti daca este
necesar.

incélzirea si duratele de asteptare

Cand reincalziti un aliment pentru prima data, este bine sa notati durata — pentru
referinta viitoare.

Asigurati-va intotdeauna ca alimentele reincalzite degaja aburii fierbinti.

Asteptati cateva minute dupa reincalzire - pentru a permite uniformizarea
temperaturii alimentelor.

Durata de asteptare recomandata dupa reincalzire este 2-4 minute, daca nu se
specifica altd durata in tabel.

Aveti grija cand incalziti lichide si hrana pentru bebelusi. Consultati si capitolul
despre masurile de siguranta.
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REINCALZIREA LICHIDELOR

Reincalzirea laptelui si a hranei pentru bebelusi

Lasati intotdeauna sa treaca minim 20 de secunde de la oprirea cuptorului,
pentru ca temperatura sa se uniformizeze. Amestecati lichidul in timpul incalzirii,
daci este necesar, si amestecati INTOTDEAUNA dupa incalzire. Pentru a preveni
fierberea eruptiva si arderea, puneti o lingurd sau o bagheta de sticla in bauturi si
amestecati-le Tnainte, in timpul si dupa incalzire.

REINCALZIREA HRANEI PENTRU BEBELUSI

HRANA PENTRU BEBELUSI: Goliti intr-un castron adanc din ceramica. Se
acopera cu un capac de plastic. Amestecati bine dupa reincalzire!

Lasati sa se raceasca 2-3 minute Tnainte de servire. Amestecati din nou si
verificati temperatura.

Temperatura de servire recomandata: intre 30-40 °C.

LAPTE PENTRU BEBELUSI: Turnati laptele intr-un recipient din sticla sterilizat.
Reincalziti- fara capac. Nu incalziti niciodata biberonul bebelusului cu tetina
atasata, deoarece recipientul poate exploda in caz de supraincalzire. Agitati bine
fnainte de perioada de asteptare si agitati din nou inainte de servire! Verificati

Ccu grija temperatura laptelui si a hranei pentru bebelus Tnainte de servire.
Temperatura de servire recomandata: cca. 37 °C.

OBSERVATIE: in special hrana pentru bebelusi trebuie verificata cu atentie
nainte de servire, pentru a preveni arderea.

Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii de reincalzire din urmatorul tabel.
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Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii de reincalzire din acest tabel.

Aliment Portie | Putere |Timp Durata de | Instructiuni
asteptare
(min.)
Hrana 190¢g | 600 W 30 sec. 2-3 Se toarna intr-un castron
pentru adanc din ceramica. Se
bebelusi acopera cu un capac.
(legume + Se amesteca dupa
carne) preparare. Asteptati
2-3 minute. Inainte de
servire, se amesteca bine
si se verifica temperatura
cu atentie.
Budinca 190¢g | 600 W 20 sec. 2-3 Se toarna intr-un castron
pentru adanc din ceramica. Se
bebelusi acopera cu un capac.
(cereale Se amesteca dupa
+ lapte + preparare. Asteptati
fructe) 2-3 minute. Inainte de
servire, se amesteca bine
si se verifica temperatura
cu atentie.
Lapte pentru | 100 ml | 300 W | 30-40 sec. 2-3 Se amesteca sau se
bebelusi 200 ml intre 50 sec agita bine si se varsa
si 1 min. intr-un recipient din sticla

sterilizat. Se aseaza

n centrul platoului
rotativ. Se gateste fara
capac. Se agita bine si
se asteapta cel putin

3 minute. Inainte de
servire, se agité bine si
se verifica temperatura
cu atentie.

YNVYINOY
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Reincalzirea lichidelor si alimentelor

Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii de reincalzire din acest tabel.

Aliment

Portie

Putere

Durata
(min.)

Durata de
asteptare
(min.)

Instructiuni

Bauturi
(cafea, ceai si
apa)

ROMANA

150 ml
(1 ceasca)
250 ml
(1 cand)

800 W

1-1%

1%-2

1-2

Se toarnd intr-o ceasca din ceramica si
se reincalzesc fara capac. Se aseaza
ceasca (150 ml) sau cana (250 ml) in
centrul platoului rotativ. Se amesteca cu
grija inainte si dupa durata de asteptare.

Supé (rece)

250 g

800W

3-8V

2-3

Se toarnd intr-un castron din ceramica
adanc. Se acopera cu un capac

de plastic. Se amesteca bine dupa
reincalzire. Se amesteca din nou inainte
de servire.

Stufat (rece)

350 g

600W

5%2-6 2

2-3

Se pune stufatul intr-o farfurie de
ceramicd adanca. Se acopera cu un
capac de plastic. Se amesteca din cand
in cand in timpul reincalziri si din nou,
Tnainte de asteptare si servire.

Paste cu sos
(reci)

3509

600W

412-5%

Se aseaza pastele (de ex., spaghete
sau taietei) pe o farfurie de ceramica
Intinsé. Se acopera cu folie speciala
pentru microunde. Se amesteca inainte
de a fi servite.

Paste umplute
Cu S0s (reci)

350 g

600 W

5-6

Se aseaza pastele umplute (de ex.,
ravioli, tortellini) intr-un castron din
ceramica adanc. Se acopera cu un
capac de plastic. Se amesteca din cand
in cand in timpul reincalziri si din nou,
nainte de asteptare si servire.

Platou mixt
(rece)

3509

600W

5%-6 2

Se aseazd 2-3 alimente reci pe un
platou din ceramica. Se acopera cu folie
speciala pentru microunde.
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DECONGELAREA MANUALA

Microundele reprezinta un mijloc excelent pentru decongelarea alimentelor
congelate. Microundele decongeleaza alimentele congelate intr-un interval scurt
de timp. Acesta poate fi un avantaj extraordinar daca aveti musafiri neanuntati.

Carnea de pasdre congelata trebuie sa fie bine dezghetata inainte de a fi gatita.
Indepartati legaturile metalice si ambalajele pentru a permite scurgerea lichidului
dezghetat.

Asezati alimentele congelate pe o farfurie fara a le acoperi. Intoarceti pe partea
cealalta la jumatatea programului de decongelare, scurgeti lichidul rezultat si
indepartati imediat maruntaiele.

Verificati alimentele din cand in cand pentru a va asigura ca nu se incalzesc.

Daca parti mai mici sau mai subtiri incep sa se incalzeasca, acestea pot fi
protejate cu fasii mici de folie de aluminiu pana la incheierea decongelarii.

Tn cazul in care carnea de paséare se incalzeste la suprafata, intrerupeti
dezghetarea si lasati carnea 20 de minute inainte de a continua.

Decongelarea pestelui, a carnii rosii si a camii de pasare trebuie realizata cu

pauze. Durata de asteptare pana la decongelarea completa va varia in functie de
cantitatea decongelata. Consultati tabelul de mai jos.

Sugestie: Alimentele plate se decongeleaza mai bine decét cele

mai groase, iar cantitatile mai mici necesita mai putin timp
decat cele mai mari. Aveti in vedere aceasta sugestie
atunci cand congelati si decongelati alimente.
Pentru decongelarea alimentelor congelate la o temperatura de circa -18 pana
la - -20 °C, folositi ca reper tabelul urmator.
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Toate alimentele congelate trebuie decongelate utilizand nivelul de putere pentru
decongelare (180 W, ®% ).

Aliment Portie | Durata Durata de | Instructiuni
(min.) asteptare
(min.)
Carne
Gulas de vita 250 g 6Y2-7% 5-25 Asezati carnea pe o farfurie de
5009 10-12 ceramica intinsa. Protejati marginile
Friptura de porc 250g 71581 mai subtiri cu folie de aluminiu.
Intoarceti pe partea cealalta dupa
jumétate din timpul de decongelare!
Pui
Bucéti de pui 5009 | 14%-15% 15-40 | Maintai asezati bucdtile de pui cu
(2 buc.) partea cu piele n jos, respectiv puiul
i ~ intreg cu pieptul in jos pe un platou
LT pATEL 90¢ 2830 din ceramica. Protejati partile mai
subliri si capetele cu folie de aluminiu.
Intoarceti pe partea cealalta dupa
jumétate din timpul de decongelare!
Peste
File de peste 2009 6-7 5-15 Asezati pestele congelat pe mijlocul
(2 buc.) unui platou din ceramica. Asezati
400g 19-13 partile mai subtiri sub cele mai groase.
(4 buc.) Protejati capetele subtiri cu folie
de aluminiu. Intoarceti pe partea
cealalta dupa jumétate din timpul de
decongelare!
Fructe
Fructe de padure 2509 6-7 5-10 Imprastiati fructele pe un platou rotund
din sticla (cu diametru mare).
Paine
Chifle 2 buc. V-1 5-20 Asezati chiflele in cerc sau péinea
(fiecare de cca 4 buc. 2-2%> orizontal pe hartie de bucétarie, in
50g) centrul platoului rotativ.
Toast/Sandvici 250 g 415-5 Intoarceti pe partea cealalta dupa
jumétate din timpul de decongelare!
Paine germana 5009 8-10

pentru sandvici
(faina de grau +
faina de secara)
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GRIL

Elementul de incélzire al grilului se afld sub partea superioara a cuptorului. Acesta
functioneaza cand usa este inchisa si platoul rotativ se roteste. Rotatia platoului
rotativ faciliteaza rumenirea uniforma a alimentelor. Preincalzirea grilului timp de 3-4

minute va accelera procesul de rumenire a alimentelor.

Materiale de gatit pentru gril:

Trebuie sa fie rezistente la foc si pot sa contin metal. Nu utilizati materiale de gatit din

plastic, deoarece se pot topi.

Alimentele adecvate pentru gril:
Cotlete, carnati, fripturi, hamburgeri, sunca si costita afumata, felii subtiri de peste,
sandviciuri si toate tipurile de toast cu toppinguri.

Observatie importanta:

YNVYINOY

Cand utilizati numai grilul, asigurati-va ca elementul de incalzire al grilului se afla sub
plafon in pozitie orizontald, nu pe peretele din spate in pozitie verticala. Retineti ca
alimentele trebuie asezate pe suportul inalt, daca nu se recomanda alta pozitie in

instructiuni.

MICROUNDE + GRIL

Acest mod de preparare combina caldura degajata de gril cu viteza de preparare a
microundelor. Functioneaza numai cand usa este inchisa si platoul rotativ se roteste.
Datorita rotatiei platoului rotativ, alimentele se rumenesc uniform. Pentru acest model
sunt disponibile trei moduri combinate: 600 W + Gril, 450 W + Gril si 300 W + Giril.

Recipiente pentru modul de preparare la microunde + gril

Folositi materiale de gatit care pot fi penetrate de microunde. Materialele de gatit
trebuie sa fie rezistente la foc. Nu folositi materiale de gatit din metal cand utilizati
modul combinat. Nu utilizati materiale de gatit din plastic, deoarece se pot topi.

Alimentele adecvate pentru prepararea la microunde + gril:

Printre alimentele adecvate pentru modul de preparare combinat se numara toate
tipurile de alimente gatite care necesita reincalzire si rumenire (de ex., paste),
precum si alimentele care necesita un timp de preparare scurt pentru a se rumeni la
suprafata. De asemenea, acest mod poate fi utilizat pentru portile mari de alimente
pentru care se doreste obtinerea unei cruste rumene si crocante (de ex., bucati de
pui, care trebuie ntoarse pe partea cealalta la jumatatea timpului de preparare).

Pentru detalii suplimentare, consultati tabelul pentru gril.

Observatie importanta:

Cand utilizati modul de preparare combinat (microunde + gril), asigurati-va ca
elementul de incalzire a grilului se afla sub plafon siin pozitie orizontald, nu pe
peretele din spate in pozitie verticala. Aimentele trebuie asezate pe suportul inalt,
daca instructiunile nu recomanda alta pozitie. In caz contrar, acestea trebuie asezate

direct pe platoul rotativ. Consultati instructiunile din urmatorul tabel.

Daca trebuie sa se rumeneasca pe ambele parti, alimentele trebuie intoarse.
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Ghid pentru gril pentru alimente congelate

Ghid pentru gril pentru alimente proaspete

Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii pentru gril din acest tabel.

Alimente Portie Putere | Durata | Durata pe | Instructiuni
proaspete pe o cealalta
parte |parte
(min.) | (min.)
’§ Chifle MW | 300 W | Numai gril | Se aseaza chiflele in cerc
“E‘ (fiecare de +Gril |+ Gril pe suport.
8 cca 50 g) 2 buc. 1-11% 1-2 Se intorc chiflele pe partea
4 buc. 2-21> 1-2 cealalta si se rumenesc
dupa preferinta.
Asteptati 2-5 minute.
Baghete 250-300g | 450W | 8-9 - Se aseaza 2 baghete
+ topping (2 buc.) + Gril congelate alaturi pe suport.
(rosi, Dupa prepararea la gril,
branza, asteptati 2-3 minute.
jambon,
ciuperci)
Gratin 4009 450 W | 13-14 - Se aseaza gratinul congelat
(cartofi) + Gril pe o farfurie din sticla pirex,
mica si rotunda. Asezati
farfuria pe suport.
Dupa preparare, asteptati
2-3 minute.
Paste 4009 MW | 600 W | Numaigril | Se aseaza pastele
(cannelloni, +Gril + Gril 2-3 congelate pe o farfurie
macaroane, 14-15 din sticla pirex, mica si
lasagne) dreptunghiulara.
Se aseaza farfuria direct pe
platoul rotativ.
Dupa preparare, asteptati
2-3 minute.
Bulete de 2509 450 W | 5-5% 3-3%2 Se aseaza buletele din pui
pui + Gril pe suport
Chipsuri la 2509 450 W | 9-11 4-5 Se aseaza chipsurile
cuptor + Gril uniform pe hartie de copt,

pe suport.
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Preincalziti grilul utilizand functia pentru gril timp de 4 minute.

Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii pentru gril din acest tabel.

Alimente Portie Putere | Duratd | Durata pe | Instructiuni
proaspete peo | cealalta
parte | parte
(min.) | (min.)
Felii de toast 4 buc. Numai | 4-5 4%-5% | Se aseaza felile de toast una langa
(fiecare de | gril alta pe suport.
259)
Chifle (gata 2-4bucdti | Numai | 2-3 2-3 Se aseaza chiflele cu partea de jos
. coapte) gri in sus, in cerc, direct pe platoul
rotativ.
Rosii la gril MW | 300 W | Numai gril | Taiati rosiile in jumatate. Puneti
+Gril |+ Gril 2-3 branza deasupra. Asezati jumatatile
200g 1551 in cerc pe o farfurie intinsa din sticla
(2 buc) pyrex. Se aseaza farfuria pe suport.
4009 7-8
(4 buc.)

1 Toast Hawail 2buc. | 450 W | 3%%-4 Rumeniti in prealabil feliile de péine.
(felii de (300g) | +Gril Se aseaza toastul cu toppingul pe
ananas, suport.
jamboon Se aseazi cele 2 feli de toast la
brénza) extreme, direct pe suport. Asteptati

2-3 minute.
Cartofi copti 2509 600 W | 41%-5% Taiati cartofii in jumatati. Se aseaza
5009 + Gril 8-9 in cerc pe suport, cu partea taiata
pe gril.

! Bucati de pui | 4560-500g | 300W | 10-12 | 12-13 | Se pregatesc bucatile de pui cu ulei

2buc) | +Gri si condimente.

Se aseaza in cerc, cu oasele spre
centru. Se aseaza o bucata de pui
in centrul suportului. Asteptati 2-3
minute.

28
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Alimente Portie Putere | Durata | Durata pe | Instructiuni
proaspete peo | cealalta
parte | parte
(min.) | (min.)
Cotlete de 4009 Numai | 12-15 9-12 Ungeti cotletele de miel cu ulei si
miel/biftecuri (4 buc,) gril condimente.
(medi) Se ageazi in cerc pe suport.
Dupa prepararea la gril, asteptati
2-3 minute.
Friptura de 250 g MW | 300 W | Numai gril | Ungeti fripturile de porc cu ulei si
porc (2 buc.) +Gril |+ Gril condimente.
7-8 6-7 Se aseaza In cerc pe suport.
Dupé prepararea la gril, asteptati
2-3 minute.
Mere coapte 1mere | 300W | 4-47 - Se scot cotoarele si se umplu
(circa + Gril merele cu stafide si gem. Se
200 g) adaugd deasupra céteva felii de
2 mere 6-7 migdale.
(circa Se aseaza merele pe o farfurie
400 9) Tntinsa din sticla pyrex.

Se aseaza farfuria direct pe platoul
rotativ.
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SUGESTII SPECIALE

TOPIREA UNTULUI
Se pun 50 g de unt intr-un vas mic si adanc, din sticla. Se acopera cu un capac de plastic.
Se Incalzeste 30-40 secunde la 850 W, pana cand untul se topeste.

TOPIREA CIOCOLATEI

Se pun 100 g de ciocolata intr-un vas mic si adanc, din sticla.

Se incalzeste 3-5 minute la 450 W, pana cand ciocolata se topeste.

Se amesteca o data sau de doua ori in timpul topirii. Folositi manusi speciale pentru cuptor
pentru a scoate vasul!

TOPIREA MIERII CRISTALIZATE
Se pun 20 g de miere cristalizata intr-un vas mic si adanc, din sticla.
Se incalzeste 20-30 secunde la 300 W, pana cand mierea se topeste.

TOPIREA GELATINEI

Se pun foile de gelatind uscata (10 g) timp de 5 minute in apa rece.
Se aseaza gelatina scursa de apa intr-un bol mic din sticla pyrex.
Se incalzeste timp de 1 minut la 300 W.

Se amesteca dupa topire.

PREPARAREA GLAZURILOR (PENTRU TORTURI SI PRAJITURI)

Se amesteca glazura instant (aproximativ 14 g) cu 40 g zahar si 250 ml apa rece.

Se prepara fara capac intr-un bol de sticla termorezistenta, timp de 3Y%2- 4Y2 minute, la 850 W,
pana cand glazura devine transparentd. Se amesteca de doua ori in timpul prepararii.

PREPARAREA GEMULUI

Se pun 600 g de fructe (de ex., un amestec de fructe de padure) intr-un vas de sticla pyrex de
dimensiuni adecvate, cu capac. Se adauga 300 g de zahar conservant si se amesteca bine.
Se prepara acoperit timp de 10-12 minute, la 850 W.

Se amesteca de mai multe ori in timpul prepararii. Goliti direct in borcane de gem mici, cu
capace cu filet. Se asteapta cu capac 5 minute.

PREPARAREA BUDINCILOR

Se amesteca praf de budinca cu zahar si lapte (500 ml) respectand instructiunile de la
producator si se amesteca bine. Se foloseste un bol de sticla pyrex cu capac, de dimensiune
potrivita. Se prepara acoperit timp de 6%- 7% minute, la 850 W.

Se amesteca bine de mai multe ori in timpul prepardrii.

RUMENIREA FELIILOR DE MIGDALE

Se imprastie uniform 30 g de migdale taiate felii pe un platou din ceramicd, de dimensiune
medie.

Se amesteca de mai multe ori in timpul rumenirii timp de 3Y%- 4%2 minute, la 600 W.

Se lasa apoi in cuptor 2-3 minute si se asteapta. Folositi manusi speciale pentru cuptor pentru
a scoate vasul!

YNVYINOY
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iN CAZ DE NELAMURIRI SAU PROBLEME Cuptorul cauzeazi interferente cu radioul sau televizorul.
Daca va confruntati cu una din problemele mentionate mai jos, ncercati * Intimpul fU”Ct-iO”é”.i cuptorului, se pot observa interferente minore
solutiile indicate. cu radioul sau televizorul. Este normal. Pentru a rezolva problema,

amplasati cuptorul departe de televizor, aparate de radio si antene.
e Daca microprocesorul cuptorului cu microunde detecteaza interferente,
este posibil ca afisajul sa se reseteze. Pentru a rezolva aceasta

Este normal.
e (Condens in interiorul cuptorului.

= Curenti de aer in jurul usii si carcasei exterioare. problema, deconectati cablul de alimentare si conectati-I din nou.
(g e Reflexia luminii in jurul usii si carcasei exterioare. Resetati ora.
Q * Aburidegajafin jurul usii sau orificilor de ventilatie. Dac3 indicatile de mai sus nu va ajuti sa rezolvati problema, contactati
Cuptorul nu porneste cand apasati butonul Start (). dealerul local sau serviciul SAMSUNG pentru clienti.
e Usa este inchisa complet? Asigurati-va cé aveti la dispozitie urmatoarele informatii;
. " e Numarul de model si numarul de serie - tiparite in mod normal pe
Alimentele nu sunt gatite deloc. ' spatele cuptoruli ’
e Afi setat corect cronometrul si/sau ati apasat butonul Start (<D)? e Informatile de garantie
* Usa este inchisa? o O descriere clar a problemei

o Al §upraTnoércat circuitul electric determinand arderea sau declansarea Apoi, contactati dealerul SAMSUNG sau serviciul post-vanzare.
unei sigurante? '
Alimentele sunt gatite excesiv sau prea putin.

e Ati setat durata de preparare corespunzatoare pentru tipul de alimente?

e Ati selectat un nivel de putere corespunzator? 1

Becul nu functioneaza.

e Becul nu trebuie inlocuit personal, din motive de siguranta. Contactati
cel mai apropiat Centru de asistenta pentru clienti Samsung pentru a
solicita inlocuirea becului de catre un inginer calificat.

in cuptor se produc scantei sau trosnituri (se formeaza arcuri

electrice).

e Ali folosit un recipient cu incrustatii metalice?

e Alilasat o furculita sau un instrument din metal in interiorul cuptorului?

e Folia de aluminiu este prea aproape de peretii interiori?

Fum si miros neplacut la prima functionare.

e Aceasta este o situatie temporara datorata incalzirii unei componente
noi. Fumul si mirosul vor disparea dupa 10 minute de functionare.
Pentru a Indeparta mirosul rapid, puneti in functiune cuptorul cu
microunde adaugand o bucata sau suc de lamaie in interior.

30
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SPECIFICATII TEHNICE

NOTA

SAMSUNG depune eforturi pentru a-si imbunatati produsele in mod constant.
Prin urmare, atat specificatiile de design, cat si aceste instructiuni de utilizare pot

fi modificate fara instiintare prealabila.

Model GE83X
Sursa de alimentare 230V ~ 50 Hz
Consum de energie

Microunde 1200 W

Gril 1100 W

Mod combinat 2300 W

Putere de iesire

100 W/800 W (IEC-705)

Frecventa de functionare

2450 MHz

Magnetron

OM75P(31)

Metoda de racire

Ventilator cu motor

Dimensiuni (I x H x A)
Exterior
Cavitate cuptor

489 x 275 x 354 mm
330 x 211 x 324 mm

Volum 23 litri
Greutate
Neta aprox. 13 kg

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_RO_131004.indd 31
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INTREBARI SAU COMENTARI

TARA APELATI SAU VIZITATI-NE ONLINE LA
BOSNIA 051 133 1999 Www.samsung.com
BULGARIA 07001 33 11, share cost tariff www.samsung.com/bg
CROATIA 062 - SAMSUNG (062 726 786) www.samsung.com/hr
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) www.samsung.com/hr
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864) http://www.samsung.com/hu
MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com
0801-172-678" lub +48 22 607-93-33 **
[HHP] 0 801-672-678" lub +48 22 607-93-33"*
POLAND *(catkowity koszt potaczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedtug taryfy operatora)
** (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA ?g?_OLBFEQAE’\é?\j%NG (08008 726 7864) WWWw.samsung.com/ro
SERBIA 011 321 6899 WWW.samsung.com/rs
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) WWW.samsung.com
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/lv
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee
SLOVENIA 080 - MYSAMSUNG ( 080 69 726 7864) WWW.Samsung.com/si
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GE83X

imagjinoni mundeésite

Faleminderit pér blerjen e kétij produkti Samsung.
Pér t& pasur shérbim mé té ploté, ju lutemi
regjistrojeni produktin né

—UIre me mikrovale

Udhézime perdorimi dhe udhézuesi | gatimit

U lutemi, kini parasysh se garancia Samsung NUK mbulon telefonatat
erbime pér té shpjeguar funksionimin e produktit, rregulluar
N e gabuar ose pér té kryer pastrimin ose mirémbajtien normale.

100 %

Recycled Paper m

ual éshté prodhuar me letér 100 % té riciklueshme.
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PERDORIMI | BROSHURES SE UDHEZIMEVE UDHEZIME TE RENDESISHME MBI SIGURINE
Sapo keni bleré njé furré me mikrovalé SAMSUNG. Udhézimet pér pérdorim
pérmbT\j/rlwé inIormacionke tf“vlelfshrlnei pér gatimin né furré me mikrovalé: LEXOJ'N' ME KUJ DES DHE RUAJINI
e Masat paraprake té sigurisé . ) -
o Pjesét shtesé té pérshgtatshme dhe enét e gatimit PER T IU REFERUAR NE TE ARDHMEN-
* Keshila 16 viefshme mbi gatimin Sigurohuni gé kéto udhézime mbi siguriné té

e Késhilla mbi gatimin

SHQIP

zbatohen gjaté gjithé kohés.
Pérpara se té pérdorni furrén, verifikoni

A\ Rrezige ose praktika jo t& sigurta g& mund t& rezultojné qe te jené zbatuar udhézimet e
PARALAJMERIM Né démtim té réndé té personit ose vdekje.

LEGJENDA E SIMBOLEVE DHE E IKONAVE

A Rrezige ose praktika jo t& sigurta g& mund té rezultojné mepOShtme'
¢ démtim té lehté té it dém té = o - a o
KUJDES pasurise, Lo osecemEE A PARALAJMERIM (Vetém pér funksionin e

mikrovaléve)

A Paralaimérim: Rrezik ziarri Paralajmérim; Sipérfage e m " \
Sretamen, Frezic A nxehts N PARALAJMERIM: Nése dera apo gominat e
[N\ Paralsiménim; Elerictet A Leramenim; Materia deres jané te demtuara, furra nuk duhet t€ vinet ne
pery ! puné derisa té riparohet nga njé person kompetent.
N wosupepian MOS e prek & PARALAJMERIM: Eshté e rrezikshme gé njé
MOS e gmontoni. Ndigni udhézimet me saktési. person, i cili nuk éshté kompeten’[ te kl’yeje
A Sigurohuni se makina 8shié riparime ose sherbime gé kane té beéjné me hegjen
e 9 (@) etokézuar pér t6 parandaluar e kapakut i cili mbron nga ekspozimi ndaj energjise
’ goditjen elektrike. Se mlkrovaleve
Telefononi gendrés sé - ' m . ; .
Shérbimit bt nelinms Shenim & PARALAJMERIM: Léngjet dhe ushaimet e tiera
E réndésishme nuk duhet té nxehen né ene te vulosura pasi kane
tendence té shpérthejné.
Kjo pajisje éshté parashikuar vetém pér pérdorim
né shtépi.
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(*) PARALAJMERIM: Leérini fémijét ta perdorin
furrén t€ pambikeayrur vetem nése u jane dhene
udhézimet e duhura, né ményré ge fémija té jeté né
gjendje ta pérdoré furrén né ményré té sigurt dhe
Elé l;\uptojé rreziget nga mospérdorimi né ményren e
uhur.

Furra me mikrovalé éshté parashikuar pér ngrohjen
e ushgimeve dhe té pijeve. Tharja e ushgimeve ose
e veshjeve dhe ngrohja e jastékéve me korrent,
shapkave, sfungjeréve, rrobave te lagura dhe 8
ngjashme me kéto mund t€ ¢oje né rrezik lendimi,
marrjeje flaké ose zjarri.

dIOHS

PARALAJMERIM: Kjo pajisje mund té pérdoret
nga fémijét mbi 8 vje¢ dhe nga personat me aftési
te kufizuara fizike, ndjesore ose mendore ose
me mangesi ne pervoje dhe njohuri nése jane e
mbikeqyrur ose nése u jepen udhézime lidhur me
pérdorimin e pajisjes né njé menyre te sigurt dne
nése i kuptojné rreziget gé u kanosen. Femijet
nuk duhet t& luajné me pajisien. Pastrimi dhe
mirémbajtja nga pérdoruesi nuk duhet t€ béhen
nga femijet me pérjashtim té rasteve kur ata jané 8
Ve e sipér dhe t€ mbikeqgyrur.

Pérdorni vetém enét gé jané té pérshtatshme pér
pérdorim né furrén me mikrovale.

Kur nxehni ushgim né ené prej plastike ose letre,
hidhini njé sy furrés, pasi ekziston mundésia e
marrjes flaké.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_SQ_131004.indd 3

Nése del tym, fikeni ose higeni pajisjen nga priza
dhe mbajeni derén t€ mbyllur, pér té shuar flakét.

' PARALAJMERIM: Ngrohja me mikrovalé e pijeve

mund té rezultojé né vlim shpérthyes té vonuar,
prandaj duhet treguar kujdes kur t& mbani enén.

PARALAJMERIM: Pérmbajtjet e biberonéve dhe
vazot me ushgim pér bebet, duhet té trazohen dhe
t€ tunden si dhe t€ kontrollohet temperatura para
se té konsumonhen, pér té shmangur djegiet.

N Vezét e pagéruara dhe vezét e ziera shumé nuk
duhet té nxehen né furré me mikrovalé pasi mund
té shpérthejné, edhe pasi té keté ndaluar nxehja e
mikrovalés.

! Furra duhet t€ pastrohet rregullisht dne duhet té

higen mbetjet e ushgimeve.

(«J Mosmbajtja e furrés né kushte té pastra mund té
prishe siperfagen, gjé ge mund t€ ndikoje per keq
né jeteégjatésine e pajisjes si dhe mund té shkaktojé
njé situaté té rrezikshme.

2013-10-04
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SHQIP

N Pajisja nuk éshté krijuar pér t'u instaluar né
automijete, né rulota dhe né automjete té ngjashme
etj.

Para se ta pérdorni furrén pér heré té paré, ajo
duhet té vihet né puné me ujé 10 minuta dhe mé
pas té pérdoret.

Kjo pajisje nuk eshté parashikuar pér pérdorim
nga personat (duke pérfshiré fémijét) me aftési té
kufizuara fizike, shaisore ose mendore 0se me
mangési né pervoje dhe njohuri, nése ata nuk jane
ne mbikéqyrje té drejtpérdrejte, ose nése nuk jane
udhézuar né lidhje me perdonmm e pajisies nga nje
person gé mban pérgjegjési pér siguriné e tyre.

Nése furra bén njé zhurmé té cuditshme, vien
aromeé djegieje 0se nése del tym, higeni spinén
elektrike menjéheré dhe kontaktoni gendrén tuaj
me té afért t& shérbimit.

Furra me mikrovalé duhet té vendoset né até
meényré gé priza té jeté e disponueshme.

(%) Fémijét duhet t& mbikéqyren pér t'u siguruar gé té
mos Iuajné me pajisjen.

Nése kordoni elektrik éshté démtuar, duhet té
zévendésohet nga prodhuesi, agjenti i tij i shérbimit
0se nga persona me kualifikim té ngjashém pér té
shmangur rreziget.

N Furra me mikrovalé éshté parashikuar té pérdoret
vetém e vendosur mbi banak. Furra me mikrovalé
nuk duhet vendosur né dollap.

& PARALAJMERIM: Léngjet ose ushgimet e tjera
nuk duhet t€ nxehen né ené t& mbyllura pasi kané
tendencé té shpérthejné;

N Paijisja nuk duhet pastruar me uié.

A PARALAJMERIM

(Vetém pér funksionin e mikrovaléve) -
Opsional

PARALAJMERIM: Kur pajisja pérdoret né regjimin
me kombinim, fémijét duhet ta pérdorin até
vetém nén mbikéqyrjen e té rriturve pér shkak té
temperaturave té larta gé krijohen.

Kjo furré duhet t€ vendoset né drejtimin e duhur
dhe me lartési té tillé gé lejon pérdorimin e
hapésirés dhe té zonés sé kontrollit.

Gjaté pérdorimit pajisja nxehet. Duhet té béni
kujdes té shmangni prekjen e elementeve ngrohése
brenda né furré.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_SQ_131004.indd 4
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& PARALAJMERIM: Pjesét e pérdorshme mund @ Temperatura né sipérfaget e perdorshme mund te
té nxehen gjaté perdorimit. Femijet e vegjéel duhen jeté e larté kur pajisja éshté véné né puné.
mbajtur larg. @ Dera e sipérfages sé jashtme mund t& nxehet kur
& Nuk duhet pérdorur pastrues me avul. pajisja Eshté vené né puneé. Y
& PARALAJMERIM: Sigurohuni gé pajisja té jeté e Mbajeni pajisien dhe kordonin e saj larg fémijéve 5
fikur pérpara se té ndérroni llambén, né ményre gé nen 8 vieg.
té shmangni _rpundesme e njé goditjeje elektrike. N Pajisjet nuk jané parashikuar té pérdoren népérmjet
PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj t€ . nje kohématési te jashtém ose népermiet nje
pérdorshme nxehen gjaté pérdorimit. Duhet sistemi t€ komandimit né distance.

té tregoni kujdes pér té shmangur prekjen e

elementeve nxehése. Fémijét nén 8 vieg duhet Ky produkt €shté njé pajisie ISM e grupit

t& mbahen larg, pérveg rasteve kur jané nén 2, kategoria B. Perkufizimi per grupin 2 i
mbikéqyrje té vazhdueshme. cili pérfshin pajisjet ISM, né té cilat energjia
& Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijét mbi 8 ' me radio-frekuencé prodhohet géllimisht

vjeg dhe nga personat me aftési té kufizuara fizike, dhe/ose pérdoret né formén e rrezatimit

ndjesore 0se mendore 0se me Mangesi Ne PEVOE | gjakiromagnetik pér trajtimin e materialit
dhe njohuri nése jané té mbikéqyrur ose nése u . . N
jepen udhézime lidhur me pérdorimin e pajisies né | dne pajisiet EDM dhe pajisjet gé krijojné

njé ményré t& sigurt dhe nése i kuptoiné rreziget ¢ | qark elektrik. Te pajisjet e kategorise B,

U kanosen. Fémijét nuk duhet t€ luajné me pajisien.  * futen pajisjet e pérshtatshme pér pérdorim

Pastrimi dhe m|re[nbajtja nuk dunet t€ behen nga né& ambientet shtépiake dhe né ambientet

femijét t& pambikéqyrur. . o ) - o
gé lidhen drejtpérdrejt me rrjetin e furnizimit

N Mos pérdorni pastrues té ashpér gérryes ose ) o e .
kruese t& ashpér metalike pér t& pastruar xhamine | M€ ENergji me voltazh t& ulét, i cili furnizon

derés sé furrés, pasi mund t'i gérvishtin sipérfagen, | godinat e banimit.
cka mund té shkaktojé thyerjen e xhamit.
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INSTALIMI | FURRES ME MIKROVALE

Vendoseni furrén mbi njé sipérfage té sheshtg,
85 cm mbi dysheme. Sipérfagja duhet té jeté aq
e forté sa té mbajé né méenyre té sigurt peshén e
furrés.

1. Kur té instaloni furrén, sigurohuni gé
té keté ajrosje té pérshtatshme pér
furrén, duke léné té paktén 10 cm
(4 in¢) hapésiré mbrapa dhe né
pjesét anésore si dhe 20 cm (8 ing) hapésiré lart.

2. Higni té gjitha materialet e paketimit gé& ndodhen
brenda né furre.

SHQIP

3. Instaloni unazeén rrotulluese dhe pjatén rrotulluese.

Kontrolloni nése pjata rrotulluese rrotullohet
lirshém. (Vetém modeli i llojit té pjatés rrotulluese)

4. Furra me mikrovalé duhet té vendoset né até
MEenyré qé priza té jeté e disponueshme.

(«J Nése kordoni elektrik éshté demtuar, duhet
té zévendésohet nga prodhuesi, agjenti i tij i
shérbimit ose nga persona me kualifikim té
ngjashem per té shmangur rreziget.

Pér S|gur|ne tuaj personale, vendoseni kabllon
né njé prizé AC té tokézuar né ményré té
pérshtatshme.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_SQ_131004.indd 6
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Mos e instaloni furrén me mikrovalé né ambiente
té nxehta ose me lagéshtirg, si pér shembull
prané njé furre té zakonshme ose prané njé
radiatori. Duhet t€ zbatohen specifikimet pér
furnizimin me energji t€ sobés dhe ¢do kabllo
zgjatuese Qé pérdoret duhet té jeté e té njéjtit
standard si dhe kablloja e energjisé gé jepet
bashké me furrén. Pastrojeni pjesén e brendshme
dhe gominén e derés me njé lecké té njomé para
se ta pérdorni furrén pér heré té pare.

PASTRIMI | FURRES ME MIKROVALE

Pjesét e méposhtme té furrés me mikrovalé duhet té
pastrohen rregullisht pér té parandaluar grumbullimin

' e yndyrés dhe té copave té ushqgimit.

¢ Sipérfaget e brendshme dhe té jashtme
¢ Dera dhe gominat e derés

¢ Pjata rrotulluese dhe unazat rrotulluese
(Vetém modeli i llojit t& pjatés rrotulluese)

+ @ Sigurohuni GJITHMONE gé gominat e derés t&

jené té pastra dhe gé dera té€ mbyllet si¢ duhet.

= Mosmbaijtja e furrés né kushte té pastra mund
té prishe siperfagen, gjeé gé mund te ndikoje per
keq né Jetegjatesme e pajisjes si dhe mund té
shkaktojé njé situaté té rrezikshme.

2013-10-04 0 6:24:56
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1. Pastrojini sipérfaget e jashtme me njé cohé té buté
dhe me ujé té ngrohté me sapun. Shpélajini dhe
thajini.

2. Pastroni spérkatjet ose nJollat né sipérfaget e
brendshme té furrés me njé cohé me sapun.
Shpélajini dhe thajini.

3. Pér té hequr pjesét e forta t& ushgimit dhe aromat,
vendosni njé filxnan me 1€ng limoni t& holluar né furré |
dhe nxeheni pér dhjeté minuta me fugi maksimale.

4. Lajeni pjatén e cila nuk e démton pjatalarésen, sa
heré t€ jeté e nevojshme.

MOS derdhni ujé te vrimat e ajrosjes. KURRE
mos pérdorni produkte gérryese ose solucione
kimike. Tregoni kujdes té vecanté kur té pastroni
gominat e derés, pér té siguruar gé asnjé Copé:
* Té mos grumbullohet
* Te mos pengoje mbyllien e derés si¢ duhet

Pastrojeni zgavrén e furrés me mikrovalé pas
¢do pérdorimi me njé solucion larés té buté, por
para se ta pastroni, lereni furréen me mikrovalé gé
té ftohet, né ményré gé t€ shmangni lendimet.

Kur té pastroni pjesén e sipérme
brenda né hapésirg, do té ishte miré ta 7
ulni nxehtésiné né 45 ° dhe me pas ta —_—
pastroni.

‘ GEB3X_BOL_DE68-04056F-02_SQ_131004.indd 7 @

(Vetém modeli i ngrohésit me Iékundije)

RUAJTJA DHE RIPARIMI | FURRES TUAJ ME
MIKROVALE

Gjaté ruajties ose riparimit té furrés tuaj me
mikrovalé, duhet t€ merren disa masa té thjeshta
parandaluese.

dIOHS

Furra nuk duhet té pérdoret nése dera ose gominat e

derés jané té démtuara:
* Menteshé e thyer
e (Gomina té prishura
o Kapaku i deformuar ose i pérkulur
Vetém njé teknik shérbimi i kualifikuar pér furré me

. mikrovalé, duhet té kryejé riparime
KURRE mos e higni kapakun e sipérm nga furra.

Nése furra eshté me defekt dhe ka nevojé pér
riparime, 0se nése jeni né dyshim pér gjendjen e
saj:

* Higeni nga priza né mur

* Kontaktoni gendrén me té afért té shérbimit pas

shitjes
Nése déshironi ta ruani furrén pérkohésisht, gjeni
nje vend té thaté, pa pluhur.

Arsyeja: Pluhuri dhe lagéshtira mund té demtojné

pjesét funksionale té furrés.

2013-10-04
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SHQIP

Kjo furré me mikrovalé nuk éshté parashikuar pér

pérdorim komercial.

Llambén nuk duhet ta ndérroni veté pér arsye
sigurie. Kontaktoni me kujdesin mé té afért pér
Klientin t€ autorizuar nga Samsung qgé té sjellé njé

A PARALAJMERIM

inxhinier té kualifikuar pér té zévendésuar llambén.

Vetém personeli i kualifikuar duhet lejuar t& modifikojé
ose té riparojé pajisjen.

v

v

v

AAAL

v

Mos e prekni spinén elektrike me duar t& njoma.

<

v

Mos e fikni pajisien duke hequr prizén, ndérkohé gé
éshté duke punuar.

AN

ANIAN
ANIAN
<

Mos furni gishtat ose substanca té huaja. Nése
substanca té tilla si uji, hyjné né pajisje, higeni spinén
elektrike dhe kontaktoni gendrén tuaj mé té afért té
shérbimit.

<
<

Mos ushtroni shumé presion ose ngjeshje te pajisja.

Mos e vendosni furrén né njé objekt delikat si¢ éshté
lavamani ose njé objekt prej gelqgi.

N

Mos nxehni léngje dhe ushgime té tjera né ené té
vulosura pér funksionin e mikrovalés.

v

Mos pérdorni benzen, hollues, alkool, pastrues me avull

ose pastrues me presion té larté pér t& pastruar pajisjen.

N

Pér té gené té sigurt, mos pérdomi pastrues me uje¢ me ¢/
presion té larté ose me avull me presion.

Sigurohuni gé voltazhi, frekuenca dhe rryma e energjisé
& pérputhen me ato té specifikimeve té produktit.

N

Mos e instaloni kété pajisje; prané ngrohésve,
materialeve té ndezshme; né vende me lagéshtiré,

me vaj ose me pluhur, né njé vend té ekspozuar
drejtpérdrejt ndaj rrezeve t€ diellit dhe uijit ose aty ku ka
rrjedhje té gazit; né toké.

v
v
v

v
v
v

ANERNIERN

Vendoseni spinén e korrentit né prizén né mur né
ményré té shtrénguar. Mos pérdorni pérshtatés spine té
shuméfishté, kabllo zgjatuese ose transformator elektrik.

ANIANIANEANEN
ﬁ(t((

Mos e varni kabllon elektrike né njé objekt metalik, mos
e futni kabllon elektrike ndérmjet objekteve ose mbrapa
furrés.

<
<

@

Kjo pajisie duhet té tokézohet si¢ duhet né pérputhje me ¢/
kodet vendase dhe kombétare.

<
<

Higni vazhdimisht té gjitha substancat e huaja, si
pluhurin ose ujin nga terminalet e prizés elektrike dhe
nga pikat e kontaktit me ané té njé cope té thaté.

<
<
<

Vv B by yoyv

Mos pérdorni spiné elektrike, kordon elektrik t& démtuar
ose prizé né mur té lirshme. Kur spina elektrike ose
kablloja elektrike &shté démtuar, kontaktoni gendrén mé
té afért té shérbimit.

N

Mos e térhigni ose e mos pérkulni né ményré ekstreme
kabllon e energjisé ose mos vendosni objekte té rénda
mbi té.

Mos hidhni ose t& spérkatni drejtpérdrejt ujé né furré.

AN

Mos vendosni objekte né furré, brenda ose te dera e
furrés.

<

<X

Né rast té rriedhjes sé gazit (si¢ éshté gazi propan, gazi ¢/ &/

LP, etj.), ajroseni menjéheré pa e prekur spinén elektrike.

v

Mos spérkatni substanca té avullueshme, si¢ jané
insekticidet, mbi sipérfagen e furrés.

<
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2013-10-04 m 6:24:59



8 Mos vendosni materiale t& ndezshme mbi furré. Tregoni 4/ viv' & Mos e zhytni kabllon e energjisé ose spinén elektrike Né /|

kujdes sidomos kur t& nxehni gatime ose pije qé ujé dhe mbajeni kabllon e energjisé larg nga nxehtésia.
EerTi?Jne a”fpo!’ p?stlnaVUJthfnatlkc])col|t"mund t€ bien né & Vezét e pagéruara dhe vezét e ziera shumé nuk Vv
ontakt me nje plese & NXeNte e furres. duhet t& nxehen né furré me mikrovalé pasi mund
Mbajini fémijét larg derés, gjaté hapjes ose mbylljes, pasi vVivIiviv t& shpérthejné, edhe pasi té keté ndaluar nxehja e
mund t& pérplasen me derén ose mund t€ kapin gishtat. mikrovalés; gjithashtu, mos i nxehni shishet hermetike »
= R . . . ose shishet e vulosura, vazot, enét, arrat e pagéruara, x
PARALAJMERIM: Nxehja me mikrovalé e pijeve, mund ,/ ,/ ,/ ,/ domatet, et %

té rezultojé né viim shpérthyes dhe me vonesé, prandaj
dhe duhet treguar kujdes kur t& mbahet ena; pér té

Mos i mbuloni vrimat e ajrimit me cohé ose me letér. v v

v

parandaluar kété situaté, lini GJTHMONE njé kohé Ato mund té marrin flaké pasi nga furra del ajér i nxehté.
qgéndrimi prej 20 sekondash pasi té jeté fikur furra, né Furra gjithashtu mund t& nxehet dhe mund té fiket
ményré gé temperatura t€ béhet e njétrajtshme. Trazojini ! automatikisht dhe do t& mbetet e tillé derisa té ftohet
gjaté nxehjes, nése éshté e nevojshme dhe trazojini mjaftueshém.
GJITHMONE pas nxehjes. Pe o - . .
. . q th kuzhine kur t
N& rast djegie, ndigni udhézimet pér NDIHMEN E PARE: g) Pérdomi gjthmoné doreza kuzhine kur t& nxirmi njé v

pjaté nga furra, pér t& shmangur djegiet padashur.

e Zhyteni vendin e djegur me ujé té ftohté pér té
paktén 10 minuta.

e Mbulojeni me njé rrobé té pastér dhe té thaté.

e Mos e lyeni me krem, vaj ose me locione.

Trazojini IEngjet né mes t€ nxehjes ose pasi té keté v
mbaruar nxehja dhe Iéreni IEngun t& géndrojé pér
20 sekonda pas nxehjes, pér t& shmangur viimin
1 shpérthyes.

€3

Qéndroni larg nga furra sa gjatésia e krahut kur té& hapni v
derén, pér té shmangur djegien nga ajri ose avulli i
nxehté qé del jashté.

A KUJDES LA

Pérdorni vetém ené kuzhine gé jané té pérshtatshme

N >
Ny
£

pér t'u pérdorur pér furré me mikrovalé; MOS pérdomi & Mos e vini né puné furrén me mikrovalé kur éshté v v
ené metalike, servis pjatash me zbukurime prej ari dhe bosh. Furra me mikrovalé do té fiket automatikisht pér
argjendi, shish, piruné, etj. 30 minuta pér géllime sigurie. Rekomandojmé gé té
Higni lidhéset metalike nga gantat plastike ose prej . vendosni njé goté me ujé brenda né furé gjaté gjithé
letre. kohés, pér té thithur energjiné e mikrovaléve né rast se
Arsyeja: Mund té shkaktohet gark elektrik ose shkéndija furra me mikrovalé ndizet aksidentalisht.
€ cilat mund t6 démtojné furrén. Instalojeni furrén né pérputhje me hapésirat gé v v
& Mos e pérdorni furrén me mikrovalé pér t& tharé letra v viv pérshkruhen né kété manual. (Shihni “Instalimi i furrés
ose rroba. me mikrovalg".)
Pérdorni kohé mé té shkurtér pér sasi mé té vogla v viv Kujdes kur t€ lidhni pajisiet e tiera elektrike te prizat 48 /' |/ |&/
ushaimi, pér t& shmangur mbinxehjen dhe djegien e ndodhen prané furrés.

ushgimit.
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SHQIP

MASA PARAPRAKE PER TE SHMANGUR EKSPOZIMINE
MUNDSHEM NDAJ ENERGUISE SE TEPERT TE MIKROVALEVE
(VETEM PER FUNKSIONIN E MIKROVALEVE).

Moszbatimi i masave paraprake mbi siguriné mund té rezultojé né ekspozim té
démshém ndaj energjisé sé& mikrovaléve.

(@) Né asnjé rrethané nuk duhet té provoni té vini furrén né puné me
derén hapur ose t&€ ngacmoni ¢elésat e bllokimit t€ sigurisé (shulet e
derés) ose té futni objekte né vrimat e bllokimit t& sigurisé.

(b) MOS vendosni objekte ndérmjet derés sé furrés dhe pjesés ballore
dhe mos lejoni akumulimin e mbetjeve nga pastrimi né sipérfaget
bllokuese. Sigurohuni gé dera dhe sipérfaget bllokuese té derés té
jené té pastra duke i pastruar ato pas pérdorimit, fillimisht me njé
cohé té njomé dhe mé pas me njé cohé té buté e té thaté.

(c) MOS e vini furrén né puné nése éshté e démtuar, derisa té riparohet
nga njé teknik shérbimi i kualifikuar pér mikrovalg, i cili éshté trajnuar
nga prodhuesi. Eshté e réndésishme sidomos qé dera e furrés té
mbyllet sic duhet dhe gé t& mos démtohen:

(1) dera (t& deformohet)
(2) menteshat e derés (té thyhen ose té lirohen)
(8) gominat e derés dhe sipérfaget bllokuese

(d) Furra nuk duhet té rregullohet ose té riparohet nga njé person gé nuk
éshté teknik shérbimi i kualifikuar pér mikrovalé dhe i trajnuar nga
prodhuesi.

Samsung do té faturojé tarifén e riparimit pér z&vendésimin e njé aksesori ose
pér riparimin e njé defekti kozmetik nése démi né njési dhe/ose démtimi ose
humbja e aksesorit &shté shkaktuar nga klienti. Artikujt gé mbulon ky kusht
pérfshijné:

(@) derén, dorezén, panelin e jashtém ose panelin e kontrollit t& shtypur,
gérvishtur ose té thyer.

(b) Tavén, rrotulluesin drejtues, bashkuesin ose skarén e thyer ose t&
humbur.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_SQ_131004.indd 10
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o Pérdoreni kété pajisje vetém pér géllimin pér té cilin &shté parashikuar, ashtu
si¢ pérshkruhet né kété manual udhézues. Paralajmérimet dhe udhézimet e
réndésishme mbi siguriné né kété manual nuk mbulojné té gjitha kushtet dhe
situatat e mundshme gé mund t& shfagen. Eshté pérgjegjésia juaj t& veproni
praktikisht, me kujdes dhe me vémendie kur instaloni, mirémbani dhe vini né
pérdorim pajisjen.

e Duke gené se kéto udhézime pérdorimi mbulojné modele t& ndryshme,
karakteristikat e furrés tuaj me mikrovalé mund t& ndryshojné pak nga ato gé
pérshkruhen né kété manual dhe jo té gjitha shenjat paralajméruese mund
18 jené té zbatueshme. Nése keni ndonjé pyetje ose shgetésim, kontaktoni
gendrén mé té afért té shérbimit ose kérkoni ndihmé dhe informacione né
internet né www.samsung.com.

e Furra me mikrovalé éshté menduar té pérdoret pér nxehjen e ushaimit. Ajo
éshté parashikuar vetém pér pérdorim né shtépi. Mos nxehni materiale
tekstile ose jastéké t& mbushur me drithéra, té cilat mund té shkaktojné
djegie dhe zjarr. Prodhuesi nuk mund té€ mbajé pérgjegjési pér démtimet e
shkaktuara nga mospérdorimi né ményrén e duhur té pajisjes.

e Mosmbajtja e furrés né kushte té pastra mund té prishé sipérfagen, gjé qé
mund té ndikojé pér keq né jetégjatésiné e pajisjes si dhe mund té shkaktojé
njé situaté té rrezikshme.

E ELIMINIMI | DUHUR | KETIJ PRODUKTI (PAJISJE
mmm ELEKTRIKE DHE ELEKTRONIKE PER T’U FLAKUR)

(Zbatohet pér shtetet me sisteme grumbullimi té vecuar)

Kjo shenjé gé shfaget né produkt, pajisjet shtesé ose literaturé, tregon se produkti
dhe pajisjet e tij elektronike shtesé (p.sh. ngarkuesi, kufjet, kablloja USB) nuk duhet
t€ hidhen sé bashku me mbeturinat e tjera shtépiake né fund té jetés sé tyre té
punés. Pér t& parandaluar njé dém té& mundshém ndaj mjedisit ose shéndetit njerézor
nga hedhja e pakontrolluar e mbeturinave, ju lutemi ndajini kéto pajisje nga llojet e
tjera t& mbeturinave dhe riciklojini ato né ményré té pérgjegjshme pér t&€ promovuar
ripérdorimin e géndrueshém té burimeve materiale.

Pérdoruesit né shtépi duhet t& kontaktojné ose shitésin me pakicé ku e blené kété
produkt ose zyrén e pushtetit vendor té tyre pér hollési se ku dhe si mund t'i dérgojné
kéto pajisje pér riciklim t& sigurt mjedisor.

Pérdoruesit e biznesit duhet té kontaktojné furnitorin e tyre dhe té kontrollojné kushtet
dhe afatet e kontratés sé blerjes. Ky produkt dhe pajisjet e tij shtesé elektronike nuk
duhet té€ pérzihnen me mbeturina té tjera tregtare pér eliminim.
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PERMBAJTJA UDHEZUES PER NJE SHIKIM TE SHPEJTE
Udhézues pér njé shikim t& shpejté............cooiiiiiiiiii 1 Nése déshironi té gatuani disa ushgime.
PIESEE SNIESE ... 12 1. Vendoseni ushgimin né furré. N
FUITEL oo 13 Zgjidhni nivelin e energjisé duke shtypur njé heré ose R
Paneli i KONErOMit........cciiiiiiiiic 13 mé shumé butonin Power Level (Niveli i fuqis€). Microwave
Véndosja G OreS o """"""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" 14 2. Zgjidhni kohén e gatimit duke shtypur butonin
Si punon furra me MIKIOVAIE ..............cooiiiiiiic 14 10 min, 1 min ose 10 s ashtu si¢ kérkohet. h min 10e
Kontrolli nése furra funkSion SiG AUNET............o..orveverieeseeeesseeeseee e 15 10min 1 min
Vendosja e regjimit t& kursimit t& energjiSé ...........cccvviiiiiiiiiiii 15
GEIMI/RINGIONI -1 er e eees e eeees e e e 15 1 3. Shiypnibutonin Start (Fillo) (D). >
NIVEIEE € TUGHSE .o oo oo oo 16 Rezultati: Filon gatimi. St
N ) it 6 Sinjali i furrés bie katér heré kur
Brprerja e gatimit......coviiiii i pérfundon gatimi.
Rregullimi i KOh&s S€ gatimit...........cociiiiiiiiiiiii 16
Pérdorimi i vegorisé rinxehje/gatim i menjéhershém...........c.cocoooeiiiiiiiiie 17 Nése déshironi t& shkrini disa ushgime.
Cilésimet pér rinxehje/gatim t& menjéhershém ... 17 1. Vendoseni ushgimin e ngriré né furré.
Pérdorimi i vecorisé sé shkriries s& FUQISHME automatike............cccoevevevevevevevennan. 18 Shtypni butonin Power Defrost (Shkrirje e 33
Cilésimet e shkrirjes s€ fugishme automatike ..o 18 fuqls.hr.ne)”(m?) ne ose mMé shumé heré sipas llojt & Power
ushqimit pér t'u shkriré.
PIekja Né SKar ..o 19 n - -
o . ) ; 2. Zgjidhni peshén duke shtypur butonat kg dhe 100 g
Kombinimi i mikrovaléve dhe i skarés .19 ashtu sig kérkohet. « 100
Gatim me disa faza..........c..cc...... .20 9 9
Zgjedhja € PIESEVE SNEESE.........oiiiiiiii e 20
FIKIQ @ SINJAIZUBSIE ... vvvoeeveoeeeeee e eeeeee s e e ee e ee et ee e ee e 21 3. Shtypni butonin Start (Fillo) (<). _—
1
Bllokimi né mEnyré t€ sigurt i FUITS.......c.ooiiiiiiiiiiii 21 S?t
al
Udhézuesi pér enét € KUZNINES ...........cooiiiiiiiiiiie e 21
Udhé T AIMI L. 22 " A T
czues! gatm! Nése doni té shtoni njé minuté tjetér.
Si té veproni kur jeni né dyshim ose kur keni njé problem..........ccccoooviviiiiiiicininn 30 L o .
o ) Léreni ushgimin né furré.
Specifikimet tekNIKE ..o 31 Shtypni njé heré ose mé& shumé +30s pér ¢do 30 sekonda
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t€ tjera g€ déshironi té shtoni.

+30s

dIOHS
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Nése déshironi té piqgni disa ushqime.

1. Nxeheni paraprakisht skarén né temperaturén e
kérkuar duke shtypur butonin Grill (Skaré) (U),
cilésimi i koh&s (10 min, 1 min dhe 10 s) dhe

butonin Start (Fillo) (). Gl
2. Vendoseni ushgimin né skarén né furré.
Shtypni butonin Grill (Skaré) (). Zgjidhni kohén _h_ _min 10
10 min 1 min

SHQIP

e gatimit duke shtypur butonat 10 min, 1 min dhe
10s.

3. Shtypni butonin Start (Fillo) (<).

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_SQ_131004.indd 12
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PJESET SHTESE

Né varési t&¢ modelit g& keni bleré, ju jepen disa pjesé shtesé té cilat mund té

pérdoren né njé séré ményrash.

1. Unaza e rrotullimit, duhet vendosur né gendér té
furrés.

Qéllimi: Unaza rrotulluese mban pjatén
rrotulluese.

2. Pjata rrotulluese, duhet vendosur né unazén
rrotulluese dhe pjesa gendrore e pjatés duhet t&
puthitet me bashkuesin.

Qéllimi: Pjata rrotulluese shérben si sipérfagja

kryesore e gatimit; ajo mund té higet lehtésisht pér t'u

pastruar.

3. Skara, duhet vendosur mbi pjatén rrotulluese.

Qéllimi: Skara metalike mund té pérdoret pér
pjekje dhe pér gatim t€ kombinuar.

MOS e vini né puné furrén me mikrovalg pa unazén rrotulluese dhe

pjatén rrotulluese.

2013-10-04 m 6:25:02
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PANELI | KONTROLLIT

2
e [ )
- el
® | Reacy Meas  poFL5REc :
1 s ey I
| = @ @y |
. :_Mmi &Z\%ﬁsnf’izza Frozen Pasta  Frozen Fish J
(3 i
owave Grill
(e) (o @1 @2 ()
1. DERA 7. PJATA RROTULLUESE
2. VRIMAT E VENTILIMIT 8. BASHKUESI '
3. SKARA 9. UNAZA RROTULLUESE ()
4. DRITA 10. VRIMAT E BLLOKIMIT TE
6. SHULET E DERES 11. PANELI TKONTROLLIT 1. ZGJEDHJAE VEGORISE SE 7. ZGJEDHJA E PESHES
12. BUTONI PER HAPJEN E SHKRIRJES SE FUQISHME 8. BUTONI | VENDOSJES SE
DERES. AUTOMATIKE ORES
| 2. ZGJEDHJAE VECORISESE g, BUTONI | REGJIMIT ME
RINGROHJES/GATIMIT TE KOMBINIM
MENJEHERSHEM 10.BUTONI +30s
3. EXQ%‘\'/LE‘E.ESGJ'M'T TE 11.BUTONI | NDEZJES
. . 12.BUTONI | KURSIMIT TE
4. BUTONI | REGJIMIT TE SKARES " Fcnn ek
5. BUTONI | CILESIMIT TE KOHES

6. BUTONI NDERPRE/ANULO

13
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SHQIP

VENDOSJA E ORES

®

SI PUNON FURRA ME MIKROVALE

Furra juaj me mikrovalé ka njé oré té brendshme. Kur lidhet me energjing, né
ekran shfaget automatikisht “:0”, “88:88” ose “12:00”.

Ju lutemi vendosni orén aktuale. Ora mund té shfaget ose né formatin me 24 oré
ose me 12 oré. Ju duhet t& vendosni orén:

e Kur instaloni fillimisht furrén tuaj me mikrovalé
e Pas njé ndérprerje té€ energjisé

Mos harroni té rivendosni orén kur kaloni nga periudha e verés né
periudhén e dimrit dhe anasjelltas.

Funksioni automatik i kursimit té energjisé
Nése nuk zgjidhni ndonjé funksion kur pajisja €shté né mes té cilésimit
ose funksionimit né gjendje pérkohésisht t& ndaluar, funksioni anulohet
dhe ora do té shfaget pas 25 minutash.
Llamba e furrés do té fiket pas 5 minutash kur dera éshté e hapur.

1. Pér té afishuar orén né...
Formatin me 24 oré @
Formatin me 12 oré Clock
Shtypni njé ose dy heré butonin Clock (Ora).
2. Caktoni orén me butonin h dhe minutat me butonin
min. h min
10 min 1 min
3. Kur shfaget ora e sakté, shtypni sérish butonin
Clock (Ora) pér té nisur orén. @
Rezultati: Ora shfaget sa heré gé nuk pérdorni Clock

furrén me mikrovalé.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_SQ_131004.indd 14
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Mikrovalét jané valé elektromagnetike me frekuencé té larté; energjia e ¢liruar

mgnqéson gatimin ose ringrohjen e ushgimit pa i ndryshuar as formén as

n ren.

ngr\?éi me mikrovalé mund ta pérdorni pér:

e Shkrirje
e Ringrohje/Gatim té castit
e Gatim

Parimi i gatimit.

1. Mikrovalét e prodhuara nga magnetroni
shpérndahen njétrajtshém me rrotullimin e ushqgimit
né pjatén rrotulluese. Késhtu ushgimi gatuhet né
ményré té njétrajtshme.

2. Mikrovalét pérthithen nga ushgimi deri né njé thellési
prej 1 in¢ (2,5 cm). Pastaj vazhdon gatimi ndérsa
nxehtésia shpérndahet brenda ushgimit.

3. Koha e gatimit ndryshon sipas marrésit dhe

karakteristikave t& ushqgimit:

e Sasia dhe dendésia

e Pérmbaijtja e ujit

e Temperatura fillestare (ngriré ose jo)

@ Duke gené se gendra e ushqgimit gatuhet me shpérndarje t& nxehtésise,
gatimi vazhdon edhe pasi e keni nxjerré ushgimin nga furra. Kohét e
qgéndrimit t& pércaktuara né receta dhe né kété libérth duhet respektuar
pér té garantuar:

e Gatimin e njétrajtshém té ushqimit deri né gendér.
e Temperaturén e njéjté brenda gjithé ushqimit
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KONTROLLI NESE FURRA FUNKSION SIC DUHET GATIMI/RINGROHJA

Procedurat e thjeshta t&€ méposhtme ju mundésojné té kontrolloni gé furra Procedura e méposhtme shpjegon se si ta gatuani ose ta ringrohni ushgimin.
funksionon si¢ duhet né ¢do kohé. Hapeni derén e furrés duke shtypur butonin e Para se té largoheni nga furra, kontrolloni GJITHMONE cilésimet e gatimit.

madh né anén e djathté né fund t€ panelit t& kontrollit. Sé pari, vendoseni ushgimin né mes t€ pjatés rrotulluese. Mé pas, mbylini derén.

Sé pari, vendosni njé tas me ujé né pjatén rrotulluese. Mé pas, mbylini derén.

1. Shtypni butonin Power Level (Niveli i fuqis€).
1. Shtypni butonin Power Level (Niveli i fuqisé) dhe & . . )
caktojeni kohén né 4-5 minuta duke shtypur butonin Microwave Bezultati: ggga\(j\? E}J;eiglﬁzis?rfzjal 6 e gatimit): Microwave t:/:>
i A h min :
1 min sa heré duhet. omn Tmn 00 Zgjidhni nivelin e duhur & fugisé duke 2
shtypur pérséri butonin Power Level (Niveli i fuqisé€)
2. Shtypni butonin Start (Fillo) (). e derisa t& shfaget fugia pérkatése né vat. Referojuni tabelés
Rezultati: Furra e ngroh ujin pér 4 deri né 5 St<Dn s nivelit t& fuqisé né fagen tjeter.
minuta. Uji duhet té fillojé té zieje. ' 2, Zgjidhni kohén e gatimit duke shtypur butonin
Furra duhet té futet né prizé t& pérshtatshme né 10 min, 1 min dhe 10 s. h min 10
mur. Pjata rrotulluese duhet t& jeté né pozicionin e saj né furré. Nése 10min 1 min
pérdoret nivel fugie ndryshe nga maksimali, uji do t& marré mé shumé
kohé pér té Zier. 3. Shtypni butonin Start (Fillo) ().
VENDOSJA E REGJIMIT TE KURSIMIT TE ENERGJISE Rezultatl; - Dria e furree ndlzet dhe piata ot
Furra ka njé regjim pér kursimin e energjisé. Ky opsion kursen energjiné kur furra ) - ' T —
nuk Bshtd né puné. 1 1) Fillon gatimi dhe kur mbaron, sinjali i
e shtypni bt?tonin Energy Save (Kursim i energjisé). furr€s bie katér here.
o . o o ; 2) Sinjali kujtues i pérfundimit do t& bjeré 3 heré (njé heré
e Pé&r té hequr regjimin e kursimit t& energjisé, hapni D—Q

né cdo minuté).
3) Shfaget pérséri koha aktuale.

Kurré mos e ndizni furrén me mikrovalé kur éshté bosh.

derén dhe mé pas né ekran do té shfaget ora Eco Mode
aktuale. Furra éshté gati pér t'u pérdorur. e

15
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NIVELET E FUQISE

NDERPRERJA E GATIMIT

Ju mund té zgjidhni njé nga nivelet e méposhtme té fugisé.

Fuqia
Niveli i fugisé - -
q Dalja r:1(_1§avka'.~;|male SKARA

% E LARTE 800 W -

% MESATARE E LARTE 600 W -
MESATARE 450 W -
MESATARE E ULET 300 W -
SHKRIRJE (%) 180 W -

E ULET/MBAJTJE NGROHTE 100 W -

SKARA - 1100 W
ME KOMBINIM | (& w) 600 W 1100 W
ME KOMBINIM Il (5w 450 W 1100 W
ME KOMBINIM IIl (5 w) 300 W 1100 W

Nése zgjidhni nivel mé té larté fugie, koha e gatimit duhet té ulet.

Nése zgjidhni nivel mé t& ulét fugie, koha e gatimit duhet té rritet.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_SQ_131004.indd 16
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Ju mund ta ndérprisni gatimin n& ¢do moment pér té kontrolluar ushgimin.

1. Pér ta ndérpreré pérkohésisht;
Hapni derén.

Rezultati: Gatimi ndérpritet. Pér té rifilluar gatimin,

mbylleni derén dhe shtypni pérséri
Start (Fillo) ().

2. Pér ta ndérpreré pérfundimisht;
Shtypni butonin Stop (Ndérprerje) (Q).

Rezultati: Gatimi ndérpritet.
Nése déshironi t& anuloni cilésimet e

Stop

gatimit, shtypni pérséri butonin Stop (Ndérprerje) (Q).

@ Cilindo cilésim mund ta anuloni pérpara fillimit t€ gatimit thjesht duke

shtypur butonin Stop (Ndérprerje) (Q).

RREGULLIMI | KOHES SE GATIMIT

Kohén e gatimit mund ta rrisni duke shtypur butonin +30s njé heré pér ¢cdo 30

sekonda té shtuara.

1. Shtypni butonin +30 s njé heré pér cdo 30 sekonda
té shtuara. + 30 S
2. Shtypni butonin Start (Fillo) (<). —_—
Start

2013-10-04 [ 6:25:04
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PERDORIMI | VECORISE RINXEHJE/GATIM |

dIOHS

Ushgimi/Butoni | Madhésia | Koha e Rekomandimet
MENJEHERSHEM e racionit | géndrimit
Me vegoriné Instant Reheat (Ringrohje e castit), koha e gatimit vendoset Ushgim i 300-3509 | 4 min. | Merreni ushaimin e gatshém dhe t€ ngriré dhe
automatikisht. gatshém i ngriré | 400-450 g kontrolloni nése pjata éshté e pérshtatshém pér
Numrin e racioneve mund ta ndryshoni duke shtypur butonin e duhur Instant mikrovalé. Shpojeni letrén mbéshtjellése t& ushgimit
Reheat (Ringrohje e gastit) pér numrin e kérkuar té heréve. i té gatshém. Vendoseni ushaimin e gatshém dhe té
Sé pari, vendoseni ushgimin né mes té pjatés rrotulluese dhe mbylini derén. ngriré né qendér. Ky program éshté i pérshtatshém
Shtypni butonin Instant Reheat/Cook (Ringrohje/Gatim pér ushgimet e gatshme e té ngrira qé pérmbajné
i castit) sa heré kérkohet. 3 pérbérés (p.sh., mish me salcé, perime dhe njé
Rezultati:  Shtypni butonin Start (Fillo) (<) pér té ushgim shoqgérues si patate, oriz ose makarona).
filluar gatimin. Kur té keté pérfunduar: Pije 150 ml 1-2 min. | Hidheni né njé filxhan geramike dhe ringroheni t&
1) Sinjali i furrés bie katér heré. (Kafe, qumésht, | (1 fixhan) pambuluar. Vendosni filxhanin (150 ml) ose gotén e
2) Sinjali kujtues i pérfundimit do t& bjeré 3 heré. (njé heré " caj, Uig me 250 ml gajit (250 mi) né mes té pjatés rotulluese. Trazojeni
¢do minuté) temperaturé (1 991é me kujdes para dhe pasi éshté 16né t& géndrojé.
3) Shfaget pérséri koha aktuale. ahome) cal
Shembull: Shtypni butonin Drinks (Pije) njé heré pér té ringrohur Q
njé filxhan kafeje. Referojuni tabelés né fagen tjetér pér
mé shumeé detaje. Pica té vogla/ 150 ¢ Vendosini picat e vogla ose minipicat e ngrira né
Pérdomni vetém ené gé nuk démtojné mikrovalén. nm'".' et (4-6 copé) MENyIG t barabarté nG skare.
grira 2509
' s (7-9 copé)
CILESIMET PER RINXEHJE/GATIM TE MENJEHERSHEM M;f f T PP Ty YTy
- . . . . o akarona furre g -3 min. | Vendosini makaronat e furrés té ngrira né njé pjaté
Igﬁglr? : c:%i%?i?\:]ittrgig ?erigﬁifngirr?%rtagn éeur;]%%;c.)hjeje/gatlml automatik, sasité, té ngrira 400 g qe\gj pirgks me madhési té p(?rshtlgltshme. \/enqloseni
R pjatén né skaré. Ky program éshté i pérshtatshém
Ushgimi/Butoni | Madhésia | Kohae | Rekomandimet @ pér makaronat e furrés t& ngrira, si jané lazanja,
e racionit | géndrimit kaneloni ose makaronat.
Ushqim i 300-3509 | 3 min. | Vendosninjé pjaté geramike dhe mbulojeni me Tavé peshku e 2009 2-3min. | Vendoseni tavén e peshkut t& ngriré né njé pjaté
gatshém 400-450 g dese plastike ngjitése & pérdoret pér mikrovalé. 1 ngriré 400 g aelqi pireks me madhési t& pérshtatshme. Vendoseni
(i ftohté) Ky program éshté i pérshtatshém pér ushgimet o pjatén né skaré. Ky program éshté | pérshtatshém
08 pérmbajné 3 pérbérés (p.sh., mish me salcé, > pér produktet e gatshme té ngrira q& pérmbajné

perime dhe njé ushaim shogérues si patate, oriz ose
makarona).
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fileta peshku t& mbuluara me perime dhe salcé.
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SHQIP

PERDORIMI | VEGORISE SE SHKRIRJES SE
FUQISHME AUTOMATIKE

Vecoria e shkrirjes sé fugishme automatike ju mundéson gé té shkrini mishin,
pulén, peshkun dhe bukén/kekun. Koha e shkrirjes dhe niveli i fugisé vendosen
automatikisht.

Ju duhet thjesht té zgjidhni programin dhe peshén.

Pérdomi vetém pjata gé nuk e démtojné mikrovalén.

Sé pari, vendoseni ushgimin e ngriré né mes té pjatés rrotulluese dhe mbylini
derén.

1. Zgjidhni llojin e ushgimit gé po gatuani duke shtypur njé

heré ose mé shumé butonin Power Defrost (Shkrirje e ')OHO('
fugishme) (3%). (Referojuni tabelés né fagen pérbri pér Power
mé shumé detaje)

2. Zgjidhni peshén e ushgimit duke shtypur butonin kg dhe
100 g. Eshté e mundur t€ vendoset deri né maksimumi Kg 100g

1500 g.

3. Shtypni butonin Start (Fillo) (<D).
Rezultati:

e Shkrirja fillon. Start

e Sinjalii furrés bén njé gjysmé tingulli
gjaté shkrirjes pér t'ju kujtuar gé ta ktheni ushgimin.

e Shtypni pérséri butonin Start (Fillo) (<) pér t& pérfunduar

shkrirjen.

Ju mund ta shkrini ushgimin gjithashtu manualisht. Pér té béré kété, zgjidhni
funksionin gatim/ringrohje né mikrovalé me njé nivel fugie prej 180 W.
Referojuni seksionit té titulluar "Gatim/Ringrohje" né fagen 15, pér mé shumé
detaje.
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CILESIMET E SHKRIRJES SE FUQISHME AUTOMATIKE

Tabela e méposhtme paraget programet e ndryshme té shkrirjes sé fugishme
automatike, sasité, kohén e géndrimit né furré dhe rekomandimet e duhura.
Higni té gjitha llojet e materialeve té paketimit para shkrirjes. Vendoseni mishin,
pulén, peshkun, bukén/kekun né njé pjaté geramike.

Kodi/
Ushgimi

Racioni

Koha e
géndrimit

Rekomandimet

1. Mish

200-1500

20-60 min.

Mbulojini anét me letér alumini. Kthejeni mishin nga

ana tietér kur t& bjeré sinjali i furrés. Ky program éshté i
pérshtatshém pér mishin e vicit, mishin e gengjit, mishin
e derrit, pér biftekun, bérxollat dhe mishin e griré.

2. Pulé

200-1500 g

20-60 min.

Mbulojini majat e kémbéve dhe té krahéve me letér
alumini. Kthejeni pulén nga ana tjetér kur té bjeré sinjali
i furrés. Ky program éshté i pérshtatshém pér té gjithé
pulén dhe pér racione me mish pule.

3. Peshk

200-1500 g

20-50 min.

Mbulojini bishtat € peshqve me letér alumini. Kthejini
peshgit nga ana tjetér kur t& bjeré sinjali i furrés. Ky
program éshté i pérshtatshém pér té gjithé peshgit dhe
pér filetat e peshkut.

4. Buké/Kek

125-625 ¢

5-20 min.

Vendoseni bukén né njé copé letre kuzhine dhe kthejeni
nga ana tjetér sapo & bjeré sinjali i furrés. Vendoseni
kekun né njé pjaté geramike dhe nése éshté e mundur,
kthejeni nga ana tjetér sapo t& bjeré sinjali i furrés. (Furra
vazhdon t& punojé dhe ndalon kur ju hapni derén.

Ky program éshté i pérshtatshém pér té gjitha llojet e
bukés, té preré né pjesé ose té ploté, si dhe pér paninet
dhe simitet. Vendosini paninet e bukés né formé rrethi.
Ky program éshté i pérshtatshém pér t& gjithé llojet

e kekéve me maja, biskotave, kekéve me djathé dhe
gatimeve prej brumi. Nuk éshté e pérshtatshme pér
peté brumi, pér fruta dhe keké kremi si dhe pér keké t&
mbuluar me gokollaté.

Zgjidhni funksionin e Shkrirjes manuale me nivel fugie prej 180 W nése
déshironi ta shkrini ushgimin manualisht. Pér mé shumé detaje pér
shkririen manuale dhe pér kohén e shkrirjes, referojuni fages 26-27.
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PJEKJA NE SKARE

KOMBINIMI | MIKROVALEVE DHE | SKARES

Skara ju mundéson gé ta nxehni dhe ta skugni ushgimin shpeit, pa pérdorur
mikrovalét. Pér kété géllim, jepet nj€ skaré pér pjekje bashké me mikrovalén.

1. Nxeheni paraprakisht skarén né temperaturén e
kérkuar duke shtypur butonin Grill (Skaré), cilésimi UI_J

i kohés (10 min, 1 min dhe 10 s) dhe butonin Start Grill
(Fillo).
2. Hapeni derén dhe vendoseni ushgimin né skaré.
10r:nin 1mrri1?n 10s

3. Vendoseni ushgimin né skarén né furré.
Shtypni butonin Grill (Skaré). Zgjidhni kohén e
gatimit duke shtypur butonat 10 min, 1 min dhe 10
s. (Koha maksimale e pjekjes né skaré éshté

60 minuta.)

4. Shtypni butonin Start (Fillo) ().

Rezultati: Drita e furrés ndizet dhe pjata @

rrotulluese fillon té rrotullohet.

1) Fillon gatimi dhe kur mbaron, sinjali i
furrés bie katér heré.

2) Sinjali kujtues i pérfundimit do té bjeré 3 heré (njé heré
né ¢do minuté).

3) Shfaget pérséri koha aktuale.

Mos u shgetésoni nése furra fiket dhe ndizet gjaté pjekjes né skaré. Ky
sistem éshté krijuar pér té parandaluar mbinxehjen e furrés.

Pérdomi gjithmoné doreza gatimi kur té prekni pjatat né furré, pasi do té
jené shumé té nxehta.
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Ju mund té kombinoni gjithashtu gatimin me mikrovalé me skarén pér té€ gatuar

shpejt dhe pér té skuqur né t€ njéjtén kohé.

GJITHMONE pérdorni eng gatimi gé nuk e démtojné mikrovalén dhe
Q& jané zjarrduruese. Pjatat prej gelqi ose prej geramike jané ideale,
pasi € lejojné mikrovalén gé té depértojé te ushgimi né ményré té
njétrajtshme.

GJITHMONE pérdorni doreza gatimi kur t& prekni enét né furré, pasi
do té jené shumé té nxehta.

1. Hapni derén e furrés. Vendoseni ushgimin né skaré
dhe skarén mbi pjatén rrotulluese. Mbylini derén.

2. Shtypni butonin Combi (Me kombinim).
Rezultati: Shfagen treguesit e méposhtém:

"
7R\
Y

MW+Grill
1-2-3

Me kombinim  (regjimi me mikrovalé dhe skaré)

600 W

Zgjidhni nivelin e pérshtatshém té fuqisé duke shtypur pérséri butonin
Combi (Me kombinim) derisa t& shfaget niveli pérkatés i fugisé.

@ Ju nuk mund té vendosni temperaturén e skarés.

(fugia né dalje)

3. Caktoni kohén e gatimit duke shtypur butonat
10 min, 1 min dhe 10 s. Koha maksimale e gatimit h min 105
&shté 60 minuta. 10min 1 min

4. Shtypni butonin Start (Fillo) (<>).

Gatimi me kombinim fillon. Kur té keté <D

pérfunduar. Start

1) Sinjali i furrés bie katér heré.
2) Sinjali kujtues i pérfundimit do té bjeré 3 heré (njé heré
né ¢do minuté).
3) Shfaget pérséri koha aktuale.
Fugia maksimale e mikrovalés pér regjimin e kombinuar me mikrovalé
dhe me skaré éshté 600 W.

19

dIOHS
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SHQIP

GATIM ME DISA FAZA

Furra jote me mikrovalé mund t€ programohet pér gatimin e ushgimit deri né tri
faza.

Shembull: Déshironi t& shkrini ushgimin dhe ta gatuani pa gené nevoja té
rivendosni furrén pas ¢do faze. K&shtu mund ta shkrini dhe ta
gatuani njé peshk 500 g né tri faza:

e Shkrirje
e Gatim |
e Gatim Il
Mund té caktosh mes dy dhe tri fazash né gatimin me shumé faza.
Nése e cakton né tri faza, faza e paré duhet té jeté shkrirja.
Mos e shtypni butonin (<>) derisa té keni caktuar fazén pérfundimtare.

1. Shtypni njé heré ose mé shumé butonin Power
Defrost (Shkrirje e fugishme) (%). 33

Power

2. Caktoni peshén duke shtypur butonat kg dhe 100 g
sa heré duhet (500 g pér shembullin). Kg

5. Shtypni butonin Grill (Skaré).
Regjimi i skarés (Il):

Grill
6. Caktoni kohén e gatimit duke shtypur butonat
10 min, 1 min dhe 10 s sa heré duhet (5 minuta pér | _n min 106
10 min 1 min

shembullin).
(Koha maksimale e pjekjes éshté 60 minuta.)

7. Shtypni butonin Start (Fillo) ().
Rezultati:

Tri regjimet [shkrirja dhe gatimi (I, 1I)] S<tDrt
al

zgjidhen njéri pas tjetrit. Sipas regjimit

té shkrirjes gé keni zgjedhur, furra

mund t€ japé sinjal pasi kur t€ arrijé né mesin e kohés sé

shkrirjes pér t'ju kujtuar t&€ ktheni ushgimin nga ana tjetér.

Kur té pérfundojé gatimi, furra jep sinjal katér heré.

e Sinjali kujtues i pérfundimit do té bjeré 3 heré (njé heré
né ¢cdo minuté).

e Shfaget pérséri koha aktuale.

ZGJEDHJA E PJESEVE SHTESE

3. Shtypni butonin Power Level (Niveli i fuqisé).
Regjimi i mikrovalés (1) : SN

% nése éshté e nevojshme, caktoni nivelin e fugisé Microwave

duke shtypur sérish butonin Power Level (Niveli
i fuqis€) njé ose mé shumé heré. (600 vat pér
shembullin)

4. Caktoni kohén e gatimit duke shtypur butonat
10 min, 1 min dhe 10 s sa heré duhet (4 minuta pér | « min
shembullin). 10min 1 min

10s
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Pérdorni ené gé nuk e démtojné mikrovalén; mos pérdorni ené, pjata plastike,
gota prej letre, peshqiré etj.

Nése déshironi t& zgjidhni regjimin e gatimit me kombinim
(skaré dhe mikrovalg), pérdorni vetém pjata gé nuk e
démtojné mikrovalén dhe gé jané zjarrduruese.

Pér mé shumé detaje lidhur me enét e pérshtatshme té gatimit ose t&
kuzhinés, referojuni Udhézuesit pér enét e gatimit né faget 21-22.
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FIKJA E SINJALIZUESIT

UDHEZUESI PER ENET E KUZHINES

Ju mund ta fikni sinjalizuesin sa heré té déshironi.
1. Shtypni njékohésish butonat Stop (Ndérprerje) ()

Pér t& gatuar ushgimin né furré me mikrovalé, mikrovalét duhet té jené né gjendje
té depértojné te ushgimi, pa u reflektuar dhe pa u thithur nga ena gé pérdoret.
Prandaj dhe duhet treguar kujdes kur zgjidhet ena e gatimit. Nése ena e gatimit

dhe Start (Fillo) (). @ 202 ka t& shénuar "nuk e démton mikrovalén®, nuk duhet t& shgetésoheni.
Rezultati: Sinjali i furrés nuk do t& bjeré sa heré Stop Start Tabela e méposhtme ka t& radhitur njé séré llojesh t& enéve & gatimit dhe tregon
— g6 shtypni butonin. nése duhen pérdorur pér furré me mikrovalé dhe si. ”
DH: Ena e gatimit Nuk e démton | Komente 5
mikrovalén T
2. Pér ta rindezur sinjalizuesin, shtypni sérish butonat Letra e aluminit /X Mgndtté pl‘e'rd%retdné S%Si ;ékyog?\lﬂpégt?l
.. . N o mbrojtur pjesét ndaj mbipjekjes. Mund t&
:j;%géﬁgﬁépre”e) (©) dhe Start (Fillo) (&) né té g §L>n krijohet gark elektrik nése letra e aluminit

Rezultati: Furra funksionon me sinjalizuesin e
ndezur pérséri.

BLLOKIMI NE MENYRE TE SIGURT | FURRES.

Furra juaj me mikrovalé éshté e pajisur me njé program pér Siguriné e fémijéve,
i cili mundéson "bllokimin" e furrés né ményré gé fémijét ose ¢dokush tjetér gé

nuk di ta pérdoré, t& mos e véré né puné aksidentalisht.
Furra mund té€ bllokohet né ¢do moment.

1. Shtypni njékohésisht butonat Stop (Ndérprerje) (Q) | =—————
dhe Clock (Ora). W) ©)
Rezultati: Furra bllokohet (nuk mund té zgjidhet Stop Glock

asnjé funksion).
L

2. Pér ta zhbllokuar furrén, shtypni pérséri butonat Stop | =————
(Ndérprerje) (&) dhe Clock (Ora) njékohésisht. W) ©)
Stop Clock

Rezultati: Furra mund t&€ pérdoret normalisht.
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ndodhet shumé prané murit té furrés ose nése
pérdoret sasi e madhe letre alumini.

Pjata pér skugje / Mos e nxehni paraprakisht pér mé shumé se
teté minuta.

Enét prej porcelani dhe J/ Enét prej porcelani, prej balte, prej geramike té

qeramike lustruara dhe prej porcelani té hollé zakonisht

jané té pérshtatshme nése nuk jané t&
Zbukuruara me pjesé metalike.

Enét njépérdoriméshe / Disa ushgime t& ngrira jané t& paketuara né
prej kartoni dhe materiali kéto lloj enésh.
poliestre
Paketimi i fastfood-it
e Enét, gotat prej polistireni J/ Mund t& pérdoren pér t& ngrohur ushgimin.
Mbinxehja mund t€ shkaktojé shkririen e
polistirenit.
e Cantat prej letre ose X Mund t& marrin flaké.
gazete
e |etrat e ricikluara ose X Mund t& shkaktojné hark elektrik.
zbukurimet prej metali
Enét prej gelqi
¢ Komplet enésh gé nga / Mund té& pérdoren nése nuk jané t&
ato qé pérdoren pér Zbukuruara me pjesé metalike.
furrén deri tek ato t&
tryezés
o Enét prej gelqi té forté / Mund té& pérdoren pér t& ngrohur ushgimin

ose [éngjet. Qelai delikat mund té thyhet ose
18 pésojé krisje nése nxehet menjéheré.
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SHQIP

Ena e gatimit Nuk e démton | Komente
mikrovalén
e Vazot prej gelgi v/ Duhet t€ higni kapakun. Té pérshtatshme

vetém pér ngrohje.

Metaliket

* Pjatat X Mund & shkaktojné hark elektrik ose zjarr.

o Lidhéset e geseve t& X

ngrirjes
Letrat
* Pjatat, gotat, pecetat dhe v/ Pér kohé té shkurtér gatimi dhe pér ngrohjeje.
letrat e kuzhinés Gjithashtu pér té thithur lagéshtirén e tepért.

o |etérericikluar X Mund & shkaktojné hark elektrik.

Plastiket

o Enét v/ Sidomos nése jané prej Iénde termoplastike
rezistente ndaj nxehtésisé. Disa materiale
té tjera plastike mund t& mblidhen ose t&
¢ngjyrosen né temperaturé té lartg. Mos
pérdorni plastiké melaminé.

¢ Qeset plastike ngjitése v/ Mund t& pérdoren pér té ruajtur lagéshting.
Nuk duhet té prekin ushgimin. Kujdes kur t&
higni gesen plastike pasi mund & dalé avull
i nxehté.

o Qeset e ngrirjes /X Vleté nése pérdoren pér zierje ose nése jané
rezistente ndaj nxehtésisé. Nuk duhet té jené
hermetike. Shpojini me pirun nése éshté e
nevojshme.

Letra e dyllit ose letra J/ Mund & pérdoren pér té ruajtur lagéshtiné

e vajit

dhe pér t& shmangur stérpikjet.

/ : Rekomandohet
/X i Tregoni kujdes
X : E pasigurt
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UDHEZUESI GATIMI

MIKROVALET

Energjia me mikrovalé né té vérteté depérton tek ushgimi, duke u térhequr dhe
thithur nga uji, yndyra dhe shegeri.

Mikrovalét shkaktojné Ievizjen e shpejté t&€ molekulave té ushqimit. Lévizja e
shpejté e kétyre molekulave krijon férkim dhe si nxehtésia e krijuar gatuan
ushgimin.

GATIMI

Ené gatimi pér gatimet me mikrovalé:

Ena e gatimit duhet té lejojé kalimin e energjisé né ményrén mé efikase.
Mikrovalét reflektohen nga metali, si¢ éshté inoksi, alumini dhe bakri, por ato
depértojné né materialet prej geramike, gelgi, porcelani dhe plastike si dhe né
materialet prej letre dhe prej druri. Pra, ushqgimi nuk duhet gatuar kurré né ené
metalike.

Ushqimi i pérshtatshém pér gatimet me mikrovalé:

Shumé lloje ushgimesh jané té pérshtatshme pér gatimet me mikrovalé, pérfshiré
perimet e ngrira, frutat, brumeérat, orizi, drithérat, fasulet, peshku dhe mishi.
Salcat, krem karamele, budingu me avull, konservat dhe salcat gatni mund té
gatuhen gjithashtu né furré me mikrovalé. Pérgjithésisht, gatimi me mikrovalé
&shté ideal pér ushgimet gé normalisht mund t&€ pérgatiten te pllaka e sobés. Pér
shembull shkrirja e gjalpit ose e ¢okollatés (shikoni kapitullin me késhilla, teknika
dhe sugjerime).

Mbulimi gjaté gatimit

Mbulimi gjaté gatimit &shté shumé i réndésishém, pasi uji ngrihet né formén

e avullit dhe kontribuon né procesin e gatimit. Ushgimi mund t& mbulohet né
ményra té& ndryshme: p.sh. me pjaté geramike, me kapak plastik ose me gese
plastike ngjitése té pérshtatshme pér mikrovalé.

Kohét e géndrimit
Pasi gatimi t& keté pérfunduar, koha e géndrimit né furré éshté e réndésishme
pér té lejuar gé temperatura t& béhet e njétrajtshme brenda ushagimit.
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Udhézues gatimi pér perimet e ngrira Udhézues gatimi pér orizin dhe makaronat

Pérdomi njé tas gelqi pireks me kapak. Gatuajeni t& mbuluar pér njé kohé Orizi: Pérdorni njé tas t& madh gelqji pireks me kapak - orizi e
minimale - shikoni tabelén. Vazhdoni gatimin pér t& arritur rezultatin e déshiruar. — dvfish lumin e tii giaté gatimit. Gatuaieni t& mbul
Trazojeni dy heré gjaté gatimit dhe njé heré pas gatimit. Hidhini kripé, eréza ose yf|§ fm V? urtm el gae ,ga, Imit. .a L,Jaje,r?.' € mbu uar.l )
gjalpé pas gatimit. Mbulojeni gjaté kohés sé géndrimit né furré. Pasi té keté pérfunduar gatimi, trazojeni miré para se ta lini
t€ géndrojé né furré dhe hidhini kripé ose eréza dhe gjalpé.

Ushgimi Racioni | Energjia :f:"i':‘a) zg:gr?mit Udhézimet Shénim: orizi mund té& mos e keté thithur té gjithé ujin pasi
’ (min.) té keté mbaruar gatimi. %
Spinaai 1509 | B00W | 4%-5% 2-3 Shtoni 15 ml ujé t& Makaronat: Pérdorni njé tas t& madh gelqi pireks. Shtoni ujé t& valuar, 3
ftohté (1 lugé gjelle) njé majé luge kripé dhe trazojeni miré. Gatuajeni té
Brokoll 300g | 600W | 9-10 2-3 | Shtoni 30 ml ujé t& pambuluar.
ftohté (2 lugé gjelle). Trazojeni heré pas here dhe pas gatimit. Mbulojeni gjaté
Bizele 300 g 600 W | 7V2-8Y% 2-3 Shtoni 15 ml ujé t& ' kohés s&€ géndrimit né furré dhe mé pas kullojeni miré.
ftohté (1 lugé gjelle). Ushaimi Racion [Eneraiia Kok Koh Udhézimet
Barbunja 300g | 600W | 89 2-3 | Shioni 30 ml ujé & shaim e e ey P czime
A e (min.) qéndrimit
ftohté (2 lugé gjelle). (min.)
pérziera (karota/ ftohté (1 lugé gjelle). pérvéluar) Ujé 16 ftohté
bizele/dritér) Oriz i kug (i 250 800 W 21-22 5 Shtoni 500 : I
Perime t& 300g | 600W | 89 23 | Shtoni 15 ml ujé & T2 9 ; o 2o m
i " A P pérvéluar) ujé té ftohté.
pérziera (stili ftohté (1 lugé gjelle). —_— -
kinez) v Orizipérzieré (oriz | 250 g 800 W 17-18 5 Shtoni 500 ml
+ oriz i egér) ujé té ftohté.
Drithéra té pérziera| 250 g 800 W 18-19 5 Shtoni 400 ml
(oriz + drithéra) ujé té ftohté.
Makarona 250 g 800 W 11-12 5 Shtoni 1000 ml
ujé té nxehté.
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SHQIP

Udhézues gatimi pér perimet e freskéta

RINGROHJA

Pérdorni njé tas gelqi pireks me kapak. Shtoni 30-45 ml ujé té ftohté (2-3 lugé gjelle) pér
¢do 250 g, pérvecse kur rekomandohet njé tjetér sasi uji - shikoni tabelén. Gatuajeni té
mbuluar pér njé kohé minimale - shikoni tabelén. Vazhdoni gatimin pér té arritur rezultatin
e déshiruar. Trazojeni njé heré gjaté gatimit dhe njé heré pas gatimit. Hidhini kripé, eréza
ose gjalpé pas gatimit. Mbulojeni gjaté kohés sé géndrimit né furré prej 3 minutash.

Sugjerim:  Pritini perimet e freskéta né copa me madhési té barabarté. Sa
mé té vogla té priten, ag mé shpejt gatuhen.

Té gjitha perimet e freskéta duhet t€ gatuhen duke pérdorur fugi té ploté mikrovale
(800 W).

Ushgimi | Racioni | Koha | Kohae Udhézimet
(min.) | géndrimit
(min.)
Brokoli 2509 | 4-4% 3 Pérgatisni lulet e lulelakrés té grira né copé té
5009 | 7-7% barabarta. Vendosini kércejté né mes.
Lakra 2509 | 51-6% 3 Shtoni 60-75 ml ujé (5-6 lugé gjelle).
Brukseli
Karota 2509 | 4%-5 3 Pritini karotat né feta me madhési té barabarté.
Lulelakra 2509 | 5-5% 3 Pérgatisni lulet e lulelakrés t€ grira né copé t&
500g | 8%-9 barabarta. Pritini lulet € médha té lulelakrés né
glysma. Vendosini kércejté né mes.
Kungujté | 250g | 3%-4 3 Pritini kunguit e vegjél né feta. Shtoni 30 ml ujé
vegjél (2 lugé gjelle) ose njé copé gjalpi. Skugini derisa
18 zbuten.
Patélixnan | 250g | 3%-4 3 Pritini patélixhanét né feta t& vogla dhe spérkatni 1
lugé gjelle me 1éng limoni.
Presh 2509 | 4%-5 3 Pritini preshté né feta té trasha.
Kérpudha | 1259 | 1%-2 3 Pérgatisni té gjitha kérpudhat e vogla ose
25609 | 3-3% kérpudhat e prera. Mos shtoni ujg. Spérkatini me
1&ng limoni. Marinojini me kripé dhe piper. Kullojini
para se t'i shérbeni.
Qepé 2509 | 5%-6 3 Pritini gepér né feta ose né gjysma. Shtoni vetém
15 ml ujé (1 lugé gjelle).
Speca 2509 | 4%-5 3 Pritini specat né feta € vogla.
Patate 2509 4-5 3 Peshojini patatet e géruara dhe pritini né gjysma
5009 | 772-8% ose né gereke, né ményré té barabarté.
Lakér 2509 | 5-5% 3 Pritini lakrat foragjere né kubiké té vegjél.
foragjere
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Furra juaj me mikrovalé do ta nxehé ushgimin né njé fraksion té& kohés qé
pllakave té sobave té& zakonshme u duhet pér ta nxehur.

Pérdorni si udhézues nivelet e fugisé dhe kohét e ringrohjes né tabelén e
méposhtme. Kohét né tabelé supozojné gé Iéngjet té jené né temperaturén e
ambientit nga +18 né +20°C ose ushgimet e ftohta né temperaturé nga +5 né
+7 °C.

Rregullimi dhe mbulimi

Shmangni rinxehjen e copave t& médha si¢ jané copat e médha té mishit — ato
kané tendencé t& mbipigen dhe té thahen para se pjesa e mesit té jeté nxehur.
Ringrohja e copave té vogla do té ishte mé rezultative.

Nivelet e fuqisé dhe trazimi

Disa ushgime mund té ringrohen duke pérdorur fuginé prej 800 W ndérsa té
tjerat duhet té ringrohen duke pérdorur 600 W, 450 W ose madje dhe 300 W.
Kontrolloni tabelat pér udhézime. Pérgjithésisht, &shté€ mé miré ta ringrohim
ushgimin duke pérdorur njé nivel fugie mé t& ulét, nése ushgimi éshté delikat,

né sasi t& médha, ose nése ka tendencé t& nxehet shumé shpejt (pér shembull,
émbélsira me fruta té thata).

Trazojeni miré ose kthejeni ushgimin nga ana tjetér gjaté ringrohjes pér té arritur
rezultate mé té mira. Aty ku éshté e mundur, trazojeni pérséri para se ta shérbeni.
Tregoni kujdes kur té& nxehni léngjet dhe ushgimet pér bebet. Pér t& parandaluar
vlimin shpérthyes té 1éngjeve dhe djegien e mundshme té€ tyre, trazojini para,
gjaté dhe pas nxehjes. Mbajini né njé furré me mikrovalé gjaté kohés sé
géndrimit. Ju rekomandojmé gé té vendosni njé lugé plastike ose njé shkop gelqi
brenda né Iéngje. Shmangni mbinxehjen e ushagimit (dhe pér rrjedhojé prishjen e
tij).

Eshté e rekomandueshme gé ta ulni kohén e gatimit dhe t& shtoni kohén e
nxehjes, nése éshté e nevojshme.

Koha e nxehjes dhe e qéndrimit

Kur té rinxehni ushaimin pér heré té paré, do té ishte e dobishme po t&€ mbanit
shénim kohézgjatjen — pér t'iu referuar né t& ardhmen.

Sigurohuni gjithmoné gé ushaimi i ringrohur té jeté nxehur né€ ményré té
njétrajtshme.

Léreni ushgimin t& géndrojé pér pak kohé pas ringrohjes - pér ta léné qé
temperatura té béhet e njétrajtshme.

Koha e rekomanduar pér géndrimin pas ringrohjes éshté 2-4 minuta, pérvecse
kur rekomandohet njé kohé tjetér né tabelé.

Tregoni kujdes kur t& nxehni Iéngjet dhe ushgimet pér bebet. Shikoni gjithashtu
kapitullin me masat paraprake té sigurisé.
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RINGROHJA E LENGJEVE

®

Ringrohja e ushgimit dhe e quméshtit té bebes

Lini gjithmoné njé kohé& géndrimi prej t& paktén 20 sekondash pasi té jeté fikur
furra, pér té lejuar g€ temperatura té béhet e njétrajtshme. Trazojini gjaté nxehjes,
nése éshté e nevojshme dhe trazojini GJTHMONE pas nxehjes. Pér t& shmangur
vlimin shpérthyes dhe djegien e mundshme té tyre, duhet t& vendosni njé lugé
ose njé shkop gelqi brenda Iéngjeve dhe trazojini para, gjaté dhe pas nxehjes.

RINGROHJA E USHQIMIT TE BEBEVE

USHQIMI | BEBEVE: Hidheni né njé pjaté té thellé prej geramike. Mbulojeni me
kapak plastik. Trazojeni miré pas rinxehjes!

Léreni t& géndrojé pér 2-3 minuta para se ta shérbeni. Trazojeni pérséri dhe
kontrolloni temperaturén.

Temperatura e rekomanduar pér ta shérbyer: ndérmjet 30-40°C.

QUMESHTI PER BEBET: Hidheni quméshtin né njé shishe qelqj t& sterilizuar.
Ringroheni t& pambuluar. Mos e nxehni kurré biberonin me kapésen té vendosur,
pasi shishja mund t& shpérthejé nése mbinxehet. Tundeni miré para se ta lini t&
qgéndrojé dhe tundeni pérséri para se ta shérbenil Kontrollojeni gjithmoné me
kujdes temperaturén e quméshtit ose t& ushgimit pér bebe para se t'ia jepni.
Temperatura e rekomanduar pér ta shérbyer: rreth 37°C.

SHENIM: Ushaimi i fémijés ka nevojé veganérisht t& kontrollohet me kujdes para
se té shérbehet, pér t& parandaluar djegiet.

Pérdorni nivelet e fugisé dhe kohét né tabelén tjetér si udhézues pér ringrohje.
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Pérdorni nivelet e fugisé dhe kohét né kété tabelé si udhézues pér ringrohje.

dIOHS

Ushqimi Racioni | Energjia | Koha Koha e Udhézimet
géndrimit
(min.)
Ushagimi i 190¢g 600 W e 30 sek. 2-3 Hidheni né njé pjaté t&
bebes (perime thellé prej geramike.
+ mish) Gatuajeni t& mbuluar.
Trazojeni pasi té jeté
gatuar. Léreni pér 2-3
minuta. Para se ta
shérbeni, trazojeni miré
! dhe kontrolloni me
kujdes temperaturén.
Muhalebia pér 190¢g 600 W e 20 sek. 2-3 Hidheni né njé pjaté t&
bebet (drithéra thellé prej geramike.
+qumésht + Gatuajeni t& mbuluar.
fruta) Trazojeni pasi té jeté
gatuar. Léreni pér 2-3
minuta. Para se ta
' shérbeni, trazojeni miré
dhe kontrolloni me
kujdes temperaturén.
Quméshti pér 100 ml 300 W 30-40 sek. 2-3 Trazojeni ose tundeni
bebet 200 ml 50 sek deri né miré dhe hidheni né
1 min. njé shishe gelaji té

sterilizuar. Vendoseni
né mes té pjatés
rrotulluese. Gatuajeni
t6 pambuluar. Tundeni
miré dhe léreni t&
géndrojé pér 3 minuta.
Para se ta shérbeni,
tundeni miré dhe
kontrolloni me kujdes
temperaturén.
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Ringrohja e Iéngjeve dhe e ushqimit

Pérdorni nivelet e fugisé dhe kohét né kété tabelé si udhézues pér ringrohje.

Ushqimi | Racioni | Energjia | Koha |Kohae Udhézimet
(min.) | géndrimit
(min.)
Pijet (kafe, | 150 ml 800W | 1-1% 1-2 Hidheni né njé filxhan geramike dhe
a caj dhe (1 filxhan) ringroheni t& pambuluar.
g uie) 250 ml 1150 Vendosni fixhanin (150 m) ose gotén
7] (1 goté e Gajit (250 mi) né mes té piatés
caji) rrotulluese. Trazojeni me kujdes para
dhe pasi éshté Iéné t& géndrojé.
Supé 250 g 800W | 3-3% 2-3 Hidheni né njé pjaté té thellé prej
(e ftohté) qgeramike.
Mbulojeni me kapak plastik.
Trazojeni miré pas ringrohjes. Trazojeni
pérséri para se ta shérbeni.
Corbé 350¢g 600W | 5%-6 2-3 Vendoseni gorbén né njé pjaté té
(e ftohté) Y thellg prej geramike.
Mbulojeni me kapak plastik.
Trazojini heré pas here gjaté ringrohjes
dhe pérséri para se t'i lini t& géndrojné
dhe para se t'i shérbeni.
Makarona | 350 g 600W | 41%-57 3 Vendosini makaronat (p.sh., spageti
me salcé o0se makaronat nudéll me vezé) né
(té ftohta) njé pjaté té sheshté prej geramike.
Mbulojini me qese plastike ngjitése gé
pérdoret pér mikrovalé. Trazojini para
se t'i shérbeni.
Makarona | 350 g 600 W 5-6 3 Vendosini makaronat e mbushura
€ (p.sh., ravioli, tortelini) né njé pjaté t&
mbushura thellé prej geramike. Mbulojeni me
me salcé kapak plastik. Trazojini heré pas here
(té ftohta) gjaté ringrohjes dhe pérséri para se
t'i lini t€ géndrojné dhe para se t'i
shérbeni.
Pjaté me 350 g 600W | 5%-6 3 Krijoni njé ushaim me 2-3 lloje
ushgime Y pérbérésish té ftoht& dhe vendoseni
1€ pérziera né njé pjaté prej geramike.
(e ftohté) Mbulojeni me qese plastike ngjitése

qé pérdoret pér mikrovalé.
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SHKRIRJA MANUALISHT

Mikrovalét jané njé ményré e shkélqyer pér té shkriré ushgimin e ngriré.
Mikrovalét shkrijné butésisht ushgimin e ngriré pér njé periudhé té shkurtér kohe.
Kjo mund té jeté me mjaft avantazh, nése papritur ju vijné miq.

Pula e ngriré duhet té shkrijé plotésisht para se t& gatuhet. Higni lidhéset metalike
dhe nxirreni nga paketimi pér té lejuar kullimin e Iéngut té shkriré.

Vendoseni ushgimin e ngriré né njé ené pa kapak. Kthejeni pérgjysmé nga ana
tjetér, kulloni IBngun dhe higini t& brendshmet sa mé shpejt gé té jeté e mundur.

Kontrollojeni ushgimin heré pas here pér t'u siguruar gé nuk éshté i ngrohté.
Nése pjesét mé té vogla dhe mé té holla t& ushgimit té ngriré fillojné t& ngrohen,
mund t& mbulohen duke i mbéshtjellé me rripa té€ hollé letre alumini, gjaté
shkrirjes.

Nése pula fillon t€ ngrohet né pjesén e jashtme, ndérpriteni shkrirjen dhe Iéreni t&
géndrojé pér 20 minuta para sa té vazhdoni.

Léreni peshkun, mishin dhe pulén t€ géndrojé, né ményré gé té kryhet shkrirja.
Koha e géndrimit pér shkrirje té ploté do t& ndryshojé né varési té sasisé sé
shkriré. Ju lutemi, referojuni tabelés sé méposhtme.

Sugjerim: Ushgimi me trashési t€ vogél shkrin mé miré se ai me
trashési t& madhe dhe sasité e vogla t& ushgimit kérkojné
mé pak kohé se sasité e médha. Mbajeni mend kété
informacion kur t& ngrini dhe kur t& shkrini ushgimin.

Pér shkrirjen e ushgimit t& ngriré né temperaturé prej rreth -18 deri né -20°C,
pérdorni tabelén e méposhtme si udhézues.
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| gjithé ushqgimi i ngriré duhet té shkrijé duke pérdorur nivelin e fuqisé sé shkrirjes
(180 W, ®35 ).

Ushqimi Racioni | Koha Koha e Udhézimet
(min.) qéndrimit
(min.)
Mish
Mishvigiigriré | 2560g | 6%-7% 5-25 Vendoseni mishin né njé pjaté té sheshté prej
5009 10-12 geramike. Mbulojini anét mé & holla me letér
Berclgen 250 | 718l alumini. Kthejeni nga ana tjetér kur té keté
kaluar gjysma e kohés sé shkrirjes!
Pulé
Copa mishi 5009 |14%-15% | 15-40 | Sé pari, vendosni copat e mishit t& pulés,
pule (2 copé) filimisht me pjesén e Iekurés poshté, té gjithé
E gjithé pula 900g 28-30 pulén filimisht me pjesén e kraharorit poshté,
né njé pjaté té sheshté prej geramike.
Mbuloni pjesét e holla, si¢ jané krahét dhe
pjesét fundore me letér alumini. Kthejeni nga
ana tjetér kur t€ keté kaluar gjysma e kohés
sé shkrirjes!
Peshk
Fileta peshku 2009 6-7 5-15 | Vendosni peshkun e ngriré né mes té nj¢
(2 copé) pjate t& sheshté prej geramike. Vendosini
400g 19-13 pjesét mé té holla poshté pjeséve mé té
(4 copd) trasha. Mbulojini pjesét e ngushta fundore
me letér alumini. Kthejeni nga ana tjetér kur
1€ keté kaluar gjysma e kohés sé shkrirjes!
Frutat
Fruta pyll 250 g 6-7 5-10 Shpérndajini frutat né njé ené gelqi t&
sheshté dhe té rrumbullakét (me diametér
té madh).
Buké
Panine 2 copé o1 5-20 | Vendosini paninet né formé rrethi ose bukén
(secila aférsisht | 4 copé 2-2Y né drejtim horizontal mbi njé letér kuzhine né
50 g) mes 1€ pjatés rrotulluese.
Tost/sanduig 250 g 41h-5 Kthejeni nga ana tjetér kur t& keté kaluar
glysma e kohés sé shkrirjes!
Buké giermane | 5009 8-10
(drithéra + miell
thekre)
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SKARA

Elementi i nxehjes sé skarés ndodhet nén tavanin e zgavrés. Ai funksionon kur dera éshté e
mbyllur dhe kur pjata rrotulluese éshté duke u rrotulluar. Rrotullimi i pjatés rrotulluese e skug
ushgimin né ményré mé té njétrajtshme. Nxehja paraprake e skarés pér 3-4 minuta do té béjé
gé ushagimi t& skuget mé shpejt.

Ené gatimi pér pjekje né skaré:

Duhet té jeté flakéduruese dhe t& keté né pérbérie metal. Mos pérdorni ené gatimi prej
plastike, pasi mund té shkrijé.

Ushgimi i pérshtatshém pér pjekje né skaré.

Bérxolla, salsiget, biftekét, hamburgerét, pastérmaja, fetat e proshutés té kripura dhe t&
tymosura, copat e peshkut, sanduigét dhe té gjitha llojet e tostit t& mbuluar me ingredienté.
Shénim i réndésishém:

Sa heré gé té pérdorni vetém regjimin e pjekjes né skaré, sigurohuni gé elementi i nxehjes sé
skarés t& vendoset nén tavanin e furrés, né pozicion horizontal dhe jo né murin e pasme, né
pozicion vertikal. Mbani mend gé ushgimi duhet t€ vendoset né skarén e sipérme, pérvec
rasteve kur jepet njé udhézim tjetér.

MIKROVALE + SKARE

Ky regjim gatimi kombinon nxehjen rrezatuese gé vien nga skara me shpejtésing e gatimit
me mikrovalé. Kjo funksionon vetém kur dera éshté e mbyllur dhe kur pjata rrotulluese éshté
duke u rrotulluar. P&r shkak té rrotullimit té pjatés rrotulluese, ushaimi skuget né ményré té
njétrajtshme. N& kété model disponohen tre regjime me kombinim. 600 W + Skaré, 450 W +
Skaré dhe 300 W + Skaré.

Ené gatimi pér t'u pérdorur pér gatimin me mikrovalé + skaré

Ju lutemi, pérdorni ené gatimi té cilat lejojné depértimin e mikrovaléve. Ena e gatimit duhet t&
jeté flakéduruese. Mos pérdorni ené gatimi metalike pér regjimin me kombinim. Mos pérdorni
ené gatimi prej plastike, pasi mund té shkrijé.

Ushgimi i pérshtatshém pér gatimet me mikrovalé + skaré:

Tek ushgimet e pérshtatshme pér regjimin e gatimit me kombinim pérfshinen té gjitha llojet e
ushgimeve té gatuara té cilat kané nevojé pér ringrohje dhe skugje, (p.sh., makaronat né furré)
si dhe ushagimet qé kérkojné njé kohé té shkurtér gatimi pér t& skuqur sipérfagen e ushgimit.
Giithashtu, ky regjim mund t& pérdoret pér racionet e ushqimit me trashési t& madhe, & cilat
pérfitojné nga sipérfagja e skuqur dhe e thaté (p.sh., copat e mishit t& pulés, kthimi i tyre nga
ana tjetér né gjysmé). Ju lutemi, referojuni tabelés lidhur me skarén pér hollési t& métejshme.
Shénim i réndésishém:

Sa heré gé pérdorni regjimin me kombinim (mikrovalé + pjekje né skaré), sigurohuni qé
elementi i nxehjes sé skarés t& vendoset nén tavanin e furrés, né pozicion horizontal dhe jo né
murin e pasmé, né pozicion vertikal. Ushgimi duhet té vendoset né skarén e sipérme, pérveg
rasteve kur jepet njé udhézim tjetér. Pérdryshe, duhet té vendoset drejtpérdrejt né pjatén
rrotulluese. Ju lutemi, referojuni udhézimeve né tabelén e méposhtme.

Ushgimi duhet t& kthehet né anén tjetér, nése duhet té skuget nga té dyja anét.

dIOHS
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Udhézuesi i skarés pér ushqgimet e ngrira

Udhézuesi i skarés pér ushgimet e freskéta

Pérdorni nivelet e fugisé dhe kohét né kété tabelé si udhézues pér skugje.

Ushgimi i Racioni | Energjia | Kohapér | Kohapér |Udhézimet
freskét anéne 1-ré | anén e 2-t&
(min.) (min.)
Panine (secila Mikrovalg | 300 W + Vetém me | Vendosini paninet né skaré né
o aférsisht 50G) + Skaré Skaré skaré formé rrethi.
<) 2 copé 1-1% 19 Pigni anén tetér t& panineve
7] 4 copé 2-21, 1-2 derisa t& béhen aq t thata sa
déshironi ju.
Léreni pér 2-5 minuta.
Simite + 250-300g | 450W + 8-9 Vendosni né skaré 2 simite t&
ingredienté (2 copé) Skaré ngrira afér njéra-tjetrés. Pasi t&
sipér (domate, picen, Igrini t& géndrojné pér
djathé, 2-3 minuta.
proshuté,
kérpudha)
Gatime furre 4009 450 W + 13-14 Vendoseni gatimin e furrés né
(perime, Skaré njé pjaté gelqi t& vogél e t&
patate) rrumbullakét pireks. Vendoseni
pjatén né skaré.
Pasi té gatuhet, [éreni t&
qéndrojné pér 2-3 minuta.
Makarona 400g | Mikrovalé | 600 W + Vetémné | Vendosini makaronat e ngrira
(kaneloni, + Skaré Skaré skaré 2-3 | né njé pjaté gela t6 vogél,
makarona, 14-15 drejtkéndore e té sheshté
lazanja) pireks.
Vendoseni pjatén drejtpérdrejt
né skaré.
Pasi & gatuhet, léreni t&
géndrojné pér 2-3 minuta.
Kotéleta pule 2509 450 W + 5-51% 3-3% Vendosini kotéletat e pulés
Skaré né skaré
Patate furre 2509 450 W + 9-11 4-5 Vendosini patatet e furrés né
Skaré skaré, t shpémdara né ményré

18 njétrajtshme mbi njé letér
gatimi.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_SQ_131004.indd 28

28

Nxehni paraprakisht skarén me ané té funksionit té skarés pér 4 minuta.
Pérdorni nivelet e fugisé dhe kohét né kété tabelé si udhézues pér skugje.

Ushqimi i Racioni | Energjia | Koha Koha Udhézimet
freskét pér anén | pér anén
el-ré e2-té
(min.) (min.)
Feta tosti 4 copé Vetém 4-5 4%-5% | Vendosini né skaré fetat e
(secla | me skaré tostit afér njéra-tietrés.
259)
Panine (t& 2-4 copg | Vetém 2-3 2-3 Vendosini paninet drejtpérdrejt
pjekura me skaré né skaré, filimisht me anén e
tashmé) poshtme lart, né formé rrethi.
Domate t& Mikrovalé | 300 W + | Vetémné | Pritini domatet né gjysma.
piekura né + Skaré Skaré skaré 2-3 | Hidhni pak djathé sipér.
skaré 200g 451 Vglndpslim pé forrpé rrethiz‘ mbil
(2 copd) njé pjaté pireks t& sheshté prej
4004 78 qgelgi. Vendosini né skaré.
(4 copé)
Tost Havai 2copé | 450 W + 3%-4 Thekni fetat e bukés fillimisht.
(ananas, (300 g) Skaré Vendoseni tostin e mbuluar
proshuté, feta me ingredienté mbi skaré.
djathi) Vendosni 2 toste né skaré,
pérbri njéri-tetrit. Léreni pér
2-3 minuta.
Patate t& 250g | 600W + | 415-5% Pritini patatet né gjysma.
piekura 5009 Skaré 8-9 Vendosini né skaré né formé
rrethi, me anén e preré nga
skara.
Copa mishi 450- | 300W+ | 10-12 12-13 | Pérgatitini copat e mishit t&
pule 5009 Skaré pulés me vaj dhe eréza.
(2 copé) Vendosini ato né formé rrethi,

me kockat né mes. Vendosni
njé copé mishi pule jo né
mes 1€ skarés. Léreni pér 2-3
minuta.
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Ushqimi i Racioni | Energjia | Koha Koha Udhézimet
freskét péranén | péranén
e1-ré e2-té
(min.) (min.)
Bérxollé gengji/ | 400 g Vetém 12-156 9-12 Lyejini bérxollat e gengjit me
bifteke vigi (4 copé) | me skaré vaj dhe eréza.
(mesatare) Vendosini né skaré né formé
rrethi.
Pasi t& pigen, érini t&
géndrojné pér 2-3 minuta.
Bifteké derri 25609 | Mikrovalé | 300 W + | Vetémme | Lyejini biftekét e derrit me vaj
(2copé) | + Skaré Skaré skaré | dhe eréza.
7-8 6-7 Vendosini né skaré né formé
rrethi.
Pasi t& pigen, [érini t&
géndrojné pér 2-3 minuta.
Mollét e 1mollé | 300 W + 4-4%, - Higni pjesén e mesit té
pjekura (aférsisht | Skaré molléve dhe mbushini me
200 g) 6-7 rrush té thaté dhe me regel.
2 mollé Hidhni feta bajameje sipér.
(aférsisht Vendosini mollét né njé pjaté
4009) pireks, & sheshté prej gelgi.

Vendoseni até drejtpérdrejt né
pjatén rrotulluese.
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SUGJERIME SPECIFIKE

SHKRIRJA E GJALPIT

Vendosni 50 g gjalpé né njé pjaté té vogél e té thellé prej gelqi. Mbulojeni me kapak plastik.

Nxeheni pér 30-40 sekonda duke pérdorur 850 W, derisa gjalpi té shkrijé.
SHKRIRJA E COKOLLATES

Vendosni 100 g gokollaté né njé pjaté té vogél e té thellé prej gelqi.

Nxeheni pér 3-5 minuta, duke pérdorur 450 W, derisa gokollata t& shkrijé.

Trazojeni njé ose dy heré gjaté shkrirjes. Pérdorni doreza gatimi kur ta nxirrni jashté!
SHKRIRJA E MJALTIT TE KRISTALIZUAR

Vendosni 20 g mjalté té kristalizuar né njé pjaté té vogél e té thellé prej gelqi.
Nxeheni pér 20-30 sekonda duke pérdorur 300 W, derisa mjalti t& shkrijé.

SHKRIRJA E XHELATINES

Pérgatitni shtresa xhelatine (10 g) pér 5 minuta né ujé té ftohté.
Vendoseni xhelatinén e kulluar né njé tas té vogél pireks, prej gelai.
Nxeheni pér 1 minuté duke pérdorur 300 W.

Trazojeni pasi té keté shkriré.

GATIMI | SHTRESES/VESHJES (PER KEKE DHE PER EMBELSIRA)

dIOHS

Pérzieni shtresén (aférsisht 14 g) me 40 g sheger dhe me 250 ml ujé té ftohté.
Gatuajeni t& pambuluar né njé taks pireks prej gelqi pér 3'2 deri né 4% minuta duke
pérdorur 850 W, derisa shtresén/veshja me akull t& jeté transparente. Trazojeni dy heré

gjaté gatimit.
GATIMI | REGELIT

Vendosni 600 g fruta (pér shembull, fruta pylli t& pérziera) né njé tas pireks, prej gelgi me
madhési t& pérshtatshme dhe me kapak. Shtoni 300 g sheqer pér konservim dhe trazojeni

miré

Gatuajeni t& mbuluar pér 10-12 minuta duke pérdorur 850 W.

Trazojeni disa heré gjaté gatimit. Hidheni drejtpérdrejt né ené té vogla prej gelai, té vulosur

me kapaké. Lérini me kapak pér 5 minuta.

GATIMI | BUDINGUT

Pérziejeni miellin e budingut me sheger dhe qumésht (500 ml) duke zbatuar udhézimet e
prodhuesve dhe trazojeni miré. Pérdorni njé tas qgelgi pireks me madhési té pérshtatshme
dhe me kapak. Gatuajeni t& mbuluar pér 62 deri 72 minuta duke pérdorur 850 W.

Trazojeni miré disa heré gjaté gatimit.
SKUQJA E FETAVE TE BAJAMEVE

Shpérndani né ményré té njétrajtshme 30 g bajame té copétuara, né njé pjaté geramike me

madhési mesatare.

Trazojeni disa heré gjaté skugjes pér 3" deri 4% minuta duke pérdorur 600 W.
Léreni t& géndrojé pér 2-3 minuta né furré. Pérdorni doreza gatimi kur ta nxirrni jashté!
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SHQIP

SI TE VEPRONI KUR JENI NE DYSHIM OSE KUR KENI

NJE PROBLEM

Nése ju dalin ndonjé nga problemet e radhitura mé poshté, provoni zgjidhjet e

dhéna.

Kjo éshté normale.

¢ Kondensim brenda né furré.

o Qarkullim ajri rreth derés dhe kapakut té jashtém.

o Reflektim i drités rreth derés dhe kapakut t& jashtém.

¢ Dalje e avullit nga pjesa rreth derés ose nga vrimat e ajrosjes.

Furra nuk ndizet kur ju shtypni butonin Start (Fillo) ().

o A éshté mbyllur plotésisht dera?

Ushgimi nuk éshté pjekur aspak.

¢ Aekenivéné si¢ duhet kohématésin dhe/ose a e keni shtypur butonin Start
(Fillo) ()?

o A éshté mbyllur dera?

¢ A e keni mbingarkuar garkun elektrik dhe a keni shkaktuar shpérthim t&
siguresés ose gark té shkurtér?

Ushqimi ose éshté i mbipjekur ose i papjekur miré.

e A éshté vendosur si¢ duhet kohézgjatja e gatimit sipas llojit t& ushqgimit?

e A éshté zgjedhur niveli i duhur i fugisé?

Llamba nuk funksionon.

o Pér arsye sigurie llambén nuk duhet ta zévendésoni veté. Kontaktoni kujdesin
mé té afért pér Klientin t& autorizuar nga Samsung gé té sjellé njé inxhinier t&
kualifikuar pér té zévendésuar llambén.

Brenda né furré shfagen shkéndija dhe krisje (hark).

o Akeni pérdorur ené me zbukurime metalike?

o Akeni [Ené pirun ose ené té tjera metalike brenda né furré?

o A éshté letra e aluminit shumé prané mureve té brendshme?

Tymi dhe era e keqge gjaté funksionimit fillestar.

o Eshté njé situaté e pérkohshme pér shkak t& ngrohjes sé elementeve té reja.
Tymi dhe era do té zhduken térésisht pas 10 minutash pune.

Pér ta larguar erén mé shpejt, viieni furrén e mikrovaléve né puné duke véné
koncentrat apo 1éng limoni né dollap.
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Furra krijon interferencé me radion ose televizorin.

Kur furra éshté né pérdorim, mund té vihet re njé interferencé e lehté te televizori
ose te radioja. Kjo éshté normale. Pér & zgjidhur kété problem, instalojeni furrén
larg televizorit, radios dhe antenave.

Nése interferenca diktohet nga mikroprocesori i furrés, ekrani mund té
rivendoset. Pér té zgjidhur kété problem, higeni spinén e energjisé dhe vendoseni
pérséri. Rivendosni orén.

Nése udhézimet e mésipérme nuk mundésojné zgjidhjen e problemit,

kontaktoni gendrén vendase té shérbimit pér klientin t& SAMSUNG.

Ju lutemi lexoni informacionin e méposhtém;

e Modeli dhe numrat e serisé jané t€ vendosura né pjesén e pasme té furrés
e Hollésité mbi garanciné

o Njé pérshkrimi i garté i problemit

MEé pas kontaktoni shitésin tuaj lokal ose shérbimin pas shitjes t&¢ SAMSUNG.
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SPECIFIKIMET TEKNIKE SHENIM
SAMSUNG pérpiget t& pérmirésojé produktet e tij né ¢do kohé. Si specifikimet
pér dizajnin, ashtu edhe kéto udhézime pérdorimi i nénshtrohen ndryshimit pa
njoftim.
Modeli GE83X
Burimi i fuqisé 230V ~ 50 Hz
Konsumimi i energjisé
Mikrovala 1200 W
Skara 1100 W
Regjimi i gatimit me kombinim 2300 W
Fugqia né dalje 100 W/800 W (IEC-705) !
Norma e funksionimit 2450 MHz
Magnetron OM75P(31)
Metoda e ftohjes Motori i ventilatorit pér ftohje
Pérmasat (Gj x L x Th)
Jashté 489 x 275 x 354 mm
Zgavra e furrés 330 x 211 x 324 mm 1
Volumi 23 litér
Pesha
Neto Aférsisht 13 kg
1
31
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PYETJE OSE KOMENTE

VENDI TELEFONONI OSE NA VIZITONI NE INTERNET NE
BOSNIA 051 133 1999 Www.samsung.com
BULGARIA 07001 33 11, share cost tariff www.samsung.com/bg
CROATIA 062 - SAMSUNG (062 726 786) www.samsung.com/hr
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.Samsung.com
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864) http://www.samsung.com/hu
MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com
0801-172-678" lub +48 22 607-93-33 **
[HHP] 0 801-672-678" lub +48 22 607-93-33"*
POLAND *(catkowity koszt potaczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedtug taryfy operatora)
** (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA ?g?_OLBFEQAE’\é?\j%NG (08008 726 7864) WWW.samsung.com/ro
SERBIA 011 321 6899 WWW.samsung.com/rs
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) WWWw.samsung.com
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/lv
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee
SLOVENIA 080 - MYSAMSUNG ( 080 69 726 7864) WWW.samsung.com/si
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GE83X

zamislite mogucénosti

Zahvaljujemo na kupniji ovog proizvoda tvrtke
Samsung. Kako bi vam bila dostupna potpunija

1 74 1 o -y .
usluga, registrirajte svoj proizvod na adresi
M | K(O\/a‘ ﬂ a D@C ﬂ |Ca www.samsung.com/register

Upute za koristenje i vodic za kuhanje

majte na umu da jamstvo tvrtke Samsung NE pokriva pozive servisu
| opisa rada uredaja, pravinog postavijanja ili izvodenja uobicajenog
odrzavanja.

100 %

Recycled Paper
 upute tiskane na 100 % recikliranom papiru. @
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HRVATSKI

UPOTREBA OVE KNJIZICE S UPUTAMA

Upravo ste kupili mikrovalnu pecnicu tvrtke SAMSUNG. Upute za koristenje
sadrze korisne informacije o kuhanju u vasoj mikrovalnoj pecnici:

* Mijere opreza

e Prikladni pribor i posude za kuhanje
e Korisni savjeti za kuhanje

e Savjeti za kuhanje

OBJASNJENJA SIMBOLA | IKONA

A Rizi¢ni ili opasni postupci koji mogu izazvati teSke ozljede
A Rizi¢ni ili opasni postupci koji mogu izazvati blaze ozljede
OPREZ ili materijalnu stetu.
Upozorenje; opasnost od . . o
& poZara & Upozorenje; vruca povrsina
. - . Upozorenje; eksplozivan

A Upozorenije, elektri¢na struja é materjal

N NE pokusavaite. (W) NE dirajte.

NE rastavijajte. Izricito slijedite upute.

Izvadite utika¢ iz uti¢nice u @ Provijerite je li uredaj uzemljen
zidu. kako biste sprijedili strujni udar.
Pozovite servisni centar za 77

POMOG. Napomena

@ Vazno
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VAZNE SIGURNOSNE UPUTE

POMNO PROCITAJTE | SPREMITE ZA
BUDUCU UPOTREBU.

Uvilek se morate pridrzavati sliedeCih mjera opreza.
Prije koriStenja peénice osigurajte
pridrzavanje uputa u nastavku.

A UPOZORENJE
(samo funkcija mikrovalova)

N UPOZORENJE: Ako su vrata ili zaStitna
brtva osteceni, ne ukljuCujte pecnicu dok je
ne popravi ovlastena osoba.

N UPOZORENJE: Za sve osobe, osim
ovlastenih, opasno je izvoditi bilo kakve
usluge ili popravke koji obuhvacaju
uklanjanje poklopca koji pruza zastitu od
izlaganja mikrovalnoj energiji.

N UPOZORENJE: Tekucine i druga hrana ne
smiju se zagrijavati u zatvorenim posudama
jer mogu eksplodirati.

Uredaj je namijenjen koriStenju samo u
kucanstvu.

2013-10-04 0 6:38:26



UPOZORENUJE: Djeci bez nadzora Mikrovalna pecnica namijenjena je
dopustite koriStenje mikrovalne pecnice zagrijavanju hrane i pica. Susenje hrane |l
samo ako su im dane odgovarajuce upute odjece te zagrijavanje jastucica za grijanje,
tako da djeca pecnicu mogu Koristiti na papuca, spuzvi, viazne tkanine i slicnin
siguran nacin, uz razumijevanje opasnosti materijala moze uzrokovati ozliede ili pozar. =
od nepravilne upotrebe. Ako primijetite dim, iskljucite uredaj il >
UPOZORENJE: Uredaj smiju koristiti iskljuCite kabel za napajanje i ostavite vrata 2
djeca s navrSenih 8 i viSe godina, osobe zatvorenim kako biste ugusili plamen.
smanjenih fizickih, osjetilnih il mentalnih -~ UPOZORENJE: Zagrijavanje pica
sposobnosti te osobe koje nemaju znanje | u mikrovalnoj peénici moze izazvati
iskustvo, ali samo pod nadzorom te ako su zakadnjelo Kljuganje i stoga s posudom
upuceni u krukovanje uredajem na siguran treba pazljivo rukovati
nacin te ako razumiju moguce opasnosti. I
Djeca se ne smiju igrati s uredajem. UPOZORENJE: Sadrzaj bocica za
Cidéenje i odrzavanje ne smiju izvoditi . hranjenje i staklenki s djecjom hranom
djeca, osim ako su starija od 8 godina i mora se promijesati ili protresti, a
nadziru ih odrasle osobe. temperatura provjeriti prije konzumacije
kako bi se izbjegle opekline.
(&) Koristite samo posude koje je prikladno za TR —
koridtenje u mikrovalnim pecnicama. N Jaja u ljusci i cijela tvrdo kuhana jaja ne
" smiju se zagrijavati u mikrovalnoj pecnici jer
@ Prilikom zagrijavanja hrane u plasti¢nim ili ! mogu eksplodirati Gak i nakon zagrijavanja
papirnatim posudama pripazite na pecnicu u mikrovalnoj pecnici.
2bog mogucnosti zapalienja. Eec’nicaklse mora redovito Cistiti, a ostaci
rane ukloniti.
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HRVATSKI

Ako se pecnica ne odrzava Cistom,
moze doci do propadanja povrsine Sto
moze nepovoljno utjecati na vijek trajanja
proizvoda te dovesti do potencijaino
opasne situacije.

(®) Ova se pecnica mora postaviti u
odgovarajucem smjeru i na visini koja
omogucava jednostavan pristup njenoj
unutrasnjostl I povrSini za upravljanje
pecnicom.

& Uredaj nije namijenjen koristenju u
cestovnim vozilima, kamp kucicama i
slicnim vozilima.

Prije prvog koriStenja pecnice u nju treba
staviti vodu i zatim je ostaviti da radi 10
minuta.

Uredaj ne smiju koristiti osobe (ukljuCujuci
djecu) smanjenih fiziCkih, osjetilnih ili
mentalnih sposobnosti niti osobe koje
nemaju potrebno znanje i iskustvo,
osim ako su pod nadzorom i upucene
u rukovanje uredajem od strane osobe
odgovorne za njihovu sigurnost.

| @™ Ako uredaj proizvodi ¢udan zvuk, miris po

paljevini ili dim, odmah iskopcCajte kabel
napajanja i obratite se najblizem servisnom
centru.

Mikrovalna pecnica mora se postaviti u
blizini zidne utiCnice.

Djecu valja nadgledati kako se ne bi igrala
uredajem.

Ako je utikaC oStecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, njegov serviser ili druga osoba
odgovarajucih kvalifikacija kako bi se
izbjegla opasnost.

N Mikrovalna pecnica namijenjena je
koriStenju na pultu ili polici, ne postavljajte
je u ormaric.

N UPOZORENJE: Tekucine i druga hrana ne
smiju se zagrijavati u zatvorenim posudama
jer mogu eksplodirati;

A UPOZORENJE
(Samo funkcija mikrovalova) - dodatno
(=) UPOZORENUJE: Prilikom koriStenja uredaja
u kombiniranom nacinu djeca uredaj smiju
koristiti samo uz nadzor odrasle osobe zbog
visokih temperatura koje nastaju.

N Uredaj se ne smije Cistiti mlazom vode.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_HR_131004.indd 4
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®

Tijekom koriStenja uredaj postaje vruc.
Izbjegavajte dodirivanje grijaCa unutar
pecnice.

N UPOZORENJE: Dostupni dijelovi mogu
postati vruci za vrijeme koristenja. Pecnica
treba biti izvan dosega male djece.

N Ne smije se Cistiti parom.

N UPOZORENAJE: Provijerite je li uredaj
iskljucen prije zamjene lampe kako biste
izbjegli mogucnost strujnog udara.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dijelovi
tijekom koristenja postaju vrudi.
Izbjegavajte dodirivanje grijacih elemenata.
Djeca mlada od 8 godina ne bi se trebala
zadrzavati u blizini uredaja, osim pod
neprekidnim nadzorom.

Uredaj smiju koristiti djeca s navrSenih

8 i viSe godina, osobe smanjenih fiziCkih,
osjetilnih ili mentalnih sposobnosti te osobe
koje nemaju znanje i iskustvo, ali samo pod
nadzorom te ako su upuceni u rukovanje
uredajem na siguran nacin te ako razumiju
moguce opasnosti. Djeca se ne smiju igrati
s uredajem. Djeci se ne smije povjeravati
CiSCenje ili odrzavanje uredaja bez nadzora.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_HR_131004.indd 5

N Ne koristite jaka abrazivna sredstva za
Ciscenje ili ostre metalne predmete za
CisCenje stakla na vratima pecnice jer mogu
izgrepsti povrsinu te time izazvati rasipanje
stakla.

Temperatura povrsina koje se mogu dodirnuti

moze tijekom rada uredaja biti visoka.

IMS1VAHH

Vrata i druge vanjske povrSine mogu tijegkom
rada uredaja biti vruce.

Uredaj i kabel postavite izvan dohvata djece
mlade od 8 godina.

N Uredaji nisu namijenjeni za rad s vanjskim
satom ili odvojenim sustavom za daljinsko
upravijanje.

Ovaj proizvod je u grupi 2 klase B ISM opreme.
Definicija grupe 2 koja sadrzi svu ISM opremu u
kojoj se energija radiovalova namjerno generira i/
ili koristi u obliku elektromagnetskog zraCenja za
obradu materijala, opremu za elektroerozijsku
opremu te opremu za strujno zavarivanje.

Oprema B klase je oprema prikladna za koriStenje

u kucanstvima i ustanovama koje su izravno

povezane s niskonaponskom elektricnom mrezom

Koja napaja zgrade koje koriste mali korisnici.

2013-10-04
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®

POSTAVLJANJE MIKROVALNE PECNICE mikrovalne pecnice moraju se postovati,

Pecnicu postavite na ravnu povrsinu 85 cm a produzni kabeli moraju zadovoljavati iste
iznad poda. Povrgina mora biti dovoljno &vrsta standarde kao kabel za napajanje koji se
kako bi podnijela tezinu pecnice. isporucuje s peénicom. Prije prvog koristenja
E’ 1.Prilikom postavijanja peénici mllv<rlovalne pecnice Qbr|3|te unutrasnjost |
S osigurajte primjerenu ventilaciju zastitnu brtvu na vratima. )
*  tako da ostavite barem 10 cm CISCENJE MIKROVALNE PECNICE
prostora iza nje | sa strana te . Navedeni dijelovi mikrovalne pecnice trebaju
20 cm prostora iznad nje. se redovito &istiti kako bi se sprijedilo
2.1zvadite svu ambalazu iz pecnice. nakupljianje masnoca i ostataka hrane:
3.Postavite obru¢ okretnog mehanizma * unutarnje i vanjske povrsine
i tanjur. Provjerite okrece li se tanjur e vrata i brtve na vratima
slobodno. (Samo model s tanjurom) | e Tanjuri obruCi okretnog mehanizma
4.Mikrovalna pe¢nica mora se postaviti u (Samo model s tanjurom)
blizini zidne uticnice. = OBAVEZNO provijerite jesu li brtve na
Ako je utikaC ostecen, mora ga zamijeniti vratima Ciste i zatvaraju li se vrata pravilno.
proizvodac, njegov serviser ili druga osoba | @ Ako se peénica ne odrzava Sistom,
ngovarajuéih kvalifikacija kako bi Ise . moze dodi do propadanja povréine sSto
izbjegla opasnost. Zbog osobne sigurnosti | meze nepovoljno utjecati na viiek trajanja
kabel ukljucite u uzemlienu utiCnicu s proizvoda te dovesti do potencijalno
Izmjenicnom strujom. opasne situacije.
® Ne postavljajte mikrovalnu pecnicu na topla | 1,vanjske povrsine istite mekanom krpicom
i vlazna mjesta kao $to je klasicna pecnica i toplom vodom sa sapunom. Isperite i

ili radijator. Specifikacije za napajanje osusite.
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| ®

2.Uklonite sve mrlje i prolivene tekucine grijaC moze okrenuti)
na unutrasnjim povrSinama krpicom i POHRANJIVANJE | POPRAVAK
sapunom. Isperite i osusite. MIKROVALNE PECNICE

3.Kako biste otpustili stvrdnute ostatke hrane | Prilikom pohranjivanja i servisiranja

i.uklonili mirise, stavite éalic_u razrjjedenog mikrovalne pecnice potrebno je poduzeti
limunovog soka u pecnicu i zagrijte deset | nekoliko jednostavnih mjera opreza.

IMS1VAHH

minuta na maksimalnoj snazi. Pecénicu nemojte Koristiti ako su osteéena
4.Tanjur koji se moze prati u perilici posuda | vrata ili brtve vrata ili:
perite kad god je to potrebno. e ako su Sarke razbijene
NE prolijevajte vodu na otvore za * ako su brtve dotrajale
ventilaciju. NIKAD ne koristite abrazivna ¢ ako je kuciste izobliceno ili udublieno
sredstva ili kemijska otapala. Osobito Popravke bi trebali vréiti samo kvalificirani

pazljivo Cistite brtve na vratima kako biste serviseri

E)”;nsrl\%;n:qgizaplj aju @ NIKADA ne vadite vanjsko kuciste iz
: . pechice. Ako je pec¢nica osStecena i
* vrata mogu praviino zatvoriti potrebno joj je servisiranje ili niste sigurni je
Unutrasnjost mikrovalne pecnice Cistite li ispravna:
neposredno _nakon svakevupotrebe ) e Iskopdaite je iz zidne utiénice
blagom otopinom deterdzenta, no prije ' e Obratite se u najbli#i servis

CiSCenja ostavite da se mikrovalna pecnica | o : "y

, SR ® Ako pecnicu zelite priviemeno pohraniti,
Ohl?i‘d', kako b,'Ste izbjegli ozljede. “ odabperite suho mje%to bez pragine.

Kad Cistite gornju stranu 7 Razlog: Prasina i vlaga mogu negativno

unutrasnjosti pecnice, bit ce vam utjecati na radne dijelove peénice.
lakSe ako grijaC okrenete prema

dolje za 45 °. (Samo model na kojem se
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7 . s . . .
Ovi mlkroYa:na peC?ICS mJe nam”enjena {J Ne dodirujte utikad viaznim rukama. viviviv
Z mercilain [ .
axome CJa u UpO ebu @ Ne iskljucujte uredaj iskljucivanjem utikaCa za vriieme /' |/ |&/ |&
Iz sigurnosnih razloga nemojte sami rada.
mijenjati zarulju. Obratite se najblizem U uredaj nemojte staviati prste niti u njega umetali /ol o/ | &/
= | v t t k . k t rtk strane tvari. Ako je u uredaj prodrla bilo kakva strana
2 oviastenom centru za Korisnike v e tvar, poput vode, iskop&ajte priklju¢ak napajanja iz
E Samsung kako bi Zaruuu Zamijenio utidnice i obratite se najblizem servisnom centru.
T kvalificirani inZenjer_ & Nemojte pretjerano pritiskati uredaj niti ga izlagati viviviv
udarcima.
A UPOZORENJE ADAAL LE N Pecnicu nemojte smjestati na lomijive predmete, kao o/ |a/
o ” ” g q §to su umivaonici ili stakleni predmeti.
reinake i popravke na uredaju smije provoditi samo
kvalificirang ozoblje. J 1ep viviviv & Za CisCenje uredaja nemojte koristiti benzen, otapalo, vV iviv
alkohol niti uredaje za &iSéenje pomodu pare ili pod
& Nemojte zagrijavati tekucine ili hranu u zatvorenim v IV vV v visokom tlakom.
osudama namijenjenima za koristenje u mikrovalnoj
gec’nici. en) I ) & Napon, frekvencija i struja napajanja moraju biti Vv v
jednaki onima koji su navedeni u specifikacijama
& Zbog svoje sigurnos_tli ne koristite uredaje za CisCenie  «/|v/|v/ |v proizvoda.
vodom pod tlakom ili parom. ' - A o . ) .
- — —— — @ Cursto ukljucite utikaC u utiCnicu u zidu. Nemojte v iviv
8 Nemojte postavijati uredaj u blizini izvora topline ili vVivIviv koristiti vi§estruke utidnice, produZne kabele niti
zapaljivih materijala, na vlazno, masno ili prasnjavo elektricne pretvarade.
mjesto, na mjesto izlozeno izravhom sunéevom — — . ]
zradeniju ili vodi, na mjesto gdje postoji moguénost @ Kabel napajanja ”demOJtZVJesat,'r(? metaine predmete; |/ |v/
curenja plina niti na neravnu podlogu. umetnite ga izmedu predmeta ili iza pecnice.
; ) e : i Ne koristite osteceni utikag, kabel za napajanje ili
@ Ovaj se uredaj more ijzem-ljm na pre}wlan nacintu viviviv & rasklimane uti¢nice. U slucaju oéteéivan'g : rilil'uéka viviviv
skladu s lokalnim i drzavnim propisima. ' " e J vanja priy
il kabela za napajanje obratite se najblizem
Redovito S ujikaéa i kontaktnih Iplohavpomoéu §yhe vivIiviv servisnom centru.
krpice uklanjajte sve strane tvari kao $to su prasina
ili voda. NJ Pecnicu nemojte izravno prskati niti polijevati vodom.  + |+
8 Ne_mojtg povlaéiti_ili lprevtjerano svijati kabel napajania /& v/ |& & Na pecénicu, u peénicu ili na vrata pecnice nemoijte v iviv
niti na njega stavljati teSke predmete. stavljati nikakve predmete.
U slucaju curenja plina (npr. propana, ukaplienog vivIiviv @ Povrsinu pecnice nemojte prskati halapljivim tvarima, ¢/ |4/
plina) odmah provjetrite prostor bez dodirivanja kao &to je insekticid.
utikaca.
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U peénicu nemojte stavljati zapaljive materijale.
Budite narocito pazljivi prilikom zagrijavanja jela ili
pi¢a koja sadrze alkohol jer alkoholne pare mogu
dodi u kontakt s vruéim dijelovima pecnice.

N

Kabel ili utika¢ za napajanje nemojte uranjati u vodu i v
drZite ih podalie od zagrijanih povrsina.

Pri otvaranju i zatvaranju pecnice drzite djecu
podalje od vrata pecénice kako ne bi udarila u njih ili
priklijestila prste pri zatvaranju.

UPOZORENUJE: Zagrijavanje pi¢a u mikrovalnoj
pecnici moze izazvati zakaSnjelo eruptivno kljuCanje i
stoga s posudom treba pazljivo rukovati. Kako biste
sprijecili takve situacije, UVIJEK pricekajte najmanje
20 sekundi nakon iskljucivanja pec¢nice kako bi se
temperatura izijednacila. Prema potrebi mijeSajte
tijekom zagrijavanja i UVIJEK promijeSajte nakon
zagrijavanja.
U sluéaju opeklina slijedite upute za PRVU POMOC:

e Uronite opeceno podrucje u hladnu vodu na

najmanje 10 minuta.
e Prekrijte Cistom, suhom tkaninom.
¢ Ne nanosite kreme, ulja ili losione.

v

N

Jaja u ljusci i cijela tvrdo kuhana jaja ne smiju

se zagrijavati u mikrovalnoj pecnici jer mogu
eksplodirati, Cak i nakon zagrijavanja u mikrovalnoj
pecnici. Osim toga, ne zagrijavajte nepropusne

ili vakumirane boce, staklenke, posude, orasaste
plodove u ljusci, rajcice itd.

NE prekrivajte ventilacijske otvore tkaninom ili
papirom. Ti bi se materijali mogli zapaliti uslijed
izlazenja vruceg zraka iz pec¢nice. Moze doci i
do pregrijavanja pecnice, nakon ¢ega Ce se ona
automatski iskljuciti i ostati iskljucena sve dok se
dovoljno na ohladi.

IMS1VAHH

=}

Uvijek koristite rukavice za pecnicu prilikom vadenja
posuda iz pecnice kako biste izbjegli slucajne
opekline.

A OPREZ

A

Koristite samo posude koje je prikladno za koristenje v
u mikrovalnim pecnicama; NEMOJTE koristiti

metalne posude, setove posuda sa zlatnim i

srebrnim obrubom, metalne Stapice, vilice itd.

S papirnatih i plasti¢nih vrecica skinite metalne Zice.
Razlog: Moze dodi do elektricnog iskrenja ili iskrenja
predmeta i ostecenja pecénice.

N >
i

Promijesajte tekucine na polovici postupka
zagrijavanja ili nakon dovrSenja zagrijavanja i
ostavite ih da odstoje najmanje 20 sekundi nakon
zagrijavanja kako bi se sprijecilo njihovo eruptivho
kljucanje.

Prilikom otvaranja vrata stanite na udaljenost
ispruzenih ruku kako biste izbjegli opekline uslijed
izlaska vruceg zraka ili pare.

NE ukljuéujte mikrovalnu pecnicu ako je prazna.
Mikrovalna pec¢nica se nakon 30 minuta automatski
iskljuCuje iz sigurnosnih razloga. Preporucujemo da u
pecnici uviek drzite asu vode koja ¢e upiti energiju
mikrovalova ako se pecnica slu¢ajno ukljudi.

8 Ne koristite mikrovalnu pecnicu za susenje papira ili v viv
odjece.
Za zagrijavanje manijih koli¢ina hrane koristite v viv'

postavku s krac¢im vremenom jer se hrana u
suprotnom moze pretjerano zagrijati ili zagorjeti.

Prilikom postavljanja pecnice pridrzavajte se
podataka o razmacima koji su navedeni u ovim
uputama (pogledajte odjeljak o postavljanju
mikrovalne pecnice).

v
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Pripazite prilikom prikljucivanja drugih elektri¢nih v iviv
uredaja u uti¢nice blizu pecnice.

MJERE OPREZA ZA I1ZBJEGAVANJE MOGUCEG IZLAGANJA
PREKOMJERNOJ MIKROVALNOJ ENERGIJI.
(SAMO FUNKCIJA MIKROVALOVA)

Ako se ne pridrZzavate sliedecih mjera opreza, moze dodi do Stetnog izlaganja
mikrovalnoj energiji.

(@) Ni pod kojim uvjetima ne ukljuCujte pecnicu s otvorenim vratima, ne
dirajte sigurnosni unutarnji mehanizam (zasune vrata) ni ne gurajte
strane predmete u otvore sigurnosnog unutarnjeg mehanizma.

(b) NEMOJTE stavljati predmete izmedu vrata pecnice i prednje strane
pecnice ni ne ostavljajte ostatke hrane na povrSinama za brtvijenje.
Provjerite jesu li vrata i povrSine za brtvljenje na vratima Ciste tako
da ih nakon upotrebe najprije obriSete vlaznom krpicom, a zatim
mekom, suhom krpicom.

(c) NE koristite pec¢nicu ako je oste¢ena dok je ne popravi kvalificirani
serviser za mikrovalne pecnice kojeg je obucio proizvodac. Osobito
je vazno da se vrata pravilno zatvaraju i da nema ostecenja na:

(1) vratima (savijena)
(2) Ssarkama vrata (razbijene ili rasklimane)
(8) brtvama i povrSinama za brtvljenje

(d) Pec¢nicu ne smije podeSavati ni popravijati bilo tko osim odgovarajuce
kvalificiranog servisera za mikrovalne pecnice kojeg je obucio
proizvodag.

Tvrtka Samsung naplatit ¢e zamjenu pribora ili popravak kozmeticke prirode ako
je oStecenje uredaja i/ili ostecenje ili gubitak pribora uzrokovao korisnik. Predmeti
na koje se to odnosi:

(a) izviena, izgrebena ili slomljena vrata, rucica, okno ili upravijatka plo¢a

(b) slomljena plitica, vodilice okretnog mehanizma, utor za tanjur ili
ziCana reSetka.

HRVATSKI

e Uredaj koristite samo u namijenjenu svrhu kao $to je opisano u ovom
priru¢niku s uputama. Upozorenja i vazne sigurnosne upute u ovom
priru¢niku ne odnose se na sve moguce uvjete i situacije koje se mogu
dogoditi. Vasa je odgovornost da prilikom postavijanja, odrzavanja i
rukovanja uredajem slijedite zdrav razum i pridrzavate se mjera opreza.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_HR_131004.indd 10

e Bududi da se upute za rukovanje u nastavku odnose na razlicite
modele, svojstva vase mikrovalne pec¢nice mogu se neznatno
razlikovati od opisanih u ovom priruéniku i mozda se ne primjenjuju
svi znakovi upozorenja. Ako imate pitanja ili nedoumica, obratite
se najblizem servisnom centru ili potrazite informacije i pomo¢ na
Internetu, na stranici www.samsung.com.

e Ova mikrovalna pecnica namijenjena je za podgrijavanje hrane.
Uredaj je namijenjen iskljucivo za ku¢nu upotrebu. U njemu nemojte
zagrijavati nikakve tkanine niti jastuke punjene zrnima, jer to moze
uzrokovati opekline i pozar. Proizvoda¢ nece snositi odgovornost za
ostecenja uzrokovana neodgovarajucim ili nepravilnim koristenjem
uredaja.

e Ako se pecnica ne odrzava Cistom, moze doci do propadanja
povrsine §to moze nepovoljno utjecati na vijek trajanja uredaja te
dovesti do opasne situacije.

E ISPRAVNO ODLAGANJE PROIZVODA
mmm (ELEKTRICNI | ELEKTRONICKI OTPAD)

1
(Primjenjivo Primjenjuje se u zemljama s posebnim sustavima za prikupljanje
otpada)

Ova oznaka na proizvodu, dodatnoj opremi ili u literaturi ukazuje na to da se proizvod i
njegova elektronicka oprema (npr., punjac, slusalice, USB kabel) ne bi trebali odlagati
s ostalim kucanskim otpadom na kraju radnog vijeka. Da biste sprijecili mogucu Stetu
za okoli§ ili ljudsko zdravlje nekontroliranim odlaganjem otpada, odvojite ovaj predmet
od ostalih vrsta otpada i odgovorno reciklirajte kako biste promicali odrzivu ponovnu
upotrebu materijalnih resursa.

, Korisnici u kuc¢anstvima trebali bi kontaktirati prodavaca kod kojega su kupili proizvod
il ured lokalne vlasti za pojedinosti 0 tome gdije i kako se ovaj predmet moze odnijeti
kako bi recikliranje bilo sigurno za okolis.

Korisnici u tvrtkama trebaju kontaktirati dobavljaca i provjeriti uvjete i odredbe

kupovnog ugovora. Ovaj proizvod i njegova elektronicka oprema ne smije se mijesati s
drugim komercijalnim otpadom.

10
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SADRZAJ BRZI VODIC
BIZI VOOIC .t 1Al Ako Zelite kuhati.
DOdAING OPIEMA ...t 12 1. Stavite hranu u peéniou_ .
PEGIICA ..o e 13 Odaberite razinu snage pritiskom na gumb za L3
UPFavliaBKa PIOCE ......cvvviiiiiiieic et 13 razinu snage jednom ili vise puta. Microwave
e
Postavljianje VIBMENA ............ccciiiiiiiiiii i 14 . N . " X
. jani . ‘ 2. Odaberite vrijeme kuhanja pritiskom na gumb §
Nacin rada mikrovalng PECNICE ...........cooviiiuiriiiicieicce 14 10 min, 1 min il 10 s, ve¢ prema potrebi. h min 10e a
Provjera ispravnosti rada PECNICE.............eewrrerereseseresseeesseeese s 15 10min 1 min =
Postavke nacina rada za Stednju ENergii..........cooviiiiiiiiiiiiiieee e 15
KUhanje/POAGIJAVANIE ......ivieiiiiiiiiei i 15 3. Pritisnite gumb za pocetak (). @
RAZING SNAGE ++++--vvvv1veseeeessseess et 16 Rezultat:  Zapocinje kuhanje. . - Start
austavianic kuhani 6 Pecnica ¢e zavrSetak kuhanja oznaciti
AUSAVIANIE KUNGNJAL ...ttt pomoéu Getiri zvugna signala.
Prilagodba vremena Kuhanja.............ccociiiiiiiiiii s 16
Koristenje znaCajke brzog podgrijavanja/kuhanja ...........ccccccooieiiiiiiiiice 17 Zelite li odmrznuti hranu.
Postavke brzog podgrijavanja/kuhanja...............cccciiiiiiiiice 17 1. Stavite smrznutu hranu u peénicu. T
Korigtenje znacajke za automatsko brzo odmrzavanie............cocvveeeereeeeeeeeennns 18 Pritisnite gumb za brzo zagrijavanje (3% ) jednom ili Yol
. viSe puta, ovisno o vrsti hrane koju odmrzavate. Power
Postavke automatskog 0dmMIZavanja.............ccooeiiiiiiiiieie e 18
PrZENIE e 19 . . , ,
! 2. Odaberite tezinu pritiskom na gumbe kg i 100 g, ve¢
Kombiniranje mikrovalova i PrZENJa ...........coueiiieiieiieeiie e 19 ;
' § prema potrebi. Kg 100g
KUNNJE U VISE fAZA...... e 20
OdaDIF PO ... 20
IskljuCivanje ZvUENOG SIGNAIA. .........eviiiiiiiiiieie e .21 3. Pritisnite gumb za pocetak ().

Sigurnosno zaklju¢avanje mikrovalne pecénice
Upute za posude..
Upute za kuhanje...........

Sto udiniti ako ste u nedoumici ili imate problem............

TehniCke SPECIfIKACIHE .......veviiieiei e 31

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_HR_131004.indd 11

1

Zelite li dodati jo$ koju minutu.

Ostavite hranu u pec¢nici.
Pritisnite +30s jednom ili viSe puta za svakih 30 sekundi
koje Zelite dodati.

Start

+30s
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HRVATSKI

Ako Zelite preprziti hranu.

1.

Prethodno zagrijte element za przenje na potrebnu
temperaturu pritiskom na gumb za przenje (),
zatim odaberite vremensku postavku (10 min, 1 min
i 10 s) i pritisnite gumb za poéetak ().

Grill

. Hranu stavite na resetku u pec¢nicu.

Pritisnite gumb za przenje (/). Odaberite vrieme
kuhanja pritiskom na gumbe 10 min, 1 mini 10 s.

10 min

min
1 min

10s

. Pritisnite gumb za poéetak (<>).

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_HR_131004.indd 12
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DODATNA OPREMA

1. Obru¢ okretnog mehanizma, postavija se na

sredinu pecénice.

Namjena: Obru¢ okretnog mehanizma podrzava
tanjur.

Ovisno o modelu koji ste kupili, isporu¢ena vam je dodatna oprema koja se moze
koristiti na vise nacina.

. Tanjur, postavija se na obru¢ okretnog mehanizma

u leziste utora za tanjur.

Namjena: Tanjur sluZi kao glavna povrsina za

kuhanje; moZe se jednostavno izvaditi
radi ¢iséenja.

. Resetka za rostilj, postavija se na tanjur.

Metalna reSetka moze se koristiti za
przenje i kombinirano kuhanje.

Namjena:

NE Koristite mikrovalnu pecnicu bez obru¢a okretnog mehanizma i

tanjura.

2013-10-04 m 6:38:32



PECNICA

®

UPRAVLJACKA PLOCA

® @ ® 6 @ @ 2

. VRATA

. OTVORI ZA VENTILACIJU
. PRZENJE

SVJETLO

. ZASLON

. ZASUNI VRATA

o0 A W N =

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_HR_131004.indd 13

7. TANJUR
8. UTOR ZA TANJUR

9. OBRUC OKRETNOG
MEHANIZMA

10. SIGURNOSNI OTVORI ZA
UNUTARNJE ZAKLJUCAVANJE

11. UPRAVLJACKA PLOCA
12. GUMB ZA OTVARANJE VRATA.

13

Ready Meals

Drinks

IMS1VAHH

b9 =

. BTOZEN.  FrozenPasta  Frozen Fish
Mini Quiche/ Pizza A

1. ODABIR ZNACAJKE ZA
AUTOMATSKO BRZO
ODMRZAVANJE

2. ODABIR ZNACAJKE BRZOG
PODGRIJAVANJA/KUHANJA

3. GUMB NACINA RADA ZA
MIKROVALNO KUHANJE

4. GUMB NACIN RADA S
PRZENJEM

5. GUMB POSTAVKE VREMENA
6. GUMB ZA PREKID/

PONISTAVANJE

7. ODABIR TEZINE
GUMB ZA POSTAVLJANJE SATA

9. GUMB KOMBINIRANOG NACINA
RADA

10.GUMB +30s
11.GUMB ZA POCETAK
12.GUMB ZA STEDNJU ENERGIJE

©
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POSTAVLJANJE VREMENA NACIN RADA MIKROVALNE PECNICE
Mikrovalna pec¢nica ima interni sat. Prikljucivanjem pecnice u struju, na zaslonu Mikrovalovi su elektromagnetski valovi visoke frekvencije; energijom koju
¢e se automatski prikazati “:0”, “88:88” ili “12:00". otpustaju hrana se kuha ili podgrijava bez promjena u obliku ili boji.
Postavite trenutno vrijeme. Vrijeme se moze prikazivati u formatu od 12 ili 24 Mikrovalnu pec¢nicu mozete koristiti za:
sata. Sat je potrebno namjestiti: e odmrzavanje
e Prilikom prvog postavijanja mikrovalne pecnice e brzo podgriavanje/kuhanje
I~ e Nakon nestanka struje e kuhanje
5 Nemojte zaboraviti podesiti sat prilikom prelaska na ligtno/zimsko Princip kuhanja.
E racunanje vremena. 1. Mikrovalovi koje generira magnetron jednoliéno

se rasporeduju uslijed okretanja hrane na tanjuru.

([ . w . .
Automatska funkcija Stednje energije Hrana se zbog toga kuha ravnomjemo.

Ako ne odaberete nijednu funkciju kada je u tijeku postavijanje uredaja

ili uredaj radi uz aktivirano privremeno zaustavljanje, funkcija se otkazuje 1 2. Hrana apsorbira mikrovalove do dubine od oko
i nakon 25 minuta prikazuje se sat. Ako su vrata pecnice otvorena, 2,5 cm. Kuhanje se zatim nastavlja jer se toplina
lampa u pecnici iskljucit ¢e se nakon 5 minuta. rasporeduje u hrani.

1. Za prikaz vremena u... 3. Vremena kuhanja variraju, ve¢ prema vrsti posuda i
Formatu od 24 sati @ svojstvima hrane:

e njenoj koli¢ini i gustodi
e sadrzaju vode
e pocetnoj temperaturi (je li u pitanju smrznuta

Formatu od 12 sati Clock
Pritisnite gumb sat jednom ili dvaput.

2. Postavite sate pomodu gumba h, a minute pomocéu hrana ili ne)
gumba min h min @ Posto se sredisnii dijelovi hrane kuhaju rasporedivanjem topline, kuhanje
10 min 1 min se nastavlja ¢ak i nakon §to izvadite hranu iz pecnice. Zbog toga je

potrebno postivati vrijeme potrebno da hrana odstoji koje je navedeno u
receptima i u ovim uputama kako biste omogucili:

3. Nakon prikazivanja pravog vremena ponovo pritisnite « ravnomierno kuhanje hrane sve do njenog sredista
gumb za sat kako biste pokrenuli sat. @ e istu temperaturu u svim dijelovima hrane
Rezultat: Vrijeme e se prikazivati bez obzira na Clock

to koristite li mikrovalnu pecnicu.

14
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PROVJERA ISPRAVNOSTI RADA PECNICE KUHANJE/PODGRIJAVANJE
Sliedeci jednostavan postupak omogucava vam provjeru ispravnosti rada U postupku u nastavku opisuje se nacin kuhanja ili podgrijavanja hrane.
pecnice u svakom trenutku. Otvorite vrata pecnice tako da pritisnete veliku tipku Prije nego $to pecnicu ostavite bez nadzora obavezno provjerite postavke
u donjem desnom uglu upravijacke ploce. kuhanija.
Prvo postavite posudu s vodom na tanjur. Zatim zatvorite vrata. Najprije stavite hranu na sredinu tanjura. Zatim zatvorite vrata.
1. Pritisnite gumb za razinu snage i postavite 1. Pritisnite gumb za razinu snage.
vrileme na 4-5 minuta pritiskom na gumb 1 min Microwave Rezultat: Prikazat ¢e se oznaka 800 W A z
odgovarajuci broj puta. ﬁ I 0 (maksimalna snaga kuhanja): Microwave S
Odaberite odgovarajucéu razinu snage a
2. Pritisnite gumb za pocetak (). —_— ponovnim pritiskanjem gumba za razinu snage sve dok 2
Rezultat: Pecnica ce grijati vodu 4 do 5 minuta. S<D faezir:wzr?]r;ksiz oedr?;)\greaéléoéi.s;ilgri.cil:’ogledajte tabliou's
Voda bi trebala Kijugati. tart ' 9 ) ) :

- . R o e ) 2. Postavite vrijeme kuhanja pritiskom na gumbe
Pecnicu je potrebno ukljuiti u odgovarajucu zidnu utiCnicu. Tanjur mora 10 min, 1 min 10 s. " i

biti na svojemu mjestu u pecnici. Ako koristite razinu snage drugaciju od 0mn  Tmi
maksimalne, trebat ¢e prodi vise vremena dok voda ne prokljuc¢a.

n

POSTAVKE NACINA RADA ZA STEDNJU ENERGIJE 8. Pritisnite gumb za pocetak (). —_—

Pecnica ima nacin rada za Stednju energije. Ovaj uredaj Stedi elektricnu energiju Rezultat:  UkljuCuje se svjetlo pecnice, a tanjur <D

kada se ne Koristi. . pocinje okretati. Start

* pritisnite gumb za $tednju energije. - 1) Kuhanje ¢e zapodeti, pecnica

e Zaizlazak iz nacina rada za Stednju energije otvorite ZD-Q ¢e dovrSetak kuhanja oznaditi pomodu Cetiri zvuéna
vrata, nakon Cega Ge se na zaslonu prikazati Eco Mode signala.

2) Zavrsni signal oglasit ¢e se 3 puta (jednom svake
minute).
3) Ponovno ¢e se prikazati trenutno vrijeme.

@ Ne ukljucujte mikrovalnu pecénicu ako je prazna.

trenutno vrijeme. Pecénica je spremna za koristenje.

15
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ZAUSTAVLJANJE KUHANJA

RAZINE SNAGE
Na raspolaganju su vam nize navedene razine snage.
I1zlaz
Razina snage -
MIKROVALOVI PRZENJE
o VISOKA 800 W -
§ SREDNJE VISOKA 600 W -
= SREDNJA 450 W -
SREDNJE NISKA 300 W -
ODMRZAVANJE (5%) 180 W -
NISKA/ODRZAVANJE TOPLINE 100 W -
PRZENJE - 1100 W
KOMBINACIJA | (5 uv) 600 W 1100 W
KOMBINACIJA I (£ uu) 450 W 1100 W
KOMBINACIJA I (% vy) 300 W 1100 W

Ako odaberete viSu razinu snage, vrijleme kuhanja mora se smanjiti.

Ako odaberete nizu razinu snage, vrijeme kuhanja mora se povecati.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_HR_131004.indd 16
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Kuhanje mozete zaustaviti u bilo kojem trenutku kako biste provijerili hranu.

1. Kako biste priviemeno zaustavili;
Otvorite vrata.

Rezultat: Kuhanje se zaustavlja. Kako biste
nastavili s kuhanjem, zatvorite vrata i
ponovno pritisnite gumb za poéetak (<D

—

2. Za potpuno zaustavljanje; —
Pritisnite gumb za zaustavljanje (). @
Stop

Rezultat: Pfuhanje se zaustavlja.
Zelite li ponistiti postavke kuhanja,
ponovno pritisnite gumb za zaustavljanje (Q).

E-] MoZete ponistiti bilo koju postavku prije poCetka kuhanja jednostavnim
pritiskom na gumb za zaustavljanje ().

PRILAGODBA VREMENA KUHANJA

Mozete povecati vrijeme kuhanja pritiskanjem gumba +30 s za svakih 30 sekundi
koje Zelite dodati.

1. Pritisnite gumb +30 s po jednom za svakih
30 sekundi koje Zelite dodati. +30s
2. Pritisnite gumb za pocetak (). T
Start

2013-10-04 0 6:38:34
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KORISTENJE ZNACAJKE BRZOG PODGRIJAVANJA/
KUHANJA

Uz znacajku za brzo podgrijavanje, vrijeme kuhanja postavlja se automatski.
MoZete podesiti broj porcija pritiskom na odgovarajuc¢i gumb za brzo
podgrijavanje onoliko puta koliko je to potrebno.

Najprije stavite hranu na sredinu tanjura i zatvorite vrata.

Pritisnite Zeljeni gumb za brzo podgrijavanje/kuhanje
onoliko puta koliko je to potrebno.
Rezultat: Za pocetak kuhanja pritisnite gumb za

pocetak (). Nakon dovrSetka:

1) Pecnica Ce se oglasiti pomocu Cetiri zvuna signala.

2) Zavrsni signal oglasit ¢e se 3 puta (jednom svake

minute).

3) Ponovno ce se prikazati trenutno vrijeme.
Jednom pritisnite gumb s pi¢ima kako biste podgrijali jednu
Salicu kave. Dodatne pojedinosti potraZite u tablici na sliedecoj
stranici.

Primjer:

Koristite samo posude koje je sigurno za koristenje u mikrovalnoj
pecnici.

POSTAVKE BRZOG PODGRIJAVANJA/KUHANJA

IMS1VAHH

U sliedecoj tablici navedeno je 6 programa za automatsko podgrijavanje/kuhanje
s koli¢inama, vremenom potrebnim da hrana odstoji i pripadajucim preporukama.

Hrana/Gumb Veli¢ina Vrijeme Preporuke
porcije da hrana
odstoji
Gotova jela 300-350 g 3min Koristite keramicki tanjur i pokrijte prozimom
(ohladiena) 400-450 g folijom za mikrovalnu peénicu. Ovaj je

program prikladan za jela koja se sastoje
od 3 vrste namirnica (npr. mesa s umakom,
povréa i priloga poput krumpira, rize i
tiestenine).

Hrana/Gumb Velicina Vrijeme Preporuke
porcije da hrana
odstoji
Smrznuta gotova | 300-350 g 4 min Uzmite smrznuti gotovi obrok i provierite je li
jela 400-450 g pogodan za pripremu u mikrovalnoj pecnici.
Probusite folju gotovog obroka. Stavite
smrznuti gotovi obrok u srediste. Ovaj je
program prikladan za gotova smrznuta jela
koja se sastoje od 3 vrste namirnica (npr.
mesa s umakom, povréa i priloga poput
krumpira, rize i tiestenine).
Pica 150 ml 1-2 min Ulijte u keramicku Salicu i podgrijte otkriveno.
(kava, mlijeko, &ai, (1 Salica) Stavite Salicu od 150 mlili 250 ml u sredinu
voda na sobnoj 250 ml tanjura. PaZljivo promijeSajte prije i nakon
temperaturi) (1 Salica) vremena potrebnog da odstoji.
Mala smrznuta 150 g Ravnomjerno rasporedite smrznute male pite
pita/Pizza (4-6 kom) ili pizze na resetku.
P 250 g
o= (7-9 kom)
Gratinirana 2009 2-3 min Stavite gratiniranu smrznutu tjesteninu u
smrznuta 400 g vatrostalnu staklenu posudu odgovarajuce
tjestenina veli¢ine. Stavite posudu na reSetku. Ovaj je
X% program prikladan za gratiniranu smrznutu
tjesteninu kao $to su lazanje, kaneloni
makaroni.

Gratinirana 2009 2-3 min Stavite gratiniranu smrznutu ribu u
smrznuta riba 400 g vatrostalnu staklenu posudu odgovarajuce
£gern, veli¢ine. Stavite posudu na reSetku. Ovaj

fom]

<y

program je prikladan za smrznute gotove
proizvode koji se sastoje od ribljin fileta uz

dodatak povréa i umaka.
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HRVATSKI

KORISTENJE ZNACAJKE ZA AUTOMATSKO BRZO
ODMRZAVANJE

Znacajka za automatsko brzo odmrzavanje omogucéava odmrzavanje mesa,
peradi, ribe i kruha/kola¢a. Vrijeme potrebno za odmrzavanje i razina snage
postavljaju se automatski.

POSTAVKE AUTOMATSKOG ODMRZAVANJA

U sliedecoj tablici navedeni su razni programi za automatsko odmrzavanje

s koli¢inama, vremenom potrebnim da hrana odstoji i pripadajuc¢im preporukama.
Prije odmrzavanja skinite svu ambalazu s hrane. Meso, perad, ribu ili kruh/kola¢
stavite na keramicki tanjur.

Trebate samo odabrati program i teZinu. Sifra/Hrana | Porcija | Vrijlemeda | Preporuke
o o L ] o hrana odstoji
Koristite samo posude koje je sigurno za koristenje u mikrovalnoj pecnici. 1. Meso 200-1500g | 20-60min | Rubove zasitite aluminiskom foljom. Nakon &to
Najprije stavite smrznutu hranu na sredinu tanjura i zatvorite vrata. se iz pecnice zacuje zvucni signal, okrenite meso.
) . " Ovaj je program prikladan za govedinu, janjetinu,
1. Odaberite vrstu hrane koju kuhate pritiskom na gumb ovinieti P
C I *¥% jetinu, odreske i mlieveno meso.
za odmrzavanje (33 ) jednom ili viSe puta (dodatne 56 - — v.. —
pojedinosti potraZite u tablici na sliedecoj stranici). Poner . 2. Perad 200-1500g |  20-60 min Vrﬁove bataka i kn\acg zast/mlte a\unvmrjuskor[] .
foljom. Nakon Sto se iz peénice zaCuje zvucni
signal, okrenite perad. Ovaj je program prikladan
2. Odaberite teZinu hrane pritiskom gumba kg i 100 g. 7a Gitave pilice, keo iza pileci rasjek.
Tezinu moZete postaviti do najvise 1500 g. K 100 3. Riba 200-1500g | 20-50 min | Rep Citave ribe zastitite aluminijskom foljom.
9 9 Nakon §to se iz pecnice zaCuje zvucni signal,
okrenite ribu. Ovaj je program prikladan za Citave
— - ribe, kao i za rible filete.
3. Pritisnite gumb za pogetak (). 4, Kruh/Kola¢ | 125-625¢ 5-20 min Kruh stavite na komad kuhinjskog papira i ¢im

D

Start

Rezultat:
e Zapocinje odmrzavanje.

e Pecnica Ce se usred procesa
odmrzavanja oglasiti zvu¢nim signalom, §to je podsjetnik za
okretanje hrane.

e Ponovno pritisnite gumb za poéetak (<) za dovrSetak
odmrzavanja.

Hranu moZete odmrzavati i ruéno. Zelite li to uéiniti, odaberite funkciju za
kuhanje/podgrijavanje mikrovalovima uz razinu snage od 180 W. Dodatne
pojedinosti potrazite u odjeliku pod naslovom “Kuhanje/Podgrijavanje” na
str. 15.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_HR_131004.indd 18
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se iz pecnice zacuje zvuéni signal, okrenite
kruh. Kola¢ stavite na keramicki tanjur i, ako je
moguce, okrenite ga ¢im se iz pecnice zaCuje
zvucni signal (peénica nastavija s radom i
zaustavlja se kad otvorite vrata pecnice). Ovaj

je program prikladan za pripremu svih vrsta
kruha, rezanog li cijelog, kao i kru¢ica i bageta.
Krusgice rasporedite u krug. Ovaj je program
prikladan za svakovrsne kolace s kvascem,
biskvite, kolade sa sirom i lisnato tijesto. Nije
prikladan za pite s korom, voce i kremaste
kolae, kao ni za kolace s ¢okoladnom glazurom.

Zelite li hranu odmrznuti rudno, odaberite funkciju za ruéno odmrzavanje
uz razinu snage od 180 W. Dodatne pojedinosti o ru¢nom odmrzavanju
i vremenu potrebnom za odmrzavanje potrazite na str. 26-27.
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PRZENJE

KOMBINIRANJE MIKROVALOVA | PRZENJA

Przenje omogucuje brzo zagrijavanje i pecenje hrane bez koristenja mikrovalova.
U tu svrhu dobili ste metalnu reSetku s mikrovalnom pecénicom.

1. Prethodno zagrijte element za prZenje na potrebnu
temperaturu pritiskom na gumb za przenje,
vremensku postavku (10 min, 1 min il 10 s) i gumb
za pocetak.

2. Otvorite vrata i stavite hranu na reSetku.

3. Hranu stavite na resetku u pecnicu.
Pritisnite gumb za przenje. Odaberite vrijeme
kuhanja pritiskom na gumbe 10 min, 1 mini10's
(maksimalno vrijeme przenja iznosi 60 minuta).

4. Pritisnite gumb za pocéetak (<>).

Rezultat:  UkljuCuje se svjetlo pecnice, a tanjur

pocinje okretati.

1) Kuhanje ¢e zapoceti, pecnica
¢e dovrSetak kuhanja oznaditi pomocu Cetiri zvucna
signala.

2) Zavrsni signal oglasit ¢e se 3 puta (jednom svake
minute).

3) Ponovno ce se prikazati trenutno vrijeme.

Ne brinite ako se grija¢ ukljuCuje i iskljuCuje tijekom przenja. Taj je sustav
osmislien kako bi sprijecio pregrijavanje pecnice.

Prilikom dodirivanja posuda u peénici uvijek koristite rukavice za
pecnicu jer je vrlo vruce.
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Kako biste istovremeno brzo skuhali i zapekli, mozete kombinirati mikrovalno

kuhanje s przenjem.

OBAVEZNO koristite posude sigurno za koristenje u mikrovalnoj
peénici i klasi¢noj pecénici. Stakleno i keramicko posude idealno je jer
mikrovalovima omogucuije jednakomijerno prodiranje u hranu.

@ Prilikom dodirivanja posuda u pecnici OBAVEZNO Kkoristite rukavice za
=
pecnicu jer je vrlo vruce.

1. Otvorite vrata pecnice. Stavite hranu na resetku i
zatim reSetku na tanjur. Zatvorite vrata.

2. Pritisnite gumb za kombinirano kuhanje. ",

Rezultat: Prikazat ¢e se sliede¢e oznake: Ww
+Grii
Kombinirano (nacin rada za mikrovalove i przenje) 1-2-3

600 W (izlazna snaga)

Odaberite odgovarajucu razinu snage ponovnim pritiskanjem gumba
za kombinirano kuhanje sve dok se ne prikaze zeljena razina snage.

@ Ne mozete promijeniti temperaturu pecenja.

3. Postavite vrijeme kuhanja pritiskom na gumbe
10 min, 1 min i 10 s. Maksimalno vrijeme kuhanja h_ min 10s
iznosi 60 minuta. 10min 1 min

D

Start

4. Pritisnite gumb za pocetak ().

Rezultat: Zapocet ¢e kombinirano kuhanje.

Nakon dovrsetka.

1) Pecnica ce se oglasiti pomocu Cetiri
zvuéna signala.

2) Zavr$ni signal oglasit ¢e se 3 puta (jednom svake
minute).

3) Ponovno ¢e se prikazati trenutno vrijeme.

Maksimalna snaga mikrovalne pec¢nice za kombinirano mikrovalno
kuhanje i przenje je 600 W.

IMS1VAHH

2013-10-04 0 6:38:36



KUHANJE U VISE FAZA

Svoju mikrovalnu pec¢nicu moZzete programirati za kuhanje hrane u maksimalno

tri faze.
Primjer:

Hranu Zelite odmrznuti i kuhati bez potrebe za ponovnim

pokretanjem pecnice nakon svake faze. Na taj na¢in moZete

odmrznuti i skuhati 500 g ribe u tri faze:
e (Odmrzavanje
e Kuhanje
e Kuhanjell
Kod kuhanja u viSe faza mozete odabrati dvije ili tri faze.

Odaberete i tri faze, prva faza mora biti odmrzavanje.
Ne pritiséite gumb (<) dok ne dodete do posliednje faze.

HRVATSKI

1. Pritisnite gumb za brzo odmrzavanje (33 ) jednom o
ili viSe puta. OO
Power
2. Odredite tezinu pritiskom na gumbe kg i 100 g
odgovarajuci broj puta (u nasem primjeru to je Kg 100g
500 g).
3. Pritisnite gumb za razinu snage.
Nacin rada s mikrovalovima (1): A
{% ; Prema potrebi, podesite razinu snage pritiskom na Microwave
gumb za razinu snage jednom ili vie puta.
(u nasem primjeru 600 W)
4. Postavite vrijeme kuhanja pritiskom na gumbe
10 min, 1 min i 10 s odgovarajuci broj puta (u h min 105
nasem primjeru 4 minuta). 10min 1 min
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. Pritisnite gumb za przenje.
Nacin rada za przenje (ll):

Grill

. Postavite vrijeme kuhanja pritiskom na gumbe
10 min, 1 min i 10 s odgovarajuci broj puta (u h
naSem primjeru to je 5 minuta). 10 min
(Maksimalno vrijeme przenja iznosi 60 minuta.)

min
1 min

. Pritisnite gumb za pocetak (). -_—
Rezultat: 10
Start

Tri nacina rada [odmrzavanje i kuhanje
(I, ] odabrani su jedan za drugim.

U skladu s nac¢inom odmrzavanja,

pecnica bi se usred procesa odmrzavanja mogla oglasiti

zvucnim signalom, sto je podsjetnik za okretanje hrane.

Pecnica Ce zavrSetak kuhanja oznaciti pomocu Cetiri

zvuéna signala

e Zavrsni signal oglasit ¢e se 3 puta (jednom svake
minute).

e Ponovno Ce se prikazati trenutno vrijeme.

ODABIR PRIBORA

Koristite posude koje je sigurno za koristenje u mikrovalnoj pecnici; ne koristite
plasti¢ne posude, papirnate ¢ase, ru¢nike itd.

Ako Zelite odabrati nacin kombiniranog kuhanja (przenje s
mikrovalovima), koristite samo posude koje je sigurno za
koristenje u mikrovalnoj peénici i klasi¢noj pecnici.

Dodatne detalje o prikladnom posudu i priboru
potrazite u uputama za posude na stranici 21-22.
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ISKLJUCIVANJE ZVUCNOG SIGNALA UPUTE ZA POSUDE

Zvucnu signalizaciju mozete iskljuciti u bilo kojem trenutku. Kako biste kuhali hranu u mikrovalnoj pecnici, mikrovalovi moraju prolaziti kroz
hranu, bez odbijanja od posuda ili upijanja u posude. Stoga morate paZljivo
odabrati posude za kuhanje. Ako posude ima oznaku da je sigurno za koristenje

1. Istovremeno pritisnite gumb za zaustavljanje (Q) i

gumb za pocetak (). @ 20 u mikrovalnoj pecnici, ne brinite. U sliededoj tablici nalaze se razlicite vrste
Rezultat: Pednica se neée oglasiti zZvudnim Stop Start posuda te naznacuje mogu se i koristiti u mikrovalnoj pecnici.
signalom prilikom svakog pritiska Posude Sigumoza | Komentari %
gumba. koriStenje u s
DF F mikrovalnoj &
pecnici 2
2, Zelite li ponovno ukljuditi zvudnu signalizaciju, - Aluminijska folija /X MoZze se koristiti u malim koli¢inama za
ponovno istovremeno pritisnite gumb za (W) > zastitu dijelova od prekuhavanja. Moze

dodi do iskrenja ako je folija preblizu

zaustavljanje (©) i gumb za pocéetak (). Stop Start
- stjenki peénice ili se koristi previse folije.

Rezultat: Pecnica ¢e ponovno koristiti zvu¢nu

) o Posude za pecenje v/ Ne zagrijavajte vise od osam minuta.
signalizaciju. . . ¥ - ‘
Porculan i keramika v Porculan, keramika, ocaklieno glineno
U l posude i tvrdi porculan pogodni su ako
nemaju metalne ukrase.
X 4 Jednokratno v/ Neka smrznuta hrana pakira se u takvo
SIGURNOSNO ZAKLJUCAVANJE MIKROVALNE PECNICE | St000® /% o s,
Vasa je mikrovalna pecnica opremljena posebnim programom za djecju 1 posude

sigurnost, koji omogucava njeno “zaklju¢avanje” kako je neko od djece ili netko

drugi ne bi mogao nehotice ukljuditi. Ambalaza za brzu

Peénicu mozete zakljugati u bilo kojem trenutku. hranu
1. Istovremeno pritisnite gumb za zaustavljanje (©) i e Polistirenske ¢ase i v/ Moze se koristiti za podgrijavanje hrane.
’ gumba za sat @ posude Pregrijavanje moze rastopiti polistiren.
Rezultat: Pecnica ¢e se zakljudati (ne¢ete modi Stop Clock ° REglmEREeee X Mogu se zapalit.
: novine
odabrati nijednu funkciju). e . . '
o Reciklirani papir i X MozZe izazvati iskrenje.

! metalni ukrasi

Staklo
2. Zelite li otkfjuCati pecnicu, ponovno istovremeno - e Posude za kuhanje i v/ MoZe se koristiti ako nema metalnih

pritisnite gumb za zaustavljanje (©) i gumb za W) ©) posluzivanie Ukrasa.
sat. Stop Clock ¢ Fino stakleno posude v/ Moze se koristiti za zagrijavanje hrane
Rezultat: Pecnicu moZete nastaviti normalno i tekucine. Osjetljivo staklo moze

koristiti. napuknuti ili se razbiti kod naglog

zagrijavanja.
21
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HRVATSKI

Posude Sigurnoza | Komentari
koristenje u
mikrovalnoj
pecnici

o Stakleni vréevi v Mora se ukloniti poklopac. Pogodno
samo za zagrijavanje.

Metal

e Posude X Moze izazvati iskrenje ili pozar.

® Vrpce za zatvaranje X

vrecica za
zamrzavanje

Papir

e Tanjuri, Salice, ubrusi i v/ Za kratkotrajno kuhanje i zagrijavanje.

kuhinjski papir Takoder za upijanje viska viage.

e Reciklirani papir X MozZe izazvati iskrenje.

Plastika

e Posude v/ Osobito termoplastika otporna na
toplinu. Neke druge plastike mogu se
izobliGiti i promijeniti boju na visokim
temperaturama. Ne koristite melaminsku
plastiku.

e Prozima folija v/ Moze se koristiti za zadrZavanje vlage.
Ne smije dodirivati hranu. Pripazite na
vruéu paru prilikom uklanjanja folije.

e \Vrecice za X Samo ako su sigurne za koristenje

zamrzavanje u pecnici. Ne smiju biti nepropusne.
Probodite ih vilicom, ako je potrebno.
Vostani papir ili papir v/ Moze se koristiti za zadrzavanje vlaznosti

otporan na masnoéu

i sprieCavanje prskanja.

/  :Preporuéeno

/X

X : Nije sigurno

: Pazljivo koristite
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UPUTE ZA KUHANJE

MIKROVALOVI

Mikrovalna energija zapravo prodire u hranu, a priviaci je i upija voda, masnoce i
Secer u hrani.

Mikrovalovi uzrokuju brzo kretanje molekula u hrani. Brzo kretanje tih molekula
stvara trenje, a toplina koja pri tom oslobada kuha hranu.

KUHANJE

Posude za mikrovalno kuhanje:

Posude mora propustati mikrovalnu energiju radi maksimalne ucinkovitosti.
Mikrovalovi se odbijaju od metala, kao sto je nehrdajuci Celik, aluminij ili bakar, no
prolaze kroz keramiku, staklo, porculan i plastiku, kao i kroz papir i drvo. Stoga
se hrana ne smije kuhati u metalnim posudama.

Hrana pogodna za mikrovalno kuhanje:

Mnogo vrsta hrane pogodno je za mikrovalno kuhanje, ukljucujuci svieze i
smrznuto povrce, voce, tiesteninu, rizu, Zitarice, mahunarke, ribu i meso. Umaci,
kreme, juhe, pudinzi i kompoti mogu se kuhati u mikrovalnoj pecnici. Opcenito,
mikrovalno kuhanje idealno je za sve vrste hrane koja se uobicajeno priprema
na Stednjaku. Otapanje maslaca ili Sokolade, na primjer (procitajte odjeljak sa
savjetima, tehnikama i prijedlozima).

Prekrivanje tijekom kuhanja

Prekrivanje hrane tijekom kuhanja vrlo je vazno jer se voda koja isparava dize u
obliku pare i doprinosi postupku kuhanja. Hrana se moze prekriti na vise nacina:
npr. keramickim tanjurom, plasti¢nim poklopcem ili prozirnom folijom pogodnom
za mikrovalne pecnice.

Vrijeme da hrana odstoji
Nakon kuhanja vazno je hranu ostaviti da odstoji odredeno vrijeme kako bi se
temperatura u hrani ujednadila.
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Upute za kuhanje smrznutog povréa

®

Upute za kuhanje rize i tjestenine

Koristite prikladnu staklenu vatrostalnu zdjelu s poklopcem. Kuhajte pokriveno
minimalno vrijeme - pogledajte tablicu. Nastavite kuhati koliko Zelite.

Dvaput promijeSajte tijekom kuhanja i jednom nakon kuhanja. Dodajte sol, zacine
ili maslac nakon kuhanja. Poklopite i ostavite da odstoji.

Hrana Porcija | Snaga | Vrijeme | Vrijeme | Upute
(min) da hrana
odstoji
(min)

Spinat 1560g | B00W | 4%-5%> 2-3 Dodajte 15 ml
(1 Zlicu) hladne
vode

Brokula 300g | 600W 9-10 2-3 Dodajte 30 ml
(2 Zlicu) hladne
vode.

GraSak 300g | BOOW | 7V2-8Y2 2-3 Dodajte 15 ml
(1 Zlicu) hladne
vode.

Grah 300g | 600W 8-9 2-3 Dodajte 30 ml
(2 Zlicu) hladne
vode.

MijeSano povrée 300g | 600W | 7V2-8Y2 2-3 Dodajte 15 ml

(mrkva/grasak/ (1 Zlicu) hladne

kukuruz) vode.

MijeSano povrée 300g | 600W 8-9 2-3 Dodajte 15 ml

(kinesko) (1 Zlicu) hladne

vode.
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Riza:

Koristite veliku staklenu vatrostalnu zdjelu s poklopcem

- volumen rize se udvostrucuje tijekom kuhanja. Kuhajte
pokriveno.
Nakon kuhanja promijeSajte, dodajte sol ili zacine i maslac

te ostavite da odstoji.

Napomena: riza mozda nece upiti svu vodu tijekom
kuhanja.

Tjestenina: Koristite veliku staklenu vatrostalnu zdjelu. Dodajte kipucu
vodu, malo soli i dobro promijeSajte. Kuhajte otkriveno.

Povremeno promijesajte tijekom i nakon kuhanja. Poklopite,

ostavite da odstoji i temeljito ocijedite.

Hrana Porcija |Snaga |Vrijeme |Vrijeme |Upute
(min) da hrana

odstoji

(min)
Bijela riza 250 g 800 W 16-17 5 Dodajte 500 mi
(oljustena) hladne vode.
Smeda riza 250 g 800 W 21-22 5 Dodajte 500 ml
(oljustena) hladne vode.
MijeSana riza (riza | 250 g 800 W 17-18 5 Dodajte 500 ml
i divija riza) hladne vode.
MijeSano zrnje 250 g 800 W 18-19 5 Dodajte 400 mi
(riza + Zitarice) hladne vode.
Tjestenina 250 g 800 W 11-12 5 Dodajte 1000

ml vruce vode.

IMS1VAHH
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Upute za kuhanje svjezeg povréa

PODGRIJAVANJE

Koristite prikladnu staklenu vatrostalnu zdjelu s poklopcem. Dodajte 30-45 ml hladne
vode (2-3 Zlice) za svakih 250 g ako nije drukdije preporuceno — pogledajte tablicu.
Kuhajte pokriveno minimalno vrijeme - pogledajte tablicu. Nastavite kuhati koliko Zelite.
PromijeSajte jednom tijekom kuhanja i jednom nakon kuhanja. Dodajte sol, zacine ili
maslac nakon kuhanja. Poklopite i ostavite da odstoji 3 minute.

_ Savjet: Svjeze povrée narezite na jednake dijelove. Sto su maniji dijelovi,
= brze ¢e se skuhati.
'<>?. Svo svjeZe povrce treba se kuhati na maksimalnoj razini snage (800 W).
% Hrana Porcija | Vrijeme | Vrijeme Upute
(min) da hrana
odstoji
(min)
Brokula 2509 | 4-4% 3 Pripremite cvjetice podjednake velicine.
5009 7-7%2 Stavite ih u sredinu.
Prokulica | 25609 | 57-6%2 3 Dodajte 60-75 ml (5-6 Zlica) vode.
Mrkva 2509 | 4%-5 3 Mrkvu narezite na podjednake kolutice.
Cvjetaca | 2509 | 5-5% 3 Pripremite cvjetice podjednake velicine.
5009 | 8%-9 Velike cvjetice prereZite napola. Stavite
ih u sredinu.
Tikvice 2509 | 34 3 Tikvice narezite na kriske. Dodajte 30 ml
(2 Zlice) vode ili malo maslaca. Kuhajte
dok ne omeksa.
Patlidzan | 250g | 3%-4 3 PatlidZzan narezite na male kriske i
poprskajte zlicom limunova soka.
Poriluk 2509 | 4%-5 3 Poriluk narezite na tanke kriske.
Gliive 1259 112-2 3 Pripremite Citave male ili narezane gljive.
2509 3-3% Ne dodajte vodu. Poprskajte limunovim
sokom. Zacinite solju i paprom. Ocijedite
prije posluzivanja.
Luk 250g | 5%-6 3 Luk nareZite na kridke ili polovice.
Dodajte samo 15 ml (1 Zlicu) vode.
Paprika 2509 | 475 3 Papriku narezite na male kriske.
Krumpir 2509 4-5 3 Krumpir ogulite i nareZite na podjednake
5009 | 7%-8% polovice ili Cetvrtine.
Koraba 2509 | 5-5% 3 Korabu narezite na male kockice.
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Mikrovalna pecénica podgrijat ¢e hranu u djeliéu vremena potrebnom kod
klasi¢nog Stednjaka.

Koristite navedene razine snage i vremena podgrijavanja u tablici u nastavku.
Vremena u tablici odnose se na tekucine sobne temperature od +18 do +20°C ili
hladnu hranu temperature od +5 do +7 °C.

Raspored i prekrivanje

Izbjegavajte podgrijavanje velikih komada hrane, npr. komada mesa — obi¢no

se prekuhaju i isuse prije nego $to se im se zagrije sredina. Podgrijavanje malih
komada uspjesnije je.

Razine snage i mijeSanje

Neka se hrana moze podgrijati na 800 W dok se ostala mora podgrijavati na 600
W, 450 W ili ¢ak 300 W.

Pogledajte upute u tablici. Opcenito, bolje je podgrijavati hranu na nizoj razini
snage, ako je hrana osjetljiva, u velikim koli¢inama ili je vierojatno da ¢e se brzo
zagrijati (npr. pite).

Dobro mijeSajte ili okrecite hranu tijekom podgrijavanja za najbolji u¢inak. Ako je
moguce, promijesajte ponovno prije posluzivanja.

Osobito paZljivo zagrijavajte tekucine i djecju hranu. Kako biste sprijecili kljucanje
tekucina i moguce opekline, promijesajte prije, tijekom i nakon zagrijavanja.
Ostavite ih u mikrovalnoj pec¢nici tijekom vremena potrebnog da hrana odstoji.
Preporucujemo da u tekucine stavite plasticnu Zlicu ili stakleni Stapic. Izbjegavajte
pregrijavanje (i time kvarenje) hrane.

Preporucuje se postaviti krace vrijeme kuhanja i zatim dodavati vrijeme
zagrijavanja, ako je potrebno.

Vrijeme zagrijavanja i vrijeme potrebno da hrana odstoji

Prilikom prvog podgrijavanja korisno je zabiljeZiti vrijeme — radi reference za
buducnost.

Uvijek provjerite je li zagrijana hrana posvuda vruca.

Hranu ostavite kratko vrijeme nakon podgrijavanja da odstoji - kako bi se
temperatura izjednadila.

Preporuceno vrijeme potrebno da hrana odstoji nakon podgrijavanje je 2-4
minute, ako se u tablici ne preporucuje drukdije.

Osobito pazljivo zagrijavajte tekucine i djecju hranu. Procitajte odjeliak o mjerama
opreza.

2013-10-04 0 6:38:37

®



®

PODGRIJAVANJE TEKUCINA Podgrijavanje djec¢je hrane i mlijeka

Uvijek tekudine ostavite da odstoje barem 20 sekundi nakon iskljugivanja peénice Kao smjernice koristite razine snage i vremena podgrijavanja u ovoj tablici.

kako bi se terijverlatura izjednaéi'lla. Prema potrepi mijeééjtfe‘ Itije.kovm ;agrijavanja i Hrana Porcija | Snaga | Vrijeme | Vrijeme Upute

UVIJEK promijesajte nakon zagrijavanja. Kako biste sprijecili klju¢anje i moguce ¢ EnE

opelﬁline, u pi¢a stavite Zlicu ili stakleni Stapi¢ i promijeSajte prije, tijekom i nakon odstoji (min)

zagriavania. Diedjahrana | 190g | 600W | 30s 23 | Stavite u duboki

PODGRIJAVANJE DJECJE HRANE (povrce i keramicki tanjur. Kuhajte
meso) pokriveno. PromijeSajte

DJECJA HRANA: Stavite je u duboki kerami&ki tanjur. Pokriite plasticnim
poklopcem. Dobro promije$ajte nakon zagrijavanjal
Ostavite da odstoji 2-3 minute prije posluzivanja. Ponovo promijesajte i provjerite

nakon kuhanja. Ostavite
da odstoji 2- 3 minuta.
Prije posluzivanja dobro

IMS1VAHH

temperaturu. i a&aita | nAdli
Preporucena temperatura posluzivanja: izmedu 30-40°C. ' gg\r;greits: Jttsn;s:rzgtln?u
MLIJEKO ZA BEBU: Ulijte mlijeko u steriliziranu staklenu bocicu. Podgrijte — - -
otkriveno. Ne zagrijavajte djegje bocice s dudom jer bogica moze eksplodirati Diecja 1909 | 600W | 20s 23 Stavite u duboki ,
ako se pregrije. Dobro promijesajte prije vremena potrebnog da odstoji i ponovno kvgspa keramlckl tanjur. ,,Klfh?ﬁe
prije posluZivanja! Uviiek paZljivo provjerite temperaturu mlijeka za djecu ili hrane (¢itarice, pokriveno. Promijesajte
koju dajete djeci. Preporudena temperatura posluzivanja: pribl. 37 °C. miijeko i nakon kuhanja. Ostavite
voce) da odstoji 2- 3 minuta.

NAPOMENA: Djedju hranu je osobito vazno provjeriti prije posluzivanja kako
biste sprijecile opekline.

Kao smijernice za podgrijavanje koristite navedene razine snage i vremena u
tablici u nastavku. 1

Prije posluzivanja dobro
promijesajte i paZljivo
provjerite temperaturu.
Milijeko za 100ml | 300W | 30-40s 2-3 Dobro promijesajte

bebu 200 ml 50 s do ili protresite i ulijte u

1 min steriliziranu staklenu
bocicu. Stavite je na
sredinu tanjura. Kuhajte
otkriveno. Dobro
protresite i ostavite

da odstoji najmanje 3

' minute. Prije posluZivanja
dobro protresite i pazljivo
provjerite temperaturu.

25
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HRVATSKI

Podgrijavanje tekucina i hrane
Kao smjernice koristite razine snage i vremena podgrijavanja u ovoj tablici.

Hrana Porcija | Snaga | Vrijeme

(min)

Vrijeme
da hrana
odstoji
(min)

Upute

150 ml
(1 Salica)
250 ml
(1 Salica)

Pica (kava, 800 W 1-1% 1-2

Cajivoda)

Ulijte u keramicku Salicu i
podgrijte otkriveno. Stavite Salicu
od 150 ml il 250 ml u sredinu
tanjura. PaZljivo promijeSajte prije
i nakon vremena potrebnog da
odstoji.

1%2-2

Juha (hladna) | 250g | 800W | 3-3%% 2-3 Ulijte u duboki keramicki

tanjur. Pokrite plasticnim
poklopcem. Dobro promijeSajte
nakon zagrijavanja. Ponovno
promijeSajte prije posluzivanja.

Pirjano jelo B60OW | 5%-61 2-3

(hladno)

350 g Pirjano jelo stavite u duboki
keramicki tanjur. Pokrijte
plasticnim poklopcem.
Povremeno promijeSajte tiigkom
podgrijavanja te ponovno priie
nego $to hrana odstoji i prije
posluzivanja.

Tjestenina BOOW | 4%-5Y% 3
S umakom

(hladna)

350 g Stavite tjesteninu (npr. $pagete
ili rezance s jajima) na plitki
keramicki tanjur. Pokrijte
prozimom folijom za mikrovalnu
peénicu. Promijesajte prije
posluzivanja.

Punjena 600 W
tjestenina
S umakom

(ohladena)

3509 Stavite punjenu tiesteninu

(npr. raviole i torteline) u
duboku keramicku posudu.
Pokrijte plasti¢nim poklopcem.
Povremeno promijeSajte tiigkom
podgrijavanja te ponovno prije
nego $to hrana odstoji i prije
posluzivanja.

Obrok
(hladan)

3509 B0OW | 5%-61 3 Stavite obrok od 2-3 hladna dijela
u kerami¢ku posudu. Prekrifte
prozimom folijom za mikrovalinu

peénicu.
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RUCNO ODMRZAVANJE

Mikrovalovi su odli¢an su nac¢in odmrzavanja smrznute hrane. Mikrovalovi njezno
odmrzavaju smrznutu hranu u kratkom vremenu. To moZe biti velika prednost
ako se iznenada pojave neocekivani gosti.

Smrznuta perad mora biti potpuno otopliena prije kuhanja. Skinite sve metalne
vrpce i izvadite je iz ambalaze kako biste ocijedili tekucinu.

Stavite smrznutu hranu u posudu bez poklopca. Na pola vremena preokrenite,
ocijedite svu tekucinu i izvadite iznutrice Sto prije.

Povremeno provjerite hranu kako biste vidjeli je li topla.

Ako se maniji i tanji dijelovi smrznute hrane pocinju zagrijavati, mogu se zastititi
malih trakama aluminijske folije tijekom odmrzavanja.

Ako se povrsina peradi podine zagrijavati, zaustavite otapanje i ostavite da odstoji
20 minuta prije nastavka.

Ribu, meso i perad ostavite da odstoji kako bi se dovrsilo odmrzavanje. Vrijeme
potrebno da hrana odstoji za potpuno odmrzavanje razlikuje se ovisno o
odmrznutoj koli¢ini. Pogledajte tablicu u nastavku.

Savjet: Tanka hrana odmrzava se brze od debele, a za manje je
koli¢ine potrebno manje vremena nego za vece. Zapamtite
ovaj savjet prilikom zamrzavanja i odmrzavanja hrane.

Za odmrzavanje smrznute hrane na temperaturi od -18 do -20 °C koristite upute
u tablici u nastavku.
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Svifmrznuta hrana mora se odmrznuti na razini snage za odmrzavanje (180 W,
B30 )-

Hrana Porcija | Vrijeme | Vrijeme Upute
(min) da hrana
odstoji (min)
Meso
Mievenomeso | 250g | 6%2-7% 5-25 Stavite meso na plitki keramicki tanjur.
5009 10-12 Tanje rubove zastitite aluminijskom folijom.
Svinjski odresci | 250Q | 7%-8% Preokrenite nakon isteka pola vremena
odmrzavanja!
Perad
Komadi piletine | 500 g 14Y5- 15-40 Najprile komade piletine okrenite koZzom
@kom) | 15% prema dolje, a cijelo pile prsima prema
Ciielo pile 900g | 28-30 dolie na plitki keramicki tanjur. Tanje
dijelove kao $to su krila i krajevi zastitite
aluminijskom folijom. Preokrenite nakon
isteka pola vremena odmrzavanjal
Riba
Riblji fileti 2009 6-7 5-15 Smrznutu ribu stavite na sredinu plitkog
(2 kom) keramickog tanjura. Tanje dijelove stavite
400g | 12-13 ispod debljin dijglova.
(4 kom) Tanke krajeve zastitite aluminijskom foljom.
Preokrenite nakon isteka pola vremena
odmrzavanjal
Voce
Bobice 250 g 6-7 5-10 Rasporedite voce na plitkom, okruglom
staklenom tanjuru (velikog promjera).
Kruh
Krucici 2kom Vo-1 5-20 Poslozite krus¢ice u krug, a kruh
(svaki pribl. 4 kom 2-2Y» vodoravno na kuhinjski papir na sredinu
509) tanjura.
Tost/senavic 2509 | 4%-5 Preokrenite nakon isteka pola vremena
Niemackikh | 5009 | 8-10 odmrzavanja!
(pSeni¢no i
razeno brasno)

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_HR_131004.indd 27

PRZENJE

Grija¢ za przenje nalazi se ispod gornje plohe u unutrasnjosti. Radi kada su vrata
zatvorena, a tanjur se okrece. Okretanje tanjura omogucuje jednoliko pecenje
hrane. Prethodno zagrijavanje grijaca za przenje na 3-4 minute olakSava brze
pecenije hrane.

Posude za przenje:

Mora biti vatrootporno i moze sadrzavati metal. Ne koristite plastiéno posude jer
se moze rastopiti.

Hrana pogodna za przenje:

Odresci, kobasice, hamburgeri, slanina, dimliena Sunka, tanki riblji fileti, sendvici i
sve vrste tosta s nadjevom.

Vazna napomena:

Kada se koristi samo przenje, provjerite nalazi li se grija¢ pod gornjom plohom

u vodoravnom polozaju, a ne na straznjem zidu u okomitom poloZaju. Imajte na
umu da se hrana mora staviti na visoku reSetku, ako se ne preporucuje drukdije.

MIKROVALOVI S PRZENJEM

Ovaj nadin kuhanja kombinira isijavajuéu toplinu grijaca za przenje i brzinu
mikrovalnog kuhanja. Radi samo kada su vrata zatvorena, a tanjur se okrece.
Zbog okretanja tanjura hrana se jednoliko prziti. Uz ovaj model dostupna su tri
kombinirana nacina: 600 W i przenje, 450 W i przenje te 300 W i przenje.

Posude za kuhanje uz mikrovalove s przenjem

Koristite posude kroz koje mogu prolaziti mikrovalovi. Posude mora biti
vatrootporno. Ne koristite metalno posude u kombiniranom nacinu. Ne koristite
plasti€no posude jer se moze rastopiti.

Hrana pogodna za kuhanje uz mikrovalove s przenjem:

Hrana pogodna za kombinirani nacin kuhanja obuhvaca sve vrste kuhane
hrane kojoj je potrebno podgrijavanje i pecenje (npr. zapecena tjestenina), kao

i hranu kojoj je potrebno kratko vrijeme kuhanja kako bi se zapekla na povrsini.
Osim toga, taj naCin se moze koristiti za deblje porcije hrane kojima je prednost
zapecena i hrskava povrsina (npr. pileci dijelovi koje treba okrenuti nakon isteka
pola vremena kuhanja). Dodatne detalje potraZite u tablici za przenje.

Vazna napomena:

Kada se koristi kombinirani nagin (mikrovalovi s przenjem), provjerite nalazi

li se grija¢ pod gornjom plohom u vodoravnom poloZaju, a ne na straznjem
zidu u okomitom poloZaju. Hrana se treba staviti na visoku reSetku, ako se ne
preporucuje drukcije. Tada se moze staviti izravno na tanjur. Upute potraZite u
tablici u nastavku.

Hranu treba preokrenuti ako se nije zapekla na obje strane.

IMS1VAHH
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Upute za przenje smrznute hrane

®

Upute za przenje svjeze hrane

Koristite navedene razine snage i vremena przenja u tablici u nastavku.

Svjeza Porcija Snaga Jedna Druga | Upute
hrana strana strana
(min) (min)
_ Kruscici Mikrovalovi | 300 W's | Samo | Rasporedite kruscice u
% (svaki pribl. s przenjem | przenjem | przenje | krug na reSetku.
'<>?. 509 2 kom 1-1%% 1-2 | Przite drugu stranu
o 4 kom 2-2> 1-2 | kruscica do razine
= hrskavosti koju Zelite.
Ostavite da odstoji 2-5
minuta.
Bageti s 250-300g | 450W's 8-9 - Stavite 2 smrznuta
nadjevom (2 kom) przenjem bageta jedan pored
(rajcice, sir, drugoga na resetku.
Sunka, gljive) Nakon przenja ostavite
da odstoji 2-3 minute.
Gratin 40049 450 W's 13-14 - Stavite smrznuti
(povrce i przenjem gratin u malu, okruglu
krumpiri) vatrostalnu posudu.
Stavite posudu na
reSetku.
Ostavite da odstoji 2-3
minute.
Tjestenina 4009 Mikrovalovi | 600 W's | Samo | Stavite smrznutu
(kaneloni, s prZenjem | przenjem | przenje | tiesteninu u malu,
makaroni, 14-15 2-3 | Cetvrtastu vatrostalnu
lazanje) posudu.
Stavite posudu na
tanjur.
Ostavite da odstoji 2-3
minute.
Pileci 250 g 450 W's 5-5Y» 3-3% | Stavite pilece medaljone
medaljoni przenjem na reSetku
Krumpiri¢i iz 2509 450 W s 9-11 4-5 | Ravnomjerno
pecnice przenjem rasporedite krumpirice

na papir za pecenje na
reSetku.
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Prethodno zagrijavajte grija¢ pomocu funkcije przenja 4 minute.
Koristite navedene razine snage i vremena przenja u tablici u nastavku.

Svjeza Porcija Snaga Jedna Druga | Upute
hrana strana strana
(min) (min)
KriSke tosta 4 kom Samo 4-5 415-5Y> | Stavite tost krisku do
(svaki przenje kriSke na resetku.
259)
Kruscici 2-4 kom Samo 2-3 2-3 | Stavite kruscice najprije
(peceni) przenje naopako u krug izravno
na tanjur.
Przene Mikrovalovi | 300 W's | Samo | Rajcice prerezite
rajcice s przenjem | przenjem | przenje | napola. Pospite sirom.
200 g AYp-5V5 2-3 PoslozZite u krug u plitku
2 kom) vatrostalnu staklenu
posudu. Stavite posudu
400 g 7-8 <
(4 kom) na resetku.
Havajskitost | 2 kom 450 W s 3e-4 - Najprije stavite samo
(ananas, (300 g) przenjem kriske kruha. Stavite tost
Sunka, s nadjevom na resetku.
kriSke sira) Stavite 2 kriSke tosta
na reSetku. Ostavite da
odstoji 2- 3 minuta.
Przeni 250 g 600 W's 4Y-5Y2 - Krumpire prereZite
krumpiri 5009 przenjem 8-9 napola. Stavite ih u krug
na resetku s odrezanom
stranom okrenutom
prema grijacu za przenje.
Komadi 450-500g | 300Ws 10-12 | 12- 13 | Komade piletine
piletine (2 kom) przenjem premazite maslinovim

uliem i zaGinima.

Stavite ih u krug s
kostima u sredini.
Nemoijte stavijati komade
piletine na sredinu
reSetke. Ostavite da
odstoji 2-3 minuta.
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Svjeza Porcija Snaga Jedna Druga | Upute
hrana strana | strana
(min) (min)
Janjedi/ 400 g Samo 12-15 9-12 | Janjece odreske
govedi (4 kom) przenje premazite uliem i
odresci zacinima.
(srednje Stavite ih u krug na
peceni) reSetku.
Nakon przenja ostavite
da odstoji 2-3 minute.
Svinjski 250 g Mikrovalovi | 300 W's | Samo | Svinjeée odreske
odresci (2 kom) | sprzenjem | przenjem | przenje | premazite uliem i
7-8 6-7 | zacinima.
Stavite ih u krug na
reSetku.
Nakon przenja ostavite
da odstoji 2-3 minute.
Pecene 1 jabuka 300Ws 4-4%, = Izdubite jabuke i
jabuke (pribl. przenjem nadjenite ih grozdicama
200 g) i pekmezom. Pospite
2 jabuke 6-7 kriskama badema.
(prio. Jabuke stavite u plitku
400 g) vatrostalnu staklenu

posudu.
Stavite posudu na tanjur.
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POSEBNI SAVJETI

TOPLJENJE MASLACA

Stavite 50 g maslaca u malu, duboku staklenu posudu. Pokrijte plasticénim poklopcem.

Zagrijte 30-40 sekundi na 850 W dok se maslac ne otopi.

TOPLJENJE COKOLADE

Stavite 100 g Cokolade u malu staklenu posudu.

Zagrijte 3-5 minuta na 450 W dok se ¢okolada ne otopi.

PromijeSajte jednom ili dvaput tijekom topljenja. Koristite rukavice za pecnicu prilikom

vadenjal

TOPLJENJE KRISTALIZIRANOG MEDA

Stavite 20 g kristaliziranog meda u malu, duboku staklenu posudu.
Zagrifte 20-30 sekundi na 300 W dok se med ne otopi.
TOPLJENJE ZELATINE

Suhe listove Zelatine (10 g) stavite na 5 min u hladnu vodu.
Ocijedenu Zelatinu stavite u malu staklenu vatrostalnu zdjelu.
Zagrifte 1 minutu na 300 W.

PromijeSajte nakon otapanja.

KUHANJE GLAZURE (ZA TORTE | KOLACE)

IMS1VAHH

PomijeSajte instant glazuru (oko 14 g) s 40 g Secera i 250 ml hladne vode.
Kuhajte otkriveno u staklenoj vatrostalnoj zdjeli 32 do 4% minute na 850 W dok

glazura ne postane prozimna. PromijeSajte dvaput tijekom kuhanja.
KUHANJE MARMELADE

Stavite 600 g voca (npr. mijeSanih bobica) u staklenu vatrostalnu zdjelu prikladne
veli¢ine s poklopcem. Dodajte 300 g konzervirajuceg Secera i dobro promijeSajte.

Kuhajte pokriveno 10-12 minuta na 850 W.

PromijeSajte nekoliko puta tijekom kuhanja. Ispraznite izravno u male staklenke za

marmeladu s poklopcem. Ostavite poklopac 5 minuta.

KUHANJE PUDINGA

PomijeSajte prasak za puding sa Se¢erom i mlijekom (500 ml) slijedeci upute
proizvodaca i dobro promijeSajte. Koristite staklenu vatrostalnu zdjelu s poklopcem

prikladne velicine. Kuhajte pokriveno 6%2 do 7% minuta na 850 W.
Dobro promijeSajte nekoliko puta tijekom kuhanja.

PRZENJE NAREZANIH BADEMA

Jednakomijerno rasporedite 30 g narezanih badema na keramicki tanjur srednje

velicine.

Nekoliko puta promijesajte tijekom przenja 3,5 do 4,5 minuta na 600 W.

Ostavite u peénici 2-3 minute da odstoji. Koristite rukavice za pecnicu prilikom

vadenjal
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HRVATSKI

STO UCINITI AKO STE U NEDOUMICI ILI IMATE
PROBLEM

Ako imate neki od problema s popisa u nastavku, pokusajte s ponudenim

rieSenjem.

To je uobicajeno.

e Kondenzacija unutar pecnice.

e Protok zraka oko vrata i vanjskog kucista.

e (Odsjaj svjetla oko vrata i vanjskog kucista.

e |spustanje pare oko vrata ili otvora za ventilaciju.

Pecnica se ne ukljucuje nakon okretanja gumba za pokretanje ().

e Jesu li vrata potpuno zatvorena?

Hrana uopce nije kuhana.

e Jeste liispravno postaviti mjerac vremena i/ili pritisnuli gumb za
pocetak ()?

e Jesu li vrata zatvorena?

e Jeste li preopteretili strujni krug i izazvali iskakanje osiguraca ili
iskljuCivanje sklopke?

Hrana je prekuhana ili nije dovoljno kuhana.

e Jeste li praviino postavili trajanje kuhanja za vrstu hrane?

e Jeste li odabrali pravilnu razinu snage kuhanja?

2aru|ja ne radi.

e |z sigurnosnih razloga nemojte sami mijenjati zarulju. Obratite se
najblizem ovlaStenom centru za korisnike tvrtke Samsung kako bi zarulju
zamijenio kvalificirani inzenjer.

U pechnici se pojavljuju iskre ili se ¢uje krckanje (elektri¢no iskrenje).

e Jeste li upotrijebili posude s metalnim obrubom?

e Jeste li ostavili vilicu ili drugi metalni pribor u pecnici?

e Je li aluminijska folija preblizu unutarnjih stjenki?

1z uredaja dopire dim i neugodan miris pri prvom pokretanju.

e To je priviemeno stanje prouzro¢eno zagrijavanjem nove komponente.
Dim i neugodan miris potpuno ¢e nestati nakon 10 minuta rada.
Za brze uklanjanje neugodnog mirisa tijekom rada mikrovalne pecnice u
ormaric¢ stavite komadic¢ limuna ili imunov sok.
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Peénica uzrokuje smetnje kod radiouredaja i televizora.

e Pri koristenju mikrovalne pec¢nice mogu se primijetiti lagane smetnje na
televizorima ili radiouredajima. To je uobicajeno. Kako biste rijesili taj
problem, pec¢nicu postavite dalje od televizora, radiouredaja i antena.

e Dode li do smetnji u radu mikroprocesora pecnice, zaslon ¢e se mozda
ponovno pokrenuti. Kako biste rijesili taj problem, iskopcCajte napajanje i
ponovno ga ukopcajte. Ponovno postavite vrijeme.

Ako uz gore navedene smjernice ne uspijete rijesiti problem, obratite se

lokalnom servisnom centru tvrtke SAMSUNG.

Procitajte sliedece informacije:

e Broj modela i serijski broj, obi¢no su otisnuti na straznjoj strani
pecnice

e Detalji jamstva

¢ Jednostavan opis problema

Zatim se obratite lokalnom distributeru ili u servis tvrtke SAMSUNG.
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TEHNICKE SPECIFIKACIJE

®

NAPOMENA

Tvrtka SAMSUNG se kontinuirano trudi poboljSati svoje proizvode. Specifikacije
dizajna i ove upute za koristenje stoga su podlozni promjenama bez prethodne

obavijesti.
Model GE83X
Izvor napajanja 230V ~ 50 Hz
Potrosnja energije
Mikrovalovi 1200 W
Samo 1100 W
Kombinirani nacin 2300 W
Izlazna snaga 100 W /800 W (IEC-705)
Radna frekvencija 2450 MHz
Magnetron OM75P(31)

Metoda hladenja

Motor s ventilatorima za hladenje

Dimenzije (5 x V x D)
Kuciste
Unutrasnjost

489 x 275 x 354 mm
330 x 211 x 324 mm

Zapremina 23 litara
Masa
Neto oko 13 kg
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IMATE LI PITANJE ILI KOMENTAR?

DRZAVA NAZOVITE ILI NAS POSJETITE NA WEB-ADRESI
BOSNIA 051 133 1999 WWWw.samsung.com
BULGARIA 07001 33 11, share cost tariff www.samsung.com/bg
CROATIA 062 - SAMSUNG (062 726 786) www.samsung.com/hr
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.Samsung.com
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864) http://www.samsung.com/hu
MONTENEGRO 020 405 888 Www.samsung.com
0801-172-678" lub +48 22 607-93-33 **
[HHP] 0 801-672-678" lub +48 22 607-93-33**
POLAND *(catkowity koszt potaczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedtug taryfy operatora)
** (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA .OrgOLOLSFgE'\EASNLéNG (08008 726 7864) WWWw.samsung.com/ro
SERBIA 011 321 6899 WWW.samsung.com/rs
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) WWW.samsung.com
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee
SLOVENIA 080 - MYSAMSUNG ( 080 69 726 7864) WWW.Samsung.com/si
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Microwave Oven

Owner’s Instructions & Cooking Guide

Please be advised that the Samsung warranty does NOT cover service
explain product operation, correct improper installation, or
ormal cleaning or maintenance.

100 %
Recycled Paper

anual is made with 100 % recycled paper.
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GE83X

imagine the possibilities
Thank you for purchasing this Samsung product.

To receive more complete service, please register
your product at

WwWWw.samsung.com/register

AR
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ENGLISH

USING THIS INSTRUCTION BOOKLET

You have just purchased a SAMSUNG microwave oven. Your Owner’s
Instructions contain valuable information on cooking with your microwave oven:
e Safety precautions
e Suitable accessories and cookware
e Useful cooking tips
e Cooking tips

LEGEND FOR SYMBOLS AND ICONS

AN\

WARNING

AN\

CAUTION

Hazards or unsafe practices that may result in severe
personal injury or death.

Hazards or unsafe practices that may result in minor personal
injury or property damage.

& Warning; Fire hazard & Warning; Hot surface

A Warning; Electricity é Warning; Explosive material

N) Do NOT attempt. ) Do NOT touch.

Do NOT disassemble. Follow directions explicitly.
Unplug the power plug from Make sure the machine is

Piug P pPiug E] grounded to prevent electric
the wall socket. chock
Call the service center for 77

help. Note

Important

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_EN_131004.indd 2

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

READ CAREFULLY AND KEEP FOR
FUTURE REFERENCE.

Make sure that these safety precautions are
obeyed at all times.

Before using the oven, confirm that the
following instructions are followed.

A WARNING (Microwave function only)

N WARNING: If the door or door seals are
damaged, the oven must not be operated
until it has been repaired by a competent
person.

N WARNING: It is hazardous for anyone other
than a competent person to carry out any
service or repair operation that involves the
removal of a cover which gives protection
against exposure to microwave energy.

N WARNING: Liquids and other foods must
not be heated in sealed containers since they
are liable to explode.

(«) This appliance is intended to be used in
household only.

2013-10-04
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WARNING: Only allow children to use the
oven without supervision when adequate
instructions have been given so that the child
is able to use the oven in a safe way and
understands the hazards of improper use.

The microwave oven is intended for heating
food and beverages. Drying of food or
clothing and heating of warming pads,
slippers, sponges, damp cloth and similar
may lead to risk of injury, ignition or fire.

WARNING: This appliance can be used by
children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children
unless they are aged from 8 years and above
and supervised.

If smoke is emitted, switch off or unplug the
appliance and keep the door closed in order
to stifle any flames.

HSITON3

' (%) WARNING: Microwave heating of beverages

can result in delayed eruptive boiling,
therefore care must be taken when handling
the container.

WARNING: The contents of feeding bottles
and baby food jars shall be stirred or shaken
and the temperature checked before
consumption, in order to avoid burns.

Only use utensils that are suitable for use in
microwave ovens.

When heating food in plasitic or paper
containers, keep an eye on the oven due to
the possibility of ignitions.

N Eggs in their shell and whole hard-boiled
eggs should not be heated in microwave
ovens since they may explode, even after
microwave heating has ended.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_EN_131004.indd 3

The oven should be cleaned regularly and
any food deposites removed.

2013-10-04

0 7:13:25



ENGLISH

Failure to maintain the oven in a clean
conditioin could lead to deterioration of the
surface that could adversely affect the life
of the appliance and possibly result in a
hazardous situation.

N The appliance is not intended for installing in
road vehicles, caravans and similar vehicles
etc.

This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance
by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.

If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to
avoid a hazard.

N WARNING: Liquids or other foods must not
be heated in sealed containers since they are
liable to explode;

N The appliance should not be cleaned with a
water jet.

This oven should be positioned proper
direction and height permitting easy access
to cavity and control area.

Before using the your oven first time, oven
should be operated with the water during 10
minute and then used.

If the oven generates a strange noise, a
burning smell, or smoke is emitted, unplug
the power plug immediately and contact your
nearest service center.

The microwave oven has to be positioned so
that plug is accessible.

N The microwave oven is intended to be used
on the counter or counter top use only, the
microwave oven shall not be placed in a
cabinet.

A WARNING (Oven function only) -
Optional

' WARNING: When the appliance is operated

in the combination mode, children should
only use the oven under adult supervision
due to the temperatures generated.

During use the appliance becomes hot. Care
should be taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_EN_131004.indd 4
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N WARNING: Accessible parts may become
hot during use. Young children should be
kept away.

N A steam cleaner is not to be used.

N WARNING: Ensure that the appliance is
switched off before replacing the lamp to
avoid the possibility of electric shock.

WARNING: The appliance and its accessible
parts become hot during use.
Care should be taken to avoid touching
heating elements. Children less than 8 years
of age shall be kept away unless continuously
supervised.

This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children
without supervision.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_EN_131004.indd 5

N Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which
may result in shattering of the glass.

The temperature of accessible surfaces may
be high when the appliance is operating.

HSITON3

The door or the outer surface may get hot
when the appliance is operating.

| Keep the appliance and its cord out of reach

of children less than 8 years.

N Appliances are not intended to be operated
by means of an external timer or separate
remote-control system.

| This product is a Group 2 Class B ISM

equipment. The definition of group 2 which
contains all ISM equipment in which radio-
frequency energy is intentionally generated and/
or used in the form of electromagnetic radiation

. for the treatment of material, and EDM and arc

welding equipment.

For Class B equipment is equipment suitable
for use in domestic establishments and in
establishments directly connected to a low
voltage power supply network which supplies
buildings used for domestic purposes.

2013-10-04
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INSTALLING YOUR MICROWAVE OVEN

Place the oven on a flat level surface 85 cm
above the floor. The surface should be strong
enough to safety bear the weight of the oven.
1.When you install your oven, Dok oon g
make sure there is adequate S Y

ventilation for your oven by
leaving at least 10 cm (4 inches)

-
10 cm on
the side

/
85 cmof
the floor

of space behind and, on the sides of the
oven and 20 cm (8 inches) of space above.

2.Remove all packing materials inside the oven.

3.Install the roller ring and turntable. Check
that the turntable rotates freely.
(Turntable type model only)

4.This microwave oven has to be positioned
so that plug is accessible.

If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

For your personal safety, plug the cable
into a proper AC earthed socket.

@ Do not install the microwave oven in hot or
damp surroundings like next to a traditional

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_EN_131004.indd 6

oven or radiator. The power supply
specifications of the oven must be respected
and any extension cable used must be

of the same standard as the power cable
supplied with the oven. Wipe the interior and
the door seal with a damp cloth before using
your microwave oven for the first time.

CLEANING YOUR MICROWAVE OVEN

The following parts of your microwave oven

should be cleaned regularly to prevent
grease and food particles from building up:
¢ |nside and outside surfaces
e Door and door seals
e Turntable and Roller rings
(Turntable type model only)

= ALWAYS ensure that the door seals are
clean and the door closes properly.

Failure to maintain the oven in a clean
condition could lead to deterioration of the
surface that could adversely affect the life
of the appliance and possibly result in a
hazardous situation.

1.Clean the outside surfaces with a soft cloth
and warm, soapy water. Rinse and dry.

2013-10-04 m 7:13:26



2.Remove any splashes or stains on the (Swing heater model only)
inside surfaces of oven with a soapy cloth. | STORING AND REPAIRING YOUR
Rinse and dry. MICROWAVE OVEN
3.To loosen hardened food particles and A few simple precautions should be taken
remove smells, place a cup of diluted when storing or having your microwave oven 2
lemon juice in the oven and heat for ten serviced. g,
minutes at maximum power. The oven must not be used if the door or
4.Wash the dishwasher-safe plate whenever | door seals are damaged:
necessary. e Broken hinge
DO NOT spill water in the vents. NEVER * Deteriorated seals
use any abrasive products or chemical ¢ Distorted or bent oven casing
solvents.Take particular care when Only a qualified microwave service technician
Clegnilng the door seals to ensure that no should perform repair &
particles: |

NEVER remove the outer casing from

* Accumulate : the oven. If the oven is faulty and needs
¢ Prevent the door from closing correctly servicing or you are in doubt about its

Clean the microwave oven cavity right condition:
after each use with a mild detergent e Unplug it from the wall socket

solution, but let the microwave oven cool e Contact the nearest after-sales service
down before cleaning in order to avoid

ac centre

injury. . If you wish to store your oven away
When cleaning the upper 7 temporarily, choose a dry, dustfree place.
part inside the cavity, it will Reason : Dust and damp may adversely
be convenient to turn heater affect the working parts in the oven.

downward by 45 ° and clean it.

‘ GE83X_BOL_DE68-04056F-02_EN_131004.indd 7 @ 2013-10-04 m 7:13:26



This microwave oven is not intended for

commercial use.

The Light bulb should not be replaced in

person for safety reasons.
Please contact nearest authorised

ENGLISH

qualified engineer to replace the bulb.

Samsung customer care,to arrange for a

A WARNING LAh L

Only qualified staff should be allowed to modify or repair /|4
the appliance.

v

v

Do not insert fingers or foreign substances, If any foreign v
substance such as water has entered the appliance,

unplug the power plug and contact your nearest service
centre.

Do not apply excessive pressure or impact to the
appliance.

Do not place the oven over a fragile object such as a
sink or glass object.

Do not use benzene, thinner, alcohol, steam cleaner or
high pressure cleaner to clean the appliance.

Ensure that the power voltage, frequency and current
are the same as those of the product specifications.

Do not heat liquids and other food in sealed containers /'
for microwave function.

Plug the power plug into the wall socket firmly. Do not
use a multiple plug adapter, an extension cord or an
electric transformer.

or steam jet cleaners.

Do not hook the power cord on a metal object, insert
the power cord between the objects or behind the oven.

v
For your safety, do not use high-pressure water cleaners \/ \/
v

Do not install this appliance; near heater, inflammable
material; in a humid, oily or dusty location, in a location
exposed to direct sunlight and water or where gas may
leak; on un level ground.

AN
AN

Do not use a damaged power plug, damaged power
cord or loose wall socket. When the power plug or
power cord is damaged, contact your nearest service
centre.

NANEENENENENEN
NANEANENENENEN
<

This appliance must be properly grounded in
accordance with local and national codes.

Do not pour or directly spray water onto the oven.

Remove all foreign substances such as dust or water
from the power plug terminals and contact points using
a dry cloth on a regular basis.

BB O &E

Do not place objects on the oven, inside or on the door
of the oven.

ANIAN

Do not spray volatile material such as insecticide onto
the surface of the oven.

<

the power cord.

In the event of a gas leak (such as propane gas, LP gas,
etc.), ventilate immediately without touching the power
plug.

307

Vv VYV By

ANIIRANIANAN

Do not store flammable materials in the oven. Take
special care when heating dishes or drinks that contain
alcohol as alcohol vapours may contact a hot part of
the oven.

Do not touch the power plug with wet hands.

3

Keep children away from the door when opening or
closing it as they may bump themselves on the door or
catch their fingers in the door.

v
v
Do not pull or excessively bend or place heavy objecton \/
v
v
v

NANEENENERNEN
NANEENENERNEN
L] L1« KK

Do not turn the appliance off by unplugging the power
plug while an operation is in progress.

@fé

‘ GE83X_BOL_DE68-04056F-02_EN_131004.indd 8
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Q) Always use oven mitts when removing a dish from the
WARNING: Microwave heating of beverages can viviviv E—-‘n ovenyto avoid unintentional burns. 9 v
result in delayed eruptive boiling,therefore care must — - - -
be taken when handling the container; To prevent this Stir liquids halfway during heating or after heating ends v
situation ALWAYS allow a standing time of at least 20 and allow the liquid stand at least 20 seconds after

seconds after the oven has been switched off so that heating to prevent eruptive boiling.
the temperature can equalize. Stir during heating, if

: . Stand at arms length from the oven when opening the «
necessary, and ALWAYS stir after heating. : ; ; : m
In the event of scalding, follow these FIRST AID gt%‘;rréo avoid getting scalded by escaping hot air or z
instructions: : 5
e |Immerse the scalded area in cold water for at & Do not operate the microwave oven when it is empty. « I

least 10 minutes. The microwave oven will automatically shut down for 30
e Cover with a clean, dry dressing minutes for safety purposes. We recommend placing

’ ’ a glass of water inside the oven at all times to absorb
¢ Do not apply any creams, oils or lotions. ) microwave energy in case the microwave oven is
started accidentally.

Install the oven in compliance with the clearances stated in =~/ v
this manual. (See installing your microwave oven.)

Take care when connecting other electrical appliances /|4 |/’
to sockets near the oven.

A CAUTION LA

Only use utensils that are suitable for use in microwave v
ovens; DO NOT use any metallic containers, Dinnerware
with gold or silver timmings, Skewers, forks, etc.
Remove wire twist ties from paper or plastic bags.
Reason: Electric arcing or sparking may occur and may '
damage the oven.

N >
Qi

Do not use your microwave oven to dry papers or « « \/
clothes.

Use shorter times for smaller amounts of food to
prevent overheating and burning food.

<
<
<

Do not immerse the power cable or power plug in water « ¢
and keep the power cable away from heat.

Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should v iv'
not be heated in microwave ovens since they may
explode, even after microwave heating has ended; Also
do not heat airtight or vacuum-sealed bottles, jars,
containers, nuts inshells, tomatoes etc.

4R N

Do not cover the ventilation slots with cloth or paper. v v
They may catch fire as hot air escapes from the oven.
The oven may also overheat and switch itself off
automatically, and will remain off until it cools sufficiently.

v
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PRECAUTIONS TO AVOID POSSIBLE EXPOSURE TO EXCESSIVE
MICROWAVE ENERGY. (MICROWAVE FUNCTION ONLY)

Failure to observe the following safety precautions may result in harmful exposure
to microwave energy.

(@) Under no circumstances should any attempt be made to operate the
oven with the door open or to tamper with the safety interlocks (door
latches) or to insert anything into the safety interlock holes.

(b) Do NOT place any object between the oven door and front face or
allow food or cleaner residues to accumulate on sealing surfaces.
Ensure that the door and door sealing surfaces are kept clean by
wiping after use first with a damp cloth and then with a soft dry cloth.

(c) Do NOT operate the oven if it is damaged until it has been
repaired by a qualified microwave service technician trained by the
manufacturer. It is particularly important that the oven door closes
properly and that there is no damage to the:

(1) door (bent)
(2) door hinges (broken or loose)
(8) door seals and sealing surfaces

(d) The oven should not be adjusted or repaired by anyone other than
a properly qualified microwave service technician trained by the
manufacturer.

Samsung will charge a repair fee for replacing an accessory or repairing a
cosmetic defect if the damage to the unit and/or damage to or loss of the
accessory was caused by the customer. Items this stipulation covers include:
(@) A Dented, Scratched, or Broken Door, Handle, Out-Panel, or Control
Panel.

(b) A Broken or missing Tray, Guide Roller, Coupler, or Wire Rack.

e Use this appliance only for its intended purpose as described in this
instruction manual. Warnings and Important Safety Instructions in this
manual do not cover all possible conditions and situations that may
occur. Itis your responsibility to use common sense, caution, and
care when installing, maintaining, and operating your appliance.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_EN_131004.indd 10
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e Because these following operating instructions cover various models,
the characteristics of your microwave oven may differ slightly from
those described in this manual and not all warning signs may be
applicable. If you have any questions or concerns, contact your
nearest service centre or find help and information online at www.
samsung.com.

e This microwave oven is supposed for heating food. It is intended for
domestic home-use only. Do not heat any type of textiles or cushions
filled with grains, which could cause burns and fire. The manufacturer
cannot be held liable for damage caused by improper or incorrect
use of the appliance.

e Failure to maintain the oven in a clean condition could lead to
deterioration of the surface that could adversely affect the life of the
appliance and possible result in a hazardous situation.

E CORRECT DISPOSAL OF THIS PRODUCT
mmm (WASTE ELECTRICAL & ELECTRONIC EQUIPMENT)

(Applicable in countries with separate collection systems)

This marking on the product, accessories or literature indicates that the product and its
electronic accessories (e.g. charger, headset, USB cable) should not be disposed of
with other household waste at the end of their working life. To prevent possible harm
to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, please separate
these items from other types of waste and recycle them responsibly to promote the
sustainable reuse of material resources.

Household users should contact either the retailer where they purchased this product,
or their local government office, for details of where and how they can take these items
for environmentally safe recycling.

Business users should contact their supplier and check the terms and conditions

of the purchase contract. This product and its electronic accessories should not be
mixed with other commercial wastes for disposal.

2013-10-04 m 7:13:31

®



CONTENTS QUICK LOOK-UP GUIDE
QUICK I0OK-UP QUITE ... 1Al If you want to cook some food.
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If you want to grill some food. ACCESSORIES
1. Preheat the grill to the required temperature, by Depending on the model that you have purchased, you are supplied with several
pressing the Grill (W), time settng (10 min, 1 min UU accessories that can be used in a variety of ways.
and 10 s) and Start (<) button. Grill 1. Roller ring, to be placed in the centre of the oven.
Purpose : The roller ring supports the turntable.
- 2. Place the food on the rack in the oven.
7} Press the Grill (UU) button. Select the cooking time h min 10
-l . . . 10 mi Tmi
g by pressing the 10 min, 1 min and 10 s buttons. mem 2. Turntable, to be placed on the roller ring with the
= centre fitting to the coupler.
3. Press the Start (<) button. B Purpose : The tumntable serves as the main
@ cooking surface; it can be easily
Start X removed for cleaning.

3. Grill rack, to be placed on the turntable.

Purpose : The metal rack can be used in grill and
combination cooking.

DO NOT operate the microwave oven without the roller ring and
turntable.

12
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CONTROL PANEL

© ® ® ©® @ O

1. DOOR 7. TURNTABLE

2. VENTILATION HOLES 8. COUPLER

3. GRILL 9. ROLLER RING

4. LIGHT 10. SAFETY INTERLOCK HOLES
5. DISPLAY 11. CONTROL PANEL

6. DOOR LATCHES 12. OPEN DOOR PUSH BUTTON.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_EN_131004.indd 13
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Microwave Grill

@ @ 6@

AUTO POWER DEFROST FEATURE
SELECTION

INSTANT REHEAT/COOK FEATURE
SELECTION

MICROWAVE MODE BUTTON
GRILL MODE BUTTON

TIME SETTING BUTTON
STOP/CANCEL BUTTON

|

! Frozen i

| Ready Meals Drinks
1

1

|

HSITON3

%% %K

23] a=

Frozen §
Mini Quiche /Piza Frozen Pasta  Frozen Fish )

W 50y

MW-+Grill
1-2-3

Eco Mode Start

7. WEIGHT SELECTION

8. CLOCK SETTING BUTTON
9. COMBI MODE BUTTON
10. +30s BUTTON

11. START BUTTON

12. ENERGY SAVE BUTTON
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SETTING THE TIME

HOW A MICROWAVE OVEN WORKS

Your microwave oven has an inbuilt clock. When power is supplied, “:0”, “88:88”
or “12:00” is automatically displayed on the display.
Please set the current time. The time can be displayed in either the 24- hour or
12-hour notation. You must set the clock:

e \When you first install your microwave oven

e After a power failure

Do not forget to reset the clock when you switch to and from summer
and winter time.

Auto energy saving function

If you do not select any function when appliance is in the middle of
setting or operating with temporary stop condition, function is canceled
and clock will be displayed after 25 minutes.

Oven Lamp will be turned off after 5 minutes with door open condition.

1. To display the time in the...
24-hour notation @
12-hour notation Clock
Press the Clock button once or twice.
2. Set the hour with the h button and the minutes with
the min button. h min
10 min 1 min
3. When the right time is displayed, press the Clock
button again to start the clock. @
Result : The time is displayed whenever you are Clock

not using the microwave oven.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_EN_131004.indd 14
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Microwaves are high-frequency electromagnetic waves; the energy released
enables food to be cooked or reheated without changing either the form or the
colour.

You can use your microwave oven to:

e Defrost
e Instant Reheat/Cook
e Cook

Cooking Principle.

1. The microwaves generated by the magnetron are
distributed uniformly as the food rotates on the
turntable. The food is thus cooked evenly.

2. The microwaves are absorbed by the food up to

a depth of about 1 inch (2.5 cm). Cooking then
continues as the heat is dissipated within the food.

3. Cooking times vary according to the recipient used

and the properties of the food:

e Quantity and density

e Water content

e |nitial temperature (refrigerated or not)

As the centre of the food is cooked by heat dissipation, cooking
continues even when you have taken the food out of the oven.
Standing times specified in recipes and in this booklet must therefore
be respected to ensure:

e Even cooking of the food right to the centre
* The same temperature throughout the food

2013-10-04 m 7:13:35



CHECKING THAT YOUR OVEN IS OPERATING
CORRECTLY

The following simple procedure enables you to check that your oven is working
correctly at all times. Open the oven door by pushing the large button in the
bottom right-hand corner of the control panel.

First, place a bowl of water on the turntable. Then, close the door.

®

COOKING/REHEATING

The following procedure explains how to cook or reheat food.

ALWAYS check your cooking settings before leaving the oven unattended.
First, place the food in the centre of the turntable. Then, close the door.

1. Press the Power Level button.
Result :

1. Press the Power Level button and set the time
to 4-5 minutes by pressing the 1 min button the
appropriate number of times. h min 10s

10 min 1 min

#%
Microwave

D

Start

2. Press the Start () button.

Result : The oven heats the water for 4 to 5

minutes. The water should then be

boiling.

The oven must be plugged into an appropriate wall socket. The
turntable must be in position in the oven. If a power level other than the
maximum is used, the water takes longer to boil.

SETTING THE ENERGY SAVE MODE

The oven has an Energy save mode. This facility saves electricity when the oven
is not in use.

e press the Energy Save button.

e To remove Energy save mode, open the door and
then display shows current time. The oven is ready
for use.

2

Eco Mode

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_EN_131004.indd 15
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The 800 W (maximum cooking power)
indications are displayed:
Select the appropriate power level by

pressing the Power Level button again

s
A\
R

|
Microwave

HSITON3

until the corresponding wattage is displayed. Refer to the

power level table on the next page.

2. Set the cooking time by pressing the 10 min, 1 min
and 10 s button.

10 min

min
1 min

3. Press the Start () button.

Result : The oven light comes on and the
turntable starts rotating.
1) Cooking starts and when it has

finished the oven beeps four times.

D

Start

2) The end reminder signal will beep 3 times (once every

minute).
3) The current time is displayed again.

E] Never switch the microwave oven on when it is empty.
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POWER LEVELS

STOPPING THE COOKING

You can choose among the power levels below.

Power level Output
MWO GRILL

% HIGH 800 W R

g MEDIUM HIGH 600 W -

& MeDUM 450 W -
MEDIUM LOW 300 W -
DEFROST (§%) 180 W -
LOW / KEEP WARM 100 W -
GRILL - 1100 W
COMBI | (&) 600 W 1100 W
COMBI Il (#5.1n) 450 W 1100 W
COMBI Il (&5 w) 300 W 1100 W

&) it you select higher power level, the cooking time must be decreased.

If you select lower power level, the cooking time must be increased.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_EN_131004.indd 16
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You can stop cooking at any time to check the food.
1. To stop temporarily;

Open the door.

Result : Cooking stops. To resume cooking,
close the door and press Start (<>)
again.

2. To stop completely;
Press the Stop (&) button.

Result : The cooking stops.
If you wish to cancel the cooking

Stop

settings, press the Stop (&) button again.

@ You can cancel any setting before starting cooking by simply pressing

Stop (©) button.

ADJUSTING THE COOKING TIME

You can increase the cooking time by pressing the +30 s button once for each

30 seconds to be added.

1. Press the +30 s button once for each 30 seconds to
be added.

+30s

2. Press the Start () button.

D
Start
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USING THE INSTANT REHEAT/COOK FEATURE Food/Button Sgrving S_tanding Recommendations
With the Instant Reheat feature, the cooking time is set automatically. Size Time
You can adjust the number of servings by pressing the appropriate Instant Drinks 150 ml 1-2min. | Pour in to a ceramic cup and reheat
Reheat button the required number of times. (Coffee, milk, (1 cup) uncovered. Place cup (150 ml)
First, place the food in the centre of the turntable and close the door. tea, water 250 ml or mug (250 ml) in the centre of
Press the Instant Reheat/Cook button which you want with room (1 mug) turntable, Stir carefully before and
the required number of times. temperature) after standing time. =
Result : Press Start (<>) button to start Q 5
cooking. When it has finished: 5
i I
1) The oven begps foqr tlmeg. . Frozen Mini 150 g - Put the frozen mini-quiches or mini-
2) The end reminder signal will beep 3 times. (once every Quich/Pizza (4-6 pcs) pizzas evenly on the rack.
minute) P 250 g
3) The current time is displayed again. ! @f (7-9 pcs)
Example: Press the Drinks button once times to reheat one cups of . —
coffee. Refer to the table on the next page for further details. Frozen Pasta 2009 2-3min. | Put the frozen pasta gratin into a
Gratin 400 g suitable sized glass pyrex dish.
Use only recipients that are microwave-safe. e, Put the dish on the rack. This
5 programme is suitable for frozen
pasta gratin such as lasagne,
INSTANT REHEAT/COOK SETTINGS . — ;a?rt‘ﬁ”of”' o mocaron__
) . rozen Fis -3 min. ut the frozen fish gratin into a
The fqllowlng table presents 6 Auto Reheat/quk Programmes, quantities, ' Gratin 400 8 suitable sized glassg pyrex dish.
standing times and appropriate recommendations. - Put the dish on the rack. This
Food/Button | Servin Standing | Recommendations e programme is suitable for frozen
e <y ready products consisting o fish
fillets topped with vegetables and
Ready Meals | 300-350 g 3min. | Put on a ceramic plate and cover sauce. PP 9
(chilled) 400-450 g with microwave cling film. This
programme is suitable for meals
consisting of 3 components (e.g.
meat with sauce, vegetables and
a side dish like potatoes, rice or '
pasta).
Frozen Ready | 300-350 g 4 min. Take frozen ready meal and check
Meals 400-450 g if dish is suitable for microwave.
ey Pierce film of ready meal. Put the
) frozen ready meal in the centre.
This programme is suitable for
frozen ready meals consisting of 3
components (e.g. meat with sauce,
vegetables and a side dish like
potatoes, rice or pasta).

17
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USING THE AUTO POWER DEFROST FEATURE

AUTO POWER DEFROST SETTINGS

The Auto power defrost feature enable you to defrost meat, poultry, fish and
bread/cake. The defrost time and power level are set automatically.
You simply select the programme and the weight.

Use only dishes that are microwave-safe.

The following table presents the various Auto Power Defrost programmes,
quantities, standing times and appropriate recommendations.

Remove all kinds of package material before defrosting. Place meat, poultry, fish
and bread/cake on a ceramic plate.

Code/Food Portion Standin Recommendations
T+ first, place the frozen food in the centre of the turntable and close the door. time 9
£ 1. Select the type of food that you are cooking by pressing x 1. Meat 200-1500g | 20-60 min. | Shield the edges with aluminium
[5} the Power Defrost (3%) button one or more times. 56 foil. Turn the meat over when the
- (Refer to the table on the opposite page for further Power oven beeps. This programme
details) is suitable for beef, lamb, pork,
s steaks, chops and minced meat.
2. Select the food weight by pressing the kg and 100g 2. Poult : : PR .
g : h g ry 200-1500 g 20-60 min. | Shield the leg and wing tips with
button. It is possible to set up to a maximum of 1500 g. Kg 100g aluminium foll. Turn the poultry
over when the oven beeps. This
programme is suitable for whole
3 P he Start () button chicken and chicken portions.
- rressthe sta uton: —_— 3. Fish 200-1500g | 20-50 min. | Shield the tai of the whole fish
Result : @ with aluminium foil. Turn the fish
e Defrosting begins. Start over when the oven beeps. This
e The oven beeps halfway through programme is suitable for whole
defrosting to remind you to turn the fishes and fish fillets.
food over. 4.Bread/Cake | 125-625g 5-20min. | Put bread on a piece of kitchen

e Press Start (<D) button again to finish defrosting.

You can also defrost food manually. To do so, select the microwave
cooking/reheating function with a power level of 180 W. Refer to the section
entitled “Cooking/Reheating” on page 15 for further details.

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_EN_131004.indd 18

paper and turn over, as soon as
the oven beeps. Place cake on a
ceramic plate and if possible, turn
over, as soon as the oven beeps.
(Oven keeps operating and is
stopped, when you open the door.
This programme is suitable for all
kinds of bread, sliced or whole,

as well as for bread rolls and
baguettes. Arrange bread rolls in a
circle. This programme is suitable
for all kinds of yeast cake, biscuit,
cheese cake and puff pastry. It is
not, suitable for short/crust pastry,
fruit and cream cakes as well as
for cake with chocolate topping.

Select the Manual Defrosting function with a power level of 180 W if you
want to defrost food manually. For further details on manual defrosting
and defrosting time, refer to the page 26-27.
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GRILLING

COMBINING MICROWAVES AND THE GRILL

The grill enables you to heat and brown food quickly, without using microwaves.
To this aim, a grill rack is supplied with your microwave oven.

1. Preheat the grill to the required temperature, by
pressing the Grill, time settng (10 min, 1 min and
10 s) and Start button.

2. Open the door and place the food on the rack.

3. Place the food on the rack in the oven.
Press the Grill button. Select the cooking time by
pressing the 10 min, 1 min and 10 s buttons.

(The maximun grilling time is 60 minute.)

4. Press the Start (<) button.

The oven light comes on and the @
turntable starts rotating.

Result :

1) Cooking starts and when it has
finished the oven beeps four times.
2) The end reminder signal will beep 3 times (once every
minute).
3) The current time is displayed again.
Do not worry if the heater turns off and on while grilling. This system is
designed to prevent overheating of the oven.

@ Always use oven gloves when touching the dishes in the oven, as they
will be very hot.
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You can also combine microwave cooking with the grill, to cook quickly and

brown at the same time.

food evenly.

they will be very hot.

ALWAYS use microwave-safe and oven-proof cookware. Glass or
ceramic dishes are ideal as they allow the microwaves to penetrate the

@ ALWAYS use oven gloves when touching the recipients in the oven, as

1. Open the oven door. Place the food on the rack and
the rack on the turntable. Close the door.

2. Press the Combi button.
Result : The following indications are displayed:

Combi
600 W

(microwave and grill mode)
(out power)

@ You cannot set the temperature of the grill.

"
7R\
LAY

MW+Grill
1-2-3

Select the appropriate power level by pressing the Combi button
again until the corresponding power level is displayed.

3. Set the cooking time by pressing the 10 min, 1 min
and 10 s buttons. The maximum cooking time is 60
minutes.

h min
10 min 1 min

4. Press the Start () button.

Combination cooking starts. When it
has finished.
1) The oven beeps four times.

Result :

minute).
3) The current time is displayed again.

mode is 600 W.

19

D

Start

2) The end reminder signal will beep 3 times (once every

The maximum microwave power for the combined microwave and grill

HSITON3
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ENGLISH

MULTISTAGE COOKING

Your microwave oven can be programmed to cook food up to three stages.
Example: You wish to defrost food and cook it without having to reset the
oven after each stage. You can thus defrost and cook a 500 g
fish in three stages:
e Defrosting
e Cook |
e Cook Il
You can set between two and three stages in multistage cooking.

If you set three stage, the first stage must be defrosting.
Don't press (<) button until you've set the final stage.

1. Press the Power Defrost (%) button once or more o
times. 00
Power
2. Set the weight by pressing the kg and 100g buttons
the appropriate number of times (500 g in the Kg 100g
example).
3. Press the Power Level button.
The microwave mode (|) : 48
{5 if necessary, set the power level by pressing the Microwave
Power Level button again one or more times.
(600 W in the example)
4. Set the cooking time by pressing the 10 min, 1 min
and 10 s buttons the appropiate number of times (4 h min 10
minutes in the example). 10min 1 min

GE83X_BOL_DE68-04056F-02_EN_131004.indd 20

5. Press the Grill button.
The grill mode (1l):

Grill

6. Set the cooking time by pressing the 10 min, 1 min
and 10 s buttons the appropiate number of times (5 h min
minutes in the example). 10min 1 min
(The maximun grilling time is 60 minutes.)

7. Press the Start (<) button.

The three modes [defrosting and S<D
tart

Result :
. cooking (I, Il)] are selected one after

the other. According to the defrosting

mode that you have chosen, the oven may beep halfway

through defrosting to remind you to turn the food over.

When cooking is over, the oven beeps four times.

e The end reminder signal will beep 3 times (once every
minute).

e The current time is displayed again.

CHOOSING THE ACCESSORIES

Use microwave-safe recipients; do not use plastic
containers, dishes, paper cups, towels, etc.

If you wish to select the combined cooking mode (grill and
microwave), use only dishes that are microwave-safe and

oven-proof,

For further details on suitable cookware and utensils, refer to the Cookware
' Guide on page 21-22.

20
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SWITCHING THE BEEPER OFF

COOKWARE GUIDE

You can switch the beeper off whenever you want.
1. Press the Stop (€) and Start (<>) buttons at the

same time. © &
Result : The oven will not beep each time you Stop Start
press a button.
2. To switch the beeper back on, press the Stop (&)
and Start (<) buttons again at the same time. © &

Result : The oven operates with the beeper on
again.

n
un

Stop

Start

SAFETY-LOCKING YOUR MICROWAVE OVEN

@ Your microwave oven is fitted with a special Child Safety programme, which
enables the oven to be “locked” so that children or anyone unfamiliar with it

cannot operate it accidentally.
The oven can be locked at any time.

1. Press the Stop (&) and Clock buttons at the same

time. ©
Result : The oven is locked (no functions can be Stop Clock
selected).
L
2. To unlock the oven, press the Stop () and Clock
buttons again at the same time. W)
Stop Clock

Result : The oven can be used normally.
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21

To cook food in the microwave oven, the microwaves must be able to penetrate
the food, without being reflected or absorbed by the dish used.

Care must therefore be taken when choosing the cookware. If the cookware is
marked microwave-safe, you do not need to worry.

The following table lists various types of cookware and indicates whether and
how they should be used in a microwave oven.

HSITON3

Cookware Microwave- | Comments
safe
Aluminum foil X Can be used in small quantities to
protect areas against overcooking.
Arcing can occur if the foil is too
close to the oven wall or if too
much foil is used.
Browning plate v Do not preheat for more than eight
minutes.
China and v Porcelain, pottery, glazed
earthenware earthenware and bone china are
usually suitable, unless decorated
with a metal trim.
Disposable polyester v Some frozen foods are packaged
cardboard dishes in these dishes.
Fast-food packaging
e Polystyrene cups v Can be used to warm food.
containers Overheating may cause the
polystyrene to melt.
e Paper bags or X May catch fire.
newspaper
e Recycled paper or X May cause arcing.
metal trims
Glassware
e (Qven-to-table v Can be used, unless decorated
ware with a metal trim.
e Fine glassware v Can be used to warm foods or

liquids. Delicate glass may break or
crack if heated suddenly.
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Cookware Microwave- | Comments

safe
e (Glass jars Vs Must remove the lid. Suitable for
warming only.
Metal
e Dishes X May cause arcing or fire.
e Freezer bag twist X
ties

Paper

e Plates, cups, V4 For short cooking times and
napkins and warming. Also to absorb excess
Kitchen paper moisture.

e Recycled paper X May cause arcing.

Plastic

e Containers v Particularly if heat-resistant
thermoplastic. Some other
plastics may warp or discolour
at high temperatures. Do not use
Melamine plastic.

e (Cling film v Can be used to retain moisture.
Should not touch the food. Take
care when removing the film as hot
steam will escape.

e Freezer bags v X Only if boilable or oven-proof.
Should not be airtight. Prick with a
fork, if necessary.

Wax or grease-proof v Can be used to retain moisture and

paper

prevent spattering.

v/  :Recommended
/X :Use caution
X : Unsafe
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COOKING GUIDE

MICROWAVES

Microwave energy actually penetrates food, attracted and absorbed by its water,
fat and sugar content.

The microwaves cause the molecules in the food to move rapidly. The rapid
movement of these molecules creates friction and the resulting heat cooks the
food.

COOKING

Cookware for microwave cooking:

Cookware must allow microwave energy to pass through it for maximum
efficiency. Microwaves are reflected by metal, such as stainless steel, aluminium
and copper, but they can penetrate through ceramic, glass, porcelain and plastic
as well as paper and wood. So food must never be cooked in metal containers.

Food suitable for microwave cooking:

Many kinds of food are suitable for microwave cooking, including fresh or frozen
vegetables, fruit, pasta, rice, grains, beans, fish, and meat. Sauces, custard,
soups, steamed puddings, preserves, and chutneys can also be cooked in a
microwave oven. Generally speaking, microwave cooking is ideal for any food
that would normally be prepared on a hob. Melting butter or chocolate, for
example (see the chapter with tips, techniques and hints).

Covering during cooking

To cover the food during cooking is very important, as the evaporated water rises
as steam and contributes to cooking process. Food can be covered in different
ways: e.g. with a ceramic plate, plastic cover or microwave suitable cling film.

Standing times
After cooking is over food the standing time is important to allow the temperature
to even out within the food.
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Cooking guide for frozen vegetables

®

Cooking guide for rice and pasta

Use a suitable glass pyrex bow! with lid. Cook covered for the minimum time -
see table. Continue cooking to get the result you prefer.
Stir twice during cooking and once after cooking. Add salt, herbs or butter after

cooking. Cover during standing time.

Food Portion | Power | Time Standing | Instructions
(min.) time
(min.)

Spinach 150g | 600W | 4%2-5% 2-3 Add 15 ml (1 tbsp.)
cold water

Broccoli 300g | 600W 9-10 2-3 Add 30 ml (2 tbsp.)
cold water.

Peas 300g | BOOW | 772-8"2 2-3 Add 15 ml (1 tbsp.)
cold water.

Green beans 300g | 600W 8-9 2-3 Add 30 ml (2 tbsp.)
cold water.

Mixed 300g | B0OW | 7V2-8Y2 2-3 Add 15 ml (1 tbsp.)

vegetables cold water.

(carrots/peas/

corn)

Mixed 300g | 600 W 8-9 2-3 Add 15 ml (1 tbsp.)

vegetables cold water.

(chinese style)
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Rice : Use a large glass pyrex bow! with lid - rice doubles in
volume during cooking. Cook covered.
After the cooking time is over, stir before standing time and
salt or add herbs and butter.
Remark: the rice may not have absorbed all water after the
cooking time s finished.
Pasta : Use a large glass pyrex bowl. Add boiling water, a pinch of
salt and stir well. Cook uncovered.
Stir occasionally during and after cooking. Cover during
standing time and drain thoroughly afterwards.
Food Portion | Power | Time Standing | Instructions
(min.) time
(min.)
White rice 250 g 800 W 16-17 5 Add 500 ml
(parboiled) cold water.
Brown rice 250 g 800 W 21-22 5 Add 500 ml
(parboiled) cold water.
Mixed rice (rice 250 g 800 W 17-18 5 Add 500 ml
+ wild rice) cold water.
Mixed corn (rice | 250 g 800 W 18-19 5 Add 400 ml
+ grain) cold water.
Pasta 250 g 800 W 11-12 5 Add 1000 ml
hot water.

HSITON3
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Cooking guide for fresh vegetables

REHEATING

Use a suitable glass pyrex bowl with lid. Add 30-45 ml cold water (2-3 tbsp.) for every
250 g unless another water quantity is recommended - see table. Cook covered for the
minimum time - see table. Continue cooking to get the result you prefer. Stir once during
and once after cooking. Add salt, herbs or butter after cooking. Cover during a standing
time of 3 minutes.

Hint : Cut the fresh vegetables into even sized pieces. The smaller they
are cut, the quicker they will cook.

All fresh vegetables should be cooked using full microwave power (800 W).

Food Portion |Time |Standing | Instructions
(min.) | time (min.)
Broccoli 250¢g 4-4Y> 3 Prepare even sized florets. Arrange the
500 g 7-1 stems to the centre.
Brussels 2509 | 5%-6% 3 Add 60-75 ml (5-6 tbsp.) water.
sprouts
Carrots 2509 412-5 3 Cut carrots into even sized slices.
Cauliflower 250 g 5-5% 3 Prepare even sized florets. Cut big
5009 8%-9 florets into halves. Arrange stems to
the centre.
Courgettes 2509 3%-4 3 Cut courgettes into slices. Add 30 ml
(2 tbsp.) water or a knob of butter.
Cook until just tender.
Egg plants 250 g 3%e-4 3 Cut egg plants into small slices and
sprinkle with 1 tablespoon lemon juice.
Leeks 2509 415-5 3 Cut leeks into thick slices.
Mushrooms 125¢ 112-2 3 Prepare small whole or sliced
2509 3-3% mushrooms. Do not add any water.
Sprinkle with lemon juice. Spice with
salt and pepper. Drain before serving.
Onions 250¢g 5%-6 3 Cut onions into slices or halves. Add
only 15 ml (1 tbsp.) water.
Pepper 2509 415-5 3 Cut pepper into small slices.
Potatoes 2509 4-5 3 Weigh the peeled potatoes and cut
5009 | 7%%-8% them into similar sized halves or
quarters.
Turnip 2509 5-512 3 Cut turnip cabbage into small cubes.
cabbage
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Your microwave oven will reheat food in a fraction of the time that conventional
ovens hobs normally take.

Use the power levels and reheating times in the following chart as a guide. The
times in the chart consider liquids with a room temperature of about +18 to +20
°C or a chilled food with a temperature of about +5 to +7 °C.

Arranging and covering

Avoid reheating large items such as joint of meat — they tend to overcook and
dry out before the centre is piping hot. Reheating small pieces will be more
successful.

Power levels and stirring

Some foods can be reheated using 800 W power while others should be
reheated using 600 W, 450 W or even 300 W.

Check the tables for guidance. In general, it is better to reheat food using a lower
power level, if the food is delicate, in large quantities, or if it is likely to heat up
very quickly (mince pies, for example).

Stir well or turn food over during reheating for best results. When possible, stir
again before serving.

Take particular care when heating liquids and baby foods. To prevent eruptive
boiling of liquids and possible scalding, stir before, during and after heating.
Keep them in the microwave oven during standing time. We recommend putting
a plastic spoon or glass stick into the liquids. Avoid overheating (and therefore
spoiling) the food.

It is preferable to underestimate cooking time and add extra heating time, if
necessary.

Heating and standing times

When reheating food for the first time, it is helpful to make a note of the time
taken — for future reference.

Always make sure that the reheated food is piping hot throughout.

Allow food to stand for a short time after reheating - to let the temperature even
out.

The recommended standing time after reheating is 2-4 minutes, unless another
time is recommended in the chart.

Take particular care when heating liquids and baby food. See also the chapter
with the safety precautions.
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REHEATING LIQUIDS Reheating baby food and milk
Always allow a standing time of at least 20 seconds after the oven has been Use the power levels and times in this table as guide lines for reheating.
switched off to allow the temperature tp even out. Stir during heat‘i.ng, if Food Portion | Power | Time Standing | Instructions
necessary, and ALWAYS stir after heating. To prevent eruptive boiling and time
possible scalding, you should put a spoon or glass stick into the beverages and (min.)
stir before, dUrIng and after heatlng. Baby food 190 g 600 W 30 sec. 2.3 Empty into
(vegetables ceramic deep m
REHEATING BABY FOOD + meat) plate. Cook 5
BABY FOOD: Empty into a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir well covered. Stir after 5
cooking time. I

after reheating!
Let stand for 2-3 minutes before serving. Stir again and check the temperature.
Recommended serving temperature: between 30-40 °C.

Stand for 2-3
minutes. Before
serving, stir well

BABY MILK: Pour milk into a sterilised glass bottle. Reheat uncovered. Never ' and check the
heat a baby’s bottle with teat on, as the bottle may explode if overheated. Shake temperature

well before standing time and again before serving ! Always carefully check the carefully.
temperature of baby milk or food before giving it to the baby. Recommended Baby 190g | 600W | 20 sec. 2-3 Empty into
serving temperature: ca. 37 °C. porridge ceramic deep
REMARK: Baby food particularly needs to be checked carefully before serving (grain + milk plate. Cook

to prevent burns. + fruit) covered. Stir after
Use the power levels and times in the next table as a guide lines for reheating. cooking time.

Stand for 2-3
minutes. Before
serving, stir well
and check the

temperature
carefully.
Baby milk 100 ml | 300W | 30-40 sec. 2-3 Stir or sha}ke well
200 ml 50 secto 1 and pour into a
min sterilized glass
' bottle. Place

into the centre

' of turn-table.
Cook uncovered.
Shake well and
stand for at least
3 minutes. Before
serving, shake
well and check
the temperature
carefully.

25
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Reheating liquids and food

Use the power levels and times in this table as a guide lines for reheating.

Food Portion | Power | Time Standing | Instructions
(min.) time
(min.)
Drinks 150 ml | 800 W 1-112 1-2 Pour in to a ceramic cup
(coffee, (1 cup) and reheat uncovered.
tea and 250 ml 11 -2 Place cup (150 ml) or mug
water) (1 mug) (250 ml) in the centre of
turntable, Stir carefully
before and after standing
time.
Soup 250g | 800 W 3-3%2 2-3 Pour into a deep ceramic
(chilled) plate.
Cover with plastic lid.
Stir well after reheating.
Stir again before serving.
Stew 350g | 600W | 5%2-6 %2 2-3 Put stew in a deep
(chilled) ceramic plate.
Cover with plastic lid.
Stir occasionally during
reheating and again before
standing and serving.
Pasta with | 350g | 600W |47 -5 3 Put pasta (e.g. spaghetti
sauce or egg noodles) on a flat
(chilled) ceramic plate. Cover with
microwave cling film. Stir
before serving.
Filled 350g | 600 W 5-6 3 Put filed pasta (e.g. ravioli,
pasta with tortellini) in a deep ceramic
sauce plate. Cover with plastic
(chilled) lid. Stir occasionally during
reheating and again before
standing and serving.
Plated 350g | BOOW | 5% -6 3 Plate a meal of 2-3 chilled
meal components on a ceramic
(chilled) dish.
Cover with microwave
cling-film.
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MANUAL DEFROSTING

Microwaves are an excellent way of defrosting frozen food. Microwaves gently
defrost frozen food in a short period of time. This can be of great advantage, if
unexpected guests suddenly show up.

Frozen poultry must be thoroughly thawed before cooking. Remove any metal
ties and take it out of any wrapping to allow thawed liquid to drain away.

Put the frozen food on a dish without cover. Turn over half way, drain off any
liquid and remove any giblets as soon as possible.

Check the food occasionally to make sure that it does not feel warm.

If smaller and thinner parts of the frozen food start to warm up, they can be
shield by wrapping very small strips of aluminium foil around them during
defrosting.

Should poultry start to warm up on the outer surface, stop thawing and allow it
to stand for 20 minutes before continuing.

Leave the fish, meat and poultry to stand in order to complete defrosting.

The standing time for complete defrosting will vary depending on the quantity
defrosted. Please refer to the table below.

Hint : Flat food defrosts better than thick and smaller quantities
need less time than bigger ones. Remember this hint while
freezing and defrosting food.

For defrosting of frozen food with a temperature of about -18 to -20 °C, use the
following table as a guide.
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All frozen food should be defrosted using defrosting power level (180 W, ® 33 ).

Food Portion | Time Standing | Instructions
(min.) time (min.)
Meat
Minced beef 2509 | 6%2-7V2 5-25 Place the meat on a flat
500 g 10-12 ceramic plate. Shield thinner
1 at edges with aluminium foil.
Pork steaks 2504 772 -8 Turn over after half of
defrosting time!
Poultry
Chicken 500 g 14Ys- 15-40 First, put chicken pieces
pieces (2 pcs) 15%2 first skin-side down, whole
chicken first breast-side-
V\(]holl(e 900g | 28-30 down on a flat ceramic
GAIGE plate. Shield the thinner
parts like wings and ends
with aluminium foil. Turn
over after half of defrosting
timel!
Fish
Fish fillets 200 g 6-7 5-15 Put frozen fish in the middle
(2 pcs) of a flat ceramic plate.
Arrange the thinner parts
(ioocg) 1213 under the thicker parts.

P Shield narrow ends with
aluminium foil. Turn over
after half of defrosting timel!

Fruits

Berries 250 ¢ 6-7 5-10 Distribute fruits on a flat,
round glass dish (with a
large diameter).

Bread

Bread rolls 2 pcs o-1 5-20 Arrange rolls in a circle

(each about. 4 pcs 2-2%2 or bread horizontally on

50 g) kitchen paper in the middle

f turntable.

Toast/ 250 415-5 °

sandwich 9 : Turn over after half of
defrosting time!

German 500 g 8-10

bread (wheat

+ rye flour)
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GRILL

The grill-heating element is located underneath the ceiling of the cavity. It
operates while the door is closed and the turntable is rotating. The turntable’s
rotation makes the food brown more evenly. Preheating the grill for 3-4 minutes
will make the food brown more quickly.

Cookware for grilling:
Should be flameproof and may include metal. Do not use any type of plastic
cookware, as it can melt.

Food suitable for grilling:

Chops, sausages, steaks, hamburgers, bacon and gammon rashers, thin fish
portions, sandwiches and all kinds of toast with toppings.

Important remark:

Whenever the grill only mode is used, make sure that the grill-heating element is
under the ceiling in the horizontal position and not on the back-wall in the vertical
position. Please remember that food must be placed on the high rack, unless
another instruction is recommended.

MICROWAVE + GRILL

This cooking mode combines the radiant heat that is coming from the grill with
the speed of microwave cooking. It operates only while the door is closed and
the turntable is rotating. Due to the rotation of the turntable, the food browns
evenly. Three combination modes are available with this model: 600 W + Giill,
450 W + Girill and 300 W + Girill.

Cookware for cooking with microwave + grill

Please use cookware that microwaves can pass through. Cookware should be
flameproof. Do not use metal cookware with combination mode. Do not use any
type of plastic cookware, as it can melt.

Food suitable for microwave + grill cooking:

Food suitable for combination mode cooking include all kinds of cooked food
which need reheating and browning (e.g. baked pasta), as well as foods which
require a short cooking time to brown the top of the food. Also, this mode can
be used for thick food portions that benefit from a browned and crispy top (e.g.
chicken pieces, turning them over half way through cooking). Please refer to the
grill table for further details.

Important remark:

Whenever the combination mode (microwave + grill) is used, make sure that
the grill heating element is under the ceiling in the horizontal position and not
on the back-wall in the vertical position. The food should be placed on the high
rack, unless another instruction is recommended. Otherwise it has to be placed
directly on the turntable. Please refer to the instructions in the following chart.
The food must be turned over, if it is to be browned on both sides.

HSITON3
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Grill Guide for frozen food

Grill Guide for fresh food

Use the power levels and times in this table as guide lines for grilling.

Fresh food | Portion Power | 1st side | 2nd side | Instructions
time time
(min.) (min.)
Bread rolls MW+ | 300 W+ | Grillonly | Arrange rolls in a
}, (each ca. Gril Grill circle on rack.
g 50G) 2 pcs 1-114 1-2 Grill the second
> 4 pcs 291, 1-2 side of the rolls up
w to the crisp you
prefer.
Stand for 2-5
minutes.
Baguettes 250-300g| 450 W 8-9 - Put 2 frozen
+ topping (2 pcs) + Grill baguettes side by
(tomatos, side on the rack.
cheese, After grilling stand
ham, for 2-3 minutes.
mushrooms)
Gratin 400 g 450 W | 13-14 - Put frozen gratin
(vegetables + Grill into a small, round
potatoes) glass pyrex dish.
Put the dish on the
rack.
After cooking stand
for 2-3 minutes.
Pasta 400 g MW + | 600 W+ | Grill only | Put frozen pasta
(cannelloni, Grill Grill 2-3 into a small flat
macaroni, 14-15 rectangular glass
lasagne) pyrex dish.
Put the dish directly
on the turntable.
After cooking stand
for 2-8 minutes.
Chicken 250 g 450 W 5-5% 3-3% | Put chicken
nuggets + Grill nuggets on the rack
Oven chips 250 g 450 W 9-11 4-5 Put oven chips
+ Girill evenly on baking

paper on the rack.
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Preheat the grill with the grill-function for 4 minutes.

Use the power levels and times in this table as guide lines for grilling.
Fresh food | Portion Power | 1st side | 2nd Instructions
time side
(min.) time
(min.)
Toast slices 4 pcs Girill 4-5 4Y-5% | Put the toast slices
(each 25 g) only side by side on the
rack.
Bread rolls 2-4 pieces Grill 2-3 2-3 Put bread rolls first
(already only with the bottom
1+ baked) side up in a circle
directly on the
turntable.
Grilled MW + | 300 W+ | Grill only | Cut tomatoes into
tomatoes Girill Girill 2-3 halves. Put some
cheese on top.
20049 47e-5% Arrange in a circle
(2 pes) in a flat glass pyrex
400 g 7-8 dish. Place it on
X (4 pcs) the rack.
Toast hawaii 2 pcs 450 W 3Y2-4 - Toast the bread
(pineapple, (300 g) + Girill slices first. Put the
ham, toast with topping
cheese on the rack.
slices) Put 2 toasts
opposite directly
on the rack. Stand
for 2-3 minutes.
Baked 250 g 600 W | 4V2-5V> - Cut potatoes into
' potatoes 500 g + Girill 8-9 halves. Put them
in a circle on the
rack with the cut
side to the grill.

28

2013-10-04 m 7:13:40



Fresh food

Portion

Power

1st side
time
(min.)

2nd
side
time
(min.)

Instructions

Chicken
pieces

450-500¢g
(2 pcs)

300 W
+ Gril

10- 12

12-13

Prepare chicken
pieces with oil and
spices.

Put them in a
circle with the
bones to the
middle. Put one
chicken piece not
into the centre of
the rack. Stand for
2-3 minutes.

Lamb
chops/
beef steaks
(medium)

400 g
(4 pcs)

Grill
only

12-15

9-12

Brush the lamb
chops with oil and
spices.

Lay themin a
circle on the rack.
After grilling stand
for 2-3 minutes.

Pork steaks

250 g
(2 pcs)

MW
+Girill

300 W +
Grill

7-8

Grill only

6-7

Brush the pork
steaks with oil and
spices.

Lay themin a
circle on the rack.
After grilling stand
for 2-3 minutes.

Baked
apples

1 apple
(ca. 200 g)
2 apples
(ca. 400 g)

300 W
+ Grill

4-4%
6-7

Core the apples
and fill them with
raisins and jam.
Put some almond
slices on top.
Put apples on a
flat glass pyrex
dish.

Place the dish
directly on the
turntable.
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SPECIAL HINTS

MELTING BUTTER
Put 509 butter into a small deep glass dish. Cover with plastic lid.
Heat for 30-40 seconds using 850 W, until butter is melted.

MELTING CHOCOLATE

Put 100 g chocolate into a small deep glass dish.

Heat for 3-5 minutes, using 450 W until chocolate is melted.
Stir once or twice during melting. Use oven gloves while taking out!
MELTING CRYSTALLIZED HONEY

Put 20 g crystallized honey into a small deep glass dish.
Heat for 20-30 seconds using 300 W, until honey is melted.
MELTING GELATINE

Lay dry gelatine sheets (10 g) for 5 minutes into cold water.
Put drained gelatine into a small glass pyrex bowl.

Heat for 1 minute using 300 W.

Stir after melting.

COOKING GLAZE/ICING (FOR CAKE AND GATEAUX)

HSITON3

Mix instant glaze (approximately 14 g) with 40 g sugar and 250 ml cold water.
Cook uncovered in a glass pyrex bow! for 3%z to 4% minutes using 850 W, until

glaze/icing is transparent. Stir twice during cooking.
COOKING JAM

Put 600 g fruits (for example mixed berries) in a suitable sized glass pyrex bowl

with lid. Add 300 g preserving sugar and stir well.
Cook covered for 10-12 minutes using 850 W.

Stir several times during cooking. Empty directly into small jam glasses with

twist-off lids. Stand on lid for 5 minutes.
COOKING PUDDING

Mix pudding powder with sugar and milk (500 ml) by following the manufacturers
instructions and stir well. Use a suitable sized glass pyrex bow! with lid. Cook

covered for 6% to 7% minutes using 850 W.
Stir several times well during cooking.

BROWNING ALMOND SLICES

Spread 30 g sliced almonds evenly on a medium sized ceramic plate.
Stir several times during browning for 32 to 4% minutes using 600 W.
Let it stand for 2-3 minutes in the oven. Use oven gloves while taking out!
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ENGLISH

WHAT TO DO IF YOU ARE IN DOUBT OR HAVE A
PROBLEM

If you have any of the problems listed below try the solutions given.

This is normal.

e Condensation inside the oven.

e Air flow around the door and outer casing.

e Light reflection around the door and outer casing.

e Steam escaping from around the door or vents.

The oven does not start when you press the Start () button.

e |sthe door completely closed?

The food is not cooked at all.

e Have you set the timer correctly and/or pressed the Start (D) button?

e |s the door closed?

e Have you overloaded the electric circuit and caused a fuse to blow or a
breaker to be triggered?

The food is either overcooked or undercooked.

e \Was the appropriate cooking length set for the type of food?

e \Was an appropriate power level chosen?

The light bulb is not working.

e The Light bulb should not be replaced in person for safety reasons.
Please contact nearest authorised Samsung customer care, to arrange
for a qualified engineer to replace the bulb.

Sparking and cracking occur inside the oven (arcing).

e Have you used a dish with metal trimmings?

e Have you left a fork or other metal utensil inside the oven?

e |s aluminum foil too close to the inside walls?

Smoke and bad smell when initial operating.

e |t's atemporary condition by new component heating. Smoke and smell
will disappear completely after 10 minutes operation.

To remove smell more quickly, please operate microwave oven with
putting lemon formation or lemon juice in the cabinet.
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The oven causes interference with radios or televisions.

e Slight interference may be observed on televisions or radios when the
oven is operating. This is normal. To solve this problem, install the oven
away from televisions, radios and aerials.

e [f interference is detected by the oven’s microprocessor, the display
may be reset. To solve this problem, disconnect the power plug and
reconnect it. Reset the time.

If the above guidelines do not enable you to solve the problem, then
contact your local SAMSUNG customer service centre.
Please have the following information read;
e The model and serial numbers, normally printed on the rear of the
oven
e Your warranty details
e A clear description of the problem

Then contact your local dealer or SAMSUNG aftersales service.
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TECHNICAL SPECIFICATIONS

NOTE

SAMSUNG strives to improve its products at all times. Both the design
specifications and these user instructions are thus subject to change without

notice.

Model GE83X
Power source 230V ~ 50 Hz
Power consumption
Microwave 1200 W
Grill 1100 W
Combined mode 2300 W
Output power 100 W / 800 W (IEC-705)
Operating frequency 2450 MHz
Magnetron OM75P(31)

Cooling method

Cooling fan motor

Dimensions (W x H x D)
Outside 489 x 275 x 354 mm
Oven cavity 330 x 211 x 324 mm
Volume 23 liter
Weight
Net 13 kg approx
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QUESTIONS OR COMMENTS
COUNTRY CALL OR VISIT US ONLINE AT
BOSNIA 051 133 1999 WWWw.samsung.com
BULGARIA 07001 33 11, share cost tariff www.samsung.com/bg
CROATIA 062 - SAMSUNG (062 726 786) www.samsung.com/hr
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.samsung.com
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864) http://www.samsung.com/hu
MONTENEGRO 020 405 888 Www.samsung.com
0801-172-678" lub +48 22 607-93-33 **
[HHP] 0 801-672-678" lub +48 22 607-93-33**
POLAND *(catkowity koszt potaczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedtug taryfy operatora)
** (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA .OrgOLOLSFgE'\EASNLéNG (08008 726 7864) WWW.samsung.com/ro
SERBIA 011 321 6899 WWW.Samsung.com/rs
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) WWW.samsung.com
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee
SLOVENIA 080 - MYSAMSUNG ( 080 69 726 7864) WWW.Samsung.com/si
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