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YBaxaembIin nokynartesb,

Mepea ncnonb3oBaHMEM YCTPOWUCTBA, NOXanynucTa, BHUMaTesNbHO NpoYuTanTe,
AaHHOe PYKOBOACTBO MO 3KCnnyaTauuum.

Beko Cnacubo 3a Bblbop Haluero npoaykta. Mbl X0TUM, 4TOObI Ballle YCTPOWCTBO,
N3roToBrneHHoe C BbICOKMM Ka4eCTBOM U TEXHDﬂDFMEﬁ, NMPUHOCUITO BaM
MakcuManbHyr 3 eKTUBHOCTb. [N 3TOro BHUMATENbHO NPOYTUTE AaHHOe
PYKOBOACTBO U BCE ApYyrne AOKYMeHTauun nepen ncnonb3oBaHUEM YCTPONCTBA, U
Nonb3ynTech MU B Ka4eCTBe CnpaBoYHOro maTtepuana. Ecnv Bel nepenaaute
YCTPOWCTBO APYroMy nuuy, He 3abyabTe Bpy4MTb U pykoBoacTBo. Cneagyite
MHCTPYKUMAM, NPUHMMaARA BO BHUMaHWE BCO MHOpPMaLUMIO 1 NpeaynpexneHuns,
U3NOXEHHbIE B PYKOBOACTBE NOMb30oBaTeNs.

O6pawaitTe BHUMaHUe Ha BCKO MHOPMALMIO U NpeaynpexaeHusn B pyKoBOACTBE
nonb3oBaTens. Takum oGpa3om, Bbl 3auUMTuTe cebsi U cBOe YCTPOWCTBO OT
NOTEeHUManbHbIX PUCKOB.

XpaHuTe pyKoBOACTBO nonb3oBartens. Ecnu Bbl nepenaaute yCTPOUCTBO APYromy
nuuy, He 3abyabTe BPYYUTb U PYKOBOACTBO.

PyKOBOACTBO NONb30BaTens COAEPKUT crieayowmMe CUMBONbI:

A0I'II-.’ICH(C!"CTt:a,, cnocobHas npunBecCcTn K CMEPTU UIMTU TPpaBMeE.

MPUMEYAHME OnacHocTb, cnocobHaa NnpuBecTv K MatepuansHoMy yuepdy
YCTPOWCTBA UMK OKPY>XKatoLLen cpMC G I p , R U

&OHBCHDCTE, cnocobHas NPpUBECTUN K OXOram m3-3a KOHTaKTa C ropa4mmMu
NOBEPXHOCTAMM.

o BaxHas MHCDODMELI,I"'IH W NONne3Hblie COBETHLI MO MCNOMNMb30BaHWKO.

g [poyTtuTe PYKOBOACTBO MOJib30BaTesiA.
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- [laHHbIV pa3gen coaepxuT
NHCTPYKLUM NO TEXHUKE
Be3onacHOCTN, KOTopble
NOMOryT NpeaoTBpaTUTL
nobble pUCKM NONy4YeHUs
TpaBM Unu MmatepuarnbHoOro
ylepba.

B cnyyae, ecnu yCTpOUCTBO
nepexoauT K Apyromy nuuy
U1 UCNONb3YyeTCs U3
BTOPbLIX PYK, TO BMECTe C
YCTPOMCTBOM [OSTKHbI
NOCTaBNATLCA PYKOBOACTBO
No aKCnfyaTauun, 3TUKETKU
yCTPOUCTBA, apyrue
COOTBETCTBYHOLLME

. AVicnonb3ayinte

OpUrMHanbHbIe 3an4acTun 1
akceccyapbl.

A He nbiTtanteck
PEMOHTUPOBATbL UMK
3aMeHATb Kakme-nmbo 4yacTtu
YCTPOMCTBA, €cnn 00 3TOM
He pa3bACHEHO B
PYKOBOACTBE MO
aKcnnyarayumw.

A He BbinonHante
TEeXHU4YecKme moaudukaumnm
YCTPOWUCTBA.

A Llenb ncnonb3oBaHus
- [laHHOEe yCcTpOoncTBO

AOKyMeHTbI U akceccyapdic G pREpHasHaqeH Ans

Hawa komnaHus He byaeT
HECTU OTBETCTBEHHOCTM 3a
nobon yuep6, KoTopbIN
MOXET BO3HUKHYTb B
pesynbTtate HecobnaeHUs
OAHHbBIX UHCTPYKLWNA.
HecobnogeHne gaHHbIX
WHCTPYKLUUW aHHYNUPYeT
noodyo rapaHTuio.

A PaboTbl N0 MOHTaXy ¥
PEMOHTY OOSMKHbI
BbINOMNHATLCS
NpPOM3BOAUTENEM,
YNOJTHOMOYEHHbIM
CEPBMCOM UMK NULIOM,
yKa3aHHbIM UMNOPTEPOM.
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AOMalUHETNO UCTOJIb30BaAHWA.

[MpoayKT HEe NpuroaeH Ans
MCNOMb30BaHNSA B
KOMMEPYECKMNX U NHbIX
Liensix.

He ncnonb3ynte yCTpPOUCTBO
B cagax, Ha 6bankoHax vnu B
APYyrux Mmectax Ha OTKPbITOM
BO34yxe. YCTPOWUCTBO
npeagHasHa4vyeHo ans
NCMNONb30BAHUSA B
AOMaLLHUX YCNOBUSAX U Ha
KyXHe OnS nepcoHana B
MarasnHax, odoucax u
apyrmx paboumx
NOMELLIEHUSAX.



- MPEAYNPEXOEHUE:
[1aHHOE YCTPOWUCTBO
cneayeT ucnonb3oBaTth
TONBLKO ANA NPUroTOBMEHUS
nuwu. MNpoaykT He cnegyeTt
NUCNOSMb30BaThb ANs TakKux
uenen, kak oborpes
NoOMeLLEHUS.

[lyxoBka moxeT
MCNONb30BaTbCA ANS
pasMopaXmuBaHus,
BbINEKaHUA, XXapKku u
NPUroTOBMEHUSA Ha rpune.
[1aHHOE yCTPOUCTBO He
cneayeT ucnonb3oBaTb AN
oborpeBa, nogorpesa
Tapenok, Ans CyLUKM

MCNOJSIb30BAHUIO
YCTPOWCTBA.

- [1eTn He JOMKHbI urpathb C
YCTPOUCTBOM. [deTam
3anpeLueHo o4yuaTtb U
obcnyXuBaTb YCTPOUCTBO,
3a UCKIMIYEHNEM aeTen noa
Ha430pOM B3POCHbIX.

- [1aHHOE YCTPOWUCTBO HEe
npeaHasHaveH Ans
NONb30BaHUS NMOABMU C
OrpaHUYEeHHbIMMU
Pn3n4YECKMMIN, CEHCOPHBLIMU
NN YMCTBEHHbIMU
CnocobHOCTAMM (BKMOYas
OeTen), ecrimi OHU He
HaxXoaAaATCs nNoj

nogBeLleHHbIX ﬂOﬂOTeHMJt_G HaOIMKadeHnem Unn He
ot

Unn oaexabl.

A be3onacHocTb aeTewn,
YA3BUMbIX NOAEN U
AOMaLLHUX XXUBOTHbIX

» [1aHHBLIM YCTPOUCTBOM MOTYT
NoONb30BaTLCHA AETU B
BO3pacTe OT 8 NneT u crapLue,
a Takxke nuua c
OrpaHUYE€HHbLIMU
don3n4eckMmmn, CEHCOPHbIMMK
NN YMCTBEHHbIMM
CNOCOBOHOCTAMU UK
HeaOCTaTKOM OnbITa U
3HaHWUW, NP yCrnoBuUm
Hagnexallero Hagsopa u
nony4YeHUs UHCTPYKUUN Mo
besonacHomy

norty4aoT HeobxXoaAUMbIX
NHCTPYKLU NN,

- He paspelwante getam
urpaTtb C YCTPOUCTBOM.

.« JnekTponpudopsl
NpPeacTaBNAT ONacHOCTb
ana gpeten. [letn wm
AOMaLLHME XUBOTHbIE HEe
AOJMKHbI Urpatb, B3bmpartbes
NN BXoAWTb B YCTPOUCTBO.

- He nomewanTe Ha
YCTPOUCTBO NpeaMeThl,
KOTOpble MOryT A4oCcTaTh
aeTu.

- MPEAYNPEXOEHUE: Bo
BpeEMS dKcniyaTauuu,
AOCTYNHbIE NOBEPXHOCTU
YCTPOWCTBA rops4ve.
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[lepxute geteun noganblue
OT YCTPOWUCTBA.

XpaHuUTe ynakoBOYHbIE
mMaTtepuansl B HE4OCTYMHOM
ona geten Mmecre.
CyLluecTByeT pUCK

noJyiy4eHunAd TpaBM U yAyuWbA.

Ecnuv ABepb OTKpPbITA, HE
Knagute Ha Hee TsXXenble
npeamMeThbl U He NO3BOoNIANTE
AEeTAM caauTbCH Ha Hee.
OTO MOXET NPUBECTU K
ONPOKMAbIBAHUIKD OYXOBKU
NN NOBPEXOAEHNIO ABEPHbIX
neTen.b.

B uensax 6e3onacHoOCTH
neten oTtcoeanHuTe

HaynoHallbHbIMW
npaBuiiaMm.

- ltencenbHaga Bunka nnu

3NEeKTpU4ecKoe coeNHeHne
YCTPONCTBA AOSMKHbI
HaxXo4UTbLCA B JIErkO
OOCTYnHOM MecTe (rae Ha
Hero He byaeT
BO34ENCTBOBATbL Nnams
ne4yun). Ecnun aTto
HEBO3MOXHO, JOMMKEH ObITb
MeXaHu3M (npegoxpaHuTensb,
BbIKNKOYaTe b,
BblKNKOYaTenb U T. 4.) Ha
9NEKTPUYECKON YCTaHOBKE, K
KOTOPOW NOAKNKYEHO
YCTPOWUCTBO, B COOTBETCTBUU

irencelieHYK BUJTIKY WA C INNeKTpn4yeCKnMmm
d Y o McGrp i "

BbIKITHOYUTE YCTPOMUCTB
nepea ero yTunusauuen.

ASHEKTDOGESOHEICHOCTI:

- [logkno4uTe yCTPOUCTBO K
3a3eMNeHHON po3eTKe,
3allULLEHHOM
npeaoxpaHnTenem, KOTopbIn
COOTBETCTBYET TOKY,
yKa3aHHOMY Ha 3TUKETKE.
3a3emMrneHne OOIKHO
BbINOJTHATLCS
KBanuuumMpoBaHHbLIM
3neKkTpukom. He
UCnonb3ynTe YCTPOUCTBO
6e3 3a3zemMnenuvs B
COOTBETCTBMU C MECTHbIMWU /
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unamm, u
OTCOEUHAIOL NN BCE
noJsitoca oT CeTw.

« YCTPOUCTBO HENbL3SA

NOAKJTHOHATL K PO3E€TKE BO

BPEMS YCTAHOBKU, PEMOHTA
N TPAHCMOPTUPOBKM.

- He noaknwo4vaunte

YCTPOUCTBO K pO3eTKe,
KoTopasa pa3bonTtaHa,
BbICKOYMIA N3 pa3bema,
CroMaHa, 3arpsa3HeHa,
MacnaHucTas, Nnpu Haan4nu
pUCKa KOHTaKTa ¢ BoAou (K
npumepy, Boaa, KoTopas
MOXET BbITEKATb U3
cyeT4ymKa).



- Hukorga He npukacauTech K
BUJSTKE MOKPbIMU pyKkamu!
[Mpn oTKNOYEHUN, He
OepXuTe LWHYp, Bceraa
OEPXNTE BUNKY.
Ybeautech, 4YTO LUTENcenb
YCTPOMUCTBA HAAEXHO
NOAOKIMYEH K PpO3ETKE BO
n3bexaHme NCKpeHus.
[MogknoynuTe yCTPOMUCTBO K
PO3eTKEe, COOTBETCTBYHOLLEN
3HAYEHUSAM HaNpsXXeHUs U
4YacTOThl, YKa3aHHbIM Ha
9TUKETKE.

He caaBnuBauTe LUHYP
NUTaHUSA Nnoa v 3a
YCTPOUCTBOM. He knagurte

NPOTMBHOM Ccry4ae, 370
MOXeT NPUBECTU K
KOPOTKOMY 3aMbIKaHUIO
OYXOBKW W NoXapy B
pe3ynbTaTte pacnnaBneHus
Kabens.

 icnonb3yute ToNbKO

opurnHanbHbIn Kabenb. He
MCNonb3ynte obpesaHHble
Nn NOBpeXaeHHbIe Kabenu
N YANMHUTENN.

- Ecnu WwHyp nutaHus

NOBPEXAEeH, B Lensax
npeaoTBpaLleHns
BO3HUKHOBEHUSA ONACHOCTMU
ero HeobxoaAMMoO 3aMEHUTb,
obpaTmBLUUCL K Pupme-

TSKENbie NpeaMeTs! Ha, N3TOTOBUTENIO YCTPOWCTBA,
cGrp E{)g
C

LWHYpP nuTaHus. WHyp
NMUTaHUSA He OOMKEH ObITb
COrHYT, pa3gaBreH U
conpukacaTbcs ¢ NOObIM
UCTOYHUKOM Tenna.

Bo Bpemsa paboTbl OyXOBKU
ee 3a1HA9 NOBEPXHOCTb
Takke HarpeBaeTcsa. LLUHypbl
NMUTaHUA HEe OOITKHbI
KacaTbCsl 3agHen
NOBEPXHOCTU, COEAUNHEHUS
Taknum obpasom moryT
NoBPeaUTLCS.

He cxunmante
anekTpuyeckue kabenu B
OBEpLE OAYXOBKU U HE
nponyckanTe Ux rno ropavyum
noBepxHocTAM. B

WCHOMY areHTy unu
nuuy, ykasaHHbIM
KOMNaHnew.

- MPEAYNPEXOEHMUE:

YTobbl n3bexatb pucka
NopaXxeHUsa ANeKTPU4eCKUM
TOKOM, nepeq 3amMeHoU
namnbl Oy XOBKMN
obs3aTenbHO OTCOeANHUTE
YCTPONCTBO OT 3NEKTPOCETH.
OTKnNYUTE YCTPOUCTBO
nmbo oTcoeanHuTe
npeaoxpaHuTens n3 6noka
npeaoxpaHuTenen.
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ABWXYLLIMXCA YacTeun

be3onacHoOCTb Mnpwv YCTDOﬁCTBa-

TPAHCNOPTMPOBKE - BusyansHo y6eautecs, 4To

» OTKNtoYMTE YCTPOUCTBO OT OTCYTCTBYIOT MOBPEXAEHUS,
ceTun nepea § KOTOpPbIE MOMTU BO3HUKHYTb
TPaHCNOPTUPOBKOMN.

! BO BPeMsi TPaHCMOPTUPOBKW.
- YCTPOWCTBO TsKenoe,

NepeBO3UTb ero crneayer Kak
MWUHUMYM C ABYMS NOObMM.

+ He ncnonb3ynte asepb n/
UNN pyudKky ans
TPAHCNOPTUPOBKU UMK
nepemMeLlleHnsa yCTpoucTea.

- He knagute Ha OyXOBKY
apyrve npeameTbl U He
nepeHocuTe ee B yCTpOIFICTBO.
BEPTUKAJIbBHOM MOJIOXKEHUWN. . He yCTaHaBﬂHBaﬁTe

3anpeLleHo NepeHocuTb YCTPOWCTBO BONU3U
ycTpoiicteo, ecrn B e CGIp H&'EHHMI{OB Tenna

ecTb Boaa. MoxHo (pagmaTopbl, NeYn N T. 4.).
TpaHcnopTUpoBaTk Nnocne . [lepxwuTe BCe

NONHOro 0CBOBOXAEHUA OT BEHTUNALUMOHHbIE KaHanbl

AMep[:.l 6e3onacHOCTM BO

BpEMSA MOHTaXa

- [Nepen ycTaHOBKOMU
yCTPOMCTBa NPOBEPbLTE ero
Ha Hanu4yne NoBpeXOAEHUN.
B cnyvyae Hanu4ug
NOBPEeXAEeHUN, He
yCTaHaBnuBauTe

BOAbI. OTKPbITbIMU BOKPYT
- Ecnn Heobxoamnmo yCTPOWCTBA.
TPpaHCNoOpPTUPOBAaTh - Bo nsbexanune neperpena

yCTPOUCTBO, OBEepHUTE ero
YNaKoOBOYHbIM MaTepuariom
C Ny3blPbKOBOW NIEHKOMN NN

YCTPOMUCTBO HE cnegyet
yCcTaHaBnuBaTb 3a
AeKopaTUBHbIMKW ABEpLAMM.

NNOTHBLIM KAPTOHOM U ﬁ
BMNMOTHYIO 3aKNnenTte ero be3onacHoOCTb
NneHTon. HagexHo NCNOJSIb30BaHUA

3aKpenuTe NPoAayKT C - Bcerga npoepsiTe

NOMOLLbIO NEHTbI, YTOOLI
npeaoTBpaTUTb
NOBPEXAEHNE CbEMHbIX UNK

8/RU

YCTPOMCTBO Ha TO, YTODbI
OHO ObIfI0 BbLIKMKYEHO
nocre Kaxaoro
MCMNOSb30BaAHUS.



- Ecnu Bbl HE ncnonb3yeTre
YCTPOWUCTBO B TEYEHUE
ONUTENIbHOIO BpeMeHM!,
OTKNK4YUTE ero nmbo
oTcoeaunHuTe
npeaoxpaHntens n3 6rnoka
npeaoxpaHuTenen.

- He ncnonb3ywute yCTPOUCTBO,
eCcnn OHO HencnpasHO NMbo
noBpexaeHo. B npoTmBHOM
cny4yae, oTcoeanHuTe
anekTpuyeckue / rasoBble
COeUNHEeHUA YCTPOUCTBA U
NO3BOHUTE B
aBTOPU30OBaHHbLIN CEPBUC.

- He ncnonb3ymnre yCTpoucTBO
CO CHATbIM U pas3dunTbiM

- Py4ka oyxoBKKU He ABNAETCH
nonoTteHuecywutenem. lpu
MCNOJSIb30BaHUN YCTPOUCTBA
HEe BellauTe NonoTeHua,
nep4yaTku nMbo aHNornyHble
npeamMeTbl U3 JaHHOro
TEKCTUNS.

- lWapHupbl aBepubl
YCTPOUCTBA NepemMeLlarTcs
N 3aTArMBaroTCs npu
OTKPbITUMN U 3aKPbITUN
asepubl. OTKpbIBas /
3aKpbiBaa ABepb, He
AepXUTechb 3a neTnu.

A [TpeaynpexaeHus o

Temnepartype

CTEKIIOM nepeaHen ﬂBeMCGfbn EAYNPEXAOEHUE: Bo

- He 3abupantecb Ha
YCTPOUCTBO A1 TOro, 4Ytobbl
NOCTUYbL Yyero-nmbo nnm no

Kakon-nmbo Apyron npuymnHe.

- He ncnonb3ymnrte yCTPOUCTBO
B CUTyauMsaX, B KOTOPbIX
BalLle CO3HaHWEe NOMYTHEHO,
Takux Kak ynotpebnexue
HAPKOTUKOB U / nnu
ankorons.

- JlerkoBocnnameHsoLmnecs
npeaMeThl, XpaHSLMECH B
30HE NPUroTOBIIEHUS, MOTYT
3aropeTbcs. Hukoraga He
XpaHUTe
nerkoBocnnamMeHsoLwmnecs
npeaMeTbl B 30HE
NPUroTOBMNEHUSA.

B 1 paboTbl yCTPOUCTBA
OTKPbITbIE€ YacTu ropsyve.
He npukacaunTecs K
YCTPOUCTBY W
HarpeBaTenbHbIM
anemeHTam. [letn B
BO3pacTte A0 8 neT He
AOIMKHbI NPUBNMXKaTLCH K
YyCTpOMNCTBY 6€3 KOHTPONS
B3POCbIX.

- He paamewiante
nerkosocnnameHsoLwmecs /
B3pbIBOONACHbIE
MaTepuanbl paaom ¢
YCTPOMUCTBOM, TaK KaK Kpas
BO BpeMs paboTbl rops4ue.

- [Mockonbky nap moxeT
BbIXOAUTb, AEPXUTECH
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noganblue, Korga
OTKpblBaeTe ABepuy
ayxoBku. MNap MoxeT
obxeub pyKy, NMuo v/ vnu
rnasa.

YCTPOUCTBO MOXET ObITb
ropssyvynMmMm BO BpeEMSA
ncnonb3oBaHua. He
TporanTe ropsayvme OTCekwu,
BHYTPEHHME YacCTU OYXOBKM,
HarpeBaTenbHble 3/IEMEHTDI
nT. .

[Mpn nomMeLlleHnn NPoayKTOB
NMUTAHUA B TOPAYYH AYXOBKY
N U3BNEYEeHUn, Bceraa
HageBauTe TEPMOCTOUKUE
nep4yaTku ON9 OYXOBKW.

AMcnonbaosaHme
akceccyapos
- BaxkHo, 4TOOBI pelueTyaThbin

rpysib U NOTOK BbINN
NpaBUNbHO pa3melleHbl Ha
nonkax. lNogpobHyto
UH(pOPMaLIMIO CMOTPUTE B
pasgene «cnonb3oBaHune
akceccyapoB».

[pun 3aKpbITUKN ABEPLbI
yCTPOUCTBA akceccyapbl
MOryT NOBPEeaUTb CTEKIMO
asepubl. Bcerga gsurante
akceccyapbl K KOHLY 30Hbl
NPUroTOBNEHUSA.
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A be3onacHOCTb BO BPEMH
NMPUroTOBI1IEHUA

McGrpn

byabTe oCTOPOXHbI NpwU
nobaBsneHun ankorons K eae.
AnKoronb ncnapsieTcsa npu
BbICOKMX TemMnepaTypax v
MOXET 3aropeTbCcs Npu
BO3ENCTBUM C FOPAHYUMM
NOBEPXHOCTAMMU, NpmUBEaN K
noxapy.
[TnweBble oTX04bl, MAco u
T. . B 30HE NPUroTOBIIEHUSA
MOryT 3aropetbcs. [lepeq
NPUroTOBNEHNEM yaanuTe
KPYMHYIO rpA3b.
OnacHOCTb NULLEBOro
oTpaBneHus. He xpaHuTte
iﬂ& B AyX0OBKe bonee 4aca
A0 1 nocne npuroToBreHus.
B npoTnBHOM cny4ae 3710
MOXET BbI3BaTb NULLEBOE
OoTpaBneHune u gpyrue
Heayru.
He pasorpeBaunTte 3aKkpblThble
KOHCEPBHbIE U CTEKNSAHHBbIE
6aHKW. NoBbILLEHHOE
AaBrieHne MOXET NMPUBECTU
K B3pbIBY BaHKW.
[TlomecTure
XXUPOHENPOHULLAEMYIO
bymary B nocyay unu Ha
akceccyap OyX0BKW (NOTOK,
pelleTyaTbIiv rpunb U T. 4.)
BMeCTe C NpoayKramu v
NOMECTUTE B pa3orpeTyro



OYXOBKY. Yoanure nuiHue
KYCKW XXUPOHENPOHULLaeMOU
bymarun, BucsLlen Ha
akceccyape unu
KOHTenHepe, 4YTobbl
n3bexartb pucka
NMPUKOCHOBEHUSA K
HarpeBaTelbHbIM
arnemMeHTam OyXOBKM!.
Hukorga He ncnonb3ywnTe
XUPOHENPOHULAEMYIO
bymary npu temneparype
neyun Bbille MakCUManbHOW
TeMnepaTtypbl
MCNOMNb30BaHUSA, YKa3zaHHOM
Ha XXUPOHENPOHULAEMOU
bymare, KOTOpPYHO Bbl

MHTEHCMBHOIO OrHS Ha
rpune. Kpome T0Oro, He
pasMeLlanTe ey CIULLKOM
[AaneKko B 3agHen 4YacTtu
rpuna. 3To camas ropsivyas
30Ha, U XUpHasa nuula
MOXET 3aropeTbCs.

AHHDOBBFI CNcTemMa
. an npuroToBreH1MN NMLLA

Ha Napy OTKpbITUEe ABEpLbl
MOXET NPUBECTU K BbIXOAY
napa, v Kak cneacreme K
oxoram. byabTe oCTOpOXHbI
Koraa OoTKpbiBaeTe ABepLy.

- He ncnonbayure

OVCTUNNUPOBAHHYIO U

ucnonbayeTte. Hukoraa e -Gr p%ﬂbTDOBaHHY*ﬁ BOAY.

KnagauTte XXUpPOCTOWKYIO
bymary Ha ocHOBaHue
OYXOBKW.

He cTaBbTE NOTKWU, Tapenku
Unn antoMUHNEBYHO PONbryY
NPAMO Ha AHO OYXOBKMW.
HakonneHHoe Tenmno MoXeT
noBpeauTb OCHOBaHWE
OYXOBKW.

3akponTe aBepuy AyXOBKU
BO BpeMs rpuns. opsyue
NOBEPXHOCTU MOTYT BbI3BaThb
oxoru!

[Mvwa, He npurogHas ans
rpuna, HECET ONAaCHOCTb
BO3HUKHOBEHUS MoXapa.
[[OTOBbTE Ha rpune Tonbko
efa, noaxoasallyro ansa

#bnb3ayiiTe TONbKO
NPON3BOACTBEHHYIO BOAY.
He vcnonb3yure
nerkoBocnnameHsitoLmnecs,
CNUPTOBbIE U TBEPAbIE
YacTubl BMECTO BOAbI.
Ecnun B AyxoBKe nocne
NapoBOro NPUroTOBNEHUS
OCTaHeTCcs Bnara, To 9TO
MOXET NPUBECTU K KOPPO3UN.
[lante OAyxXoBKE BbICOXHYTb
nocne npuroToBneHus. He
XpaHUTe BNaxHble
NPOAYKTbI B AYXOBKE B
TEeYEeHMe ANUTENbHOro
BPEMEHMN.

He ncnonb3yure
akceccyapsbl, CnocobHble

11/RU



NcnapsTbCsi BO BpeMS
NPUroTOBNEHUS.

byabTe 0CTOPOXHbI, YTOODI
He NponueaTb BOAY Ha
NOBEPXHOCTb AYXOBKU U
HeXxenaTenbHble
NOBEPXHOCTU NPU CHATUM
Unu ycTaHoBKe pe3epByapa
ans BoAbl.

[Mpu yaaneHum nuwm nocne
NPUroTOBMNEHNS HaA Napy, U3
akceccyapoB MOXeT
BblTEKATb ropsyas XXnakocTb
- ByibTE€ OCTOPOXHbI.

[Mpn npuroToBNeHMM Ha
napy pekomeHayeTcs
NobaBnATbL CTONLKO BOAbI,

3TO MOXeET NpmBECTU K
NOpaXXeHUNK 3NEKTPUHEeCKUM
TOKOM.

- He ncnonbsyure xectkue

abpa3suBHbIe YMCTSALLME
cpeacTtBa, MeTannmyeckue
CKPeOKK, NPOBOSIOYHYHO
MOYarsnky unm
oTbenuBarLwme cpeacraa
ANsi O4UCTKM CTekna
nepeaHen ABepu OyxXoBku /
(Mnn, ecnu nMeeTca) cTekna
BEPXHEN OBEPU OYXOBKWN.
Bce 3T matepuans! MoryT
NPUBECTU K LlapannuHam u
NONOMKE CTEKIAHHbIX
NOBEPXHOCTEMN.

CKOINbKO yKa3aHo B TaSWG r bl‘l Cne Ka)xaoro
M

Nno NPUTroTOBJIEHUIO.

OTOBIEHUNA Ha Napy
OCTaBLlasdACHd BOAda B

ABGSOI'IBCHOCTI: npwu

BbINOJTHEHNN TEXHUYECKOIO

o6cnyXuBaHUA U YUCTKK

- [MogoxauTte, noka
YCTPOUCTBO OCTbIHET 40
Ha4ana o4YncTKuU. [opsyne
NOBEPXHOCTN MOTYT Bbl3BaTb
oxorwu!

- He mowuTe yCTPOMCTBO

eMKOCTW AA BOAbl AOMKHa
ObITb CNUTa, @ EMKOCTb A4J1A
BOAbl HEODXOAUMO OYUCTUTD.
Aicnonb3oBaHue BOAbI,
OCTaB/IEHHOW B Kamepe npwu
crneayrouem npuroToBrneHuu
NULLX, NPUBOAMT K
npobnemam ¢ TOYKN 3pEeHUS

rMrMeHsbl.
NyTEM pachbllIEHNA UK - He nomewjante eMKOCTb
HannBaHWA Ha Hero BoAbl! A5 BOAbI B

CyLiecTByeT onacHoOCTb
NopaXXeHUs ANeKTPUYECKUM
TOKOM!

- He yncturte ycTtpoucTeo
NapooOYUCTUTENSAMMU, TaK Kak
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NOCYAOMOEYHYO MaLLUHY.
[lpoTpuTe pesepByap AnNA
BO/bl YACTOW BNIAXXKHOM
TKaHblO, 3aTEM BbITPUTE €ro
CYXOW TKaHbI N XpaHUTE



Takmm obpasom. He cywnte
HUKOrga pesepByap B
OyXOBKe.

[1na u3BecTun, Kotopas
MOXeT obpa3oBaTbCA B
pe3epByape ansa soabl: 200
Ky®. cM BoAbl U 1 YanHyto
NOXKY NMTMMOHHOW CONKU
NOMECTUTb B pe3epByap u
oCTaBuUTb Ha 1 4ac. 3atem
NPOMbITb BOMBLLUMM
KONMMYeCTBOM BOAbI U
BbICYLUUTb. PekoMmeHayeTcs
NPUMEHATL 3Ty Npoueaypy
Kaxkable 4-5 KpaTHbIX
NUCMNOJSb30BaHUN.

[1nga o4ncTKM pesepByapa C

BOAOW HaA AHE OAYXOBKWU
A aHe ay JﬁCGrp

NUCNONb3YUTE YNCTALLN
cpeacTBa, cogepxalime
KMCNOTbI U Xnopuabl. He
ouyunulanTe N3BECTb, KOTOpasd
MOXeT obpa3oBaTbCs B
pe3epByape C BOAOW Ha OHe
OYyXOBKW, cockpebaHuem. B
NMPOTUBHOM Cny4ae
OCHOBaHWe npoaykra byaer
noBpeXxaeHo.

- [lna yoaneHuna naeecTtuy,

KOTOpas MoOXeT
obpasoBaTbCs B
pesepByape C BOAOM Ha gHe
OYXOBKW nocrne
NMPUroTOBIEHUS C
MCcnosnb30BaHWEM napa -
NEerkon O4YUCTKN Napom,
nodasbte 350 mn 6enoro
yKcyca (KMCNOTHOCTb YKCYyCa
He QOMKHa npeBbiwaTh 6%)
B pe3epByap C BO4OU Ha
AHE Npu KOMHaTHOW
TeMnepaTtype nocne Kaxablx
2 U 3 Ucnonb3oBaHUN, a
3atem nogoxaatb 30 MUHYT.
Uepes 30 MUHYT oyncTuTte
STFOT Y4HACTOK MSATKOU

B HOW TKaHbO N BbITPUTE
HACyX0O CYXOW TKaHbIO.

- B 3aBMCMMOCTM OT 4aCTOTbI

NPUroOTOBNEHUS C
MCMonb3oBaHMEM Napa,
NPOCTLIX onepaunn 04UCTKU
NapoM M KeCTKOCTU
MCNonbL3yemon Boabl Ha aHe
OYXOBKWN MOTYT
o6pa3oBbIBaATLCA
M3BECTKOBbLIE NATHA.
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Pernamel-rr yTUunu3auuu

oTX040B
CoortBeTtcTBue Qupektuse EC 06
YTUNU3aLUU 3NEKTPUYECKOro U
3NEeKTPOHHOro obopyaoBaHus
(WEEE) v yTunn3sauus BbllleaLwero
U3 ynotpebneHust obopyaoBaHus

H [NaHHoe n3genve

cooTBeTcTBYyeT [Aunpekruse
== EC 06 ytunusauuu
9NEeKTPUHECKOro u
SNEKTPOHHOIO
obopynoBaHus
(2012/19/EU). laHHoe
usgenuve nmeet
MapKMpPOBKY, YKa3blBaOLLYH
Ha yTUNM3auuK ero Kak
3NEKTPUYECKOro u
SNEKTPOHHOIo
obopynosanust (WEEE).

I'IpwoﬁpETEHHoe BaMu usgenue
cooTtBetcTByeT [upektmuse EC o
npasunax orpaHUYeHns CoaepKaHus
BpeAHbIX BeuwlecTs (2011/65/EU). OHo
He COOEPXUT BPeaHbIX U
3anpeLleHHbIX MaTepuanos,
yKasaHHbIX B [npektuBe.

YTunusauumn YyNaKOBO4YHbLIX

MaTepuanoB

* YNakoBOYHLIE MaTepuansl OnacHbI
ana geten. XpaHute ynakoBOYHbIE
mMatepvans! B 6e3onacHoOM n
HEeO4OCTYNHOM Ans AeTeun
MecTe.YNnakoBoYHble MaTepuanbl
n3aenunsa U3roToereHbl U3
MaTepuanoBs, noanexatlyux
BTOPUYHOW nepepaboTke.
YTUNU3NPYUTE UX COOTBETCTBYHOLLUM
obpas3om 1 copTUpPYUTE COornacHo
WHCTPYKLMIA No obpalleHunto ¢

MW, noanexawmmMmmn

OTO n3genue npousseaeHo 3 MCGFP.E 4HOM nepepaBoTke. He

BbICOKOKaA4YeCTBEHHbIX AeTanen u
MartepuanoB, KOTopble noanexar
MOBTOPHOMY MUCMOMNb30BaHUIO U
nepepaboTke. NoaTomy He
BblbpacbkiBanTe nsgenue ¢ 06bIYHBIMU
ObITOBBIMU OTXOA4amu nocne
3aBepLueHna ero akcnnyarauuu. Ero
cneayeT caaTh B COOTBETCTBYHOLLMM
LEHTP MO yTUNM3auuun aneKTpu4eckoro
N anekTpoHHoro obopyaosaHus. O
MEeCTOHaxXOoXaeHUM Taknx LeHTPOB Bbl
MOXeTe Y3HaTb B MECTHbIX OpraHax
BI1aCTW.

Hapnexawasa ytunusauus
MCNONb30BaHHOrO obopyaoBaHMA
nomMoraeT NpeaoTBpPaTUTb BO3MOXHbIE
HeraTUBHbIE NOCNeaCTBUA ANSA
OKpy)XarLien cpegbl N 300pOBbS
Yyenoseka.

CoortBeTtcTBue Qupektuse EC 06
orpaHMyYeHMn cogepxaHusa BpeaHbIX
BelwecTB (RoHS):
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YTUNU3UPYATE UX BMECTE C
0ObI4YHbIMW ObITOBBIMM OTXOAAMM.

CoBeTbl NO

3HeprocoepexeHuro

Cneaytowmne npeanoxeHus nomoryT

BaM MCNonb30BaTh Ballle YCTPOWCTBO C

3KOMOrM4yeckon N aHepreTu4eckon

3O (PEeKTUBHOCTLIO:

« Pa3amopo3bTe 3aMOpOXeHHbIe
NPOAYKTbI Nepea NPUroToBNEHNEM.

+ B nyxoBke Ucnonb3ynTe TeMHbIe
nubo amanunpoBaHHbIE EMKOCTW,
KOTOpble Nnyullie nepeaaloT Tenno.

* BbikntouuTe ycTponcTeo 3a 5-10
MUHYT O OKOHYaHUS NPUrOoTOBNEHUS
npwv ANUTENBHOW rOTOBKU. Takum
obpa3oM, Bbl MOXETe CIKOHOMWTb A0
20 % aneKTpoaHepruu, NCNonb3ys
Tenno.

« Ecnu TakoBoe ykasaHo B peuLenTte
WNKn pyKOBOACTBE Mosib3oBarens,



BCeraa npenBapuTernbHO
ocyllecTensanTe pasorpes. He
OTKpbIBaUTE 4YacTo ABepLYy AYXOBKU
BO Bpems NpPUrotoBneHus.

He OTKpbiBanTe ABEpLY OAYXOBKU BO
BpemMsa NPUroToBMeHUsa B pexume
"OKO BEHTUNATOP C Harpesom".
Korga aBepua He OTKpbITa,
BHYTPEHHAA Temnepartypa
ONTUMU3UPYETCA ANA 3KOHOMWU
AHEPrun B pexmme «3KO BEHTUNATOP
C HarpeBOM», M aTa Temnepartypa

MOXET OTNMYaThCA OT NOKa3aHHOW
Ha aKpaHe.

CTapantecb roToBUTb B 1yXOBKE
bonee ogHoro 6naa
OAHOBPEMEHHO. Bbl MoXeTe
roTOBUTb OAHOBPEMEHHO, NMOMECTUB
ABa KOHTEWHepa AN roToBKU Ha
pelwieTyaTtyto nosnky. Kpome Toro,
ecnu Bbl bygeTe roToBUTbL ey OANH
3a ApYruMm, 3TO CIKOHOMUT SHEPTUIO,
MOCKONbKY AYyXOBKa He byaeT
NOTEePsATbL TENNO.

McGrp.Ru
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MpuHUuMNbI PpaboTbl
yCcTpOMCTBA

B WN =

D O

8
9

10 BEeHTUNAUNOHHBLIE OTBEPCTUS

11
10

[TaHenb ynpaBneHus
Namna*

PeweTtyartas nonku*™*
[deuratenb BeHTUNATOpa (3a
CTanbHOW NNacTUHOM)
Asepua

Py4ka

EMKoCTb Ansg soabl Ans
NPUroToBNEeHnA Ha napy
[TonoxeHue nonku
BepxHun HarpeBaTtenb
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11 BoaocBopHUK

*

* %

3aBucuT oT moaenu. B Bawem
YCTPOWUCTBE MOXET OTCYTCTBOBATb
namMna, unu TUN U pacrnonoXxeHue
namnbl MOryT OTNMUYaTbCa OT
UNrCcTpauuu.

3asucuT oT moaenu. Bawe
YCTPONCTBO MOXeT ObiTb 6e3
peweTtyartbIix nonok. Ha
UNNICTPaLnK pelueTyaThble NOMnKu
NnoKasaHbl B Ka4ecTse NpumMepos.



MpuHUuUnbI paboTbl U UCNONBL30OBaHUE NaHeNu ynpaBneHus

yCTPpOMUCTBA

B naHHOM pa3saene Bbl MOXeTe HalTu 0630p U OCHOBHbLIE 06NacTy NPUMEHeHUs
naHenu ynpasneHus yctpoinctea. MoryT 6biTb pasnuumnsa B 3obpaxeHusx v
HEKOTOpPbIX PYHKLMSIX B 3aBUCUMOCTU OT TUNa yCTPOWCTBA.

YnpaBneHue gyxoBKOW

BoaocbopHUK

Py4ka Bbibopa doyHKUMU
Tanmep

KHOMNKa perynupoBKu
TemnepaTypsbl

Ecnu ecTb pydka (1), ynpasnawLlas
(Me) BaluMM YCTPOUCTBOM, 3TU P
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MHankaTop Temnepartypbl

Bbl MOXeTe y3HaTb TemnepaTtypy
BHYTPW OyXOBKMW MO CMMBONY
TemnepaTtypbl Ha avcnnee. Cumsorn
TeMmnepaTypbl NOSBUTCA Ha gucnnee,
Koraa Ha4yHeTcsa NpuroToBneHue, u
NCYE3HeT, Korga 4OCTUrHeT 3agaHHoOu

MoryT 6bITb BpE3aHsbl B NaHensb, McGr JPMPRBPATYPEI. Korpa Temnepatypa

KOTOpblEe BbIXOOAT MPU HaXaTuun Ha
HEeKOTopbIX Moaensx. YTobbl
BbIMONHUTEL HACTPOWKA C MOMOLLLHD
3TUX pPY4YEK, CHa4Yana HaXXMuTe Ha
COOTBETCTBYHOLLYK PYYKY U NOTAHUTE
ee. [locne BbINONHEHUA perynmupoBKu
CHOBA HaXXMWUTE U 3aMEHNTE PYYKY.

Pyuka BbIGopa chyHKUUMU

Bbl MOXeTe BbiOpaTh PYHKUNN
ynpasneHus AyxXoBKOW C NOMOLLbHO
pyYku Bblbopa yHKUMA. [ToBEpHUTE
BNeBO / BNpaBO U3 3aKpbITOro
(BEPXHEro) NonoXeHus Ans Toro,
YTOObI BLIOPATD.

KHonka perynMpoBKu TemnepaTypbl
Bbl MmoxeTe BbIbpaTh TeMnepaTypy,
NPW KOTOPOW XOTUTE rOTOBUTb, C
MOMOLLIbIO PYYKU YNpaBneHus
Temnepatypon. lNosepHuTe no
4acOBOW CTPENKe U3 3aKpbITOro
(BepxHero) NnonoXeHua Ans Toro,
4YTOObI BbIOpPATH.

BHYTPY AYXOBKW ynaaeT Huxe
YCTaHOBMNEHHOW Temneparypsl,
NOSIBUTCH CYMBOJT TeMnepaTypsbl.

T [
_.x.--;..-;.-a.m..-.-;.--;..x.-a.[u.x.u..-u.-a.M.-.-;.-x.u..-

1 KHonka TpeBoru

2 KHonka HacTponku Yacos

3 KHonka "YMeHbLWunuTs"

4 KHonka "YBenuynts"

5 KHonka HacTpoek

6 KHonka 6GNoKMpOBKKU KHOMOK
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CumBoOnbI Ha 3KpaHe | : CumBon Temneparypbl

: CUMBON BpemMeH#M o : CMmMBON rpOMKOCTH
© NPUroTOBMEHUS & : CumBon BGNoKMPOBKK
\ : CUMBON BpemMeHU . ABepwn*
9 OKOHYaHWA NPUroToBeHns* BapbupyeTcs B 3aBUCUMOCTH OT
Ial : CUMBON TPeBoru moaenu yctponctea. MoxeT He
» : CUMBON SIPKOCTH ObITb HEAOCTYNHOM AN BaLLero

: CuMBOI BNOKUPOBKM ycTpoucTBa.

KHOMOK

CDYHI{LlHOHaanbIE BO3MOXHOCTU OYXOBKHA

Ha tabnuue dpyHKUUIA ykasaHbl yHKLWOHANbHbIE BO3MOXHOCTU, KOTOPbIE Bbl
MOXeTe 1UCMNonb3oBaTh B CBOEN AYXOBKe, a TakkKe nokasaHbl MakCUManbHbIi 1
MWUHMMaIbHbI MOpor TemnepaTypbl, KOTOPbIA MOXHO YCTAHOBUTL NS
COOTBETCTBYHLUMX (PYHKUWUIA. MOpAaoK peXUMOB paboTbl, NOKasaHHbI 34ecCh,
MOXXET BapbupoBaThb OT NOpsKa pacnonoXeHUst YyCTPoUCTBa.

B ayxoBke He paboTtaet
7N JTamna ayxoBku - HarpeBaTenb. 3aropaeTcst TONbKO
_____namna OyXOBKW.
McGr [X0yixobka He HarpesaeTcsi. PaBoTaeT
TONBKO BEHTUNATOP (Ha 3aaHeN
CTEeHKe). 3aMOPOXEHHYHO MULLLY C
rpaHynaMmm megneHHo
asMopaxusaroT NpyU KOMHaTHOW
Pabota c P P P
- Temneparype, NPUroTOBMEHHYIO Xe
BEHTUNATOPOM
Ny oxnaxgarT. Bpems,
Heobxoaumoe ans

pPa3MOopaxXmnBaHUA LENOro KyCka
mMsaca, bonblue, Yem Anga enbl ¢

KyCOYKamMu.
[Mnwa HarpeBaeTcsa CBEPXY U CHU3Y
ogHOBpemMeHHo. Noaxoaunt ans
BepxHun u . BbINEYKU 1 TYLLEHOro Msca B
HWXHUWA Harpes chopmax, 4nA KEKCOB M MUPOXKHBIX.

Bo Bpemsa npuroToBneHn nuim
MCNOMNb3YyeTCA TONbKO OAUH NOTOK.
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HwkHuin HarpeB
c
BEHTUNATOPOM

["lopsunin BO3aAYX, HarpeTbii
BEHTUNATOPHBIM HarpesaTenem,
pacnpegenseTcs 6bICTPO U
paBHOMEPHO No BCEW AyXOBKe
BMecTe ¢ paboToun BeHTunaTopa. Bo
BPEMS NPUroTOBMEHUN NULLIA
MCNONb3YyeTCA TONBbKO OAWH NOTOK.
3Ty PyHKUMIO Takke cneayet
MCNonNb3oBaTb AN NEerkon OYUCTKU
napom.

TennoBeHTUNAT
op

[ opsaYnn BO3OyX, HArpeTbIn
BEHTUNATOPHbIM HarpeesaTenem,
pacnpenensaeTcs 6bICTPO U
paBHOMEPHO NO BCEU AyXOBKe
BMecCTe ¢ paboTon BEHTUNATOpPA.
[loaxoauT Ans NpUroToBneHus
HEeCKONbKWX Bnioa Ha pasHbIX
nonkax.

3JKO
BEHTUNATOP C
HarpeBom

McGr

d‘j‘ﬁbl C3KOHOMUTb SHEPIUK, Bbl

d7e ncnonbaosaTh 3Ty PYHKLMIO
BMecTO "TennoBeHTUNAToOp"B
AvanasoHe 160-220 ° C. Ho Bpems
NPUrOTOBNEHNA HEMHOTO
yBENUYNTCA.

OyHKUMA
nuuUYbl

PaboTaloT HWXKHUMIA HarpesaTesnb U
BEHTUNATOPHbLIN oborpes. MNoaxoaut
AOnNs NPUroTOBNEHUs NULLbI.

®yHkumua "3D"

PaboTaloT BEPXHUIA HarpeBs, HUKHWUIA
HarpeB 1 BeHTUNATOP. Bece yacTtu
YCTPOWUCTBA rOTOBATCSI OAMHAKOBO U
BbicTpo. Bo BpeMa npurotToBneHuu
MUKW UCNOMNb3YeTCHa TONbLKO OAWH
NOTOK.

3Ty hyHKUMKO Heobxoanmo
Mcnonb3oBaTh W ANSA NPUroTOBNEHUS
Ha napy.

[

MonHBIX rPUNb

PaboTtaeTt bonbLon rpunk Ha
noTonke ayxosku. MNoaxoaut gns
NPUroTOBNEHUA Ha rpune B 6onbLunx
Konuv4yecTBsax.

* Bawwe ycTpoicTBo paboTaeT B TeMnepaTtypHOM AnanasoHe, ykasaHHOM Ha
perynatope TemnepaTypbi.
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AKceccyapbl ANA YyCTPOUCTBA

Balue ycTpoicTBO MMEET pasnuyHble akceccyapbl. B 3Tom pasnene AoCTynHO
onucaHne akceccyapoB U UX NPaBunbHOro MCnonb3oBaHusa. B 3aBucumocTu ot
MOZIENM YCTPOUCTBA, NOCTaBNAEMbIN akceccyap MOXeT BapbupoBaTbes. Bee
akceccyapbl, ONMCaHHbIe B PYKOBOACTBE NoNb3oBaTensi, MOryT ObiTb HEAOCTYNHbI
ANs BalLero yCTpoicTea.

NMPUMEYAHME : JloTkn B Ballem yCTpoUCTBE MOryT AedopmupoBaTbca noa
BO3JENCTBUEM TEMNepaTypbl. ITO HE NOBNUAET Ha Ux yHKUMO. dedopmaums
ncyesaeT, Koraa noToK OCTbiBaeT.

CraHaapTHbIN NOTOK
Mcnonb3yeTcs Ans BbINEYKW,
3aMOPOXKEHHBIX MPOAYKTOB U XapKu
OONbLUMX KYCKOB.

FMy6okun noTok

McnonbayeTcsa Ans BbiNeYky, XKapku
BONbLUNX KYCKOB, COMHbIX MPOAYKTOB
nnbo ana cbopa xupa npu rpune.

McGrp.Ru

Moaenu c pelweT4yaTbiMU NONKaAMMU!

PeweTtyaTbin rpunb

NcnoneayeTtca Ans Xapku unv
pasmelleHuss NUWK, KoTopas byaeT
3anekaTbCs, XKapuTbCa U TYLIUTLCA Ha
BblGpaHHOW nonke.

20/RU



Ucnonb3oBaHUe akceccyapoB
yCTPpOMUCTBA
NMonku AnNA roToBKU

B 30He npurotoBneHnsa ectb S ypoBHeN

NONOXeHUs Nonok. Bbl Takke moxeTe
yBUAOETH NOPSAOK NOMOK B Unpax Ha
nepeaHen pame AyXoBKA.

Moaenu c peweTyaTbiMM NoNKaMmu
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MOFIEJ'IH be3 peweT4aTbIiX NONOK

o .

® &

M

LS S R MR A Rk o e e

Pa3mMelweHue pewieTyaToro rpuns Ha

nonkax Ans roToBKW
Moaenu c peweT4yaTbiMMU NOSNKaAMM:
OyeHb BaXXHO NpaBUNbHO pa3mellaTtb
pewetyaThi rpunb Ha BOKOBbIX
peweTyaTbix nonkax. MNpu
pasMeLleHnu pelleTyaToro rpuna Ha
HY>XHOWM NMOnKe OTKpbITas YacTb
AomkHa 6bITb cnepeau. [ns nyywero
NPUroTOBNEHNS peLleTyaTbi rpunb
AOMKeH ObITk 3aKpenneH CToNopoM Ha
peweTtyaTton nonke. OH He A0MXeH
NPOXOAUTL Yepes orpaHu4yuTens Ao
KOHTaKTa C 3aQHeW CTEHKOW OyXOBKMW.

Mopaenu 6e3 pelwweT4yaTbIX NONOK:
[1pn pasmMelleHnn Ha nonke
peLleTyaTblil rpunb UMeeT OHO
HanpasneHwve. Mpu pasmeLleHnm
peLleT4aToro rpuna Ha Hy>KHOW nornke
OTKpbITasi YacTb AOMKHA ObITb
cnepeaun. MNpu pasmeLleHun
pEeLLeTYaToro rpuna Ha Hy>Ho nornke
OTKpbITas YacTb AOMKHA ObITb
cnepeaw.

e

Pa3melieHmne noTka Ha nonkax ans
roTOBKM

Mopgenu c peweT4yaTbiMM NOJIKAMM:
Takke BaXXHO nNpaBunbHO pasmelaTb
NOTKM Ha BOKOBBLIX pelleTyaTbIX
nornkax.

[Mpn pasmeLleHnm NoTKa Ha HY>KHOU
norke ero CTopoHa, npegHa3Ha4yeHHas
ONA yaepXaHus, AoMKHa BbITb
cnepeau.

[nsa ny4ywero npurotoBneHus noTok
OOMKeH ObITh 3aKkpenneH CTONopoM Ha
peweTyacTon nonke. OH He OOMKeH
NPOXoAUTb Yepesa orpaHn4nTensL A0
KOHTakTa C 3agHen CTEeHKOW OYyXOBKMW.
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Moaenu 6e3 peweT4aTbIX NOMOK:
Takke BaXXHO NpaBuUnbHO pasMeLlaTb
NOTKN Ha BokoBbIX nonkax. [Mpu
pasMmeLLeHnn Ha nonke NoToK UmeeT
0QHO HanpasneHue. [Npn pasmeLieHum
NOTKa Ha HY>XHOI NOrKe ero CToOpoHa,
npeaHasHavyeHHas ans yaepxaHus,
[omKHa GbITb Ccnepeau

o r;sﬂim?@%m .
¢YHI'{L|HH cTonopa peweTt4yaToro
rpyvns
C}’I.I.LECTBYET Cp}"HI{LI,MFI cTonopa,
npenoTepallarllan onpokMabiBaHUe
peweT4yaToro rpuna c pEUJ'BT‘-IETOﬁ
nonku. C NOMOLLbIO 3TOW PYHKLUWK Bbl
MOXeTe nerko u besonacHo BbIHYTb

ceoko eay. CHMMaa pelueTyaTbi rpUne,

Bbl MOXeTe NOTAHYTb ero Bnepen noka
He OOCTUrHeT cTonopa. Bbl AOMKHbI
NpoTaLWTL Haa CTONOPOM, YTODbI
NONMHOCTBI yAanuTb ero.
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A cmnopa .qnﬂ noTka
r ﬁngﬂ atoro rpuns Mogenu c
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peweT4yaTbiMU NONKamMm
CywecTtByeT TaKke (PyHKLMUA cTonopa,
npepoTepallatoLlas onpokuasiBaHue
noTka ¢ pelet4aton nonkn. CHUmas
NOTOK, ocBoDOAUTE €ro oT 3afHero
3aMKa U NOTAHUTE Ha cebsl, Noka OH He
aocTurHeT ctonopa. Bel 4OMmMKHbI
npoTawuTb Hag CTONOPOM, YTOObI
NOMHOCTLIO YAanuTb ero.




NpaBunbHoOe pasmellueHue
peweT4yaToro rpunsa M NOTKa Ha
Teneckonu4yeckux HanpaenALWKNX-
Moaenu ¢ peweTyaTbiMU NONMKaM1 U
Teneckonm4yeckumm
HanpasBnAKLWWUMHU

Bnarogaps Teneckonuyeckum
HanpaBnALLIUM MOXHO Nerko
ycTaHaBnmBaTb U CHUMaTb NOTKU W
peweTyaTbiv rpunb. Npw
NCNONb30BaHUM NOTKOB U peLleTyaToro
rpunsa ¢ TeNeckonnM4eckom
HanpasnawLlen HeobxoaumMo cneauTb
3a TeM, YTODBI WTLIPW Ha NepeaHen u
3agHeun YacTax Teneckonuyeckmx
HanpaenALLKX Npunerann K Kpasm
rpuns u noTka (NokasaHo Ha PUCYHKE).

McGrp.Ru
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TexHn4yeckue xapakTepuCcTukKu

BHelwHWe pasmepbl yCTPONCTBa
(BbicOTa/LUIMPUHA/rNyOUHa)

595 Mm/594 mm/567 mm

MOHTaXHble pa3mepbl AYXOBKA

(B0 CGT&MMP';H a,,miﬁm{:) 590 nnv 600 MM/560 MM/MUH 550 MM
HanpsikeHue / yactoTa 220-240 B~; 50 I'y,

Tun kabena v cevyeHne ncnone3yertcs /

nooxogwuTt ANS UCNonb30BaHWA B MiH HOSVV-FG 3 x 1,5 MM
YCTPONCTBE

O6uwas notpebnsemas MOLWHOCTb 3.3 kBT

Tun AyxXOoBKK MHoroyHKUMOHaNnbHasa ayxoBkKa

#

CreneHb 3awmThl IP 44

OcHoBHble cBeaeHus: MHpopmauma ob aHepreTu4eckon MmapKkupoBKe
ANEeKTPUYEeCKUX nevyen npusegeHa B COOTBETCTBMU CO cTaHgapTom EN
60350-1 / IEC 60350-1. [laHHbIE 3Ha4YeHns onpeaensTcs NpyM cCTaHAapPTHOW
Harpyske ¢ OyHKUMAMKW HUXKHEro 1 BepxHero HarpesaTtens nubo Harpeea ¢
NOMOLLILIO BEHTUNATOPA (MPY Hanu4un).

Knacc aHeproadpekTMBHOCTU onpeaensieTca B COOTBETCTBUM CO
cneagyrowmnmMmmn npuopuTeTamMmm B 3aBUCUMOCTIM OT TOrO, CYLLECTBYHOT NN
COOTBETCTBYOLME PYHKUMM B YCTPOUCTBE: 1-OKO BEHTUNATOP C HAarpeBoM,
2-TennoBeHTUNATOP 3- HU3KUN rpUnb C BEHTUNATOPOM, 4-BepXHU N HMKHNIA

Harpes. McGrp.Ru

TexHuyeckue XapPaKTEPUCTUKN MOTYT OblTb U3MeHeHb! bes
npeasapuUTenbHOro yBeaoMneHns Ana ynydlleHnsa kayecTsa yCTpoucTaa.

PHC}’HKI’I B 3TOM PYKOBOACTBE ABMNAKTCA CXeMaTu4HbIMAU U MOTYT HE
MOJTHOCTBKO COOTBETCTBOBATL BalleMYy YCTDDHCTB}’.

3HayeHus, ykazaHHble Ha 3TUKETKaxX yCTPOMCTBA UMK B CONPOBOAUTENBHOM
OOKYMeHTaUuK, NonyyeHsl B NabopaTopHbIX YCNOBUSAX B COOTBETCTBUM C
NeNCTByLMMM CTaHaapTamMmu. B 3aBMCMMOCTY OT YCNOBUIA 3KCNNyaTaLum 1
OKpY»KarloLLen cpeabl, 3TU 3Ha4YeHUs MOryT BapblpOBaTh.
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I'Iepe,u TeMm, Kak anCTynMTb K
MCMNOMNb30BaHMIO BaLLIEro NPOAYyKTa,
pekomeHayeTcsa caenatb cneayllee
B NnocrneaywLux pasaenax.

lNepBas yctaHOBKa

Bcerpa yctaHaenusauTe Bpems
CYTOK nepen UCnonb3oBaHUEM
AyX0BKW. Ecnu Bbl He
YyCTaHOBUTE €ro, Bbl HE CMOXeTe
OTOBUTb B HEKOTOPbIX MOAENsxX
AYXOBKMW.

1.1'lpy nepBoM BKNKOYEHWUU OYXOBKU HaA
aucnnee byaeT muraTb YacoBoe
none «12:00» ¢ cumeonom®.

2.YCTaHOBUTE BpeMsi CYTOK, Haxas &

...............................................................................................................................

3 Haxmure G) UK ‘Z} anKDCHMTECb

Ons Toro, YTobbl aKTUBMPOBAaTL None

© I_II_II_I
I llIL_I N
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4 Y{:TaHDBMTe MWHYTbI OHA,
_KoCHyBLIMCL [O/S)

A R L A R B A 8 A B RN B i IR

®||"‘
o

5 l‘lomaepnme HaCTPOWKY,
KOCHYBLUMCH () nnu i Haxas.

» Bpemsi CyTOK yCTaHOBMEHO,

n cumeon (9 ucyesaeT ¢ aKpaHa.

Ecnu nepeBoHavyanbLHoOe BpeMs He
ycTtaHoBneHo, «12:00» u cumeon
bl (U npogomxar muraTek, a Balla
AyXoBKa He 3anycTutcs. Ytobol
Balla iyxoBka paboTtana, Bbl
OOSMKHbI NOATBEPAUTE BPEMS
CYTOK, YCTaHOBWB BPEMSs CYTOK
UNK HaXxaB KHONKY(Y, Kkoraa oHa
HaxoauTCs B

nonoxeHun «12:00». Bel moxeTe
N3MEHUTb BPEMSA CYTOK NO3Xe,
Kak onucaHo B pasaene
«HacTpouku».

TeKkyLine HacTPOWKN BpeEMEHMN
OTMEHSITCS B criydae cbos
nutaHusa. Heobxoanmo
nepeHacTpouUTb.

NMepBas ouncTtka
1.Y6epute Bce ynakoBo4Hble
epuansi.

= -{é} %C Gr Qlﬂgﬁéﬁme BCE aKceccyapsbl U3

OYXOBKW, BXOASLLEN B KOMMMEKT
NOCTaBKW.

3.Bknoyute yctponctso Ha 30 MUHYT,
a 3atem BblKnoynTe. Taknm obpasom,
OCTaTKM U CNou, KOTOpble MOrMuK
OCTaTbCS B NeYn BO BPEMS
NpoOM3BOACTBA, CrOPAT U
YTUNN3NPYHOTCS.

4.Mpu paboTte ¢ npoayKTom Belbepute
camMmyto BbICOKYHO Temnepartypy v
paboyyro PYHKLMIO, C KOTOPOW
paboTaloT BCe HarpeBaTenu B
Bawem yctpouctee. CMm. «PyHKUUM
ynpasneHuns gyxoskon». O ToOM, Kak
YyNpaBnaTb AYXOBKOW Bbl MOXeETe
y3HaTb B CregyrLlemM pasgene.

5.MoaoxaunTe, noka AyxoBka OCTbIHET.

6.l lpoTpnTE NOBEPXHOCTU OAYXOBKU
BNa)XHOW TKaHbH UNK ryOKoOWn, 3aTeMm
BbITPUTE HaCyXo.
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MNe pen ncnosib3oBaHmem

aKceccyapos:

O4yuctute aKkceccCyapbl, U3BJe4eHHble

N3 OyXOBKW, BOOAOW N MSATKOW ryOKON.
NMPUMEYAHUE HekoTopble

26/RU

MOKLKne cpeacTea
N YnucTawmne
MaTepuanbl MOTyT
noBpeanTb
NOBEPXHOCTb. He
ncnone3ynute ans
YUCTKU
arpeccuBHble
MoloLue
cpencrTea,
YyucTaALLmne
NOPOLUKW/Kpembl, a
Takke ocTpble
npeaMeThl.

NMPUMEYAHUE

McGrp.Ru

[1pn nepsom
BKIMHOYEHWUN B
TeyeHue
HECKONbKUX YacoB
BO3MOHO
BblEneHne asima
1 3anaxa. 310
BMOSHe
HOpMankeHO.
Ybeaurtecb, 4TO
KYXHSl XOpOoLUO
NpoOBETPUBAETCS,
4YTODBbI YaanuTb
aObiM U 3anax. He
BObIXanTe
Bblaensowmnecs
AbiM W 3anaxu.



O6wasn nHhopmauusa no
UCNONb30BaHUIO AYXOBKMU

BeHTUNATOP oXnaxaeHus

Bawe ycTponcTBO MMeeT BEHTUNATOP
oxnaxpaeHus. BeHtunaTop
OXNaxKgeHus BKNYaeTcs
aBTOMaTU4eCcKn Npu HeobXoaAUMOCTU U
oxnaxkaaeT Kak nepefHr YacTb
yCTpONCTBa, Tak N medenb. OH
aBTOMaTUYECKU BbIKNKYaETCA No
OKOHYaHUM NpoLecca oxXnaxaeHus.
["lopsiumit BO3AyX BbIXOAUT Yepes
asepuy ayxoBku. Huuem He
3aKpblBaiTe BEHTUNAUMUOHHbLIE
oTBepcTus. B npoTuBHOM crny4yae
OYXOBKa MOXeT neperpeTbCs.
OxnaxgawLui BEHTUNATOP
npogomxaeT paboTaTe BO Bpems
paboTbl AYXOBKX UMK Nocne ee
BbIKNtoueHus (npumepHo 20-30 MUHYT)

B cny4yae, ecnu Bbl rotoBUTE, 3%6 r
H [

Tanmep OyXOBKW, B KOHLE BpPeM
NPUroTOBNEHMA OXNaxgaroLl i
BEHTUNATOP OTKMKOYUTCA CO BCEMU
dyHkUMsMKU. Bpemsa paboTsl
OXNaxaaloLLero BeHTUNATopa He
MOXeT ObITb OnpeaeneHo
nones3oBaTtenem. BeHTunatop
BKMNKOYAETCA U BbIKNOYAETCS B
aBTOMaTU4ECKOM pexume. 3TO He
SIBNSIETCHA HEUCNPaBHOCTbLIO.

OcBelleHne AYXOBKU

I{or,u,a AyXO0BKa Ha4YMHaeT NoTOBUTD,
BKITOMaeTCs namna JyxoBku. B
HEKOTOPbLIX ModenAax namna paGOTaeT
BO BpeMsl NMPUroTOBMNEHUs, B TO Bpems
KaK B IPYTMX MOOENAX OHa
BbIKINMKOYaeTCA 4Yepea onpegernieHHoe
BpeMmsi.

Ecnu BbI XoTuUTe, yT0ObI NAaMna
NYXOBKW roperna HenpepbIBHO,
BblbepuTe hyHKUMIO ynpaBneHns
«Jlamna gyxoBKu» C MOMOLLbIO PYYKN
Bblbopa yHKUUN.

PaboTa 6noka ynpasneHus
AYyXOBKOMN

O6wue npegynpexaeHuns no 6noky
ynpaBneHus AyXOBKOW

MakcumanbHoe BpemMsa
NPUrOTOBSIEHUSA, KOTOPOE MOXHO
YCTaHOBUTb, — 5 4aca 59 MUHYT.
B cnyvyae oTknio4YeHus
9NEKTPO3IHEPIrMN NporpamMmma
Oypet otmeHeHa. Cneayer
CHOBa 3anporpammmpoBaTh
AyX0BOW WKag.

[Mpw BbINONHEHWU NKOOLIX
HaCTpOeK COOTBETCTBYIOLLME
cUMBOnbl ByayT 3aropaTbCca Ha
auncnnee. NoxanyucTa,
NOOOXAUTE HEMHOIO, YTOObI
HaCTPOWKK BbINKU COXpaHEeHbI.

Ecnu npoussecTtu kakue-nubo

TPOWKM NPUTOTOBMEHWS,
BpeMs CyTOK Henb3sa byaert
U3MEHUTb.

Ecnun Bpems npurotToBneHus
YCTaHOBMNEHO B Ha4ane
NPUroTOBNEHUNA, OCTaBLUeecs
BpeMs 0TODpa3nTCs Ha 3KpaHe.

B cnyuasx, koraa yCTaHOBMEHO
BpeMS MPUroTOBMNEHWUA UMK
BPEMSI OKOHYaHWS
NPWUrOTOBIEHUS!, Bbl MOXETE
OTMEHWUTb aBTOMAaTUYECKM,
aepxas kHonky (O B TeyeHue
ANUTENBHONO BPEMEHW.
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1 KHonka TpeBoru

2 KHoMka HacTpouKu 4acoe

3 KHonka "YMeHbWwuTh"

4 KHonka "YeBenunuutb"

5 KHonka HacTpoek

6 KHonka 6n0OKMPOBKM KHOMOK
CuMBOnbI Ha 3KpaHe

: CumBON BpeMeHMU

& NPUroTOBMNEHNSA

{ : CuMmBON BpeMeHu

3 OKOHYaHWA npuroToBneHns™
N : CumBon TpeBoru

¢ : CumBON ApKOCTH

_ : Cumson BnoknpoBKK

(s KHOMOK

8 : CumBon Temnepartypsbl

i : CMMBOI rpomMKoCT#H

o : CumBon BNoOKMPOBKK

nsepun*

* BapbupyeTtcsi B 3aBUCUMOCTW OT
Moaenu yctpouctea. MoxeT He
ObITb HEQOCTYNHOW ANSA BalLUero
yCTpPOMCTBA.

BknroyeHne AyXOBKU

Koraa Bbl BbibUpaeTe pabdoyyio
dYHKUMIO, KOTOPYH XOTUTE
NPUrOTOBUTL C NMOMOLLBI PYYKU
BblbOpa hyHKUUU, U yCcTaHaBNMBaeTe
onpeaeneHHy Temneparypy ¢
NOMOLLIbIKO PYYKU TEeMMepaTypbl,
AYyXOBKa HayMHaeT paboTtaTs.

BbIKNOYUTL AYXOBKY

Bbl MOXeTe BbIKNYUTL OYXOBOW LWKad,

NoBEpPHYB PYyYKy Bblbopa hyHKUMM U
PY4YKy TEeMnepaTypbl B NONOXEHWE
BbIKNIOYEHUSA (BBEPX).
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Bbibop TemnepaTtypbl U paboyen
hYHKUMM AYXOBKU ANSA PYYHOro
NPUroToBNEeHUsA

Bbl MOXeTe roToBUTb, OCYLLECTBNSASN
py4YHOe ynpasneHue (no ceoemy
YCMOTPEHUID), HE YCTaHaBNuBas
BpeMsi NpUroToBneHns, 3agasas
TemnepaTtypy n pabodume yHKuUK,
COOTBETCTBYIOLME Ballen eqe.
Mpumep:

1.BbibepuTe pabodyio yHKLMIO ANs
rOTOBKM C NOMOLLBIK Py4Kn Bbibopa
YHKUMN.

2.Y¢TaHoBUTE Temneparypy
MCGrpFIBIUTDBHEHMH C NOMOLLBK

perynstopa remneparypsil.
» [lyxoBKa HauyHeT cpa3y pabotaTtb npu
BbIDpaHHON OYHKLUMK K TemnepaType,
a  nosenTCA Ha akpaHe. Koraa
TemnepaTypa BHYTPU AYXOBKU
OOCTUrHET YCTaHOBSIEHHOWN
TemnepaTypsbl, cumaon § ncyesHer.
[lyxoBka He BbIKno4aeTcs
aBTOMaTU4ecku, Tak Kak
NPUroTOBMNEHWE BPYYHYHO BbINOMHAETCS
6e3 ycTaHOBK/ BpEMEHW
npuroToBneHus. Bbl AOMKHBI camu
KOHTpOnMpoBaThb NpoLecc
NpUroToBNeHue NuLm 1
ocTaHasnueaTb ero. [10 OKoH4YaHuK
NMPUroTOBMNEHWUSA BbIKMOYUTE AYXOBKY,
NOBEPHYB PYy4Ky BbIbOpa PyHKUMN U
perynaTop TeMmnepartypbl B NONOXeHWe
BbIKNIOYEeHUsA (BBEPX).



NMpuroToBneHue ¢ 3agaHHbIM
BpeMeHeM NPUroToBNEeHUA:
Bbl MOXeTe 3aaaTh aBToMaTu4eckoe
OTKITIOYEHWE AYXOBKW B KOHLE nepunoaa
BpemMeHW, BbiOpaB TemnepaTypy v
paboyyro PYHKUMIO, XapakTeEpHY AN
BalWewn eabl, U YCTAHOBMB BpeMs
NPUrOTOBMEHMUA NO TaUMepy.
1.Bbibepute pabouyto yHKUMIO Ans
NPUrOTOBNEHUSA.
2.HaxumanTte £, noka Ha gucnnee He
nosiBuUTCA cumeon & BpeMeHu
_npurotosnexs.

o ”:|'—|' _

Mocne HacTponkn paboyen
OYHKUMK N TeMmnepaTypbl Bbl
MOXeTe YCTaHOBUTb BPpeMs

npurotoeneHua Ha 30 MMMCGr

HaXkaB KHOMKy &
HenocpeacTBEeHHO ANs GbICTPON
YCTaHOBKW BPEMEHU
NPUrOTOBMEHUS U U3MEHUTb
BpPEMS C MOMOLLIbIO KHOMOK D/,

3.YCT8HDBMTE BDEMFI I'IpHFOTDBJ'IEHHﬂ C
nomouyplo kHonok /.
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Bpems npurotoBneHuns
yBENUYUTCA Ha 1 MUHYTY B
nepsble 15 MUHYT, Yepes 15
MWUHYT YBENUYUTCSH HA 5 MUHYT.

4.Monoxute NpoayKThl B OYXOBKY U
yCTaHOBUTE Temnepartypy C

MOMOLLbIO perynatopa Temnepartypbi.

» Bawa ayxoBka cpasy Ha4yHeT
paboTtaTtb Npv BbIOpaHHOW OYHKLUUW 1

Temnepartype. YcTaHOBNeHHOe BpeMs
NPUroToBNEHNA Ha4YHET 0BpaTHbIN
oTCcHeT 1 B oToBpasnTca Ha aucnnee.
Korga Temnepatypa BHYTPWU AyXOBKU
OOCTUrHEeT YyCTaHOBNEHHON
Temneparypbl, CUMBon 8§ ncuesHer.
5.lMNocne 3aBepLueHns npoLecca
NPUroTOBIIEHNS Ha 3KpaHe, NOSABUTCSA
Hagnucek "KoHew/End" , 3amuraet
cumeon 5 1 Tainmep nopacT
3BYKOBOW curHar
6.MpeaynpexaeHue dyaeT 3By4aTh B
TeyeHue ABYX MUHYT. HaxmuTe
ndyro KnaeuLy, 4Tobbl OCTAHOBUTL
npeaynpexaeHve. NpegynpexageHue
npekpaTuTcs, U Ha gucnnee
NOABUTCA BPEMS CYTOK.

YCcTaHOBUTL BpeMsi OKOHYaHUA
NnpUroToBrieHns Ha bonee nosaHee
Bpema: (Bapbupyertca B
3aBMCUMOCTHM OT Moaenu
ycTpouctea. MoxeT He ObITb

HeAOQCTYNHOM ANA Ballero

ﬁ:féoﬂcma.)

Beibupas Temnepartypy u pabo4yio

dyHKUMIO, XapaKTepHble Ansi Bawero

6noaa, Bbl MOXeETe YCTaHOBUTbL BpeMs

NPUroTOBMEHUSA N BPEMS OKOHYaHWUS

NpPUroToBneHusa Ha bonee nosgHee

BpeMsi, NO3BOMSASA AYXOBKe

3anycKaTbCH U BbIKNIOYaTLCS

aBTOMaTUYECKHN.

1.Bbibepute pabouyio oyHKUNKO ans
NPUroTOBNEHNS.

2. HaxumanTte 2, noka Ha gucnnee He
nossutcs cumeon & BpemeHu
NPUroTOBMEHKS.

©
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[Mocne HacTponkn paboyen
YHKUUM 1 TemnepaTtyps! Bbl
MOXEeTe YCTaHOBUTb BpeMs
npurotoBneHns Ha 30 MUHyT,
HaXkaB KHOMKy &
HenocpeacTBEHHO ANs bbICTPOun
YCTaHOBKW BpeMeEHN
NPUrOTOBNEHUSA U U3MEHUTL
BpPEMS C MOMOLLIbIO KHOMOK D/,

3.YcTaHoBUTE BpeMsi NPUrOTOBNEHUS C
 MOMOLLBIO KHOMOK @!0
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BpeMFI npmromaneumsq
yBenu4nTCA Ha 1 MUHYTY B
nepsble 15 MUHYT, Yepe3 15
MUHYT YBENMUYUTCA HA 5 MUHYT.

» MNocne Toro, Kak BpemMs

npuUroToBneHunsa dyget

yCTaHOBMNEHO, cMMBON Y NOCTOAHHO

byneTt oTobpaxaTbCca Ha AKpaHe.

4. HaxumaiTte (O, noka Ha gucnnee He
NOSBUTCS CUMBON BPEMEHM

__MpUroToBneHus.
S H | "| |_|
:fg i |,....| L]

QW@{%&;

5 YcTaHoBuTe BpeMs NpUroToBNeHns c
IOMOLLIbIO KHOMOK O;’O

IS '“! LI

121@@

» I'IDcne TOro, Kak BpeMsi OKOHYaHWsI
npurotoeneHuns byaer
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ycTaHoBneHo, cumson O n cumson <9 ¢
CUMBOJSIOM Nepuoaa BpemeHu dyayr
NOCTOAHHO NOSABNATBLCA Ha AUcnnee.
Kak TONbKo Ha4yHEeTCAa NpuUroToBneHue,
CMMBON -9 UCYE3HET.
6.lMonoxuTe NPoAYKTLI B AYXOBKY U
yCTaHOBUTE TeMnepaTypy €
NOMOLLbIO perynatopa temnepaTypbl.
» Yacbl AYXOBKU pacCcYUTLIBAKOT
BpeMsi Hayana NpUroToBMNeHus,
BbIYUTAsA BpeMsi NPUroTOBMNEHUS OT
YCTaHOBMEHHOro BaMu BpeMeHU
OKOH4YaHuA npurotoBneHus. Koraa
HacTynuT Bpemsi Havana
NPUroTOBMEHUSA, aKTUBMPYETCSH
BblOpaHHasa yHKUKUA, N OyXOBKa
HarpeeTcs 40 3ajaHHOW TemMnepaTypbl.
YcTaHoBNEeHHOe BpemMs NPUroToBneHus
Ha4yHeT obpaTHbLIN OTCYET
v 8 oto6pasutca Ha aucnnee. Koraga
Temnepartypa BHYTPU OAYXOBKU
OOCTUrHET yCTaHOBNEeHHOMN
TemnepaTypbl, cumeon 8 ncyesHer.

McGr p NpLag 3aseplieHns npouecca

NPUroTOBIMEHUS Ha 3KpaHe, NosIBUTCS
Haanuck "KoHew/End" , 3amuraer
cumBon & 1 Taimep nogact
3BYKOBOW CUrHarn

8.MpeaynpexaeHue byaeT 3ByyYaTh B
TeyeHue AByx MUHYT. Haxxmure
nobyk Knaeuuly, YTobbl OCTAHOBUTL
npeaynpexaeHue. lNpegynpexgeHue
npekpaTuTcs, U Ha aucnnee
NOSAABUTCS BPEeMS CYTOK.

Ecnn B KOHLUE 3BYKOBOIrO
npeaynpexaeHus byaeT Haxara
Kakasi-nnbo KHOMKy, AyXoBKa
CHoBa HayHeT paboTatb. HTOObI
npeaoTBpaTUTb NOBTOPHOE
BKITHOYEHWE AYXOBKWU B KOHLE
npeaynpexneHusl, ycTaHoBUTe
perynsatop TemnepaTtypbl U
dyHKUMOHaNbHYHK py4dky Ha "0"
nonoxeHue (BbIKM) U BbIKNKOYUTE

AYXOBKY.



Mcnonb3oBaHue pyHKUMMU
napa

[yxoBon wkad nmeeT PyHKUNIO
NPUroToBNEHNA ¢ NoOMOLLbIO Napa. B
TeyeHue npouecca NPUroToBNeHUs
BOJa, NocTynawLias Ha AHO AyX0BOro
LWKaha ncnapseTcs ¢ NoOMOLLbKO Tenna
n obpaszosasLluniics nap obecneyusaeT
bonee kayeCTBEHHOE NPUroTOBMNEHME.
MpurotoBneHve Ha napy
obecne4ymBaeT bonee CBETNbLIN LBET,
Bonee XpycTALLYO KOPOYKY U pasmep
n3genunin n3 Tecta. bonee Toro,
NPUroTOBNEHNE C NOMOLLLIO Napa
CHWKaeT NoTepro Bnarn B Msace, genas
ero 6onee COYHbIM U BKYCHBIM.

[MpuroToBNEHUE C NOMOLLLIO
napa MOXHO BbIMOMHATL TOMBKO
AN COOTBETCTBYHOWMX DYHKLNA,
yKa3aHHbIX B PYKOBOACTBE.

EmkocTb Bayka ans soabl
coctaensiet 250 mn. lNpu
NPUroToBNeHUn B Ba4ok
3anpellaeTtcs HanuesaTthb bonee
250 mn BoAbl.

Ons npuroToBneHus ¢ NOMOLYLH

napa:

1.CMoTpeTb Tabnuuy NpuroToBneHns
npu UCNONb30BaHUK pexunma
NPUroToBNEHUA C NOMOLLBIO Napa,
4YTOObI 3a4aTh NPaBUNBHYK OYHKLIUIO,
TemnepaTypy u Bpems,
Heobxoagumoe aAng
cooTBeTCTBylOLWero dnwoaga n Hadana
npouecca npurotoeneHus. Ans
6noa, KoTopble He yKadaHbl B
Tabnuue, KoNM4ecTBO BOAbI,
Temnepatypa, QPyHKUUS
NPUroTOBNEHUA U BPEMS
onpeaenseTcs caMoCTOATENBHO
Nonb3oBaTenem.

2.YcTaHoBuTte 6nogo Ha
PEKOMEHOYEMYIO MONKY.

3.Ecnu B cooTBETCTBUM C Tabnuuen
NPUroTOBNEHUA HACTYNUNO Bpems

McGrp

NONUTb BOAY, HAXMUTE Ha Badok Ans
BOAbl, PACNONOXEHHbLIA Ha NnaHene
__ynpaBneHuns AyxoBbIM LUIKahoM.

(PRSI S BR

4.OCTOpPOXHO BbiTaWMTE HA4OK.

5.0TKpoNTE KpbILWKY Bayka
HanonHUTe ero BoaoW B obbveme,
yKasaHHOM B Tabnuue
NPUroTOBNEHNS.

He ncnoneaynrte

? NCTUNIMPOBAHHYIO UK

: lj)HHprOBaHHyH] BOAY.
cnonb3ynte TOMbKO
OyTUNMpoBaHHyo Boay. He
aobasnsivTe B KOHTEUHep Ans
BOAbl pacTBOpPbI, cogepxalume
BOCMN/IaMeHsieMble BELLLECTBA,

CNUpPT Unu Teepable YaCTuubl.

AARAREAL

S

6.3akponTe KpbILLKY pesepByapa Ans
BOAbl U NOCTaBbTe €ro Ha MecTo.
[NonHOCTbIO 3aABUHBLTE pe3epByap
Ansi BoAbI.

» Boaa B 6auke Ha4yHeT MegneHHo

CnuMBaTbCH Ha AHO OyXOBOro wkadga,

4TOObI OBpasoBaTh Nap AnNN

NPUroTOBMEHUS.
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7.B KOHUe npouecca NpuUroToBneHus Ecnu Bbl nepecTaHeTe KacaTbCs

nepeBnaunTe KHOMKY OyHKLNW 1 kHoMNku Ecnu Bel nepecTtaHeTe
TemnepaTypbl B NONOXeHne 3aKMMaTh Knasuwy & 1o
OTKNIOYEHUA ANA BbIKNIOYEHWUA OKOHYaHuMsa 0bpaTHoro oTcyeTa,
AYXOBOrO LUKaca. 6NoK1poBKa KnasuLL He ByaeT
MNMocne kaxaoro umkna akTuBMpoBaHa. [1o OKOHYaHus
NPUroTOBNEHNUA C NOMOLL LK OﬁpﬁTHOI‘O OTCYETAa, 6HOI{HDGBI{B
napa Heo6xoaUMO NPOBEPSThL Kntova He ByneT akTMBUpOBaHa.

Hannyue BoAbl Ha AHe AyXOBOro
WKkadpa. l'pu ee Hanu4ynu, Boay
HeobXxoaMMO NPOMOKHYTb CyXOW
BETOLUBIO NOCNe TOoro Kak
yXOBOW LWIKad ocTbiHET. B
NPOTUBHOM criyyae, ocTaBLUascs

[Monb3oBaHWe KnaBUL OYXOBKU
HEBO3MOXHO MpPW BKITHOYEHHOM
©nokupoBkK KnasuLl. B cnyyae
cbos nuTaHns BNOKMPOBKA
KnaBuL He ByaeT OTMEHeHa.

BOZA MOXET CTaTb NPUYUHONA OTknoYeHne 6NIOKMPOBKU KnaBuLu
o)
obpa3oBaHUsA N3BECTHSKOBOrO 1.HaxwmuTe &, noka cumeon (i He
HaneTa. UCYe3HeT Ha aucnnee.
H . » CUMBON (3 UCHEe3HET, 1 BroKMpoBKa
aCTPOUKH KnaBuaTypbl OTKIIOYUTCS Ha AUCnee.
AkTuBauua ONTOKMPOBKU KNaBumLl YcTaHoBKa 6yaunbHuKa
Bbl MOXeTe npeaoTBpaTuTh Bbl Takke MoXeTe UCNonb30BaTh
BMeLLaTeNnbLCTBO 6noka ynpasneHus, Taﬁmep yCTpoiicTBa Ans nto6oro
aKTnBMpoBaB (OYHKLMIO BIOKMPOBKY e NPeXOeHUs Uy HanoMuHaHus,
KnaBuLL. cGr PUrOTOBNEHWUS.
1.Haxumaiite (&, noka Ha gucnnee He E.y,uuanwK He BNusaeT Ha paboTy
HGHB”TCHG”MBUH& OyXoBKM. cnonb3yeTcs B Lensx

npegynpexaeHusa. Hanpumep, Bbl

E MOXeTe UCNOoNb3oBaTb BYAUNbHUK,

_| @ 3 Korga 3axoTuTe NpurotoBuTb eay B
1 OYXOBKe B onpeaeneHHoe Bpems. (1o

a @ @ @ .*. NcTevYeHnn yCcTaHOBNEHHOro BamMmu

BpeMeHW Yyacbl BblgaayT 3BYKOBOE

» MosiBATCS cUMBON (3, U Ha Aucnnee npeaynpexaeHue.

HayHeTcs 06paTHbIN oTcuyeT 3-2-1. MakcumansHoe Bpems npu
Koraa obpaTHbIil OTCHET 3aKOHYUTCA, yCTaHOBKE 3BYKOBOrO CUrHana —
akTmsupyeTcsi 6nokMpoBka KrnasuLu. 23 yaca 59 MUHYT.

ng;:igﬁ:%igﬁﬁ‘;’;::iﬁg;”:m”p” 1.Haxumaiite £}, noka Ha aucnnee He
y P nosBuTCA cumeon 4.

TEIF!ME."D noaacT 353;“050;& curHan, P e ——

'”“5® . . i- L?J
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2.® YcraHoBuTe BpeMs ByaunbHUKa ¢
| nnmombm KHOTOK ;’Q

A B AN 8 R B A 3 BRSO LA

i — —
i

£
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oL ——
i

00 9 ¢
» [locne ycTaHOBKU apemeHm
ByaunbHWKa CMMBON L} NPOAOIIKUT
ropeTb, a Bpemsi OyaunbHVKa Ha4yHeT
obpaTHbIV OTCcYeT Ha gucnnee. Ecnu
Bpems OyaunbHUKa N Bpems
NPUrOTOBNEHUSA YCTaHOBIEHbI
OQHOBPEMEHHO, Ha aucnnee
oTobpasuTtcs Hanbonee KoOpoTKoe
BpeEMS.
3.MMo ncre4yeHmm Bpemenmn byannbHuKa
CUMBON L\ HAYHET Muratb 1 BblAacT
3BYKOBOE npegynpexgeHue.

BbiknoyeHne 6yannbHMKa
1.10 OKOHYaHUKN BpeMeHM ByannbHUKa
ByaeT BblAaHO 3BYKOBOE

’«l @;

npeaynpexaeHve B TedeHne MGFP Ru Stsiiaiaiaiaii

MUHYT. KOCHUTeCh ntobon kKnaeuLm
ANa TOoro, YToObl OCTAHOBUTL 3BYK
npeaynpexaeHus.

» MpepynpexaeHne npekpaTuTcs, U Ha

aucnnee NosiBUTCA BPEMS CYTOK.

Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHWUTL

OyANNbHUK:

1.Haxumaiite L}, noka Ha aucnnee He
nossuTca cumeon £ ansa cbpoca
BpemeHu byauneHuka. epxure
KHOMKy ©), Noka He NosiBUTCS
Hagnucb «00:00».

2.} Bbl TaKKe MOXETe OTMEHUTb
npeaynpexgarLun curHan, Haxas u
yOEPXKNBAA KNaBuLLy.

N3mMeHeHMe YPOBHA NPOMKOCTHU

1.Haxumaite knasuiuy ¥, noka Ha
avcnnee He nosieutcs cumeon <.

2 YCTaHOBUTE enaeMblil YpOBEHb C |
MOMOLLIbIO KHOMoK /. (b-01-b-02-

3 HaxmuTe kHonky € ans
noaTeepXxaeHus, nubo HacTpoika
aKkTMBMpyeTcs B bnuxkanwee spemMsa
De3 HaxaTusa KnasuLLW.

HacTponka spkoctu aucnnes
1.Haxumawte knasuwy P, noka Ha
,umcnnee He NOABUTCA CMMBON 'ZG#

4-01 °

a0 0 & Al
2 Y CTAHOBHTE ENnaeMylo SPKOCTD G

nomoLLbio kHonok @/, (d-01-d-02-
.a-03)

| _ _I D
[

» HaxkmuTe kHonky # ans
noaTBepPXaeHus, NMBo HacTpolika

aKTUBMpyeTcA B bnwxkanwee spemMs
Be3 HaXxaTua KnaBuLLN.

CMeHa BpeMeHM CYTOK

B Baluen ayxoske: YTOOblI UBMEHUTL
BpEMS CYTOK, KOTOPOE Bbl
npenBapuTenbHO YCTaHOBUNM,

%E:E% El
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1.Haxumainte %, noka Ha gucnnee He
nosiBuTca cumeon &,
2.YcTaHoBUTE BPEMS CYTOK, Haxas @

f @ Ll
L e e e e

@ Il

E,l..

3 HaxmuTe & unu .;:3.-} NPUKOCHUTECH
NS TOro, YTo6bl aKTUBUPOBATL NOMe

e

4.YcTaHOBUTE MUHYTbI HS,
KOGHYBUJ”CE@{@“ -

P

o |1TCo
o

E.l...

5 [loaTBEpAUTE HACTPOWIKY,
KOCHYBLUWCH (5 unu %t Haxas.

» Bpems CyTOK yCTaHOBIEHO,

v cumeon O ncyesaeT ¢ aKpaHa.

McGrp.Ru
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B AaHHOM paa,uene AaHbl COBETbI NO
NPUrOTOBMEHUIO NMULLIA.

MoMMUMO 3TOro, Bbl TaKKe MOXeTe
HaUTWU HEKOTOpPbIE U3 NPOAYKTOB,
NPOTECTUPOBAHHBIX NPOU3BOAUTESNEM,
n Hanbonee noagxoaalwme napameTpbl
ONSa 3TUX NPOAYKTOB. Takke yKasaHbl
COOTBETCTBYHLLINE HACTPOUKN OYXOBKU
N aKkceccyapbl AN 3TUX NPOAYKTOB.

OGOwme npeaynpexageHus
KacaTesflbHO roTOBKU B

AyXOBKe

 [1pu OTKpPLITUN ABEPLbI AYXOBKU BO
BPEMS UMK Nocne NpUroToBneHns
MOXET NosIBUTLCA ropsyuia nap. Nap
MOXeT 0BXe4b PyKy, NMUUOo 1/ nnu
rnasa. OTkpbiBas ABepuy OYyXOBKM,
cTapanTech AepXaTbCs noganblue.

* IHTeHCMBHBINM Nap, obpa3ywmnincs
BO BpeMs MpUroToBNeHUs, MOXeT
0Opa3oBbIBaTb KOHAEHCMPOBaHH B
Kannu BoAbl BHYTPU M CHapY»Xu redu,
a Takke Ha BEPXHUX YacTax mebenu
“3-3a pasHuULbl TemnepaTyp. 3T0

HOpPpManbHOE U CIIJMSMLIECI{OE ABINEeHUE.

« 3Ha4yeHua TemnepaTypbl U BpeMeHu
NPUroTOBNEHUSA, YKa3aHHbIe AN
NPOAYKTOB, MOTYT BapbUpoBaTbLCA B
3aBUCMMOCTUM OT peLenTa u
konuyecTtea eabl. 1o aTon npnymHe
3TU 3HAYEeHUs NpuBeaAeHb! B
AnanasoHax.

« [lepen npoueccom roToBku, Bceraa
M3BnekanTe Hencnonb3yemble
akceccyapbl U3 QyXOBKM.
[MpMHaaNeXXHOCTH, ocTalLmecs B
OyX0BKe, CNOCOBHbI NOMELLaTh
NPUroTOBRNEHWUIO Balux Bnog npu
NpaBuUnbHbIX 3HAYEHURAX.

« [1ns NnpoAYyKTOB, KOTOPbLIE Bbl ByaeTe
rOTOBUTb NO CBOEMY COOCTBEHHOMY
peuenTy, Bbl MOXETE CChINaTbCH Ha
aHanornyHble NpPoayKThl, YyKasaHHble
B Tabnuuax npuroToBneHus.

. VlcnonbsoaaHme I'IpMJ'IElFEEMbIJ(
akceccyapoB NMOMOXET YNy4LlnUTb
KyNMHapHble XapakTepucTUKn.
Bceraa cobnopanTte
npeaynpexaeHns u nHopmMmaunio,
npeaocTaBneHHy npoussoanuTenem
ONA BHELWWHEW Nocyabl, KOTOPYIO Bbl
oyaeTe ucnonbL3oBaTth.

« PaspexbTe XMPOHENPOHULIaEMYH
bymary, KoTopyto Bbl byaeTe
ncnonb3oBaTb BO BPEMS FOTOBKKU, A0
pasMmepoB, NOAXOAALMX AN
KOHTENHepa, B KOTOPOM Bbl byaeTe
roToBUTb. >KUPOHENpPOHULLaeMas
bymara, KoTopas nepeTtekaeT 13
KOHTenHepa, MOXeT NPUBOAUTL K
oXoram U BNUsATb Ha Ka4yecTBO
Ballen KynuHapuu. [onb3yutech
XXUPOHenpoHuuaemon bymaro,
KOTOPYI Bbl ByaeTe ucnonb3osaTh B
yKa3aHHOM TeMnepaTypHOM

pnﬁqgaoHe
« [1ns XopoLwunx KynmMHapHbIX
XapakTepucTUK NONoXuTe eay Ha
pekoMeHAyeMYH HYXXHYK nonky. He
MeHAUTe NoMnoXXeHue Nonkn Bo
BpeMs NpUroToBMNeHUs.

Bbineuka n bnioga B AyxoBke

Oﬁu.l,aﬂ UHcdopmMmauun
* Mbl pekomeHayem ncrnoneL3oBaTth
aKkceccyapbl yCTpoucTBa Ansg
XOpOoLUEero NPUroToBEHUs NULLW.
Ecnu Bbl cobupaeTecb UCNonbL3oBaTh
BHELLUHIOK nocyay, npegnodyvranTe
TEMHYI0, HE NPUNUNALLYHO U
TEPMOCTOWKYHO nocyay.

« Ecnu pekoMeHayeTcs
npeaBapuTenbHbIA HarpeBs B
Tabnuue NnpuroToBnNeHus, He
3abyabTe noctaBuTb NPOAYKTbI B
AYXOBKY rnocne npeaBaputenibHoro
Harpesa.

« Ecnu Bbl cobupaeTech roToBUTL C
MCNoNb30BaHUEM pelleTyaToro
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rpuns, NocTaBbTe NPOAYKTbI B LEHTP
rpuns, a He BO3ne 3agHen CTEHKW.

- Bce maTtepuansl, ICNONb3yeMble Npu
U3roTOBMEHUN TecTa, AOIMKHbI BbITb

CBEXMMW M KOMHATHOW Temnepartypbl.

« CrtaTyc NnpurotToBneHns NpoayKToB
MOXXET BapbMpOBaTbLCS B
3aBMCMMOCTKM OT KONnu4YecTBa NULLK U
pasmepa nocyasil.

« MeTannuyeckue, kKepaMnyeckue n
CTeKNsIHHbIE POPMbl yBENUYUBAIOT
BPEMS NPUrOTOBEHUS, 8 HKHARA
NOBEPXHOCTb KOHANTEPCKUX U3aenunn
He NoAPYMAHUBAETCS paBHOMEPHO.

« Ecnun Bo BpeMs roTOBKM
MCNONbL30BAaTh KyNUHapHYy Bymary,
HWKHAS1 NOBEPXHOCTL NPOAYKTOB
MOXeT nomkapuTbcs. B aTom cnyyae
BaM MOXeT noTpeboBaTbCs
YBENUYUTL BPEMS MPUrOTOBNEHNS
npumepHo Ha 10 MUHYT.

« 3Ha4yeHus, yKkasaHHble B Tabnuuax
NPUroTOBNEHUSA, onpeaeneHsl B

KONMMYECTBO XUOKOCTU UNu
yMeHbLuuTe TemnepaTtypy Ha 10 ° C.
Ecnu Bepx TopTa (Nnupora) cropen,
NOSIOXKUTE €ro Ha HWXKHIOK MOSKY,
NOHU3bTE TEMMNepaTypy U yBenuybTe
BPEMSI BbIMeYKM.

Ecnu OH XOpOoLWO BbINEYEH U3HYTPM,
HO CHapY>XW NUNKWUKA, UCNONb3YNTE
MeHbLUee KONMYECTBO XMUAOKOCTH,
CHU3bTE TeMnepaTtypy U yBenNuibTe
BPeMs NPUroToBneHus.

CoBeTbl N0 NPUrOTOBEHUIO
BbINeYku
« Ecnu TecTo cnuwkom cyxoe,

yBenuybTe Temneparypy Ha 10 ° C u
COKpaTuUTe BPEMS NPUroTOBNEHUS.
HamouynTe TecToBble NEHTLI COYCOM,
COCTOSALMM U3 CMEeCcU MomnokKa, macna,
AUy n norypra.

» Ecnu TecTo rotoBUTCSA MeaneHHo,

ybeauTech, 4To TONuWMHa TecTa,
KOTOPYIO Bbl MPUrOTOBUMNU, HE

y R WT 3a npegensbl NoTka.
pe3ynibTarte nerisitanii, M CGr p E.Kz‘jlrecm obxapeHo Ha

NPOBEAEHHbIX B HALLINX
nabopaTtopuax. lNoaxoaswme ans
BAC 3Ha4YeHUs1 MOryT OTnuyaThbCs OT
3TUX 3HAYEHUN.

» [NonoxuTte eay Ha noagxoasiLyro
NONKy, peKOMeHA0BaHHYK B Tabnuue
ana npurotosneHna nuwn. Cymtante
HWKHIOK MNOSMKY AYXOBKU B KA4YecTBe
Nonku 1.

CoBeTbl Mo BbiNevyke TOPTOB

(nMporos)

« Ecnu nupor (TopT) CITUWKOM CYXOW,
yBenuybTe Temnepatypy Ha 10 ° C u
COKpaTuTe BpemMs BbiNeKaHus.

« Ecnu nupor (TOpT) BNaxHbiu,
ncnonb3ynte HebonbLloe
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NOBEPXHOCTU, HO AHO HE NponeYeHo,
ybeauTech, YTO KONMYECTBO coyca,
KOTOpoe Bbl OyaeTe ucnonb3osath
Ans Tecta, He CMMLWKOM MHOro Ha
AHe TecTta. [Insa paBHOMEpPHOro
noapyMsiHUBaHUsS nonpobynte
paBHOMEPHO pacnpeaennTb coyc
MeXay nuctamm TecTta v BbINeYyKoun.

* BbinekanTe TecTo B NONOXEHUU U

Temnepatype, COOTBETCTBYHLLUX
Tabnuue npurotoBneHus. Ecnu aHo
BCE ellle HejoCTaTOYHO KOPUYHEBOIo
LuBeTa, NOMECTUTE TECTO HA HWKHIOH
NONKy ANns nocneaywuwero
NPUroTOBMNEHUS.



| Tabnuua AnA BbINeYKU U 3aneKkaHkK

Boineyka B OguH BepxHui
NoTKe nOTOK CraHpapTHbI NOTOK HUKHWIA 3 180 30 ... 40
Harpes
Popmbl 4NA BbINEYKM
Beineuka B OauH Ha peLeTYaTOM TennoserTUN 5 180 30 . 40
dopmoHKe NOTOK s ATOP
rpune
OauH BepxHuia n
n ;"T ok CraHnapTHLI noTok™ HUKHWIA 3 160 25...35
Harpes
Moagenu c
pewer4yartbiMu
OauH - . TennoseHTun nonkamu: 3
NOTOK CraHgapTHbIA NOTOK ATOp Monenu Ge3 150 25...35
pewer4yarbix
Hebonblum nonok: 2
€ BbINe4yKu Mopenu c Moaenwm ¢
peweryarsl
MM pelwer4yarbim
2 —CraHnapTHbin . W NonKamu:
A NONKaMm:
2 noTKa NOTOK TennoseHTUN o_4a 150 25...40
4 —KoHngutepckuia ATOP Monenu 6e3 Mopenw 6es
notok* Ae peweT4aThIx
pewer4yarsl )
) nonok: 30 ...
X NONOK: 45
140
5 Kpyrnas dopma ans BepxHuii 1
AdWH BbINSYKH, HHEMETPGM HVDKH WA 9 160 30 40
NoToK 26cmc 3a}mmomm
peLeT4yaTtom rpun C@Fp . R U
bBuckeuT — =
Kpyrnas dopma ans
OauH BbINe4Yku, gvameTpom TennoBeHTMN
NOTOK 26 c™m € 3aXMMOM Ha ATOP 2 160 30...40
pelseTyaTom rpune””
OauH , BepxHui 1
KoHguTepckuia .
noToK NOTOK" HWKHWIA 3 170 25...35
Harpee
OguH KoHOguTepcKuia TennoseHTUN
lNevyeHse NOTOK nortok* ATOp 3 170 20.... 30
2 —CTaHgapTHbIi
2 notka notok® - Tennosentan 2-4 170 25 ... 35
4 —KoHauTepckwii ATOP
notok*
BeHtunaTop
OauH y . HUKHero /
NOTOK CraHpapTHbIA NoTOK BEDXHErD 2 200 30 ... 40
Tecto Harpesa
NUPOMEHHO Onun CraHgapTHeIn NOTOK™ Tennoesxmin 2 180 35...45
o NOTOK ATOP
1 —CraHgapTHbIA
nortok* TennoseHTHUN
2 notka 4 —KoHauTepCKi ATop 1-4 180 35...45
noToK*
OauH BepxHuia n
A CraHgapTHbId NoTOK™ HWHKHWIA 2 200 20 ... 30
CoobHoe NoToK
Harpes
Tecro OaunH TennoBeHTn
NOTOK CraHgapTHbIiA NoTOK ATOp 3 180 20... 30
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2 —CraHnapTHbIiA

norok* TennoseHTUN
2 notka 4 —KOHAMTEPCKMiA ATOp 2-4 180 20 ... 30
noTok*
OnuH BepxHuia 1
. CravgapTHbIn noTok” HUKHWA 3 200 30 ... 40
LiensHisii NOTOK nar
pes
s OgunH TennoeeHTHN
OTOK CraHpapTHLIA NOTOK ATOp 3 200 30 ... 40
CrexnanHas/metann
OnuH M4yecKas BepxHuia n
NazaHen noTOK NPAMOYronkHas HUMKHUIA 2unum 3 200 30 ... 40
tdopma Ha Harpes
pewer4yarom rpune™™
Kpyrnas 14epHan
OnmH MeTannuyeckan BepxHuia n
NOTOK topma, AmameTpom HUKHWUIA 2 180 50...70
20 cm Ha Harpeer
ABNOYHBIN pewer4yaToMm rpune*™
nupor Kpyrnas 4YepHas
MeTannv4Yeckan
E{ﬂg: dopma, guameTpom TE”T:%?JHTH“ 2 170 50...70
20 cm Ha
pewer4arom rpune*™
OnuH ) Bepxﬂuﬁ (7
OTOK CranpapTHbIA NOTOK™ HUKHWUIA 2 200 ... 220 10 ... 20
Mayua Harpee
OauH
NOTOK 250 8..15

CraHpapTHbelid noTox” Dyrkums 3
Eiﬂ BCEX Iﬁnm,q.

NpensapuTenbHbIi HAarpes peKoMeHayeTCA UCNoNb30BaTL

* 39Tn akceccyapbl He MOryT DbITk BKINOYEHLI B Balle YCTPOWCTEO.

** TN akceccyapbl He BKIKOYEHbI B BaLWe YCTPOWCTBO. ITO KOMMEPYECKM AOCTYNHLIE aKCeccyapbi.

Tabnuua npuroToBneHnAa Ansa KO BEHTUNATOP C HarpeBoMm - ¢ (pyHKLMEN
ynpaBneHus
* He MeHsnTe TeMmnepaTypy NPUroToBNEeHUs nocne Toro, Kak NpUrotToeneHue

HaYHeTCA B KO BEHTUNATOP C HarpeBoM - ¢ OYHKUMEN ynpaBneHus.

* He oTkpbiBalTe ABepLY BO BPEMSsI MPUrOTOBMNEHUS B KO BEHTUMNATOP C
HarpeBoM - ¢ pyHKUMen ynpasneHus. Ecnun aBepb He OTKpbIBaeTcs,
BHYTPEHHSIA TeMnepaTypa onTUMU3UPYETCS ANs SKOHOMUKU SHEPTUN U MOXKET

oTNMYaTbca OT oTobpaxaemon Ha gucrnnee.

HebBonbluune OAuH NOToK CTEH.El,EIptHbIH 160
BbINEYKK NOTOK
MNevyeHbe OauH noTok CTaH‘D‘apT,HH" 180 25 ...35
NnoToK
Tecto CraHpapTHbIA
MPOXEHHOTO 0auH noTok naToK* 200 45 ... 55
CnobHoe CrannapTHbli
TECTO 0OauMH noTok NOTOK® 200 35...45

* 3Tn akceccyapbl He MoryT ObiTb BKINOYEHLI B Balle YCTPOMCTEO.
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Msco, Peiba n lNTnuya
Knio4yeBbie MOMEHTBLI 00Xapku

* [lepeq TeMm, Kak roTOBUTb KypuLy,
MHAENKY U Bonblune Kycku Msca,
YTOObI NOBLICUTL 3PP EKTUBHOCTL

NMPUroToBNeEHUA, NpuUnpaebTE
JIMMOHHBIM COKOM U NepuemMm.

* [lpuroToBneHune Mmsica Ha KOCTOYKe

3aHumaeT oT 15 0o 30 MUHYT
bonblue, Yem xapka cune.

Tabnuua ana NpUMroToBNeHus Mmaca

* PaccyutbiBanTe oT 4 0O 5 MUHYT
BPeMeHW NPUroToBNEHUA Ha

CaHTUMETP TONWMHBI Msica.

* [10 OKOH4YaHWUKN NPUrOTOBIEHUSA
OCTaBbTE MACO B AYXOBKE NPUMEPHO
Ha 10 muHyT. CoK Msica ny4we

pacnpeaenaeTcs no KapeHomy Mscy

M HE BbIXOOWT NPpWN Hape3aHU MACa.

« Pbiby cneayeT pasmelyaTb Ha nonke
cpeaHero UNn HU3KOro YpPoBHS B

TEPMOCTOMKOWN Taperke.
DLIOLI U NTUULI

C'renxv ) BeHTUnsTOp 15 MUHYT
(uensHBIA) / OnWH NoToK CTEH.EI,EthHbIH HKHETO / 250/max, 60 . 80
}I{a;::-f;e (1 NOTOK BEpXHEro Harpesa 3aTeTQBBD
BapaHbn . BeHtunATO 15 MUH
HG:I-I{KI::;:'I (1.5- OpauH noTok CTEH'qapT*Hb'" HWKHErD fp Eﬁﬂfmayz:c.,r 110 ... 120
noToK
2.0 Kr) BEpPXHEro Harpeea aarem 170
PeweTtyatbli
rpunes” BentTunaTop 15 MUHYT
Opwn notok  lNomecTute ogvH HWXKHero / 250/max, 60 ... 80
NOTOK Ha BEpXHero Harpeea 3atem 190
HWKHKOK NOMNKY
PeweTtyaTeii .
3ane4eHHan rpvnes” M CG rp g R u
kKypuua (1.8- Opgwud notok  [llomectute oguH  TennoBeHTUNATOP 200 ... 220 60 ... 80
2 Kr) NOTOK Ha
HWKHIOK MOMKY
Pewetyatoin
rpvne* 15 MUHYT
OpwH notok  lNomecTute 0AWH OyHKkyua "3D" 250/max, 60 ... 80
NoTOK Ha aatem 190
HWDKHKOK MOMKY
25 MUHYT
. Bentunatop
CranaapTHbli 250/max,
OauH noTok noToK* HWKHero / aatem 180 ... 150 ... 210
WHpeiika BEpXHEro Harpeea 190
(5.5 Kr) 25 MUHYT
CranaapTHbI ay 250/max,
OauH NoToK NOTOK* ®yHkuua "3D satem 180 150 ... 210
190
Pewetyatbin
rpuns* BentunaTop
OpauwH notok  lNomectute 0AWUH HUKHero / 200 20 ... 30
NOTOK Ha BEpXHEro Harpesa
HWHHIOK NONKY
Peiba PeweTtyaTeIi
rpvns*
OpauH notok  MNomecTute 0AWUH DyHKUMa "3D" 200 20...30
NOTOK Ha

HWAHHIOK NONKY

MNpegsapuTentHLIN HarpeB peKkoMeHgyeTCa UCNoNL30BaTe ANA Beex bnioga.

* 9T akceccyapsl He MoryT BbITh BKNIOYEHLI B BaLle YCTPOUCTBO.

** 3T akceccyapbl He BKNKOYEHb! B Balle YCTPOWCTBO. ITO KOMMEPHYECKU JOCTYMNHLIE aKkceccyaphl.
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Npunb
KpacHoe msco, pbiba n ntuua beicTpo

obxapuBaloTCsi Ha rpune, CoXpaHsT
KpaCuBYH KOPOYKY U HE BbICbIXaloT.

OcobeHHO nogxoaaT ansa rpuns gune,

lawnblk, kKonbachkl, a Takke CoYHble

oBOLUM (NOMUAOPLI, NYK U T. 4.).

MNpeaynpexaeHuns obwero

Xapakrtepa

 [lvwa, He npurogHas aAns rpuns,
HeceT ONacHOCTb BO3HUKHOBEHUS
noxapa. [0TOBbTE Ha rpune TonbKo
efa, noaxoasulyro ans

WHTEHCWMBHOIO OrHA Ha rpune. KDOME

TOro, He pasmellanTte eqy CNULLIKOM
Aaneko B 3agHen Yyactu rpunsa. 3710
camas ropsiHas 30Ha, U XXnpHas
nuLla MOXET 3aropeTbCs.

« 3aKponTe ABepLY AYXOBKU BO

Bpemsa rpunsa. Hukorga BknroyanTte

rPUnb C OTKPLITOU ABepUen
AYXOBKWU. [ opsAYMe NOBepXHOCTHU
MOryT BbI3BaTb OXoru!

Tabnuuya ana rpunsa

KnioyeBble MOMEHTbI NO rpunio
* MNpuroToBbTE NULLY OAUHAKOBOU

TOMLWMHbI U BECOM, HACKOMbKO 3TO
BO3MOXXHO, Ans rpuns.

[loMecTUTe KYyCO4YKM,
npeaHasHavYeHHbIe aAns rpuns, Ha
pelweTyaTblv rpunb UNU peweTyaTbiv
NOTOK, pacnpenenss nx Takum
obpasom, 4ToObl He NpeBbIWAaTh
pa3mMepbl HarpeBaTens.

Bpemsa npurotoBneHusi, ykasaHHoe B
Tabnuue, MOXeT BapbMpoBaTbLCs B
3aBMCUMOCTU OT TOMLLMHbI XXapeHbIX
KYCOYKOB.

COBvHbTE pelueTyaTbii rpunb unu
pelueTyaThbIi NOTOK A0 XKenaemoro
YPOBHSA B AyXOBKe. Ecnu Bbl
roToBUTE Ha pelueTyaTom rpune,
COBUWHbTE NOTOK K HWKHEWN NOMKe,
4yTO0bBLI CObpaTe macno. JloTok
AYXOBKW, KOTOPbLIV Bbl cobupaeTech
COBUHYTb, AOMKEH UMETb pasMepsbl
ANs TOro, YToObl NOKPLITE BCH

McGr p nidWBAL rpuns. TOT NOTOK MOXET

He NoCcTaBnNATLCHA C AYXOBKOW.
HanenTte HEMHOro BoAbl B NOTOK
AYXOBKW ANSA Nerkov OMUCTKMN.

250 20..25

Puiba PeleTt4yaTeld rpune 4-5
Kypuia Kycodkamu PelleT4aTteli rpunk 4-5 250 25 ... 35
Te¢Te_n:1 ZFIE_?H.E[HHH) PelweTyaTelit rpune 4 250 20...30
bapaHba oTOuBHanA PeweTt4aTtsii rpunk 4-5 250 20...25
Creik - (oNbKK) PelseT4yaTbii rpune 4-5 250 25...30
OTBMBHan 13 )

TenSTUHbI PeleTyaTbli rpunb 4-5 250 25...30
OBowHan 3anekaHka PelweTtyaTtsiv rpuns 4-5 220 20...30

Xneb «TocToBbINY Peliet4aTtsii rpuns 4 250 1...3

PekomeHOyeTca npegBapuTEnbHO pasorpesats B TeYeHue 5 MUHYT Bce Bnoga, NpUroToBMNEHHBLIE Ha rpune.
MNepesepHUTE Kycoqku nuwm nocne 1/2 ot obuiero BpeMeHn NpuroToBNEHUs Ha rpune,
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NMpurotoBneHue Ha napy

O6wasn nHdopmauums

* [lpuroToBneHve Ha napy MOXHO
BbINOMHATL TOMNbKO C PYHKUUAMM
NPUroTOBMEHUA Ha napy,
yKa3aHHbIMW B PyKOBOACTBE.
NHpopmaunio 0 pyHKLMAX
NPUroTOBNEHUA Ha napy cMm. B
paszgene « PyHKUNOHarNbHbIe
BO3MOXHOCTU AYXOBKUY».

« ECnu Ha KyXOHHOM cTone
npeanaraeTcsa npeaBapuTenbHbIv
pasorpes, 06s13aTenbHO NOMECTUTE

TabGnuua AnA NPUroToBNEHNA Ha napy

nULLLY B AYXOBKY Mnocne
npeaBapuTENbHOro pasorpesa.
Bpems, ykazaHHOe BO Bpems nonusa,
yKasblBaeT Bpems, npowealee
nocne npeaBapuTenbHOro Harpeea.

B Tabnuue Ans npuroToBneHns ectb
pekoMeHaaLmMmn No NPUroTOBNEHUIO,
NpPoBEepeHHble NponssoauTenem. Bol
MOXeTe onpeaenuTb KONMYecTBo
BOAbI, TEMnepaTypy, hyHKLMIO
NPUrOTOBMNEHUS C UCNONb30BaHNEM
napa v Bpemsi NPUroTOBNEHUS, He
yKasaHHble B Tabnuue.

LlenbHoli OnwvH CraHgapTH Pynky nocne
xne6 noTOK Lt NOTOK* gg 2 200 200 npinﬁggg:;;;mr 30...40 820
PeweTtyaT
bIA rpunb* 25
3aneyeHH OnuH Nomectute @yHKU MUHYT
as Kypuua O4WH ns ﬂq / 25 60...70 2000
(1.82kr) "% notokwa  "3D" C@m . RTJ
HUKHIOHD 190
NOnky
DyHK
Pebpuctel  Opwn CTanpapmi {1]; ) 3 180 250 15 40..55 1000
i cTenk noToK bIA NoToK* "3p"
bapaHuHa DyHKL nocne
c OnuH GT_EHHEPT:' s 3 170 25{:!:,,25{] npeasapuTensHor 90 ... 2000
NoToK bl NOTOK i 110
OBOLLAMMW 3D 0 nogorpesa
PyHKY nocne
Opoxoxes OnwH CraHnapTH
O NOHUMK noTOK LI noTok* -HH” 3 180 100 npeasapuTensHor 25 ... 35 1200
3D 0 noforpesa
DyHKL,
Yuakenk OawH CT,aHnapT:' E 3 120 150 no pasorpesa 50 ...60 1450
NoTOK bl NOTOK "3p"
DyHKL nocne
I{E;;Hbf E;‘;T{ ET;:%?EF ua 3 200 150 npeasaputensHor 25... 35 800
"3D" 0 noforpesa
MeqeHblit dyHKL
OgwH CraHgoapTH
HapTgcl::—en NOTOK L1l NoToK* . ;g . 3 190 150 25 45 ... 55 500
Xneb gna DyHKL, nocne
QauH CraHgapTtH
rambypre 110TOK Ll NoTOK* HHFI“ 3 180 150 npeasaputeneHor 20 ... 30 800
pOB 3D 0 noforpesa
DyHKL, nocne
g;ﬂm(;:ﬁ E{ﬂ; EITF?:HU?E::I WA 3 180 100 npeasaputensHor 25 ... 35 500
o "3D" 0 noforpesa

* 3T akceccyapbl He MOryT BbiTh BKNKOYEHL! B Balle YCTPOWCTBO.
** YkaabiBaeT BpeMA, Npoluedliee nocne npeasapuTensHoro Harpeea.
**+* NobaebTe ewe 250 Mn BoAbLI B NONOBUHY BPEMEHWU NPUIrOTOBNEHWS.
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MpoaykTbl 4NsA TeCTUPOBaHUSA

MpoayKThl, B 3TON Tabnuue Ana NpUroToBneHust NULLIX, BHOCATCSA B COOTBETCTBUM
co ctaHgaptoMm EN 60350-1, 4yTobbl 06ner4nTb TecTMpoBaHue npoaykTa ans
KOHTPONbHbLIX YYpexaeHu.

Tabnuua Ansi NpMroToBneHns NpobHbLIX 6ntoa

OnuH ) BepxH HF1 W
NOTOK CTaHgapTHeIA NoTOK" HUKHWIA 3 140 20 ...30
Harpes
Mogenu ¢
eweT4yaTbIMm
MNecouroe OawvH . . TennoseHTw pnonh:auu: 3
neYyeHse CTaHaapTHBIA NOTOK 140 15...25
(cnapKoe NoTOK NATOP Mopgenw bes
eveHbe) pelwer4yarbix
nonok: 2
2-CtaHpapTHbIiA
2 NoToK™ TennoBeHTn
noTka 4-Kongurepckuit natop 2-4 140 15..25
noToK”
OnmH ) BepxH HF1 "
CTaHgapTHbIA NnoToK" HUKHUIA 3 160 25...35
NnoToK
HarpeB
Mogenu c
peweTyaTbIiMm
Oanu CtaHgapTHbIA NoTOK” TennosexTu OMNKAMM; 3 150 25...35
NoTOK nar aenu bes
Hebonbw M Carp . HJLH‘IETI:-II
ne nonok: 2
BbINEYKN Moagenn c Mogenu c
pelWeTYaTbl peleTY4aTbIMM
2-CraHpapTHbIit MM nonKamu:
2 noTok* TennoseHTH 2.4 nonkKamu: 25 ... 40
notka 4-KoHautepckui naTop 150 Mopaenw Gea
noTok* Mopgenu 6ez  pelweTtyarbIx
pewer4yarsix nonok: 30 ...
nonok: 140 45
Kpyrnasa dopwma gna .
OguH  BbINEYkWn, AnameTpom Bﬁﬁ:ﬂ'&" 5 160 30 40
NOTOK 26 CM C 3aKUMOM Ha
e HarpeB
peleT4aTom rpune
buckauT
Kpyrnaa copma ana
OgwH  Bbinedkn, AmameTpom  TennoBeHTH
notoKk 26 cm C 3aXMMOM Ha natop 2 160 30...40
peweTyatoM rpune**
Kpyrnasa yepHas
Oow MeTannu4eckan BepxH m‘-l W
noTOK tdhopma, AMameTpom HWKHKMIA 2 180 50 ...70
20 cm Ha pelleTyaTom HarpeB
ABNOYHLI rpune*”
i nupor Kpyrnas yepHas
OawH MeTannueckan TennoBeHTk
NOTOK thopma, AgMameTpom naTop 2 170 50 ... 70

20 cMm Ha pelueT4aToM
rpune**

MNpensaputencHbl HAarpeB peEKOMeHYeTCA UCMNoNbL30BaTh ANA BCcex 6niopa.
* OTn akceccyapbl He MOryT DbITk BKIKOYEHBI B Balle YCTPOUCTBO.
** JTW aKkceccyapel He BKINKOYEHb! B BalLe YCTPOWCTBO. 3TO KOMMEPYECKW JOCTYINHLIE akceccyaphbl.
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I' Unb

Tedtenu (rosaguHa)

-12 W, Pewetyatoi rpune - 250 20...30

MepesepHute Gnoao nocne 1/2 oT obliero BpeMeHn NPUroTOBNEHUA Ha rpune.
PekomeHayeTcs npeaBapuTenbHO pasorpesarth B TedyeHne 5 MUHyT Bee 6nioaa, NpUroToBIEHHLIe Ha rpure.

McGrp.Ru
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UHdopmauus no obwen
YUCTKE

AI‘Ipe,qyn pexaeHus obuwero

Xapakrepa

 [lopoxgute, Nnoka yCTPOUCTBO
OCTbIHET O Ha4arna OuYUCTKMU.
['opsAYne NoBepxXHOCTM MOryT
Bbl3BaTb OXOru!

« He HaHOCUTE MotoLLKNeE cpeacTea
NPSIMO Ha ropsiyne NoBEpPXHOCTU. JTO
MOXET NPUBECTUN K NOSIBNEHNIO
NOCTOSAHHbIX MSTEH.

 [locne kaxgown onepaummn npmbdop
cnegyeT TwaTenbHO ovulaTh U1
CYyWuTb. Takum obpasom, ocTaTku
NULWLK Nerko 1 BbICTPO yaansaTes, a
OCTaTKu eibl He CropaT Npw
NOBTOPHOM NCMOMb30BaHUU
npoaykta. Takum obpasom
npoaneBaeTca CPOK Cryx0Obl

yacTuubl eabl, pa3dbpei3rnBaemble BO
BPEMS NPUroTOBIEHUS.

* He monTte Kakon-nnbo KOMNOHEHT
YyCTPOUCTBA B NOCYAOMOEYHOW
MaLUUHe.

HepXxaBelowme NnoBepxXHOCTU

* He ucnonb3ymnte KUCNOTHbLIE NNK
Xnopcoaepxaline Yyncrawme
cpeacTBa Npu YUCTKE NOBEPXHOCTEN
N pyYeK U3 HepXKaBetoLLlen cTanu.

* [loBepxXHOCTb U3 Hep)kaBetoLlen
cTanu co BpeMeHeM MOXeT
N3MEHUTL LBET. OTO HOpManbHoe
sasneHue. ['locne kaxgon onepaunu
o4MLLanTe NOBEPXHOCTb C MOMOLLbH
MOKLLEero cpeacrea, nogxoasLwero
ONsa NOBEPXHOCTEN U3 HepXKaBekoLwlen
cTanu.

¢ O4yucTUTE C NOMOLLBID MATKOW
MbISIBHOW TKAHU W XUAKOro (He
LapanarLulero) MorLLEero cpeacraa

npubopa u ymewblaoTtes Yacfo] c (5 r P ndaNdasiero Ans nosepxHocTel U3

BO3HMKaoLwWwme npobnemol.

* He ncnoneayute naposblie MooLne
cpeacTBa ans YMCTKMW.

« HekoTopble MmowLme n YucTawme
cpeacTea MOMyT NoBpeXaaTth
NoOBEpPXHOCTb. He ncnoneaymnte
abpasnBHble MotoLLMe CpeacTsa,
YUCTSALLME NOPOLLKN, YUCTALLKE
Kpembl, cpeacTea Ana ynaneHus
Hakunn Unn ocTpble npeaMeTbl BO
BpemMs YUCTKW.

« CneyuanbHoOe 4YUcTALLee CpeacTBo
ANA OYUCTKM Nocne Kaaoro
MCNONb30BaHUA He TpebyeTcs.
Heobxoanmo o4mcTuTb C
ncnonb3oBaHWEM MOIOLLETO
cpeacTea Ana nocyabl U TeNnoun
BOAbl C MOMOLLBK MArKOM TKaHW UNu
rybku, a 3aTeM BbITEpPEeTb CyXOou
TKaHbIO U3 MUKPO BOSOKOH.

« ObsazaTenbHO NONHOCTLIO BbITPUTE
BCHO OCTaBLUYHKCS XWAKOCTb Nocne
OYUCTKU U HEMEONEHHO yaanuTe Bce
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Hep)aBelLlen cTanu, crtapasch
npoTUpaTb B OQHOM HanpaBneHuw.

+ HemeaneHHo, He AOXWAAaACh,
yaanuTte naTHa U3BecTu, Macna,
Kpaxmarna, Mmonoka n benka c
NOBEPXHOCTEN U3 HEepPXKaBerLLeN
ctanun v ctekna. NaTHa moryT
pXXaBeTb B TeYeHNe ANnUTeNbHbIX
nepuoaoB BpEMEHN.

IManupoBaHHble NOBEPXHOCTU

* [locne kaxgowu akcnnyaTtayun
HeobxoauMOo OUYUCTUTL
aMarnuoBaHHbIe NOBEPXHOCTU C
NCNoNb30BaHMEM MOKLLIEND
cpeacTBa Ansa nocyabl U TENMOWN
BOAbl C MOMOLLUBIO MAMKOW TKAaHW UK
NYOKN U BbICYLUWTL CYXOW TKaHbIO.

» Ecnu Bawe ycTponcTeso umeeT
OYHKUUIKO NEerkon napoBon OYUCTKM,
Bbl MOXETe yaanuTb eto Nnerkyto
HENOCTOSIHHYIO rpsisb. (Cm. Pasgen
«Jlerkas naposasi o4McTKa»)



[Ons yoaneHusa CTOMKUX NATEH MOXHO
MCNONb30BaTk CPEACTBO ANA YACTKU
OYXOBKU N pELLETKN,
pekoMeHJ0BaHHOe Ha Beb-cante
BalLLero 6peHaa, v He LapanarLyo
ryoky. He ucnonesymre BHELLIHUA
OYMCTUTEND OYXOBKMW.

[yxoBka oormkHa oCTbITb ANS
nocnegyrwen YACTKU B 30He
NPUroToBNEHMUA NULWK. YnUCTKa Ha
ropsiYmMx NOBEPXHOCTAX CcO3aaeT Kak
ONacHOCTb NoXapa, Tak U
noBpexaeHne noBepxHOCTU amarnm.

Mo BEPXHOCTU KaTaNMmUTU4eCKoro
NOKPbLITUA

BokoBble CTEHKN B 30HE
NPUroTOBNEHUSA MOTYT ObITb NOKPLITHI
TONbKO 3aManblo NMbo
KaTanuTU4ecKuMun cTeHkamu. 3To
3aBUCUT OT MOOENMN.
KaTtanutuyeckme CTeHKU UMerT
Nerkyw MaTtoByK U MOPUCTYIO
NOBEPXHOCTb. He HY>XXHO YncT

"
KaTanmuTn4yeckue CTeHKM ,ﬂ,yxoﬂc Gr P

KatTanutuieckue NnoBEepXHOCTH
nornoLwarT Macno bnarogaps cBoeu
MOPUCTOM CTPYKTYPE WU HAYMHAIOT
CUSATb, KOrda NnoBepxXHOCTb
HacblLeHa Macrom, U B Takux
cny4yasix pekoMeHAyeTCs 3aMeHUTb
aetanu.

Ecnn nocne o4UMCTKM ocTaHeTcs
MOKLLee CPeaCcTBO, HAMOYUTE ero
XONoAHOW BOAOU U BbITPUTE YUCTOM
N CYXOW TKaHbIO U3 MUKPO BOJTOKOH.
OcTaToK MOKLLEro cpeacTBa MOXeT
noBpeanTb NOBEPXHOCTb CTEKNa B
cnegyowmin pas.

Hu npwu kakux obcTosTenscreax
Henb3da cYyullaTh 3acoxLue ocTaTku
Ha CTEKNAHHOW NOBEPXHOCTH
3ybyaTbiMU HOXXaMK, NPOBOSTOYHOW
MoYarnkou unu noaobHbIMK
LapanarwmMn MIHCTPYMEHTaMMU.
[1ATHa KanbuWa (KenTtble NsaTHa) Ha
NOBEPXHOCTU CTEKa MOXHO yoanuTb
C NOMOLLbIO MMEILLLerocs B npoaaxe
cpeacTteBa Ana yaaneHusa Hakunu, a
Takke C NOMOLLbK cpeacTea aAns
yaaneHus HakMnu, Takoro Kak yKcyc
WU NMMMOHHBIW COK.

Ecnu noBepXHOCTb CUNBbHO
3arpsisHeHa, HaHecuTe YucTallee
CpeacTBO Ha NATHO rybkon u
gﬁmma, Nnoka OHO noAencTeyeT
AOMXHbIM 06pa3om. 3aTtem npoTpute
CTEKNAHHYIO NOBEPXHOCTb BNaXXHOU
TKAaHbHRO.

* /IameHeHnsa uBeTa u nossneHune

NSTEH HA NOBEPXHOCTU CTekna
ABMATCA HOPManbHbIMU U HE
cumnTarTcs aedekramu.

CTeKknsiHHble NOBEPXHOCTH

* [1pK1 OYUCTKE CTEKNAHHbIX
NOBEPXHOCTEWN HE UCMOSNb3yUuTe
YUCTUKM N3 TBEpAOro Metanna u

ad pa3nBHblE YNCTALLWE MaTepuarnsbl.

OHW MOryT NOBPeauTb CTEKNAHHYIO
NOBEPXHOCTb.

* OyucTtute Npmubop C NOMOLLbIO
cpeAcTBa ANA MbiTbA NOcyabl,
Tennow BoAbl U TKAHbIO U3 MUKPO
BOMOKOH, NpeaHasHa4YeHHoW ons
CTEKNSHHBIX NOBEPXHOCTEN, U
BbITPUTE HACyX0o CyXOW TKaHblO U3
MUKPO BOJSTOKOH.

MnacTukoBbLIe AeTanu u

OKpalleHHble NOBepPXHOCTHU

* Vicnonb3ya Mmowulee cpeacTso Ans
MbITbS NOCyAbl, TENMNYIO BOOY
OYNCTUTE NMNacTUKOBLIE AeTann U
OKpalleHHble NOBEPXHOCTN U MAMKYH
TKaHb UNu rybky, a 3aTem BbITPUTE
NX CYXOW TKaHbIO.

* He ucnonb3ymnTte YACTUKN U3
TBEpAOro metanna v abpasmBHble
yucTawme cpeactea. OHU MOryT
noBpegnTb NOBEPXHOCTW.

» Ybeautechb, YTO CTbIKM KOMMOHEHTOB
npudopa He oCTaBNEeHbl BNaXHbIMA U
C MOIWLUUM cpeacTBOM. B NpoTUBHOM
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cny4yae Ha 9TUX CTblKax MOXeT
BO3HWKHYTb KOPPO3WS.

OuucTKa akceccyapoB

Ecnu B pykoBoacTee nonb3oBaTens He
yKa3aHo WHoe, He MOUTE akceccyapbl
ONA OYXOBKW B NOCY4OMOEYHON
MalUuHe.

OuucTka naHenu ynpasreHus

* [1pn o4YUCTKE NaHeENEeN C PyYKOU
ynpaeneHua npoTpuTe naHens u
PYYKM BNaAXXHOWU MAMKOW TKaHbO U
BbITPUTE HACyX0 CyXOM TKaHbto. He
CHUMaNTE pyyKku 1 NpokKnaaku noa
HAMW ONA OMUCTKU NaHenu
ynpasneHus. lNaHenb ynpasneHus u
PYYKM MOTYT NOBPEeaNTbCA.

* [1pn YncTke naHenen u3
HepXXaBeloLLen CTanu ¢ py4Yykowu
yrnpaBneHus He UCNonb3ynTe
YyucTAawKne cpeacTea U3
HepXaBerLlen ctanu ansa pyyku.
HAMKaTOpbl BOKPYr py4yeKk MoryT
ObITb yaaneHs...

* OQYncTUTE CEHCOpPHbLIE NaHenu
yrnpaBneHus BNaXXHOW MsIrKOn
TKAHBLIO N BbITPUTE CYXOU TKaHbLH).
Ecnu Bawe yCTpOMUCTBO UMeeT
pyHKUMIO BNOKMPOBKX KNasuLl, TO
BKIOYUTE BNOKMPOBKY KnasuLu
nepea BbiNOMHEHUEM OYUCTKU
naHenu ynpasneHuns. B npoTMBHOM
cny4ae MOXeT Npoun3onTn cbomn Ha
KHOMKax.

Yuctka BHyTpPEeHHEN 4YacTu
AYXOBKM (30HbI
NPUroToBNEeHUA)

Cnenynte UHCTPYKUMAM MO OYUCTKE,
onucaHHbIM B pasaene «ObLas
nHopmaumsa No O4YUCTKE, B
COOTBETCTBUUN C TUNaMWN NOBEPXHOCTU
BalLEn OYXOBKMW.

Yucrtka 60KOBbIX CTEHOK AYXOBKMU
BokoBble CTEHKM B 30HE
NPUrOTOBIMEHUS MOTYT ObITh NOKPLITHI
TONbKO amanbio NMbo
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KaTanuTu4eckumm cTeHkamu. 3T1o
3aBuUcUT oT moaenu. Ecnu umeercs
KaTanutuyeckas cTeHka, obpaTtuTech K
pasgeny «Katanutunyeckne cTeHkn» 3a
MHopmaymen.

Ecnu Baw npoaykT npeacrasnser
cobon moaenb ¢ pelleryaTbiMu
nonkamw, yaanute ux nepeg YMCTKon
DOKOBLIX CTEHOK. 3aTEM BbINOMNHUTE
OYUCTKY, KaK onucaHo B pasaene
«Obwas nHcopmauns No OYUCTKE», B
COOTBETCTBUWN C TUMOM MNOBEPXHOCTHU
OOKOBOWN CTEHKM.

YT0oObLI yaanutbL 60KOBbLIe

peweTyaTbie NosnKu:

1.CHUMWTE NnepeaHIo YacTb
pelieT4aTon Nonku, NoTsHYB ee 3a
BOKOBYHO CTEHKY B
NPOTUBOMNONOXXHOM HarnpaBneHUu.

2.oTaHUTe peleTyaTyo NOMKy Ha
ceﬁﬂ qmﬁbl CHSITb ee I'IOJ'IHDCTbI-O |

£) | i *‘iiin?iﬁfmjﬁ ;‘*‘ﬂg
i ’i:“”"g .

B — ﬁ s

3.4UT0ObI CHOBa NPUKPENUTL MOSKN,
npoueaypbl, NpUMeHaemMble Npu Ux
CHATUKU, AOMKHbI NOBTOPATHLCS C
camoro KoHua Ao Havana
COOTBETCTBEHHO.

OuucTtka pesepByapa ¢ BOAOW Ha
AHe AYyXOBKM

B 3aBMCMMOCTH OT YacToTbl
NPUroTOBMEHUA C UCNONMb30BaHUEM
napa, NpocTbIX onepaunin 04UCTKK
napoM U XXeCTKOCTU UCNONb3yeMoWn
BOAbl B pe3epByape ¢ BOAOW Ha AHe
LOyXOBKM MOryT 06pa3oBbiBaTbCS
N3BECTKOBbLIE NATHA.



Ona yananeHua usBecTu, KotTopas
MOXeT oOpa3oBaTbCA B pe3epByape
C BOAOW Ha AHe AYXOBKW nocne
NPUroTOBJIEHUSA C UCNONb30BaHNEM
napa v NPoCcTon OYUCTKU Napom
Yyepes Kaxable 2 unu 3
UCNONb30BaHUA:
1.[o6asbTe 350 mn Genoro ykcyca
(KMCNOTHOCTBL yKCYyca He AoMKHa
npesbiwaTb 6%) B pesepByap ¢
_BOAO/ Ha AiHE AYXOBKM.

e

2.Mogoxaute He meHee 30 MUHYT,
4YTODOb!I YKCYC pacTBOPUN OCTaTKK
M3BECTU NPU KOMHATHON
Temneparype.

3.04uncTuTe pesepsyap ¢ Boaou
MArKOW BNa)XHOW TKaHbK C CYXOW
TKaHbIO.

o [1ns o4ncTkm pesepByapa c
BOAOW Ha AHE OYXOBKU He

NCNONb3YNTE YUCTALLMNE
CpeAcTea, cogepxaliue
KMUCNOTbI U Xnopuabl. He
ouuLLIainTe U3BECTb, KOTOopas
MOXeT obpasoBaThCs B
pesepByape C BOAOW Ha AHe
OYXOBKW, cockpebaHnem. B
NPOTUBHOM CRny4Yae OCHOBaHuWe
npoaykTa byaeT noBpexaeHo.

YT06bLI NOBLICUTL 3hPEKTUBHOCTL
OYMCTKU OT HAKUNKW, KOTopas MoXeT
obpazoBaTbCA B pe3epByape ¢
BOOOW Ha AHe AYXOBKM, nocne
kaxabix 10 ucnonb3oBaHu B
AONOfIHeHWe K Waram no yaaneHuro

HaKunu, onucaHHbIM Bbllle, cneayeTr
BbINONHATL cneaylolume AeUCTBUA:
Beibepute pexum paboTsl, npu
KOTOPOM aKTUBEH HWKHWI
HarpesaTenb, U AanTe OyXoBKe
nopaboTtaTtb 2-3 MUHYTBI NPU
Temnepatype 100°C. lNocne atoro
BbIKINHOYUTE OYXOBKY, BblAaBUTE
OUYUCTUTENDL ANSA BHYTPEHHEN YacTu
OYXOBKWU U PELLETKU, KOTOPbIN
pekoMeHaoBaH Ha Beb-calTe Bawen
TOProBON Mapku, B pesepByap ¢ BOAOW
Ha AHe OYyXOBKW 1 AanTe NocToNATb
Nony4yeHHOMY pacTBoOpy 5 MUHYT.
Yepes 5 MUHYT NpoTpuTe pesepsyap C
BOJOW B OCHOBAHWW AYXOBKU BNaXXHOM
candeTkon n3s MUKpoubpbl 1
BbICYLLUUTE.

Jlerkas napoBasd OYUCTKaA
Bapbupyetcsa B 3aBUCUMOCTH OT
Moaenu yctpouctea. MoxeT He
ObITb HEAQOCTYNHOM ANA Bawero

CTPOWMCTBA.
M CGr é@gﬂqmae‘r Nerkyw O4YUCTKY,

NOTOMY 4TO rpssb (B Te4eHue He
bonbloro BpeMeHn) paamsardyaeTcs
napom, KoTopbli obpasyeTcs BHYTpH
neyvn, U Kannu sBoabl KOHAEHCUPYOTCS
Ha BHYTPEHHUX NOBEPXHOCTAX Neyu.
1.13BnekuTe BCe akceccyapbl U3
OYXOBKMW.
2.HaxxmuTe Ha pe3epsyap 4ns Bogbl
Ha naHenu ynpasneHus Ballemn
OYXOBKW, YTOObI CHATb pe3epByap.
3anente 200 mn BOALI B pe3epByap.

He ncnoneaynrte
OANCTUNNNPOBAHHYIO UMK
hunbTpOBaHHYO BOAY.
cnonb3ynte TONbKO
OyTunupoBaHHyo Boay. He
nobaenanTe B KOHTENHEP AN
BOAbI pacTBOPbI, coaepxawimne
BOCNMamMeHsAeMble BELLECTBA,
CNUPT UK TBepAble YacTuubl.
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MECTO U HaXXMUTE Ha Hero. Boaa
Ha4yHeT 3anonHATL BaccenH y
OCHOBaHMUSA OYXOBKMN.

4.B nyxoBke yCTaHOBUTE U 3anycTuTe
PEXUM NErkon napoBon OYUCTKU NMpu
100 ° C B TeyeHue 20 MUHYT.

Cpasy e oTKpouTe ABepuy u

NPOTPUTE BHYTPEHHWE NOBEPXHOCTU

OYXOBKW BNaXXHOW rybkon unu TKaHbHo.

[Npwn OTKPLITUKX ABEPWU BbIMAET Nap.

MoxxeT nopoanTb pUcK oxora. byabTe

OCTOPOXHbI NPWY OTKPbITUX ABEepLbl

OYXOBKW.

Vicnone3ynTe Tennyw Boay ¢ MOLLEN

>XMOKOCTbH, MAMKYH TKaHb UNK ryoky

Ana Toro, Ytobbl OYUCTUTL croﬁmg G r Qee

rps3b, 3aTeM NPOTPUTE CYXOW TK

B pexxume npocTom napoBou
OYUCTKM BoAa, KOTopas
HaxoauTcs B BaccenHe y
OCHOBaHUsS1 AYXOBKW ANS
CMSArYeHus cnerka
obpasoBaBLUNXCA OCTATKOB /
rpsi3K B NONOCTU AYXOBKU, ByaeT
MCNapsTbCH U
KOHOEHCUMPOBAaTLCA B NOMNOCTU
OYXOBKU U BHYTPEHHEM CTeKne
OBepLUbl AYXOBKKW, NO3TOMY BoAA
MOXET KanaTtb. Koraa asepua
OYXOBKWN OTKpbITa. BbiTpUTte
KOHAEeHcaT cpaay nocne
OTKPbITUA ABEpLbl AYXOBKM.

BapbupyeTcs B 3aBUCUMOCTU OT
Mopaenu yctpouctea. MoxeT He BbITb
HeJOoCTYyNHOW ANs Ballero yCTpoucTea.
MNocne koHaeHcaunm B OyXOBKe B
KaHane nyna noa AyXOBKOW MOXeT
obpasoBaTtbcsa Boga nubo snara.
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[Mocne ncnonb3oBaHUA NPOTpUTE ITOT
kaHan 6accenHa BnaXHoW TKaHblo, a
3arem sbicywwute.

24 S

OuMCcTKa ABEPLbI AYXOBKN

Ay A

He ncnonbayinTte xecTkue
abpasvBHble YncTaLme
cpeacTsa, MeTannuyeckmne
CKpebKn, NPOBOMNOYHYD MOYanKy
N oTbenueaTenun AnNs YUCTKK
ABepLUbl U CTEKNa AyXOBKW.

Bbl MOXeTe CHATb ABEepLY AYXOBKU U
OBEpPHble cTekna, YTobbl NOYUCTUTE UX.
O ToM, KaK CHATb ABepubl U CTekna
obbsicHsieTcsa B pasgenax «CHsTue
AyxoBkmM» N «CHATHE

HUX cTekon aeepubi». INocne
CHSITUSA BHYTPEHHUX CTEKoN ABepLbl
OYUCTUTE UX C MOMOLLLIO CpeacTsa Ans
MbITbS NOCYAbl, TENNOW BOOOWN U
MSIFKON TKaHW Unn rybku n BoITpUTE UX
CyXOW TKaHbto. [1poTpuTE CTEKNO
YKCYCOM, a 3aTeM ONOoMoCHUTE ero ot
OCTaTKOB U3BECTU, KOTOPbIE MOTYT
obpa3oBaTbCs Ha cTekne AyXOBKM.

CHATUe ABepLUbl AYXOBKHU

1.0TKpONTE ABEPLY OYXOBKWN.

2.0OTKpouTe 3aXuMbl B rHe3ge neTnu
nepeaHen Asepu cnpasa u cneesa,
NOTAHYB BHU3, KaK NOKa3aHo Ha
PUCYHKe.



i | UTobbl yCTAaHOBUTL ABEPL Ha
N MEeCTO, NpoLeayps!,

L b f NPUMEHSIEMbIE MPU ee CHATUMN,
AOMKHbI MOBTOPATLCSH C CAMOro
KOHLIa A0 Ha4yana
cooTBeTCcTBEHHO. [1pn ycTaHoBke
AsepLbl 0bs3aTteneHo
3aKkpblBanTe 3aXUMbl Ha rHesae
neTnu.

nonoxewte .. ABEpLbI NyXOBKA
B /] - BHyTpeHHee cTekno nepeaHen asepu
' YCTPOWCTBA MOXHO CHATb ANA OYUCTKMK.

1.0TkponTe ABepuy AyxOBKA.

i apHMprIMSElM o prTDe
nonoXeHue McGr EI"I
3.lNepeBeauTe ABepLy OAYXOBKU B '
NOMNyOTKPbITOE MOMOXeHue.

Ru-. RSN

OTAHUTE NNACTUKOBLIW KOMMOHEHT,
NPUKPEnneHHbIN B BEPXHEN YacTu
nepeaHen asepwu, kK cebe,
OAHOBPEMEHHO HaaaBuB Ha TOYKU
AasneHus ¢ obenx CTOpPoH

_KOMMOHEHTa, 1 CHUMUTE ero.

A AR AN

4yTOOBLI OCBODOANTL €€ OT NpaBoun U
NEeBOW NeTenb, a 3aTeM CHUMUTE ee.

"

3.K
PUCYHKE, OCTOPOXXHO NOAHUMKUTE
camoe BHyTpeHHee cTekno (1) B
HanpasneHun «A», a 3aTeM CHUMUTE
ero, NOTAHYB B HanpasneHnn «B».
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L TR EET TS

1 BHyTpeHHAa cTeknaHHaa naHenb

2* BHYTpeHHss cTeknsHHaA naHenb
(MoxeT He bbITb B Ballem
yCTpoucTBe.)

4 .Ecnu y Bawen QyxoBKU €CTb
BHYTpeHHee cTekno (2), NoBTopuTe
3Ty Xe npoueaypy, 4Toobbl
OTCOEaMHUTL ero (2).

5.MepBbIM LWarom neperpynnmpoBKU
nBepLbl ABNseTca cbopka
BHyTpeHHero ctekna (2). Nomectute
CKOLLEHHbIM Kpan cTekna, YTobbl OH
COOTBETCTBOBAS CKOLUEHHOMY Kpatro
nnacTtukoBoro nasa. (Ecnu Ba

3aTeM BbITPUTE CYXOU TKaHbiO. B
cny4ae HeucrnpaBHOCTU namnebl
OYXOBKW Bbl MOXETE 3aMEHUTb ee,
cneanys cneaylwumM pasgenam.

3amMeHa namnbl AYXOBKH

Anpenynpex{neﬂuﬂ obwero

XapakTepa

« Bo nsbexaHvne nopaxeHus
9NEeKTPUYECKUM TOKOM nepen
3aMeHOW Nnamrbl JyXOBKW
OTCOEAUHUTE BNEKTPUYECKNA
pasbeM 1 OXAUTECH OXJTaXOEeHUS
AyXoBKW. ['opsvne NOBEepPXHOCTH
MOryT Bbl3BaTb OXOru!

« Jlamna gyxoBku npeacrasnsaer
cobon cneunanbHyO 3aNeKTPUYECKYO
NamMnoYyKy, BbigepKUBaroLLy
Temnepatypy 4o 300 ° C. Jlamnebl
ANS AYyXOBKM MOXHO nNpuobpectu B
aBTOPU30BaAHHbIX CEpBUCAX.

* [lonoxeHwne namnbl MOXeT
OTNU4aTbCs OT NoKa3aHHOro Ha

NnpoaAykKT UMeeT BHYTPpEHHEeE CM‘GG anMI'IEi “cnonbayemas B 3ToM

BHyTpeHHee cTekno (2) 4OMKHO
ObITb NPUKPENNEHO K NNACTUKOBOMY
nasy, bnwkanwemy K camomy
BHYTpPeHHeMy cTekny (1).

6.3aHOBO NpUKpennas camoe
BHyTpeHHee cTekno (1), obpature
BHMMaHWe Ha MecTo 3aneyaTaHHOM
CTOPOHbI CTEKNa Ha BTOPOM
BHYTpeHHeM cTekne. KpalnHe BaXxHOo
PacnonoXuTtb HMXHWE Yrnbl Camoro
BHyTpeHHero ctekna (1) Tak, 4tobsbl
OHW COOTBETCTBOBaNu HUKHUM
NNacTUKOBLIM Na3amMm.

7.[TpMKMUTE NNACTUKOBbBIN SNEMEHT K
pame, noka He ycnbllunTe 3BYK
«Lenyka».

Yuctka namnsbl AYXOBKW
B cnyyae, ecnu cteknsHHasa asepua

namnbl AyXOBKW B 30HE NPUIroTOBNEHWA

3arpsA3HUTCS: OYUCTUTE C MOMOLLLHD
cpeacTBa Ans MbiTbsi NOCYAbI, TENMNOWA
BOJOW U MSTKOM TKaHU Unu rybku, a
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yCTPOWUCTBE, He noaxoauT Ansa
OCBELLEHUA XUNbIX NOMELLEHUNA.
Ha3Ha4dyeHne 3Ton namnbl — NMOMOYb
NoNb30BaTEN BUOETL eny.

* Jlamnbl, ncnonb3yemblie B 3TOM
YCTPOMUCTBE, AOMKHbI BblAEpXnBaTh
aKCTpemanbHble ousndeckue
YCNOBUA, Takne Kak Temneparypa
Bbilwe 50 ° C.

Ecnu B Bawen ayxoBKe Kpyrnas

namna,

1.0TKNOYNTE AYXOBKY OT
aneKkTpuyecTBsa.

2.CHUMUTE CTEKNAHHYIO KPbILLKY,
NOBEPHYB ee NPOTUB YaCcoBOWU
CTPESKN.,



3.Ecnun namna gyxosku tTuna (A), Kak
NOKa3aHO Ha PUCYHKE HWXe,
NOBEPHUTE Namny AyXOBKWU Tak, Kak
yKa3aHO Ha pUCYHKe, U 3aMeHuTe ee
HoBon. Ecnun namna tuna (B),

BbITALLMTE €€, KaK NoKa3aHo Ha s EE’_I?;*;”@"& oetcn e (A), 3K
PVCYHKe, 1 3aMeHNTe ee HOBOW. . AYyX ;

e e NOKA3aHO Ha PUCYHKE HIKE,
® NoBepHUTE Namny AyXOBKWU TakK, Kak
YKa3aHO Ha PUCYHKe, N 3aMeHnTe ee
HoBoW. Ecnun namna tuna (B),
BbITAlUTE ee, KaK NoKa3aHo Ha
PYICYHKE, 1 3aMeHNTe ee HOBOW.

- 7
s é E (AR (B}

3.MogHMMNTE 3aLUNTHYIO CTEKNAHHYIO
KPbILLKY Namnbl ¢ NOMOLLbHO

KPbILLKY.
Ecnu B Bawlen AyxoBKe KBagpaTHas
namna

1.OTKNOYNTE OYXOBKY OT

aneKTpu4yecTaa.
2.CHUMUTE pelleTyaTtble Nosnku B
COOTBETCTBMU C ONUCAHUEM.

5.YCTaHOBUTE Ha MECTO CTEKNSIHHYIO
KPBILLKY 1 pelleTyaTbie NomnKu.
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El Yetpanenve nenonagok

OGpaTtuTech kK aBTOPU30BAHHOMY cepBHCHomy aren-lTy unm Temeqecmmy
cneunanucTy ¢ NUUEH3nein unv K Aunepy, y KOToporo Bbl Nprobpenu npoaykT, B
cryyae, ecnu Bbl He CnocobHbl yCTpaHWUTL NPoBnemMy, HECMOTPS Ha TO, YTO Bbl
crnenosany UHCTPYKUMSIM B JaHHOM pasaene. He nbitaiTech HUKOraa
PEMOHTUPOBATL HEUCTIPABHOE YCTPOMCTBO CAMOCTOSATETBHO.

« OTO HOpManbHoe siBNeHue, Korga nap BbIXoguT BO BPeEMS DEIﬁDTbI. >>> 5mo
He Aef1Aemcd HelUcripasHOCMbHO.

¢ I'Iap, BO3HUKAK WKWK BO BpEMA NPUITOTOBINEHUA, MOXEeT KOHOEHCUPOBATBECA U
OﬁpEISDBI:IBaTI: Kannu Bodbl Npy nonagaHv Ha XonoaHble NoOBEPXHOCTU
YCTpDIFICTBEI. >>> Omo He se/isemcs HeucrnpagHoCImMbHO.

« Korga metannu4yeckue getanu HarpeearTCA, OHN MOI'yT pacClUMpPATBECA U
BbI3bIBaATb LUYM. >>> 3MO He A8/19emcs HeUCNpasHOCMbLH.

. CeTeBUM npe,uoxpaHuTenb HeucnpaseH NMbo BbIKMKYEH. >>> [Ipogepbme
npeodoxparumenu 8 brioke npeooxpaHumened. [pu Heobxooumocmu
3ameHume unu cbpocbme ux.

* [1poayKT HEe NOAKMNKYEH K (3a3m “b)o . >>> [Iposepbme
wmericesnbHbIU KOHMakm. I@ﬁ“ ’ Rme

» KHOMKW/py4YKku/KNnaBuLK Ha NaHenu ynpasneHus He PYHKUNOHUPYIOT. >>>
Ecnu saw ycmpoucmeo ocHaweHo hyHKyuel briokuposku Knaguwi, mo
B803MOXHO, YMO ekto4YeHa briokupoeka knasuamypsi. [Noxanyldcma,
omkKnr4yume.

 Jlamna B QyxOBKe HeucnpasHa. >>> 3ameHume namriy QyXosKu.
 MutaHue oTknoYeHo. >>> [Ipogepbme, ecmb nu numaxue. lNposepbme
npedoxpaHumenu & bnoke npedoxpaHumenel. lNpu Heobxodumocmu
3ameHume unu cépocbme rnpedoxpaHumernu.

- BoamoxHO, He 3aaaHa onpeaeneHHas yHKUMS NPUroTOBNEHUA U / Unu
Temnepartypa. >>> 3adalime ornpedeneHHyo OyHKUUK Npu20mosneHus u/unu
memrnepamypy.

« B Mogensx c TaumepoMm TaunMep He HacTpamBaeTcs. >>> Hacmpoulme epems.

» [uTaHue oTKNYeHo. >>> [Ipogepbme, ecmb U numaxue. lNposepbme
npedoxpaHumenu e brioke npedoxpaHumened. lNpu Heobxodumocmu

3ameHume unu cﬁpocame npeaoxpaHumenu

* [1lpon3oLno OoTKNKYEHWE NUTaHUA. >>> Hacmpoume epems / Bbikmodume
ycmpoucmeo U 8Ko4ume e2o cHoea.
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NarotoButens: «Arcelik A.S.»
KOpuanuecknn agpec: Kapaad kagaecn Ne 2-6 34445 Crotnogxke Ctambyn,
Typuus
(Karaagac¢ Caddesi No:2-6 Sutllce, 34445, Turkey)
[lpoussegeHo B Typunu
MmnopTtep Ha Tepputopumn PP: OO0 «BEKO»

KOpuandeckuin agpec: 601021 Poccus, Bnagumupckas obn., Kup»xadckuin p-H,
MOCIT1 MNepwunHckoe, aep. Penoposckoe, yn. Cenbckasn, a. 49.
NHdopmaumio o cepTudurkaymm npoaykra Bel MoxeTe yTOYHUTL, NO3BOHUB Ha
ropﬂqyro NVHWUIO

[laTa npou3soacTBa BKIOYEHA B cepn mpq bIW HDMEp NPOAYKTa, YKa3aHHbIN Ha
3TUKETKE, pacrnonoXeHHOW Ha NPoAYKTe, a MMEHHO: NepBble ABe Uudpbl
cepuinHoro Homepa obosHayarT rog NPOM3BOACTBA, a NocneaHne aAse — Mecs.
Hanpumep, "10-100001-05» obo3Ha4aeT, 4To NpoAyKT npounsseaeH B mae 2010
roaa.

Ma3rotoBuTENb OCTaBNsieT 3a coboM NpaBo HA BHECEHME U3MEHEHUI B
KOHCTPYKUWIO, AU3aiiH U KOMNNeKTaLuo anekTponpubopa.
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Gentile Cliente,

Ti preghiamo di leggere questo manuale prima di iniziare a usare il pro-
dotto.

Beko Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vogliamo che il tuo prodotto, realizzato
con alta qualita e tecnologia, ti offra la massima efficienza. Per questo, prima di
utilizzare il prodotto leggi attentamente il presente manuale e qualsiasi altra
documentazione fornita e conservali per riferimenti futuri. Qualora cedessi il prodotto a
un'‘altra persona, ti invitiamo a consegnare anche il manuale. Segui le istruzioni,
tenendo conto di tutte le informazioni e le avvertenze riportate nel manuale d'uso.

Fal attenzione a tutte le istruzioni e le avvertenze contenute nel manuale utente. In
questo modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto dai possibili pericoli.

Conserva il manuale dell’'utente. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, ti
Invitiamo a consegnare anche il manuale.

I manuale contiene i seguenti simboli:

AF’erinc:olt::- che puo causare morte o lesioni.
AWISO Pericolo che puo causare danni materiali al prodotto o all'ambiente.

&Pericolo che puo provocare ustioni dovute al contatto con superfici calde.

cGrp.Ru
o Informazioni importanti e cons’i\é{i utill peHutilizzo.

9 Leggi il manuale dell’'utente.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlisce/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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e Questa sezione contiene Nnon sia chiaramente

Istruzioni di sicurezza che specificato nelle istruzioni per
aiuteranno a proteggere dal I'uso.

rischio di lesioni personali 0 « ANon effettuare modifiche
danni alle cose. tecniche al prodotto.

Se il prodotto viene ceduto A o
ad un'altra persona o usato Scopo di utilizzo

di seconda mano, le istruzioni ¢ Questo prodotto e stato

per 1'uso, le etichette del pensato per essere utilizzato
prodotto, gli altri document In un contesto domestico.
rilevanti e gli accessori Non e utilizzabile per scop
devono essere consegnati Commgrmah. | |
insieme al prodotto. » Non utilizzare il prodotto in

L ’azienda non pud essere giardini, _balconi‘ O altri
ritenuta responsabile per ambient esterni. |

danni che potrebbero L'apparecchio e destinato
verificarsi a seguito deIIaM CGrpaliéo in cucine domestiche
mancata osservanza di e del personale in negozi,
queste istruzioni. uffici e altri ambienti di lavoro.

La mancata osservanza di « AWERTENZA: Questo
queste istruzioni rendera nulla prodotto deve essere usato

la garanzia. unicamente per cuocere. Non
A Far sempre eseguire i dovrebbe essere usato per
lavori di installazione e altri scopi come riscaldare un
riparazione dal produttore, ambiente.

dal servizio di assistenza « |l forno puo essere utilizzato
autorizzato o da una persona  Per scongelare, cuocere,
specificata dall'importatore. friggere e grigliare il cibo.

A Utilizzare solo ricambi e « Questo prodotto non deve
accessori originali. essere usato per riscaldare in
ANon cercare di riparare o genere, riscaldare i piatti,
sostituire alcun componente appendere asciugamani o
del prodotto, a meno che vestiti al manico.
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animali domestici. | bambini e
gli animali domestici non
devono giocare, salire o
entrare nel forno.

« Non mettere sul forno oggetti

ASiir:urezz.a dei bambini,
dei disabili e degli animali
domestici

« Questo prodotto pud essere

utilizzato da bambini dagh 8 che i bambini pOtrebberO
anni in su e da persone che raggiungere.

nqn SONO N grado_di ~ « AWERTENZA: Durante I'uso,
sviluppare le proprie capacita |4 superfici accessibili del

flilChes SﬁnSOI’Iah O mgntall, O prodotto sono calde. Tenere |
che non hanno esperienza e bambini lontano dal forno.

conoscenza, purcheé siano « Tenere i materiali da

sorvegliatl o aadestrati imballaggio fuori dalla portata
sull'uso sicuro e sui pericoli dei bambini. Si rischiano

del prodotto. lesioni e soffocamento.

| bambini non devono giocare Quando lo sportello & aperto
con il prodotto. Gli interventi non metterci sopra oggetti

di pulizia e ma”UtenZionMEErppﬁsanti e non lasciare che |

vanno eseguiti dai bambinia = 4 mpini ¢i si siedano sopra.

meno ?he non Siano Si potrebbe provocare il
supervisionati da una ribaltamento del forno o

persona adulta. danneggiare le cerniere dello
Questo prodotto non deve sportello.

essere utilizzato da persone |, per |3 sicurezza dei bambini.

con capacita fisiche, prima di smaltire il prodotto,
sensoriali 0 mentali limitate scollegare la spina d

(inclusi | bambini), a meno
che non siano tenute sotto
controllo 0 non ricevano le

alimentazione e rendere |l
prodotto inutilizzabile.

necessarie istruzioni. ASicurezza elettrica

« Sorvegdliare i bambini per « Collegare il prodotto a una
evitare che giochino con presa dotata di messa a terra
prodotto. protetta da uno fusibile del

o | dispositivi elettrici sono valore indicato dall'etichetta.
pericolosi per I bambini e gl Fare in modo che la messa a
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terra venga eseguita da un
elettricista qualificato. In
conformita con le normative
locali/nazionali, non utilizzare
I prodotto senza messa a
terra.

La spina o il collegamento
elettrico del prodotto deve
essere in un luogo faciimente
accessibile (non influenzato,
per esempio, dalla famma di
una stufa). Se cio non fosse
possibile, sull'impianto
elettrico al quale il prodotto e
collegato dovrebbe essere
presente un meccanismo
(fusibile, interruttore,

« Non toccare la presa con le

mani umide! Per scollegare,
non tenere Il cavo, ma
sempre la spina.

e Per evitare la formazione di

archi elettrici, assicurarsi che
la spina del prodotto sia
saldamente inserita nella
presa di corrente.

« Inserire il prodotto in una

presa conforme ai valori di
tensione e frequenza
specificati nella targhetta
d'identificazione.

« Non inceppare il cavo di

alimentazione sotto e dietro |l
prodotto. Non appoggiare

commutatore, ecc.) nel McGr poBggtti pesanti sul cavo d

rispetto delle norme elettriche
e che separi tutti i poli dalla
rete.

Il prodotto non deve essere
collegato alla presa di
corrente durante
'installazione, la riparazione e
Il trasporto.

Non inserire il prodotto in una
presa di corrente che sia
allentata, che sia uscita dalla
sua cavita, che sia rotta,
sporca, oleosa, con rischio di
contatto con l'acqua (ad
esempio, acqua che
potrebbe fuoriuscire dal
contatore).
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alimentazione. Il cavo di
alimentazione non deve
essere piegato, schiacciato e
non deve venire a contatto
con alcuna fonte di calore.
Quando il forno e in funzione,
anche la sua superficie
posteriore si surriscalda. |
cavi di alimentazione non
devono dunque toccare la
superficie posteriore, |
collegamenti potrebbero
danneggiarsi.

Non inceppare i cavi elettrici
nello sportello del forno e non
farli passare su superfici
calde. Il forno potrebbe



andare in corto circuito e « Non mettere altri oggetti sul
prendere fuoco a causa della prodotto e trasportare |l

fusione del cavo. prodotto In posizione
« Utilizzare solo il cavo originale.  verticale.
Non utilizzare cavi tagliati o I prodotto non deve essere
danneggiati o prolunghe. trasportato quando contiene
e Se il cavo di alimentazione € dell'acqua. Puo essere
danneggiato, deve essere trasportato solo dopo che lo
sostituito da un produttore, scarico dell'acqua e stato
da un servizio autorizzato o completato.
da una persona da « Quando si deve trasportare |l
specificare da parte prodotto, avvolgerlo con
dell'azienda importatrice, al materiale da imballaggio a
fine di prevenire possibili bolle d'aria 0 cartone spesso
pericoli. e legarlo con del nastro
« AVWWERTENZA: Prima di adesivo. Per evitare che le
sostituire la lampada del parti rimovibili © mobili del
forno, per evitare scossdV] c (5 I ppfogdotto e il prodotto stesso
elettriche assicurarsi di Si danneggino, fissare
scollegare il prodotto dalla saldamente il prodotto con
rete elettrica. Scollegare il del nastro adesivo.
prodotto o spegnere il fusibile « Controllare I'aspetto generale
dalla scatola dei fusibili. del prodotto per eventuali
A | danni che potrebbero essersi
Sicurezza nel trasporto verificati durante il trasporto.
» Scollegare il prodotto dalla A
rete elettrica prima di Installazione in sicurezza
trasportarlo. « Prima di installare il prodotto,
« || prodotto e pesante, e controllare che non sia
consigliato il trasporto del danneggiato. Se e
prodotto con almeno due danneggiato, non procedere
PErsone. alla sua installazione.
« Per trasportare o spostare |l « Non installare il prodotto
prodotto non utilizzare lo vicino a fonti di calore
sportello e/o la maniglia. (radiatori, stufe, ecc.).
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o Tutti i condotti di ventilazione
Intorno al prodotto devono
essere aperti.

« Per evitare |l
surriscaldamento, il prodotto
non deve essere installato
dietro porte decorative.

AUtilizz~::: in sicurezza

« Preoccuparsi di spegnere |l
prodotto dopo ogni utilizzo.

e Se non si utilizza il prodotto
per un lungo periodo di
tempo, scollegarlo o
spegnere il fusibile dalla
scatola dei fusibili.

« Non utilizzare il prodotto

« Gli oggetti inflammabili tenuti

nell’area di cottura
potrebbero prendere fuoco.
Non conservare mai oggetti
infammabili nell’area di
cottura.

¢ || manico del forno non & un

asciugamano. Quando Si
utilizza il prodotto, non
appendere asciugamani,
guanti o tessuti simili.

 Le cerniere dello sportello del

prodotto si muovono € si
stringono quando si apre e Si
chiude lo sportello. Quando si
apre/chiude lo sportello, non
tenere la parte con le cerniere.

difettoso o danneggiato. e~ r
presenti, scollegare i
collegamenti elettricita/gas

del prodotto e chiamare |l

u
wﬂ\wertenze sulla
temperatura

« AVWWERTENZA: Con il

servizio di assistenza
autorizzato.

« Non utilizzare il prodotto con
Il vetro dello sportello
anteriore rimosso o rotto.

« Non salire sul prodotto per
raggiungere qualcosa o per
qualsiasi altro motivo.

« Non utilizzare il prodotto in
situazioni che potrebbero
influenzare il proprio giudizio,
come l'assunzione di droghe
e/o 1'uso di alcolici.
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prodotto in funzione, le parti
esposte sono sempre calde.
Non toccare il prodotto o gli
elementi riscaldanti. | bambini
di eta inferiore agli 8 anni non
dovrebbero avvicinarsi al
prodotto se non
accompagnati da un adulto.

« Non posizionare materiali

infammabili/esplosivi vicino al
prodotto, in quanto i bordi
durante il funzionamento
saranno caldi.



« Poiche il vapore pu0 essere
espirato, tenerlo lontano
mentre si apre lo sportello del
forno. Il vapore potrebbe
provocare bruciature a mani,
ViSO e/0 occhi.

« Durante il suo utilizzo il
prodotto potrebbe diventare
caldo. Non toccare gli
scomparti caldi, le parti
interne del forno, gli elementi
riscaldanti, ecc.

« Quando si mette il cibo nel
forno caldo, si toglie il cibo,
ecc. utilizzare sempre guanti
da forno resistenti al calore.

A Uso degli accessori \j~Gr

« E importante che il grill in filo
metallico e il vassoio siano
posizionati correttamente sui
ripiani in filo metallico. Per
iInformazioni dettagliate,
consultare la sezione "Uso
degli accessori".

« Gli accessori possono
danneggiare il vetro dello
sportello guando lo si chiude.
Spingere sempre gli
accessori all'estremita
dell’area di cottura.

ASicurezz.f:l nella cottura
« Fare attenzione quando si
aggiunge alcool ai propri

alimenti. L'alcool evapora ad
alte temperature e puo
prendere fuoco se esposto a
superfici calde, causando un
iIncendio.

e GGli scarti di cibo, I'olio, ecc.

nella zona di cottura
potrebbero prendere fuoco.
Prima della cottura,
rimuovere o sporco in
eCCessO.

e Pericolo di avvelenamento da

cibo: Non tenere il cibo in
forno per piu di un‘ora prima
e dopo la cottura. In caso
contrario, si potrebbero
causare intossicazioni

paﬂwntari 0 malattie.

« Non riscaldare lattine e
barattoli di vetro chiusi. La
pressione accumulata
potrebbe causare lo scoppio
del recipiente.

e Posizionare nel forno

preriscaldato della carta
oleata in una pentola o
sull'accessorio da forno
(vassoio, grill a filo, ecc.). Per
evitare che tocchino le
resistenze del forno,
rimuovere eventuall pezzi
eccessivi di carta oleata
appesi all'accessorio o al
contenitore. Non utilizzare
mai carta anti-grasso a una
o/IT



temperatura del forno
superiore alla temperatura
massima di utilizzo
specificata sulla carta anti-
grasso utilizzata. Non mettere
mai carta oleata sulla base
del forno.

Non posizionare teglie,
piastre o fogli di alluminio
direttamente sul fondo del
forno. Il calore accumulato
potrebbe danneggiame la
base.

Durante la cottura alla griglia,

chiudere lo sportello del forno.

Le superfici calde possono
causare ustioni!

attenzione quando si apre lo
sportello del forno.

Non utilizzare acqua distillata
o filtrata. Utilizzare solo acque
pronte per I'uso. Non
utilizzare soluzioni
iInflammabili, alcoliche o di
particolato solido al posto
dell'acqua.

Se dopo la cottura a vapore
nel forno rimane dell’'umidita,
CiO potrebbe causare
corrosione. Lasciare
asciugare il forno dopo la
cottura. Non conservare gli
alimenti bagnati nel forno per
lungo tempo.

Gli alimenti non adatti allp c (5 rp N&nyutilizzare accessori che

cottura al grill determinano un
rischio di incendio. Grigliare
solo cibi adatti alla cottura al
grill. Inoltre, non mettere |l
cibo troppo in fondo
(internamente) al grill. Questa
e la zona piu calda e i cibi
grassi potrebbero prendere
fuoco.

ASistema a vapore

» Nella cottura a vapore,
I'apertura dello sportello
potrebbe provocare la
fuoriuscita di vapore, con
rischio di ustioni. Fare

10/1T

potrebbero essere corrosi dal
vapore durante la cottura.

e Quando si rimuove 0 Si

posiziona la vaschetta
dell'acqua, fare attenzione a
non versare acqua sulla
superficie del forno o su
superfici indesiderate.

» Quando dopo la cottura a

vapore si rimuove il cibo,
potrebbe fuoriuscire del
liquido caldo dagli accessori,
fare attenzione.

e Quando si cucina con il

vapore, si consiglia di
aggiungere la quantita di



acqua raccomandata nella
tabella di cottura.

AM.:-:mu’ua-.nzir::rnc-:- e pulizia in

sicurezza

« Attendere che il prodotto si
raffreddi prima di pulirlo. Le
superfici calde possono
causare ustioni!

« Non lavare il prodotto
sSpruzzando o versandovi
acqua! C’e pericolo di scosse
elettriche!

« Non pulire il prodotto con
pulitori a vapore poiche cio
potrebbe causare scosse
elettriche.

« Non lavare la vaschetta
dell'acqua in lavastoviglie.
Pulire la vaschetta dell'acqua
con un panno pulito e umido,
asciugarla con un panno
asciutto e riposizionarla. Non
asciugare mai la vaschetta
nel forno.

« Per |la calce che si puo
formare nella vaschetta
dell'acqua, si consiglia di
mettere nella vaschetta 200
cc di acqua e 1 cucchiaino di
sale di limone e lasciarli per 1
ora. Successivamente, lavarla
con molta acqua e asciugarla.
Si raccomanda di applicare

» Per pulire il vetro anterioggr ~ G r poBeagta procedura ogni 4-5

dello sportello del forno/(se
presente) il vetro superiore
dello sportello del forno, non
utilizzare detergenti abrasivi
aggressivi, raschietti metallici,
pagliette d’acciaio o
candeggina. Questi materiali
POSSONO causare graffi e
rotture delle superfici di vetro.

« DOpo ogni cottura a vapore,
svuotare I'acqua rimasta nella
vaschetta e pulire la
vaschetta. L'uso dell'acqua
lasciata per la successiva
cottura crea problemi di
igiene.

utilizzi.

 Per pulire la vaschetta
dell’acqua alla base del forno
non utilizzare detergents
contenenti acidi o cloruri.
Non pulire il calcare che
potrebbe formarsi nella
vaschetta dell’acqua sulla
base del forno raschiando. In
caso contrario, la base del
prodotto potrebbe
danneggiarsi.

» Per eliminare Il calcare che
potrebbe formarsi nella
vaschetta dell’acqua sulla
pbase del forno dopo le
cotture e pulizie a vapore,

11T



aggiungere 350 cc di aceto
bianco (|'acidita dell'aceto
non deve superare il 6%) alla
vaschetta dell’acqua alla
base del forno a temperatura
ambiente dopo ogni 2 0 3
operazioni, e poi attendere
30 minuti. Dopo 30 minuti,
pulire quest’area con un
panno morbido e umido e

tamponare con un panno
asciutto.

» A seconda della frequenza

delle cotture, delle pulizie a
vapore e della durezza
dell'acqua utilizzata, nella
vaschetta alla base del forno
potrebbero formarsi delle
macchie di calcare.

McGrp.Ru
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Regolamentazione sui rifiuti
Conformita alla direttiva WEEE e
allo smaltimento dei rifiuti

E Questo apparecchio
conforme alla Direttiva UE
=1 WEEE (2012/19/EU). Questo
apparecchio riporta il simbolo
di classificazione per i rifiuti
delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche
(WEEE).
Questo apparecchio & stato realizzato
con parti e materiali di alta qualita che
possono essere riutilizzati e sono adatti
ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti
domestici e dli altri rifiuti alla fine della
vita di servizio. Portarlo al centro di
raccolta per il riciclaggio di
apparecchiature elettriche ed

secondo le istruzioni per i rifiuti
riciclabili. Non smaltirli con i normali
rifiuti domestici.

Consigli per risparmiare

energia

| suggerimenti seguenti aiuteranno a

utilizzare il prodotto in modo ecologico

ed efficace dal punto di vista energetico.

e Scongelare i cibi congelati prima della
cofttura.

¢ Nel forno, utilizzare contenitori scuri 0
smaltati che trasmettono meglio il
calore.

e Spegnere il prodotto da 5 a 10 minuti
prima del termine della cottura per una
cottura prolungata. In questo modo &
possibile risparmiare fino al 20% di
elettricita utilizzando solo il calore.

* Se specificato nella ricetta o nel

elettroniche. Consultare le autoritM&iﬁ rp mietlble d'uso, preriscaldare sempre.

per conoscere la collocazione di questi
centri di raccolta.

Lo smaltimento appropriato delle
apparecchiature usate aiuta a prevenire
potenziali conseguenze negative per
I'ambiente e la salute umana.
Conformita alla Direttiva RoHS:
L'apparecchio acquistato & conforme
alla Direttiva UE RoHS (2011/65/EU).
Non contiene materiali pericolosi o
proibiti specificati nella Direttiva.

Smaltimento del materiale di

imballaggio

e | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
materiali di imballaggio in un luogo
sicuro, fuori dalla portata dei bambini. |
materiali di imballaggio del prodotto
sono realizzati con materiali riciclabili.

Non aprire lo sportello del forno
frequentemente durante la cottura.

e Non aprire lo sportello del forno
durante la cottura nella modalita di
funzionamento "Riscaldamento
ventola eco". Se lo sportello non si
apre, nella modalita di funzionamento
“Riscaldamento ventola eco’, la
temperatura interna e ottimizzata per
risparmiare energia, € questa
temperatura potrebbe differire da
quella mostrata sullo schermo.

¢ Provare a cucinare nel forno piu di un

piatto alla volta. Si pud cucinare
contemporaneamente mettendo due
recipienti di cottura sul ripiano in filo
metallico. Inoltre, se si cucinano | past
uno dopo l'altro, si risparmia energia
perché il forno non perde il suo calore.

13/IT



e e P e e e el

1 Pannello di controllo 11 Serbatoio dell'acqua

2 Lampada® *  Dipende dal modello. Il proprio

3 Ripiani a filo** prodotto potrebbe non avere una

4 Motorino ventola (dietro alla piastra lampada, o il tipo e la posizione
in acciaio) dellr;lt Iampafda potrebbero differire

dall'illustrazione.
5 Sportello ** Dipende dal modello. Il propri
6 Maniglia ipende dal modello. Il proprio

7 Serbatoio dell’acqua per cotture
assistite al vapore

8 Posizioni del ripiano
9 Resistenza superiore
10 Fori di ventilazione
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prodotto potrebbe essere senza
ripiani in filo metallico.
Nell'illustrazione, i ripiani in filo
metallico sono mostrati a titolo di
esempio.



Introduzione e utilizzo del pannello di controllo del prodotto
In questa sezione € possibile trovare la panoramica e gli usi di base del pannello di
controllo del prodotto. A seconda della tipologia di prodotto, ci potrebbero essere
differenze nelle immagini e in alcune delle funzionalita o caratteristiche presentate.

Controllo del forno

1 Serbatoio dell'acqua

2 Manopola selezione funzione

3 Timer

4 Manopola temperatura

Se il prodotto dispone di manopole di
controllo, tali manopole potrebbero essere
incassate nel pannello e, su alcuni modell,
potrebbero venir fuori se premute. Per
effettuare le impostazioni con queste

manopola ed estrarla. Dopo aver
effettuato la regolazione, premerla di
NUOVO pPer riposizionarla.

Manopola selezione funzione

Le funzioni operative del forno possono
essere selezionate con la manopola di
selezione delle funzioni. Per selezionare,
girare a sinistra/destra dalla posizione
chiusa (in alto).

Manopola temperatura

Con la manopola della temperatura &
possibile selezionare la temperatura alla
quale si vuole cuocere. Per selezionare,
girare in senso orario dalla posizione
chiusa (in alto).

Spia della temperatura

I simbolo della temperatura sul display
permette di capire facilmente qual & la
temperatura interna del forno. Il simbolo
della temperatura appare sul display
quando si awia la cottura e scompare
quando si raggiunge la temperatura
impostata. Quando la temperatura

&
manopole, spingere prima la relathC rp u. . [Ei?] r
| 6

e R T . fﬁ o R
Q@ ® & f B0 e

all'interno del forno scende al di sotto delle
temperatura impostata, il simbolo della
temperatura riappare.

g L
C:

R o
B D == _ﬂ_

T 1 1
1 2 3 4 5

1 Tasto allarme
2 Tasti di impostazione ora
3 Tasto per i decrementi
4  Tasto per gli incrementi
5 Tasto impostazioni
6 Tasto blocco tastiera
Simboli del display
: Simbolo della durata della
O cottura
- : Simbolo del tempo fine
O cottura®
0 : Simbolo dell’allarme
¢ : Simbolo luminosita
0 . Il simbolo blocco tasti

| : Simbolo della temperatura
:(]}} : Simbolo del volume
: Simbolo blocco sportello”

*Varia a seconda del modello di forno.
Potrebbe non essere disponibile sul
proprio prodotto.
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Funzioni operative del forno

Nella tabella delle funzioni sono indicate le funzioni operative del forno e le
temperature massime e minime configurabili per queste funzioni. L'ordine delle
modalita operative qui riportate potrebbe differire da quello del proprio prodotto.

—o- L ampada del Nel forno non funziona alcun
1\ flgrno - riscaldatore. Si accende solo la
lampada del forno.
Il forno non si riscalda. Funziona
solo il ventilatore (sulla parete
posteriore). Il cibo congelato con i
granuli viene scongelato
# Funzionamento . lentamente a temperatura
0 con ventola ambiente, il cibo cotto viene

raffreddato. Il tempo necessario
per scongelare un pezzo di carne
intero e piu lungo del cibo con
cereali.
I cibo viene riscaldato dall'alto e

: asso contemporaneamente.

scal il i stamp

Risca d"cl,lmento M QGr p . tta per torte e stufati in stampi
superiore e L
o da forno o per torte e pasticcini. La
inferiore .

cottura viene effettuata con un solo
VassoIo.
Grazie alla ventola, |'aria calda

riscaldata dal riscaldatore inferiore
viene distribuita equamente e
m—— Riscaldamento rapidamente in tutto il forno. La
%
X

a ventola cottura viene effettuata con un solo
inferiore vassoio.
Questa funzione dovrebbe essere
utilizzata anche per una facile
pulizia a vapore.,
Grazie alla ventola, I'aria calda
riscaldata dal riscaldatore
Riscaldamento ) superiore viene d?stribuita |
ventola equamepte e rapidamente in tutto
| forno. E adatta per la cottura a
piu vassoi dei vostri cibi e con
diversi livelli di ripiano.
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r) Riscaldamento
“
@ ventola eco

Per risparmiare energia, e possibile
utilizzare questa funzione invece di
utilizzare "Riscaldamento
ventola“nell'intervallo 160-220°C.
Ma il tempo di cottura sara
leggermente piu lungo.

Funzione pizza

Il riscaldatore inferiore e il
riscaldamento con ventola
funzionano. Adatta per la cottura di
pizze.

=¥
® “Funzione™ 3D

Il iscaldamento superiore, inferiore
e con ventola funzionano. Tute le
parti del prodotto sono cotte in
maniera uniforme e rapida. La
cottura viene effettuata con un solo
VassoIo.

Questa funzione deve essere
utilizzata anche per la cottura a
vapore.

Grill completo

E

M C G r p Rgmll grande sulla parte superiore

del forno funziona. Adatta per
grigliare grandi quantita di cibo.

“ I prodotto funziona nell'intervallo di

temperatura specificato sulla manopola

della temperatura.
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Accessori del prodotto

Il prodotto e dotato di vari accessori. Questa sezione contiene la descrizione degli
accessori e del loro corretto utilizzo. A seconda del modello, I'accessorio fornito
potrebbe variare. Non tutti gli accessori descritti nel manuale d'uso potrebbero
essere disponibili sul proprio prodotto.

AWISO : | vassoi del proprio prodotto potrebbero essere deformati dall'effetto
della temperatura. Cio non influisce sulla loro funzionalita. La deformazione
scompare quando il vassoio si raffredda.

Vassoio standard
Viene utilizzato per la pasticceria, per |
surgelati e per la frittura di grandi pezzi.

Vassoio profondo

Viene utilizzato per la pasticceria, per
friggere pezzi grossi, cibi succosi o per
la raccolta di oli fluenti durante la cottura
alla griglia.

Grill a filo

Viene utilizzato per friggere o per
mettere il cibo da cuocere, friggere e
stufare sul ripiano desiderato.
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Uso degli accessori

Ripiani da cottura

Nell’area di cottura ci sono 5 livelli di
posizionamento dei ripiani. E possibile
anche vedere l'ordine dei ripiani nei
numeri sul frame anteriore del forno.
Modelli con ripiani in filo metallico

S T Tt M
i : §
b H
s ok
i i
.
o 4%
% -
B i
i 3 ol
! J B
% i 5
= -
i
[ o H
= 1]
g i
g
g :
 cai s e S R R R e e

Modelli senza ripiani in filo metaliico
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Posizionamento del grill a filo sui
ripiani da cottura

Modelli con ripiani in filo metallico:

e fondamentale posizionare
correttamente il grill a filo sui ripiani
laterali in filo metallico. Quando si
posiziona il grill a filo sul ripiano
desiderato, la sezione aperta deve
trovarsi sul lato anteriore. Per una
migliore cottura, il grill a filo deve essere
fissato con il tappo sul ripiano a filo. Non
deve passare sopra il tappo a contatto
con la parete posteriore del forno.

Modelli senza ripiani in filo metallico:
e fondamentale posizionare
correttamente il grill a filo sui ripiani
laterali. Il grill a filo pud essere
posizionato sul ripiano in una sola
direzione. Quando si posiziona il grill a
filo sul ripiano desiderato, la sezione
aperta deve trovarsi sul lato ante

P R T P e

a2 i
Posizionamento del vassoio sui
ripiani da cottura

Modelli con ripiani in filo metallico:
e fondamentale posizionare
correttamente | vassoi sui ripiani laterali
in filo metallico.

Quando si posiziona il vassoio sul
ripiano desiderato, il lato designato per
la sua tenuta deve trovarsi frontalmente.
Per una migliore cottura, il vassoio deve
essere fissato con il tappo sul ripiano a
filo. Non deve passare sopra il tappo a
contatto con la parete posteriore del
forno.
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Modelll senza nplam in filo metallico:
e fondamentale posizionare
correttamente i vassoi sui ripiani laterali.
Il vassoio pud essere posizionato sul
ripiano in una sola direzione. Quando si
posiziona il vassoio sul ripiano
desiderato, il lato designato per la sua
!Il_?_,ﬂuta deve trovarsi frontalmente.

Funzione dello stoppe
filo

Esiste una sorta di funzione di arresto
per evitare che il grill a filo si rovesci dal
ripiano in filo metallico. Questa funzione
permette di estrarre il cibo in modo
semplice e sicuro. Mentre si rimuove |l
grill a filo, si puo tirarlo in avanti fino a
raggiungere lo stopper. Per rimuoverlo
completamente, & necessario passare
sopra lo stopper.
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e dello stoppf per |I vas-
r b:"m grill a filo Modelli con

ripiani in filo metallico

Esiste una sorta di funzione di arresto
per evitare che il vassoio si rovesci dal
ripiano in filo metallico. Durante la
rimozione del vassoio, sganciarlo dalla
serratura posteriore e tirarlo verso di sé
fino a raggiungere lo stopper. Per
rimuoverlo completamente, € necessario
passare sopra lo stopper




Posizionamento corretto del grill a
filo e del vassoio sulle guide te-
lescopiche-Modelli con ripiani in
filo metallico e guide telescopiche
Grazie alle guide telescopiche, i vassoi o
il grill a filo possono essere faciimente
installati e rimossi. Quando si utilizzano
vassol e grill a filo con la guida
telescopica, occorre fare attenzione che
i pemi, sulla parte anteriore e posteriore
delle guide telescopiche, poggino contro
i bordi del grill e del vassoio (come
mostrato in figura)

|
S R S s R sy

Saanaaanman
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Si consiglia di non utilizzare

vassoi e griglie a contatto
diretto con gli alimenti.

McGrp.Ru
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(altezza/larghezza/profondita)

595 mm/594 mm/567 mm

Dimensioni di installazione ‘d\el prodotto 590 o 600 MM/560 mm/min. 550 mm
(altezza/larghezza/profondita)

Tensione/Frequenza 220-240 V~; 50 Hz

Ti -~ elsezione di cavo utilizzato/adatto min. HOSW-FG 3 x 1.5 mm?
all'impiego nel prodotto

Consumo energetice totale 3.3 kW

Tipo di forno Forno multifunzione

7 Informazioni principali: Le informazioni sull'etichetta energetica dei forni elettrici
sono fornite in conformita alla norma EN 60350-1/IEC 60350-1. Questi valori
sono determinati sotto carico standard con funzioni di riscaldamento dal basso
verso |'alto o di riscaldamento a ventola (se presente).
La classe di efficienza energetica viene determinata in base alla seguente
priorita, a seconda che le funzioni rilevanti esistano o meno sul prodotto: 1-
Riscaldamento ventola eco, 2-Riscaldamento ventola 3- Grill basso a ventola,
4-Riscaldamento superiore e inferiore.

Le specifiche tecniche possono essere modificate senza preawiso per
migliorare la qualita del prodotto.

o Le figure in questo manuale %Q&Q&B sMatiche, e potrebbero non

corrispondere esattamente al prodotto.

| valori indicati sulle etichette del prodotto o nella documentazione che lo
accompagna sono ottenuti in condizioni di laboratorio in conformita alle norme
vigenti. Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di
funzionamento e ambientali.
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F’rlma d| iniziare ad uhhzzare |I prodotto
si raccomanda di procedere come
segue nelle seguenti sezioni.

Prima impostazione dell’ora

Impostare sempre |'ora del giorno
prima di utilizzare il forno. Se non
lo si imposta, non e possibile

cucinare in alcuni modelli di forno.

1.Quando si accende il forno per la
prima volta, sul display
lampeggeranno il campo delle ore
"12:00" e il simbolo .

2. Impostare I'ora del giorno toccando @

5 Q 1L 3
-
3 :;:.;._.
- Q. . . "'-%%} f% |
i A

3.Toccare % 0 (O per impostare i
Campo del mmu’u

...........................................................................................................................

i @ —

t
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i ! I—[ l | i
3 -

3

i & ’ 3
i

11

4 Impostare- il mmuto del QIOFHO
toccan do @f@

E,l..

5 Confermare [' mpostazmne premendo
o il tasto © o %,

» L'ora del giormo e impostata e sullo

schermo appare il simbolo €.

Se la procedura della prima
impostazione dell’orario non viene
effettuata, i simboli "12:00" e &
continuano a lampeggiare ¢ il
forno non si awiera. Affinché |l
forno funzioni, & necessario
confermare I'ora del gioro
impostandola o toccando il tasto
(9 quando & alle "12:00". Come
descritto nella sezione
"Impostazioni”, I'impostazione
dell'ora del giorno puo essere
modificata in un secondo
momento.

Le impostazioni dell’ora corrente
sono annullate in caso di
interruzione dell’alimentazione.
Dovra essere nuovamente
regolata.

_______________ rM GG r ﬁana pulizia

.Rimuovere tutti i materiali
dell'imballaggio.

2.Rimuovere tutti gli accessori formniti e
presenti all'interno del prodotto.

3.Accendere il prodotto per 30 minuti e
poi spegnerlo. In questo modo, |
residui e gli strati che potrebbero
essere rimasti nel forno durante la sua
fabbricazione vengono bruciati e puliti.

4.Durante il funzionamento del prodotto,
selezionare la temperatura piu alta e la
funzione che attiva tutti i riscaldatori
del prodotto. Vedere “Funzioni
operative del forno™ Nella seguente
sezione e possibile apprendere come
far funzionare il forno.

5.Attendere il completamento del
raffreddamento.

6.Pulire le superfici del prodotto con un
panno © una spugna umida e
asciugare con un panno.
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Prima di utilizzare gli accessori;
Pulire gli accessori che saranno stati AWISO Durante il primo
rimossi dal forno con acqua detergente

, funzionamento, per un paio
e una spugna morbida.

d’ore, & possibile che siano

AWISO La superficie pud | emessi odori e fumo. E
danneggiarsi a causa di abbastanza normale.
alcuni detergenti o materiali Assicurarsi che 'ambiente
di pulizia. .Non usare sia ben ventilato per
detergenti aggressivi, rimuovere fumo e odori.
polvere/creme pulenti o Evitare di inalare
oggetti taglienti durante la direttamente fumo e odori
pulizia. emessi.

McGrp.Ru
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Informazioni generiche
sull'uso del forno

Ventola di raffreddamento

Il prodotto & dotato di una ventola di
raffreddamento. La ventola di
raffreddamento si attiva
automaticamente quando necessario e
raffredda sia la parte anteriore del
prodotto che i mobili. Viene
automaticamente disattivata al termine
del processo di raffreddamento. Dallo
sportello del forno esce aria calda. Non
coprire assolutamente queste aperture
di ventilazione. In caso contrario, Il forno
potrebbe surriscaldarsi.

La ventola di raffreddamento sara attiva
sia durante il funzionamento del forno
sia dopo lo spegnimento dello stesso
(circa 20-30 minuti). Se si cucina

programmando il timer del forno, all
fine del tempo di cottura, la ventoMmC Gr

raffreddamento si spegne con tutte le
funzioni. Il tempo di funzionamento della
ventola di raffreddamento non pud
essere determinato dall'utente. Si
accende e si spegne automaticamente.
Questo non & un errore.

llluminazione del forno

La lampada del forno si accende
quando il forno inizia la cottura. In alcuni
modelli la lampada € accesa durante la
cottura, mentre in altri si spegne dopo
un certo tempo.

Se si desidera che la lampada del forno
sia accesa in modo continuo,
selezionare la funzione "Lampada del
forno" con la manopola di selezione
delle funzioni.

Funzionamento dell’unita di
controllo del forno

Awvertenze generali per I'unita di
controllo del forno

Il tempo massimo che puo essere
impostato come fine cottura e 5
ore e 59 minuti.

Il programma sara annullato se
manca la corrente. Bisogna
riprogrammare il forno.

Durante le regolazioni, i relativi
simboli lampeggiano sul display.
Per salvare le impostazioni
attendere un breve periodo di
tempo.

Se e stata effettuata una qualsiasi
impostazione di cottura, I'ora del
giorno non puo essere regolata.
Wil tempo di cottura & impostato
all'inizio della cottura, sullo

schermo viene visualizzato |l
tempo rimanente.

Nei casi in cui il tempo di cottura
o il tempo di fine cottura sono
impostati, € possibile annullarli
automaticamente toccando a
lungo il tasto ©.

P AR TEE o R B N A R B ol P B R B b P P B B P BO N P B B R R B

1 Tasto allarme

2 Tasti di impostazione ora
3 Tasto per i decrementsi
4 Tasto per gli incrementi
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5 Tasto impostazioni
6 Tasto blocco tastiera
Simboli del display
: Simbolo della durata della

O cottura

. : Simbolo del tempo fine

- cottura™

al : Simbolo dell’allarme

() : Simbolo luminosita

& . I simbolo blocco tasti

8 . Simbolo della temperatura
i) : Simbolo del volume

f&] : Simbolo blocco sportello”

* Varia a seconda del modello di
forno. Potrebbe non essere
disponibile sul proprio prodotto.

Accensione del forno

Quando si seleziona una funzione
operativa con la quale si vuole cuocere
utilizzando la manopola di selezione
delle funzioni e si imposta una

1 Selezionare Ia funzmne Dperatwa con
la quale si desidera cuocere con la
manopola di selezione delle funzioni.

2.Impostare la temperatura a cui si vuole
cuocere con la manopola della
temperatura.

» Il forno iniziera a funzionare

immediatamente alla funzione e alla
temperatura selezionate e sullo schermo
apparira . Quando la temperatura
all'interno del forno raggiunge il livello
impostato, il simbolo 8 scompare.
Poiché la cottura manuale awviene senza

determinata temperatura con la
P MCGFQ;DR e il tempo di cottura, il forno

manopola della temperatura, il fo
inizia a funzionare.

Spegnimento del forno

E possibile spegnere il forno ruotando la
manopola di selezione delle funzioni e la
manopola della temperatura in posizione
off (su).

Cottura manuale per selezionare
la temperatura e la funzione di
operativita del forno

Si puo cuocere effettuando un controllo
manuale (sotto il proprio controllo),
senza impostare il tempo di cottura,
selezionando la temperatura e la
funzione operativa specifica per i propri
alimenti.

Esempio:
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N sl spegne automaticamente.
Bisogna controllare la cottura da soli e
spegnerlo appositamente. Quando la
cottura & completata, & possibile
spegnere Il forno ruotando la manopola
di selezione delle funzioni e la manopola
della temperatura in posizione off (su).

Cottura con impostazione del
tempo di cottura;
E possibile far spegnere
automaticamente il forno alla fine del
tempo specificato selezionando la
temperatura e la funzione di operativita
specifica per i propri alimenti e
impostando il tempo di cottura sul timer.
1.Selezionare la funzione operativa per
la cottura.
2. Toccare €9 finché sul display non
appare il simbolo del tempo di cottura

O,



Dopo aver impostato la funzione
di operativita e la temperatura, &
possibile impostare il tempo di
cottura per 30 minuti toccando
direttamente il tasto @ per una
rapida impostazione del tempo di
cottura e modificando il tempo
con i tasti @/O.

3.Impostare il tempo di cottura con |

tastl OXQ

Il tempo di cottura aumenta di 1
minuto nei primi 15 minuti, dopo
15 minuti aumenta di 5 minuti.

4 .Mettere gli alimenti nel forno e regolare
la temperatura con la manopola della
temperatura.

» |l fomo iniziera a funzionare

iImmediatamente alla funzione e alla

temperatura selezionate. Il tempo di

cottura impostato inizia un conto alla

rovescia e sul display appare §. Quando
la temperatura all’'interno del forno

raggiunge il livello impostato, il simbolo 8

scompare.

5.Al completamento del tempo di
cottura impostato, sullo schermo,
apparira “Fine” (End), il simbolo &
lampeggera e il timer emettera un
segnale acustico

6.1 "aviso suona per due minuti.
Premere qualsiasi pulsante per
interrompere I'awiso. L'awiso si

arresta e sullo schermo appare |I'ora
del giomo.

Per impostare il tempo di fine
cottura su un tempo successivo;
(Varia a seconda del modello di
forno. Potrebbe non essere
disponibile sul proprio prodotto.)
Selezionando la temperatura e la
funzione operativa specifica per |l
proprio pasto, e possibile impostare |l
tempo di cottura e il tempo di fine
cottura su un tempo successivo,
consentendo |'awvio e lo spegnimento
automatico del forno.
1.Selezionare la funzione operativa per
la cottura.
2. Toccare (O finché sul display non

appare il simbolo del tempo di cottura
)
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Dopo aver impostato la funaone
di operativita e la temperatura, €
possibile impostare il tempo di
cottura per 30 minuti toccando
direttamente il tasto @ per una
rapida impostazione del tempo di
cottura e modificando il tempo
con i tasti @/O.

3.Impostare il tempo di cottura con |
tasti O/O

II tem po d| cottura aumenta dl 1
minuto nei primi 15 minuti, dopo
15 minuti aumenta di 5 minuti.
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» Dopo aver impostato il tempo di

cottura, il simbolo © viene visualizzato

fisso sullo schermo.

4. Toccare @ finché sul display non
appare il simbolo del tempo di fine

5.Impostare il tempo di fine cottura con i
Mesti /O,

R R B b A e R R M BN PP P PN

:

» Dopo aver impostato il tempo di fine
cottura, sul display appariranno fissi il

simbolo @ e il simbolo ™ con il sife(3 I

del periodo di tempo. Appena inizia la
cottura, il simbolo 5 scompare.
6.Mettere gli alimenti nel forno e regolare
la temperatura con la manopola della
temperatura.
» L'orologio del forno calcola il tempo
di inizio cottura sottraendo il tempo di
cottura dal tempo di fine cottura
impostato. Al raggiungimento del
tempo di inizio cottura, si attiva la
modalita di funzionamento selezionata e
il forno viene riscaldato fino alla
temperatura impostata. Il tempo di
cottura impostato inizia un conto alla
rovescia e sul display appare 8. Quando
la temperatura all'interno del forno
raggiunge il livello impostato, il simbolo &
scompare.
/.Al completamento del tempo di
cottura impostato, sullo schermo,
apparira “Fine” (End) e il simbolo &
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lampeggera e il timer emettera un
segnale acustico

8.L'avviso suona per due minuti.
Premere qualsiasi pulsante per
interrompere I'avviso. L'awiso si
arresta e sullo schermo appare I'ora
del giomo.

Se al termine dell'avviso acustico
viene premuto un tasto qualsiasi, il
forno riprende a funzionare. Per
evitare che il forno riprenda a
funzionare alla fine dell'awviso,
portare la manopola della
temperatura e la manopola delle
funzioni sulla posizione "0" (off) e
spegnere il foro.

Utilizzo della funzione a

vapore
I forno dispone della funzione di cottura
assistita da vapore. Durante la cottura,
I'acqua sulla piastra di fondo del forno
pRi ra grazie al calore e il vapore
arantira risultati di cottura ottimal. |l
vapore assicura che la superficie della
pasta sia piu brillante, la crosta piu
croccante e la dimensione piu grande.
Inoltre, I'assistenza data dal vapore
riduce la perdita di umidita nella came,
in modo tale da mantenerla piu succosa
e deliziosa.

La cottura assistita da vapore puod
essere realizzata con le funzioni
dedicate indicate nel manuale
utente.

La capacita del serbatoio d’acqua
e di 250 ml. Durante la cottura,
non aggiungere piu di 250 ml di
acqgua nel serbatoio.

Per la cottura assistita da vapore:

1.Fare riferimento alla tabella della
cottura assistita da vapore per
impostare la funzione, la temperatura
e il tempo idonei al cibo in questione e



iniziare il processo di cottura. Per gli
alimenti non indicati nella tabella, &

possibile decidere la quantita d’acqua,

la temperatura, la funzione e il tempo
di cottura.

2.Porre I'alimento sul ripiano
raccomandato.

3.Quando & il momento di aggiungere
acqua secondo la tabella di cottura,
premere |l serbatoio dell'acqua sul

R e S et i

5. Apnre i coperchlo‘ d-el serbatmo e
riempirlo con la quantita di acqua
indicata nella tabella di cottura.

Non utilizzare acqua distillata o
filtrata. Utilizzare solo acqua in
bottiglia. Non aggiungere soluzioni
inflammabili, contenenti alcool o
particelle solide nel serbatoio
d’acqua.

E+m49ﬁ+}.=~1+m4w;.u1+m-5m~o

6 Chiudere il coperchlo del serbatom
dell'acqua e posizionarlo nella sua
sede. Spingere il serbatoio dell'acqua
fino in fondo.

Gr pARYpismbood.

» L.'acqua nel serbatoio viene quindi

versata lentamente sulla base del forno

per fornire vapore al cibo.

7.Al termine del processo di cottura,
girare i pulsanti della funzione e della
temperatura su off per spegnere il
forno.

Dopo ogni ciclo di cottura
assistita al vapore, verificare se vi
e acqua alla base del foro. Se s,
usare un panno asciutto per
asciugare I'acqua una volta
raffreddato il forno. Altrimenti,
I'acqua rimasta nella base del
forno pud causare calcare.

Impostazioni

Attivazione del blocco tasti
Attivando la funzione di blocco dei tasti,
e possibile impedire l'intervento
dell'unita di controllo.

1.Toccare & finché sul display non

LB

g

: B

e B
ﬂ :
. pai b
e B
5

3
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» SUI display appare il simbolo I?l e inizia
il conto alla rovescia 3-2-1. Al termine
del conto alla rovescia, viene attivato |l
blocco dei tasti. Quando si tocca un
tasto qualsiasi con il blocco tasti
impostato, il timer emette un segnale
acustico e il simbolo & lampeggia.

Se si smette di toccare il tasto &
prima della fine del conto alla
rovescia, il blocco tasti non sara
attivato.
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| tasti del timer non possono
essere utilizzati quando il blocco
tasti e attivo. Il blocco tasti non
sara annullato in caso di
interruzione dell’alimentazione.

Disattivazione del blocco tasti

1.Toccare & finché sul display non
appare il simbolo .

» Il simbolo & scompare e sul display il

blocco dei tasti viene disattivato.

Impostazione dell'allarme
E anche possibile utilizzare il timer del
prodotto per qualsiasi awiso o
promemoria diverso dalla cottura.
L"allarme non ha alcun effetto sulle
funzioni operative del forno. Viene
utilizzata solo come awviso. Ad esempio,
é possibile utilizzare la sveglia quando,
ad una certa ora, si vuole girare il cibo
nel forno. Non appena scaduto il tempo
impostato, I'orologio emette un segnale
acustico di avviso.

I tempo di allarme massimo puo
essere 23 ore e 59 minuti.

1.Toccare £ finché sul display non

¥
%
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2.@ Impostare 'ora dell’allarme con i

2

» Dopo aver impostato'l'ora dell'allarme,
il simbolo £\ rimane acceso e sul display
inizia il conto alla rovescia dell’ora
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dell'allarme. Se |'ora dell’allarme e |'ora

di cottura vengono impostati

contemporaneamente, viene visualizzato

quello a scadenza piu breve.

3.Al momento impostato, il simbolo £
inizia a lampeggiare ed emette un
segnale acustico.

Spegnimento dell’allarme

1.Esauritosi il tempo dell’allarme, il
segnale acustico di awiso suona per
due minuti. Premere qualsiasi tasto
per interrompere il segnale acustico di
awiso.

» L'awiso si arresta e sul display appare

I'ora del giorno.

Se si vuole annullare Pallarme;

1.Toccare 2 finché sul display non
appare il simbolo £ per resettare I'ora
dell'allarme. Toccare il tasto @ fino a
quando non appare "00:00".

2.L3 & anche possibile annullare |'allarme
anche premendo a lungo il tasto.

McGr ﬂoﬁfh‘:a del livello del volume

1.Toccare il tasto & finché sul display
_non appare il simbolo .

5:___ | O
| |

2.Impostare il livello desiderato coni
tasti &/, (b-01-b-02-b-03)

B

H-04°

. . . . :
R {
3 e

3.Toccare il tasto ¢ per la conferma,
oppure I'impostazione viene attivata in
breve tempo senza toccare alcun
tasto.



Impostazione della luminosita del P R
display 1 O |7 1
1.Toccare il tasto B finché sul display ¥ B 1
_non appare il simbolo . | sl nnnnnnne |

N | @ | —1;’ 1
2.Impostare la luminosita desiderata con | mj_'_ ] j:
1 tasti ©/O). (d-01-d-02-d-03) |y o | |

T ——

A B PR

4 Impc::stare il minuto del giormo

toccando O/@

» Toccare il tasto %} per la conferma,

oppure l'impostazione viene attivata in

breve tempo senza toccare alcun tasto. ‘ @ .

Modificare l'ora del giornro __ .~ § &

sul forno; per cambiare |'ora del gﬁ'ﬂrﬁ Gr ﬁ’@&ﬁ'mare | mpostazmne premendo

precedentemente impostata, o il tasto (U o %,

1.Toccare ¢ finché sul display non » L'ora del giorno & impostata e sullo
appare il simbolo (. schermo appare il simbolo €.

2.Impostare |'ora del giomo toccando @

/.
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& Informazioni generali s

............ e e e e e - e e

Questa sezione include i consigli per la
preparazione e la cottura dei cibi.
Inoltre, & possibile trovare anche alcuni
degli alimenti testati dal produttore e le
impostazioni piu appropriate per questi
alimenti. Sono inoltre indicate le
impostazioni del forno e gli accessori
appropriati per questi alimenti.

Avvertenze generiche sulla

cottura in forno

e All'apertura dello sportello del forno
durante o dopo la cottura potrebbe
fuoriuscire vapore caldo. Il vapore
potrebbe provocare bruciature a mani,
viso e/0 occhi. Quando si apre lo
sportello del forno, stare lontano.

e || vapore intenso generato durante la
cottura potrebbe formare delle gocce
d'acqua condensata all'interno e
all'esterno del forno e sulle parti

produttore per le pentole esteme che
si utilizzeranno.

¢ Tagliare la carta oleata che si usera
per la cottura in dimensioni adeguate
al contenitore da utilizzare. Le carte
oleate che traboccano dal contenitore
potrebbero creare un rischio di ustioni
e influire sulla qualita della cottura.
Utilizzare la carta oleata nell'intervallo
di temperatura specificato.

¢ Per una buona prestazione di cottura,
collocare i cibi sul ripiano corretto
consigliato. Non modificare la
posizione del ripiano durante la cottura.

Pasticcini e alimenti da forno

Informazioni di carattere generale

* Per una buona cottura, si consiglia di
utilizzare gli accessori del prodotto. Se
sl ha intenzione di utilizzare una
pentola estema, preferire pentole

superiori del mobile a causa delf CG I pS(RrEl anti-aderenti e resistentl a

differenza di temperatura. Si tratta di
un evento normale e fisico.

¢ | valori di temperatura e tempo di
cottura indicati per i cibi potrebbero
variare a seconda della ricetta e della
quantita. Per questo motivo, tali valori
sono indicati come intervalli.

* Prima di iniziare la cottura, togliere
sempre dal forno gli accessori
inutilizzati. Gli accessori che
rimangono nel forno potrebbero
impedire la cottura dei cibi ai valori
corretti.

* Per i cibi che saranno cucinati
secondo la propria ricetta, fare
riferimento a cibi simili indicati nelle
tabelle di cottura.

e | 'utilizzo dedli accessori in dotazione
garantisce le migliori prestazioni di
cottura. Osservare sempre le
avvertenze e le informazioni fornite dal
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calore.

¢ Se sulla tabella di cottura si consiglia il
preriscaldamento, assicurarsi di
mettere il cibo nel forno dopo |l
preriscaldamento.

¢ Se si deve cucinare con le pentole sul
grill a filo, posizionarle al centro del grill
a filo, non vicino alla parete posteriore.

e Tutti i materiali utilizzati nella
fabbricazione dei dolci devono essere
freschi e a temperatura ambiente.

¢ | o stato di cottura dei prodotti
potrebbe variare a seconda della
quantita di cibo e delle dimensioni
delle pentole.

e Stampi in metallo, ceramica e vetro
prolungano il tempo di cottura e la
superficie inferiore della pasticceria
non si rosola in modo uniforme.

® Se si utilizza carta da cucina durante
la cottura, si potrebbe osservare una
leggera doratura sulla superficie



inferiore del cibo. In questo caso, quantita minore di liquido, ridurre la

potrebbe essere necessario temperatura e aumentare il tempo di
prolungare il tempo di cottura di circa cottura.
10 minuti.

Consigli per cucinare i pasticcini

¢ Se I'impasto & troppo secco,
aumentare la temperatura di circa 10
“C e diminuire il tempo di cottura.
Bagnare le sfoglie di pasta con un
intingolo di latte, olio, uova e yogurt.

¢ Se l'impasto cuoce lentamente,
assicurarsi che lo spessore preparato
non trabocchi dal vassoio.

¢ Se I'impasto & dorato in superficie ma

e | valori indicati nelle tabelle di cottura
sono determinati in base ai test
effettuati nei nostri laboratori. | valori
adatti al singolo caso potrebbero
differire da questi valori.

e Mettere | propri alimenti sull'apposito
ripiano consigliato nella tabella di
cottura. Tenere presente che ripiano
inferiore del forno & il ripiano 1.

Consigli per la cottura di torte il fondo non & cotto, assicurarsi che la

¢ Se la torta e troppo secca, aumentare quantita di intingolo che userete non
la temperatura di circa 10 C e sia eccessiva sul fondo. Per una
diminuire il tempo di cottura. doratura uniforme, provare a spalmare

e Se la torta &€ umida, utilizzare una I'intingolo equamente tra le sfoglie e
piccola quantita di liquido o ridurre la 'impasto.
temperatura di 10°C. e Cuocere I'impasto nella posizione e

e Se |la parte superiore della torta alla temperatura specificata nella
bruciata, metterla su un ripiano tabella di cottura. Se il fondo non e
inferiore, diminuire la temperatuhﬂec G I parﬁdda abbastanza dorato, metterlo
aumentare il tempo di cottura. Su un ripiano inferiore per un'ulteriore

e Se la torta e ben cotta all'interno ma cottura.

I'esterno € appiccicoso, utilizzare una
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Tabella di cottura per pasticceria e pietanze da forno

Fﬂcaldament |

Torte in Vassoio Vassoio .
Vassoio singolo standard® SI‘.JDe".me © 3 180 30... 40
inferiore
. . Stampo per .
Torte in Vassoio : Riscaldamento
stampo singolo tc:rteﬁ?;:gnll a ventola 2 180 30 ... 40
Vassoio Vassoio H|scaldgmemo 3 160 25 35
singolo standard® S".' per{ore ©
inferiore
Modelli con
ripiani in filo
Vassoio Vassoio Riscaldamento metallico: 3 150 25 135
singolo standard* ventola Modelli senza o
Torte di ripiani in filo
piccole metallico: 2
dimensioni Modelli con
5 _\/assoio Modelli con ripiani in filo
standard* _ rlplar!i in filo metallico:
2 vassoi 4 —\/3550i0 Riscaldamento 5_4 rnatalll@n: 150 25 - 40
oer ventola Mio{l:lelil isegiza Mrim'dEI? isei?lza
T ripiani in filo piani in filo
pasticcenia metallico: 140 metallico:
30 ... 45
Stampo per
lci rotondo, .
Vassoo  cametroge.  Piscaldamento
singolo cm con superiore e 2 160 30 ... 40
morsetto su (V] C '@m Ru
Pan di grill a filo**
Spagna Stampo per
dolci rotondo,
Vassoio diametro 26 Riscaldamento
singolo cm con ventola 2 160 80... 40
morsetto su
grill a filo™*
Vassoio Vassoio per Riscaldamento
singolo pasticceria* superiore 3 170 25 ... 35
inferiore
Urasgmg VEISE%@G pEE Riscaldamento 3 170 20 ... 30
Biscotti singolo pastlcceng ventola
2 =Vassoio
o . standard.‘ Riscaldamento
vassoi 4 —\assoio ventola 2-4 170 25...35
per
pasticceria®
Vassoio Vassoio Riscaldamento a
singolo standard® \..:entn:_:da . 2 200 30 ... 40
superiore/inferiore
Vassoio Vassoio Riscaldamento
Fasticceria singolo standard® ventola 2 180 35 ... 45
frolla 1 -Vassoio
standard’ Riscaldamento
2 vassol 4 -\/assoio 1-4 180 35 ...45
ventola
per
pasticceria®
FPasticceria WVassoio \Vassoio Hi:ﬁzg?g?:gm 2 200 20 .. 30
arricchita singolo standard inferiore
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iscaldamento

SDID ar.::ur:: ATERRE G2
singolo standard* ventola S 180 20... 30
2 =\Vassoio
standard” .
2 vassoi 4 -Vassoio Riscaldamento 2-4 180 20 ... 30
ventola
per
pasticceria”
Vassoio \Vassoio Riscaldamento
sinqolo standard* superiore e 3 200 30 ... 40
Pane integrale g inferiore
Vassoio Vassoio Riscaldamento
singolo standard® ventola 3 200 30 ... 40
Contenitore .
| asaqna Vassoio rettangolare in lecaléir?;?:gm 203 200 30 . 40
9 singolo vetro/metallo ".'D :
- inferiore
su grill
Stampo
Vassoio nigttglr;}dr?ép@ FECRCRMenc
: ) superiore e 2 180 50 ... 70
singolo 20 cm di inferiore
diametro su
Torta di mele grill a filo
Stampo
rotondo in
Vassoio metallo nero, Riscaldamento
singolo 20 cm di ventola 2 170 20 ... 70
diametro su
grill a filo™ _
asson v MEGITERU , a0 220 1020
Pizza inferiore
Vassoio Vasscio . .
singolo standard* Funzione pizza 3 250 g..15

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
** Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Tabella di cottura per Riscaldamento ventola eco - funzione operativa
e Non modificare la temperatura dopo l'inizio della cottura Riscaldamento ventola

eco - funzione operativa.
e Non aprire lo sportello del durante la cottura nella Riscaldamento ventola eco-

funzione operativa Se o sportello non viene aperto, la temperatura interna €

ottimizzata per risparmiare enerqgia e

Torte di piccole

Vassoio standard® 3 160 25 ... 35

. o Vassoio singolo
dimensioni
Biscotti Vassoio singolo Vassoio standard” 3 180 25 ...35
Pa?::;:‘i;:;na Vassoio singolo Vassoio standard* 3 200 45 ... 55
Pasticceria _ . .
ammicchita Vassoio singolo Vassoio standard 3 200 35 ... 45

* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
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Carne, pesce e pollame

I punti chiave della tostatura

¢ Prima di cucinarli, il condimento con
succo di limone e pepe aumentera il
risultato della cottura di pollo, tacchino

e grossi pezzi di came.

e Per cuocere la carne disossata ci
vogliono dai 15 ai 30 minuti in piu

Bistecca

e Si dovrebbero calcolare circa 4-5

minuti di tempo di cottura per

centimetro di spessore della came.
¢ Terminata la cottura, lasciare la carne
in forno per circa 10 minuti. Il succo

della carne € meglio distribuito alla

carne fritta e non esce quando la

carne viene tagliata.
rispetto al cottura del filetto in padella. Il pesce dovrebbe essere collocato su
un ripiano di medio o basso livello in

un piatto resistente al calore.

Tabella di cottura per carne, pesce e pollame

Fu

Riscaldamento a

15 min.

{intera)/Arrosto V‘TE'BS‘:"’ ‘;fasgr:ng* ventola 250/max, poi 60 ... 80
(1 kq) singolo stanaar superiore/inferiore 180 ... 190
Stinco di Vassoio Vassoio Hiscaldamento a 15 min.
agnello (1.5 - singolo standard* ventola 250/max, poi 110 ...120
2.0 kg superiore/inferiore 170
Grill a filo*
Vassoio Mette_re un Riscaldamento a 15 min. |
singolo vassoio sul \_.rento!a | 250/max, poi 60 ... 80
ripiano superiore/inferiore 190
inferiore _
Grill a filo* McGrP R U
Pollo arrosto Vassoio Eitstgif ;JSI Riscaldamento 200 ... 220 60 .. 80
(1.8-2 kg) singolo . ventola
ripiano
inferiore
Grill a filo*
. Mettere un 15 min.
ES;;E vassoiosul  “Funzione” 3D 250/max, poi 60 ... 80
ripiano 190
inferiore
. . Riscaldamento a 25 min.
E;S;;E SEHSC?::S* ventola o50/max, poi 150 ... 210
Turchia (5.5 superiore/inferiore 180 ... 180
kg) . . 25 min.
Vassoio Vassoio . .
. \ "Funzione” 3D 250/max, poi 1580 ... 210
singolo standard 180 . 190
Grill a filo*
\/assoio Mette_re un Hiscaldamento a
singolo vas_sgm sul \::entt_:r!a | 200 20 ... 30
ripiano superiore/inferiore
B inferiore
esce Grill a filo"
. Mettere un
ESQS;E vassoiosul  “Funzione’ 3D 200 20 ... 30
ripiano
inferiore

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.
* Qluesti accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
** Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.
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Grill

Quando vengono grigliati, la came rossa,
il pesce e la carne di pollame diventano
rapidamente marroni, mantengono una
bella crosta e non si asciugano. Carni di
filetto, spiedini, salsicce e verdure
succose (pomodori, cipolle, ecc.) sono
particolarmente adatti per la cottura al
grill.

Avvertenze generali

¢ Gli alimenti non adatti alla cottura al
grill determinano un rischio di incendio.
Grigliare solo cibi adatti alla cottura al
grill. Inoltre, non mettere il cibo troppo
in fondo (internamente) al grill. Questa
e la zona piu calda e i cibi grassi
potrebbero prendere fuoco.

* Durante la cottura alla griglia,
chiudere lo sportello del forno. Non
grigliare mai con lo sportello del
forno aperto. Le superfici calde
possono causare ustioni!

Pesce

| punti chiave della cottura al grill

¢ Preparare alimenti di spessore e peso
il piu possibile simili fra loro.

¢ Posizionare | pezzi da grigliare sul grill
a filo o sul vassoio del grill a filo
distribuendoli senza superare le
dimensioni del riscaldatore.

¢ A seconda dello spessore dei pezzi da
grigliare, 1 tempi di cottura indicati in
tabella potrebbero variare.

e Far scorrere il grill a filo o il vassoio del
grill a filo nel forno fino al livello
desiderato. Se si sta cucinando sul
grill a filo, far scorrere il vassoio da
forno sul ripiano inferiore per
raccogliere gli oli. |l vassoio da forno
che si intende far scorrere deve essere
dimensionato in modo da coprire
I'intera area del grill. Tale vassoio da
forno potrebbe non essere incluso nel
prodotto. Per una facile pulizia mettere
un po' d'acqua nel vassoio da forno.

Grill a filo 4-5 250 20 ... 25
Pezzi di pollo Grill a filo 4-5 250 25...35
;‘;Ef;ﬁ ?';S’e'zi Grill a filo 250 20 ... 30
Costoletta di agnello Grill a filo 4-5 250 20...25
Bistecca - (affettato) Grill a filo 4-5 250 25...30
Costoletta di vitello Grill a filo 4-5 250 25 ... 30
Verdure gratinate Grill a filo 4-5 220 20 ... 30
Pane tostato Grill a filo 250 1..3

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.
Girare | pezzi di cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.
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Cottura assistita a vapore

Informazioni di carattere generale

¢ | a cottura assistita a vapore puo
essere eseguita solo con le funzioni di
cottura assistita vapore specificate nel
manuale. Per le funzioni di cottura
assistita a vapore, vedere la sezione
"Funzioni operative del forno".

e Se si suggerisce il preriscaldamento
nella tabella di cottura, mettere
definitivamente il cibo nel forno dopo |l

Vassoi

_Tabella di cottura per cotture assistite a vapore

preriscaldamento. | tempi specificati al
momento della tempra indicano |l
tempo trascorso dopo il
preriscaldamento.

Il tavolo di cottura contiene consigli di
cottura testati dal produttore. E
possibile determinare la quantita di
acqua, la temperatura, la funzione di
cottura a vapore e il tempo di cottura
non elencati in tabella.

dopo il

Pane Vassoio Funzio . 30 ...
. 0 N , 2 200 200 preriscaldam 820
integrale singolo standard ne” 3D ento 40
Grill a filo®
Pollo \Vassoi MeLtJLere “Funzio 25 min. 60
arrosto 0 Vassoio ne” 3D 2 250/max, 250 25 ?O 2000
(1.8-2 kg) singolo sul ripiano poi 190
inferiore ﬂd G‘ ; p p R ! ’
Vassoi . . ’
Vassoio Funzio 40 ...
Costata | 0 standard® ne" 3D 3 180 250 15 55 1000
singolo
Stinco di . )
Vassoi . . dopo il
agnello Vassoio “Funzio 2504250 . g0 ...
con sinD olo standard®™ ne" 3D 3 170 o pren:nc;aédam 110 2000
verdure g
Ciambell . :
a lievitata Vassoi Vassoio “Funzio d.DDD i 25 ...
. o] ) N 3 180 100 preriscaldam 1200
fatta in sinqolo standard ne” 30 onto 35
casa g
Vassoi . u . prima del
Cheasec Vassoio Funzio . 50 ...
ake 0 standard®  ne” 3D 3 120 150 preriscaldam 60 1450
singolo ento
.. Vassoi . . dopo il
Coscia di Vassoio *Funzio . 25 ...
o ) " 3 200 1560 preriscaldam 800
pollo singolo standard ne" 3D ento 35
Vassoi . :
Patate al Vassoio “Funzio 45 ...
forno . © gstandard® ne" 3D 3 190 e . 55 500
singolo
Pane per Vassoi . . . dopo il
hamburg o S‘;’;fgg;‘;_ nFe”..”gl';" 3 180 150  preriscaldam zgd.. 800
er singolo ento
Salmone  Vassoi . . : dopo il
con o vassoio - “Funzio 3 180 100  preriscaldam 22 500
. standard ne" 3D 35
verdure  singolo ento

* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

** Indica il tempo trascorso dopo il preriscaldamento.

*** Agaiungere altri 250 ml di acqua a meta del tempo di cottura.
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Alimenti di prova

Gli alimenti di questa tabella di cottura sono preparati secondo la norma EN 60350-1
per facilitare i test del prodotto effettuati per gli istituti di controllo.

Tabella di cottura per alimenti di prova

\Vassoio Riscaldamento
sinaolo Vassoio standard” superiore e 3 140 20...30
9 inferiore
Modelli con
ripiani in filo
Shortbread . . .
biscotto Vassoio Vassoio standarg+  Tvecaldamento . metaliico: 3 140 15 ... 25
dolce) singolo ventola M:DFIE“I senza
ripiani in filo
metallico: 2
2-Vassoio standard® :
2 vassol 4-Vassoio per H'Scf;gfg:;”m 2.4 140 15 ... 25
pasticceria”®
. Riscaldamento
Ugssoro Vassoio standard”® superiore e 3 160 25...35
singolo e
inferiore
Modelli con
ripiani in filo
Vassoio . . Riscaldamento  metallico: 2
singolo Vassoio standard ventola Modelli senza 150 25... 35
ripiani in filo
Torte di metallico: 2
piccole Modelli
dimensioni M C‘Grp , R u con r:i;laiani
Modelli con mgl':alli?:o |
2-Vassoio standard’ fipianiinfllo 55" 40
. : Riscaldamento metallico: 150
2 vassoi 4-Vassoio per 2-4 . Modelli
e ventola Modelli senza
pasticceria ripiani in filo senza
metallico: 140 PN
' filo
metallico:
30 ...45
Stampo per dolci .
\assoio rotondo, diametro lecagagr:r;to 5 160 30 . 40
singolo 26 cm con morsetto l;'rf'f erli ore
Pan di su grill a filo*”
Spagna Stampo per dolci
\Vassoio rotondo, diametro  Riscaldamento
singolo 26 cm con morsetto ventola e 160 30...40
su grill a filo*”
Stampo rotondo in .
\Vassoio metallo nero, 20 cm Hlscaldamento
singolo di diametro su grill a superiore e 199 o ... ¥Q
N inferiore
Torta di mele flo
Stampo rotondo in
Vgssoto njetgllo nero, 20 pm Riscaldamento o 170 50 ... 70
singolo di diametro su grill a ventola

filo™

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenii.
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
** Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.
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Pane tostato Grill a filo 4 250 1...3

Polpette di came

(manzo) - 12 pezzi
Girare il cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.

Grill a filo 4 250 20 ... 30

McGrp.Ru
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Informazioni generiche per
la pulizia

A Avvertenze generali

e Attendere che il prodotto si raffreddi
prima di pulirlo. Le superfici calde
possono causare ustioni!

e Non applicare | detergenti
direttamente sulle superfici calde. Cio

potrebbe causare macchie permanenti.

e |_'apparecchio deve essere pulito e
asciugato accuratamente dopo ogni
uso. In questo modo i residui di cibo
possono essere puliti faciimente e non
si bruceranno quando |'apparecchio
verra riutilizzato in un secondo
momento. In guesto modo, la durata
dell'apparecchio si prolunga e |
problemi che si presenterebbero di
frequente si riducono.

e Non usare pulitori a vapore per
forno.

* Alcuni detergenti o agenti pulenti
possono danneggiare la superficie.
Non utilizzare detergenti abrasivi,
polveri detergenti, creme detergenti,
disincrostanti o oggetti appuntiti
durante la pulizia.

e Non & necessario un detergente
speciale per la pulizia dopo ogni
utilizzo. Pulire I'apparecchio con
sapone per piatti, acqua calda e un
panno morbido © una spugna e
asciugarlo con un panno in microfibra
asciutto.

¢ Assicurarsi di pulire completamente il
liquido rimasto dopo la pulizia e di
pulire immediatamente gli eventual
schizzi di cibo creatisi durante la
cottura.

e Non lavare alcun componente
dell'apparecchio in lavastoviglie.

ire
EGrp
Superfici smaltate
* Dopo ogni utilizzo, pulire le superfici

Superfici in acciaio inox e inox
¢ Per pulire superfici € maniglie in

acciaio inox o inossidabile non
utilizzare detergenti contenenti acido o
cloro.

e superfici in acciaio inox o acciaio
possono cambiare colore nel tempo.
Non si tratta di un'anomalia di
funzionamento. Dopo ogni uso, pulire
con un detergente adatto alla
superficie INOX O IN acciaio.

Pulire con un panno morbido e
sapone e con un detergente liquido
(antigraffio) adatto alle superfici in
acciaio inox, avendo cura di pulire in
una sola direzione.

Rimuovere immediatamente e senza
aspettare le macchie di calcare, olio,
amido, latte e proteine sulle superfici
In acciaio inox e vetro. Le macchie
pﬂ bero arrugginire dopo lunghi

periodi di tempo.

smaltate con detersivo per piatti,
acqgua calda e un panno morbido o
una spugna e asciugarle con un
panno asciutto.

Se il prodotto dispone di una funzione
di pulizia a vapore facile, & possibile
effettuarla per lo sporco leggero non
permanente. (Vedere la sezione
"Pulizia a vapore facile")

Per le macchie piu ostinate, si puo
usare il detergente per forno e griglia
consigliato sul sito web della marca
del prodotto e una spugnetta pagdlietta
in lana d'acciaio anti-graffio. Non
usare detergenti per forni esterni.
Prima di effettuare la pulizia, I'area di
cottura di cottura del forno deve
raffreddarsi. La pulizia su superfici
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calde creera sia pericolo di incendio
che di danni alla superficie smaltata.

Superfici catalitiche

¢ | e pareti laterali dell’area di cottura
pOsSsSoOno essere rivestite solo con
smalto o pareti catalitiche. Varia a
seconda del modello.

¢ | e pareti catalitiche hanno una
superficie opaca e porosa. Le pareti
catalitiche del forno non devono
essere pulite.

¢ |_e superfici catalitiche assorbono I'olio
grazie alla struttura porosa e
cominciano a brillare guando la
superficie e satura di olio, in questo
caso si consiglia di sostituire le parti.

Superfici in vetro

e Per |a pulizia delle superfici in vetro
non utilizzare raschietti in metallo duro
e materiali abrasivi. Possono
danneggiare la superficie del vetro.

¢ Pulire I'apparecchio con detersivo per

che agisca correttamente. Pulire
quindi la superficie in vetro con un
panno bagnato.

¢ Gli scolorimenti e le macchie sulla
superficie del vetro sono normali e non
sono difetti.

Parti in plastica e superfici verni-

ciate

¢ Pulire le superfici smaltate con
detersivo per piatti, acqua calda e un
panno morbido o una spugna e
asciugarle con un panno asciutto.

¢ Non utilizzare raschietti in metallo duro
e detergenti abrasivi. Cio potrebbe
danneggiare le superfici.

* Assicurarsi che le giunture dei
componenti dell'apparecchio non
siano lasciate umide e sporche di
detersivo. In caso contrario, su queste
giunture possono verificarsi delle
Corrosioni.

Pulizia degli accessori

piatti, acqua calda e un panno iV C G I' B ddd biiversamente indicato nel

microfibra specifico per le superfici in
vetro e asciugarlo con un panno in
microfibra asciutto.

¢ Se dopo la pulizia ci sono residui di
detersivo, strofinare con acqua fredda
e asciugare con un panno in
microfibra pulito e asciutto. | residui di
detersivo potrebbero ulteriormente
danneggiare la superficie del vetro.

¢ |n nessun caso i residui essiccati sulla
superficie del vetro devono essere
rimossi con coltelli seghettati, lana
metallica o simili strumenti da graffio.

e E possibile imuovere le macchie d
calcio (macchie gialle) sulla superficie
del vetro con il decalcificante
disponibile in commercio, oppure con
un agente decalcificante come |'aceto
0 il succo di limone.

¢ Se la superficie € molto sporca,
applicare il detergente sulla macchia
con una spugna e attendere a lungo

42/1T

manuale d'uso, non lavare gli accessori
del prodotto in lavastoviglie.

Pulizia del pannello di

controllo

¢ Quando si puliscono | pannelli con
manopole, pulire il pannello e le
manopole con un panno morbido
umido e asciugare con un panno
asciutto. Non rimuovere le manopole e
le guarnizioni sottostanti per pulire il
pannello. Il pannello e le manopole
potrebbero danneggiarsi.

¢ Durante la pulizia dei pannelli in
acciaio inox con manopola, non usare
detergenti per acciaio inox intorno alle
manopole. Gli indicatori intorno alle
manopole potrebbero cancellarsi.

¢ Pulire i pannelli di controllo a
sfioramento (touch) con un panno
morbido umido e asciugare con un
panno asciutto. Se il prodotto € dotato



di una funzione di blocco tasti, prima
di eseguire la pulizia del pannello di
controllo impostare il blocco tasti. In
caso contrario, i tasti potrebbero
essere involontariamente pigiati.

Pulizia dell'interno del forno

(area di cottura)

A seconda del tipo di superficie del
forno, seguire le fasi di pulizia descritte
nella sezione "Informazioni generali sulla
pulizia".

Pulizia delle pareti laterali del for-
no

Le pareti laterali dell’area di cottura
POSSONO essere rivestite solo con smalto
O pareti catalitiche. Varia a seconda del
modello. Se il forno presenta una parete
catalitica, consultare la sezione "Pareti
catalitiche" per informazioni.

Se il forno € un modello con ripiani in filo
metallico, prima di pulire le pareti laterali,

rimuovere i ripiani in filo metallico. @’ G
LGr

seconda del tipo di superficie del

completare quindi la pulizia come

descritto nella sezione "Informazioni

generali sulla pulizia®.

Per rimuovere i ripiani laterali in

filo metallico:

1.Rimuovere la parte anteriore del
ripiano in filo metallico tirandolo sulla
parete laterale in direzione opposta.

2. Tirare il ripiano in filo metallico verso di

se per rimuoverlo completamente

3.Per riattaccare | ripiani, le procedure
applicate per la sua rimozione devono
essere ripetute pero in ordine inverso.

Riempimento della vaschetta
dell’acqua alla base del forno
A seconda della frequenza delle cotture
e pulizie a vapore e della durezza
dell'acqua utilizzata, nella vaschetta alla
base del forno potrebbero formarsi delle
macchie di calcare.
Per rimuovere il possibile calcare dalla
vaschetta dell’acqua alla base del
forno dopo le cotture e pulizie a
vapore, dopo ogni 2 o 3 operazioni:
1.aggiungere 350 cc di aceto bianco
(I'acidita dell'aceto non deve superare
Il 6%) alla vaschetta sulla base del
forno.

2 .Attendere almeno 30 minuti per
permettere all'aceto di sciogliere i
residui di calcare a temperatura
ambiente.

3.Pulire la vaschetta con un panno
morbido e umido e tamponare con un
panno asciutto.

Per pulire la vaschetta dell’acqua
alla base del forno non utilizzare
detergenti contenenti acidi o
cloruri. Non pulire il calcare che
potrebbe formarsi nella vaschetta
dell’'acqua sulla base del forno
raschiando. In caso contrario, la
base del prodotto potrebbe
danneggiarsi.
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Per aumentare |'efficacia della pulizia
del calcare che si pud formare nella
parte bassa sul fondo del forno, dopo
ogni 10 utilizzi, oltre alle operazioni di
decalcificazione indicate piu sopra:
Selezionare una funzione in cui il
riscaldatore inferiore & attivo e far
funzionare il forno per 2-3 minuti a
100°C. Quindi, spegnere il forno e
spremere il detergente per intermo forno
e grill, che € possibile acquistare sul sito
web del marchio del forno, nella pozza
d'acqua sulla base del fomo e lasciarlo
riposare per 5 minuti. Dopo 5 minuti,
pulire la pozza d'acqua sul fondo del
forno con un panno in microfibra umido
e asciugare.

Pulizia a vapore facile

Varia a seconda del modello di forno.
Potrebbe non essere disponibile sul
proprio prodotto.

Garantisce una pulizia facile perche lo

B e S R R R
3.Posizionare il serbatoio dell'acgua in
posizione e spingerlo. L'acqua inizia a
riempire la piscina alla base del forno.
4.Impostare il forno in modalita di facile
pulizia a vapore e far funzionare a
100°C per 20 minuti.
Aprire immediatamente lo sportello e
pulire le superfici interne del forno con
una spugna o un panno umido.
All’apertura dello sportello, il vapore
fuoriesce. Questo puo creare un rischio
di bruciature. Fare attenzione quando si
apre lo sportello del forno.
Per pulire lo sporco persistente,
utilizzare acqua calda con del detersivo,
un panno morbido o una spugna e

sporco (purché non si aspetti trof®dC G I prpﬂue con un panno asciutto.

viene ammorbidito dal vapore che si

forma all'intero del forno e le gocce

d'acqua si condensano sulle sue

superfici inteme.

1.Rimuovere tutti gli accessori presenti
all'interno del forno.

2.Premere il serbatoio dell'acqua che si
trova sul pannello di controllo del forno
per rimuoverlo. Riempire il serbatoio
con 200 ml di acqua.

Non utilizzare acqua distillata o
filtrata. Utilizzare solo acqua in

bottiglia. Non aggiungere soluzioni

inflammabili, contenenti alcool o
particelle solide nel serbatoio
d’acqua.
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Durante la modalita di pulizia a
vapore facile, I'acqua che si trova
nella piscina alla base del forno
per ammorbidire i residui / 1o
sporco leggermente formatsi
all'interno della cavita del forno
evaporera e condensera nella
cavita del forno e nel vetro interno
della porta del forno, quindi
'acqua potrebbe gocciolare
all'apertura della porta del forno.
Eliminare la condensa non
appena si apre la porta del forno.

Varia a seconda del modello di forno.
Potrebbe non essere disponibile sul
proprio prodotto. Oltre alla condensa
formatasi nel foro, potrebbe esserci
acqua o umidita nel canale della
vaschetta sotto il formo. Dopo I'uso,
pulire questo canale della piscina con un
panno umido e poi asciugarlo.
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Pullzm dello sportello del
forno

Per pulire lo sportello del forno el
vetro, non utilizzare detergents
abrasivi aggressivi, raschietti
metallici, pagliette d’acciaio o
candeggina.

Per pulirli, € possibile rimuovere lo
sportello del forno e i vetri dello sportello.
Come rimuovere le porte e le finestre e
spiegato nelle sezioni "Rimozione dello
sportello del forno" e "Rimozione dei

vetri interni dello sportello”. Dopo aver Serratura a cerniera - p03|2|0ne aperta
rimosso i vetri interni dello sport M e lo sportello del forno in
pulirll con detersivo per piatti, acqﬁg Gr 5 BT fbne sermaperta

calda e un panno morbido o una
spugna e asciugare con un panno
asciutto. Asciugare il vetro con l'aceto e
poi sciacquarlo dai eventuali residui di

calcare che si possono trovare sul vetro
del forno.

Rimozione dello sportello del | W

forno R

1.Aprire lo sportello del formo. e e '

2.Aprire le clip nella cavita della cemiera
dello sportello anteriore a destra e a
sinistra premendo verso il basso come
mostrato in figura.

4 Tlrare o sportello fimosso verso I'alto
per sganciarlo dalle cerniere di destra
e di sinistra e rimuoverlo.

Per riattaccare lo sportello, le
procedure applicate per la sua
rimozione devono essere ripetute,
pero in ordine inverso. Durante
'installazione dello sportello,
assicurarsi di chiudere le clip sulla
cavita della cerniera.
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Rimozione del vetro interno

dello sportello del forno

Il vetro interno dello sportello anteriore
del forno puo essere rimosso per la
pulizia.

1 Aprire lo sportello del forno.

T AT ERETEPTTEE

2 Tirare verso di sé il componente in
plastica, fissato sulla parte superiore
dello sportello anteriore, premendo
contemporaneamente sui punti di
pressione su entrambi i lati del

MEQ[‘JHQE?ﬂ[‘?ﬁﬂm':{??i’?ﬂ?:m_x_m_m_m_,_n_m_

3.Come mostrato in figura, sollevare

delicatamente il vetro piu interno (1)
verso 'A' e poi rimuoverlo tirando

1 Pannello in vetro piu interno

2* Pannello in vetro interno (Potrebbe
non esserci sul proprio prodotto.)
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verso B

4.Se il prodotto ha un vetro interno (2),
ripetere lo stesso processo per
staccarlo (2).

5.l primo passo per risistemare 0
sportello e quello di rimontare il vetro
interno (2). Posizionare il bordo
smussato del vetro in modo da
incontrare il bordo smussato della
fessura in plastica. (Se il prodotto ha
un vetro interno). Il vetro interno (2)
deve essere fissato alla fessura di
plastica piu vicina al vetro piu interno
(1).

6.Nel rimontare il vetro piu interno (1),
fare attenzione a posizionare Il lato
stampato del vetro sul vetro interno. E
fondamentale posizionare gli angoli
inferiori del vetro piu interno perché
coincidano con le fessure inferiori in
plastica.

7.Spingere il componente in plastica
verso il frame fino a quando non si

G r "click”.
gulma della lampada del

forno

Nel caso in cui lo sportello in vetro della
lampada del forno nell’area di cottura si
sporchi, pulire con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugare con un panno
asciutto. In caso di guasto della
lampada del forno, & possibile sostituirla
seguendo le sezioni che seguono.

Sostituzione della lampada del
forno

A Awertenze generali

¢ Per evitare il rischio di scosse
elettriche prima di sostituire la
lampada del forno, scollegare il
connettore elettrico e attendere che |l
forno si raffreddi. Le superfici calde
pPOSSONO causare ustioni!

¢ Lalampada del forno & una speciale
lampadina elettrica resistente a 300°C.



Le lampade in questione possono
essere richieste ai Servizi di Assistenza
Autorizzati.

¢ | a posizione della lampada potrebbe
differire da quella indicata in figura.

¢ | a lampada utilizzata in questo
prodotto non € adatta per
I'illuminazione di ambienti domestici.
Lo scopo della lampada e quello di
aiutare I'utente a vedere gli alimenti
inseriti.

* | e lampade utilizzate in questo
prodotto devono resistere a condizioni
fisiche estreme come temperature
superiori a 50°C.

Se il forno e provvisto di una

lampada rotonda,

1.Scollegare il prodotto dalla rete
elettrica.

2.Rimuovere il coperchio di vetro

__ruotandolo in senso antiorario.

3.Se la lampada del forno & del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la
lampada come mostrato in figura e

sostituirla con una nuova. Se € del tipo

(B), estrarla come mostrato in figura e
_Sostituirlaconunanuova.

4 .Rimontare il coperchio di vetro.

Se il forno e provvisto di una

lampada quadrata,

1.Scollegare il prodotto dalla rete
elettrica.

2.Rimuovere i ripiani in filo metallico

_.secondo la descrizione.

3.Sollevare il coperchio di protezione in
vetro della lampada con un cacciavite.

4.5e la lampada del forno e del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la

sostituirla con una nuova. Se € del tipo
(B), estrarla come mostrato in figura e
__sostituirla con una nuova.

e i R e e e B B e b b B A it A i A e e 0 R b PR 0 P S it PR

M CG rp |§1ﬂﬁqa come mostrato in figura e

5.Rimontare il coperchio di vetro e i
ripiani in filo metallico.
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Se non si riesce a nsolvere || problema anche se sl sono appllcate Ie |stru2|on| cll
questa sezione, consultare I'Agente per I'assistenza autorizzato o un tecnico con
licenza o il rivenditore presso il quale € stato acquistato il prodotto. Non provare

mal a riparare autonomamente il rodotto d|fettoso

° Quando viene a contatto con le superf Ci fredde del prodotto il vapore che si
forma durante la cottura puo condensarsi e formare goccioline d'acqua. >>>Non
vuof dire che C e un guasto.

. Ouando Ie par’u metalhche uengono nscaldate possono mfattl espander5| e
causare rumore. >>>Non vuol dire che ¢'e un guasto.

ol fu3|blle di rete e difettoso o e bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei
fusibili. Se necessario, sostituirli o ripristinari.

e || prodotto non e collegato alla presa (messa a terra). >>>Controllare la
connessione di alimentazione.

¢ | pulsanti/manopole/tasti del pannello di controllo non funzionano. >>> Se il
prodotto e dotato di funzione di bloccg tasti, il blocco tasti potrebbe essere stato

CGrp

prega di disattivario.

attivato. Si

e | a lampada del forno e difettosa. >>>Sostituire la lampada del forno.

¢ | a corrente d’alimentazione e interrotta. >>> Controllare se c'é corrente.
Controlfare i fusibili all’interno della scatola fusibili. Se necessario, sostituirli o
ripristinary.

e Potrebbe non essere impostato su una determinata funzione di cottura e/o
temperatura. >>> Impostare il forno su una determinata funzione di cottura e/o
temperatura.

e Sui modelli dotati di timer, il timer potrebbe non essere stato
regolato. >>>Regolare l'ora.

¢ | a corrente d’alimentazione e interrotta. >>> Controllare se c'e corrente.

Controlfare i fusibili all’interno della scatola fusibili. Se necessario, sostituirli o
ripristinari.

e Si & verificato un precedente blackout. >>> Regolare I'ora/Spegnere il prodotto e
riaccenderlo.
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